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Sfilate in cucina.
Il termine Alta Cucina, o Haute Cuisine in francese, si 
riferiva alla cucina di quei ristoranti dove la preparazio-
ne del cibo era seguita da una presentazione del piatto 
estremamente elaborata effettuata da uno staff alta-
mente gerarchizzato. I locali che potevano meritare un 
appellativo del genere erano quei selezionati  ristoranti, 
generalmente parte di alberghi di lusso, che riuscivano 
a offrire oltre ad una cucina ricercata anche una carta 
dei vini di eccellenza e a mantenere elevati standard nel 
servizio al cliente.

Oggi parlare di Alta Cucina in questi termini ha poco 
senso. I gourmet più appassionati preferiscono termini 
molto più specifici per distinguere l’esperienza gastro-
nomica che vanno a cercare da Arzak a San Sebastian 
o da Robuchon a Parigi. La differenza oggi è data dalla 
presenza degli chef superstar. Un tempo il volto noto di 
un ristorante era il proprietario o comunque il respon-
sabile di sala. Oggi il nome stesso del ristorante passa 
in secondo piano e piuttosto che “vorrei andare a cena 
all’Osteria Francescana” sentiamo dire “vorrei provare 
la cucina di Bottura”. Se a fare la differenza tra un risto-
rante e l’altro sono veramente gli chef e i piatti da loro 
preparati gli altri elementi di decoro e di servizio cui il 
locale deve attenersi passano in secondo piano. 

In questo numero di 2night Magazine abbiamo cercato i 
ristoranti che fanno la differenza in termini di esperien-
za gastronomica, una differenza che può essere data sia 
dal cuoco, sia dalla frequentazione del locale.  Le clas-
sifiche sono estrapolate da 2night.it e rappresentano 
la popolarità presso i nostri utenti dei ristoranti con la 
tag alta cucina (sinonimo anche di qualità sul web) al 
15 febbraio.

Giorgio Govi
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GIORGIO PANARIELLO
“Io devo stare in mezzo alla gente, altrimenti 
come li trovo gli spunti per gli spettacoli”. Non a 
caso il titolo del nuovo show di Giorgio Panariello 
s’intitola “In Mezz@Voi”: “Noi comici dobbiamo 
raccogliere la vox populi, farsi colpire da qualche 
personaggio che troviamo per strada”, spiega in 
un’intervista a Fabio Volo. La sua comicità conti-
nua a mettere radici nella sua terra, la Toscana. 
“Hai presente il classico personaggio che trovi 
davanti alle case del popolo? - chiede a Fabio 
Volo - sono figure perfette. Il bicchiere sempre 
mezzo pieno di non si sa che cosa e sempre 
pronti a dire la loro su tutto”. Gli anni passano 
e le imitazioni si accumulano, ma c’è sempre il 
proprio personaggio cui si rimane più legati: “Per 
me è Mario il Bagnino - dichiara Panariello - mi 
ricorda la mia infanzia in Versilia. E poi c’è anche 
Renato Zero”.

11/03 Gallarate (Va) - Teatro Condominio
12/03 Reggio Emilia - Teatro Romolo Valli
13/03 Piombino (Li) - Teatro Metropolitan
14/03 Cremona - Teatro Ponchielli
15/03 Treviso – Palaverde
16/03 Genova - Teatro Carlo Felice
18/03 Firenze - Nelson Mandela Forum
19/03 Cascina (Pi) - Teatro Politeama
20/03 Trento - Auditorium Santa Chiara
22/03 Padova - Gran Teatro Geox
23/03 Saint Vincent (Ao) – Palais

SINEAD O’CONNOR
Croce e delizia del pop. Tra gli anni Ottanta e No-
vanta era venerata come una super star, poi la 
caduta. Momenti complicati, la depressione. Le 
dichiarazioni roboanti, fino ad arrivare a dire di 
volere il suicidio. Poi matrimoni durati solo pochi 
giorni e i post “osé” su Twitter, decisamente a luci 
rosse. Sinead O’Connor ritorna anche in Italia 
per presentare live per la prima volta il suo ultimo 
album “How About I Be Me (And You Be You)?”, 
uscito nel 2012. Ma gran parte dei fan raggiun-
geranno l’Auditorium Parco della Musica per 
ascoltare dal vivo “Nothing Compares 2 U”, scrit-
ta per la O’Connor da Prince. L’esibizione sarà 
molto intima, rigorosamente unplugged. Sarà la 
rinascita per la 45enne irlandese dopo le cure 
per risolvere il problema della sua “bipolarità”? 
L’anno scorso il suo tour venne annullato proprio 
per i suoi disagi fisici: “Come sapete – scrisse sul 
suo sito - ho avuto un grave crollo e il mio me-
dico mi aveva consigliato di non andare in tour, 
ma non volevo fallire. Ho stupidamente ignorato i 
consigli del medico, cercando di essere più forte 
di quanto io sia in realtà”. Il tempo ha lasciato se-
gni indelebili sul suo corpo, ma la  voce, quella sì, 
sembra essere rimasta quella di un tempo.

07/04 Roma – Auditorium Parco della Musica

FRANCESCO 
DE GREGORI
Chi l’avrebbe mai detto. Il “serioso” Francesco De 
Gregori ha fatto la fila, ha pagato il biglietto e si è 
andato a vedere “I soliti Idioti 2”. Lo ha raccontato 
su Radiotre: “Ero in una città in cui non c’erano 
altri film decenti - ha spiegato - Poi quel Biggio 
parla in un romanesco perfetto”. Il cantautore 
per una settimana è diventato per la prima volta 
conduttore radiofonico, parlando di cinema e di 
musica. Lui, intanto, il suo buon album (come 
sempre qualità ed eleganza nelle sue canzoni) ce 
l’ha da portare in tour: si chiama “Sulla Strada”, 
ma nella trasmissione ben presto si è passato a 
parlare di altro. Della sua passione per il grande 
schermo, per Dino Risi, per Alberto Sordi, per 
Stanley Kubrick: “Il primo film che ho visto è stato 
‘Orizzonti di Gloria’ - ha affermato - Ma confesso 
che non mi piace ‘Odissea nello spazio’. Non mi 
guardate male, mi annoia”.

14/03 Roma - Atlantico Live
20/03 Bologna - Teatro Manzoni
21/03 Lucca - Teatro Del Giglio
23/03 Brescia - Teatro di Brescia
27/03 Cremona - Teatro Ponchielli
04/04 Torino - Teatro Colosseo
08/04 Trento - Auditorium Santa Chiara
09/04 Belluno - Teatro Comunale
12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Arcimboldi
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THE DARKNESS
Due o tre singoli da classifica e i The Darkness 
hanno riportato il glam rock in auge prima di 
Mika e di tutta l’infornata di star che hanno 
privilegiato soprattutto sul ritmo. Dopo anni di 
semioblio la band di Justin Hawkins torna con un 
nuovo album, “Hot Cakes”, andando in giro per il 
mondo facendo da gruppo spalla del tour di Lady 
Gaga. Il frontman dei The Darkness, a proposito 
di lady Germanotta, ha dichiarato: “Ha l’energia di 
una signora russa che si chiama Agatha che mi fa 
gli abiti di scena. Ma ha anche qualcosa che mi 
ricorda nostra madre. Parte della sua energia. E 
nostra madre è quella che anima ogni festa. Gaga 
ha il suo stesso tipo di energia, è sempre lì che 
balla dappertutto”. Da queste frasi naturalmente 
si evincono due elementi fondamentali: primo, 
siamo di fronte a un personaggio molto partico-
lare. Secondo, i The Darkness sono tornati. Nel 
nuovo disco della band anche una cover dei Ra-
diohead. Quella “Street Spirit (Fade Out)” propo-
sta sempre nei loro concerti (con maestria) e ora 
registrata pure in versione studio, molto diversa 
da quella di Thom Yorke e soci.

11/03 Milano – Alcatraz 

EXAMPLE
Uno di quei nomi esplosi negli ultimi anni nella 
scena elettronica europea. Sono tante le nuove 
leve che hanno fatto capolino dalla Gran Breta-
gna, e sono tutte molto agguerrite. Elliot Gleave, 
meglio conosciuto come Example, ha dalla sua 
di avere dei “padrini” artistici d’eccezione. In Uk, 
infatti, con i singoli “Playing In The Shadows” e 
“Changed The Way You Kiss Me” ha spopolato, 
scalando le classifiche e accompagnando in tour 
artisti come Lily Allen, Faithless e Calvin Harris. In 
Italia è arrivato in ritardo, nel 2011, col suo terzo 
album. Ma si sa che superare le Alpi a volte può 
risultare difficile. In entrambi i versi. Le radici di 
Example sono hip hop, di cui era pregno il primo 
lavoro “What We Made”, uscito nel 2007. Poi è 
arrivato “Won’t Go Quietly” nel 2010 e, l’anno 
seguente, “Playing In The Shadows”. L’apice forse 
al Glastonbury Festival, con uno show da headli-
ner al John Peel Stage nel 2012. Uno dei nomi 
da seguire in fatto di elettronica, dubstep e hip 
hop, anche con l’ultimo album “The Evolution of 
Man”. L’artista tempo fa è stato preso di mira da 
una rivista che, rispondendo a un suo tweet in 
cui accusava i cittadini di Wigan di averlo tratta-
to male, ha titolato in copertina: “Bad Example”. 
Campanilismi.

10/03 Milano – Magazzini Generali 

CODY CHESNUTT
E’ stato un esploratore del “soul”. Uno che nella 
sua carriera ha sempre girovagato in cerca di un 
punto fisso. Cody Chesnutt torna nel Belpaese 
in data unica alla Salumeria della Musica di Mila-
no dopo due lustri di silenzio durante i quali si è 
isolato e si è dedicato alla famiglia. Una sorta di 
“depurazione da showbiz” dopo avere conosciu-
to il successo. Presenterà il nuovo album “Lan-
ding on a Hundred”. Il disco è stato registrato nei 
Royal Studios di Memphis, grazie all’apporto di 
un gruppo di dieci elementi. Non una “big band” 
in senso classico, ma poco ci manca. Chesnutt 
esplode nel 2003 con “The Headphones Ma-
sterpiece” grazie anche alla cover dei Roots di 
un suo brano, “The Seed 2.0”. Diventa una hit. 
Poi la decisione di ritirarsi lontano da major e 
businessman fino a ottobre 2012: “Questo al-
bum significa molto per me perché rappresenta 
il viaggio che sto intraprendendo da quando ho 
creato il mio ultimo lavoro - ha dichiarato l’artista 
- Le parole non possono descrivere quanto io sia 
eccitato da questa musica. E’ una vivida vignetta 
di un uomo sulla strada della redenzione”.

11/03 Milano – Salumeria della Musica 
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Guida ai ristoranti in Italia che tra stelle 
dei critici, sperimentazioni da haute cuisine e 

frequentazioni mondane fanno parlare di sé. 

8  // 2night magazine 2night magazine // 9  



Metamorfosi Restaurant
Via Giovanni Antonelli, 
30/32 - Roma.

Fooding Trecastelli
Via Alessandro Severo, 
222 - Roma.

Cafè Veneto
Via Vittorio Veneto, 118 – Roma.

Il Winebar
Via Enrico Fermi, 161 – Roma.

Chez Coco
Viale Parioli, 103/c - Roma.

Bisque
Via del Moro, 25 - Roma.

Antica Biblioteca Valle
Largo del Teatro Valle, 7 – Roma.

La Pergola
Via Alberto Cadlolo, 108 – Roma.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce	
Via di Ripetta, 242 - Roma.

La Locanda dei Pescatori
Lungomare di Ponente, 
123 – Fiumicino (RM).
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Tano Passami L’Olio 
 Via Villoresi, 16 – Milano. 

Info: 028394139.
 Dalle 20:00 alle 02:00, 

esclusa la domenica.

Insignito di una stella Michelin, è 
guidato con passione e professio-
nalità dallo chef Gaetano Simonato, 
meglio noto come Tano.

Da mangiare: Crottin de chevre 
in glassa di zucchero al profumo 
di arancia e acquavite Caldiff.

Il Winebar
 Via Enrico Fermi, 161 – 

Roma. Info: 0655112264.
 Tutti i giorni a cena.

Più facilmente noto quale il quarto 
piano della Città del Gusto Gam-
bero Rosso, il Winebar è la location 
dove testare la direzione della cuci-
na contemporanea.

Da mangiare: Terrina di Faraona 
con purea agli agrumi, trito 
di carne allo zenzero.

Joia Alta Cucina Naturale
 Via P. Castaldi, 18 – Milano. 

Info: 022049244.
 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 

23:30, esclusa la domenica.

Sofisticata la cucina di quello che 
viene considerato il miglior risto-
rante vegetariano d’Europa.

Da mangiare: Gnocchi senza farina, 
farciti di formaggio con carpaccio 
di fragole e fonduta di crescenza.

Bisque
 Via del Moro, 25 - Roma. 

Info: 0689826481.
 Tutti i giorni a cena.

Ristorante di pesce con pescato 
proveniente direttamente da Civi-
tavecchia. Un indirizzo trasteverino 
dove la cucina “non va capita ma va 
amata”.

Da mangiare: Cataplana del 
Bisque (zuppa di pesce di 
tradizione portoghese).

Sadler
 Via Ascanio Sforza, 77 – 

Milano. Info: 0258104451.
 Tutti i giorni dalle 19:00 alle 

00:00, esclusa la domenica.

Le intuizioni del menu di Claudio 
Sadler, gli sono valse due stelle della 
guida Michelin. 

Da mangiare: Gallinella 
di mare al forno farcita di 
panzanella e salsa livornese.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce

 Via di Ripetta, 242 - Roma. 
Info: 0689017481.

 Tutti i giorni a pranzo e cena

Eleganza e pesce fresco nel centro 
di Roma per una delle cucine più 
note della capitale, con tanto di 
clientela vip.

Da mangiare: Antipasti e 
ostriche; lasagne di pesce.

Il Luogo di Aimo e Nadia
 Via Montecuccoli, 6 – Milano. 

Info: 02416886.
 Da lunedì a venerdì dalle 

12:00 alle 00:00, sabato 
dalle 19:00 alle 00:00.

L’Italianità nel piatto. La ricerca ma-
niacale della materia prima nelle 
specialità tradizionali e rivisitate.

Da mangiare: Risotto all’olio di olive 
Nocellara con gamberi di Sanremo.

Fooding Trecastelli
 Via Alessandro Severo, 222 

- Roma. Info: 3200442178.
 Aperto a pranzo e cena. 

Domenica chiuso.

Un ristorante giovane e già esper-
to, con un design alla moda ed una 
notevole cura nei dettagli. Fooding 
Trecastelli apre il mattino con pa-
sticceria artigianale e vive lunghe 
giornate di sfizi enogastronomici 
che conducono fino alla cena in 
grande stile con le chicche creative 
della cucina dello chef Fabio Fratini, 
abile e attento a rivisitare la tradizio-
ne italiana con gusto e tatto. 

Da mangiare: Gricia con carciofi 
fritti, maialino porchettato 
con crostino di polenta.

Evo - L’extravergine
 Via Friuli, 77 – Milano. 

Info: 0254102692.
 Dalle 20:00 alle 23:00.

Lo chef Marco Avella è il padrone di 
casa. Ti mette in agio, ti consiglia e 
chiacchiera ben volentieri. Convi-
vialità e buona cucina. In menù i 
classici della cucina italiana rivisi-
tati in chiave creativa, ma sempre 
confezionati rispettando i dettami 
della cucina tradizionale. Carne e 
pesce in un menù che cambia con 
assidua regolarità.

Da mangiare: Spiedo di mare 
con panatura agli agrumi, zuppa 
di pesci pregiati con bruschetta 
aromatica; stracotto di vitello 
al Nebbiolo delle Langhe.
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Evo - L’extravergine
Via Friuli, 77 – Milano.

Tano Passami L’Olio 
Via Villoresi, 16 – Milano.

Joia Alta Cucina Naturale  
Via P. Castaldi, 18 – Milano.

Sadler  
Via Ascanio Sforza, 77 – Milano.

Il Luogo Di Aimo E Nadia  
Via Montecuccoli, 6 – Milano.

Cracco
Via Victor Hugo, 4 – Milano.

Il Marchesino - 
Ristorante Teatro Alla Scala  
Piazza della Scala, 10 – Milano.

Trussardi alla 
Scala Ristorante  
Piazza della Scala, 5 – Milano.

Don Carlos
Via Manzoni, 29 – Milano.

L’Immagine Bistrot
Via Varesina, 61 – Milano.
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Metamorfosi Restaurant
 Via Giovanni Antonelli, 30/32 

- Roma. Info: 068076839. 
 Aperto a cena. Tutti i 

giorni tranne domenica.

Indirizzo stellato Michelin in zona 
Parioli con chef italo-colombiano 
Roy Caceres, un concentrato di 
esperienza ed inventiva.

Da mangiare: Raviolo baccalà e ceci; 
astice alla brace, finocchi e olive.

1°

Le classifiche riportano la popolarità 
dei locali con la tag Alta Cucina 
su 2night.it al 15/02/2013.
Per scoprire chi è il più popolare 
oggi visita www.2night.it



Enoteca Pinchiorri
Via Ghibellina, 87 – Firenze.

Harry’s Bar
Lungarno Vespucci, 22r – Firenze.

Ora D’aria
Via Dei Georgofili, 11 – Firenze.

Cibreo
Via Andrea Del Verrocchio, 
85 – Firenze.

Ristorante Oliviero
Via Delle Terme, 51r – Firenze.

La Tenda Rossa
Piazza Del Monumento, 9-14 
- Cerbaia In Val Di Pesa (FI).

Osteria Di Passignano
Via Passignano, 33 - 
Tavarnelle Val Di Pesa (FI).

Palagio 59 Restaurant
Via Ll Palagio, 59 - Rignano 
Sull’ Arno (FI).

Borgo San Jacopo
Borgo San Jacopo,62 – Firenze.

Osteria Del Vicario
Via Rivellino, 3 - Certaldo (FI).
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Harry’s Bar
 L.Arno Vespucci, 22r – 

Firenze. Info: 0552396700.   
 Tutti i giorni dalle 19 

alla mezzanotte.

Elegante gusto retrò per questo lo-
cale aperto dal 1952. Impeccabili ed 
eccellenti, lo chef Diodati realizza 
creazioni artistiche che non trascu-
rano la tradizione.

Da mangiare: Gamberoni al curry 
con riso pilaf, torta di mele.

Ora D’aria
 Via Dei Georgofili, 11 – 

Firenze. Info: 0552001699.  
 A pranzo e a cena, chiuso 

domenica e lunedì a pranzo.

In cucina anche le proposte più 
tradizionali hanno sempre una 
sfumatura creativa. In cantina oltre 
600 vini e birre.

Da mangiare: Piccione étouffée 
in tre cotture con mostarda 
di peperoni e ginger.

Cibreo
 Via Andrea Del Verrocchio, 

85 – Firenze. Info: 0552341100.
 A cena, dal martedì alla domenica.

Tradizionale cucina toscana che ha 
saputo, negli anni, ottenere ricono-
scimenti dalle guide più rinomate. 
Eccellente carta dei vini.

Da mangiare: Minestra 
di pane e Cheescake con 
marmellata di pompelmo.

Ristorante Oliviero
 Via Delle Terme, 51r – 

Firenze. Info: 055212421.  
 A cena anche fino a tardi, 

tranne la domenica.

Cucina creativa e tradizione qui si 
mischiano in menù stagionali d’al-
ta classe.

Da mangiare: Risotto al lime con 
crudités di pesce, il fritto dell’aia 
con pollo, coniglio e pecorino.

Enoteca Pinchiorri
 Via Ghibellina, 87 – Firenze. 

Info: 055242757.
 Da martedì a sabato, a cena.

 
Stellato, forchettato, cappellato: 
l’Enoteca Pinchiorri è l’alta cucina 
fiorentina con la A e la C maiuscole. 
Adiacente a Piazza della Signoria, 
il ristorante di Giorgio Pinchiorri e 
Annie Feolde da ben 35 anni crea 
piatti e ricette uniche ispirati dalla 
ricerca della “percezione esteti-
ca del gusto”. Per gastrofanatici e 
gourmand.

Da mangiare: Ravioli di stracotto 
di stinco di vitello, carciofi e noci; 
rombo fritto con scorzanera 
all’arancia e maionese allo zenzero.

1° 3°

4°

5°2°

La Scuderia
 Viale del Fante, 9 – Palermo. 

Info: 091520323.
 Dalle 12 alle 15 e dalle 

19 alle 23. Domenica solo 
pranzo. Lunedì solo cena.

Nel verde della Favorita uno dei più 
famosi ristoranti di Palermo, cele-
brato per la sua qualità.

Da mangiare: Piatti a base 
di pesce e di carne ispirati 
alla tradizione regionale.

Bye Bye Blues
 Via del Garofano, 23 – 

Mondello. Info: 0916841415
 Aperto dal martedì alla domenica 

a pranzo e cena. Chiuso il lunedì.

A Mondello, uno dei primi ristoranti 
a conquistare le guide internaziona-
li. Ripropone in maniera raffinata i 
piatti della cucina siciliana.

Da mangiare: Piatti di pesce, dolci.

Santandrea
 Piazza Sant’Andrea, 4 – 

Palermo. Info: 091334999.
 Aperto a cena eccetto 

la domenica.

Accogliente ed informale nella sua 
eleganza, propone i piatti tipici della 
cucina siciliana, soprattutto  a base 
di pesce e di carne.

Da mangiare: Cucina 
tradizionale siciliana: ravioli 
con salsa di pesce, cassatelle.

Osteria dei Vespri
 Piazza Croce dei Vespri, 6 – 

Palermo. Info: 0916171631. 
 Aperto tutti i giorni dalle 12:30 

alle 01:00, esclusa la domenica.

Il ristorante propone prodotti  tipici 
del territorio, con elementi di ispira-
zione provenienti dal resto del mon-
do. Ampia carta dei vini.

Da mangiare: Cucina mediterranea.

Ristorante Branciforte
 Via Bara all’Olivella, 2 – 

Palermo. Info: 091320265. 
 Dalle 12:30 alle 15:00 e dalle 

19.30 alle 23.00. Domenica 
solo mattina. Chiuso lunedì.

Nel cuore del centro storico di Paler-
mo, al pian terreno di Palazzo Bran-
ciforte il ristorante è parte integrante 
del percorso museale che accoglie la 
collezione di opere d’arte della Fon-
dazione Sicilia. Dal sapiente restauro 
di Gae Aulenti un’ulteriore riuscita 
occasione per coniugare la storia e 
la cultura viva con il gusto contem-
poraneo.

Da mangiare: Piatti regionali 
ed internazionali di alta cucina 
ispirati alla dieta mediterranea.

1° 3°

4°
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Ristorante Branciforte
Via Bara all’Olivella, 2 – Palermo.

La Scuderia
Viale del Fante, 9 – Palermo.

Bye Bye Blues
Via del Garofano, 23 – Mondello.

Santandrea
Piazza Sant’ Andrea, 4 – Palermo.

Osteria dei Vespri
Piazza Croce dei Vespri, 
6 – Palermo.

Villa Virginia
Via Nuova 93 – Palermo.

Regine
Via Trapani, 4/a – Palermo.

Lo Scudiero
Via Turati, 7 – Palermo.

Bellotero
Via Giorgio Castrista, 3 – Palermo.

Sapori Perduti 
Via Principe di Belmonte, 
32– Palermo.
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Maffei
Piazza Delle Erbe, 38 – Verona.

La Fontanina
Portichetti Fontanelle Santo 
Stefano, 3 – Verona.

30 Denari
Via Nizza, 3 – Verona.

Il Desco
Via Dietro San Sebastiano, 
7 - Verona.

Perbellini
Via Muselle, 130 – Isola Rizza (VR).

Oste Scuro
Vicolo San Silvestro, 10 – Verona.

Antico Caffè Dante
Piazza dei Signori, 2 - Verona.

Arquade
Via Quar, 12 – San Pietro 
in Cariano (VR).

La Terrazza
Via Cesari, 1 – Montecchio 
di Crosara (VR).

La Casa degli Spiriti
Via Monte Baldo, 28 – 
Costermano (VR).
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La Fontanina
 Portichetti Fontanelle 

Santo Stefano, 3 – Verona. 
Info: 045913305.

 Aperto dalle 12.00 alle 14.30 e 
dalle 19.30 alle 00.30. Dom. chiuso.

Tra le più antiche osterie del centro, 
offre una cucina di carne e pesce 
curata, ed una ampia carta vini.

Da mangiare: Brasato di manzo 
all’Amarone, millefoglie di trippa.

30 Denari
 Via Nizza, 3 – Verona. 

Info: 0454910247.
 Dal mar. al sab. dalle 20.00 alle 23.30.

Crudi da bis, specialità marinare di 
rara freschezza, dolci libidinosi ed 
una interessante carta dei vini. Qui 
il pesce di mare è l’esaltazione del 
piacere.

Da mangiare: Selezione di crudi, 
scialatielli “setaro” con aragosta.

Il Desco
 Via Dietro San Sebastiano, 

7 - Verona. Info: 045595358.
 Dal mar. al sab. a pranzo e cena.

Un salotto cittadino da due stelle 
Michelin, piatti creativi ma rispet-
tosi della tradizione veneta.

Da mangiare: Zuppa di patate 
con ostriche e cipolla dolce allo 
zafferano, petto d’anatra all’uva e 
grappa con purè di melanzane.

Perbellini
 Via Muselle, 130 – Isola Rizza 

(VR). Info: 0457135352.
 Aperto da merc. a sabato a 

pranzo e cena, dom. solo pranzo.

Due stelle Michelin, ambiente ba-
roccheggiante e cucina stratosfe-
rica dello chef Giancarlo Perbellini.

Da mangiare: Wafer con tartare 
di branzino, penne al brodo di 
bacon, cime di rapa e calamari.

Maffei
 Piazza Delle Erbe, 38 – 

Verona. Info: 0458010015.
 Aperto dalle 12.00 alle 14.30 

e dalle 19.30 alle 22.30.

Storico locale del centro di Verona, 
ubicato all’interno di un palazzo del 
XVII secolo. In tavola approda una 
cucina tipica, leggera, creativa e 
rivisitata,  con un menu che esalta 
i sapori e gli odori della terra vero-
nese. Di forte impatto la cantina, 
visitabile, con più di 600 etichette.

Da mangiare: Pici con bottarga 
sarda di Cabras e cime di rape, 
filetto di Black Angus, barba 
di frate e carciofino spinoso, 
guancetta di manzo brasata 
al Valpolicella con pearà.

1° 3°

4°

5°2°

Venissa
 Fondamenta Santa Caterina, 

3 - Venezia. Info: 0415272281.
 Tutti i giorni dalle 12:30 

alle 21:30, lunedì chiuso.

Da pochissimo lo chef Paola Budel 
ha lasciato il ristorante, in compen-
so restano le vigne autoctone di Bi-
sol, gli orti, e la vista stupenda.

Da Mangiare: Anguilla laccata 
alla birra di ciliegia.

Ristorante Terrazza 
Danieli

 Riva Degli Schiavoni, 4196 - 
Venezia. Info: 0415226480.

 Tutti i giorni dalle 07:00 alle 22:30.

Una delle viste migliori di Venezia, 
interni lussuosi che evocano i fasti 
della Serenissima e l’oriente. 

Da Mangiare: Scampi alla 
griglia con salsa della casa.

Ristorante la Cusina
 Sestiere San Marco, 2159 - 

Venezia. Info: 0412400001.
 Tutti i giorni dalle 7 alle 22:30.

Lo chef Alberto Fol ha una squadra 
di giovani cuochi che gli permet-
tono di spaziare da una cucina ve-
neziana tipica a ricette d’autore più 
ricercate. 

Da Mangiare:  Tre modi 
per degustare il pesce della 
laguna veneziana.

Bacaro Veneto
 Piazza Ferretto, 59/A - Mestre. 

Info: 041961532, 041952796.
 Su prenotazione.

La cultura gastronomica come fine. 
Il ristorante voluto dalla più antica 
famiglia di droghieri mestrini orga-
nizza serate degustazione spesso su 
gusti alternativi.
 
Da Mangiare: Un menu 
a base esclusivamente di 
portate cucinate con il tè.

Ristorante do Leoni
 Riva Degli Schiavoni, 4171 - 

Venezia. Info: 0415200533.
 Tutti i giorni dalle 11:30 alle 00:00.

Da dicembre 2012 inserito nella 
guida Relais&Chateaux, unico ri-
storante veneziano a fregiarsi di 
questa menzione. La Michelin gli 
assegna invece 4 forchette. Lo chef 
Loris Indri è appassionato e talen-
tuoso: cerca i suoi prodotti con cura 
e che ama spiegare e divulgare le 
sue ricette (anche su Facebook)

Da Mangiare: Rombo con carciofi, 
gratin di patate e salsa all’estragone, 
tonno rosso del mediterraneo 
con cipolline glassate e crema 
di limone candita, mousse al 
mascarpone con crema ai frutti 
di bosco e fruttini brinati.

1° 3°

4°

5°2°

RISTORANTE DO LEONI
Riva Degli Schiavoni, 
4171 - Venezia.
 
VENISSA
Fondamenta Santa 
Caterina, 3 - Venezia.

RISTORANTE 
TERRAZZA DANIELI
Riva Degli Schiavoni, 
4196, Venezia.
 
RISTORANTE LA CUSINA
Sestiere San Marco, 2159 - Venezia.

BACARO VENETO
Piazza Ferretto, 59/A - 
Mestre Venezia.

HARRY’S DOLCI
Fondamenta San Biagio, 
773 - Giudecca Venezia.
 
ANTINOO’S LOUNGE 
& RESTAURANT
Sestiere Dorsoduro, 173 - Venezia.
 
ANTICO PIGNOLO 
RISTORANTE
Calle Specchieri, 451 - Venezia.
 
NARANZARIA
Sestiere San Polo, 130 - Venezia.
 
RISTORANTE CANOVA
Sestiere San Marco, 
1243 - Venezia (VE)
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Sono gli esponenti di un nuovo corso, fatto di freschezza, coraggio, prezzi 
contenuti, sperimentazione e voglia di mettersi in gioco. Non hanno pau-
ra questi giovani chef e le guide blasonate, finalmente, sembrano dar loro 
ascolto premiandoli con diffusione. La Guida Michelin 2013 docet: il 50% 
dei nuovi cuochi stellati ha meno di 35 anni, quattro dei quali sta tra i 26 e 
i 30 anni... Non si tratta più solo di perle rare come Massimiliano Alajmo, 
enfant prodige della cucina italiana che nel 1996, a soli 22 anni, prese le 2 
stelle Michelin e nel 2002, a 28, agguantò la terza. I “genietti” dei fornelli si 
moltiplicano, sanno il fatto loro, e anche se giovani hanno bagagli d'espe-
rienza da far invidia ai “soliti noti”. 

Da Lorenzo Cogo, che dopo le esperienze all'estero - con Heston Blu-
menthal, Seji Yamamoto, Victor Arguinzoniz e René Redzepi – ha aperto 
il suo ristorante El Coq a 25 anni e alla stessa età ha conquistato la prima 
Stella Michelin; a Giuseppe Iannotti, "Cuoco più promettente delle nuove 
generazioni" per la guida Espresso 2013. Patron di Krèsios, conquista tutti, 
a 30 anni, con piatti come i "Ravioli rosa con salvia e noci alla Melannurca", 
o gli "Scialatielli alla zucca e fonduta di Blue Stilton". 

Nord, sud, centro... ecco Pier Giorgio Parini chef del Povero Diavolo di 
Torriana in provincia di Rimini. Una stella Michelin conquistata a 33 anni e 
artefice di uno dei migliori risotti d'Italia, il famosissimo "Riso in bianco" che 
sprigiona sentori di pomodoro, semi di levistico e parmigiano... 

E le donne? Non ce le siamo dimenticate, è che un po’ latitano; da Paola 
Budel, ex (è notizia recente) deus ex machina di Venissa, nella piccola isola 
di Mazzorbo a Venezia, una stella Michelin e pronta per un nuovo progetto, 
ancora top secret, sempre in Veneto e sempre in campagna; a Marianna 
Vitale, classe 1980 e una stella Michelin a 32 dopo aver iniziato a fare la 
cuoca “ufficialmente” solo a 28 anni, quando si dice “fuoco sacro”. Nella 
parecchio anonima Quarto, a 28 km da Napoli, la, oltre che brava, bella, 
Vitale stupisce con piatti che esaltano la tradizione – il suo ristorante, non 
a caso, si chiama Sud – dalla ormai famosa “Cheesecake di ceci e baccalà 
con ricotta infornata e pomodoro candito”, alle “Bavette al 5/4 di Calamaro”. 
Largo ai giovani, è il caso di dirlo!

Una selezione di tavole alternativa, perché non siamo solo palati di gran 
classe e, nello scegliere un ristorante, oltre alla qualità, si spera, c’è chi bada 
anche alla sua “esposizione mediatica”, frutto dell’ultima lettura colta dalla 
parrucchiera. Basta sfogliare i più importanti settimanali di gossip, infatti, per 
capire che l’asse Milano-Roma detta legge in fatto di “spyfood”. 

Iniziando dalla business-modaiola Milano non si possono non menzionare 
Da Giacomo, Giannino, Osteria del Corso e Armani Nobu. Tranquilli, non 
ci dilunghiamo troppo su questi “soliti noti”, ma, tant’è, sono locali che non 
perdono in smalto negli anni, veri e propri avamposti da sovraesposizione 
e di cui continuiamo a leggerne di cotte e di crude. Si aggiungono però 
alcune “new entry”: da Mimmo Milano - Casa Dondup, dove potrete av-
vistare parecchi calciatori; da Ambrosini a Pirlo, via Pazzini e Montolivo, 
alla più “radical chic” Latteria San Marco, meta amatissima da Veronica Etro 
così come da altri nomi “no logo” della moda. L’architetto e designer Fabio 
Novembre - con la moglie, ex-modella, Candela forma una delle coppie più 
amate dalla rubrica “Parties Events” di Vogue.it – non ha dubbi, sceglie la 
cucina “stellata” di Cracco, e la sua divina ‘Crema bruciata all’olio’. “Last but 
not least” il Finger’s, ristorante già noto alle cronache mondane per frequen-
tazioni sempre all’insegna dello stile, una cifra distintiva per il locale del bra-
vo chef Roberto Okabe. Qui Afef Tronchetti Provera, Elisabetta Canalis, 
Bianca Brandolini d’Adda danno sfogo alla loro passione gourmand per la 
cucina etno-fusion fatta di noodles giapponesi e sapori brasiliani, mixed up! 

E il fronte romano? Impossibile non citare Dal Bolognese, il centralissimo 
ristorante di Piazza del Popolo, fucina del gossip capitolino di alto livello. 
Di recente è stata vista anche la cliccatissima coppia Kanye West e Kim 
Kardashian, in dolce attesa. Ma il nome nuovo, si fa per dire, delle cronache 
mondane nazionali è all’Antica Pesa. Di qui sono passati i membri del cast 
di Django Unchained dopo la prima romana, Mila Kunis e Ashton Kutcher 
per una cena romantica - a porte chiuse - col regista Paul Haggis(!), ma 
pure i sofisticati e bravissimi Marion Cotillard e Guillaume Canet. Più infor-
male il sushi Shinto di Via Ludovisi, la zona ultra lusso, meta prediletta della 
casta cinematografica radical chic, vedi Isabella Ferrari...

A cura di Mariagiovanna Bonesso A cura di Mariagiovanna Bonesso

Giovani, carini e (non) disoccupati: 
Enfant chef sulla cresta dell'onda

Italian gossip restaurant
Ovvero, i ristoranti del momento, quelli di cui parlano tutti; 
meta delle celebrity nostrane e di Ashton Kutcher e Mila Kunis, alla faccia di Demi!

“Il cuoco-star Filippo La Mantia si cucina tutti i ‘celebro-lesi’ 
de Roma capoccia. Hotel Majestic invaso da tutto 
e il contrario di brutto” 

da Dagospia

"Voglio riuscire a parlare attraverso i miei piatti, senza che il maître debba 
descriverli in maniera articolata al cliente. Un messaggio che non ha 

bisogno di parole perché è il piatto a esprimersi, trasmettendo emozioni"

Lorenzo Cogo - El Coq 

Paola Budel Mimmo Milano - Casa Dondup

Lorenzo Cogo

Bianca Brandolini d’Adda
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Minoru Hirazawa (per gli amici Shiro) fu mandato a Roma negli anni Set-
tanta con una missione: far appassionare alla cucina del suo Paese. Era 
un gourmet, e fece quello che oggi fanno i migliori chef del mondo: si 
fece una risaia vicino a casa, dove poteva tenere d’occhio la sua materia 
prima. A Vercelli ancora oggi si coltiva un riso giappo-vercellese impor-
tato da Shiro.

Il Giappone ha una florida cultura gastronomica, e lo sa. Ma il resto del 
mondo fatica ad andare oltre il sushi, per questo nel 2007 è nata la JRO 
- Organization to promote Japanese Restaurant Abroad. In ballo c’è la 
“giapponesità”: dello chef,  delle stoviglie, dei tavoli e perfino della siste-
mazione dei fiori. Tutto molto poco occidentale, tanto che su sito ufficiale 
della JRO il protocollo a cui attenersi è redatto solo in ideogrammi.

Noi però, figli della post globalizzazione,  per stilare questa classifica dei 
giapponesi di qualità, oltre ai certificati di garanzia ci siamo serviti anche 
del web, esplorando le opinioni dei foodies in erba che sentenziano su 
siti aperti alle recensioni di utenti e su blog di cucina a vario titolo.

A MILANO c’è poca storia: i giapponesi vanno da Osaka (Via Garibaldi, 
68), perché si mangia vero giapponese anche se bisogna fare attenzione 
perché “in fondo a una galleria poco visibile”.
Yoshi (Via Parini, 7) invece è più patinato, quasi “troppo bianco”, ma 
preparano dei bento box che sono un’opera d’arte. 

A FIRENZE, da Kou (Via del Melarancio, 19) si mangia non solo giap-
ponese ma anche cinese e questo potrebbe essere un limite, se non 
fosse che chi l’ha provato bolla come eccellente anche questa secon-
da cucina. Inoltre hanno i separé di carta, e i tavolini bassi col tatami: 
atmosfera manga garantita. Molto giapponese anche Mr Sushi (Piazza 
1 Maggio, 5/6) con una valanga di recensioni positive su tutto il web, 
addirittura: “libidinoso”.

Ma la palma della città più giapponese d’Italia se la aggiudica ROMA. 
Autentico all’ennesima potenza il Take Sushi (Viale Trastevere, 4) con il 
suo celebre Itamae (il sushi chef) Murata-san. Se però cercate un po’ di 
storia c’è Hamasei (via della Mercede, 35-36), il primo ristorante aperto 
a in Italia negli anni ‘70, proprio quello dello chef Shiro.
Si contende la palma con i due precedenti lo Zen sushi (Via Degli Sci-
pioni, 243) che però viene penalizzato da un ambiente open space che 
non permette il raccoglimento, tipico di una cena filosofica come quella 
giapponese.
Per chi “va bene l’atmosfera tradizionale, ma preferisco la Tokio del 2013” 
c’è il Taki (via Dionigi, 56) con una vocazione cool.
Per scovare la cucina giapponese a Roma, data la vastità dell’offerta, una 
buona iniziativa resta  quella del circuito delle biblioteche che ha creato 
il portale romamultietnica.it con tutti i ristoranti segnalati dalle comunità 
straniere. Un criterio un po’ popolare forse, ma in questo caso infallibile.

Non solo insipidi sformatini di miglio, tofu al naturale e spinaci: i diktat 
minimalisti sono superati e, ora, anche la cucina vegetariana e vegana 
diventa tendenza tra i foodies più attenti. Per anni poco considerati i 
ristoranti vegetariani entrano con decisione nelle guide più blasonate e 
nelle bocche dei critici più severi, proponendosi come nuova frontiera 
dell’Alta Cucina.

E’ del 2011, la nascita dell’Organic Academy di Simone Salvini, Pietro 
Leeman e Enrico Buselli, vero e proprio progetto accademico nato per 
promuovere, diffondere e sviluppare la cucina vegetariana di rango 
“alto”. Tre uomini che dai fornelli non sono affatto distanti: Salvini e Le-
eman sono, infatti, chef e fondatore dello Joia, ristorante Stellato di alta 
cucina rigorosamente vegetariana; Buselli, dal canto suo, è tra le anime 
dell’organic bristrot Dioniso di Volterra.

Al prossimo Sana di Bologna, dal 7 al 10 Settembre 2013, il Vegan Fest 
avrà un posto d’onore con una serie di eventi dedicati, tra dibattiti, even-
ti e laboratori. Certo in tempi di cuochi star del piccolo schermo, la con-
sacrazione definitiva per gli chef vegetariani-vegani dovrebbe passare 
per un cooking show ad essi dedicato, dando così ancora più spazio alla 
sperimentazione creativa in verde.

Lo Stivale in verde
Da Nord a Sud, divagazioni vegetariane e vegane con gli indirizzi dei 
ristoranti veggie più amati.

Torino:
Oh Mio Bio! • Via C. Balbo, 22/a - Torino. Info: 0118391864.
Veg Veg • L.go Montebello, 31/b - Torino. Info: 0118124863.

Milano:
Joia • Via P. Castaldi, 18 - Milano. Info: 0229522124.
Ciriboga • Via Savona, 10 - Milano. Info: 028322496.

Bologna:
Clorofilla • St. Maggiore, 64 c - Bologna. Info: 051235343.
Estravagario • Via Mascarella, 81/H - Bologna. Info: 0514210582.

Firenze:
Cuculia Libreria con Cucina • Via dei Serragli, 3r - Firenze. 
Info: 0552776205.
Bveg • Via degli Orti Oricellari, 6 - Firenze. Info: 055281995.

Roma:
Osp – ristorante Organic Academy • Via Bergamo, 56 - Roma. 
Info: 068411769.
Officina Bio - laboratorio e cucina • Borgo Pio, 34 - Roma. 
Info: 066832382.

Palermo:
Il mirto e la Rosa • Via Principe di Granatelli, 30 - Palermo. 
Info: 091324353.
Watership Down Veg Cafe • Via G. Velasquez, 27/33 - Palermo. 
Info: 0917910051.

Catania:
Haiku • Via Q. Sella, 28 - Catania. Info: 095530377.
La Rosa dei Venti - b’n’b • Via Gelone, 53 - Caltagirone (CT). 
Info: 3314233024.

A cura di Rossella Neri A cura di Elisabetta Pasqualetti

Rivoluzione Vegetariana (in cucina)
Da nicchia per macrobiotici intransigenti a sperimentazione: tutto 
questo grazie a chef pionieri di un nuovo stile di cucina senza carne 
e pesce e, per quella vegana, alimenti di origine animale. Guida alle eccellenze che portano in Italia la vera cucina del Sol Levante

Ristoranti giapponesi 
a prova di web

cc photo from flickr.com by SweetOnVeg
18  // 2night magazine 2night magazine // 19  



Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



Centro Storico/Brera

Antica Osteria Stendhal 
• Via Ancona, 1 - Milano. Info: 
026572059. Tutti i giorni 
dalle 12.00 alle 14.30 e 19:00 alle 
23:30. Cucina milanese. 

Bar Magenta • Via Carducci, 1 – 
Milano. Info: 028053808. Storico 
bar, paninoteca e birreria. Sempre 
aperto.

Caffè Marc Jacobs •  Piazza 
Del Carmine, 6 - Milano. Info: 
02878059. Boutique di alta moda 
e fashion bar allo stesso tempo per 
fermarsi a soreseggiare un drink tra 
un acquisto e l’altro.

Colonial Cafè – Antigua 1789 
• Corso Magenta, 85 – Milano. Info: 
0243511054. Caffetteria e lounge 
bar. A volte concerti jazz. Sempre 
aperto.

Nabucco • Via Fiori Chiari, 10 
- Milano. Info: 02860663. Tutti i 
giorni a pranzo e a cena. Cucina 
lombarda.

NooN • Via Boccaccio, 4 – Milano. 
Info: 0248024607. Cocktail Bar 
Ristorante Wine Bar. Sempre aperto.

Osteria di Brera • Via Fiori Chia-
ri, 8 - Milano. Info: 0289096628. 
Tutti i giorni dalle 12 a mezzanotte. 
Cucina milanese.

Parco Cavour • Piazza Cavour, 
7 – Milano. Info: 0229001875. Uno 
dei primi sushi a Milano, accogliente 
e con ottima offerta culinaria. Chi-
uso dom. a pranzo.

Parco Magenta • Corso Magen-
ta, 14 – Milano. Info: 0272003520. 
Sushi, anche delivery e take-away. 
Chiuso domenica a pranzo.

Prima Donna • Via dell’Orso, 7 - 
Milano. Info: 02870961. All’interno 
dell’Hotel Milanoscala ristorazione 
all’insegna del benessere. Sempre 
aperto.

Roses Restaurant  •  Via 
Cesare Beccaria, 4 - Milano. Info: 
0288127833. Per cene eleganti e 
pranzi di lavoro. Menu dai sapori 
tradizionali come il risotto allo zaf-
ferano e creativi nei piatti di pesce.

Salsamenteria di Parma • Via 
San Pietro all’Orto, 9 - Milano. Info: 
0276281350. Atmosfera, salumi, 
vini e piatti tipici ispirati alle osterie 
parmigiane di una volta. Aperto tutti 
i giorni 12/23.

Salsamenteria di Parma • Via 
Ponte Vetero, 11 - Milano. Info: 
0272094367. Atmosfera, salumi, 
vini e piatti tipici ispirati alle osterie 
parmigiane di una volta. Aperto tutti 
i giorni 12/23.

Serendepico • Piazza Castello, 
1 - Milano. Info: 0280501952. Qui 
si cena nella cantina del locale con 
piatti che partono dalla tradizione 
italiana. Ci si può soffermare per un 
cocktail dopocena.

Sans Egal  •  Via Fiori Chiari, 2 - 
Milano. Info:028693096. In pieno 
stile bistrot nel nome e anche nei 
fatti. Per l’happy hour o per un drink 
dopocena. 

Straf Bar • Via San Raffaele, 3 – 
Milano. Info: 02805081. Cocktail 
bar stiloso e appartato con dj set 
giornalieri. 

Tokyo Fish • Via Edmondo De Ami-
cis, 28 - Milano. Info: 0272000157. 
Da provare gli yaki ramen, spaghet-
tini al salto con verdure gamberetti 
e calamari. 

Zucca e Melone  • Via Gian 
Giacomo Mora, 3 – Milano. Info: 
0289455850. Ristorante specialità 
piacentine e emiliane. Chiuso 
domenica. 

Isola/Garibaldi/
Corso Como/Sarpi/M.Gioia

Ajoblanco • Via Thaon Di Revel, 
11 - Milano. Info: 026686577. Un 
punto di riferimento per la cucina 
iberica in città. Tra i piatti da provare 
i formaggi tipici come il manchego 
abbinato a noci, uva, melograno o 
miele. Da martedì alla domenica, 
dalle 18 alle 2. 

Carlsberg • Bastioni Di Porta 
Nuova, 9 - Milano. Info: 026555560. 
Birreria apprezzata per i suoi prezzi 
concorrenziali e per la possibilità di 
mangiare fuori orario. Si mangia fino 
all’una, una e mezza e i panini fino 
alle due. Da provare lo gnocco fritto.

Cost Lounge Bar & Restaurant 
• Via T Speri, 8 – Milano. Info: 
0262690631. Dinner & dance con 
aperitivo. Da lun a ven dalle 12 alle 
14.30, dal mart al giov dalle 19.30 
all’una e ven e sabato dalle 19.30 alle 
3. Domenica il brunch mediterraneo 
dalle 12 alle 14.30. 

Ditirambo • Via Garigliano, 12 
- Milano. Info: 0269006955. La 
cultura del mangiar bene, incontra 
la passione per la musica. Aperto 
da lun. al ven. 12:00/14:30 e tutti i 
giorni 19:30/23:30. Chiuso la dom.

Frida • Via Pollaiolo, 3 – Milano. 
Info: 02680260. Cocktail Bar e 
spazio espositivo. Aperto tutti i 
giorni.

Ganas • Corso Como, 2 – Milano. 
Info: 026590444. Ristorante messi-
cano e aperitivo. Aperto tutti i giorni 
dalle 18:00 alle 03:00.

Grani&Braci • Via Carlo Farini, 
12 - Milano. Info: 0236637422. 
Ristorante, pizzeria sempre aperto: 
dalla colazione alla cena, passando 
dall’aperitivo.

Mexicali • Via Valtellina, 33 – Mi-
lano. Info: 0260830042. Per tribù 
metropolitane che dell’etnico amano 
l’informalità. Sempre aperti.

Panta Rei • Viale Pasubio, 14 – Mi-
lano. Info: 3208911819. Ristorante 
con animazione. Aperto tutti i giorni 
dalle 19.

Peperino • Viale Francesco Crispi, 
2 – Milano. Info: 0263793078. 
Pizza&grill di design. Sempre aperto. 

Ratanà  • Via De Castillia, 28 – 
Milano. Info: 0287128855. Cucina 
lombarda, elegante e caratteristico. 
Chiuso lun.

Saloon of the Artists • Via 
Niccolini, 24 – Milano. Info: 
0233600311. Pub, original Western 
saloon. Aperto tutti i giorni.
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Santo Bevitore • Via Aleardo 
Aleardi, 22 – Milano. Info: 
0284571125.  piccolo e curato 
bistrot, ristorante per vocazione. 
Un luogo intimo che esprime il 
concetto di qualità ma senza prezzi 
stellari.  Chiuso domenica. 

Skyline • Via C De Cristoforis 
6/8 – Milano. Info: 0263512010. 
Milano. Dall’11 piano dell’Atahotel 
The Big, ristorante e lounge bar. 
Chiuso dom.

Soho Café Milano • Via 
Carlo Farini, 74 – Milano. Info: 
026889264. Rinomato nip-
ponico di zona Garibaldi. Chiuso la 
domenica.

Terraferma • Via Melchiorre Gio-
ia, 63 - Milano. Info: 0267382378. 
Cucina di carne e di pesce. Anche 
pizza. Sempre aperto.

Tocqueville 13   •  Via  Alessio 
Di Tocqueville, 13 – Milano. Info: 
3356819631. Disco fashion aperta 
dal mercoledì al sabato.

Virgin Cafè • Via Tocqueville, 9 - 
Milano. Info: 3924737398.  Lounge 
Bar Restaurant che coniuga la 
tradizione culinaria milanese con il 
design di ricerca. Sempre aperto.

Vulkania • Via Valtellina, 63 
- Milano. Info: 0245471337. Il 
menù è incentrato sulle pizze alla 
napoletana, proposte in diverse 
varianti anche “crude”, cioè servite 
su pietra ollare ma con condimento 
a crudo. 

Centrale/Repubblica /
P.ta Venezia

Albilò • Viale Regina Giovanna, 
26 - Milano. Info: 0229524728. 
Lunedì dalle 10 alle 21, da martedì 
a mercoledì dalle 10 alle 22, da 
giovedì a venerdì dalle 10 alle 02, 
sabato dalle 19 alle 02. Caffè, tavola 
fredda e cocktail bar; la sera musica 
live, dj-set e feste a tema.

Arrivederci Roma •  Via 
Marcello Malpighi, 7 - Milano. 
Info: 800031995. Per cena si può 
optare per un menù degustazione 
di cucina romana  oppure il menù 
alla carta. Imperdibili: bucatini 
alla ‘matriciana’ e spaghetti cacio 
e pepe.

Bragosso • Via Giovanni Ombo-
ni, 4 – Milano. Info: 0229521357. 
A pranzo menù fisso e a cena menù 
di carne e pesce in una ambientazi-
one moderna e molto particolare.

Bruschetteria Grill&Bbq • 
Via Broggi angolo Via Spallanzani, 
- Milano. Info: 022055400, 
3451042154. Tutti i giorni dalle 
12:30 alle 14:30 e dalle 19 all’01. 
All’interno dello Starhotels Ritz, nel 
pieno centro di Milano. Prodotti 
tipici della cucina del nord Italia. La 
sera happy hour.

El Paso de Los Toros  • 
Via L Palazzi, 7 – Milano. Info: 
022049870. Tex Mex e aperitivo. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 02:00

Frank • Via Lecco, 1/a - Milano. 
Info: 0229532587. Qui si beve 
bene: bicchieri e basi giuste, bar-
man esperti e un tocco di creatività 
che, se fatto a modo, fa piacere. 

H Club>Diana • Viale Piave, 
42 - Milano. Info: 0220582081. 
Ha il merito di aver reintrodotto 
l’abitudine dell’aperitivo nel Grand 
Hotel, svecchiandosi e aprendosi 
ad un pubblico giovane.

Joia Alta Cucina Naturale 
• Via Castaldi, 18 - Milano. Info: 
022049244. Un ristorante di alta 
cucina che ha sdoganato solo 
vegetariano. Durante la settimana 
la formula ‘bistrot’ permette costi 
contenuti e, a pranzo, un piatto 
unico a 18 euro, tre piatti a 35 
euro.

L’Angolo di Casa • Via Piave, 
17 - Milano. Info: 0276016221. 
Specialità di pesce in chiave medi-
terranea con lievissime influenze 
abruzzo-pugliesi. Chiuso sab. a 
pranzo e la dom. tutto il giorno.

La Terrazza di Via Palestro 
• Via Palestro, 2 - Milano. Info: 
0276028316. Da lunedì a venerdì 
dalle 12 alle 14:30 e dalle 18:30 
alle 23:30, sabato dalle 18 alla 
mezzanotte. Con vista sui giardini 
di Porta Venezia, ristorante dalla 
raffinata cucina; anche per aperitivi 
serali. 

Metropolis • Via Vittor Pisani, 5 - 
Milano. Info: 0267171746. Lounge-
Bar & Restaurant. Polivalente e in 
stile metropolitano. Aperto tutti i 
giorni tutto il giorno. Per l’aperitivo 
e per la cena. La domenica brunch.

Ristorante Porcavacca • Ple 
Lavater angolo Via De Filippi - Mila-
no. Info: 0220520503. Aperto tutti 
i giorni a pranzo e a cena. Cucina 
italiana, specialità carni argentine e 
toscane, prodotti Doc e dop tipici.

Rock’n’roll • Via Bruschetti, 11 
– Milano. Info: 026691971. Aperto 
da lunedì a giovedì dalle 19:30 alle 
03:00, da venerdì a sabato dalle 
19:30 alle 04:00. Live club, cocktail 
bar e stuzzicheria con cucina.

Shatush Qor Sushi Bar • 
Via Vittor Pisani, 6 - Milano. Info: 
026693370. Il menù punta sulla 
qualità della cucina fusion, nota e 
apprezzata da avventori e vip che 
già frequentano il Qor e l’Hama.

Shanghai Café • Via Giovanni 
Battista Sammartini, 124 - Milano. 
Info: 0266980852, 3331340102. 
Da mercoledì a sabato dalle 20:30 
alle 03. Storico locale della notte 
milanese, live music restaurant per 
cene e dopocene. 

Ricci • Piazza della Repubblica, 
27 – Milano. Info: 026694269. 
Cocktail bar. Aperto 7su7.

Montenero/Cinque 
Giornate/Porta Romana/
Lodi

Evo • Via Friuli, 77 – Milano. Info: 
0254102692. Cucina creativa 
mediterranea. Chiusura: sab. a 
pranzo.

Il Grecale • Via Giuseppe Mercal-
li, 22 - Milano. Info: 0289056661. 
Tutti i giorni, tranne la domenica, 
dalle 12:30 alle 14:30 e dalle 
19:30 alle 22.30. Carne e pesce 
della tradizione mediterranea.

Quattro • Via Sottocorno, 4 – 
Milano. Info: 0237072119. Nel 
quadrilatero della moda pranzo, 
aperitivo e dopocena dedicato al 
mondo fashion internazionale.

Refeel • Via Sabotino, 20 – 
Milano. Info: 0258324227. Cocktail 
lounge Bar, aperto tutto il giorno. 
Sempre aperto.

Riad Yacout • Via Cadore, 23 
– Milano. Info: 025462230. Un 
angolo di Marocco. Tutte le sere 
cena-spettacolo. Aperto lun. e dom. 
18:30/01:30. Dal mart. al sab. 
20/02:30.

Cafè Rouge - Teatro Franco 
Parenti • Via Pier Lombardo, 
14 - Milano. Info: 3667548370. 
Nel foyer del teatro, cafè, aperitivo 
e ristorante con cucina mediter-
ranea. Domenica brunch. Chiuso 
dom. sera.

Tapa • Via Burlamacchi, 7 - Milano. 
Info: 025462621. Locale informale 
che si ispira ai tradizionali “bar de 
tapas” spagnoli; si mangia delle 
h.18 alle 02, chiuso martedì.

Twelve • Viale Sabotino, 12 - Mi-
lano. Info: 0289073876. Aperitivo 
con buffet dalle 18,30. Dalle 21:30, 
cocktail bar per il dopocena. Segna-
liamo lo Sweet Dream con vodka e 
mela verde.

Zio Pesce • Via Cicco Simonetta, 
8 - Milano. Info: 0258109145. Il 
menu del locale è tutto un profumo 
di salsedine: sformatino di gamberi 
e zucchine, zeppole di mare...

Viale Umbria/XXII Marzo

Al Cellini • Via B Cellini, 19 - 
Milano. Info: 0276024484. Dalle 
12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 23, 
chiuso sabato a pranzo. Ristorante 
di pesce dalla raffinata cucina. 

46 Giallo • Via Carlo Foldi, 1 – 
Milano. Info: 0254103384. Piccolo 
e curato ristorantino gestito in 
famiglia. Chiuso domenica. 

Chiostri di San Barnaba 
• Via S Barnaba, 48 – Milano. 
Info: 025466494. Cocktail bar 
e ristorante su richiesta. Chiuso 
domenica.

Feel Good • Corso XXII Marzo, 
42 - Milano. Info: 0291473295. Lo-
cale “all day long”; dalla colazione, 
all’aperitivo, dopocena, ma anche 
pranzo e cena. Chiuso solo il sab. e 
la dom. fino alle 16:30.

Città Studi/Lambrate/
Loreto

Amici Miei • Via Leoncavallo, 21 
– Milano. Info: 3389083835.  Trat-
toria toscana dall’ottimo rapporto 
qualità prezzo. Sempre aperto. 

Baia Luna • Piazza Susa, 1 - Mila-
no. Info: 02733758, 3484077801. 
Dalle 12 alle 15 e dalle 19.30 alle 
2, chiuso mart sera, sab e dom a 
pranzo. Disco restaurant bar: speci-
alità di pesce, carne e anche pizza, 
dopocena con musica caraibica. 

Blanco • Via Giovanni Battista 
Morgagni, 2 - Milano. Info: 
0229405284. Cocktail bar 
“emozionale” con dj set. Chiuso 
domenica.  

Glicine • Via Francesco 
Lomonaco, 13 – Milano. Info: 
0226684156. Cucina tradizionale. 
Chiuso domenica, alla cena del 
lunedì e al pranzo del sabato.

Green Restaurant C/o 
Starhotels E.c.ho. • Via 
Andrea Doria, 4 - Milano. Info: 
3423198578. Il ristorante veg-
etariano e vegano dell’ hotel con 
prodotti bio e a km zero. 

Mami Cafe • Via Eustachi, 47 - 
Milano. Info: 0274281260. Cocktail 
sushi, tradizional-creativo, di qual-
ità. Aperto da lun. al ven. 12/15 e 
tutti i giorni 18/23:30.

Move – Cucina in movimento 
• Via Spallanzani ang Via R Giovan-
na – Milano. Info: 0220404951. 
Specialità mediterranea in chiave 
creativa con vini bio-dinamici. 
Chiuso la dom. e il lun. a pranzo.

Pacino • Piazza Bacone, 9 – Mila-
no. Info: 022046550. Cocktail bar 
contemporaneo con rimandi ’70. 
Periodici djset. Sempre aperto. 

Vietnamonamour • Via 
Alessandro Pestalozza, 7 - Milano. 
Info: 0270634614. Un ristorante 
vietnamita. Segnaliamo  l’agnello al 
tamarindo in una rete di noodles 
croccanti con verdure.

Forlanini/Idroscalo/
Mecenate

Cactus Juice Café • Via Fantoli, 
7 - Milano. Info: 025060407. Risto-
Self Service a pranzo, Tex-Mex e 
Pizzeria la sera. Tutti i giorni giro-
pizza a 12 euro. Sempre aperto.

El Tekkia • Via Gaudenzio Fantoli, 
28/15 – Milano. Info: 02.5060190. 
Risto-lounge in stile, con cucina 
araba, italiana ed eventi serali. 
Aperto dal mart. alla dom.

Kandoo • Via Corsica, 38 – 
Milano. Info: 0270126079. Cucina 
nipponica di gusto. Chiuso il lun.

L’Angelo Azzurro • Via L B 
Sassi, 14 - Milano. Info: 02719350. 
Da lunedì a venerdì, la domenica 
dalle 11:30 alle 15:30, tutti i giorni 
dalle 19:00 alle 23. Cucina siciliana 
con specialità pesce. 

Pelledoca  • Viale Enrico 
Forlanini, 121 - Milano. Info: 
027560225. Disco restaurant 
molto frequentato e di tendenza 
con selezione all’ingresso. Aperto 
dal giov. Al sab.

Q Beer and food • Via Mecena-
te, 76 – Milano. Info: 0258029230. 
Business-lunch di qualità e location 
‘on demand’ serale. Aperto dal lun. 
al ven. 12/15; la sera per eventi 
privati.

Porta Genova/Ticinese/
Navigli/Gratosoglio

Amici del Liberty  • Via Savona, 
20 – Milano. Info: 028394302. 
Ristorantino napoletano con speci-
alità di pesce. Sempre aperto.

Cuore • Via Gian Giacomo Mora, 
3 – Milano. Info: 0258105126. 
Cocktail bar. Sempre aperto.

Erba Brusca • Alzaia Naviglio 
Pavese, 286 – Milano. Info: 
0287380711. Orto con cucina 
mediterranea e creativa. Aperto 
da merc. a dom. dalle 18:30 alle 
00:00.

Foresta Woodbar • Via 
Celestino IV, 6 - Milano. Info: 
0291764217. Lun dalle 11 alle 15 e 
dalle 18 alla mezzanotte, martedì e 
mercoledì dalle 8 alla mezzanotte, 
giovedì e venerdì dalle 8 alle 2 
di notte, sabato dalle 18 alle 2 e 
domenica dalle 18 alla mezzanotte. 
In Zona Ticinese, design evocativo 
e spirito nature-friendly: caffetteria, 
ristorante, cocktail e wine bar.

Kisen • Via Gian Giacomo Mora, 
9 – Milano. Info: 0236525697. 
Ristorante giapponese con interes-
santi combinazioni di piatti unici 
di sushi e sashimi. Chiuso la dom. 
a pranzo. 
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Lupo Bistronomia • Via Gian 
Giacomo Mora, 10 - Milano. Info: 
0236577417. Bistrò intimo con 
cucina ricercata e di qualità. Chiuso 
sab. a pranzo e dom. sera.

Maharajà • Viale Gorizia, 8 – Mi-
lano. Info: 0289420319. Cocktail 
bar d’ispirazione indiana, con 
aperitivo a buffet. Aperto 7su7.

Num Semm Chi • Alzaia Naviglio 
Grande, 62 – Milano. Info: 
0289415444. Ristorante cucina 
romana. Sempre aperto.  

Osteria alla Conca • Via 
Gaetano Ronzoni, 2 – Milano. Info: 
0258115075. Ristorantino dalla 
gestione familiare, ottimo rapporto 
qualità prezzo. Chiuso domenica. 

Puerto Alegre • Via Borsi, 9 – 
Milano. Info: 0289420969. Dinner 
& dance latino, ristorante e disco 
bar fine settimana. Chiuso lunedì.

Rhabar	  •  Via Alzaia 
Naviglio Grande, 150 - Milano. 
Info: 0242297592. Il primo piano 
è dedicato agli eventi: performance 
acustiche, dj session; la saletta al 
piano superiore è per la conversazi-
one.

Ronchettino • Via Lelio Basso, 
9 – Milano. Info: 028262762. Ai 
margini della città una cascinetta 
quasi invisibile, un’oasi di relax e 
cucina lombarda. Chiuso lunedì.

Spazio Movida  • Via Ascanio 
Sforza, 41 – Milano. Info: 
0258102043. Cocktail bar sul 
Naviglio. Aperto dall’aperitivo.

Tano Passami L’Olio • Via Villo-
resi, 16 - Milano. Info: 028394139. 
Tutti i giorni dalle 20:00 alle 02:00, 
esclusa domenica. Alta cucina 
creativa guidata dallo chef Gaetano 
Simonato; una stella Michelin.

Woodstock • Via Lodovi-
co Il Moro, 3 – Milano. Info: 
0236564015. Cafè-pizza-restaurant 
specializzato in birre. Dalle 12 alle 
15 per il pranzo. Sabato e dome 
dalle 18 alle 02.

Ripamonti

Il Braciere del Ripa • Via 
Ripamonti, 90. Info: 0256816152. 
Pranzo e cena con special griglieria 
e carni. Chiuso sab. a pranzo e 
dom.

Fratelli La Bufala • Viale Sabo-
tino, 1 - Milano. Info: 0258328448. 
Un luogo in cui prendere un caffè 
espresso della tradizione napole-
tana, snack veloci e slow food o 
per una cena tra pizza e specialità 
mediterranee. 

Maison  España • Via Ludovico 
Montegani, 68 – Milano. Info: 
0289540234. Ristorante spagnolo. 
Aperto dalle 21.00. Dom. Brunch 
13/15, Happy hour dalle 19.30.

Mexicali Ortles • Via Ortles, 
62 - Milano. Info: 0297374648. 
Dalle 18 aperitivo. Imperdibili le 
salse fatte dallo Chef da posare 
su nachos o carni.  La cena piatti 
Tex-Mex: fajitas e paella Messicana 
su tutti. 

Shambala • Via Ripamonti, 
337 – Milano. Info: 025520194. 
Tutti i giorni dalle 19:30 alle 02:00, 
esclusa domenica. La “locanda 
asiatica” di Milano con cucina 
vietnamita e thailandese; anche 
aperitivi e dopocena. 

Tropi & Co • Via Ortles, 31 – 
Milano. Info: 0256808401. Ampio 
e suggestivo “Contemporary Pizza 
Place” con menù “pizza a volontà”. 
Aperto tutti i giorni. 

Washington/Wagner/
Vercelli

Hama • Via Raffaello Sanzio, 4 – 
Milano. Info: 02463409. Specialità 
tradizionali giapponesi. Chiuso 
il lun.

Llevataps • Via Ariberto, 31 - 
Milano. Info: 028361726. A pranzo 
e a cena, chiuso sabato a pranzo e 
domenica tutto il giorno. Ristorante 
spagnolo. 

Qor Fusion Restaurant • Via 
Elba, 30 – Milano. Info: 02463091. 
Specialità giapponesi e fusion. 
Chiuso il lun.

Bianca • Via Bartolomeo Panizza, 
10 - Milano. Info: 0245409037. 
Cucina milanese in chiave con-
temporanea. Chiuso sab. e dom. 
a pranzo.

Berimbau • Via Marghera, 43 
– Milano. Info: 024987550. Risto-
rante brasiliano, con churrascaria 
tradizionale e menù fisso. Aperto 
anche dom. a pranzo.

Hana Restaurant • Corso 
Vercelli, 37 – Milano. Info: 
0248197213. Sushi e piatti tra-
dizionali giapponesi. Chiuso la dom. 

Sanvittore • Viale Papiniano, 
16 - Milano. Info: 0243319682. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 02:00, 
escluso il lunedì, sabato e domenica 
anche a pranzo. Ristorante e cock-
tail bar; la domenica il brunch e la 
sera aperitivi, dj set, musica live e 
partite su maxischermo.

Sempione/Fiera/Certosa

Ama.Mi • Corso Sempione, 
7 - Milano. Info: 0234530390. 
Lounge bar della “Milano bene”. 
Arredamento ricercato, barman 
aggiornati.

Honky Tonks • Via F Induno, 
10 – Milano. Info: 3926155580. 
Drink&food con pizzeria e griglieria. 
Aperitivo special dalle 18:30. Ap-
erto pranzo e cena, chiuso il lun.

Il Faraone • Via M da Panicale, 
13 - Milano. Info: 0239215767. 
Ristorante pizzeria con cucina 
italiana ed egiziana. Aperto pranzo 
e cena, chiuso il merc.

Innvilllà • Via Pegaso, 11 – 
Milano. Info: 0248702743. Una 
villa ottocentesca diventa “extreme 
lounge” con aperitivo serale e 
cocktail bar. Chiuso il lunedì.

Jazz Café • Corso Sempione, 
8 – Milano. Info: 0233604039. 
Ristorante specialità mediterranee, 
cocktail bar e meeting point in 
Sempione. Chiuso domenica.

Mi-Cucina di confine •  Via 
Cassiodoro, 5 – Milano. Info: 
0248513745. Ristorante stiloso 
con vere specialità cinesi.

Milano • Via Procaccini, 37 
– Milano. Info: 0234930819. 
Cocktail bar d’impatto arredato con 
componenti vintage. Famoso per 
l’aperitivo. Chiuso il lun.

Mirror Lounge Bar • Via 
Privata Polonia, 10 – Milano. Info: 
0278627000. Il lounge del The 
Hub Hotel, per  l’aperitivo o per il 
dopocena.
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LA BILANCIA • Via Bellingera, 5 - 
Legnano (MI). Info: 0331546493. 
A pranzo e a cena, tranne il 
mercoledì. Ristorante dalla cucina 
mediterranea e pizzeria. Nel centro 
di Legnano.

La Fornace • Via Sempione, 
241 - San Vittore Olona (MI). Info: 
0331518308. Cucina mediterranea 
di taglio creativo e specialità di 
pesce. Aperto pranzo, tranne il 
sab., e a cena, tranne la dom. 

La Guardia • Via XX Settembre, 
73 - Nerviano (MI). Info: 
0331587615. Cucina tradizionale 
ambrosiana di qualità. Sempre 
aperto a pranzo e cena.

MARIDOL • Corso Magenta, 134 – 
Legnano (MI). Info: 0331544335. 
A pranzo e a cena. Raffinato locale 
dalla doppia personalità: ristorante 
e lounge wine bar.

MARILYN’S •  Via Manzoni, 15 - Ca-
negrate (MI). Info:  0331402115. 
Tutti i giorni dalle 17:00 alle 02:00. 
Raffinato lounge bar&restaurant.   

RID E PACIA’ • Via S Ambrogio, 12 
- Legnano (MI). Info: 0331541978. 
A pranzo a cena, tranne martedì. 
Cucina tradizionale. 

STOMP • Via Don Gerolamo 
Zaroli, 61 - Legnano (MI). Info: 
3403747698. Giovedì dalle 21 
all’una, venerdì a sabato dalle 18 
alle 03, domenica dalle 18 alle 23. 
Rock club con concerti dal vivo e dj 
set, la domenica aperitivo lungo.

Trattoria Santuario • Corso 
Magenta, 157 - Legnano (MI). Info: 
03311554385. Cucina del territo-
rio con prodotti tipici e stagionali. 
Pizza a base di lievito madre cotta 
in forno a legna. Chiuso domenica.

TRICICLO • Via XXV Aprile, 15 – 
Legnano (MI). Info: 0331074672. 
Cocktail bar e ristorantino per 
cene, aperitivi e dopocene con dj 
set. Tutte le sere e anche a pranzo 
durante la settimana, lun solo a 
pranzo e nel finesettimana solo 
la sera.

WINE IN LOVE • Via San 
Giuseppe, 15 - Parabiago (MI). 
Info: 03311561184. A pranzo e 
a cena, sab. e dom. solo la sera 
dall’aperitivo in poi; chiuso lunedì. 
Enoteca dai vini e dai salumi 
selezionati. 

YUCCA • Via Pietro Micca, 38 - 
Legnano (MI). Info: 3339587702. 
Aperto da lun a ven dalle 08:00 alle 
15:00, mart dalle 17:30 alle 21:00, 
da merc a sab dalle 17:30 alle 
02:00, dom dalle 18:30 alle 01:00. 
Caffè e lounge bar. Con serate dj 
set e aperitivi. 

Mizu • Corso Sempione, 10 – Mila-
no. Info: 0233603346. Ristorante 
giapponese di livello che propone 
anche piatti fusion curati dallo chef 
Jeric. Sempre aperto.

Nuvò • Via Cirillo, 1, ang. 
Corso Sempione – Milano. Info: 
02315327. Pizzeria stilosa, con 
specialità hamburger. Aperto da 
mart. a dom. dalle 19:30 alle 01:00

Roialto • Via Pier della Francesca, 
55 – Milano. Info: 0234936616. 
Ampio cocktail bar e ristorante, 
location unica, teatro di spot e film. 
Chiuso il lunedì.

Seven  •  Via Gherardini, 1 - Mila-
no. Info: 0234592908. Ristorante 
del gruppo Seven. Qui la specialità 
sono le bistecche ma si viene anche 
per l’aperitivo.

Sophia’s Restaurant • Corso 
Sempione, 91 – Milano. Info: 
0231818855. Elegante ristorante 
dell’Enterprise Hotel. Sempre 
aperto.

Tara • Via Cirillo, 16 – Milano. 
Info: 023451635. Ristorante 
indiano con forno Tandoori. Chiuso 
il lun. 

Tra di noi  • Via Piero della 
Francesca, 2. Info: 02347163. 
Ristorante pizzeria. Lun – Ven: 
12.30-23.30; Sab:19.00-23.30. 

Viale Monza/Greco
/Bicocca

Callistos • Piazza Greco, 10 - Mi-
lano. Info: 0266713546. Ristorante 
greco; venerdì e sabato spettacoli 
di danza del ventre e Sirtaki. Chiuso 
il lun.

Dopolavoro Bicocca • 
Via Chiese, 2 - Milano. Info: 
026431111. Il bistrot dell’Hangar Bi-
cocca, luoig di gusto, dalla gestione 
informale. Aperto da martedì a 
mercoledì dalle 11:00 alle 16:00, 
da giovedì a domenica dalle 11:00 
alle 23:00

Enoteca Bacco • Via Pirano, 
4 – Milano. Info: 0225712349. 
Ristorante e enoteca conviviale con 
happy hour a 5€ e shop fornito 
con prodotti DOP. Spazio estivo. 
Chiuso dom.

Manna Ristorante • Piazzale 
Governo Provvisorio, 6 - Milano. 
Info: 0226809153. Pranzo e cena 
con cucina tradizionale italiana. 
Chiuso la dom.

Sio Café • Via Pirelli, 6 (angolo 
Via Temolo) – Milano. Info: 
0266118087. Ristorante, happy 
hour e  discoteca, dal mart. “Milon-
ga” alla dom. aperitivo danzante. 
Sempre aperto dall’aperitivo.	

Cormano/Cinisello/Sesto

Buatta del Kangaroo  • Via 
Valassina, 6 - Cormano (MI). Info: 
026108831. Ristorante con speci-
alità di carne. Chiuso domenica. 

Vinalia Beninenoteca  • Via Vit-
torio Veneto, 35 - Bresso (MI). Info: 
026100247. Un tempo latteria e bar 
ed oggi enoteca bistrot con cucina 
e ristorante. Si definiscono “un vero 
giacimento gastronomico”. 

Cacao Lounge • Via Carducci, 
43 – Sesto San Giovanni (MI). Info: 
0236586835. Lounge restaurant 
con american bar e giardino. 
Sempre aperto.

New Fantasy Club Privè • Viale 
Dei Partigiani, 105 - Cinisello Bal-
samo (MI). Info: 022407823. Tutti i 
giorni dalle 14:30 alle 18 e dalle 22 
alle 02. Sexy disco. 

Pala J Hi-Tech Indoor Kart 
• Via Matteotti, 143 - Cinisello 
Balsamo (MI). Info: 026601719. Una 
moderna pista indoor di kart elettrici 
su una superficie di 10.000 mq. 
Anche lounge bar, ristorante, area 
bambini con minipista e gonfiabili.

Zoo Latino • Via Pelizza Da 
Volpedo, 1 - Cinisello Balsamo (MI). 
Info: 3317913067. Discoteca latina 
e commerciale con corsi e spettacoli 
aperta lunedì, mercoledì, venerdì, 
sabato e domenica, dalle 22 alle 03.

Fuori porta

AS Motel Cambiago • Viale delle 
Industrie, snc - Cambiago (MI). 
Info: 02959496.  Hotel, ristorante. 
Sempre aperto. 

Ca’ – The Place To Be • Via Case 
Sparse Santa Rita, 6 - Cascina 
Cavallotta, Novara (NO). Info: 
0321612414. Aperto dal mart. 
alla dom. dalle 11 all’1; chiuso lun. 
Ristorante e lounge bar con campi 
da tennis e area resort.

Cubeba Villa Castelbarco • 
Via per Concesa, 4 - Vaprio D’Adda 
(MI). Info: 0290988187. Lounge 
bar, ristorante e pizzeria su due sale. 
Dalle 18.30 alle 2, domenica fino le 
00.30; chiuso lunedì. 

Dangerous Toy Cafè • Via Roma, 
107 - Cassina De’ Pecchi (Mi). Info: 
0295341231, 3454721065. Da 
lun a ven dalle 12 alle 15, da mart a 
dom dalle 18:30 alle 03. Ristorante, 
american bar, caffè, live music club 
e disco, tutto in un locale. Musica 
dal vivo il finesettimana, mercoledì 
latino. 

Il Clubino • Piazza Marco Polo, 3 
- Basiglio (MI). Info: 0290753691. 
Bar diurno e ristorante con pizzeria 
e cucina mediterranea. Aperto 7su7 
pranzo e cena.

Live Club • Via Mazzini, 58 
– Trezzo sull’Adda (MI). Info: 
3471977297. Music club, dis-
coteca, ristorante. Aperto il sab.

Il Garden • Via Conciliazio-
ne, 27 - Melegnano (MI). Info: 
029835366. Lounge & dinner con 
aperitivo aperto 18/02 e chiuso 
il lunedì. 

Osteria del Portone • Via 
Conciliazione, 27 - Melegnano 
(MI). Info: 029835366. Location 
culinaria estiva ed invernale che fa 
della cucina tradizionale lombarda. 
Aperto a pranzo tutti i giorni, a cena 
da lun. a sab.

Legnano

AS HOTEL SEMPIONE FIERA •  SS 
del Sempione, 320 - San Vittore 
Olona (MI). Info: 0331515421. 
Hotel, ristorante. Sempre aperto.

BEER-BANTI • Via per Canegrate, 8 
- Legnano (MI). Info: 0331410304. 
Aperto tutti i giorni tranne lunedì 
sera e domenica a pranzo. 

BEL SIT •  Via Crema, 4 - Legnano 
(MI). Info: 0331592300. Tutti i 
giorni dalle 19:00 alla mezzanotte. 
Ristorante con specialità di mare. 

IL BOCCONDIVINO • Corso 
Sempione, 129 - Legnano (MI). 
Info: Corso 0331596408. Chiuso 
martedì tutto il giorno e sabato 
a pranzo. Osteria con specialità 
lombarde rivisitate.
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FORESTA WOODBAR 
 Via Celestino IV, 6 - Milano. Info: 0291764217. 
Urban greenhouse: con il suo design ecofriendly tra legno, 
pietra, ferro e la splendida Garden Box, il Foresta Woodbar è 
un piccolo cuore verde in piena zona Ticinese. Cocktail bar e 
ristorante aperto sin dalla mattina con colazioni dalla fine pastic-
ceria artigianale, brioche, muffin e caffè speciali. A pranzo light 
lunch green’n’healthy dalla forte impronta mediterranea; non 
mancano mai i centrifugati con frutta di stagione. Per l’aperitivo 
ed il dopocena, fantasiosi cocktail, come il Nature Identity con 
lychee, soda, prosecco, ginger beer e ferificazione di caviale, e 
un buffet con piatti preparati dalla chef; dal mercoledì alla do-
menica, proposto anche un insolito buffet di dolci e pasticceria 
per il dopocena. Serate a tema e dj set.
Orario: Lun 8:00 — 15:00, mart e merc 8:00 — 00:00, giov e 
ven 8:00 — 2:00, sab 18:00 — 2.00, dom 18.00 — 00:00.
Come arrivare: In una parallela di Corso Porta Ticinese, vicino 
a piazza della Vetra. 

promo review
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MONZA 

Aperitivo

Tearose Café • Piazza Duomo, 
4 - Monza. Info: 03923560203. Un 
cult tra i locali della Brianza, per la 
posizione di fronte al Duomo e per 
la gente che lo frequenta durante 
l’aperitivo. Anche light lunch e cena.

Turne’ • Via Bergamo, 3 – Monza. 
Info: 0393900389. Trattoria, 
Bistrot, Music Bar.

Cena

A di Alice  • Via Pacinotti, 22 - 
Monza. Info: 039 9162219. Cucina 
di carne e di pesce. Piatti tradizionali 
e ricette originali come il foie gras 
con albicocche.

As Motel Monza • Viale 
Lombardia, 76/78 - Monza. Info: 
039272831. Motel, ristorante. 
Sempre aperto.

Barracudino Easy&Chic • Via 
Carlo Cattaneo, 7/b - Monza. Info: 
039380174. Ristorante elegante e 
creativo. Sapori da tutta Italia e cene 
di degustazione. Tutti i giorni a cena, 
da lun a ven anche a pranzo.

Boccon Divino  •  Via R Merelli, 
3 - Monza. Info: 0392311115. 
Atmosfera rustica e accogliente. Tra 
i piatti pizzoccheri alla valtellinese, 
maialino sardo al forno.

Il Noble Bistrot  •  Via Gerardo 
Dei Tintori, 18 - Monza. Info: 
039382561. Dalle 12:30 alle 14:30 
e dalle 19:30 alle 22:30, tranne 
martedì.  Qui la pizza ha 36 ore di 
lievitazione naturale. Anche carni di 
razze autoctone come la chianina 
e il fassone.

Il Gnocco dei Baucchi’s • Via 
Michelangelo Buonarroti, 101 - 
Monza. Info: 0392915365. Tutti i 
giorni dalle 19:30 alla mezzanotte, 
escluso lunedì. Cucina tipica 
emiliana in piena Brianza: specialità 
tigelle e gnocco fritto.

Mulino a vino  •  Via Edmondo 
de Amicis, 21  - Monza. Info: 
039384180. Bella l’atmosfera data 
dal ponte sul Lambro. Il locale è 
molto frequentato, si mangia ma 
si viene anche per vedere gente 
insomma. 

My Cinecittà • Via Magenta, 18 – 
Monza. Info: 0392311562. Pizzeria, 
lounge bar e aperitivi in tema cin-
ematografico. Aperto tutte le sere e 
a pranzo dal lunedì al venerdì.

Osteria Del Cavolo • Vicolo 
Dei Molini, 11 - Monza. Info: 
039322060. Ottimo il risotto alla 
monzese con le cosce di quaglia 
arrostite e le tagliatelle  sulla lepre 
al timo.

Osteria La Lira • Via Amati, 52 – 
Monza. Info: 0392026548. Cucina 
di tradizione lombarda con piatti 
creativi a base di carne e pesce.

Ristorante Pizzeria Del 
Centro  •  Via Spalto Isolino, 
9 - Monza. Info: 039322264. Il 
cuore di Nine Hotel. Pesce crudo, 
presentato in diverse varianti. Si può 
anche provare la pizza.

Ristorante Villa Reale  •  
Via Manara, 25 - Monza. Info: 
0392302954. Buon servizio, buoni 
piatti. Da considerare il contesto 
della Villa Reale come un  fattore 
nel prezzo.

Saint Georges Premier • 
Via Vedano, 7 – Monza. Info: 
039320600. Dall’aperitivo al 
dopocena in piena Villa Reale. 
Chiuso il mart.

Dopocena

Mi Cantino • Via Dante Alighieri, 
6 – Monza. Info: 039322970. Bar 
diurno e live pub con cucina dal 
giovedì al sabato ed eventi live. 
Chiuso la domenica.

Zero3nove • Via Sempione, 15 - 
Monza. Info: 039388293. Cocktail 
bar con happy hour e giardino. 
Aperto tutti i giorni 19/01.

BRIANZA
 

Lissone/Desio/Seregno/
Meda

Lola Living bar • Viale della 
Repubblica, 131 – Lissone. Info: 
0392454413. Cocktail bar con 
eventi serali. Sempre aperto. Dom. 
brunch.

La Penca del Maguey • Viale 
Nuova Valassina, 356/358 – Lis-
sone. Info: 039464940. Taverna 
messicana con cucina e cocktail tra-
dizionali. Dal merc. alla dom. 20/02.

Noir Club • Via Guarenti, 
17 – Lissone. Info: 039791262. 
Disco-dinner d’eccellenza con 
ristorante in terrazza, musica dal 
vivo e discoteca. Aperto dal giovedì 
al sabato. 

Le’ Le’ Bahia • SS 36 Nuova 
Valassina, 346 - superstrada Milano 
Lecco uscita Seregno Sud. Info: 
3474635947. Da 16 anni il tempio 
del latino-americano; eventi e scuola 
da mercoledì a domenica.

Level • Via Forlanini, 71 – Desio. 
Info: 3482532960. Cocktail bar con 
aperitivo ed eventi serali. Aperto 
tutte le sere dalle 18:00 all’02:00, 
tranne lunedì. 

Officina del Gusto • Via 
Carlo Forlanini, 71 - Desio. Info: 
03621788512. Cucina a base di 
carni pregiatissime e anche pizzeria. 
Aperto da martedì a domenica dalle 
12:00 alle 14:30 e dalle 19:30 
alle 01:00.
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Drome Club  • Via Colombo 
Cristoforo, 16 – Seregno. Info: 
03621795026. Beverage & dj-set. 
Dal merc. alla dom.

Dorsia • Via S Vitale, 108 – Sere-
gno. Info: 0362245499.  La nuova 
stagione riparte con un nuovo look 
da sperimentare. Ristorante, happy 
hour e cocktail bar con dj-set. 
Dom. brunch. Chiuso il lun.

Oss Bus • Vicolo Comunale, 4 – 
Meda. Info: 03621705528. Osteria 
tipica brianzola. Chiusa il mart.

Sakura • Via Indipendenza, 
50 - Meda. Info: 0296788205. 
Orario: A pranzo e a cena, tutti i 
giorni tranne martedì. Ristorante 
giapponese. 

Lesmo/ Macherio/ 
Triuggio/Carate Brianza/
Giussano/Besana Brianza/
Briosco

Le Nuove Torrette • Via 
Cesare Battisti, 8 - Macherio. Info: 
0392013468. Immerso nel verde 
è una location molto usata per 
cerimonie, cene a lume di candela 
o colazioni d’affari.

Antigua •  Via Emanuele Filiberto, 
16 - Triuggio. Info: 0362997167. 
Si mangia a buffet e il prezzo è 
conveniente. Le tavole sono imban-
dite di tutto: dolci, antipasti, primi, 
secondi.

Enosteria Lipen • Via Taverna, 
114 - Canonica Lambro Triuggio. 
Info: 0362919710. La vera pizza 
napoletana. Chiuso il mart.

Expo Cafe’ • Via E Toti, 41 - 
Carate Brianza. Info: 0362993496. 
Cocktail bar con ed eventi set-
timanali. Tutti giorni 18:30/02.

La Mescita • Via San Sempli-
ciano, 3 – Carate Brianza. Info: 
03621792725. Ristorante trattoria 
con specialità regionali. Dal mart. 
alla dom.

Mucho Mas • Via della Valle, 71 - 
Carate Brianza. Info: 0362905959. 
Cucina e vini argentini. Pranzo dal 
lun. al ven.; cena tutte le sere.

Darko’ Cafe’ • Via Prealpi, 13 
- Giussano. Info: 0362351282. 
Cocktail bar per tutte le ore; 
pranzo, aperitivo e dopocena. 
Chiuso il lunedì.

Il Paguro • Via Tofane, 1 - 
Giussano. Info: 0362852566. Piatti 
legati alla tradizione ligure. E’ im-
merso nel verde. A fargli da corince 
ci pensa un piccolo laghetto dov’è 
possibile rilassarsi dopo il pranzo.

Casa Mia – Befed • Via De Ga-
speri, 31 - Besana In Bianza. Info: 
0362917727.  Il galletto firmato 
“Befed” si fonde con un ambiente 
semplice e casalingo “Casa mia”.

Lear • Via Col De Frejus, 3 – Brio-
sco. Info: 0362966920. Ristorante 
nel cuore della Brianza. Anche 
cocktail bar e accomodation. 
Chiuso domenica sera e lunedì.

Villa Biffi • Via Serafino Biffi, 
8 - Rancate di Triuggio (Mb). Info: 
0362943192. Da martedì a venerdì 
e la domenica dalle 11.30 alle 22, 
sabato dalle 19 alle 22. Elegante e 
raffinata cucina di pesce. 

Brugherio/Vimercate/
Sulbiate/Cavenago di 
Brianza

Controluce • Piazza Santa 
Caterina Da Siena, 1/4 - Brughiero. 
Info: 0392878501. Pizza, Cocktail, 
Restaurant le tre facce del locale. 
Dall’aperitivo alla cena al business 
lunch.

La Guzzina • Via Guzzina, 3 - Bru-
gherio (MB). Info: 039879632. Da 
lunedì a sabato dalle 12 alle 15 e 
dalle 19 alla mezzanotte. Nell’antica 
villa de’ Capitani Venino, cucina 
di classe con specialità a base di 
pesce; con serate di degustazione. 

Madeira • Piazza San Michele, 
1/3 - Oreno di Vimercate (MI). Info: 
0396081027. Tutti i giorni dalle 10 
alle 2. Oysterbar, cucina, pizzeria 
e brunch. 

Mio Sushi Living • Via 
Torri Bianche, 3 – Vimercate. Info: 
0396260544. Ristorante Sushi 
e Take Away. Aperto a pranzo e 
a cena, sabato e domenica solo 
la sera. 

Totemplazacafe’ • Via 
Torri Bianche, 7 – Vimercate. Info: 
3356225656. American bar dalle 
suggestioni etniche. Sempre aperto.

Vesper Drink Lab • Piazzale 
Marconi - Vimercate. Info: 
3337727233. Tutte le sere dalle 
18 alle 02, tranne lun. Cocktail bar 
dalle estrose creazioni. 

Devero Ristorante • Largo 
Kennedy, 1 - Cavenago Di Brianza. 
Info: 0295335268. In cucina c’è 
Enrico Bartolini. Menu classici e 
degustazioni, piatti anche in mezza 
porzione. Il ristorante ha una stella 
Michelin. 

La Buca Straca • Via C B Conte 
di Cavour, 27 - Villasanta (MB). 
Info: 0395963366. Da lun a ven e 
dom dalle 12:30 alle 14:30, sab e 
dom dalle 18:30 alle 00:00. Elegan-
te ristorante dalla raffinata cucina 
tradionale ma mai scontata. 

Varedo/Cesano Maderno/
Seveso

Milwaukee 50’s Diner • 
Via Brescia, 1 – Varedo. Info: 
0362583073. Ristobar in stile 
anni’50 con live e balli. Pranzo da 
lun. a ven.; eventi tutte le sere. 
Chiuso il mart.

Corso Como 52 • Corso Como, 
52 - Limbiate. Info: 029967002. 
RistoBar con cucina mediterranea.  
Aperto tutti i giorni. Aperto tutti 
i giorni anche il Corso Como 52 
Lounge Bar.

Pregi Restaurant Cafè Beautè  
• Via Bonaparte - Bovisio Masciago. 
Info: 0362594601. Da lunedì a 
sabato dalle 07:00 alle 15:30 e 
dalle 19:00 alle 23:30, domenica 
dalle 09:00 alle 23:30. Caffè, 
wine bar e ristorante con cucina 
mediterranea. 

As Motel Dei Giovi • Via Man-
zoni, 99/bis - Cesano Maderno. 
Info: 036264401. Motel, ristorante. 
Sempre aperto.

Il Castellaccio • Via Padova, 
33 – Lentate sul Seveso. Info: 
0362542408. Ristorante 
d’ispirazione toscana con pizzeria 
in ambientazione medievale. Aperto 
7su7; sabato solo cena.

COMO/LECCO

Provincia di Como

Nerochina • Via Vitani, 46 - 
Como. Info:031270007. Nel centro 
di Como, risto-lounge con cantina e 
specialità di pesce. Lun. e mart. chi-
uso a pranzo, aperto tutte le sere. 

Made Club • Via Sant’abbondio, 
7 - Como. Info:  031268356, 
3938008071, 3387092147. 
Venerdì e sabato dalle 23 alle 4. 
Disco club.

Lavilla Djbar  • Via Milano, 
24 - Erba. Info: 0313338402, 
335434060, 3382218370. Da 
venerdì a sabato dalle 21:30 alle 
03:30, domenica dalle 20 alle 
00:30. Un nuovo dj bar indoor 
elegante ed esclusivo. Ingresso 
selezionato.

Akka2O • Via D Gnocchi, 106 - In-
verigo. Info: 031696662. Cocktail 
bar con dehors. Eventi settimanali. 
Chiuso il lun.

Crazy Driver Diner • Via 
Don Gnocchi, 85 – Inverigo. 
Info: 031697398. Buona carne 
e American food, frequen-
tato da appassionati delle auto 
americane d’ epoca. Tutti i giorni 
dalle 10.00/01.00. Venerdì live 
Rockabilly.

Simposio •  Via Don Gnocchi, 
81 - Inverigo. Info: 031696150. 
Si trova all’interno di un albergo in 
una posizione strategica. Pensato 
per ricorrenze, colazioni, cene e 
meeting di lavoro. 

Sushi Bar Cantu’ • Largo Adua, 
5 - Cantù. Info: 031573715. Sushi 
bar, anche con servizio a domicilio.

Magna e Tas • Viale Italia, 6 – 
Cantù. Info: 3384110071. Ristoran-
te con cucina mediterranea. Chiuso 
lun. sera e sab. a pranzo.

Stop&Go Bar • Via Caio Plino, 
4 – Arosio. Info:  031764201. 
Angolo ristoro, aperto tutti i giorni 
da colazione a light lunch a cena a 
happy hour serale.

Wood Club & Restaurant • 
Via XX Settembre, 54 - Mariano 
Comense. Info: 3404114392, 
031749951. Da lunedì a venerdì 
dalle 12 alle 14:30, da martedì a 
sabato dalle 18 alle 02, domenica 
dalle 15 alle 02. Business lunch, 
aperitivi e dopo cena.

Shabu Fusion • Via XX Settem-
bre, 54 - Mariano Comense. Info: 
0313551980 - 3457057877. Tutti 
i giorni dalle 12 alle 23. Cucina 
fusion giapponese.

Jetclub  •  Via Maestri Comacini 
- Cermenate. Info: 3924889233. 
Un punto di ritrovo per chi cerca 
una discoteca esclusiva: per un 
pubblico dai 20 ai 30 anni circa con 
abbigliamento elegante.

Provincia di Lecco

Il Canarino • Via G Sirtori, 41 
– Casatenovo. Info: 0399205380. 
Caffetteria e Cocktail Bar con 
giardino. Giro-pizza giov. e ven.
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BRESCIA

APERITIVO & STORE

Cakao • Corso Magenta, 65 – 
Brescia. Info: 0303752044. Allegro 
cocktail bar, ricco happy hour.

Dolce e salato • Via Sant’Eu-
femia, 82 – Brescia. Info: ND. 
Aperitivi e dolce e salato, in quantità 
e di qualità.

Elite Cafè • Via Crocifissa di Rosa, 
46/48 - Brescia. Ricche colazioni, 
aperitivi a buffet, degustazioni. 

Fermoposta Cafè • Via Ven-
tiquattro Maggio, 2/b – Brescia. 
Info: 3395900501. Ricchi aperitivi, 
ottimi vini.

Fiat Lux • Viale Venezia, 20 – Bre-
scia. Info: 3357611513. Aperitivi, 
piccola ristorazione, art gallery.

Forum Cafè • Piazza Monsignor 
Giuseppe Almici, 12 – Brescia. Info: 
0302421735. Aperitivi ed after 
dinner con musica.

Il Duca • Via Duca degli Abruzzi, 
31 – Brescia. Info: 3932085874. 
Cafè gourmet cocktail room.

Inferno Giallo Abbronzatura 
• Viale Piave, 4/B – Brescia. Info: 
0303366900. Centro cosmetico 
abbronzatura.

Interno 6 • Vicolo dell’Aria, 
6 – Brescia. Info: 0302427668. 
Rinomata enoteca e vineria per 
aperitivi gourmet.

Loft Street Bar • Via San 
Faustino, 93/a – Brescia. Info: 
0305232357. Aperitivi, party privati.

Viselli’s • Via Tosio, 25 – Brescia. 
Info: 03044990. Una vera isti-
tuzione per l’aperitivo e afterdinner. 
Famoso per lo Champagnone.

Too Late Design Cafè • 
Via Trieste, 65 – Brescia. Info: 
3387668204. Chiccoso cocktail 
bar, design cafè.

Bar Richs • Via Leonardo da 
Vinci, 12 – Rezzato (BS). Info: N.D. 
Gelateria, pasticceria e aperitivi.

Terzo Cerchio • Via Mazzini, 59 
- Rezzato (BS). Info: 0302593594. 
Pub e ristorante con live music. 
Chiuso lun. mar.

CENA

I Sorrentino • Via Zamboni, 21 – 
Brescia. Info: 0303757495. Sapori 
mediterranei e pizze ottime tutti i 
giorni a pranzo e a cena.

La Mezzeria • Via Trieste, 66 – 
Brescia. Info: 03040306. Elegante 
ristorante, specialità bresciane.

La Polveriera Beach • Via 
Castellini, 14 – Brescia. Info: 
0303752271. Ristorante e lounge 
bar. Chiuso lun. e sab. pranzo.

Oh, Fico Ma Eco • Via Aleardi – 
Brescia. Info: 0302807073. Pub, 
wine bar e trattoria accompagnato 
da musica live.

Osteria Al Bianchi • Via Gasparo 
da Salò, 32 – Brescia. Info: ND. 
Specialità trippa alla bresciana e lo 
stufato di asino.

Osteria delle streghe • 
Via Sorbana, 72 – Brescia. Info: 
3332346682. Osteria rinomata per 
la speciale carne.

Papero e Fragole • Via Orzinuo-
vi, 19 – Brescia. Info: 0303546088. 
Ristorante pizzeria specializzato in 
cene di gruppo con musica.

Sketch • Piazzale Arnaldo, 10 – 
Brescia. Info: 0302404088. Sushi 
bar concept bar, aperitivi & more.

Valle Bresciana • Via Valle 
Bresciana, 11 – Brescia. Info: 
030317666. Cucina tradizionale e 
casareccia.

CENA FUORI CITTA’

La Corte delle Fate • Via Lama 
Sud – Bagnolo Mella (BS). Info: 
0306820853, 3358241245. Am-
biente giovane, piatti della tradizione 
bresciana re-interpretati.

La Niga • Via Quinzano – Azzano 
Mella (BS). Info: 0309748103. Spa-
zi ampi con cucina della tradizione 
bresciana.

Urban Cowboy • Via Colome, 
47 – Castel Mella (BS). Info: 
0303581529. Specialità galletto alla 
griglia, musica country.

I Silvani • Via Mazzini, 20 – 
Rezzato (BS). Info: 0302791687. 
Self-service, ristorante, e pizzeria 
alla carta.

Pepenero • Via Martinengo, 26 
– Rovato (BS). Info: 0307242621. 
Cocktail bar, pizzeria e ristorante. 
Chiuso lun. mar. sera.

DOPO CENA 

Carpe Diem Pub • Via Venti-
cinque Aprile, 14 – Brescia. Info: 
3498230392. Scatenato cocktail 
bar.

Chalet Castello • Via Castello, 
13 – Brescia. Info: 030295721. 
Storico cocktail bar, pub in cima al 
colle Cidneo. Chiuso lun. 

Dietro Le Quinte Dlq • Via Stret-
ta, 175 – Brescia. E’ la top discoteca 
di Brescia, fashion e easy.

Hijo de Puta • Via della Bornata, 
54 – Brescia. Info: 3398736983. 
Chupiteria con cucina.

JazzOnLive • Via Genova, 76 – 
Brescia. Info: 3477986100. Mecca 
per i cultori della musica jazz-blues.

Matilda • Via Orzinuovi, 129 – 
Brescia. Info: 0303541854. Locale 
chic, sofisticato ma soprattutto 
divertente.

Spazio Mad • Via Martorello, 
10 – Castenedolo (BS). Info: 
0305237524. Spazio sperimentale, 
musica, arte, design.

LAGO DI GARDA 
RIVA BRESCIANA

Al Braciere • Via San Martino 
della Battaglia, 2 – Sirmione (BS). 
Info: 0309905561. Specialità 
pesce di lago, mare, carne e pizze 
gluten free.

Damm Atrà • Via Colombare, 
164 – Colombare di Sirmione (BS). 
Info: 3475146645. Esclusivo cafè e 
lounge bar. Chiuso mer. 

Olè • Via Marconi, 63 - Padenghe 
Sul Garda (BS). Info: 0309907092. 
Ristorante spagnolo, aperitivi & 
degustazioni.

B
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Via Colombare, 164 — Colombare 
di Sirmione (BS). 
Info: 3475146645
Raffinatezza e ritmo, gusto e tocchi 
di stile. Damm Atrà è uno dei più 
belli e mondani aperitivi ed after 
dinner di tutto il lago di Garda. 
Del resto, i due titolari sono delle 
sicurezze: lei conosciutissima e 
bellissima, lui sommelier di rango. 

Uno spazio chic & cool, perfetto 
per un ricercato aperitive time, che 
tutti i giorni delizia occhi e palati, 
con un buffet di classe a base di 
finger food e mini assaggini, serviti 
al tavolino, fra comode sedute e di-
vani dall’avvolgente mood. Quanto 
agli arredi, i divani in pelle trovano 
il modo di miscelarsi con guizzi 
orientali e quadri di matrice pop. 

Nel bicchiere freschi cocktail, pre-
parati dagli esperti barman ed un 
un poker di nettari di tutto rispet-
to, che contempla le più rinomate 
etichette di bollicine e champagne. 
Da sorseggiare tra ambientazione 
soft e luci a lume di candela. Sem-
pre affollato ogni sera da fashion 
victim & viveur!

Orario: Aperto tutti i giorni, dalle 
16.30 alle 02.00
Come arrivare: A4 direzione Mi-
lano, uscita Sirmione, seguire per 
Colombare. Il locale è sulla sx.

DAMM ATRA’
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VERONA

APERITIVO

Al Mascaron • Piazza San Zeno, 
16 – Verona. Info: 045597081. 
Ricchi aperitivi, gran buffet e pos-
sibilità di cena.

Art & Chocolate • Piazzetta 
Pescheria Vecchia, 9/a – Verona. 
Info: 0458001212. Specialità di 
cioccolato, caffetteria, aperitivi.

Bar da Piero • Corso Milano, 
34/a – Verona. Info: 045565116. 
Aperitivi a go go, primi piatti, panini 
e fiumi di birra.

Campus • Via XX Settembre, 18 
– Verona. Info: 0458001549. Pub 
birreria di grandi dimensioni. Dj set 
e musica live.

Cappa Cafè • Piazzetta Brà Molina-
ri, 1 – Verona. Info: 0458004516. 
Vista mozzafiato, cocktail strepitosi.

Oberdan Cafè • Via Guglielmo 
Oberdan, 18 – Verona. Info: 
0458008708. Colazioni, aperitivi 
superstar, musica giusta. Chiuso 
lun.

Scio’ Rum • Via Sant Alessio, 46 – 
Verona. Info: 0458340017. Cocktail 
bar, ristorante, live music. Famoso 
per gli aperitivi.

Ztl28 • Via Sottoriva, 28 – Verona. 
Info: 3402359565. Esclusivo aperi-
tivo con buffet alla milanese.

Victory Day & Night Cafe • 
Via Sardegna, 1 – San Massimo 
All’Adige (VR). Info: 0452023083. 
Ricche colazioni, pranzi di lavoro ed 
aperitivi superstar.

Voramar Cafè • Via Valpolicella, 
24/d – Parona di Valpolicella (VR). 
Info: 3318212333. Cafè frizzante 
ritmato, ricchi aperitivi.

CENA

30 Denari • Via Nizza, 8 – Verona. 
Info: 0454910247. Regno degli 
amanti del crudo e del pesce di 
mare.

Aurora Ristopizza • Strada 
Cà Brusà, 45 – Verona. Info: 
045542822. Il paradiso per gli 
amanti della pizza.

Bacaro dell’Arena • Via Tre 
Marchetti, 1/b – Verona. Info: 
045590503. Specialità veronesi e 
pizze d’autore.

Casa Mazzanti Caffè • 
Piazza Erbe, 32 – Verona. Info: 
0458003217. Il must per l’aperitivo 
e cena nella piazza più in di Verona.

Ostaria Dal Cavaliere • 
Piazzetta Scala, 3 – Verona. Info: 
0452227785. Rinomata osteria per 
aperitivi, pranzi e cene.

Enoteca Segreta • Vicolo 
Samaritana, 10 – Verona. Info: 
0458015824. Ottimi vini e special-
ità tradizionali.

Hutong • Via San Marco, 8 – 
Verona. Info: 045573825. Cucina 
cantonese a 5 stelle.

Ikai • Corso Porta Nuova, 22/A 
– Verona. Info: 0458035086. 
Elegante ristorante in stile Japan. E’ 
anche take away. 

Kellilefol • Via Fama, 4 – Verona. 
Info: 0453194010 . Sushi bar, 
ristorante, cocktail bar.

Le Cantine de L’Arena • Piazzetta 
Scaletta Rubiani, 1 – Verona. Info: 
0458032849. In pieno centro, è 
ristorante, pizzeria, music brasserie.

Le Colombare • Via Castello 
San Felice, 7 – Verona. Info: 
045914121. Ristorante argentino. 
E’ anche pizzeria. Chiuso lun.

Osteria Caffè Ripasso • Via 
Umbria, 1/B – Verona. Info: 
3403252159. Nuova caffetteria, 
aperitive bar e osteria.

Osteria Carolina Antichi 
Sapori • Via Pelliciai, 20 – Verona. 
Info: 045594454. Specialità 
tradizionali veronesi.

Ristorante da Pietro • Via 
dell’Esperanto, 2 – Verona. Info: 
0458204710. Tipico locale con 
specialità di pesce e gastronomia 
sarda.

Ristorante El Tropico Latino 
• Via Pellicciai, 20 – Verona. Info: 
045591100. Cucina tradizionale 
italiana e tex-mex.

Ristorante Pizzeria Cà Trenti-
na • Via Trento, 52 – Verona. Info: 
045912499. Specialità trentine. 
Chiuso martedì.

Santo Spirito • Piazzetta 
Santo Spirito, 3 – Verona. Info: 
045594318. Ristorante e pizzeria di 
design. Chiuso sab. e dom. pranzo.

Tao • Lungadige Rubele, 14 – Ve-
rona. Info: 0458015118. Ristorante 
fusion, cucina jap, coreana e thai. 
Chiuso lun. 

Terrazza Bar Al Ponte • Via 
Ponte Pietra, 26 – Verona. Info: 
0459275032. Raffinato ristorante, 
bar e galleria d’arte con vista 
mozzafiato.

Trattoria La Palma • Via Legna-
go, 143 - Verona. Info: 045500365. 
Cucina genuina, specialità carne 
e vini.

La Passeggiata • Via Fracaz-
zole, 24 – Cà di David (VR). Info: 
0458550855. Cucina tradizionale 
rivisitata biologica e pizze.

Wok Sushi • Corso Milano, 116 – 
Verona. Info: 0458944000. Buffet 
multietnico di qualità e a volontà, 
prezzo fisso.

DOPOCENA

Cambrige • Via San Francesco, 
1 – Verona. Info: 0458069107. 
Caratteristico pub molto apprezzato 
dai giovani. 

Miamy Clubbing • Via Apollo XI, 
5 – San Giovanni Lupatoto (VR). 
Aperitivi e dopocena con dj set.

Terzo Grado • Viale del Lavoro, 
32 – Verona. Info: 045500289. 
Pub, cocktail bar, birrificio. 

VR
 BEST OF VERONA

36  // 2night magazine

Via San Francesco, 1 - Verona. 
Info: 0458069107.
Di fronte all’Università, Cambridge è un punto 
di riferimento in ogni momento della giorna-
ta. Perché è aperto dal mattino fino a sera, 
per colazione, per la pausa pranzo, per l’ape-
ritivo, per la cena e il dopo cena. Specialità 
della casa sono gli hamburger, tra i migliori 
della città, preparati con carne italiana e di 
Angus argentino. A seconda della fame, si 
sceglie tra i classici, con 180 o 150 gr di te-
nera carne, ai super, con 300 gr, guarniti con 
diversi ingredienti ed accompagnati rigorosa-
mente da patatine fritte. Oltre gli hamburger, 
la carta propone i mitici club sandwich e le 
piadine, in versione normale o arrotolate, 
servite con le posate. L’appuntamento con 
l’aperitivo è in programma tutte le sere. In 
scena dalle 18, sul bancone viene allestito un 
royal buffet con assaggini vari, accompagnato 
da una corposa drink list, fra pestati, shake-
rati e mescolati. Oltre ai sempreverdi, tra le 
insolite creazioni da provare il Zenzaperol e 
il Vodka Sour, con vodka, sweet sour mix e 
zenzero fresco. In alternativa birra alla spina 
Guinness, Augustiner e birre artigianali.
Orario: Aperto da lunedì a venerdì dalle 
07:30 alle 00:00
Come arrivare: Dal centro imboccate Ponte 
Navi e girate subito a destra in Lungadige 
Porta Vittoria. Dopo circa 200 mt girate a sx 
in Via San Francesco. Il locale è sulla sinistra.

CAMBRIDGE

VR
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Ristorante Al Fante • Località 
Barozzino, 5 – Valeggio sul Mincio 
(VR). Info: 0457950075. Cucina 
casalinga, panorama suggestivo.

Ristorante Alla Borsa • Via 
Goito, 2 – Valeggio sul Mincio (VR). 
Info: 0457950093. Regno per gli 
amanti della pasta.

Ristorante Bue d’oro • Via 
Sala, 1 – Valeggio sul Mincio 
(Vr). Info: 0457950045. Storico 
ristorante, specialità tortellini.

Sapori Di Versi • Via Antonio 
Murari, 40 – Valeggio sul Mincio 
(VR). Info: 3471735981. Tradizione, 
gusto e qualità nel piatto.

Trattoria Fornello • Via For-
nello, 5 - Valeggio sul Mincio (VR). 
Info: 0457950323. Locale rustico, 
originali antipasti.

Casinò di Caccia • Strada 
Ossario, 64 – Custoza (Vr). Info: 
045516271. Country house, cucina 
tradizionale, vini selezionati.

Ristorante Grifonero • Via 
Regina Margherita, 45 - Mozze-
cane (Vr). Info: 0456340132, 
3493434278. Un bel ristorante 
dove assaggiare il meglio della 
cucina mediterranea.

DOPOCENA

Odissea Club • Via Arnaldo 
Porta, 3 – Villafranca di Verona. 
Info: 3936401915. Stiloso e nuovo 
dinner & dancing.

Porky’s Cafe • Via dell’Industria, 
29 – Sommacampagna (VR). Info: 
3490035941. Animato discobar, 
musica live e party a tema.

Dubliners • Via Trieste – Villa-
franca (VR). Info: 3490035941. 
Stile, fiumi di birra, food e tanti 
converti live.

SAN BONIFACIO

SOAVE

APERITIVO

Bar Italia • Via Roma, 21 – Bel-
fiore (VR). Info: 3471711515. Dalle 
colazioni ai ricchi aperitivi, un must. 
Chiuso mer.

CENA

Relais Castello Bevilacqua 
• Via Roma, 50 – Bevilacqua (Vr). 
Info: 044293655. Relais, ristorante, 
cene e party a tema.

Agriturismo La Borina • Via 
Borina, 209 – San Bonifacio (VR). 
Info: 0456183153. Cucina tradizio-
nale veneta.

Bistrot pizzeria Filippini • 
Viale Trieste, 26 – San Bonifacio 
(Vr). Info: 0456104729. Cucina 
semplice e curata. 

Locanda Colla • Via Villanova, 
76 – San Bonifacio (VR). Info: 
0456103138. Cucina tradizionale 
creativa.

Pizzeria i Tigli • Via Camporo-
solo, 11 – San Bonifacio (VR). Info: 
0456102606. Specialità pizze e 
focacce.

Trattoria Al Chiostro • Piazza 
San Benedetto, 3 – San Bonifacio 
(VR). Info: 0456103469. Cucina 
casereccia, carne & pesce.

Trattoria Pane e Vino • Via 
Vittorio Veneto, 24 – Bovolone (Vr). 
Info: 0457101195. Cucina semplice 
e curata. 

Poker D’Assi • Piazza Poggi, 
5 – Arcole (Vr). Info: 0457636342.  
Elegante ristorante, cucina creativa 
ed innovativa.

LATENIGHT

Berfi’s Club • Via Lussemburgo, 
1 – Verona. Info: 3936561783. 
Storico dinner & dance della città.

Mamamia • Via Torricelle – Vero-
na. Info: 3479203281. E’ il nuovo 
Happy Cheap Friday dell’inverno 
dance veronese.

SONA/BUSSOLENGO

PESCANTINA/

VALPOLICELLA

APERITIVO

Feel In Cafè loungebar • 
Via Generale Carlo Alberto della 
Chiesa, 7 – Pescantina (VR). Info: 
3482986260. Colazioni, ricchi 
aperitivi, nettari d’autore.

CENA

Da Felisse • Via Ponte, 25/d – 
Pescantina. Info: 3459387073. 
Piatti semplici e genuini della 
tradizione veneta, prezzi popolari. 

Kirin • Via Verona, 18 – Sona 
(VR). Info: 0456081885. Ristorante 
giapponese. E’ anche take away.

Woking • Viale Del Lavoro, 
99 – Bussolengo (VR). Info: 
0456767254. Cucina cinese, 
mongola e giapponese.

La Griglia • Via Don Dino Bat-
taglia, 10 – Pedemonte (VR). Info: 
0456801914. Ottima carne alla 
griglia, cucina tipica e pizza.

La Florivana • Via Semonte, 7 
– San Pietro in Cariano (VR). Info: 
3484259471. Specialità carne alla 
brace e pasta fatta in casa.

Al Covolo • Piazza Vittorio 
Emanuele, 2 Sant Ambrogio di Val-
policella (VR). Info: 0457732350. 
Regno del vino, piatti tradizionali 
e rivisitati.

La Lumiere • Via Ponzeio, 
5 – Prun di Negrar (VR). Info: 
0457525472. Specialità pizze 
giganti, carne alla brace in crosta.

STORE&MORE

I Max • Piazzale Vittorio Veneto, 
15 – Bussolengo (Vr). Info: 
0456701077. Parrucchieri e 
truccatori

VALEGGIO SUL MINCIO

VILLAFRANCA 

SOMMACAMPAGNA

CENA

Agriturismo Santa Lucia • Via 
Santa Lucia ai Monti, 28 – Valeggio 
sul Mincio (Vr). Info: 0457902913. 
Specialità carne ai ferri.

Antica Locanda Mincio • 
Via Michelangelo Buonarroti, 
12 – Valeggio sul Mincio (Vr). 
Info: 0457950059. Cucina tipica, 
specialità tortellini.

La Vecchia Bottega • Via Mi-
chelangelo Buonarroti, 6 – Valeggio 
sul Mincio (Vr). Info: 0456370183. 
Specialità pasta fatta in casa.



Amleto • Via Covergnino, 26 – 
Soave. Info: 0456190830. Aperitivi 
gustosi, specialità di terra e mare.

Locanda Elgrio • Piazza Salvo 
D’Acquisto, 3 – Soave (VR). Cucina 
tradizionale casalinga.

Locanda Lo Scudo • Via San 
Matteo, 46 – Soave (VR). Info: 
0457680766. Specialità di carne 
e pesce.

LAGO DI GARDA 

APERITIVO

African Suite Lounge Bar • 
Via San Pieretto, 25 – Affi (VR). 
Info: 3474890220. Aperitivi 
superstar, party a tema.

Blanka • Via Mameli, 13 – 
Bardolino (VR). Info: 3480620123. 
Aperitivi, degustazioni & after 
dinner di qualità.

Mezzo Clubbing • Via Borgo 
Cavour, 37 – Bardolino. Info: 
3470474647.  Aperitif bar & 
cocktail bar di tendenza.

CENA

Al Ventitrè • Via Albarello, 23 
– Lazise (VR). Info: 0457581088. 
Specialità pesce di lago, mare 
carne e vegan.

Osteria Marengo • Via Maren-
go, 16 – Pacengo di Lazise (VR). 
Info: 0456490076. Cucina tipica 
casalinga,  specialità pasta e carne.

Wok 598 • Via Tangenziale, 
3 – Peschiera del Garda (VR). 
Info: 0456400486. Sushi, wok, 
teppanyaki senza limiti.

Hostaria La Fenice • Via 
Boi, 290 – Loc Boi Caprino 
Veronese (VR). Info: 0457241753, 
3472410389. Specialità tipiche, 
serate a tema.

Duca della Pignata • Via 
Barbuzzola, 6 (Loc Cason) – Rivoli 
Veronese (VR). Info: 3289494900. 
Specialità fondute.

AFRICAN SUITE 
LOUNGE BAR
Via San Pieretto, 25 — Affi (VR). Info: 3474890220.
Ad Affi, è un animato cocktail bar dove il gusto per il bere 
incontra uno spirito festaiolo, sia nel design, etnico ed avvol-
gente, nell’atmosfera sempre carica di bella musica, che nel 
servizio: un mix vincente che rende l’African Suite Lounge Bar 
un locale unico nel panorama della provincia veronese. Cocktail 
& co sono il vero cavallo di battaglia; del resto dietro al bancone 
GianAlberto Alessandrini, un guru del beverage. Dal mercoledì 
al sabato all’African Suite Lounge ogni sera è una grande festa, 
con musica mixata da dj set a rotazione e party a tema. La dire-
zione artistica è affidata a Mattia The Voice.
Orario: Aperto dalle 17.30 alle 00. Dal giov alla dom fino le 
02:00.
Come arrivare: Uscita A22 Affi, tenere la destra. Il locale è 
sopra MC Donald.
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Continua con successo il tour Bellezze Venete 2013 che porta le modelle 
dell'omonimo calendario nato da un'idea del direttore artistico padovano 
Paolo Braghetto in alcuni dei locali più noti della regione. 

Per il settimo anno sono state selezionate non solo fotomodelle e finaliste 
di concorsi di bellezza, ma studentesse anche laureate, bariste, camerie-
re, commesse, estetiste alla prima esperienza che hanno posato davanti 
all'obiettivo del fotografo professionista padovano Dennis Castelli magari 
con l'ambizione di fare strada nel mondo della moda e dello spettacolo. 
I mesi sono: le padovane Martina, Piera, Elena, Loredana, Beatrice, Clio, 
Miriam, Giorgia, Rossella, Nicole; la veneziana Eleonora; la trevigiana Fe-
derica; la bellunese Olga; la rodigina Vanessa; la vicentina Martina. Il ca-
lendario vede anche quest’anno una presenza maschile per accontentare 

il pubblico femminile: Leonardo, personal trainer veneziano già apparso 
in un reality tv. Le location scelte per gli scatti: Q bar, Galloway, Pbar, 
Ai Navigli, Fly, I Santi, Spiller, United Group Franco Curletto che si è 
occupato anche del trucco e parrucco (Padova), Dakota (Vigonza), Hotel 
La Residence (Abano Terme), Civico 26 e Edera (Rubano), Fabbrica di Pe-
davena (Mirano), Gioia (Conegliano). I “mesi” sono vestiti da Unlimited e 
Sandro Ferrone con gli accessori di Arte Fattoretto, Still Together e Ottica 
LV. Bellezze Venete 2013 si avvale della grafica di Graffi e ha una finalità 
benefica: sostiene l'Associazione Felix & Fido onlus con sede a Padova, 
che si prende cura con grande passione di cani e gatti abbandonati e 
maltrattati. Per vedere tutte le immagini, il backstage foto e video e avere 
informazioni sulle serate di presentazione con le modelle e dove trovare 
una copia cliccare su www.bellezzevenete.com.

BELLEZZE VENETE 2013 
IL CALENDARIO DAL VIVO
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VENEZIA E LIDO

Aperitivo

Al Bagolo • Santa Croce, 1584 
– Venezia. Un locale da happy 
hour veneziano con cocktail e vini 
selezionati oltre a cicchetti, taglieri 
di affettati e formaggi e panini.

Al Bottegon • Dorsoduro, 1877 
– Venezia. Bottiglie di vino ovunque, 
quasi l’opera omnia dell’enologia. Le 
ombre costano 1 euro. 

Al Campanile • San Marco, 310 – 
Venezia. Info: 0415228678. A due 
passi dal campanile di San Marco, 
piccolo e perfetto per una pausa 
veloce mentre si visita la città. 

Al Parlamento • Cannaregio, 
511 - Venezia. Info: 0412440214. 
Uno dei locali dei “cafoscarini”, 
molto frequentato in inverno per i 
concerti live.

Al Timon • Cannaregio, 2754 
– Venezia. Info: 0415246066. 
Piccolissimo bacaro ma tra i più 
frequentati del bacaro tour, non 
solo per il vino buono, ma anche 
per i concerti live in cui può capitare 
di imbattersi.

Al Volto • San Marco, 4081 - Ve-
nezia. Info: 0415228945. Forse la 
cantina più fornita di Venezia con15 
mila bottiglie e 1300 etichette di-
verse. Chicchetti curati dalla stessa 
gestione di “al portego” a San Lio.

Altrove 360 bar • Sestiere 
San Polo, 1105 - Venezia. Info: 
0415289224. Se a Venezia si cerca 
un cocktail bar e non un’osteria 
questo è un buon indirizzo. Fanno 
anche uno spritz della casa. Chiuso 
Dom.

Bar Maleti • Gran Viale Santa Ma-
ria Elisabetta, 45 – Lido di Venezia. 
Info: 0412428133. Per conosce 
il Lido è il locale dove prendere 
il gelato artigianale. Frequentato 
anche all’aperitivo per la buona 
scelta di vini e il plateatico sul viale. 
Chiuso Mer.

Caffè Duchamp • Dorsoduro, 
3019 – Venezia. Info: 0415286255. 
Punto di ritrovo per gli studenti 
veneziani all’aperitivo. Ospita spesso 
concerti jazz e rock. Chiuso Mar.

Caffè Noir • Dorsoduro, 3805 
– Venezia. Info: 041710925. Bar 
frequentato soprattutto dagli stu-
denti in pausa pranzo. All’aperitivo 
le luci si abbassano e aumenta il 
cotè “noir”.  

Caffè rosso • Campo Santa 
Margherita, 2963 – Venezia. Info: 
0415287998. Forse il bar più 
famoso di Venezia. Atmosfera 
sbarazzina e spritz.

Cich...chetteria • San Marco, 
2159 – Venezia. Info: 0412400001. 
Cicchetti creativi dello chef Alberto 
Fol. All’interno dell’hotel The Westin 
Europa & Regina. Spesa tra 35 
e 40 €. 

El Chioschetto • Dorsoduro, 
1406 (Zattere) – Venezia. Info: 
3483968466. Chiosco fronte 
laguna a due passi da Piazza San 
Marco. 

Enoiteca Mascareta • Castello, 
5183 - Venezia. Info: 0415230744. 
Locale Slow Food per degustazioni 
di formaggi e vino. Il titolare è il 
fondatore della rete Enoiteche. Chi-
uso Lun.

Gelateria da Nico • Dorsoduro, 
922 (Zattere) – Venezia. Info: 
0415225293. Il locale che ha 
inventato il mitico gianduiotto anche 
in versione da passeggio. 

Immagina caffè • Dorsoduro, 
3126 (Ponte dei pugni) – Venezia. 
Info: 0412410625. Caffè e galleria 
d’arte che espone i lavori di giovani 
esordienti. Chiuso Dom.

Impronta cafe’ • Dorsoduro, 
3815 – Venezia. Chicchetteria per 
l’aperitivo con 50 erichette di vino. 
Anche una selezione di té degna di 
un pub inglese, e ciccolato Lindt. 
Chiuso Dom.

L’ombra del leone • San Marco, 
1364/A – Venezia. Info: ND. Il 
cocktail bar all’interno del palazzo 
che ospita la Biennale. Aperitivi chic 
e immancabili spritz. 

Londra Bar • Castello, 4171 
(Riva degli Schiavoni) – Venezia. 
Info: 0415200533. Nuovo cocktail 
bar dell’hotel Londra Palace dove 
sorseggiare le creazioni dell’Head 
Bartender Marino Lucchetti.

Maitardi Enobar • Cannaregio, 
5600 - Venezia. Info: 0415285157. 
Per degustare qualche etichetta un 
po’ diversa dal solito. Buona anche 
la proposta di cicchetti. Chiuso Mar.

Marchini Time • Campo San Luca, 
4589 - Venezia. Info: 0412413087. 
Pasticceria molto conosciuta e ben 
frequentata, sfiziosi gli stuzzichini 
all’aperitivo e buono il Bellini.

Muro vino e cucina • Campo 
Bella Vienna (Mercato di Rialto), 
1 – Venezia. Info: 0412412339. 
Uno dei locali più frequentati per 
l’aperitivo in zona Rialto. Chiuso 
Dom.

Orange • Campo Santa Margheri-
ta, 1 - Venezia. Info: 0415234740. 
Popolarissimo cocktail bar di Campo 
Santa Margherita. Chiuso Dom. 
mattino.

Serra dei Giardini • Via 
Garibaldi, 1254 – Venezia. Info: 
3451402162. Serra liberty, rivendi-
ta di piante, cocktail bar biologico e 
piccola cucina. Nel weekend anche 
eventi live, letture, laboratori.

Tappa obbligatoria • 
Cannaregio, 4000 - Venezia. 
Info: 0412413742. Per una sosta 
fashionista in Strada Nuova, magari 
dopo lo shopping. Due maxischermi 
proiettano in continuazione video 
musicali. Chiuso Dom.
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Wine & Cheese bar La Rivista 
• Dorsoduro, 979/a – Venezia. Info: 
0412401425. Taglieri di affettati 
e formaggi e vini della zona in un 
locale di design con circa 40 posti 
più plateatico. Spesa intorno ai 20 
€. Chiuso Lun.

Zanzibar • Castello, 5840 – Vene-
zia. Info: 3480455434. Prepara 
uno spritz famoso tra i veneziani. 
Posto da sedere, soprattutto 
all’esterno in campo Santa Maria 
Formosa.

Cena

Ai 40 Ladroni • Sestiere 
Cannaregio, 3253 – Venezia. 
Info:  041715736. Osteria tipica e 
un’ottima cantina di vini, compresi 
celebri etichette di champagne. 
Chiuso Lun.

Ai Murazzi • Via dei Kirchmayr, 
16 – Lido di Venezia. Info: 
0415267278. Ristorante tipico 
marinaro, con reti da pesca alle 
pareti e cucina casalinga. Spesa tra i 
15 e i 30 €. Chiuso Lun.

Al Pesador • San Polo, 125 
– Venezia. Info: 041523949. 
Piatti fusion e ingredienti freschi dal 
mercato di Rialto. Conosciuta so-
prattutto come cicchetteria. Spesa 
intorno ai 40 €. Chiuso Lun.

Al Vecio Marangon • 
Dorsoduro, 1220 – Venezia. Info: 
0415235768. Selezione di cicchetti 
e vini per il bacaro tour, ma anche 
cucina tradizionale di pesce (da 
provare il tris di baccalà).  Spesa 
intorno ai 30 €. Chiuso Dom.

Algiubagio’ • Cannaregio, 5039 
(Fondamenta Nuove) – Venezia. 
Info: 0415236084. Menu creativo 
di carne e di pesce con ampia 
terrazza affacciata sulle Fondamenta 
Nuove. 300 etichette in cantina. 
Spesa intorno ai 40 €. 

Alla zucca • Santa Croce, 1762 
– Venezia. Info: 0415241570. 
Soprattutto verdure, anche se non 
è un ristorante vegetariano. La spe-
cialità, inutile dirlo, è il flan di zucca. 
Buona la cantina. Spesa intorno ai 
30 €. Chiuso Dom.

Antico Pignolo • Calle 
Specchieri, 451 – Venezia. Info: 
0415228123. Cantina con oltre 
1000 etichette premiata da Wine 
Spectator. Dello stesso proprietario 
del rinomato Do Forni. Spesa oltre 
i 50 €. 

Antinoo’s • Sestiere Dorsoduro, 
173 - Venezia. Info: 04134281. 
Cocktail bar e ristorante all’interno 
del Centurion Palace Hotel. In 
menu è curato dallo Chef Massimo 
Livan. Spesa oltre i 50 €. Aperto 
tutti i giorni.

Avogaria • Dorsoduro, 1629 – 
Venezia. Info: 0412960491. Un po’ 
sopra le righe, propone piatti della 
tradizione pugliese, e anche un 
menu light. Spesa intorno ai 40 €. 
Chiuso Mar.

Bacaromi • Isola Giudecca, 
810 – Venezia. Info: 0412723311. 
Materiali poveri, design e il concept 
di un bacaro, reinventato per 
inserirsi all’internod ella proposta 
enogastronomica dell’ Hotel Hilton. 

BeerBante • Piazzale Ravà, 12 - 
Lido di Venezia. Info: 0415262550. 
Ristorante e steak house con 
giardino estivo a due passi dalla 
spiaggia. Spesa tra i 30 e i 40 €. 

Bentigodi di Chef Domenico 
• Sestiere Cannaregio, 1423 
– Venezia. Info: 0418223714, 
3204013963. Pasta fatta in casa, 
aperitivi con tapas e cicchetti, cuci-
na aperta fino a tardi per il nuovo 
indirizzo dello chef Domenico 
Iacuzio. Spesa tra i 35 e i 50 €. 

Birraria La Corte • Campo 
San Polo, 2168 - Venezia. Info: 
0412750570. Pizzeria e cucina 
genuina e casalinga. Buona carta 
dei vini e delle birre.  Spesa intorno 
ai 25 €. 

Buddha Bar restaurant • 
Gran Viale Santa Maria Elisabetta, 
28B - Lido di Venezia. Info: 
041770618. Un locale che fa cul-
tura gastronomica dell’oriente, piatti 
tipici, cene a tema e feste.

Cantina Do Spade • Sestiere 
San Polo, 860 – Venezia. Info: 
0415210583. Cicchetti tipici, ma 
anche qualche invenzione dello 
chef, e una buona selezione di 
materie prime. 

Conca D’oro • Castello, 4338 
– Venezia. Info: 0415229293. La 
prima pizzeria aperta in città, oggi 
alla terza generazione di gestori. 
Anche steak house. Spesa oltre i 30 
€. Chiuso Mar.

Dalla Marisa • Cannaregio, 652 
– Venezia. Info: 041720211. Una 
delle trattorie dove si mangia “come 
una volta” sia carne che pesce. 
Meglio prenotare. Spesa intorno ai 
30 €. Chiuso Dom.

Ganesh Ji • San Polo 2426 – Ve-
nezia. Info: 041719804. Dal 1997 
è il ristorante indiano di Venezia. 
Menu a prezzo fisso, anche veg-
etariani e servizio da asporto. Spesa 
tra i 20 e i 40 €. Chiuso Mer.

Giorgione •  Sestiere Cannaregio, 
4582 – Venezia. Info: 0415221725. 
Uno dei locali deputati al giro di 
Venezia per cicchetti tipici. Pranzo 
e cena a cura dello chef Fabio, la 
specialità è il tiramisù. Chiuso Lun.

Hostaria Galileo • San Marco, 
3593 (Campo Sant’Angelo) – 
Venezia. Info: 0415206393. Davide 
e Marco Bravetti per una tipica os-
teria veneziana (con cucina a vista) 
a due passi dalla Fenice. Spesa oltre 
i 30 €. Chiuso Mar.

Marciana • Calle Larga San 
Marco, 367 A/b - Venezia. Info: 
0415206524. Piatti di carne e di 
pesce raffinati a cura degli chef 
Christian Beltrame e Giuseppe De 
Vito. Spesa tra i 40 e i 50 €. 

Met • Castello, 4149 – Venezia. 
Info: 0415205044. Due stelle Mi-
chelin e uno chef che si fa notare. 
E oltre 1400 etichette in cantina. 
Spesa oltre i 70 €. 

Mirai • Sestiere Cannaregio, 227 
– Venezia. Info: ND. Il ristorante 
giapponese più antico e famoso in 
centro storico grazie alla maestria 
dello chef Norio Nishibori. Tutti i 
piatti tradizionali giapponesi (oltre 
a sushi e sashimi). Spesa intorno ai 
70 €. Chiuso Lun.

Muro Pizza e cucina • Sestiere 
Santa Croce, 2048 – Venezia. 
Info: 0415241628. In una zona 
tranquilla, prepara pizze gourmet e 
serve la Hacker-Pshorr del gruppo 
Paulaner. Spesa intorno ai 25 €. 
Chiuso Mar.

Naranzaria • Sestiere San Polo, 
130 – Venezia. Info: 0417241035. 
Dentro un antico magazzino per 
le arance, è un ristorante che fa ri-
cerca sui sapori dal confit d’agnello 
al sushi fino al baccalà mantecato. 
Spesa oltre i 60 €. 

Osteria Ae Botti • Giudecca, 
609 – Venezia. Info: 0417241086. 
Cucina casalinga veneziana a 
conduzione famigliare e con due 
secoli di storia. Spesa oltre i 35 €. 
Chiuso Mar.
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Osteria ai Canottieri • Fonda-
menta Cannaregio, 690 – Venezia. 
Info: 041717999 . Tipica osteria 
veneziana con una nuova gestione 
molto attenta ai giovani, al low cost 
e alle feste. 

Osteria Alba Nova • Sestiere 
Santa Croce, 1252 - Venezia. 
Info: 0415241353. Cucina e 
ambiente autentico in centro a 
Venezia. Cucina affidata alla signora 
Maria che fa ricerca sulle ricette 
del passato.  

Pane Vino e San Daniele Rial-
to • Calle dei Boteri, 1 - Venezia. 
Info: 3804108446. Wine bar e 
ristorante che propone prodotti 
tipici friulani. Spesa tra i 20 e i 50 
€. Chiuso Dom.

PG’s restaurant • Ramo 
Grassi, 3247 – Venezia. Info: 
0415284644. Ristorante in show 
coocking all’interno della Palazzina 
Grassi, arredata da Philippe Starck. 
Ottima selezione di vini e cham-
pagne Krugg in esclusiva. Spesa 
intorno ai 30 €. 

Ristorante Do Forni • San 
Marco, 468 – Venezia. Info: 
0415232148. Cucina che ha 
ricevuto diversi premi, anche dal 
Cordon Bleu. Tra i frequentatori: 
Carlo d’Inghilterra e Caroline di 
Monaco. Spesa oltre i 50 €. 

Ristorante Do Leoni • Castello, 
4171 (Riva degli Schiavoni) – Vene-
zia. Info: 0415200533. Creazioni 
dello chef Loris Indri, da gustare in 
una terrazza affacciata in Riva degli 
Schiavoni. Spesa tra i 60 e i 70 €. 

Ristorante Gran Viale • Gran 
Viale, 10 - Lido di Venezia. Info: 
0415260322. Comodo, perché 
si trova al centro del Gran Viale 
che porta in spiaggia. Aperto tutto 
l’anno. Spesa tra i 25 e i 40 €. 
Chiuso Merc.

Ristorante Terrazza 
Danieli c/o Hotel Danieli 
• Castello, 4196 – Venezia. 
Info: 0415226480. All’ultimo 
piano dell’Hotel Danieli. Lo chef 
Nicola Colucci propone piatti della 
tradizione rivisitati dal suo sapere. 
Spesa oltre i 60 €. 

Taverna San Trovaso • Dorso-
duro, 1016 – Lido di Venezia. Info: 
0415203703. Trenta anni di storia 
per una cucina tradizionale veneta 
accanto al ponte dell’accademia. 
Spesa tra i 25 e i 30 €. Chiuso Lun.

Toro Steak House • Gran Viale 
Santa Maria Elisabetta, 28 – Lido 
di Venezia. Info: 0412020060. In 
un palazzo liberty nel centro del 
Lido, carni alla griglia da tutto il 
mondo e ottima cantina. Spesa tra 
i 30 e i 40 €. 

Trattoria Favorita • Via 
Duodo, 33 - Lido di Venezia. Info: 
0415261626. Un ristorante del 
buon ricordo gestito da Luca Pradel 
con al moglie Gabriella. Spesa oltre 
i 30 €. Chiuso Lun. Tutto il giorno e 
Mar. a pranzo.

Trattoria Pizzeria Da Ro-
berto • Castello, 4707 – Venezia. 
Info: 0415221506. Sala interna cli-
matizzata con 200 coperti, cucina 
internazionale. Spesa tra i 25 e i 60 
€. Chiuso Mar.

Venissa • Fondamenta Santa 
Caterina, 3 – Mazzorbo. Info: 
0415272281. Tenuta, ristorante 
e ostello, sull’Isola di Mazzorbo. 
Spesa oltre i 40 €. Chiuso Lun.

Villa Laguna • Via Sandro 
Gallo, 6 - Lido di Venezia. Info: 
0415261316. Veranda e giardino 
sulla laguna. Ottime cene di pesce 
del territorio, aperitivi e concerti 
jazz. Spesa oltre i 30 €. 

Wildner • Riva degli Schiavoni, 
4161 – Venezia. Info: 0415227463 
. Forse il luogo in cui Henry James 
ha avuto l’ispirazione per ritratto 
di signora. Cibo molto curato, 
anche presidi Slow Food. Spesa 
oltre i 50 €. 

Dopocena

Blues Caffè • Sestiere Dor-
soduro, 3778 – Venezia. Info: 
3482406444. Musica jazz e panini, 
tramezzini, bruschette e cicchetti. 
Ampia selezione di cocktail, birre e 
vini in mescita. 

Dogado Lounge • Canna-
regio, 3662 – Venezia. Info: 
0415208544. Gestione Siciliana 
per un bar e ristorante con un 
ampia terrazza su Strada Nuova. 
Di sera dj set fino a tardi e musica 
dal vivo. 

Hard Rock Cafe • San 
Marco, 1192 – Venezia. Info: 
0415229665. Live e cocktail 
bar, ristorante, shop della famosa 
catena, arrivata anche a Venezia.  

Irish Pub • Cannargio, 3847 – 
Venezia. Info: 0415281439. Un 
tipico pub che offre birre, toast e 
panini. Interni scuri, legno e luci 
fioche. 

Laboratorio Morion • Salita 
San Francesco della Vigna, 2951 – 
Venezia. Info: ND. Il centro sociale 
di Venezia, propone concerti, hap-
pening, e cene sostenibili.

Les Folies Lounge bar e café 
• Gran Viale Santa Maria Elisa-
betta, 28 – Lido di Venezia. Info: 
0412020060. Brunch e happy 
hour con dj set nello stile liberty 
dell’Hotel Ausonia & Hungaria. 

Osteria Da Filo (ex Alla 
Poppa) • Santa Croce, 1539. Info: 
0415246554. Libri, riviste, giochi 
da tavolo e poltroncine una diversa 
dall’altra. L’oste batterista organizza 
concerti quasi ogni mercoledì. 

Skyline Roof Top Bar • 
Giudecca, 810 – Venezia. Info: 
0412723311. Cocktail bar 
all’ultimo piano del Molino Stucky, 
Hotel Hilton con la terrazza 
panoramica più alta di Venezia. 
Chiuso Lun.

Late Night

B Bar Lounge • San 
Marco, 1459 – Venezia. Info: 
0415207022. Cocktail bar e 
lounge cafè all’interno dell’Hotel 
Bauer. Spesso dj set sperimentali. 
Chiuso Lun. e Mar.

Paradiso perduto • Can-
naregio, 2540 – Venezia. Info: 
041720581. Club storico del 
centro di Venezia, si sono esibiti i 
maggiori jazzisti italiani ed esteri (da 
Chet Baker a Vinicio Capossela). 
Chiuso Mar e Mer.

SKYLINE ROOFTOP BAR:
l’eleganza sta in alto

B Bar Lounge: 
la classe di venezia 
con un tocco di dj set Giudecca, 810 — Venezia. Info: 0412723311

A Venezia, quando si organizza la serata si pensa subito ai coc-
ktail bar dei grandi alberghi. Cocktail curiosi, alcuni preparati su 
musira dallo staff tra cui spicca Giacomo Ellena, terzo classificato 
all’ultimo concorso di Angostura. Coktail bar curiosi, alcuni rpe-
parati su musira dallo staff tra cui Giacomo Ellena, terzo classifi-
cato all’ultimo concorso di Angostura.
Nel fine settimana happy hour con free buffet, e spesso eventi 
a tema. Per la primavera:
13 Aprile: Just Chic...! Elegance over the top.
11 Maggio: Il Diavolo Veste......Skyline! Do Not Resist Your 
Fashion Instinct.
Orario: Aperto dalle 17 all’01, chiuso lunedì
Come arrivare: Navetta gratuita da San Marco e Zattere

San Marco 1459 - Venezia. Info: 0415207022.
Uno di quei locali dove concedersi il lusso vero di stare a Ve-
nezia. All’aperitivo la zona lounge sembra una cigar room di un 
club inglese per gentelmen, con la prevalenza del legno scuro, 
del capitonné e delle poltroncine di pelle.
Con la bella stagione dalla terrazza, affacciata sul Canal Grande, 
si può ascoltare il suono del pianoforte ammirando uno dei pa-
norami più romantici. 
Nel dopocena, nella sala superiore del bar, dj set spesso inno-
vativi. Si bevono cocktail preparati a regola d’arte (qui arrivano 
molte star durante la mostra del cinema) e si può attingere ad 
una collezione di distillati e superalcolici unica in città.
Orario: Dalle 18.30 alle 03. Chiuso lunedì e martedì.
Come arrivare: In vaporetto, fermata San Marco Vallaresso
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MESTRE E MARGHERA

Aperitivo

AquAlta • Piazza XXVII Ottobre, 
37 – Mestre. Info: 041972208 
. L’aperitvo più glam di mestre. 
Frequentato anche in pausa pranzo 
e nel dopocena con djset.

Bistrot e Libreria Feltrinelli  
c/o Centro Commerciale Le 
Barche ultimo piano • Piazza 
barche, 1 – Mestre. Info: ND. Un 
locale per l’aperitivo tra i libri o 
su una delle terrazze più alte del 
centro. Anche cicchetti a pranzo 
e cena. 

City Coffe & Drink •  Via 
Garibaldi, 7 – Mestre. Info: 
041615298. Tra i locali più attivi 
del centro. C’è chi lo sceglie per la 
colazione, chi per la pausa pranzo; 
chi vi si ritrova per l’aperitivo e chi 
per un dopocena vivace.

Dining room (ex Caffè Zen) • 
Via Torre Belfredo, 110 – Mestre. 
Info: 0415041853. Stessa gestione 
del famoso ristorante di Marghera, 
funziona all’aperitivo e nel dopo-
cena del weekend. Chiuso Lun.

Dining Room • Via Fratelli 
bandiera, 22 – Marghera. Info: 
0415383210. Ristorantino curato: 
pochi piatti ma buoni. Ottima can-
tina e cocktail. Aperto fino a tardi 
tutti i giorni.

Fral • Viale Garibaldi, 175 – Car-
penedo Mestre. Info: 041611145. 
Aperitivo molto frequentato in zona 
rotonda Garibaldi, dj set al venerdì. 
Chiuso Dom.

Galliano • Via Piave, 29 – 
Mestre. Info: ND. E’ impossibile 
non accorgersi di questo locale, è 
talmente pieno che la gente sosta 
sul marciapiede difronte. 

Giacomuzzi • Calle del sale, 6 – 
Mestre. Info: 041986244. Aperitivo 
se volete star seduti in piazza Fer-
retto. Chiuso Dom.
 
Laguna Palace • Viale Ancona, 
2 – Mestre. Info: 0418296111. 
Hotel della catena NH,  all’ora 
dell’aperitivo il cocktail bar ha 
un’atmosfera cosmopolita, con 
affaccio sulla darsena. 

Napa • Via Lazzari, 2 – Mestre. 
Info: 041959108. Happy hour con 
ottimo buffet, l’unico in centro. 
Chiuso Dom.

Osteria da Gino • Calle Legren-
zi, 39 – Mestre. Info: 041983385. 
L’aperitivo per eccellenza a Mestre. 
Ottimo anche per ciccheti e per la 
prosciutteria, frequentato in pausa 
pranzo. Spesa tra i 15 e i 20 €. 

Plex • Via Riccardo Zandonai 
(zona Auchan), 5/a – Mestre. 
Info: 0415020946. Dalle colazioni 
all’aperitivo informale, in zona 
centro commerciale. 

Cena

Agora’ 33 • Via Rielta, 33 - Me-
stre. Info: 0415346963. Specialità 
carni pregiate e pizza napoletana.  
Ottima cantina. Spesa: 40 € al risto 
e 15/20 in pizzeria. Chiuso Lun. 
Aperto anche Dom. a pranzo.

Ai 4 elementi • Via Fratelli Cava-
nis, 50 - Mestre. Info: 041917323. 
Pizzeria, griglieria, prosciutteria e 
spritzeria in una laterale di via Mira-
nese con tanto posto per parcheg-
giare. Spesa tra i 15 e i 40 €. 

Al Progresso • Via Garibaldi, 
54 – Mestre. Info: 0415347071. 
Pizzeria storica di mestre, propone 
pizze tradizionali e qualche piatto 
preparato in casa (come le scalop-
pine e gli gnocchi). Chiuso Lun.

Alchimista • Via Don Fede-
rico Tosatto, 8 – Mestre. Info: 
041940170. Una pizzeria originale, 
molto conosciuta in città. Anche un 
buon servizio ristorante. Spesa tra i 
15 e i 40 €. Chiuso Merc. 

All’Ombra del Gabbiano 
• Via Caneve, 2 – Mestre. Info: 
041611905. A due passi da Piazza 
Ferretto un’osteria come una volta, 
con piatti della tradizione veneta. 
Spesa tra i 25 e i 30 €. Chiuso 
Dom.

Aromatica • Via Castellana, 105 
– Zelarino. Info: 0415461597. In 
cucina uno chef salentino, piatti 
contemporanei e molti ortaggi. 
Spesa tra i 15 e i 40 €. Chiuso 
Dom.

Birreria Kofler • Via Ospedale, 
5/7 - Mestre. Info: 0415044217. 
Risto-pub con piatti di terra & 
mare, pizza, snack e grandi classici 
della cucina tipica bavarese. Aperto 
anche a pranzo.

City Coffee & Sushi • Piazzale 
San Lorenzo Giustiniani, 16/18 – 
Mestre. Info: 041971144. Il locale 
giusto per degustare i piatti simbolo 
(antipasti, primi e secondi) della 
cucina tipica giapponese. Anche 
consegna a domicilio.  

Dall’Amelia • Via Miranese, 
113 – Mestre. Info: 041913955. Ri-
storante storico che propone piatti 
di pesce tipico, rivisitati. Ospita 
anche le riunioni della confraternita 
del baccalà. Chiuso Merc.

Flag34  • Via Fratelli Bandiera, 
34 – Marghera. Info: 0415385421. 
Nei locali dell’ex Autoespresso 
una pizzeria gemellata col vicino e 
celebre Giardinetto. E piatti veneti 
di pesce e carne. 

Fratelli la Bufala • Corte 
Marin Sanudo, 17 – Mestre. Info: 
0410992546. Catena di pizzerie 
napoletane con specialità tipiche 
e ottimo carrello di dolci (anche 
siciliani). Spesa intorno ai 20 €. 

Galloway • Via Bruno Maderna, 
19 – Mestre. Info: 041959343. 
Catena che propone galletto alla 
brace con patatine fritte e salse e 
ottima birra. In alternativa panini. 

I Masnadieri • Via Rismondo, 
27 – Mestre. Info: 0413095413. 
Osteria tipica veneziana con 
cicchetti al banco e piatti di carne 
e pesce come una volta. Buona la 
selezione dei vini. Musica jazz live. 
Spesa tra i 20 e i 40 €. 

Il Giardinetto • Via Zambelli, 
11 – Mestre. Info: 041921563. 
Una delle pizzerie più conosciute 
della provincia veneziana, adatto 
sia per tavolate che per coppie. 
Mart. Chiuso.

Il Mandrillo Venezia • Via 
Pescheria vecchia, 26. Info: 
041505580. Pizzeria gemella di 
quella sul terraglio a Preganziol. 
Pizze creative, sottili, molto condite 
e con ingredienti ricercati. 

Il Palco • Piazzetta Cesare Battisti, 
13 – Mestre. Info: 041972127. 
Aperto da pochi mesi: pause 
pranzo comfort food, brunch do-
menicali, aperitivi con concerti jazz 
e cene e dopocena con atmosfera 
bohemien a lume di candela. Spesa 
a cena intorno ai 20 €. 

La Fonderia • Via dell’elettricità, 
3 – Mestre. Info: 0415380634. 
Ristorante con cucina tradizionale 
e arredamento moderno. Nei 
weekend feste private o eventi 
con musica chill out. Spesa tra i 
30 e i 40 €. 

Mover Drink & Food • Via 
Terraglio, 15/a - Mestre. Info: 
0412395600. Design lounge bar 
& restaurant (con cucina veneta 
creativa) al piano terra del Best 
Western Quid Hotel. Spesa tra i 30 
e i 40 €. 

Osteria Al Diplomatico • 
Via Della Sortita, 17 – Marghera. 
Info: 3388706955. Cicchetteria 
tipica veneziana, il risotto esce 
dalla cucina alle 11 e si suona la 
campanella. Spesa intorno al 15 €. 
Chiuso Lun.

Pizzeria Ristorante Ae Oche 
• Viale Ancona, 18 – Mestre. Info: 
0415321892. Pizze per tutti i gusti, 
piatti di terra & mare e snack. Molto 
frequentato anche in pausa pranzo.

Ristorante Pizzeria Ancona 
Multifood • Viale Ancona, 21 - 
Mestre. Info: 0415319827. Cucina 
territoriale con specialità a base 
di pesce. Nel menu anche carne 
e pizza. Pausa pranzo, cena, feste 
private, cene aziendali.

Rossopomodoro • Via Don 
Federico Tosatto, 26 – Mestre. 
Info: 0412001288. Catena verace 
napoletana per pizze alte, mozzarella 
di bufala campana e piatti di pasta 
abbondanti. Spesa tra i 15 e i 25 €. 

Soul Kitchen c/o Hotel Plaza 
• Via Stazione, 36 – Mestre. Info: 
041929388. Di fronte alla stazione, 
frequentato da molti turisti e busi-
ness men. Cucina ricercata e ottima 
lista di vini italiani. Spesa tra i 30 
e i 40 €. 

Dopocena

Al Vapore • Via Fratelli Bandiera, 
8 – Marghera. Info: 041930796. 
Il locale più famoso di Mestre 
e dintorni. Live bar, ma anche 
cabaret, club sandwich, cocktail e 
una programmazione musicale per 
ogni sera.

Molocinque • Via dell’Elettricità, 
8 - Marghera. Info: 041538498. 
Conosciuto soprattutto come dis-
coteca, ha un ottimo ristorante, sia a 
pranzo che a cena. Spesa a cena tra 
i 18 e i 40 €. 

Pesco • Via Triestina, 159 – 
Tessera. Info: 0415416343. Essen-
zialmente un dinner and dance, ma 
anche location epr eventi, teatro 
all’aperto, pizzeria per famiglie e 
cocktail bar. 

Scarpon • Via Don Tosatto, 115 
– Mestre. Info: 0413969131. Pub 
tradizionale con intrattenimento 
(cabaret, musica dal vivo, karaoke, 
giochi di società, spettacoli, pay tv). 
Chiuso Lun.

Simply blonde • Via Orsato, 18 
– Marghera. Info: 041928181. Pub 
nel pieno del parco commerciale. 
Buona selezione di birre e club 
sandwich, anche quello alla nutella. 
Chiuso Lun.

Vittoria Nike • Via San Donà, 
28 – Carpenedo Mestre. Info: 
041616653. Cocktail bar molto 
frequentato per il dopocena nella 
zona di Carpenedo. Giardino estivo, 
ma scarso parcheggio. 
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RIVIERA DEL BREN-

TA E COMUNI DEL 

MIRANESE

Aperitivo

Ae botti da Ricky • Via Barche, 
17 – Mirano. Info: ND. Locale per 
aperitivo e dopocena con spritz e 
prosecco a 2 euro, cocktail a 5 e 
shottini a 1 euro. 

Agrodolce • Via Nazionale, 308 
– Mira. Info: 3280923152. Il locale 
dell’aperitivo a Mira, con frequenti 
dj set e vini in mescita accompag-
nati a un tagliere di affettati. Aperto 
tutti i giorni, dalla mattina presto. 

Al Numero Quattro • Via Cavin 
di Sala, 4 – Mirano. Info: ND. 
Ottimo cocktail bar per l’aperitivo 
a base di sprt, il titolare sarà 
sorprendervi con una gran scelta di 
vini e la sua maestria di sommelier. 
Aperitivo alla milanese al venerdì.

Bar al Campanile • Via San Pio 
X, 2 – Mirano. Info: 041432988. 
Tipico locale per l’aperitivo in 
centro a Mirano. Anche qualche 
cicchetto.

Ca’ Malena • Piazza Martiri 
della libertà, 38/a – Mirano. Info: 
3497044972. Punto di ritrovo della 
movida miranese sia per l’aperitivo 
che per il dopocena. Buffet al 
bancone. Chiuso Lun.

Caffè Scotto • Piazza XX settem-
bre, 14 – Noale. Info: 041440822. 
Aperto dalle colazioni all’aperitivo, 
ha il pregio di essere in centro. 

Colorado caffè • Piazza Cantie-
re, 1 – Dolo. Info: ND.  Bar per fare 
lo spritz in compagnia degli amici. 
Bella la vista sullo squero.

Dolcevita • Via Cercariolo, 
56 – Scorzè. Info: 3929153625. 
Cocktail bar attivo da 15 anni. 
Ottima lista dei cocktail, alcuni 
anche di invenzione del locale. 
Chiuso Giov.

Face cafè • Via Cercariolo, 20 
– Scorzè. Info: 3401924100. Fre-
quentato all’aperitivo soprattutto la 
domenica col dj set. Il giovedì sera 
animazione sexy. Chiuso Mar.

Gossip • Piazza San Nicolò, 13 
– Mira. Info: 041421350. Frequen-
tato nel weekend per l’aperitivo, a 
volte accompagnato dal dj set. 

La Barchessa • Via Enrico Fermi, 
3 – Spinea. Info: 0415413265. 
Nella piazzetta, con un dehors che 
si riempie all’aperitivo. Un bar che è 
aperto dall’ora di colazione.

Le Clan • Via Barche, 30 – Mirano. 
Info: ND. Nasce come pastic-
ceria ma è molto frequentato per 
l’aperitivo e il dopocena alla moda 
nel centro di Mirano. 

Makì • Via Guolo, 16 – Dolo. Info: 
0415102442. Molto frequentato 
all’aperitivo perché offre un ricco 
buffet alla milanese, piatti freddi e 
cocktail curati. 

Mgm’s • Via Bologna, 3/b – Mira. 
Info: 3200972059. Dalle 18 happy 
hour con buona selezione di stuz-
zichini. Nel fine settimana dj set, 
party a tema e karaoke.

Mirage • Piazzale degli Storti, 
7 – Dolo. Info: 041410654. Un 
american Bar recensito anche dal 
Gambero Rosso: cocktail classici e 
invenzioni. Pianobar al sabato. 

O bianco o rosso • Piazza 
Bertati, 1 – Martellago. Info: 
3464375695. Cocktail bar con pro-
grammazione live e dj set per tutto 
l’inverno. Serata top il giovedì.

Pasticceria Turco • Via 
Montegrappa, 19 – Salzano. Info: 
041437380. Essenzialmente 
una pasticceria, si anima all’ora 
dell’aperitivo. 

Squero • Piazza cantiere, 18 – 
Dolo. Info: 3384160455. Cocktail 
bar e piccola cucina sulla piazza 
di Dolo.

Vin Caffè • Via Garibaldi, 3- Dolo. 
Info: 0415101012. Il cuore della 
movida di Dolo all’aperitivo, ma an-
che nel dopocena. Anche cicchetti 
di prosciutti e formaggi e un’ottima 
cantina. Chiuso Lun.

Zen caffè Vol 2 • Piazza Martiri, 
43 – Mirano. Info: 0418944590. 
Aperitivi, dopocena, e un’ottima 
cantina per le degustazioni. Chiuso 
Lun.

Cena 

Al Gallo • Piazza XX settembre, 
44 – Noale. Info: 041440088. 
Ristorante tradizionale a base di 
pesce, molto conosciuto in zona. 
Propone anche un menu in stile 
bacaro veneziano. Chiuso Lun 
sera e Mar.

Al Posto fisso • Via Mocenigo, 
38 – Mira. Info: 0415600140. 
Ristorante specializzato in tagli di 
carne inusuali come la massaggiata 
di maialino. Spesa oltre i 40 €. 
Chiuso Dom.

Alla Centrale • Via Cornarotta, 
61 – Robegano. Info: 0415740022. 
Specializzato in carne, soprattutto 
la tartara e la manzetta prussiana e 
qualche specialità stagionale come 
il prosciutto di coniglio. Per trovare 
posto è meglio prenotare. Spesa 
intorno ai 40 €. Chiuso Dom.

Aspettando Godot • Via Unita’, 
4/a – Spinea. Info: 041992920. 
Pizzeria e ristorante (tra le pro-
poste: cous cous, filetto di cervo, 
carpaccio di pesce affumicato). 
Spesa tra i 15 e i 20 €. Chiuso Lun, 
aperto anche a pranzo durante la 
settimana. 

Birreria Pedavena • Piazza 
Martiri della Libertà, 37 – Mirano. 
Info: 0415489449. La famosa 
birreria Friulana in centro a mirano 
per una serata con cucina tipica, 
e tutta la selezione delle birre più 
famose tra le italiane Spesa intorno 
ai 25 €. Chiuso Lun.

Brasserie Houblon • Via 
Chiesa, 3 – San Pietro di Strà. Info: 
049502102. Locale per compagnie 
con  cene a tema e prezzi modici 
e buona selezione di birre. Spesso 
anche musica dal vivo. Chiuso Giov.

C’era Una Volta • Via Miranese, 
58/60 – Mirano. Info: 041430170. 
Subito fuori dal centro una pizzeria 
molto frequentata con pizze origi-
nali e buona cucina. Ambientazione 
kitsch tra il luogo fatato e il casolare 
di campagna. Spesa tra i 15 e i 35 
€. Chiuso Mer.

Castellantico 21 • Via 
Castellantico, 21/8 – Mirano. Info: 
0415701232. Pranzi e cene di 
pesce e di carne con una buona 
ricerca sugli ingredienti e la tra-
dizione veneta (soprattutto ricette 
con l’oca e il baccalà). Spesa circa 
40 €. Chiuso Lun.

Cortivo Ristopub • Via la fonda, 
10. Info: 0415802128. Famoso per 
il club sandwich, propone anche 
una cucina curata, a base di carne. 
Buona selezione di birre, anche dal 
Giappone e anche di produzione 
propria. Spesa tra i 15 e i 50 €. 

Da Paolo ai Molini • Via 
Belvedere, 14 – Mirano. Info: 
0415489986. Da due anni ha sos-
tituito la storica gestione Boscarato. 
Ottima pasta fatta in casa, carne alla 
griglia e pizza. Spesa tra i 20 e i 40 
€. Chiuso Mart.

Do Ciacole • Via Malpaga, 114 - 
Olmo Di Mira. Info: 0415600748. 
Piatti di pesce tipicamente veneti, 
molto crudo e un casale del 500 
immerso nella campagna tra Mira e 
Mirano. Spesa oltre i 60 €. Chiuso 
Lun.

Il Burchiello • Via Venezia, 40 
- Oriago di Mira. Info: 041472244. 
Adatto per la tradizionale “mangiata 
di pesce”, panoramica la vista sul 
Brenta. Spesa tra i 25 e i 60 €. 
Chiuso tutto Lun. e Dom. sera.

Instabile • Via Venezia, 166 – 
Scorzè. Info: 3341222122. Risto-
rante con musica dal vivo, molto 
frequentato nel weekend. Spesa tra 
i 25 e i 30 €. 

La Casaccia Da Bacco • Via 
Smania, 3 – Fiesso d’Artico. Info: 
049504831. Piatti di carne (Roast 
beef, carne salada e grigliate). Ma 
è famoso soprattutto per la lista 
dei panini farciti con almeno 10 
ingredienti l’uno. Spesa intorno ai 
15 €. Chiuso Lun e Mar.

La Pergola di Dolo • Via 
Ca’ Tron, 37 – Dolo. Info: 
3456340403. Ristorante casalingo, 
specialità carne alla griglia e dolci 
fatti in casa. Spesa intorno ai 25 €. 
Tutti i giorni a pranzo e a cena. 

La Ragnatela • Via Caltana, 
79 - Scaltenigo di Mirano. Info: 
041436050. Ristorante con la 
Chiocciola Slow Food, piatti di 
pesce creativo e menu con presidi 
del territorio veneto. Spesa intorno 
ai 40 €. Chiuso Merc.

Leopardo nero • Via Risato Bel-
lin, 35 – Oriago. Info: 0415630148. 
Cucina casalinga espressa a prezzi 
contenuti, ma soprattutto piatti 
serviti fino a mezzanotte. Spesa  
intorno ai 25 €. 

Mezzosoldo • Via Tempesta, 10 
- Noale. Info: 0415801816. Cucina 
tradizionale a prezzi competitivi. Nei 
weekend disco bar fino alle 3. Spesa 
tra 15 e 25 €. Chiuso Lun.

Oca Bianca • Via Taglio Sinistro, 
9. Info: 041434782. Tagli di carne 
esposti al bancone, piatti di pesce 
alla veneta e posizione centrale 
a due passi dal Nuovo teatro di 
Mirano. Chiuso Mar.

Osteria e Vineria Perbacco • 
Via Moglianese, 37 - Scorzè. Info: 
0415840991. Ristorante chiocciola 
Slow Food 2009 per il buon formag-
gio. Cantina di 500 etichette. Spesa 
tra i 40 e i 50 €. Chiuso Dom.

Osteria El Bacaro • Via 
Bastia Entro, 12 – Mirano. Info: 
041431466. Cucina veneta, 
cicchetti e buona selezione di vini 
del territorio. Ben recensito per 
la frittura. Spesa tra i 24 e i 40 €. 
Chiuso Dom.

Peck Prosciutteria  • Via Cairo-
li, 105 – Dolo. Info: ND. Un locale 
per assaggiare un buon tagliere di 
salumi e formaggi accompagnati 
da un calice di vino selezionato 
tra le aziende più interessanti del 
Triveneto.

Porca Vacca! • Via Roma, 196 
– Salzano. Info:  041437634, 
3382091750. Cucina a base di 
carne, soprattutto maiale e manzo. 
Cotture alla brace e verdure di sta-
gione oltre che ottimi dolci veneti. 
Chiuso Lun.
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Re di Quadri • Via Nazionale, 
26 – Mira. Info: 0414266235. 
Pizzeria originale e buona cucina, 
molto pesce e qualche piatto 
di carne cruda. Spesa tra i 20 
e i 50 €. 

River Pub • Via Mariutto, 10 – 
Mirano. Info: 041434927. Il pub 
storico di Mirano dove guardare 
la partita o mangiare lo stinco alla 
birra al forno con gli amici. Spesa 
intorno ai 20 €. 

Trigonos • Via Toniolo, 2 – Ma-
erne. Info: 0415030133. Locale 
per gruppi dove mangiare una 
buona pizza o piccola cucina con 
qualche piatto etnico. Spesa tra i 
15 e i 35 €. Chiuso Lun.

Villa Patriarca • Via Miranese, 
25 – Mirano. Info: 0412002902. 
Un ristornate all’interno di un 
relais con piscina. Cucina inter-
nazionale. Spesa tra i 20 e i 40 €. 

Dopocena

Boombastic • Via Brianza, 6 
– Oriago. Info: 041472309. Pub 
tradizionale con ampia selezione 
di birre (Celis, Dominus, Four 
XXXX, Slalom, Devil’s Kiss, Mc 
Ewan’s) cocktail alla birra e 118 
proposte in menu, la più varia 
quella dei fritti.
 
Caffè society • Via Castel-
lana, 88 – Martellago. Info: 
0415400454. Cocktail bar con 
concerti live settimanali.

Iguazù • Via Cavin di Sala, 1 
(angolo Via Don Orione) – Mira-
no. Info: 041433912. Bowling, 
sala giochi, biliardo, calcetto 
balilla, e slot machine. Paninoteca, 
snack e cocktail bar. Domenica e 

festivi dalle 18 alle 02, da lunedì a 
sabato dalle 20 alle 02.

Il Generale pub • Via Canaceo, 
67 – Mirano. Info: ND. Pub 
conosciuto soprattutto per i 
panini originali, per la selezione 
delle birre e per i prezzi modici. 
Chiuso Lun.

Kalispera • Via Martiri 
Della Liberà, 14 – Dolo. Info: 
0415600824. Gli interni riprodu-
cono un villaggio della Grecia. Si 
cena con panini, pizze al tagliere 
e qualche piatto di carne. Serate 
latine al Lunedì e dj set nel week-
end. Chiuso Mar.

Momi’s Pub • Via Botte, 
64 – Borbiago di Mira. Info: 
041423944. Pub classico con 
una programmazione live di jazz 
e blues, oltre al rock’n’roll in 
versione pub. Chiuso Lun.

Open Gate • Via Piove, 4 - Fiesso 
D Artico. Info: 041410738. Pub 
che usa il Cellar Beer System 
per spillare la Heineken (solo 
un’altra dozzina di locali lo fa). 
Spesso musica e feste a tema. 
Chiuso Mar.

The Box • Via Galileo Galilei, 
28 – Mirano. Info: 3409449495. 
Musica dal vivo dal mercoledì 
al sabato. Domenica Dirty Box: 
aperitivo con buffet e musica 
dal vivo. 

The Dubliner • Via Nazionale, 
131 – Mira. Info: 0415600601. 
Tipico pub irlandese, si man-
giano piatti anglosassoni come la 
english breakfast e i fish&chips. 
Chiuso Lun.

Vintage Pub • Via Dauli, 12 – 
Dolo. Info: 3389338387. Pub 
in stile irlandese ma con una 
proposta food piuttosto italiana, 
anche tè, tisane e cioccolata 
calda. 

Voodoo Child Pub • Via 
Gorgo, 56 – Caltana. Info: 
0415730492. Ottima selezione 
di birre e piatti tipici bavaresi, 
quasi sempre cover band dal vivo. 
Spesa a cena tra i 15 e i 25 €. 
Chiuso Lun. 

JESOLO

Aperitivo

Casabianca  • Piazzetta Casa-
bianca, 1 – Lido di Jesolo. Info: 
0421372659. Uno degli aperitivi 
più posh di Jesolo, anche ostriche 
e champagne.

Mare Nero • Piazza Milano, 
19 – Lido di Jesolo. Info: 
0421961955. Uno dei locali 
più frequentati per l’aperitivo, 
proposto a buffet. Look total black 
modaiolo.

Marechiaro cafè • Via 
Bafile, 360 – Lido di Jesolo. Info: 
0421971836. Aperto dalla prima 
colazione al dopocena, propone 
una lunga lista di cocktail.

Cena
Al Torcio • Via Silvio Trentin, 
80 – Lido di Jesolo. Info: 
0421972153. Atmosfera 
rustica e sapori “vintage” come 
le tagliatelle fatte in casa. Chiuso 
Lun.

Alla grigliata da Lorenzon 
• Via Michelangelo Buonar-
roti, 17 – Lido di Jesolo. Info: 
0421372025. Storica trattoria 
jesolana, prepara piatti casarecci, 
soprattutto è famosa per la gri-
gliata di carne.

Asahi • Via dei Mille, 96 – 
Jesolo Lido. Info: 0421373228. 
Ristorante giapponese attivo in 
città dal 2009, ambiente curato 
e menu alla carta. Possibilità di 
menu a prezzo fisso 10/15 euro 
e take away. 

Bronse Cuerte Steak 
House • Via Roma Destra, 90 - 
Jesolo Lido. Info: 0421372341. 
Ristorante con specialità a base 
di carne alla brace. Tavoli anche 
all’aperto e ampio parcheggio. 
Spesa a cena tra i 25 e i 30 €. 

Bucintoro • Via Silvio 
Trentin, 91 – Lido di Jesolo. Info: 
0421971539. Pesce crudo, bol-
licine nobili e arredamento in stile 
marinaro. Chiuso Merc.

CavaZuccherina • Via Ca’ 
Fornera, 34 (Localita’ Ca’Fornera) 
- Jesolo. Info: 0421953393. 
Nell’entroterra jesolano un tipico 
casolare di campagna che con-
quista i palati con pizze di ricerca 
fatte con ingredienti particalari & 
piatti, snack e dessert creativi.

Churrascaria Caipira • Viale 
Oriente, 99 – Lido di Venezia. 
Info: 042136363. Specialità 
Picana e Churrasco, servito nel 
tradizionale chorizo. Chiuso Merc.

Da Pino • Via Aleardi, 16/a – 
Lido di Jesolo. Info: 0421372895. 
Pino Giordano è un pizzaiolo 
verace. Aperto sia a pranzo che 
a cena. 

INconserva • Piazza Santa Maria 
Elisabetta, 16 - Cavallino. Info: 
041968005. Rilettura in chiave 
contemporanea delle tradizioni 
del territorio. Durante la settimana 
e nel weekend eventi mondani e 
degustazioni.

Laguna  • Via Bafile, 568 – Lido 
di Jesolo. Info: 0421972760. 
Ristorante a km0 e piatti tipici 
veneziani. Atmosfera country chic. 
Chiuso Lun.

Locanda Zanella • Piazza San-
tissima trinità – Cavallino Treporti. 
Info: 0415301773. All’interno di 
un cascinale del ‘600, propone 
cucina tradizionale rivista in chiave 
moderna. 

Merville • Via Oriente, 112 – 
Lido di Jesolo. Info: 0421362720. 
Ristorante e pizzeria con target 
giovanile, propone sia piatti di 
pesce che pizza, con una buona 
politica dei prezzi. Chiuso Lun.
 
Mille Luci • Via dei Mille, 1 – 
Lido di Jesolo. Info: 0421972178. 
Forse la pizzeria più famosa di 
Jesolo, alle apreti oggetti d’arte, 
antiquariato, memorabilia e foto 
dei vip di passaggio.

Mirandolina • Via Verdi, 47 – 
Lido di Jesolo. Info: 0421372667. 
Ispirata al personaggio della 
Locandiera di carlo Goldoni, serve 
pizze, anche in versione light e 
piatti di pesce. Chiuso Lun.

Perla Nera • Via Bafile, 558 – 
Liso di Jesolo. Info: 0421972796. 
Ristorante e pizzeria che propone 
un menu del giorno e piatti 
stagionali.

Dopocena

Prima Fila • Via Aleardi, 6/8 – 
Jesolo Lido. Info: 3278118476. 
American bar & music cafè 
passe-partout del divertimento dal 
tramonto a notte fonda. Aperitivo, 
cena con snackeria espressa e 
dopocena con dj set e party a 
tema. Locale Sky.

Terrazzamare • Vicolo Faro, 1 
– Jesolo Lido. Info: 0421370012. 
Il locale più famoso di Jesolo, 
aperitivi, cene a tema durante la 
stagione, concerti sulla spiaggia. 
Perfetto anche per un cocktail 
vista mare, anche se è passata 
l’estate.

The Bounty Pub • Via Bafile, 30 
– Lido di Jesolo. Info: 042192052.  
Su due piani un pub, pizzeria, 
ristorante ed enoteca.

54  // 2night magazine

VE




TREVISO

Aperitivo

AL TOCAI • Piazzetta Lombardi, 1 – 
Treviso. Info. N.D. Il punto di incon-
tro per eccellenza in centro: il più 
antico e ancora il più frequentato. 
Ottimi i cicchetti, ma anche al birra 
nella versione bianca, e i cocktail.

BAR BORSA • Piazza Borsa 2 - Tre-
viso. Info: 336741191. Lounge cafè 
e servizio catering personalizzato 
per eventi e cerimonie.

BOTTEGON  • Piazzale Burchiellati, 
7 – Treviso. Info: 0422548345. 
Cicchetteria veneta per un aperitivo 
rilassato anche fino a tarda notte. 
Chiuso Lun.

CANTINETTA VENEGAZZU’ • Piazza 
Giannino Ancillotto, 3 – Treviso. 
Info: 042255287. Un’osteria con 
un’ottima carta dei vini, compreso il 
famoso “capo di stato”. Chiuso Mar.

CITY COFFEE & DRINK • Piazza 
Monte di Pietà, 8 – Treviso. Info: 
0422579972. Caffè e cocktail bar 
a due passi da Piazza dei Signori. 
Colazioni, pause pranzo e un’ottima 
cantina. Aperto tutti i giorni.

GIOJA LOUNGE BAR • Via Postumia 
Castellana, 2 – Quinto di Treviso 
(TV). Info: 04223730. Caffetteria 
e cocktail bar nell’esclusivo BHR 
Treviso Hotel.

MAMAMIA • Borgo Mazzini, 
50 – Treviso. Info: 3332586753. 
Wine&cocktail bar dalle linee ricer-
cate e metropolitane. Chiuso lun.

OSTERIA CORDER • Via Palestro, 
33 – Treviso. Info: 0422540280. 
Nel cuore della pescheria, un locale 
per l’aperitivo “alla veneziana” ac-
compagnato da cicchetti di pesce e 
carne preparati al momento.

SHIRAZ • Via Municipio, 26 – Tre-
viso. Info: 0422542664. Ricavato 
in una chiesetta del 1300 offre in 
degustazione oltre 300 etichette, 
da abbinare a salumi, formaggi e 
confetture. Chiuso lun.

THECARPEDIEM • Via le 
Canevare, 38/42 – Treviso. Info: 
04221990671. Ristorante, aperto 
anche a mezzogiorno con menù 
fisso, pizzeria, gelateria, paninoteca 
specializzata in club sandwich e 
music bar. Tutti i mercoledì è 
Aperitivo Tardivo con buffet e dj set. 
Chiuso dom.

Cena

AE OCHE TREVISO • Via della 
Quercia, 2/f – Treviso. Info: 
0422433469. Ambiente giovane e 
divertente dove gustare 100 tipi di 
pizza cotta nel forno a legna, piatti di 
cucina e snack. Chiuso mar.

AL BARCO • Via San Matteo, 4 – 
Istrana (TV). Info:  0422832556, 
3476800084. Ristorante specializ-
zato in piatti ferrarese, da provare la 
salama da sugo. Chiuso Lun.

AL BRONSER • Via Sant’Angelo, 
162 – Treviso. Info: 0422400316. 
Carni alla griglia, gnocchi e vini di 
qualità. Chiuso mar, mer 

ALLA SICILIA – CASA VIAN • 
Via Santi, 50 - Casier (TV). Info: 
0422 380111.  Osteria con cucina 
tipica veneta e una cantina di 300 
etichette. Chiuso lun.

ANEMA&CORE • Via Principale, 89 
– Casier (TV). Info: 0422340808. 
Specialità pizza alla napoletana e 
piatti di carne e pesce della cucina 
tradizionale. Chiuso lun.

BACCHUS. Via Zagaria, 
21/A  • Quinto di Treviso. Info: 
3922726575. Pizza, carne alla 
griglia e cocktail nel locale in stile 
romano. Chiuso lun. e mar.

BAMBOO • Via Treviso, 19 - Zero 
Branco (TV). Info: 0422978686. 
Nel ristorante si gustano sushi, wok 
e specialità della cucina orientale 
alla piastra preparati con ingredienti 
di alta qualità in un accogliente am-
biente di design. Per i più tradizion-
alisti c’è l’Italian Corner.

BARBABLU’ • Piazzale Roma, 73 – 
Istrana (TV). Info: 0422731190. La 
specialità è la pizza, ma in menu an-
che una buona selezione di prodotti 
preparati in casa (da provare gli 
gnocchi) e di carne alla griglia.

BEFeD • Viale Burchiellati, 80 – Tre-
viso. Info: 042256420. Galletto alla 
piastra con mix di spezie della casa 
e birra autoprodotta sono i cavalli di 
battaglia del marchio.

BRACI E ABBRACCI • Via 
Sant’Antonino, 377 – Treviso. Info: 
0422340547. Ristorante specializ-
zato in carne alla brace. Chiuso lun.

CASA GARI • Via Solforino, 1 – 
Villorba (TV). Info: 04221835122. 
Ristorante dalla cucina di carne e 
di pesce e gelateria d’alta gamma. 
Chiuso dom.

CENTRALE • Piazza Marconi, 
7 - Dosson di Casier (TV). Info: 
0422382265. Ristorante pizzeria 
giovane ed informale. Le pizze sono 
tradizionali, creative, a km zero o 
con farina di soia. Si gustano anche 
gelati artigianali e rum. Chiuso mer.

CORTE SAN FRANCESCO • 
Viale Burchiellati, 12 – Treviso. 
Info: 0422548289. Biscotteria e 
ristorante gourmet, con un’ottima 
selezione di prodotti. Cantina di 
1200 etichette.

CUPOLA NEW AGE •  Via Fontane, 
1 - Ponzano Veneto (TV). Info: 
0422968599. Ristorante pizzeria 
con forno a legna. Chiuso mar. 

DA PINO • Piazza dei Signori, 
23 - Treviso. Info: 042256426. Ac-
comodatevi nel suggestivo scenario 
di Piazza dei Signori e assaporate 
una incredibile varietà di pizze, le 
fantasiose insalate, i piatti di cucina 
tipica, la pasticceria di produzione 
propria.

DIVINO OSTERIA TREVIGIANA • Via 
Postumia Castellana, 2 – Quinto di 
Treviso (TV). Info: 04223730. Risto-
rante esclusivo e informale ospitato 
all’interno del BHR Treviso Hotel.

ENFANT PRODIGE • Via Venier, 
20 – Treviso. Info: 0422405305. 
Classica brasserie belga con cucina. 
Molto frequentato in città anche 
grazie agli ottimi dolci.

TV BEST OF TREVISO
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Via Mezza Brusca, 2 - Roncade 
(TV). Info: 0422849015
Una casa colonica ristrutturata nel 
2006 seguendo i criteri del design 
contemporaneo. Da lontano si am-
mira una cupola di acciaio, dall’in-
terno le vedute del locale sem-
brano piccole opere di Mondrian: 
forme precise, molto bianco e co-
lori vivaci. In cucina piatti di carne e 
di pesce curati nella selezione delle 
materie prime e nell’impiattamento 

dagli chef Luca Boldrin e Alfonso 
Bortoluzzi. E per chi è a dieta c’è 
la linea di piatti “why light” studiati 
per essere bilanciati e leggeri. 
Qui poi la pizza non è una semplice 
alternativa, lievitata naturalmente e 
prodotta con farine macinate a pie-
tra, è talmente speciale che la pro-
pongono anche come buffet nei 
matrimoni cool che organizzano, 
ed è abbinata a precise etichette di 
vino, per esaltarne il sapore.

Con la bella stagione spesso serate 
a tema: il venerdì sera, con formula 
dinner & dance, è uno dei più fre-
quentati e “scintillanti” della zona.
Per rimanere sempre informati sul-
le attività hanno una vivace pagina 
Facebook “ristorante perchè”
Orario: dalle 11.30 alle 15 e dalle 
18.30 alle 24. Chiuso lunedì sera.
Come arrivare: Sulla Treviso Mare, 
che da Treviso porta a Jesolo, ar-
rivando da Treviso è sulla sinistra, 

dopo l’uscita che porta al centro 
di Roncade

Prossimi appuntamenti:
23 marzo: cena con portate tutte 
a base di radicchio verdon, in 
collaborazione con il Comune 
di Roncade. Cena 35 euro, vini 
compresi.
31 marzo: pranzo di Pasqua con 
le primizie di primavera. 45 euro, 
vini inclusi.

IL RISTORANTE PERCHE’ E LA SUA PIZZA SPECIALE
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Via Ronzinella, 238/c — Mogliano 
Veneto (TV). Info: 0415902528.
Specializzato in pesce, è famoso 
nella zona per la sua frittura di 
paranza, con le verdure dell’orto. 
L’impanatura perfetta, il profumo 
di fresco che arriva a tavola lo de-
notano come uno dei ristoranti più 
interessanti per una “mangiata di 
pesce” nell’entroterra veneziano. 
Nel menu molti prodotti di élite: le 

aragoste, il tartufo, le ostriche ma 
anche sapienti abbinamenti con le 
verdure del territorio: con la bella 
stagione non mancano mai assaggi 
di pesce con asparagi, erbe fini, 
carciofi. Molto apprezzato anche 
il crudo misto all’italiana, legger-
mente marinato con cui aprire un 
menu degustazione o da prendere 
come piatto unico, per un pranzo 
leggero.

Un grande pregio della gestione 
è quello di riuscire a proporre 
piatti di qualità e prodotti di lusso 
mantenendo i costi nella media, e 
a volte attestandosi anche sotto; 
per questo nella zona è un punto di 
riferimento per le cene delle belle 
occasioni, ed è meglio avere sem-
pre l’accortezza di prenotare.
Regolarmente al ristorante organiz-
zano una serata con la paella, rigo-

rosamente di pescato, e ne danno 
l’annuncio sulla pagina Facebook 
“Bisiolo”. Prossima serata con la 
paella il 14 aprile.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 alle 2.
Come arrivare: In località Maz-
zocco, vicino alla Chiesa. Dopo il 
centro di Mogliano in direzione 
Venezia voltare a sinistra in via 
Ronzinella e proseguire sempre 
dritti per circa 2,5 km.

Bisiolo, per “la mangiata” di pesce
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FAVILLE • Via Felissent, 9 – Villorba. 
Info: 0422300707. Ristorante spe-
cializzato in carne, tapas spagnole, 
paella e pizza per accontentare tutti. 
Anche un angolo baby. 

GALLOWAY • Via Fontane, 85 
- Fontane di Villorba (TV). Info: 
0422308736. Grill-pub ambientato 
in un capannone industriale. Qui il 
galletto si mangia con le mani.

IL GAMBERO • Via Noalese, 
2 – Quinto di Treviso. Info: 
0422379090. Il ristorante propone 
le specialità tipiche della cucina 
veneziana con piatti a base di pesce 
prevalentemente fresco, anche 
crudo, selezionato direttamente 
dai proprietari nel mercato ittico di 
Chioggia. Chiuso lun.

IT’S OK • Via Terraglio, 274 – 
Preganziol (TV). Info: 042293590. 
Pizzeria, griglieria, ristorante con 
una buona cantina in un ambiente 
poliedrico, decisamente alla moda. 
Chiuso Lun.

MED • Largo Umanesimo latino, 
2 – Treviso. Info: 0422419787. 
Gemello del locale di Conegliano, 
propone cucina veneta creativa 
e anche un ottimo momento 
aperitivo. 

NACHOS • Galleria Bailo, 4/6 – Tre-
viso. Info: 0422582099. Taverna 
messicana con tanto di sombreri ed 
oggetti etnici. E’ una fiesta di sapori 
calienti. Per spegnere l’incendio 
ci sono birre messicane, rum e 
tequile. Chiuso mar.

OSTERIA ALLA PASINA • Via Marie, 
3 - Dosson di Casier (TV). Info: 
0422382112. Ristorante ricavato 
in un cascinale dell’800. Propone 
cucina tradizionale, creativa e 
ricercata. Di carne e di pesce, varia 
secondo le stagioni. Chiuso dom. 
sera e lun.

PERCHE’ • Via Mezza Brusca, 2 - 
Roncade (TV). Info: 0422849015. 
Quando cucina e design si incon-
trano il risultato è meraviglioso, 
per tutti i sensi. La cucina è legata 
al territorio e alle stagioni. Le pizze 
sono preparate con impasto a lunga 
lievitazione.

PROSCIUTTERIA DOK DALL’AVA 5 
PAESE • Via Postumia, 2 – Quinto 
di Treviso. Info: 0422451548. 
Ristorante informale con prosciutto 
San Daniele Doc e formaggi freschi, 
caffetteria, wine&cocktail bar.

SUNSET • Via Fonderia, 113 – 
Treviso. Info: 0422424525. Dinner 
grill: piatti di carne alla brace con la 
qualità e il sapore delle vecchie arti 
culinarie. Chiuso a cena lun., mar. e 
a pranzo sab. e dom.

THE GRILLO’S • Via Roma, 73 – 
Roncade (TV). Info: 0422707110. 
Bar, restaurant e lounge 
dall’atmosfera internazionale. Si 
gustano carni di grande qualità 
cotte sulla piastra, club sandwich e 
piatti etnici. Chiuso dom, lun.

VINERIA • Via Castellana, 4 – 
Treviso. Info: 0422 210460. E’ lo 
stile del sapere cosa bevo. Locale 
informale e rilassato dove gustare 
ben 1700 etichette, accompagnate 
da una proposta gastronomica di 
alto livello. Chiuso dom.

WISHING WELLS • Viale della 
Repubblica, 156 – Treviso. Info: 
04221782844. Pub con cucina. 
Si gustano birre inglesi alla spina, 
Guinness e birre artigianali belghe 
in bottiglia, club sandwich, pizze e 
piatti di carne alla griglia. Chiuso 
mar. 

YU • Viale della Repubblica, 245/C 
– Treviso. Info: 0422307462. 
Ristorante sushi e non solo. Punti di 
forza il crudo giapponese e ricette 
fusion create live da un sushiman 
dietro il bancone. Chiuso lun.

ZEBBU CHURRASCARIA • Via 
Gritti, 132 – Spresiano (TV). 
Info: 3488022432. Churrascaria 
brasiliana tipica, con buffet di 
antipasti abbondante e ottima carne 
alla spada.

ZUSHI • Viale Cairoli, 22 – Treviso. 
Info: 0422262802. Ristorante 
giapponese della celebre catena 
col marchio verde-wasabi. Anche 
qualche proposta calda e dolci 
irresistibili. Chiuso dom.

Dopocena

AMAMI • Via Fonderia 46 – Treviso. 
Info: 3483608001. Cena danzante 
e coinvolgente dopocena. Aperto 
mer, ven, sab, dom.

ASHA • Via Fonderia, 35 – Treviso. 
Info: 0422304280. Uno dei 
cocktail bar con dance floor più 
conosciuti in città. Programmazione 
fissa il venerdì e il sabato sera.

CASA DI CACCIA • Via Pisani, 12 – 
Monastier (TV). Info: 340 4717782. 
Quando fascino, mondanità 
e gioia di vivere s’incontrano. 
Dinner&dance immerso nella 
campagna trevigiana all’interno e 
all’esterno di una storica cascina. 
Aperto gio, ven, sab, dom.

COLONIAL INN • Via Treviso, 67 
- Silea (TV). Info: 0422 1741880. 
Pub in stile british. Da provare 
l’hamburger preparato in casa 
(pane compreso). Menu fisso a 
mezzogiorno.

HOME • Via Fonderia, 73 – Treviso. 
Info: 0422697086. Rock bar 
con american restaurant, birre e 
cocktail, dj set e tanti live.

IL MONDO DI GISELLE • Via Zaga-
ria, 2 - Quinto di Treviso (TV). Info: 
0422371171. E’ un multisituazione: 
caffetteria, a mezzogiorno pranzi 
veloci, alla sera aperitivi, pizze, club 
sandwich. Dopocena cocktail à 
go-go. Chiuso lun. mar.

LOFT RISTOPUB • Via Postumia 
Centro, 164 – San Biagio di Callalta 
(TV). Info: 04221789324. Pub con 
spazi aperti e accoglienti. Nel menu 
panini, snack, fritti e una buona 
selezione di birra e vino.

NEW AGE CLUB • Via Tintoretto, 
14 – Roncade (TV). Info: 
0422841052. Tempio della musica 
live nazionale e internazionale. 
Dopo i concerti entusiasmanti dj set 
indie rock. Aperto ven, sab e per 
concerti. Locale con tessera ARCI.

OSTERIA DA NEA • Via Alzaia sul 
Sile, 22 - Silea (TV). Info: 0422 
360210. Fritti, cicchetti e vini in 
allegria in riva al fiume Sile. Chiuso 
mer, gio. 

TREVISSA • Via Roma, 76 – Villorba 
(TV). Info: 0422 912328. Nuovo 
cocktail bar e ristorantino per 
pranzi veloci o sfiziose cene non 
troppo impegnative e divertenti 
dopocena.

Mogliano Veneto 

ASSAGGI • Via Marconi, 17 - 
Mogliano Veneto (TV). Info: 
0415903509. Locale molto fre-
quentato, soprattutto per l’aperitivo. 
Offre ottime etichette, sia al calice 
che in bottiglia, accompagnate 
da piatti di affettati, formaggi e di 
piccola cucina. Chiuso dom.
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ANTICA VIDA • Via Terraglio, 
91 – Mogliano Veneto (TV). Info: 
0415028136. Pizza tradizionale, 
snack e serate di musica e cabaret 
nel weekend. Chiuso Lun.

BISIOLO • Via Ronzinella, 238/c 
– Mogliano Veneto (TV). Info: 
0415902528. Ristorante con 
cucina di pesce tipica veneta, 
celebre il crudo all’italiana e il fritto 
misto con verdurine. Chiuso Lun.

Montebelluna

HIRSH • Via Salvo d’Acquisto, 
14 – Montebelluna (TV). Info: 340 
1911831. Elegante ristorante e 
discoteca.

PROSCIUTTERIA DOK DALL’AVA 
AL DODICI • Via Pastro, 12 – Mon-
tebelluna (TV). Info: 0423619881. 
Simply luxury food per una cena 
o un pranzo dove il prosciutto San 
Daniele Doc è protagonista.

PIN UP • Via Sile, 6 – Volpago del 
Montello (TV). Info: 0423620603. 
Originale vintage pub per una cena 
o un dopocena in stile Happy Days. 
Chiuso lun.

ASGARD • Via Martiri, 30 - 
Semonzo del Grappa (TV). Info: 
0423561268. Pub brasserie 
dall’atmosfera vichinga con una 
grande terrazza sulle prime pendici 
del Grappa. Si gustano carni alla 
griglia, gulasch, stinco e galletto 
al forno, menù tirolese, pizze e 
bruschette. Chiuso lun.

Castelfranco 

Veneto

MANDRILLO CASTELFRANCO 
• Vicolo di Montebelluna, 36 - 
Castelfranco Veneto (TV). Info: 
0423737761. Il locale recupera 
una storica struttura con affreschi 
del ‘800. Si gustano oltre 100 tipi 
di pizza, insalatone, piatti di cucina 
tipica e internazionale.

TAMBURELLO • Via Pozzi di San 
Floriano, 5 - Castelfranco Veneto 
(TV). Info: 0423487101. Ristorante 
tipico con specialità spiedo. Chiuso 
lun.

URBAN KLUB • Via Pagnana, 46 
- Castelfranco Veneto (TV). Info: 
0423468968. Aperture eccezionali 
con i migliori dj house.

Conegliano

APARTAMENTO HOFFMAN • Via 
Cosmo, 1 – Conegliano (TV). 
Info: 3386964631. Musica live 
della scena indipendente italiana e 
internazionale, dj set e feste a tema. 
Aperto ven, sab e per concerti. 
Locale con tessera ARCI.

BAR PADOVA • Piazzetta XVIII 
Luglio, 8 – Conegliano (TV). Info: 
0438 22488. Vineria, gustoteca e 
cocktail bar. Chiuso mar.

D&B • Via Ferracini, 14 - Codognè 
(TV). Info: 3388292525. Discoteca 
country, latino, rockabilly e pizzeria 
ristorante. Aperto lun. mer. ven 
e sab.

GREEN VERTIGO • Via XXIV Mag-
gio, 89 – Conegliano (TV). In una 
delle più antiche ville venete della 
città, con un immenso giardino. 
Famoso per i suoi cocktail ben 
mixati. Chiuso Lun.

INVERNESS PUB • Via Ungaresca 
Nord, 115 - Ramera di Mareno 
di Piave (TV). Info: 043830070. 
Tempio scozzese della birra spillata 
a pompa e del whisky. Si gustano 
primi di stagione, carni di filetto, 
costate, club sandwich, bruschette, 
patate&co. Chiuso lun.

MAMILLA • Via Venezia, 61 – San 
Vendemiano (TV). Un punto di 
incontro sia per l’aperitivo che per 
il dopocena con dj set. Spuntini 
a base di prosciutto di Sauris, e 
formaggi tipici locali.

RADIO GOLDEN •  Piazzale San 
Martino, 13 – Conegliano. Info: 
3388752823. Un cocktail bar che 
trasmette in streaming su internet 
tutto quello che gli avventori voglio-
no consegnare alla rete. D’estate dj 
set nel parco .

REGNO DELLA BONTA’ •  Via Borgo 
Porta, 31 – Conegliano (TV). Info: 
0438336947. Buffet asiatico con 
formula alla you can eat. Chiuso 
Lun a pranzo.

REVOLUTION • Via Padre Marco 
D’Aviano, 3 – Conegliano (TV). Info: 
0438369323. Ristorante e live bar, 
con alcuni dei migliori gruppi della 
zona. Chiuso Lun.

PEPENERO • Via Martiri della Liber-
tà, 6 – Vittorio Veneto (TV). Info: 
0438553980. Ristorante ricavato 
in un antico palazzo di recente 
restauro. Da provare la pasta fatta 
in casa con farine macinate a pietra 
e biologiche.

Oderzo

DOMUS • Calle Erler, 1 - Oderzo 
(TV). Info: 3487289953. Elegante 
enoteca con cucina tradizionale 
veneta. In degustazione anche 
formaggi erborinati, stagionati di 
malga, francesi e con particolari 
affinamenti.

FOUR FOOD • Via Dante, 22 – 
Cessalto (TV). Info: 0421328266. 
Un ristorante che propone dalla 
colazione alla cena una selezione di 
prodotti gastronomici di qualità, a 
km0 e molto biologico. 

GELLIUS • Via Calle Pretoria, 6 – 
Oderzo (TV). Info: 0422713577. 
Lounge bar e caffè in un contesto 
archeologico di grande fascino, 
affacciato sulla scenografica piazza 
Grande. Si gustano colazioni, pranzi 
veloci, aperitivi e importanti after-
dinner. Chiuso lun.

LALTROGUSTO • Via Roma, 161 - 
Chiarano (TV). Info: 0422746392. 
Il cocktail&wine bar presenta una 
inedita cucina dal vivo: compo-
sizioni di crudo a base di pesce e 
carne, carni di prima qualità alla 
piastra, piatti fusion cotti al wok. 
Chiuso mar.

PARCO GAMBRINUS • Via 
Capitello, 18 – San Polo di Piave 
(TV). Info: 0422855043. L’elegante 
ristorante fa riverire leggerezza e 
raffinatezza in piatti di pesce, con 
prodotti tipici e ricette internazion-
ali. Chiuso lun, mar, mer. 

PIACERIDIGOLA • Via Sordello, 10 
– Oderzo (TV). Info: 0422814956. 
Un angolo di serenità per gustare 
colazioni, aperitivi, pause pranzo. I 
menù (disponibili fino alle 15) con-
ciliano gusto e velocità. Preparati 
con cibi leggeri e sfiziosi. La sera 
cene su prenotazione.
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Caesar Club By puccioleaderbet
Via Merulana, 111 - Roma. 
Sono ormai un habitué del Caesar Club. Devo dire che mi trovo 
sempre molto bene, ci vado spesso con la mia ragazza. Un am-
biente tranquillo, c’è di tutto, dal vino ai cocktail (sono molto buoni 
e anche ben presentati), il venerdì o il sabato si può trovare un dj 
con la musica, veramente giusto per passare delle buone serate in 
compagnia... carino davvero!

Oktoberfest By angie59
Via Caccuri, 59 - Bari.
Un pub davvero bello e raffinato! Bella la location,lo staff è genti-
lissimo e si relaziona con il pubblico in modo esemplare! Anche 
l’offerta del menù è valida e i piatti sono ben preparati e gustosi! 
Ottimo lo stinco di maiale e anche le insalate. Un pub dove ci tor-
nerò sicuramente!

Sapò Ristorante Marinaro By seregourmet
Via Irma Bandiera, 3 - Montesilvano (PE).
Abbiamo acquistato la bazza e abbiamo mangiato a dismisura un 
brodetto di pesce veramente buono! Titolari cordiali e simpatici, 
locale molto bello. Ci torneremo presto!

Pizzeria all’Anfora By matteog74
Sestiere Santa Croce, 1223 – Venezia.
Allora, semplicemente, questo è l’unico posto in cui vi consiglierei 
di mangiare la pizza a Venezia. La pizza è davvero buona, il locale 
spartano ma carino; d’estate c’è anche un dehors. Prezzi in ordine.

Il Pirata Del Porto By sullivan
Via Del Porto, 42 – Bologna.
Questo è uno dei miei ristoranti preferiti a Bologna dove gustare la 
pizza o un buon primo di pesce. Il rapporto qualità prezzo è ok, come 
buono è il servizio offerto.

Darvish By niconotte
Via Ghibellina, 76r – Firenze.
Devo ammettere che si spende poco… anzi il giusto… ma si resta 
incantati dalla quantità e qualità dell’arredamento. Se passate di là un 
giro lo merita ed anche una sosta.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


