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Tutti a cena 
da Ciccio
In tempi di crisi i ristoratori devono inventarne ogni 
giorno una nuova per attirare i clienti al proprio locale. 
Gli imprenditori della rete si sono buttati sui siti di cou-
pon che offrono deal-bazze per pagare 50 e mangiare 
100, mentre i ristoratori si sono lanciati sulle offerte 
giropizza, giropasta, all you can eat, o "il martedì paghi 
tutto la metà". 

Al di là delle offerte però sembrano godere di una rin-
novata popolarità tutti quei ristoranti che nella prepa-
razione dei piatti e nell'ambiente del locale ricordano 
le immagini familiari delle osterie e delle trattorie della 
tradizione, le pizzerie di quartiere dove si organizzava 
la cena di classe. 

Sapere costruire una relazione personale con il cliente è 
divenuto prioritario per il ristoratore, probabilmente più 
delle offerte. I ristoranti che non sentono la crisi sono 
infatti quelli che possono contare su un gran numero di 
habitué, quelle osterie insomma che vengono ricordate 
da tutti più con il nome del gestore che con il nome del 
locale.

Giorgio Govi
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NELLY FURTADO
L’anima è indistruttibile. Ci crede davvero Nelly 
Furtado, tanto da aver raccolto questa frase da 
un libro di Marc e Craig Kielburge sulle storie 
di chi ha deciso di mollare tutto per aiutare gli 
altri per intitolare il suo nuovo album “The Spirit 
Indestructible”. “Descriverei questo nuovo lavoro 
come un amichevole pugno in faccia, forte ma 
allo stesso tempo delicato come una carezza”, 
racconta l’artista canadese a Rockol. Un po’ 
come la sua vita che, dopo il tour di successo del 
2009 che l’ha portata in giro per il mondo, ha su-
bito un vero e proprio crollo emotivo. Urgeva una 
pausa per ritrovare se stessi. “Ero arrivata al punto 
di volermi ritirare dalle scene, ci ho pensato dav-
vero - ha spiegato l’artista - mi sono presa il tem-
po e lo spazio per riappropriarmi della mia vita 
e degli affetti, per riabbracciare la musica”. Ora 
è tutto passato. La voglia è tornata, l’affetto dei 
fan non è mai mancato. Questione di equilibrio 
interiore: “Non vedo l’ora di esibirmi – dichiara la 
cantante a Rockol – sono entusiasta e vorrei con-
dividere la mia gioia”. Dapprima ragazzina acqua 
e sapone, poi bomba sexy dagli occhi azzurri, 
ora è il momento di un’ulteriore maturazione per 
Nelly Furtado, divenuta cantautrice e “donna”, 
prima che star.

13/03 Milano – Alcatraz

NEGRITA
Come non li si è mai visti, nonostante i centinaia 
di concerti in giro per l’Italia. Pau e soci hanno 
deciso di dare il via a uno sterminato tour unplug-
ged nei teatri italiani. Chi sono? I Negrita, natu-
ralmente, che portano sul palco le canzoni di una 
carriera ultradecennale, forti anche del successo 
di “Dannato Vivere”, l’ultimo album. La band cer-
cherà anche qualche chicca del suo repertorio: 
pezzi eseguiti raramente dal vivo o altri invece cui 
si cambierà pelle con arrangiamenti nuovi. 

15/02 Padova, Gran Teatro Geox 
19/02 Varese, Teatro Apollonio B
21/02 Roma, Auditorium Pdm (Sala S.Cecilia) 
22/02 Montecatini, Teatro Verdi
23/02 Grosseto, Teatro Moderno
25/02 Assisi (Pg), Teatro Lyrick
26/02 Napoli, Teatro Augusteo 
28/02 L’Aquila Auditorium GDF
01/03 San Benedetto del Tronto, Palariviera 
02/03 La Spezia, Teatro Civico
07/03 Firenze, Obihall 
08/03 Trento, Auditorium Santa Chiara
14/03 Torino, Teatro Colosseo 
15/03 Bologna, Auditorium Manzoni 
19/03 Cesena, Teatro Bonci
20/03 Bergamo, Teatro Creberg 
23/03 Legnano (Mi), Teatro Galleria 
25/03 Verona, Teatro Filarmonico 
28/03 Alba (Cn), Teatro Sociale G.Busca
29/03 Trieste, Teatro Rossetti 
02/04 Palermo, Teatro Al Massimo 
03/04 Catania, Metropolitan 
07/04 Milano, Teatro degli Arcimboldi B

LITFIBA
Dopo i due concerti a loro modo “storici” per i fan 
dei Litfiba a gennaio a Milano, con la riproposi-
zione della “Trilogia 1983-1989”, in cui la band 
di Piero Pelù e Ghigo Renzulli ha suonato solo 
i brani che li hanno resi famosi agli esordi, con 
in più il “ricongiungimento” con Antonio Aiazzi 
alle tastiere e Gianni Marocco al basso, i Litfiba 
portano il loro progetto in giro per l’Italia. Un tour 
ad alto tasso rock, per ripercorrere le strade che 
fecero del gruppo un avamposto rock nell’asfit-
tica scena musicale italiana di fine anni Ottanta. 
I fan, naturalmente, si sono divisi: “Come si fa a 
ricreare l’atmosfera di quegli anni. Di quei con-
certi animaleschi. Sono dei fantocci”, si legge sui 
social network. “Non vedo l’ora di ascoltare uno 
dei concerti cui pensavo non ci fosse più possi-
bilità di assistere”, scrive un altro. Divisi si erano 
persi, pur con qualche buona canzone per en-
trambi. Ma insieme Ghigo Renzulli e Piero Pelù 
tornano a essere la più grande rock band italiana. 
Chi aspetta con ansia questo minitour, quindi, 
vince facile sugli altri.

24-25/03 Milano - Alcatraz
04/04 Bologna - Estragon
06/04 Padova - Gran Teatro Geox
10/04 Fontaneto d’Agogna (No) - Phenomenon 
13/04 Cortemaggiore (Pc) - Fillmore
17/04 Napoli - Casa della Musica
20/04 Roma – Atlantico
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GEORGE 
THOROGOOD
Blues e rock. Che sa di strade 
deserte degli Stati Uniti, che sa di 
panorami sconfinati. Questa la cifra 
artistica di George Thorogood, che 
il 9 luglio prossimo sarà in concerto 
al Dieci Giorni Suonati Festival di 
Vigevano. L’artista è conosciuto 
soprattutto per la sua hit “Bad To 
The Bone”, una delle pietre miliari 
della storia del rock. La sua carriera, 
legata a doppio filo ai suoi The De-
stroyers da 35 anni, si caratterizza 
per una miriade di collaborazioni 
e di successi. Un “grande vecchio” 
del rock a stelle e strisce. Il chitar-
rista ha pubblicato il nuovo album 
“20120 South Michigan Ave.”, 
un tributo alla casa discografica 
Chess. Il titolo del disco infatti ri-
porta l’indirizzo dell’etichetta. Una 
di quelle realtà degli anni Settanta 
che permisero ai grandi del rock di 
emergere e di “esplodere” in tutta la 
loro genialità.

09/07 Vigevano (Pv) – Castello 
Sforzesco – Dieci Giorni Suonati 
Festival

ELLIE GOULDING
Inevitabile che la notizia della rela-
zione tra Ellie Goulding e Skrillex, 
il re della dubstep, facesse fiorire 
ridde di voci sull’influenza che 
quest’ultimo avrebbe avuto nella 
registrazione del secondo album 
dell’artista inglese. Risposta: nes-
suna. Anzi, il fidanzato precedente 
della cantautrice, che nel 2010 
con il disco d’esordio “Lights” si 
aggiudicò il premio della critica ai 
“Brit Awards” e il premio del miglior 
artista emergente ai “BBC Awards”, 
è stato forse la scintilla creativa 
principale. Si tratta di Greg James, 
dj di Radio1 della BBC. “Halcyon”, il 
nuovo album, si caratterizza per una 
vena malinconica. “Ma la speranza 
mano a mano aumenta brano dopo 
brano - spiega l’artista - Ho trovato 
interessante il concetto di “giorni 
migliori” (Halcyon Days in inglese 
sono i giorni spensierati della giovi-
nezza, ndr) e il titolo mi è sembrato 
davvero appropriato per il disco”.

24/04 Milano – Magazzini Ge-
nerali

TWO DOOR 
CINEMA CLUB
Sono tagliati su misura per il genere 
che ora va per la maggiore, in cui 
il rock “duro e puro” viene messo 
da parte a vantaggio di melodie più 
tranquille. I Two Door Cinema Club, 
più famosi tra il pubblico inglese 
rispetto a quello italiano, arrivano in 
Italia per presentare il nuovo album 
“Beacon”. Uno dei singoli del disco, 
“Sleep Alone”, è stato concepito 
in modo particolare. Per certi versi 
“alla vecchia maniera”. Il leader Alex 
Trimble, infatti, in un’intervista a 
NME,  ha ammesso di aver fumato 
cannabis per ritrovare il sonno nel 
periodo successivo all’ultimo tour: 
“Fumavo per cercare di dormire e 
finivo spesso con il fare dei sogni 
veramente folli. Mi sono appassio-
nato al tema e sono tuttora affasci-
nato dai sogni, soprattutto a quei 
momenti in cui riesci a capire di 
essere in un sogno ma le sensazio-
ni sono vivide come nella vita reale”.

22/02 Milano - Magazzini Generali 
23/02 Ciampino (Rm) – Orion

BLACK REBEL 
MOTORCYCLE 
CLUB
“Non conosco nessuno che abbia 
vissuto il mio stesso dramma”, di-
chiara Levon Been dei Black Rebel 
Motorcycle Club a Rolling Stone 
Usa. Un dramma che ha rischiato 
di mandare a gambe all’aria l’in-
tera band. Dopo solo pochi mesi 
dall’uscita del penultimo album 
“Beat the Devil’s Tattoo” (il prossi-
mo, “Specter At The Feats”, uscirà a 
marzo) ha perso la vita suo padre 
Michael. Una sorta di bussola per 
i Brmc. “Dobbiamo portare da soli 
il peso di questa scomparsa e non 
sprecare i doni che ci sono stati 
offerti - continua Levon - Suonare 
rock and roll era, per me, una spe-
cie di rifugio. Poi non lo è stato più”. 
L’amore per la musica è tornato, co-
munque. Lo stesso amore che ha 
portato il gruppo a non sciogliersi: 
“E’ stato lui che ci ha fatto incontra-
re e prendere la decisione di conti-
nuare a suonare”, conclude Levon.

18/03 Milano - Magazzini Generali
19/03 Torino - Hiroshima Mon 
Amour

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Vernissage: 20 febbraio
ROBERT 
DOISNEAU. 
PARIS EN LIBERTE’
Fino al primo maggio. 
Dopo il successo otte-
nuto a Roma, arriva a 
Milano la grande rassegna 
antologica dedicata a 
Robert Doisneau. Oltre 
200 fotografie originali, 
scattate da Doisneau nella 
Ville Lumière tra il 1934 
e il 1991. Il percorso 
espositivo, organizzato per 
aree tematiche, ripercorre 
i soggetti a lui più cari, e 
conduce il visitatore in 
una emozionante passeg-
giata nel centro di Parigi.
SPAZIO OBERDAN
Viale Vittorio Veneto, 
2 - Milano
Info: 0243353522

Vernissage: 22 febbraio. 
Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani a 
Parigi negli anni dell’im-
pressionismo.
Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.
PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 - Rovigo 
Info: 0425460093

Vernissage: 10 marzo
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO. 
ANTONIONI E 
LE ARTI
Fino al 9 giugno.
Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.
PALAZZO DEI DIAMANTI 
Corso Ercole I d’Este, 21 
- Ferrara
Info: 0532244949

Fino al 10 marzo
A MESSAGE 
FOR YOU
Una mostra dedicata a 
Guy Bourdin, uno dei 
fotografi più innovativi e 
provocatori del XX secolo.
L’evento, in occasione di 
Pitti Immagine Uomo 83, 
regala a Firenze l’arte di 
Guy Bourdin considerato 
uno degli autori più in-
teressanti del panorama 
artistico e fotografico del 
XX secolo: un artista con 
una percezione dell’arte, 
della moda e della vita, 
unica nel suo genere, 
caratterizzata da una 
costante ricerca della 
perfezione. 
MNAF
Piazza S. M. Novella, 14a 
r - Firenze
Info: 055216310

Fino al 15 marzo
CARLO LEVI
Il pane di Parigi, il pane 
di Matera. (opere 1923-
1973).
Una importante esposi-
zione dedicata alla pittura 
di Carlo Levi, il grande 
intellettuale torinese e 
cosmopolita che trova 
una ragione di lotta e di 
ispirazione artistica fra i 
contadini della Lucania. 
In esposizione 42 opere 
che coprono un arco di 
cinquant’anni e sono in 
gran parte inedite, in parti-
colare quelle giovanili.
FONDAZIONE GIORGIO 
AMENDOLA
Via Tollegno, 52 - Torino
Info: 0112482970

ARTS ADDICTED ITALIA
A CURA DI Mariagiovanna Bonesso
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Fino al 17 marzo
ELLIOTT ERWITT
Fifty Kids.
Una raccolta delle più 
belle immagini di bambini 
scattate da Elliott Erwitt 
in oltre mezzo secolo di 
storia. Cinquanta scatti, 
istantanee, momenti 
afferrati alla spontaneità 
e mai in posa. Perché 
la storia è tutta in quei 
frammenti colti al volo. 
“Se la fotografia traduce il 
reale, ci sono realtà che si 
rivelano solo agli occhi di 
un grande fotografo”.
PALAZZO INCONTRO
Via Dei Prefetti, 22 - Roma
Info: www.provincia.
roma.it

Fino al primo aprile
SOL LEWITT
L’artista e i suoi artisti.
La mostra è il primo 
omaggio italiano reso a 
questo grande protago-
nista dell’arte contempo-
ranea internazionale; un 
percorso artistico di quasi 
50 anni suddiviso in tre 
sezioni, con opere inedite 
progettate dall’artista e 
realizzate oggi dai suoi 
assistenti, con opere mai 
esposte al pubblico pre-
cedentemente, con opere 
infine di altri artisti ma 
collezionate da LeWitt.
MADRE - MUSEO D’ARTE 
DONNA REGINA
Via Luigi Settembrini, 79 
- Napoli
Info: 08119313016

Fino al 7 aprile
GIAMBATTISTA 
TIEPOLO 
Luce, forma, colore, 
emozione.
Una raccolta di dipinti 
sacri e profani, provenien-
ti da luoghi di culto cosi 
come da prestigiosi musei 
europei e americani, che 
illustrano il percorso arti-
stico di Giovanni Battista 
Tiepolo dalle prime espe-
rienze fino alla maturità, 
confermandolo pittore 
di prima grandezza. Tele, 
bozzetti, dipinti restaurati 
per l’occasione, disegni, in 
una mostra definita entu-
siasmante.
VILLA MANIN DI PAS-
SARIANO
Piazza Manin, 10 - Passa-
riano (UD)
Info: 0432821234

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno 
dei protagonisti assoluti 
dell’Ottocento europeo.
Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura 
dell’Ottocento. La rasse-
gna è un’ulteriore tappa 
del progetto decennale 
sulla pittura dell’Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.
PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 - 
Padova
Info: 0498753100

Fino al 6 ottobre
ALIGHIERO 
BOETTI A ROMA 
A cura di Luigia Lonardelli.
Una mostra per racconta-
re il rapporto tra un artista 
insofferente alle definizio-
ni e una città che diventa 
per lui trampolino per 
l’ignoto e ispirazione per 
nuovi percorsi creativi; La 
mostra sottolinea connes-
sioni, intrecci e risonanze 
fra l’opera dell’artista e 
quelle di Francesco Cle-
mente e Luigi Ontani di 
cui sono esposti una serie 
di lavori in dialogo con 
quelli di Boetti.
MAXXI - MUSEO DELLE 
ARTI DEL XXI SECOLO
Via Guido Reni, 4a - Roma
Info: 0639967350

10  // 2night magazine
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



Guida alle osterie, trattorie, pizzerie e agriturismi 
più ricercati sul web. Itinerari guidati e 
classifiche per una cena con prodotti locali, 
cucina del territorio e tovaglie a quadretti rossi.

easy 
going 

dinner
Cene in Jeans e 
Scarpe da Tennis

14  // 2night magazine 2night magazine // 15  



L’angiulinu
Via Principi Di Savoia, 3 - Lecce. 

Mad Lounge Bar
Piazza Vittorio Emanuele, 9 - Lecce. 

L’Allegrascottona 
Arr’osteria
Via Umberto I, 17 - Maglie (LE). 

I Latini
Via Palmieri, 46 - Lecce. 

La Remesa
Via Trieste, 17 - Cavallino (LE). 

Osteria Del Pozzo Vecchio
Via Silvestro, 16 - Cavallino (LE). 

Osteria Del Balzo
Via Orsini De Balzo, 74/B - Lecce. 

La Bettola
Piazzetta San Giovanni 
- Specchia (LE). 

Osteria Del Feudo
Piazza San Giorgio - 
Melpignano (LE). 
 
Vecchie Maniere
Via Roma, 15 - Castro (LE).

1
2
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4
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Mad Lounge Bar
 Piazza Vittorio Emanuele, 

9 - Lecce. Info: 0832256234.
Aperto a cena tutti i giorni.

Un’apprezzata sommelier accompa-
gna gli amanti del vino in degusta-
zioni al calice di vini nazionali.

Da mangiare: Taglieri di salumi 
e formaggi, secondi di carne.

Oste Pazzo
 Via Astore, Casarano (LE). 

Info: 0833513376
 Aperto a cena. Chiuso il lunedì.

Una cucina decisamente fuori dal 
coro, ideale per chi è stanco dei soliti 
sapori e vuole osare con gli assaggi.

Da mangiare: Antipasti caserecci, 
selezioni di carni particolari.

L’Allegrascottona 
Arr’osteria

 Via Umberto I, 17 - Maglie (LE). 
Info: 0836311930, 3208696779.

 Aperto a pranzo e a 
cena tutti i giorni.  

Le scritte sui muri e la lavagna vec-
chio stile danno una marcia in più 
a un ambiente curato con grande 
fantasia.

Da mangiare: Carne arrosto, 
primi con pasta fresca, 
salumi e formaggi DOP.

Cucina Casereccia 
Le Zie

 Via Costadura, 19 - Lecce. 
Info: 0832245178.

 Aperto a pranzo e a 
cena. Lunedì chiuso.

Cinquant’anni di cucina salentina 
per Carmela e il marito Pino. Gli ar-
redi sono quelli dei primi del ‘900.

Da mangiare: Minestra primavera 
con carciofi, piselli e fave, peperoni 
in agrodolce, cardi con patate.

I Latini
 Via Palmieri, 46 - Lecce. 

Info: 0832244111.
Aperto tutti i giorni a pranzo e a cena.

Cucina casereccia salentina in un 
ambiente rustico e sobrio, arricchi-
to da dettagli come il tovagliato e le  
sedie impagliate che conferiscono al 
locale un alone di familiarità.

Da mangiare: Antipasti 
della casa, carni pregiate.

Trattoria Iolanda
 Via Montanara 2, Lucugnano di 

Tricase (LE). Info: 0833784164
 Aperto a pranzo e a cena. 

Mercoledì chiuso.

Trattoria d’altri tempi, una delle più 
caratteristiche e genuine della pro-
vincia. Piccola la location con cuci-
na sana e antica.

Da mangiare: Specialità 
locali, cucina salentina.

La Remesa
 Via Trieste, 17 - Cavallino (LE). 

Info: 0832611994.
 Aperto a cena. Chiuso il martedì.

Restaurata con gusto, la Remesa può 
contare anche su un delizioso giardi-
netto circondato da alberi di agrumi.

Da mangiare: Orecchiette funghi 
e salsiccia, risotto al verde, 
cavatelli al profumo di mare.

Boccon Divino
 Via Libertini, 17 - Lecce. 

Info: 0832309583.
 Aperto a pranzo e a 

cena. Lunedì chiuso.

Un luogo in cui ritrovare tutto il pia-
cere della buona tavola, dei sapori 
ricercati da abbinare con etichette 
assortite e di livello. 

Da mangiare: Orecchiette alla 
norcina, tagliolini Boccon Divino.

L’angiulinu
 Via Principi Di Savoia, 3 - Lecce. 

Info: 0832245146.
 Aperto a pranzo e a cena. 

Domenica chiuso.

Osteria e trattoria di cucina tipica 
che “ha fatto la storia” del buon cibo 
a poco prezzo a Lecce. Nata più di 
trent’anni fa, ancora oggi, a L’Angiu-
lino, ogni giorno a pranzo e soprat-
tutto, il sabato, a cena, troviamo la 
fila di gente, in attesa di un tavolo. Si 
va da L’Angiulino quando si ha vo-
glia di mangiare i piatti tradizionali 
della cucina salentina e di  far baldo-
ria con gli amici. 

Da mangiare: Orecchiette 
con ricotta forte.

Lu Mureddhru
 Strada Provinciale Merine 

- Lizzanello, Merine (LE). 
Info: 3276629475.

 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Pizzeria con forno a legna, cucina 
estrosa, karaoke e divertentismo 
che animano le serate, fanno de Lu 
Mureddhru un luogo pieno di vita 
e bella gente, che ama ritrovarsi a 
gustare le specialità dello zio Fefè 
con la certezza di trascorrere delle 
ore in totale libertà e relax, coccolati 
dalle premure dei titolari. All’esterno 
un grande giardino attrezzato per 
i bambini, per rilassarsi e divertirsi 
all’aria aperta.

Da mangiare: Gnocchi allo 
zio Fefè, frittini di zio Fefè, 
capperoni castellati.

1° 1°3° 3°

4° 4°

5°
5°

2°

2°

Lu Mureddhru
Strada Provinciale Merine - 
Lizzanello, Merine (LE).

Celtic
Via Salandra, 39/A - Lecce. 

Cucina Casereccia Le Zie
Via Costadura, 19 - Lecce. 

Marilyn
Via F.Quarta, 65 - Racale (LE). 

Boccon Divino
Via Libertini, 17 - Lecce. 

Trattoria Del Corso
Corso Vittorio Emanuele II, 94 - 
Taviano (LE). 

Corte Dei Borboni
Via Matine - Alessano (LE). 

Trattoria Portolano
Riviera Colombo, 65 - 
Gallipoli (LE). 

Trattoria Fiori Di Zucca
Via Forlanini, 26 - Lecce. 

Osteria Numero Uno
Via Regina Margherita, 66 - 
Maglie (LE).
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Chiamatelo 
pure km 0

Le emozioni dei prodotti a chilometro zero deliziano il palato e sono delle vere 
e proprie esperienze organolettiche che spesso caratterizzano un territorio con 
il marchio della buona cucina.  Tra i promotori dei  prodotti del Salento la men-
zione di apertura va ad Andrea Serravezza, unico chef italiano selezionato al 
Bocuse d’Or 2012 grazie a piatti a base di zucchina secca, fave di Zollino ed olio 
extravergine d’oliva.  
Altro piatti di successo è quello di Giuseppe Lolli, provetto chef e brevettatore de 
Il  Pentolo: un’originale maxi padella realizzata per preparare (tra gli altri piatti) le 
sue gustose linguine allo scoglio. Giuseppe e famiglia, da Bakè ristorante (Viale 
dei Pini, 18 – Torre dell’Orso) hanno creato un menù esclusivo con un “Signor 
prodotto” a chilometro zero: il tartufo salentino.  Bianco o nero che sia, il tartufo 
del Salento è raccolto esclusivamente nella campagna locale, grazie all’aiuto di 
fidi collaboratori a quattro zampe e all’intuizione di un uomo che più di chiunque 
altro, nelle emozioni della sua terra ha creduto.
Le esperienze culinarie locali sostengono spesso l’economia di un luogo. Lo san-
no bene i ristoratori di Cocumola, minuscola frazione di Minervino di Lecce nel 
basso Salento, dove da I Rocci (Via Martiri d’Otranto – Minervino di Lecce) a Il 
Cazzatino (Via Manzoni, 40 – Minervino di Lecce) che hanno reso  grazie alla 
cura per le materie prime ed ai metodi di cottura tradizionali hanno reso meta di 
“pellegrinaggi” gastronomici  una località dove sarebbe difficile passare per caso.
Sempre a proposito di “pellegrinaggi” gastronomici, un’altra mecca in Salento è 
la locanda A Casa Tu Martinu (Via Corsica, 95 – Taviano). La locanda, selezionata 
da Il Gambero Rosso sposa le virtù della cucina semplice e genuina, sintetizzan-
do la sua filosofia con un simpatico detto popolare: “Sette su li meju muccuni: 
carne, pesce e maccaruni, acqua frisca e vinu puru, fimmina beddhra e giovane 
puru” (Sette sono i migliori bocconi: carne, pesce e maccheroni, acqua fresca e 
vino pure, donna belle e giovane pure ndr).
Un encomio per il miglior rapporto chilometro zero/prezzo va a Il Vico del Gusto 
(Vicolo Fieschi, 14 – Lecce) che ha portato nella bella città barocca tutto il gusto 
del mare, grazie a piatti a base del pesce freschissimo di Porto Cesareo.

Sinonimo di gusto intenso come i sapori di una 
volta, la filosofia del prodotto locale oggi fa spesso 
la differenza di un luogo o di un nome. 
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Racconti di gusto
Locali e ristoranti dove cibo e cultura si incontrano.

Nel cuore di Lecce, All’ombra del Barocco (Corte dei Cicala, 9 - Lecce) ristorante 
e caffè nasce dall’esperienza e la sensibilità di una nota libreria che nel tempo ha 
voluto coniugare il gusto di un buon libro con il gusto del palato. Eventi letterari e 
cene-concerto animano la corte nel cuore di Lecce, celebrando l’incontro con la 
buona cucina.
È con questo presupposto che da oltre dieci anni anche Marica e Paolo, gestori 
del Caffè Letterario (Via Paladini, 46 - Lecce) saziano lo spirito dei tanti clienti che 
cercano un rifugio insolito dove trascorrere piacevoli momenti di relax. Questo 
luogo è una vera e propria palestra per l’anima oltre che un ottimo punto ristoro 
per il corpo. In calendario rassegne teatrali, mostre, dj set e corsi. 
Corpo e anima si incontrano a tavola insieme all’etica e alla sostenibilità ambientale 
anche presso la bottiglieria Il Banco (Via Umberto I, 1 - Lecce), piccolo gioiellino 
d’arte (rurale) e gusto che prepara al momento piatti tipici locali accompagnandoli 
a sane performance music-ulturali.
Sempre a Lecce (Via Umberto I, 25) si può scegliere cibo e cultura nel pre-dinner 
con “i pomeriggi deliranti” del Santa Cruz. 
Poco lontano da Lecce, si è affacciato da qualche mese nel panorama dei locali 
sensibili all’arte il Centroantico (Piazza Nazario Sauro - Casarano). In una location 
intima e accogliente il locale propone ottime performance live, mostre e soprattutto 
l’originale (almeno qui in provincia) “chatTEAing”: un appuntamento dedicato alla 
cultura anglosassone con dialoghi in inglese e il rito del te. 
Culla dell’arte very informal e dimora degli artisti emergenti (in qualunque settore 
essi debbano emergere) si conferma la mitica Taberna degli Artisti (Piazza Ro-
setta Palma - Maglie). Il locale gestito dal poliedrico Antonio ha portato a Maglie 
la leggenda della Taberna che animava la Casarano degli anni ’90 e ne onora la 
memoria con un “cirque” permanente che apre le porte ad installazioni d’arte, live 
e stravaganze tutte da scoprire ogni giorno della settimana. 

Taberna degli Artisti
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Ramses Secondo
Via Di Vaste, 80/A - Lecce. 

Ristorante Pizzeria 
Dei Mille
Via Benedetto Croce, 30 - 
Corigliano d’Otranto (LE).

Favelas
Via Roma, 63 - Soleto (LE). 

Vesuvio 3
Litoranea Torre Dell’ Orso - 
Sant’andrea , Torre Dell’orso 
di Melendugno (LE).

Maccheroni
Via Giuseppe Palmieri, 56 - Lecce. 

Masseria Cavoti
Strada Provinciale, 362 - Soleto (LE).

Lu Mureddhru
Strada Provinciale Merine - 
Lizzanello, Merine (LE).

Punta Meliso
Via Pineta - Santa Maria Di Leuca 
Castrignano Del Capo (LE).

Vesuvio
Via Lecce - Gallipoli (LE). 

Madigans
Via Pappacoda, 18 - Lecce (LE).
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Top 10 
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Ristorante Pizzeria 
Dei Mille

 Via Benedetto Croce, 30 - 
Corigliano d’Otranto (LE). 
Info: 0836320002.

 Aperto a cena. Mercoledì chiuso. 

La pizzeria di Simone Ingrosso, 
campione mondiale in pizza acro-
batica e free style.

Da mangiare: Pizza prima 
classificata in concorsi 
mondiali, con farina Kamut 
o cereali e alta digeribilità.

Tenuta Solicara
 Via Degli Olmi 8, Torre 

Chianca Lecce (LE). 
Info: 0832378677, 3476145727

 Aperto a cena, domenica 
anche a pranzo. Lunedì chiuso.

Una tenuta del 1300 contornata da 
una vegetazione rigogliosa. 

Da mangiare: Maialetto allo 
spiedo, Culurgiones (ravioli sardi 
conditi con burro, salvia e sugo).

Favelas
 Via Roma, 63 - Soleto (LE). 

Info: 0836667706, 3883620632.
 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Un ambiente curato, con un’abbon-
dante vetrina per scegliere le specia-
lità di carne, oltre al forno a legna per 
le ottime pizze.

Da mangiare: Pizza cotta 
in forno a legna.

Il Contadino
 Via Frassanito - Otranto (LE). 

Info: 0836803065, 3487032545
 Aperto a pranzo e a 

cena tutti giorni.

Si estende per cinquanta ettari tra 
frutteti, vigneti, oliveti: la produzio-
ne  arriva direttamente nella cucina 
del ristorante. 

Da mangiare:  Gnocchi alle erbe 
aromatiche,  capretto al forno.

Vesuvio 3
 Litoranea Torre Dell’orso - 

Sant’andrea Torre Dell’orso 
di Melendugno (LE). 
Info: 0832841149, 336830231.

 Aperto a cena, a pranzo nei 
weekend. Martedì chiuso.

In menù oltre venti tipi di condi-
menti per le pizze cotte in forno a 
legna, al ristorante piatti della tradi-
zione mediterranea.

Da mangiare: Pizza al metro.

Masseria 
Nova Isola Verde

 Sp Alessano-Presicce - 
Alessano (LE). Info: 3381045921

 Aperto tutti i giorni 
a pranzo e a cena.

Pietanze prese in prestito dalla cu-
cina toscana e da quella salentina. 
A disposizione anche camere per 
dormire.

Da mangiare: Fiorentine 
e tagliate di manzo.

Maccheroni
 Via Giuseppe Palmieri, 56 

- Lecce. Info: 0832277871.
 Aperto a pranzo e a 

cena tutti i giorni.

Un ambiente allestito alla maniera 
della cucina italiana degli anni ‘70, 
circondati da foto, trecce di aglio e 
peperoncino come in un film di Al-
berto Sordi. 

Da mangiare: Pizza al metro.

I Doganieri
 Contrada Doganieri 

- Galatone (LE). 
Info:  3334559986

 Aperto a cena sabato e domenica.

Tra ulivi e costruzioni in pietra a 
secco l’azienda agricola ha un’esten-
sione di  quattordici ettari in cui si 
producono olio, vino, ortaggi.

Da mangiare: Prodotti 
tipici, pasta fresca, verdure 
di agricoltura biologica.

Ramses Secondo
 Via Di Vaste, 80/A - Lecce. 

Info:  0832305955, 3287256197.
 Aperto a cena. Lunedì chiuso.

La location realizzata e ristruttura-
ta con l’apporto di esperti dei beni 
culturali e la maestria di artisti egi-
ziani, accoglie gli ospiti nel tempio 
del faraone, tra statue, geroglifici e 
sarcofagi. Ramses II non è solo la ri-
produzione di un tempio, è un vero 
e proprio luogo di culto della storia 
e dell’autenticità di un popolo, valori 
che si riscoprono nella varietà e nel-
la qualità del menù.

Da mangiare: Pizza con farina 
Kamut anche nel maxi formato 
da 50 cm di diametro.

Lu Casale
 Via Giuseppe Mazzini, 

163 -  San Cesario di Lecce 
(LE). Info: 3356386259

 Aperto a cena. Chiuso il lunedì.

Una location unica: un’antica villa 
patrizia immersa in oltre venti mila 
metri quadri di campagna mediter-
ranea. I frutti della terra sono la base  
per realizzare piatti tipici salentini 
e prodotti di produzione propria, 
come il limoncello, gli amari, le co-
tognate… Il menù, rigorosamente 
stagionale, valorizza i piatti a base 
di carne e quelli a base delle verdu-
re coltivate in loco, gustose primizie 
per il palato.

Da mangiare: Sagne ncannulate, 
fave bianche, orecchiette alla 
leccese, ceca mariti, municeddhi.

1° 1°3° 3°

4° 4°

5° 5°
2°

2°

Lu Casale
Via Giuseppe Mazzini, 163 -  
San Cesario di Lecce (LE). 

Tenuta Solicara
Via Degli Olmi, 8 - Torre 
Chianca Lecce (LE).
 
Il Contadino
Via Frassanito - Otranto (LE). 

Masseria Nova Isola Verde
Sp Alessano-Presicce - 
Alessano (LE).
 
I Doganieri
Contrada Doganieri 
- Galatone (LE).
 
Masseria Ospitale
Strada Provinciale - Torre 
Chianca, Lecce (LE). 

Masseria Uccio
C.da Rurale Madonna Di 
Fatima - Tricase (LE).

Villa Conca Marco
Provinciale Mare - Vernole (LE). 

Agriturismo Torrevecchia
Via per Avetrana - San 
Pancrazio Salentino (BR). 

10. Tenute Al Bano Carrisi
Sp Cellino San Marco – Oria (BR).
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Cene low cost

Dai locali più eleganti come Caffè Borghese (Piazza Episcopo – Poggiardo) a quelli 
più informali come RistoPizza Blues (Via Imbriani, 12 – Nardò) non c’è locale in 
lungo e in largo per la provincia che abbia resistito al giro pizza e non abbia saziato 
famelici avventori.
La sfida con il pizzaiolo di fiducia, quello che sceglie i gusti migliori o che riesce a 
reggere bene il ritmo della serata è stata tanto apprezzata da essere replicata anche 
in altre versioni.
Chi è una buona forchetta (è proprio il caso di dirlo) avrà di certo ceduto alla ten-
tazione di un giro pasta al Bucanero (Via De Mura – Lecce), della spaghettata del 
Prime (Via Boccaccio 13 – Castrignano de’ Greci) o della pennettata di mezzanotte 
di Tesoretto (Strada provinciale Maglie-Castro, Poggiardo). Orecchiette, spaghetti e 
penne sono i formati più gettonati ma la creatività degli chef si sa, non ha mai fine.
E se dopo la pizza e la pasta no limits i guru delle scorpacciate pensavano di aver 
vinto la sfida, la prova più difficile è arrivata oltreoceano: il rodizo brasilero di Favelas 
(Via Roma, 63 – Soleto). Carne grigliata a volontà fin quando si può: contorni a buffet 
e vari tagli di carne freschissima cotti alla brace che vengono serviti no stop. Il cliente 
ha solo di armarsi di coltello e forchetta e un bella paletta semaforizzata: il verde 
significa “ne voglio ancora” il rosso bloccherà il cameriere prima dell’esplosione.
Una prova per temerari cui tuttavia si può arrivare preparati: il locale ha in menù il 
churrasco, un maxi spiedo di tagli misti di carne cotti alla brace, ideale per allenarsi!
Tuttavia, easy going dinner in Salento significa anche e soprattutto pesce. Pesce fre-
schissimo di ogni specialità con particolare attenzione al pesce azzurro, al gallipolino 
e a quello pescato dalle lampare. Difficile trovare un cultore della cucina salentina 
che non si sia imbattuto in un locale per mangiare del buon pesce fresco low cost. 
Questi locali, fatte alcune eccezioni per ristoranti come Lo Scapricciatiello (località 
Lido Conchiglie – Gallipoli) o I Rocci (Via Martiri d’Otranto – Cocumola) sono le ben 
note friggitorie. La Friggitoria Isola del Sole (Via Panoramica – Castro) ad esempio 
è una vera e propria pescheria-osteria dove provare tagliate di tonno, noci di mare, 
ostriche e fritti misti in una cittadina a vocazione marinaresca. Il consiglio in questo 
caso è di chiedere i piatti d’asporto e gustare il pasto sugli scogli accompagnati dal 
profumo del mare.

Dal giropizza al giro pasta, dal rodizo 
brasiliano ai piatti di pesce da asporto.
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Quelli che la domenica…
si va in agriturismo
Masserie fortificate e vecchi poderi sono stati riportati 
a nuova vita dagli imprenditori che hanno scelto di 
valorizzare la storia e le tradizioni locali. Nascono 
così agriturismi e masserie, ma anche ville e siti 
archeologici che svelano il Salento attraverso il gusto.

Partendo dalla fine, ovvero dalla punta più estrema del Salento, la fa da padrona Punta 
Meliso,  località di Santa Maria di Leuca e omonimo locale (Via Pineta, Santa Maria di 
Leuca) che nel bel mezzo di una pineta ha realizzato un punto ristoro e picnic unico 
nella zona. Piatti tipici della tradizione locale e proposte culinarie per i più piccoli sono 
disponibili in ogni periodo dell’anno, assieme al parco giochi, l’area verde e il lusso di 
una giornata nella natura incontaminata. 

Ci sono poi dei luoghi che hanno inglobato nel loro essere una tradizione locale: Ma-
curano e Kurumuny ne sono degli esempi autorevoli. Il primo è un antico insedia-
mento rupestre tra i più importanti centri rurali e monastici del Salento e un omonimo 
agriturismo in masseria aperto tre giorni a settimana (Via Macurano, 134 - Alessano). Il 
secondo è una contrada nel cuore della Grecia Salentina (Contrada Kurumuny – Marta-
no) che ogni anno nella festa dei lavoratori si apre a libere performance di arte e gusto 
celebrando l’incontro e la cucina locale.  

Chi interpreta il tempo libero come un’occasione per conoscere altre tradizioni culina-
rie con la stessa genuinità, potrà fermarsi a pochi chilometri da Lecce: Tenuta Solicara 
(Via Degli Olmi, 8 – Torre Chianca) fa della cucina sarda il suo punto di forza, con una 
spiccata attenzione al cliente e la preziosità della carne di allevamento biologico.

International food anche all’agriturismo Lu Casale (Via Mazzini – San Cesario di Lecce) 
che pur coltivando in loco e realizzando al momento le squisitezze presenti a tavola, 
sa coniugare le esigenze degli ospiti locali e internazionali, interpretando le esigenze 
gastronomiche dei palati più esigenti sin dalla prima colazione. Immerso nel verde è la 
giusta soluzione per chi cerca il relax assoluto, anche a bordo piscina. 

Punta Meliso

Tenuta Solicara
Lu Casale
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LE LIVE MUSIC SALENTO CLUBBIN’ SALENTO
A CURA DI ELISABETTA MARRA A CURA DI ELISABETTA MARRA

02 FEBBRAIO
ZZ Locos - Cold Flames 
Metal Fest
Enel Salento Agip - 
Lecce

BLACK LABEL - 
Mylious Johnson & 
friends
Officine Cantelmo - 
Lecce

07 FEBBRAIO
Matteo Toni
Fattoria il Noce - Man-
duria (TA)

08 FEBBRAIO
Miope Live
La Gatta al Lardo - 
Lecce

09 FEBBRAIO
Carnevale Criminale 
- con la Banda del 
Tarantino e Dj Abolik
Officine Cantelmo - 
Lecce

Carlo Cafiero Blues 
Project in concerto
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

13 FEBBRAIO
Jonas David
Molly Malone - Lecce

14 FEBBRAIO
Carolina Bubbico e 
cena di San Valentino
Masseria Terra dei Padri 
- Campi Salentina (LE)

15 FEBBRAIO
Points De Vue Live
La Gatta al Lardo - 
Lecce

17 FEBBRAIO
Il concerto & La Pen-
tolaccia
Piazza San Biagio - Cor-
sano (LE)

21 FEBBRAIO
Johonny Mox
New Magazine Disco 
Pub - Massafra (TA)

23 FEBBRAIO
Gli Ebrei
Velvet Cafè - Grotta-
glie (TA)

26 FEBBRAIO
Apriti Sesamo - Franco 
Battiato tour
Teatro Verdi - Brindisi

02 MARZO
Dyng purple
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

LUNEDI’
Live - Happy Beer
Taberna degli artisti - 
Maglie (LE)

MARTEDI’
Live music
Gold Barley - Muro 
Leccese (LE)

Martedì Rock
Art Cafè - Maglie (LE)

MERCOLEDI’
I Mercoledì Retrò
Centroantico - Casara-
no (LE)

I mercoledì live
Balck Betty - Lecce

Live Music
Centro Antico - Casa-
rano (LE)

GIOVEDI’
Live music
XXL Music Pub - Ostu-
ni - (BR)

Live music
Saloon Pub - San Vito 
dei Normanni (BR)

Live music
Malisud - Corigliano 
d’Otranto (LE)

Live music selezionata
Sunset Cafè - Capilun-
go, Marina di Alliste 
- (LE)

Live music
Jack’n Jill - Cutrofiano 
(LE)

Live music
Heineken Green Stage - 
Tricase (LE)

Pizzica
Favelas - Soleto (LE)

VENERDI’
Live music
La Casina Park - Latia-
no (BR)

Live music
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

Live  music
Yucatan - Zollino (LE)

Live music
Giki Bar - Soleto (LE)

I venerdì live
L’allegra Scottona - Ma-
glie (LE)

Live Music ‘70/’80
Favelas - Soleto (LE)

Live Music
Oste Pazzo - Casara-
no (LE)

Live e Karaoke
Naitendì - Cutrofiano 
(LE)

Live
Peperoncino - Rivabella 
di Gallipoli (LE)

SABATO
Live band
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

Live music band
Caffè Teatro - Nardò 
(LE)

Live music selezionata
Barocco Lounge Bar - 
Mancaversa (LE)

Live music selezionata
Terrazza Cafè - Torre 
San Giovanni (LE)

Vino e musica d’autore
Schola Sarmenti - Nar-
dò (LE)

Live Music
Fuego Pizzeria - Nar-
dò (LE)

09 FEBBRAIO
Particide Karnival
Livello 11/8 - Trepuzzi 
(LE)

12 FEBBRAIO
La vida es un Carnaval
Villa Mercedes - Cori-
gliano d’Otranto (LE)

16 FEBBRAIO
Festa in Maschera
Messapia Resort - Santa 
Maria di Leuca (LE)

MARTEDI’
I Martedì Nerd
Black Betty - Lecce

MERCOLEDI’
Il Mercoledì Latino
Giardini Mon Ami (Piz-
zeria Out Line) - Lecce

Serata latina
La Plaza Lounge Bar - 
Cutrofiano (LE)

Mercoledì da leoni 
- dj set
L’Allegra Scottona - Ma-
glie (LE)

Aperitivo con dj set
Terrarossa Ristorante - 
Alliste (LE)

Noche Cubana
Blow Up - Maglie (LE)

GIOVEDI’
Sorrisi d’Urban
Urban Cafè- Lecce

Apericena - dj set
Moonlight caffetteria - 
Muro Leccese (LE)

Festa della birra
Road 66 - Lecce

Cirque in Rose - Vj 
e dj set
Taberna degli artisti - 
Maglie (LE)

VENERDI’
Pizzica e musica 
popolare
Tequila Bum Bum - Ale-
zio (LE)

DJ set
Liquor Store - Gallipoli 
(LE)

Dj set
null

Dj set
Terenga Cafè - Ugento 
(LE)

Tuscè! Are you in?
Tuscè - Galatina (LE)

Dj Set
Burlesq - Carmiano (LE)

Il Venerdì Live Club
Peperoncino di Rivabel-
la - Gallipoli (LE)

I Venerdì Low Cost
Burlesq - Carmiano (LE)

Dj set
Alibi - Lecce

Il venerdì latino
Cadillac - Ostuni (BR)

Venerdì Glamour - 
Marco Massari Music 
Selection
Deja vu - Sava (TA)

SABATO
Pre e post disco
Peperoncino - Rivabel-
la, Gallipoli (LE)

Serata latina
Boogaloo - Surbo (LE)

Dj set pre disco
Moonlight - Latiano 
(BR)

Dj set
Eden Cafè - Galatina 
(LE)

Dj set
40 Gradi Food & Spirits 
- Nardò (LE)

Saturday Night
Area 51 Disco & Dinner 
- Novoli (LE)

Predisco
Ilios - Galatina (LE)

Sabato Disco live
Tequila Bum Bum - Ale-
zio (LE)

Sabato Fashion Night
Burlesq - Carmiano (LE)

Dj set
Favelas - Soleto (LE)

Musica dance
Social-space Freakout 
- Zona Industriale Para-
bita (LE)

Food & Music - dj set
Masseria Cavoti - So-
leto (LE)

Meeting People - Il 
Sabato Notte
Cafè Jaja - Manduria 
(TA)

House Music con 
Tello dj
The Beach Bar - Galli-
poli (LE)

DOMENICA
Dj set rotation
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

La domenica italiana
Burlesq - Carmiano (LE)

Latino Americano e 
Rodizo Brasilero
Favelas - Soleto (LE)

Cirque in Funk
Taberna degli artisti - 
Maglie (LE)

Apricena con dj set
La dolce vita - Botru-
gno (LE)

Happy hour
Yucatan Musicafé - Zol-
lino (LE)

Café Italia
Tuscé - Galatina (LE)

Bar Italia con Vanny dj
Burlesq - Carmiano (LE)
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Franco Battiato Live
Il tour “Apriti sesamo” fa tappa a Brindisi.
26 Febbraio

“Apriti Sesamo è soltanto una canzone di un disco che viaggia su uno standard elevato”. Con queste 
parole Franco Battiato descrive il suo ultimo lavoro che presenterà a Brindisi il prossimo 26 Febbraio. 
Un’occasione unica per i tanti fan dell’artista catanese di ascoltare live le canzoni del suo ultimo album 
di inediti “Apriti sesamo” uscito il 23 ottobre 2012. Anche in quest’album, come in tutta la sua carriera, 
Battiato sente a fondo il legame con la natura: “Ho pochi contatti con l’esterno, imparo da libri scritti 
migliaia di anni fa’. Se analizziamo le cose, ci accorgiamo di una verità assoluta. Tutto è legato ad alberi, 
sassi, fiumi, animali e naturalmente gli esseri umani. Ma non ce ne eravamo mai accorti”.

Teatro Verdi
Info: 899130383 - www.bookingshow.com

Carnevale Criminale
Dj-Abolik alle Officine Cantelmo
9 Febbraio

Un sabato grasso decisamente inusuale quello che le Officine Cantelmo hanno previsto per il 9 
Febbraio. Nell’ambito della serata “Carnevale Criminale” ci sarà da ballare a lungo con le selezioni 
musicali di Dj-Abolik e la performance de La banda del Tarantino. 
Dj-Abolik seleziona Rock’n’Roll, Surf, Garage, Pulp Music Ska e Soul senza compromessi ottenendo 
un risultato incredibilmente Ballabile. L’appuntamento è già in calendario per gli amanti della musica 
elettronica e per tutti gli estimatori dei migliori dj set.

Officine Cantelmo
Info: 0832304896 - www.officinecantelmo.it

LE



Eat&Drink

URBAN CAFE’
P.tta V.Emanuele, 11/A  - Lecce. 
Info: 0832.28838
Nel cuore della movida leccese 
in Piazzetta Santa Chiara, luogo 
di transito e di ritrovo, nasce 
Urban Cafè dall’idea di tre amici. 
Lounge bar nel cuore di Lecce, 
curato nei minimi particolari e 
dall’anima grintosa e passionale. 
Un soppalco accoglie i clienti in un 
ambiente riservato, tra parquet e 
giochi di luce, in cui accomodarsi 
per gustare un lunch veloce, un 
aperitivo o un drink in menù. Una 
valida alternativa in tutte le ore del 
giorno, tra panini, insalate, car-
pacci e cocktail freschi e originali, 
tra cui l’Urban Spritz.
GIO Happy hour Sorrisi d’Urban
Orario: Dalle 7 sino a tarda sera. 
Chiuso domenica mattina

VESUVIO
Via Lecce - Gallipoli (LE). Info: 
348.3803223
Ambientato in una masseria di fine 
‘800, tra sculture ed opere d’arte, 
da anni è il punto di riferimento 
della pizza napoletana nel Salento. 
Vincitore del 2night Award 
nazionale 2010 nella categoria 
“Creative pizza”, offre i sapori e il 
gusto della cucina partenopea. I 
cultori della pizza possono assapo-
rare quella con friarielli (le rape 
partenopee) e salsiccia. Novità 
assoluta del locale è il sistema 
Enomatic,pratico dispenser che 
consente di spillare i vini dalla bot-

tiglia al calice, mantenendo intatti 
gusto e proprietà, oltre alle birre 
salentine artigianali, “Beddha, 
Pizzica e Taranta”.
Orario: Aperto a pranzo e a cena 
tutti i giorni

OLDEN TIMES
Via Romito, 19 - Corigliano 
d’otranto (LE). Info: 349.4646706, 
327.6341289
Nel cuore di Corigliano d’Otranto 
non è di certo il solito posto in 
cui ritrovarsi, fare due chiacchiere 
e bere una birra. A due passi dal 
suggestivo castello, infatti, esplode 
tutto un mondo, fatto di vitalità, 
amicizia, di persone che amano 
vivere la notte. Dj bar giovane e 
informale con una doppia anima, 
che lo vede trasformarsi in ‘club’ 
da tifo calcistico e gettonato pied-
a-terre predisco, in cui trovare 
omaggi, riduzioni, con le selezioni 
musicali di un dj resident. Per ad-
dentare un croissant con abbon-
dante nutella o per un aperitivo 
veloce o nel dopocena.
Orario: Aperto dalle 7 alle 2 no 
stop

MAD
Piazza V. Emanuele II - Lecce. Info: 
0832.256234
Futuristico e all’avanguardia, il 
MAD di Lecce è caratterizzato 
da luci al neon soffuse e originali 
sedute-ice. Giocosi gli angoli all-
estiti con puff tondi e divanetti 
quadrati, elegantemente black and 
white. MAD si affaccia su una delle 
piazze più suggestive della città e 

BEST OF 
SALENTO



si articola in una location verti-
cale, con saletta privè all’interno, 
in cui festeggiare eventi privati e 
assaporare gustose grigliate. Inol-
tre, aperitivi, piatti freddi, salumi 
e affettati di qualità eccezionale si 
affiancano a una selezione di vini 
di etichette salentine e regionali, 
oltre a grappe e distillati pregiati.
VEN musica anni ‘70 - MENISL-
MENTE Degustazioni enogastro-
nomiche
Orario: Aperto dalle 7.30 sino a 
tarda notte

TENNENT’S GRILL
Via Taranto,175 - Lecce. Info: 
0832.279475- 331.4108405
Nato nel 2007, il Tennent’s 
Grill coniuga uno staff frizzante 
con l’aplomb di un ambiente in 
perfetto stile british, conservando 
calore e intimità dei vecchi pub. 
La scelta gastronomica com-
prende bruschette, arrosti, pizze, 
taglieri, oltre ai menù speciali per 

famiglie. L’offerta culinaria diviene 
esclusiva con la galletteria, una 
selezione di carni bianche rivisi-
tate dall’estro dello chef che con 
mandorle, glasse e spezie piccanti 
dà vita a piatti dal sapore unico, 
da abbinare a una Eggenberg. 
E per il 2012 la grande novità è 
una sala nuova di zecca, stessa 
accoglienza, stessa qualità.
Orario: Aperto a pranzo e a cena 
tutti i giorni.

CRAZY BULL
Via R.Benzi- Surbo (LE). Info: 
0832.279368
Steak house, american pub, 
pizzeria e sala giochi, il Crazy Bull 
è un trionfo di colori, luci, diverti-
mento, buona cucina e cordialità. 
Perfetto nell’organizzazione degli 
spazi, il locale fa del suo impo-
nente bancone centrale il fulcro, 
e intorno distribuisce tavoli, 
divani in pelle rossa in stile Happy 
Days, vetrine e videogame che 

divertono grandi e bambini. Tra 
le specialità da non perdere c’è 
la Fajtas Combo, carne di manzo 
o pollo a strisce aromatizzate 
con birra e tequila, saltate con 
peperoni, cipolla e spezie o i più 
classici hamburger e hot dog, da 
accompagnare con fiumi di birra.
MAR: Dr Why
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19.00 fino a tarda notte

IL GHIOTTONE
Via Antonietta De Pace 122 - Gal-
lipoli  (LE). Info: 0833.262788, 
347.7715039
Quando qualcuno si mette in 
viaggio, lascia una parte di sé 
in ogni luogo che incontra, e 
imprevedibilmente  parte di quel 
luogo, delle sue persone, dei suoi 
profumi, dei suoi colori entra a far 
parte di sé. È esattamente quello 
che accade da Il Ghiottone. Il 
Ghiottone è l’espressione di un 
luogo fatto di persone e delle loro 

esperienze: ogni passante, ogni 
viaggiatore, ogni salentino
lascia lì una parte della sua iden-
tità. È così che il locale diventa un 
diario di viaggio, dove creazioni 
di artisti locali si affiancano a 
cimeli di lontane tribù, a oggetti 
d’epoca, a bandiere storiche.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18.30 sino a tarda notte. Dopo il 
7 gen chiuso lun e mart

BURLESQ
Via Don Donato Franco, 
19 - Carmiano (LE). Info: 
329.8044277, 389.1050515
Un locale che è un incubatore di 
storia, cultura, cura e predilizione 
per qualità ed eleganza. Lo stile 
si rifà agli spettacoli burlesque 
anglosassoni e americani, tra 
sfondi di un nero intenso, sedute 
in pelle, drappi come sipari che 
decorano il corridoio.Il tutto con 
una nota di modernità, data da un 
bancone illuminato da lampade 

LE

Via Di Vaste 80/a - Lecce. 
Info: 0832305955, 3287256197 - www.ramsesII.it
Ramses II non è solo la riproduzione di un tempio, è un vero e proprio 
luogo di culto della storia e dell’autenticità di un popolo, valori che si 
riscoprono anche nella varietà e nella qualità dei diversi menù: cucina 
tipica salentina, vegetariano, gluten free e specialità egiziane con vari “ar-
rangiamenti” al palato italiano. Inoltre la speciale pizza con farina kamut 
certificata. Originali e allegre le maxi pizze da dividere con gli amici, larghe 
ben mezzo metro! Infine, la birreria. Ramses II custodisce le origini della 
birra, l’orignale. Un po’ perché sono stati gli egiziani a scoprirne la ricetta, 
un po’ perché offre speciali birre artigianali, di cui anche una alla spina. 
La location, completamente ristrutturata accoglie gli ospiti tra geroglifici e 
sarcofagi, in un tempo e uno spazio così lontani da noi. 
Orario: Aperto a cena dalle 19. Lun chiuso.
EVENTI SKY HD - GIO Dr Why

Viale Dell’Università, 63 - Lecce. Info: 328.0973188    
Un mondo giovane, con una mission ben definita, quella dell’intratteni-
mento informale e di qualità, che si concretizza in live music, reading o 
recitazione, passando per il dj set talvolta, materializzandosi in tre am-
bienti ben suddivisi: Live Art Room, Taste Room e Relax Room. Un look 
originale, con dettagli come il grande spillatore rosso vivo a vista, che lo 
rende accattivante e giovanile, oltre a un menù con proposte golose e 
insolite, dalle uova strapazzate con menta, parmigiano, pancetta e cipolla, 
ai classici cheeseburger e hamburger, sino alla carne alla griglia o alle 
nuovissme fondue bourguignonne o di formaggi. Punto di forza l’ampia 
scelta di birre artigianali: 12 alla spina e oltre 100 in bottiglia (assoluta-
mente non commerciali e banali). Quest’anno si terrà la seconda edizione 
del concorso musicale per band emergenti.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19.
MAR: serata Nerd - MER: Live.

Via Cesare Battisti 1 - Lecce. Info: 389.3408108
Quando si parla del nuovo Fugu, si parte da un unico concept: gusto. 
Gusto che coinvolge più aspetti, tanto quello a cui il richiamo è più di-
retto, come il palato, tanto quello che ruota attorno ai restaurant, ossia 
il design, le archittetture. Ivan ha dato nuova forma e nuovo look al suo 
locale, concentrando minimalismo ed essenzialità in elementi d’arredo 
che hanno la particolarità di essere
inondati dalla luce dei finestroni che affacciano sulla città barocca, che la 
sera conferiscono all’ambiente un mood decisamente soft e romantico. E 
poi c’è il gusto per la cucina orientale. Quella vera, fatta da mani esperte 
che si son formate anno dopo anno proprio là dove sushi e sashimi sono 
realizzati ad arte: il Giappone. Il master chef sushi  è probabilmente uno di 
quei casi in cui si può dire a voce alta che l’allievo ha superato il maestro, 
date le portate che arrivano in tavola.
Orario: Aperto dalle 20 in poi.

RAMSES II

BLACK BETTY

FUGU
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minimal, alle cui spalle sorridono 
divertite due grandi maschere, 
e ancora maschere in black and 
white. Aperto dal mattino sino a 
tarda notte, è perfetto per  co-
lazione, aperitivi e pasti completi 
tra primi e secondi. Accurata 
e ricercata anche la program-
mazione.
VEN Lowcost - DOM Dj set
Orario: Aperto dalle 6 sino a 
tardi. Chiuso lunedì

SAPORI DI GRECIA
Via Libertini 41-43 - Lecce. Info: 
393.0163331, 340.1382003
Una struttura che trova spazio tra 
le  mura di un palazzo del ‘400, 
che tanti piccoli accorgimenti 
hanno reso identica agli ambienti 
delle antiche ‘taverne greche’, in 
cui ritrovare i colori e il sapore 
autentico dei suoi piatti. Ac-
compagnati dalle note di Zorba 
il greco che risuonano nei vari 
ambienti, ci si può rilassare nella 

saletta d’attesa comodamente 
seduti sui divanetti azzurri, sor-
seggiando un Ouzo e lasciandosi 
trasportare dalle immagini che 
scorrono su maxischermo, che 
con poesia trasportano in varie 
località greche.
Orario: Tutti i giorni dalle 19.30 
alle 24.

BOCCON DIVINO
Via Libertini, 17 - Lecce. Info: 
0832.309583
Un luogo in cui ritrovare tutto il 
piacere della buona tavola, dei 
sapori ricercati e mai banali, da 
abbinare con etichette assortite 
e di livello. Così si presenta 
Boccon Divino di Lecce, che 
accoglie i propri clienti tra le mura 
antiche di una vecchia armeria, 
dal design sobrio e raffinato, in 
un ambiente elegante e intimo al 
tempo stesso.
La freschezza degli ingredi-
enti e l’orientamento al cliente, 

hanno fatto sì che Boccon Divino 
divenisse sinonimo di qualità e 
competenza. In ogni pietanza, gli 
ingredienti identificano autentic-
ità, gusto e tradizione.
Orario: Dalle 12 alle 14.30 e dalle 
19.30 alle 23.30. Chiuso lun

MADIGANS
Via Pappacoda 18 - Lecce. 
Info: 327.3226174 - www.
madiganspub.it
Un pub cha accoglie con 
gusto e familiarità i leccesi di più 
generazioni.
Locale storico degli universi-
tari, anche per la sua posizione 
(vicino all’ateneo), nel corso 
degli anni ha vissuto delle riuscite 
trasformazioni che oggi lo vedono 
prediligere, con successo, la 
buona cucina.
Gli ambienti suggestivi e le calde 
sedute in legno inciso, si animano 
ogni giorno della compagnia 
di comitive di giovani, meno 

giovani e famiglie che cercano un 
luogo tranquillo dove trascorrere 
momenti di piacere.
Ogni sera menù pizza (anche alla 
Nutella), menù risto e da asporto.
Dirette sport Sky
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18:00

OSTERIA DEL FEUDO
Via Verdi, 33 Melpignano 
(LE). Info: 348.6926865, 
0836.433003
Osteria del Fuedo è molto più 
di un’osteria, è un’identità dagli 
inconfondibili lineamenti mediter-
raneo/salentini e la garanzia del 
marchio Road 66. La maestria e 
la passione di Annarita, l’anima 
della cucina dell’Osteria, creano 
ogni giorno piatti della tradizione 
culinaria locale rivisitati con 
fantasiosa originalità: imperdibili 
primi di pasta fresca artigianale, 
prelibate grigliate di carne e 
sfiziosi menù di pesce. Il tutto 

LE

Via Mazzini 163, San Cesario di Lecce. Info: 335.6386259
In un’antica villa patrizia avvolta da un parco di circa venti mila metri qua-
drati, l’agriturismo Lu Casale è ristorante, pizzeria (anche da asporto) e 
B&B. La sala, accogliente e luminosa, si colloca vicino a una suggestiva 
piscina immersa nel verde. La forte identità salentina e la capacità di inter-
pretare al meglio le tradizioni di una terra tanto ricca quanto sorprendete, 
si riversano nella cucina tipica, con specialità di carne e tutte le primizie 
della terra.
Chi sceglie Lu Casale come accomodation poi, potrà gustare abbondanti 
colazioni con prodotti artigianali, focacce e ciambelloni. Il locale si distin-
gue anche per a una variegata scelta nello stile culinario: fedele alla tra-
dizione, sa essere vicino alle usanze internazionali, grazie ad un servizio 
decisamente accogliente e alla propensione alla multiculturalità. 
Orario: Aperto a cena dalle 20:00. Chiuso il Lunedì.

Piazza Del Popolo 4 - San Foca Melendugno (LE). Info: 348.2976572
Una luce intensa e il frizzante odore del mare circondano un luogo votato 
alla cucina tipica e di qualità. Il vecchio molo si presenta così, come se, 
trasportato dal vento, si fosse appena posato a guardare le meraviglie 
del porto turistico di San Foca. Ristorante e pizzeria accorto ai dettagli, 
il Vecchio Molo è aperto tutto l’anno con un’accogliente sala “a vista”. 
Attento alla qualità dei cibi e del servizio, offre un ampio menù à la carte 
con specialità di carne e di pesce, che si arricchisce in base alle richieste 
e alla disponibilità del fresco. Novità assoluta della stagione 2012 è stato 
l’inserimento in menù dei frutti di mare crudi, inoltre solo su prenotazio-
ne è possibile gustare l’esclusivo menù gourmet: un viaggio tra i sapori 
guidati dallo chef.
Orario: Aperto a pranzo e cena tutti i giorni.

LU CASALE - AGRITURISMO

IL VECCHIO MOLO

promo review

promo review

Via Voltaire 5, Torre Sant’andrea (LE). 
Info: 0832.841675, 334.7701620 -  www.ilporticciolosantandrea.it
Nasce a ridosso di una suggestiva caletta, offrendo a tutti i propri clienti 
il gusto di una ristorazione curata ammirando un panorama come pochi 
altri al mondo. Primi e secondi piatti, anche da asporto, sono i cavalli di 
battaglia del locale, che vanta il tocco unico di una cucina che si tramanda 
di padre in figlio, e che annovera in menù specialità a base di pesce fre-
sco, come le margheritine tartufo e gamberetti o i richiestissimi spaghetti 
alla ciotola, pasta con frutti di mare cotta in argilla. Novità assoluta del 
2012 è il piatto dedicato a un soffice sorriso: guanciotte con capesante 
e gamberi, da provare magari abbinate alle nuove etichette di vini del 
Salento, tra cui l’originale Burlesque Rosè Racemi. Di notte diventa punto 
di riferimento per gli amanti della movida e del raggae.
Orario: Aperto tutti i giorni da mattina a sera.
VEN-SAB-DOM live music/dj set

IL PORTICCIOLO
promo review

LE



Piazza Villa Comunale - Zollino (LE). 
Info: 366.9384339 - www.yucatanmusicafe.it
Yucatán sorge nel cuore della villa comunale, un polmone verde di uno 
dei borghi più belli del Salento e della Grecia Salentina: Zollino. Immerso 
nel verde, ospita giochi all’aperto per i bambini, un percorso pedonale, 
alcune sedute e un piccolo anfiteatro per eventi all’aperto. All’interno, tra 
accesi colori e divertenti maschere Maya si delineano due ambienti: la 
zona bar, con alte sedute e un ampio bancone e la zona pub, a ridosso di 
un piccolo palco padroneggiato da una tastiera, a disposizione di quanti 
volessero improvvisare una “sonata”. Il palchetto ospita performance ar-
tistiche d’ogni genere, a volte improvvisate altre organizzate. Fiore all’oc-
chiello del suo beverage sono di certo i dodici tipi di birre artigianali e 
trappiste e i bassi prezzi di cocktail e pestati. 
Orario: Aperto dalle 7:00 del mattino fino a tarda notte. Chiuso il mercoledì.
VEN: Live - DOM: Aperitivo

YUCATAN
promo review

S.p. 362 Galatina - Lecce, vicinanze distributore Metano. 
Info: 0836528111, 3881817399
Strutturata nella classica forma “a corte”, Masseria Cavoti è intrisa
di storia e tradizione: dalle volte a stella all’angolo del “dopo cena” dove 
rilassarsi tra avvolgenti divani, dalle pile in pietra che fungono da aiuole 
alle ex magiatoie che sono diventate suggestivi punti luce fino all’antica 
vite che ombreggia il giardino, ogni dettaglio è essenza di dolci ricordi. 
L’ampia vetrina della carne o il succulento buffet del sabato sera sono una 
presentazione più che fedele della cucina di Masseria Cavoti.
Anni di esperienza nel settore hanno portato lo chef a specializzarsi tanto 
nella scelta degli ingredienti e dei metodi di cottura, quanto nella presen-
tazione dei piatti. È così che si compone un menù molto vario attento 
anche alle famiglie con una speciale carta per i bambini e ottime pizze.
Orario: Aperto a cena. Martedì chiuso.
VEN Giropizza - SAB Food&Music - DOM Karaoke

Via Roma, 63 - Soleto (LE) (ex Bloom). 
Info: 0836.667706, 388.3620632
Dalla tradizione culinaria del sud del Brasile e dalla passione per il man-
giar bene (e abbondante) è nato Favelas: ristorante tipico dal carattere 
latino americano, churrasqueria e pizzeria con forno a legna, a Soleto, 
nuova sede nei locali dell’ex Bloom. Un locale in cui non manca la vo-
glia di stupire e divertire: un’ampia sala per cenare in compagnia con 
animazione, musica e serate a tema. La novità ed esclusiva di Favelas è il 
Churrasco: mega-spiedone di carni cotte alla brace consigliato per due 
persone, piatto tipico dei gauchos del Rio Grande do Sul, da provare 
anche in feste private e piccole cerimonie. Il punto di forza di Favelas 
è di certo l’offerta in menù, tra primi e secondi di carne e pesce, non 
mancano ottimi vini e birre trappiste.
Orario: Aperto a cena da mercoledì a domenica.
DOM: Rodizo brasilero/latino americano - SAB: Dance - GIO/VEN: Live

Via della Costituzione - Aradeo (LE). Info: 0836.551656, 348.6612667
Se c’è un luogo in cui energia, entusiasmo, amore per la musica, per la 
buona tavola e per il Salento si combinano ed esplodono in un’alchimia 
di gusti, stili e tendenze questo è sicuramente lo Skatafashow. Due sale, 
arredate personalmente da Cesko, rinomato artista from Aprés La Classe, 
in cui si ritrovano enormi specchi in stile vittoriano, una macina da mulino 
sovrastata dalla consolle, un angolo in cui un teatro sullo sfondo abbrac-
cia un fuoco che sembra sempre vivo e scoppiettante. Ampio ventaglio 
di pietanze in menù, pizza fragante che si avvale della preparazione di 
colui che viene definito da Cesko stesso “il pizzaiolo più folle del Salento” 
e una carta vini selezionata accuratamente ed esposta in una piramide 
scenografica. In più, il locale ogni mese si fa teatro di mostre originali per 
mettere in luce artisti e talenti nuovi.
Orario: Dalle 19.30 sino a tarda notte. Chiuso martedì
DOM: Happy Hours

Masseria Cavoti

FAVELAS

SKATAFASHOW
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da gustare senza rinunciare allo 
sport: un eccellente impianto tv 
garantisce un posto in prima fila 
per tifare in compagnia la squadra 
del cuore.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18:00

CALEDONIA
Via Liborio Romano 7/9 
- Lecce. Info: 0832.303052-
339.6614666-339.5402826
Il fascino della Scozia antica è rac-
chiuso tra le pareti del Caledonia, 
uno scottish pub interamente 
arredato in legno, dal carattere 
accogliente e deciso. Particolari 
allestimenti scozzesi e calde 
lanterne antichizzate, definiscono 
ambienti tanto riservati quanto 
ospitali, dove gustare in com-
pagnia ottime grigliate di carne, 
spadellati, taglieri di salumi, 
insalatone e panini e, su richiesta, 
anche ottimi primi o piatti a base 
di pesce fresco. La birra è 
l’ineguagliabile Carlsberg, ma 
meritano nota anche le birre trap-
piste e la nuovissima ed esclusiva 
birra senza zucchero.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:30 alle 01:30

MOONLIGHT
Via Malta, 15 Muro Leccese (LE). 
Info: 338.8686737
In un luogo strategico per chi si 
muove in lungo e in largo per il 
Salento, tanto di giorno quanto di 
notte, Moonlight è cocktail bar, 
creperia, paninoteca, pucceria e 
molto altro. Per un aperitivo in 
compagnia o per un pasto fresco 
e veloce prima di riprendere i 
ritmi frenetici della vita di oggi, 
Moonlight saprà  accoglierti e 
rispondere al meglio alle tue esi-
genze. Da non perdere fantastici 
cocktail, anche analcolici alla 
frutta. Il tutto a prezzi altamente 
competitivi: un gesto d’affetto per 
il palato e le tasche.
Orario: Orario: Aperto tutti i 
giorni dalle 05:30 alle 02:00. 
Chiuso il martedì.

PEPE NERO
Viale Ionio 24 - Galatina (LE). Info: 
0836.562511 - 329.9309037 - 
www.pepenerorestaurant.it
Pepe Nero è un originale ac-
costamento tra ottima cucina e 
puro divertimento. Ristorante e 
wine bar con griglieria a vista è 
tra i locali più in voga nel Salento, 
dove assaporare squisite speci-
alità di carne. Il menù esprime 

abbinamenti tanto esclusivi 
quanto riusciti. Da una parte c’è 
l’esperienza decennale dei propri-
etari, che della carne conoscono 
ogni segreto. Dall’altra c’è la 
meticolosità dello chef che crea 
originali presentazioni culinarie. 
All’ora dell’aperitivo si sveglia 
l’altra identità di Pepe Nero: tra 
lustrini gold ed elegnati privé 
si accende il mondo del Pepe 
Nero Club.
GIO: latino americano - VEN: live 
- SAB: disco
Orario: Aperto a cena dal mer-
coledì alla domenica.

ROAD 66
Via Dei Perroni 8, Lecce (LE). 
Info: 0832.246568
Road 66, la mother road che 
attraversa l’America verso la 
California, verso la libertà. Una 
corsa con il vento tra i capelli, 
nell’America più pura. E’ questa 
l’America del  Road 66, l’America 
dei sogni e del mito dei cercatori 
d’oro. Un angolo di made in U.S.A 
in pieno Salento, che da più di 10 
anni si conferma il protagonista 
indiscusso della movida della 
città. In menù fiumi di birra,
cucina tex-mex e steakhouse, 
insalatone, ottimi piatti di carne.

Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:30 alle 02:30.

FUEGO
Via Maddalena, Nardò (LE). Info:  
3481392482, 3283527886
Ottime pizze cotte in forno a 
legna sono il fiore all’occhiello di 
un locale che vuol far bene. Fa 
bene le pizze, preparate con im-
pasto ad alta digeribilità, fa bene i 
secondi, con succulente grigliate 
di carne e fa bene i buffet con 
un’ampia offerta di antipasteria e 
stuzzicheria. A condire il tutto an-
che bruschette, pucce e piadine. 
Questo in cucina. I titolari sanno 
bene che per mangiare con gusto 
non è sufficiente l’ottima qualità 
dei cibi, è necessario anche star 
bene in compagnia. Per questo 
ha allestito un’accogliente sala al 
piano superiore con calde sedute 
e giochi di luce.
Orario: Aperto a cena. Chiuso 
il martedì

LE LE



Viale della Fenice, Rivabella - 
Gallipoli (LE). Info:  347.8489924, 
328.6522728   
Ristorante tipico di carne e pesce, 
pizzeria, servizio cornetteria… 
questo e molto altro è il suggesti-
vo Peperoncino di Gallipoli. Quasi 
un anno di vita per un locale che 
ha saputo fare la differenza e in-
terpretare i desideri dei giovani di 

tendenza e alla moda. In una splen-
dida location tinta di rosso vivo, 
sull’incantevole baia di Rivabella, il 
ristorante offre cene succulente e 
l’esclusivo e originale sputino per il 
sabato notte: il “risto dopo disco”. 
Per rifocillarsi dopo una notte in 
discoteca con un bel primo prepa-
rato al momento, anche
all’alba. Un luogo completo, ele-

gante e accogliente dai toni caldi 
e dai lineamenti decisi, che ha in-
serito note di divertente originalità 
anche in menù.
Ideale per chi cerca un luogo gio-
vane e divertente senza rinunciare 
al gusto della buona cucina. 
Gusti, riti e tendenze: tre nomi, tre 
emozioni, tre stati d’animo per chi 
sceglie Peperoncino e vuole esal-

tare ogni momento della sua vita. 
Il locale offre anche le dirette sport 
Sky degli anticipi e posticipi di 
campionato.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18.30 in poi.
MER: Karaoke - VEN: Live Club - 
DOM: Apericena - 10/02 Aperice-
na di Carnevale - 14/02 Cena di S. 
Valentino - 8/03 Festa delle Donne

PEPERONCINO
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lu murreddhru
Strada provinciale Merine - Liz-
zanello. Info: 3276629475
Una cucina originalissima e 
genuina nella trattoria e pizzeria 
con forno a legna di Merine, che 
vanta piatti davvero particolari 
e caratteristici per abbinamenti 
di sapori e ingredienti. Il menù 
annovera pietanze come gli gnoc-
chi allo zio Fefè, tagliatelle ai 4 
sapori, antipasto lu murreddhru, 
capperoni pastellati, sfilacci di 
cavallo o tagliata di angus rucola e 
grana. Ogni assaggio è un viaggio 
in un mondo fatto di passione 
e amore per la buona cucina, 
da accompagnare con un’ampia 
gamma di vini locali, selezionati 
tra le migliori etichette e cantine.
Orario: Aperto tutti i giorni a 
cena. Domenica anche a pranzo.

RISTOPIZZA BLUES
Via Imbriani 12, Nardò (LE). Info: 
0833562895
Accolto in un ex stabilimento vini-
colo, il Ristopizza Blues di Nardò 
è un locale perfetto per i cultori 
della tradizione salentina e per 
gli amanti di pizza e birra. Unico 
per la sua cucina solidamente 
matriarcale, fatta di ricette ben 
custodite che si tramandano di 
madre in figlia, il menù racchiude 
tutta la passione e l’amore per 
la terra salentina e i suoi frutti, 
le sue usanze, i sapori decisi.  
Un locale attento alla clientela, 
rinomato anche per il suo famoso 
‘giropizza’ e il ‘girobirra’.
Orario: Aperto a pranzo e a cena.

HEINEKEN GREEN STAGE 22
Piazza Marinai d’Italia, Tricase 
(LE). Info: 3891364579
Il 22esimo locale a marchio 
Heineken, è nato a Tricase dieci 
anni fa, pioniere, tra gli altri, del 
successo dell’esclusiva catena 
dei pub verdi. Heineken Green 
Stage 22 nel corso degli anni 
ha abbinato al buon bere e 
alla buona musica una gustosa 
cucina. L’ampia sala accoglie gli 
ospiti tra sax e bassi e uno palco 
dedicato agli infallibili appunta-
menti live. L’attuale gestione ha 
all’attivo decine di appuntamenti 
dall’inconfondibile animo rock 
che hanno reso imperdibile 
l’appuntamento settimanale con 
cover band e gruppi emergenti 
per gli amanti della buona musica.
MAR: Latino - DOM: Dr Why
Orario: Aperto a cena. Lunedì 
chiuso.

LE LE



Piazzetta Rosetta Palma, Maglie (LE) 
Info: 347.6913624, 0836.426924
Un locale che fa rivivere a Maglie i 
vecchi fasti della mitica Taberna Degli 
Artisti della Casarano degli anni ‘90, in 
cui si vivevano serate indimenticabili, 
tra tavoli in legno, eventi e servizio 
ottimo. Tutto ciò riprende vita nel 
centro antico di Maglie tra festaioli 
happy hour, cibo selezionato e molto 
particolare, birre per veri intenditori, 
come la Guinness o la Gordon. Tanti 
i gustosi piatti in menù. Le birre sono 

per veri intenditori: la Guinness, dalla 
consistenza cremosa e il retrogusto 
amarognolo, o la Gordon, cui è dedi-
cato l’happy hour del lunedì. All’inter-
no esposizioni d’arte contemporanea.
Orario: Aperto tutti i giorni a pranzo 
e a cena.
EVENTI: VEN Toro Meccanico - LUN 
Dj set/Happy hour.

Via dei Tigli, 32 - Leverano (LE). 
Info: 320.6714898
Ristorante elegante e moderno ospita 
il pranzo e la cena in una sala incor-
niciata da luci cangianti. Accorto ai 
dettagli e al servizio, offre un menù 
stagionale di terra e mare con un’at-
tenzione particolare alle specialità di 
pesce e ai crostacei. Un menù in con-
tinua evoluzione che crea, inventa e 
abbina sapori tipici reinventati da una 
giovane quanto creativa chef.
Specialità del locale sono le “Reginet-

te Malè”: lasagne al forno ai crostacei 
(esclusiva del ristorante), ma in un 
menù degustazione non mancano le 
ostriche imperiali fresche, il pesce 
San Pietro con pane ed erbe aroma-
tiche o un dessert freschissimo come 
la mousse al frutto della passione. Il 
tutto abbinato a vini di qualità.
Orario: Aperto tutti i giorni da mattina 
a sera.

TABERNA DEGLI ARTISTI MALè
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Via Lecce, 157- Gallipoli (LE). Info: 340.9276280
Un profumo di salsedine intenso e inebriante accoglie i clienti del Porto 
Gaio di Gallipoli, ristorante pizzeria a due passi dal mare i cui arredi danno 
l’impressione di scivolare nel ventre di una nave attraccata nel porto. E 
proprio nella parte laterale del locale è possibile accomodarsi a cenare 
sulla prua di una nave sapientemente ricostruita con legni preziosi, as-
saporando tutto il sapore delle specialità in menù, mentre in giardino, 
all’ombra di eleganti vele, ci si immerge in un tramonto mozzafiato. I piatti 
a disposizione sono un omaggio alla migliore tradizione gastronomica gal-
lipolina, che trova massima espressione nel pesce, preparato e declinato 
in diverse varianti. Si va dai carpacci di spada al mandarino, sino a primi 
originali come il tagliolino al primitivo con pesto, patate, olive nere, sep-
pia e gamberi.Un locale completo e ideale per ogni occasione.
Orario: Aperto a pranzo e cena durante l’estate. Lunedì chiuso.

Via Nizza, 48 - Taviano (LE). Info: 0833.1857107, 0833.913440   
B&B e ristorante che sorge nell’antico centro storico, che vanta un ampio
aranceto su cui affacciano le stanze degli ospiti, tra volte a botte e pareti 
che riportano antichi detti popolari. Il menù, che segue il corso naturale 
delle stagioni trasmette esperienze sensoriali uniche, come le orecchiette 
alle cime di rapa con salsiccia e funghi cardoncelli, oltre agli immancabili 
spiedoni e galletti
alla griglia, o alla squisita pizza. Per chi ama il pesce impossibile non as-
saggiare il “gran tegame”, con calamari, seppie, vongole, cozze, scampi, 
gamberoni e pane bruschettato. Deliziosi i dessert, dalla bavarese al cioc-
colato guarnita con crema pasticcera al profumo di mentuccia, alla pera 
caramellata agli agrumi con gelato alla cannella. La rosa di vini annovera 
le migliori etichette salentine.
Orario: Aperto tutti i giorni a cena durante l’estate.

Via Benedetto Croce, 30 - Corigliano d’Otranto (LE)
Pluripremiato campione mondiale in pizza acrobatica e free style, il pizza-
iolo Simone Ingrosso è anche il più giovane istruttore della scuola italiana 
per pizzaioli e identifica a pieno la qualità e la professionalità del locale. 
Ma quanto più il successo e la bravura portano in alto il suo nome, tanto 
più Dei Mille valorizza e tutela la sua dimensione umana, familiare e loca-
le. La pizza (anche da asporto) è prodotta con lievito madre, l’impasto è 
ad alta digeribilità. In cucina solo ingredienti biologici: farina Kamut origi-
nale o le nuove versioni con farro e multi cereali. Nel ristorante risuona 
l’eco della fama del locale con originali creazioni culinarie. Un ricercato 
menù attento alla qualità degli ingredienti e alla presentazione dei piatti è 
disponibile per cena o per piccole e medie cerimonie, anche per celiaci, 
vegetariani o vegani.  
Orario: Aperto a cena dalle 19:00. Chiuso il mercoledì.

PORTO GAIO

CORTE DEGLI ARANCI

DEI MILLE

promo review

promo review

promo review

LELE



Via Umberto I, 77 - Maglie (LE). Info: 0836311913, 320.8696779
Arrosteria e birreria a “marchio Road” dall’eco giovane e revival. Un’at-
mosfera rustica, arricchita da dettagli vintage, un luogo in cui la carne 
arrosto regna sovrana: da giugno con ben quaranta nuovi piatti in menù. 
La birra è l’inconfondibile Eggenberg, pinte di austriaca doc da alzare 
in alto per brindare: ce n’è per tutti i gusti, anche per celiaci. Un luogo 
prezioso per chi vive il Salento di giorno e vuol fare una pausa pranzo de-
dicata a se stesso, all’ombra di un suggestivo campanile. Un luogo scelto 
da chi ama le serate in compagnia e il mangiar sano. La ricetta dell’Allegra 
Scottona è unica: professionalità, allegria, ottima cucina e buona musica 
a contorno di aperitivi, carni, salumi e formaggi.
Orario: Aperto a pranzo e a cena tutti i giorni. Il sabato solo a cena.
LUN: della bombetta - MER: da leoni (birra a prezzo speciale) - VEN: 
live acustico.

Corso Matteotti, 13 - Poggiardo (LE). 
Info: 0836.904230 — www.americanbarpoggiardo.com
Rinasce nel cuore di Poggiardo dopo un’accurata ristrutturazione che ha 
riportato in auge i temi cromatici di un tempo: nel caldo oro incorniciato 
da volte a stella splendidi arazzi sposano nuove tecnologie e tendenze. Al 
piano inferiore, avvolti da una dolce fragranza vanigliata, gli ospiti vivo-
no i loro momenti di piacere culinario, tanto a pranzo quanto a cena, in 
un’accogliente saletta curata nei minimi dettagli. La cucina è l’innovativa 
finger food: un menù completo, dall’antipasto al dolce, di terra e di mare, 
preparato al momento e impiattato in orginali forme geometriche. “Cubet-
ti”, “quadrati” o “rotolini”, sono un’esclusiva di American Bar. È un modo 
originale per gustare sapori tradizionali, come il quadrato di lasagnette alla 
bolognese, o di provarne di nuovi come il rotolino di roastbeef black angus.
Orario: Aperto tutto il giorno. Giovedì chiuso.
MAR/DOM: Cocktail party

Strada Provinciale Maglie- Castro - Poggiardo (LE). 
Info: 0836.904353, 328.1934011
Un luogo in cui gentilezza, efficienza del servizio e accoglienza si concre-
tizzano e si palesano in ogni sfumatura. Ristorante, pub e hotel, il Teso-
retto racchiude in una location da sogno tutto il sapore della tradizione e 
il calore di una terra ospitale come il Salento. Per la sua posizione a due 
passi dal mare di Otranto, Santa Cesarea è ideale per una vacanza tutta 
relax e benessere, in cui professionalità e passione per la buona cucina 
camminano di pari passo per coccolare e soddisfare il cliente. Famoso 
per le sue grigliate di carne di prima scelta, il suo successo risiede so-
prattutto nell’offrire prodotti freschi e di stagione, abbinati ad un assortito 
beverage. Il saper essere punto di riferimento per i giovani della notte 
salentina gli è valso il primo premio 2012 nei 2night Regional Award nella 
categoria “Dj bar”. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena. Chiuso il martedì.

L’ALLEGRA SCOTTONA

AMERICAN BAR

TESORETTO GRILL MUSIC HOTEL
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Corso Sonnino 118/d - Bari. 
Info: 0809719414, 3287110049 - www.joyspub.com
Pub in perfetto stile irlandese che da sempre fa dell’accoglienza e della 
qualità del food & beverage i suoi punti di forza (senza parlare della ricca 
programmazione). Il menu propone la cucina tipica irlandese fatta di carne 
alla griglia, jacket potatoes, ma anche panini fantasiosi, insalatone crèpes, e 
non mancano tocchi di estrosa fantasia edolci artigianali esclusivi. Al Joy’s 
Pub regna ovviamente la birra, e soprattutto la Stout irlandese per eccellen-
za: la Guinness. Le birre alla spina sono, oltre alla famosa “scura”, la Harp, 
la Kilkenny e la Tennent’s Super, ma ci sono anche vini, whisky e rum.
MER: “Una voce da pub”, gara canora - VEN: h. 20 “BABY’S DAY”, i geni-
tori si rilassano e i bambini apprendono divertendosi in libertà con un’edu-
catrice; h 22 “Music History Tour” - SAB: live music - DOM: “In bocca al 
libro”, presentazione di libri.
Orario: Dalle 19:30 alle 3. Chiuso il lunedì

JOY’S PUB

Via Di Vagno, 218 — Mola di Bari (BA). Info: 080.4737098, 
080.4742158, 392.5215931 - www.remare.it
Una location unica che combina con eleganza elementi tipici della regio-
ne con l’originale design degli arredi, curati fin nei minimi dettagli, e gli 
splendidi scenari sul mare. Un raffinato ristorante che, con professionalità 
e cortesia, accoglie i clienti in un’atmosfera di alto livello: la scelta idea-
le per chi è in cerca dei veri sapori della cucina mediterranea. ReMare 
propone infatti l’essenza dell’enogastronomia pugliese, attraverso menù 
composti da cibi sempre freschi e di stagione. Oltre ad essere teatro 
di eventi, cocktail, aperitivi e gustose serate culinarie, il locale accoglie 
volentieri anche banchetti nuziali e ricevimenti
Orario: Aperto su prenotazione per gruppi numerosi
14/02: Cena di San Valentino

REMARE

Vico G. Paisiello, 8/10 - Bitonto (BA). 
Info: 328.9477858, 389.6409874 - corvotorvo1982@libero.it
Con un nome ispirato ad una celebre canzone di Vinicio Capossela il Cor-
votorvo non può che dedicare le sue serate, oltre che al food&beverage, 
anche alla musica dal vivo, in particolar modo a quella impegnata, quella 
cantautorale, per vedere emergere e spiccare in volo gli artisti più inte-
ressanti del nostro panorama musicale indie. Al Corvotorvo ci si gode la 
serata in compagnia di una buona birra, un concerto, o la cena, la degu-
stazione di un vino, la presentazione di un libro o una mostra fotografica. 
Il menù propone piadine, bruschettoni, insalate assortite, terrine, taglieri 
di prosciutti e formaggi, carne alla brace, e su prenotazione anche primi e 
secondi piatti. Da bere si può scegliere tra gli amabili vini pugliei, birre in 
bottiglia e le immancabili alla spina (Mc Ewans, Slalom Strong, Guinness, 
Watneys, Blanche De Silly).
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 in poi

CORVOTORVO

Via Cialdini, 8 — Barletta (BT). Info: 0883.891393
Ispirato al The Clarence, il lussuoso hotel di Dublino di proprietà di Bono 
e The Edge, cantante e chitarrista degli U2, questo locale nel cuore di 
Barletta è un inno all’accoglienza, alla gioia e ai colori irlandesi. Ospita i 
suoi clienti in un’ampia sala, resa ancora più calorosa da inserti in pietra 
viva, o in un riservato soppalco, che funge anche da tranquilla zona fuma-
tori. Pizze di altissima qualità si affiancano nel ricco e completo menù a 
pregiate carni, per veri intenditori. Gli amanti della birra possono sfiziarsi 
sfogliando il ricco beerbook e scegliendo tra una varietà invidiabile di 
birre: artigianali italiane ed estere, belghe, tedesche, senza dimenticare 
l’immancabile Guinness. Completano il beverage, vini pugliesi ed italiani. 
Il Public House Clarence offre la possibilità di seguire eventi sportivi in 
diretta su piattaforma Sky
Orario: Aperto dalle dalle 19 all’01. Chiuso il lunedì

PUBLIC HOUSE CLARENCE

Via La Spiaggia, 48/49 - Bisceglie (BT). 
Info: 0809683248, 3338593297
Pizzeria e ristorante dedito alla cucina tipica mediterranea e napoletana. 
Tutta ‘Nata Storia sorge nei pressi del Porto e accoglie i suoi ospiti con 
due ambienti: una grande sala e una zona più raccolta, ma sempre dallo 
spazio ben distribuito; al piano superiore c’è “Oriente”, una saletta molto 
intima all’occasione completamente riservabile per eventi privati. L’im-
mancabile forno a legna fa ben presagire che regina del menu è la pizza, 
proposta sia alla napoletana che alla pugliese. Oltre alle pizze il menù 
propone specialità di terra e di mare, assieme ad amenità della cucina 
partenopea. Tra le bontà ordinabili ci sono gnocchetti con le cozze e fi-
lettini al pomodoro; orecchiette al sugo di seppie e carciofi;, scialatielli ai 
frutti di mare; risotti vari; salsiccia coi friarelli e leccornìe come capesante 
gratinate ecc. Da non perdere i dolci artigianali.
Orario: Dalle 08:30 in poi. Chiuso il lunedì

TUTTA ‘NATA STORIA

Via Lagalante, 26 — Trani (BT). Info: 340.0570763
Tra i suggestivi vicoletti del centro storico di Trani, ci si ritrova al New 
Tipple, moderno e raffinato american bar: un locale dall’offerta ricca e 
variegata che spazia dalle colazioni mattutine, all’aperitivo, giungendo 
con gusto alla pausa pranzo. Nel pomeriggio, ci si rilassa in compagnia 
di cioccolate calde e sfiziosi dolci, senza dimenticare la caffetteria e le 
diverse qualità di thè. Di sera, salgono in cattedra le birre artigianali, le 
varie etichette vinicole ed i cocktail, protagonisti assoluti del beverage. 
La cucina del locale, accompagna il tutto con aperitivi e antipasti, panini, 
piadine, hamburger e club sandwich, insalate, piadipizza, frutta e dolci. 
Da non perdere, l’appuntamento quotidiano Life Less Serious, gustoso 
aperitivo che ci aspetta ogni giorno dalle 19 alle 21
Orario: Aperto dalle 8:30 alle 03. Chiuso il mercoledì
GIO — VEN — DOM: Dj set

NEW TIPPLE





RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Foconè By alessiam91
Via Amendola, 6 - Sambuceto (Ch).
Assolutamente fantastico! Gli arrosticini sono favolosi, gli antipasti 
sono la fine del mondo, sfiziosi originali e tipici abruzzesi!! staff a 
dir poco gentilissimo!!! soddisfatta al 101%.

Windigo Saloon By pietro611
Via Mauro Amoruso, 31 - Bari.
Il posto ideale dove gustare dell’ottima birra poiché ne offre una 
vastissima scelta. La birra viene servita con molta cura e nel giusto 
tipo di bicchiere e, da non crederci, con il sottobicchiere, partico-
lare ormai (purtroppo) desueto.

La Locanda Porta Picc By sonosoloio13
Via Anemone, 34/36 - Polignano a Mare (Ba).
Abbiamo cenato dopo aver acquistato un coupon su Getbazza. Sia-
mo rimasti più che soddisfatti...! cibo ottimo e abbondante, ottima 
la disponibilità del personale, locale molto accogliente. Fidatevi, 
10 e lode...!

Soul Kitchen - Tartarughino Nero By marcofg
Lungomare Paolo Toscanelli, 119 - Ostia (Rm).
La cosa che maggiormente mi ha impressionato del locale (tolte le 
cose che ho ordinato, tutte davvero eccellenti) sono le persone che 
ci lavorano. Gentilezza, simpatia e competenza sembrano essere la 
regola. Il locale poi è molto carino e gli chef sanno sempre sorpren-
derti con piatti del giorno unici. Tagliolini cacio, pepe, mazzancolle e 
lime assolutamente da provare. ;)

Vecio Portego By adalaura
Corso Felice e Fortunato, 25 - Vicenza.
Fantastico!!!! pesce sempre freschissimo cotto in modo sublime e 
non parliamo della pizza vera Napoli ...direi unica!!!

La Capriata By sullivan
Corte Isolani, 1/e - Bologna.
Ristorante da provare assolutamente... ricercato nella scelta delle ma-
terie prime e cortesia distinguono questa chicca di Bologna in Corte 
Isolani. Fatevi consigliare.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


