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Geografia 
delle specialità
Quante volte scegliamo il ristorante dove andare a 
mangiare in base alla voglia di un piatto specifico? In 
questo numero 2night Magazine ci porta a scoprire la 
mappa delle specialità di una città o di una regione, pro-
ponendo itinerari scelti sulla base delle tradizioni locali 
o delle mode del momento.

Nel Salento il locale più cliccato per un plateau di pesce 
crudo alla mediterranea non si trova sulla costa ma a 
Botrugno; per la carne alla brace Sammichele di Bari è il 
paese meta di tutti gli appassionati, la patria degli arro-
sticini abruzzesi si trova a Villa Celiera sul Gran Sasso, 
mentre a Roma possiamo trovare hamburger che quali-
tativamente rivaleggiano con quelli de La Grande Mela. 

Menù infiniti vade retro… sono in questo ristorante per-
ché so già quale piatto ordinerò. La parola d’ordine oggi 
è “Specialty Resaturant”.

Giorgio Govi
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KISS
Paul Stanley e Gene Simmons, oltre a fare affari 
d’oro sul palco con la loro creatura, i Kiss, ora 
tentano di rimpinguare il proprio già lauto conto 
in banca nel settore della ristorazione. I due fon-
datori, gli unici della formazione originale, di una 
delle band glam rock più importanti degli ultimi 
decenni, infatti, hanno deciso di dare vita a un 
progetto simile a quello degli Hard Rock Café. La 
volontà sarebbe quella di uscire dai confini dagli 
Stati Uniti in poco tempo, ma per ora di locali 
“rock” aperti se ne trova solo uno. A El Segundo 
(California). La futura catena si chiamerà “Rock & 
Brewes”, in cui si potranno mangiare leccornie 
“da pub” in atmosfere decisamente rock, in cui 
saranno in bella vista cimeli di star del passato 
e del presente. Chissà se i due artisti avranno il 
tempo di curare in prima persona i dettagli del 
progetto anche quando saranno in tour. Come il 
17 e 18 giugno, date in cui saranno in concerto a 
Codroipo (Udine) e Milano.

17/06 Codroipo (Ud) – Villa Manin 
18/06 Milano – Mediolanum Forum 

ph. Paolo Proserpio

ZUCCHERO
Ora c’è un “buon vivere” nella sua fattoria a Pon-
tremoli, in Toscana. Ad affermarlo è Zucchero 
Fornaciari in una lunga intervista a “Chi”. L’artista 
racconta degli ultimi tempi (felici) in contrappo-
sizione al “male di vivere” che all’apice del suc-
cesso lo aveva colpito. Annichilito. Ad aiutarlo 
Laura, la prima moglie (anche se ad oggi il can-
tautore non è ancora divorziato): “Sono andato 
in depressione quando ho raggiunto il massimo 
del successo con Blue’s - ha raccontato Zucche-
ro al settimanale - Tre milioni di dischi venduti e 
io che mi curo con il Prozac. Era Laura che si 
occupava di me, che tutte le sere mi preparava 
il bicchier d’acqua con la pasticca antidepressiva 
perché non riuscivo a dormire. Non sono uscito 
di casa per sei mesi”. Ora la musica è cambiata. 
Nel vero senso della parola: “Sugar”, infatti, ha 
pubblicato un nuovo album, “Sesion Cubana”, i 
cui brani e successi riarrangiati in chiave latina 
verranno presentati in tre concerti all’Arena di 
Verona. Se tutto è tornato “luminoso”, però, For-
naciari lo deve all’attuale compagna: “Francesca 
mi ha regolato la vita - spiega - mi sembra giusto 
che prima o poi debba darle qualcosa di solido”. 
E con questo Zucchero intende  il secondo ma-
trimonio.

30/04 Verona – Arena
01/05 Verona – Arena
02/05 Verona – Arena 

PETER CINCOTTI
Nonostante all’estero sia una star (nel 2000 ha 
vinto il premio dedicato agli artisti emergenti del 
Festival di Montreux, la “mecca” del jazz), Peter 
Cincotti è stato scoperto in Italia grazie al Festi-
val di Sanremo, cui ha partecipato in coppia con 
Simona Molinari. Un’amicizia artistica sbocciata 
con naturalezza tra una delle voci più conosciute 
della scena del Belpaese di una certa musica di 
qualità e colui che costituiva per Simona Moli-
nari un “idolo”. Il primo contatto tra le rispettive 
etichette discografiche, poi è stato un diluvio di 
creazione artistica. Del resto Peter Cincotti, an-
che attraverso il suo cognome, non nasconde il 
proprio attaccamento per l’Italia. Se non altro a 
livello di albero genealogico. Nelle tre date pri-
maverili che si appresta a intraprendere, l’artista 
presenterà “Metropolis”. “Mio nonno paterno era 
di Napoli, mia nonna di Piacenza - spiega l’artista 
- e quindi ho respirato il profumo di questa terra 
fin da piccolo. Nonostante la mia famiglia viva 
a New York da due generazioni, sono cresciuto 
a contatto con le tradizioni italiane, assimilando 
alcuni dei valori che la caratterizzano”.

13/04 Napoli - Teatro Trianon
14/04 Roma - Auditorium Parco della Musica
15/04 Padova - Gran Teatro Geox 



BLACK CROWES
Loro sono i fratelli che sono resistiti 
più a lungo. Del “Brotherly Love 
Tour” di qualche anno fa, infatti, 
sono gli unici superstiti. Gli Oasis 
non ci sono più, per l’esplosione 
della diatriba tra i fratelli Gallagher. 
Questo perché i Black Crowes 
“ora” vanno più d’accordo che mai. 
La band  ha annunciato quindici 
concerti per la prima parte del tour 
mondiale (il “Lay Down with Num-
ber 13”). Risultato: tutti sold out. 
Ora è il turno della seconda tran-
che, e l’epilogo con ogni probabilità 
sarà lo stesso. I fratelli Robinson 
saranno in Italia in due concerti il 
3 e 4 luglio. La prima sera saranno 
al Dieci Giorni Suonati Festival, la 
seconda al Pistoia Blues. Proprio a 
Vigevano fu la loro ultima esibizione 
italiana, due anni fa. Il tour supporta 
l’album “Wiser for the Time” dispo-
nibile anche in edizione speciale in 
vinile con quattro dischi.

03/07 Vigevano (Pv) – Dieci 
Giorni Suonati 
04/07 Pistoia – Piazza Duomo

FRANCESCO 
DE GREGORI
Grande assente del concerto di Bo-
logna in piazza Grande a un anno 
dalla scomparsa dell’amico Lucio 
Dalla, Francesco De Gregori non 
ha mancato di salutare l’artista con 
cui recentemente aveva condiviso 
un lungo tour in Italia e all’estero. 
Nella scaletta del suo show del “Sul-
la Strada Tour”, a supporto dell’ulti-
mo disco, infatti, spesso e sovente 
il cantautore romano dedica a Dalla 
“Santa Lucia”. Un grande omaggio 
all’amico e collega. De Gregori al 
pianoforte si immerge nella melo-
dia di “Come è profondo il mare”, 
poi si alza, si toglie l’immancabile 
cappello in segno di rispetto e ri-
corda Lucio solo come un intimo 
amico può fare.

12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
20/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
23/04 Reggio Emilia - Teatro Ro-
molo Valli
29/04 Verona - Teatro Filarmonico
04/05 Firenze – Teatro Verdi
07/05 Napoli – Teatro Augusteo
10/05 Catania – Teatro Metropolitan

PAOLO SIMONI
Talento fin da bambino, Paolo Si-
moni è arrivato al grande pubblico 
grazie alla sua partecipazione al Fe-
stival di Sanremo, sezione giovani, 
col brano “Le Parole”. Agli addetti 
ai lavori, però, l’artista 27enne non 
è certo uno sconosciuto. Anzi. Già 
nel 2007 aveva lasciato il segno 
vincendo il premio Tenco come 
miglior artista emergente. Ma per 
sfondare serve anche una certa 
“strutturazione” e quest’ultima è ar-
rivata col tempo, grazie all’incontro 
con Alberto Cusella e Claudio Ma-
ioli, manager di Ligabue. Da questo 
gruppo di lavoro nasce il secondo 
album della sua carriera: “Ci voglio 
ridere su - Le Parole Edition”. D’al-
tronde le parole Paolo Simoni le sa 
usare, e ha invitato pure a inviar-
gliele in vista della kermesse san-
remese. Le più belle le ha lasciate 
in giro con dei post it, compresa 
“Riprendiamoci il futuro”, attaccata 
al microfono al termine della sua 
esibizione.

21/04 Milano – Blue Note 
23/04 Roma – Piper

URIAH HEEP
All’inizio era stato considerato un 
incidente. Un piccolo infarto, for-
se. Niente di preoccupante. Solo 
dopo qualche mese da quella crisi 
di gennaio si è capito cosa fosse 
accaduto: “E’ il cancro”, ha spiega-
to in poche e secche parole Trevor 
Bolder degli Uriah Heep. Il bassista 
si era sottoposto a un’operazione al 
pancreas. Poi la convalescenza e la 
chemioterapia. “In questo periodo 
mi sto annoiando, ma ho bisogno 
di riconquistare una certa concen-
trazione – ha spiegato l’artista - per-
ché mi stanco molto in fretta. Per 
fortuna ho uno studio, a casa, che 
mi permette di fare un po’ di casino: 
perché è questo che voglio fare, 
scrivere canzoni e suonare”.  Con 
ogni probabilità Bolder non sarà 
con gli Uriah Heep durante i con-
certi italiani, però avrà il tempo per 
scrivere le nuove canzoni. Ma mai 
dire mai, col rock.

10/05 Cortemaggiore (Pc) - 
Fillmore
11/05 Trezzo sull’Adda (Mi) - 
Live Club
12/05 Padova - Gran Teatro Geox 

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Fino al 27 aprile
MARC CHAGALL
Parigi.

Una mostra “gioiello” 
dedicata ad una ventina di 
litografie originali e molto 
rare su Parigi, i cui monu-
menti simbolo della città 
s’intrecciano con i temi 
che hanno accompagnato 
l’artista bielorusso lungo 
tutta la sua attività artistica: 
dal tema dell’infanzia, alla 
maternità, fino agli aman-
ti... ovvero, i suoi sogni a 
colori. Ingresso libero.

L’ARTE ANTICA
Via Alessandro Volta, 9 
– Torino.
Info: 0115625834.

Fino al 25 maggio
THE DALI’ 
UNIVERSE
Aperta tutti i giorni.

La mostra presenta una 
vasta collezione di scul-
ture, grafiche rare, mobili 
surrealisti, oggetti in vetro 
e collage originali, ovvero, 
opere meno note del 
grande artista ma non di 
minor pregio e “impatto”. 
Accanto alle grandiose 
sculture, poi, la mostra 
propone anche un Dalí 
illustratore con la sua 
rilettura in chiave surrea-
lista di molti testi letterari, 
sia contemporanei sia 
classici.

PALAZZO MEDICI 
RICCARDI
Via Camillo Benso Cavour, 
1 – Firenze.
Info: 0289368922.

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno dei 
protagonisti assoluti dell’ 
Ottocento europeo.

Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura del 
XIX secolo. La rassegna 
è un’ulteriore tappa del 
progetto decennale sulla 
pittura dell’ Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.

PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 – 
Padova.
Info: 0498753100.

Fino al 2 giugno
BRUEGHEL
Meraviglie dell’arte 
fiamminga.

Una mostra che rappre-
senta un’occasione unica 
per ammirare i capolavori 
di un’intera dinastia di 
eccezionale talento, attiva 
tra il XVI e il XVII secolo, 
e ripercorrerne la storia, 
lungo un orizzonte tempo-
rale, familiare e pittorico di 
oltre 150 anni. Da “I sette 
atti di pietà” (1616-1618 
ca.) di Pieter Brueghel il 
Giovane a “I sette peccati 
capitali” di Hieronymus 
Bosch (1500 ca.).

DART CHIOSTRO DEL 
BRAMANTE
Arco Della Pace, 5 – 
Roma.
Info: 0668809035.

Fino al 9 giugno
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO
Antonioni e le arti.

Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.

PALAZZO DEI DIAMANTI
Corso Ercole I d’Este, 21 
– Ferrara.
Info: 0532244949.

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO



Fino al 16 giugno
BORDERLINE
Artisti tra normalità e 
follia.

Da Bosch a Dalì, dall’Art 
Brut fino al contempo-
raneo Basquiat. Cinque 
sezioni introdotte da ope-
re di Hieronymus Bosch, 
Pieter Bruegel, Francisco 
Goya, e Théodore Géri-
cault seguono il tema 
del Disagio della Realtà, 
il Disagio del Corpo, i 
Ritratti dell’anima, la Terza 
Dimensione del Mondo, 
e, infine, il Sogno rivela la 
Natura delle Cose.

MAR - Museo d’Arte 
della città di 
Ravenna
Via Di Roma, 13 – Ra-
venna.
Info: 0544482477.

Fino al 16 giugno
TIZIANO
Una grande retrospettiva.

Roma rende omaggio a 
uno dei massimi interpreti 
del Cinquecento europeo 
con una mostra che ne 
evidenzia l’intero arco 
d’attività. Attraverso 40 
opere sarà possibile 
ripercorrere i tratti salienti 
dell’ascesa del pittore 
italiano: dagli esordi 
veneziani all’autonomia 
acquisita con le grandi tele 
per i dogi, gli Este e i Della 
Rovere fino ad arrivare alle 
committenze di Carlo V e 
Filippo II.

SCUDERIE DEL 
QUIRINALE
Via XXIV Maggio, 16 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani 
a Parigi negli anni 
dell’impressionismo.

Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.

PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 – Rovigo.
Info: 0425460093.

Fino al 21 luglio
HELMUT NEWTON
White Women, Sleepless 
Nights, Big Nudes.

Arriva al Palazzo delle 
Esposizioni - nell’unica 
tappa italiana e con ben 
180 immagini di uno dei 
fotografi più importanti del 
XX secolo - un progetto 
espositivo concepito nel 
2011 grazie a June New-
ton, vedova del grande 
fotografo, e che raccoglie 
le immagini dei primi tre 
libri del maestro pubblicati 
alla fine degli anni 70.

PALAZZO DELLE 
ESPOSIZIONI
Via Nazionale, 194 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino all’8 settembre
MODIGLIANI, 
SOUTINE E 
GLI ARTISTI 
MALEDETTI
La Collezione Netter.

120 opere a firma di Mo-
digliani, Soutine, Utrillo, 
Suzanne Valadon, Kisling 
e molti altri, grazie alle 
quali si ricrea l’atmosfera 
di un intero quartiere 
parigino, Montparnasse, 
che all’inizio del 900 
era luogo d’elezione di 
molti artisti tra cui scrittori, 
come Hemingway e Miller, 
intellettuali, come Jarry e 
Cocteau e rifugiati politici, 
come Lenin e Trockij.

PALAZZO REALE
Piazza Del Duomo – 
Milano.
Info: 0254918.

ARTS ADDICTED ITALIA
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Mimì Ristorante 
In Carne

 Piazza G. Massari, 28 - 
Bari. Info: 0805217153.

 Dalle 20:00 alle 00:00. 
Chiuso la dom.
 
Brasserie che nasce dall’idea di una 
famiglia di noti macellai baresi che 
portano in tavola tutta la loro pas-
sione.

Da mangiare: Picanha, black 
angus, fegatelli, hamburger 
di chianina, arrosti misti.

Lo Sfizietto 
Del Mangiar Carne 

 Via P. Togliatti, 19 - Noci 
(BA). Info: 0804979360.

 Dalle 20 in poi. Chiuso 
dal lun. al mer.

Un concentrato di professionalità, 
sapienza gastronomica, e cortesia. 
L’ampia sala permette di cenare 
in coppia, tra amici, o festeggiare 
eventi privati.

Da mangiare: Carne di Podolica.

Al Borgo Antico
 Via G. Cesare, 17 - Sammichele 

Di Bari (BA). Info: 0808917227.
 Sempre aperto dalle 19:30 in poi.

Braceria di Sammichele più che co-
nosciuta. Si propone carne esclu-
sivamente nostrana, selezionata, 
certificata e proveniente da piccoli 
allevamenti non industriali.

Da mangiare: Tagliata 
di angus italiano.

Cacio E Pepe  
 Via M. Pagano, 172 - Trani 

(BT). Info: 0883956536.
 Tutti i giorni a pranzo e cena.

Osteria e braceria arredata con co-
lori caldi, dipinti ed un design ele-
gante. Cacio e Pepe un’ottima cuci-
na e specialità di carne.

Da mangiare: Entrecôte 
scozzese, roastbeef, carpacci.

Le Beef
 Via Noicattaro – Rutigliano 

(BA). Info: 0804762458.
 Dalle 20:00 in poi e la domenica 

a pranzo. Chiuso il lunedì.

Qualità, genuinità, ricercatezza 
e alta competenza del persona-
le. Sono gli ingredienti base de Le 
Beef, curata “bisteccheria” dove il 
gusto del palato incontra lo stile 
estetico che accontenta l’occhio. 
L’ambiente unico, con cucina a vi-
sta, accoglie i clienti con un menù 
improntato su ottime carni, bi-
stecche, entrecôte, arrosti misti, la 
famosa T–bone da 1kg, e tagliate 
servite con raffinati accompagna-
menti.

Da mangiare: Carne alla 
brace, arrosti misti.

1° 3°

4°

5°

2°

Le Beef
Via Noicattaro - Rutigliano (BA).

Mimì Ristorante In Carne
Piazza Giuseppe Massari, 28 - Bari.

Lo Sfizietto Del 
Mangiar Carne 
Via Palmiro Togliatti, 19 - Noci (BA).

Al Borgo Antico
Via Giulio Cesare, 17 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Cacio E Pepe  
Via Mario Pagano, 172 - Trani (BT).

Sant’Agata 
Piazza Aldo Moro, 32 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Virgo - Biga 
Via Francesco Ferrucci, 
193 - Andria (BT).

Il Tempio Di Bacco 
Via Vecchia Putignano - 
Castellana Grotte (BA).

La Tradizione 
Via Resistenza, 68 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Come Una Volta 
Via Mellitto-Contrada Parete - 
Cassano Delle Murge (BA).

Meta di ogni barese “filocarnivoro” è sicuramente Sammichele di Bari, dove l’aria 
profuma di brace e domina incontrastata la famosa zampina (la salsiccia arrotolata 
su se stessa). Qui ha grande fama Al Borgo Antico (Via G. Cesare, 17) che permette 
di scegliere e acquistare la carne (solo prodotti italiani) nella beccheria del locale per 
poi accomodarsi al tavolo lasciando fare il resto a u’ mest fuèch (l’addetto alla brace). 
Segnaliamo anche il Sant’Agata (Via A. Moro, 32), che propone zampina di produzione 
propria, straccetti crudi e saltati con aceto balsamico, bistecche di podolica cotte alla 
brace, angus irlandese, tagliate, e le immancabili bombette.

Per gustare un ottimo stinco di maiale servito come si deve, principe indiscusso è il 
Pecora Nera di Cassano delle Murge (Via C. Colamonico, 74), dove poter anche as-
saporare su richiesta la specialità murgiana della “pecora alla r’zzol” (carne di pecora 
alternata a strati di verdura cotta per ore in un recipiente in terracotta). Particolarità 
del locale è l’impiego delle birre in cucina: tutte le specialità di carne sono cotte in vario 
modo con l’utilizzo di determinate tipologie birrarie a seconda del tipo di cottura (es. 
Brown Ale per gli arrosti, Hefeweizenbock per le salse con olio d’oliva, Porter per le 
salse con margarina).

A Noci fa parlare di sé Lo Sfizietto del Mangiar Carne (Via P. Togliatti, 19): macelleria 
di giorno e osteria di sera. La carne qui è tutta certificata, e prima di essere servita è 
frollata per ben ventidue giorni e poi cotta rigorosamente in forno a legna (e non a 
carbone) utilizzando legna di quercia di bosco. La sua specialità è la vacca podolica.

A Bari, esattamente di fronte il Castello Svevo, riserva una bella scoperta Mimì - risto-
rante in carne (P.zza Massari, 28), dove gustare il black angus, la picanha brasiliana, ma 
anche i classici fegatelli o l’hamburger di chianina e la gustosa salsiccia al gorgonzola.

Il Saint Patrick di Barletta (Via Cialdini, 15) è un irish pub, ma la sua cucina fa invidia 
ai migliori ristoranti. Limitandoci alla carne, qui si inebria il palato con carni irlandesi 
e argentine, con l’americana T-Bone, la famosa chianina, tagliate e carpacci di vitello. 
Inoltre, solo qui in tutto il Meridione (almeno finora), si può gustare l’introvabile e co-
stosa carne giapponese di Wagyū, proveniente da un vitello massaggiato quotidiana-
mente da mano umana e con la birra per marmorizzare meglio le carni. In molti parlano 
di questa carne come di una vera esperienza.

A cura di MIRKO GALLETTA

Pecora Nera

Al Borgo Antico

Saint Patrick 
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Favelas
 Via Roma 63, Soleto (LE). 

Info: 3883620632.
 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Un locale in cui non manca la vo-
glia di stupire grazie all’ampia sala e 
all’ambiente curato nei minimi det-
tagli. Griglieria a vista e zona dance 
per il dopo cena.

Da mangiare: Churrasco, 
pizza e carne alla griglia.

Osteria Del Feudo
 Piazza San Giorgio , 

Melpignano (LE). 
Info: 0836433003.

 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Molto più di un’osteria, un’identi-
tà dagli inconfondibili lineamenti 
mediterranei e la garanzia del mar-
chio Road 66. 

Da mangiare: Piatti della 
tradizione culinaria locale.

Mood
 Viale Rossini 44, Lecce (LE). 

Info: 3283060433.
 Sempre aperto.

Menù a la carte fresco e veloce per 
la pausa pranzo o per la cena  ac-
compagnati da eventi live e selezio-
ni di musica tematica.

Da mangiare: Primi e secondi 
piatti con contaminazioni 
di tipicità salentina.

Ramses Secondo
 Via Di Vaste 80/A, Lecce (LE). 

Info: 0832305955.
 Aperto a cena. Lunedì chiuso.

Dimora della storia e 
dell’autenticità di un popolo, da 
scoprire anche nella varietà del 
menù: salentino, vegetariano, 
gluten free e specialità egiziane 
“arrangiate” al palato italiano.

Da mangiare: Angus irlandese 
in nove tipi di cottura.

L’allegrascottona
 Via Umberto I 77, Maglie (LE). 

Info: 0836311930, 3208696779.
 Aperto tutti i giorni a pranzo 

e a cena. Sabato solo a cena.

Arrosteria e birreria a “marchio 
Road” dall’eco giovane e revival. 
Un’atmosfera rustica, arricchita da 
dettagli vintage, un luogo in cui la 
carne arrosto regna sovrana. Un luo-
go prezioso per chi vive il Salento di 
giorno e vuol fare una pausa pranzo 
dedicata a se stesso, o per chi ama 
le serate in compagnia e il mangiar 
sano. La ricetta dell’Allegrascottona 
è unica: professionalità, allegria, ot-
tima cucina e buona musica.

Da mangiare: Carni pregiate, 
salumi e formaggi.

1° 3°

4°

5°2°

L’allegrascottona
Via Umberto,  I 77 - Maglie (LE).

Favelas
Via Roma, 6 - Soleto (LE).

Osteria Del Feudo
Piazza San Giorgio - 
Melpignano (LE).

Mood
Viale Rossini, 44 - Lecce.

Ramses Secondo
Via Di Vaste, 80/A - Lecce.

Tesoretto Grill 
Music Hotel
Strada Provinciale Maglie/
Castro - Poggiardo (LE).

Masseria Cavoti 
Strada Provinciale, 
362 - Galatina (LE).

La Caiaffa
Sp Tricase - Specchia (LE).

Fuego
Via Maddalena - Nardò (LE).

L’ Acchiatura
Via Briganti - Racale (LE).

Il locale più conosciuto in Salento per la carne alla brace è probabilmente L’Allegra-
scottona (Via Umberto I – Maglie LE). Qui Max e la sua Arr’osteria celebrano ogni 
lunedì il rito della “Bombetta”: involtini di maiale con spezie, formaggio e pancetta 
freschissimi; la ricetta pare la classica, il gusto è ineguagliabile, l’ingrediente segreto 
c’è eccome! Ma in menù trovano spazio e celebrazione anche “Ventimiglia” (2 metri 
di saporitissima salsiccia) e la pregiata Lombata di Chianina IGP certificata dal Con-
sorzio di Tutela del Vitellone Bianco, che in quanto pregiata viene battuta all’asta in 
rarissime e goliardiche occasioni.

In cucina e al barbecue, è interessante sperimentare anche la cucina internazionale 
di Favelas (Via Roma 63 – Soleto LE). Il locale con specialità di cucina brasiliana 
propone l’originale Churrasco: maxi spiedo con diversi tagli di carne cotto alla brace 
e da dividere in comitiva. Il Churrasco può essere realizzato con i più svariati tagli di 
carne, dal pollo al manzo, dal maiale alla pecora. In menù si può scegliere tra i diversi 
tipi di composizione: dalla Linguica alla Ausiha de fango e non solo.

Per rimanere in tema “internazionale” e citare la leggenda leccese della cucina tex-
mex e steak-house, l’occhio e l’acquolina cadono necessariamente sulla strada più 
famosa del mondo e il pub n. 1 in provincia: Road 66 (Via dei Perroni 8 – Lecce). Qui 
la cucina di Danilo e la sua divertente brigata sfornano tipicità americane tali da far 
impallidire il più ferrato “braciaiolo” del Salento. Il suo menù conta oggi oltre trenta 
specialità di carne tra pollo, vitello e manzo. Tutti i tagli sono trattati con sapiente 
competenza e preparati con cucina espressa. L’elenco delle specialità sarebbe lungo, 
ma se si volesse gustare “tutto in una sera” il consiglio è solo uno:  la parillada de 
carne, un grande piatto (si parte da 1,5 kg) per abbuffate di gruppo. 

Qualche chilometro più a sud un’altra leggenda (più recente rispetto a Road 66) vive 
fa vivere emozioni di gusto. È Tesoretto (Strada Provinciale Maglie-Castro LE), ho-
tel quattro stelle sì, ma anche e soprattutto una birreria e grill tra le più gettonate 
in provincia. La sua cucina è famosa per la qualità delle materie prime, stagionali e 
scelte con accuratezza, tra le quali spuntano orgogliosamente le specialità di carne 
alla griglia. Il locale ad esempio, è famoso per il maialetto sardo intero o le grigliate 
di tagli pregiati come quella di bisonte o la bistecca di Kobe (dal nome della razza del 
Manzo, rinomata per sapore e tenerezza).

A cura di Elisabetta Marra

Favelas

Il Tesoretto

Allegra Scottona
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Lupo Di Mare
 Via Marina, 52 - Barletta 

(BT). Info: 0883885040.
 Aperto a pranzo e 

cena tutti i giorni.

Lupo di Mare propone specialità 
di mare preparate con ingredienti 
freschi  e di provenienza certificata, 
soprattutto locale e regionale.

Da mangiare: Braceria di 
mare, fritture tipiche, frutti di 
mare, piatti da asporto.

Ilrestomancia 
 Via Porto, 39 - Bisceglie 

(BT). Info: 0803968430.
 A pranzo/cena. Chiuso 

dom. sera e lun.

La cucina propone primi e secondi 
piatti, e pesce rigorosamente fresco 
(anche crudo), prodotti per celiaci e 
menu vegetariani.

Da mangiare: Plateau di 
ricci, carpacci, tartare di 
pesci e crostacei.

Il Patriarca
 Via Beccherie Lisi, 15 - Bitonto 

(BA). Info: 0803740840.
 Dalle 19:30 in poi. Chiuso il lun.

All’ombra della Cattedrale Il Patriar-
ca propone cucina tipica locale ri-
visitata, e naturalmente specialità di 
mare e un’ottima pizza.

Da mangiare: Pesce, crostacei, 
frutti di mare, carpacci di 
pesce e selvaggina, pizza.

Hostaria Al Gambero
 Corso De Tullio - Bari. 

Info: 0805216018.
 Aperto a pranzo e cena.

Uno tra i ristoranti più rinomati 
a Bari, tappa obbligata per i vip di 
passaggio, e per chi ama il pesce in 
tutte le sue varianti e vuole scoprire 
la genuina cucina barese.

Da mangiare: Specialità di 
pesce, zuppa di pesce.

Veleno Fish Restorart
 Via Cialdini 21, Barletta 

(BT). Info: 0883532880.
 A pranzo e cena. Chiuso il merc.

Pesce locale e sempre freschissimo, 
sono i diktat del Veleno. Dagli anti-
pasti con gli immancabili frutti di 
mare, ai primi piatti in cui il mare 
si abbina alla pasta fresca tipica 
pugliese; dai secondi al forno o gri-
gliati, alla proposta etnica del sushi. 
Il tutto da accompagnare con degli 
ottimi vini: vasta ed assortita la can-
tina di cui il locale dispone. 

Da mangiare: Specialità di mare: 
carpacci e zupper di pesce, 
ostriche francesi, sushi e sashimi, 
troccoli con cicale e rucola, 
risotto scampi e asparagi.

1° 3°

4°

5°2°

Veleno Fish Restorart
Via Cialdini, 21 - Barletta (BT).

Lupo Di Mare
Via Marina, 52 - Barletta (BT).

Ilrestomancia 
Via Porto, 39 - Bisceglie (BT).

Il Patriarca
Via Beccherie Lisi, 
15 - Bitonto (BA).

Al Gambero
Corso De Tullio - Bari.

Enoterra
Via Ettore Fieramosca, 
18 - Barletta (BT).

Il Cibo Degli Dei 
Lungomare Cristoforo 
Colombo, 50 - Trani (BT).

Borgo Antico - Trattoria
Via Barnaba, 77 - Monopoli (BA).

Lacapagira Osteria 
del mare
Prol. Via Cuccari, 61 - Bari.

La Bella Trani
Via Ognissanti, 84 - Trani (BT).

Con i suoi 865 km di costa, la Puglia gode di uno straordinario rapporto tra i suoi abi-
tanti e il mare, storico mezzo di comunicazione per floridi scambi, ma anche miniera 
inesauribile per l’alimentazione. 
Alla ricerca dei migliori locali dove mangiare del buon pesce facciamo partire un sele-
zionato viaggio dal capoluogo verso Sud.  

A Bari uno tra i locali più conosciuto dai vip di passaggio è l’Hostaria Al Gambero 
(C.so De Tullio), dove in un ambiente amichevole e a due passi dal Castello Svevo, dalla 
Cattedrale e dal lungomare, si può gustare specialità della cucina barese, pesce fresco, 
e gli immancabili frutti di mare: cozze, ricci, ostriche, noci.
In pieno centro regna il Ristorante Bacco (C.so V. Emanuele II, 126), sicuramente l’élite 
dei ristoranti baresi. La cura conferita al locale si ritrova nella presentazione di portate 
quali: spaghetti e linguine ai ricci, alle canocchie su letto di nero di seppia, polpo su 
crema di ceci, frutti di mare e altre amenità del palato.
 
Spostandosi a Sud si giunge a Mola di Bari: patria assoluta del polpo, dove in Agosto 
si tiene una grande sagra dedicata all’amato mollusco. Ristorante molto noto è il Van 
Westerhout (Vico Edmondo De Amicis, 3), il cui menù offre leccornie come: frutti di 
mare, scampi crudi, tagliatella di seppioline, ravioli di pesce bianco con crema di gam-
beretti, linguine alle vongole, aragoste, astici, spigole, pesce spada, frittura di paranza, 
pepate di cozze…

Scendendo ancora verso la splendida Polignano a Mare, il ristorante di Grotta Palazze-
se (Via Narciso, 59) fa parte del gotha della ristorazione in Puglia. A prezzi un tantino 
elevati, ma più che giustificati per la sua cucina e la quasi mitologica location (una 
perla scavata nella roccia a picco sul mare Adriatico). Qui ci si accomoda a tavola con 
un servizio impeccabile e i sapori del Mediterraneo. Nel menù: primi e secondi piatti di 
pesce, molluschi, aragoste, ma anche carne.
Nel borgo antico segnaliamo A Mère ‘Ndu Paèise (Via Roma, 95), ristorantino dedito 
alla cucina pugliese e ai profumi di mare con prelibatezze come: cavatelli con vongole, 
gamberetti, pesto e pomodorini o ravioloni al ripieno di scorfano con scampi in guazzetto. 

Su Polignano non possiamo non citare da Tuccino (Via S. Caterina, 69/F), storico risto-
rante sul mare. Non aspettatevi prezzi competitivi, ma sicuramente specialità freschis-
sime di pescato, gamberi rossi di Gallipoli, tartare di tonno e scampi crudi, ostriche, 
tartufi, ricci, molluschi.

A cura di MIRKO GALLETTA

Van Westerhout

A Mère ‘Ndu Paèise

Grotta Palazzese
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Il Vico Del Gusto
Viale Xxv Luglio e Vico 
Dei Fieschi - Lecce.

Torre Antigua
Via Napol, 11 - Torre Vado 
Morciano Di Leuca (LE).

La Cala Dei Normanni
Lungomare Terra D’otranto, 
5 - Otranto (LE).

Porto Gaio
Via Lecce, 157 - Gallipoli (LE).

Da Cosimino
Riviera Di Ponente, 16 - 
Porto Cesareo (LE).

Il Vecchio Molo
Piazza Del Popolo, 4 - San 
Foca Melendugno (LE).

Fugu Restaurant
Via Cesare Battisti, 1 - Lecce.

I Rocci
Via Martiri D’Otranto - Cocumola 
Minervino Di Lecce (LE).

La Locanda Dei Camini
Via Vittorio Emanuele, 
36 - Botrugno (LE).

La Passeggiata
Via Mascagni - Gagliano 
Del Capo (LE).
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Torre Antigua
 Via Napoli, 11 - Torre Vado 

Morciano Di Leuca (LE). 
Info: 3476941706.

 Locale estivo.

Menù à la carte a due passi dal 
mare, realizzato con ingredienti 
a km zero con ricette tradizionali 
dall’antipasto al digestivo.

Da mangiare: Pesce fresco, 
anche pescato da sé.

La Cala Dei Normanni
 Lungomare Terra D’ Otranto, 

5 - Otranto (LE). Info: 3206299620.
 Aperto a cena.

Un’incantevole veranda fronte 
mare per gustare ottimi piatti me-
diterranei tipici del Salento. L’am-
biente è accogliente e cordiale, ide-
ale per una cenetta romantica. 

Da mangiare: Pescato 
fresco, frutti di mare.

Porto Gaio
 Via Lecce, 157 - Gallipoli (LE). 

Info: 3409276280.
 Locale estivo.

Una terrazza vista Ionio, una rico-
struzione in legni pregiati di una 
nave sono i tratti distintivi di un 
ristorante che nasce per rendere 
omaggio alla tradizione culinaria 
gallipolina.

Da mangiare: Primi a 
base di pesce fresco.

Da Cosimino
 Riviera Di Ponente, 16 - 

Porto Cesareo Lecce (LE). 
Info: 0833569076.

 Aperto a pranzo e a cena.

Ambiente raffinato, servizio ottimo, 
tradizione di famiglia. Questo è il 
ristorante Da Cosimino, sulla costa 
di Porto Cesareo, davanti all’Isola 
Grande. 

Da mangiare: Pesce fresco, 
frutti di mare, crudo.

Il Vico Del Gusto
 Viale Xxv Luglio / Vico Dei Fieschi 

- Lecce (LE). Info: 0832246931.
 Aperto a pranzo e a 

cena. Martedì chiuso.

Al centro di Lecce,Il vico del gusto è 
il ristorante da scegliere per assapo-
rare piatti tipici a buon prezzo. L’ar-
te culinaria dello chef ha fatto del 
pesce fresco di Porto Cesareo il suo 
cavallo di battaglia. Ogni giorno, in 
base alla disponibilità del pescato, 
piatti nuovi preparati con diversi 
modi di cottura e con sapiente fan-
tasia in una location accogliente e 
delicata. 

Da mangiare: Triglie, polpi, 
astici e ricci freschissimi.

1° 3°

4°

5°2°

Il pesce crudo delle migliori tavole salentine è tra i soggetti più cercati, seguiti e ad-
dirittura fotografati del Salento, tanto da far impallidire i rosoni di Santa Croce. Sarà 
per il pescato fresco, sarà per la fantasia degli chef, il fatto è che i piatti a base di pesce 
del Salento siano una delle attrazioni più in voga del turismo culinario nazionale e 
internazionale. Questo è di certo un buon primato se si considera che il pesce crudo 
è un piatto presente in molte tradizioni gastronomiche d’Italia.

Immaginare, e molte volte avere la certezza, che il filetto di sgombro o orata sulla 
propria tavola in un tempo recente fossero veramente a  nuotare nell’azzurro mare 
salentino fa un certo effetto. Questo legame ha fatto la fortuna di molti ristoranti, che 
a loro volta hanno saputo inventarsi con sempre nuove proposte. Nei locali in riva al 
mare, ad esempio come accade a Torre Vado dove, dopo una battuta di pesca turistica 
o qualche ora passata sul molo con una canna in mano, è possibile far preparare il pe-
sce appena pescato nel ristorante di fronte e gustarlo preparato secondo le tradizioni 
locali (Torre Antigua, Via Napoli 11 – Torre Vado LE).

Nella favolosa baia di Porto Gaio l’omonimo ristorante Porto Gaio (Via Lecce 157 
– Gallipoli LE) coccola i propri ospiti in una suggestiva terrazza sul mare, tra confor-
tevoli vele ed eleganti portate a base di pescato freschissimo. Ad appena 7 chilometri, 
nell’altrettanto affascinante Lido Conchiglie, il famosissimo Scapricciatiello (Lungo-
mare C. Colombo - Lido Conchiglie sn Gallipoli LE) va dritto al sodo e senza troppi 
fronzoli mette in tavola il pescato del giorno. I due ristoranti probabilmente hanno 
in comune solo la qualità delle materie prime, ma per chi ama il pesce, i crostacei e 
la tradizione gallipolina del crudo, sono assolutamente due esperienze sensoriali (e 
sociali) da fare.

Ristoranti sulla costa dunque, ma non solo. Il popolo del web e molte riviste spe-
cializzate, hanno incoronato un ristorante dell’entroterra come migliore ristorante di 
pesce crudo del Salento. Si tratta de La Locanda dei Camini (via Vittorio Emanuele 
36 – Botrugno LE). In pieno centro cittadino, in un comune di appena 2.800 anime a 
pochi chilometri dall’Adriatico, La Locanda dei Camini ha saputo far parlare di sé per 
la qualità degli ingredienti, per la fantasia del servizio, per l’eleganza del luogo che 
sorprende sempre. Qui è impossibile non apprezzare la novità e il menù stagionale, 
il carrello del crudo e i piatti proposti con il pescato fresco, i carpacci di gambero 
bianco allo zenzero o il guazzetto di gamberi e vongole veraci.

A cura di Elisabetta Marra

Porto Gaio
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.





LE LIVE MUSIC SALENTO
A CURA DI ELISABETTA MARRA

01 APRILE
Nessuna Pretesa
Mamma li Turchi - Trica-
se Porto (LE)

Papa Chango
Peperoncino - Rivabella 
di Gallipoli (LE)

Love The Unicorn
Lecce

White Queen
Alborè - Marina di An-
drano (LE)

05 APRILE
AEDI
Arci Rubik - Guagna-
no (LE)

Renzo Arbore in 
concerto
Teatro Politeama Greco 
- Lecce

06 APRILE
Vado in Messico
Livello 11/8 - Trepuzzi 
(LE)

11 APRILE
Malika Ayane
Nuovo Teatro Verdi - 
Brindisi

13 APRILE
Lilth and the Sinner-
saints
Womb - Cavallino (LE)

14 APRILE
Monozid
Eliogabalo - Fasano (BR)

16 APRILE
Musica Nuda - Petra 
Magoni - Ferruccio 
Spinetti
Teatro Politeama Greco 
- Lecce

18 APRILE
Alessandro Mannarino
Politeama Greco - Lecce

Fausto Mesolella
Teatro Politeama Greco 
- Lecce

20 APRILE
Capleton Live
Livello 11/8 - Trepuzzi 
(LE)

Maurizio Giammarco
Casa della Musica - 
Ostuni (BR)

Cesare Basile
I Sotterranei - Coper-
tino (LE)

30 APRILE
Ward 21 - Kalibandu-
lu - Paparina - Heart 
on Fire
Livello 11/8 - Trepuzzi 
(LE)

LUNEDI’
Live - Happy Beer
Taberna degli artisti - 
Maglie (LE)

MARTEDI’
Live music
Gold Barley - Muro 
Leccese (LE)

Martedì Rock
Art Cafè - Maglie (LE)

MERCOLEDI’
I Mercoledì Retrò
Centroantico - Casara-
no (LE)

I mercoledì live
Balck Betty - Lecce

Live Music
Centro Antico - Casa-
rano (LE)

GIOVEDI’
Live music
XXL Music Pub - Ostu-
ni - (BR)

Live music
Saloon Pub - San Vito 
dei Normanni (BR)

Live music
Malisud - Corigliano 
d’Otranto (LE)

Live music selezionata
Sunset Cafè - Capilungo, 
Marina di Alliste - (LE)

Live music
Jack’n Jill - Cutrofiano 
(LE)

Live music
Heineken Green Stage - 
Tricase (LE)

Pizzica
Favelas - Soleto (LE)

VENERDI’
Live music
La Casina Park - Latiano 
(BR)

Live music
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

Live  music
Yucatan - Zollino (LE)

Live music
Giki Bar - Soleto (LE)

I venerdì live
L’allegra Scottona - Ma-
glie (LE)

Live Music ‘70/’80
Favelas - Soleto (LE)

Live Music
Oste Pazzo - Casarano 
(LE)

Live e Karaoke
Naitendì - Cutrofiano 
(LE)

Live
Peperoncino - Rivabella 
di Gallipoli (LE)

Live Music
Prosit Bar - Cursi (LE)

SABATO
Live band
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

Live music band
Caffè Teatro - Nardò 
(LE)

Live music selezionata
Barocco Lounge Bar - 
Mancaversa (LE)

Live music selezionata
Terrazza Cafè - Torre 
San Giovanni (LE)

Vino e musica d’autore
Schola Sarmenti - Nar-
dò (LE)

Live Music e Karaoke
Fuego Pizzeria - Nar-
dò (LE)
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Mannarino a Lecce 
Corde: concerto per sole chitarre.
18 Aprile

Ci ha messo due anni per realizzare un progetto iniziato lo scorso 15 Marzo a Terni. Il 18 Aprile il 
tour “Corde: concerto per sole chitarre” di Alessandro Mannarino sarà a Lecce. Il noto cantautore 
sarà accompagnato sul palco da Fausto Mesolella degli Avion Travel, Tony Canto ed il chitarrista 
Alessandro Chimienti, degli artisti che “non sono dei gregari o dei turnisti ma dei grandi artisti, dei 
pesi massimi della chitarra, che hanno fatto della cultura musicale e della ricerca il loro leit-motiv” 
come lo stesso Alessandro ha dichiarato.
Il progetto è una rilettura unplugged dei suoi brani, nato un po’ per caso dalla consapevolezza di 
momento di prendere coraggio e “spogliare” le proprie canzoni anche in pubblico.

Teatro Politeama Greco. Acquisto biglietti: WWW.SALENTOCONCERTI.COM

CLUBBIN’ SALENTO
A CURA DI ELISABETTA MARRA

24 APRILE
Reboot 
al Palarock di Aradeo

MARTEDI’
I Martedì Nerd
Black Betty - Lecce

MERCOLEDI’
Il Mercoledì Latino
Giardini Mon Ami (Piz-
zeria Out Line) - Lecce

Serata latina
La Plaza Lounge Bar - 
Cutrofiano (LE)

Mercoledì da leoni 
- dj set
L’Allegra Scottona - Ma-
glie (LE)

Aperitivo con dj set
Terrarossa Ristorante - 
Alliste (LE)

Noche Cubana
Blow Up - Maglie (LE)

GIOVEDI’
Sorrisi d’Urban
Urban Cafè- Lecce

Apericena - dj set
Moonlight caffetteria - 
Muro Leccese (LE)

Festa della birra
Road 66 - Lecce

Giovedì Universitario
Boogaloo Disco - Sur-
bo (LE)

VENERDI’
Pizzica e musica 
popolare
Tequila Bum Bum - Ale-
zio (LE)

DJ set
Liquor Store - Gallipoli 
(LE)

Dj set
null

Dj set
Terenga Cafè - Ugento 
(LE)

Tuscè! Are you in?
Tuscè - Galatina (LE)

Dj Set
Burlesq - Carmiano (LE)

Il Venerdì Live Club
Peperoncino di Rivabel-
la - Gallipoli (LE)
I Venerdì Low Cost
Burlesq - Carmiano (LE)

Dj set
Alibi - Lecce

Il venerdì latino
Cadillac - Ostuni (BR)

Venerdì Glamour - 
Marco Massari Music 
Selection
Deja vu - Sava (TA)

SABATO
Pre e post disco
Peperoncino - Rivabel-
la, Gallipoli (LE)

Serata latina
Boogaloo - Surbo (LE)

Dj set pre disco
Moonlight - Latiano 
(BR)

Dj set
Eden Cafè - Galatina 
(LE)

Dj set
40 Gradi Food & Spirits 
- Nardò (LE)
Saturday Night
Area 51 Disco & Dinner 
- Novoli (LE)

Predisco
Ilios - Galatina (LE)

Sabato Disco live
Tequila Bum Bum - Ale-
zio (LE)

Sabato Fashion Night
Burlesq - Carmiano (LE)

Dj set
Favelas - Soleto (LE)

Musica dance
Social-space Freakout 
- Zona Industriale Para-
bita (LE)

Food & Music - dj set
Masseria Cavoti - So-
leto (LE)

Meeting People - Il 
Sabato Notte
Cafè Jaja - Manduria 
(TA)

House Music con 
Tello dj
The Beach Bar - Galli-
poli (LE)

Dancing
Living discoteca di 
Puglia - Maglie (LE)

Dancing
Ciack - Ice - Castrigna-
no de’ Greci (LE)

DOMENICA
Dj set rotation
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

La domenica italiana
Burlesq - Carmiano (LE)

Latino Americano e 
Rodizo Brasilero
Favelas - Soleto (LE)

Apricena con dj set
La dolce vita - Botru-
gno (LE)

Happy hour
Yucatan Musicafé - Zol-
lino (LE)

Café Italia
Tuscé - Galatina (LE)

Bar Italia con Vanny dj
Burlesq - Carmiano (LE)

Dj Reboot al PalaROCK
Il sound da Francoforte al Salento
24 Aprile

Arriva da Francoforte il protagonista che accenderà il dancefloor nell’evento del mese. Mercoledì 24 Aprile 
Frank Heinrich, meglio conosciuto come dj Reboot governerà la consolle del PalaROCK di Aradeo. Le sue 
performance spaziano dall’house, alla techno, alla world music, inglobando nel sound influenze latine, 
afro, jazz. Questa caratteristica lo rende un numero uno indiscusso nel settore, un artista come pochi altri 
che ha iniziato la sua carriera ufficialmente pochi anni fa, nel 2006 ma che già all’età di 13 anni faceva il dj 
e a 14 produceva proprie tracce e cominciava ad infiltrarsi nelle notti dei club tedeschi.
Dopo aver calcato le scene delle più grandi discoteche internazionali, toccherà al Salento scoprire dal vivo 
la sua capacità espressiva.

Aradeo. Info: 3289677055 
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Eat&Drink

URBAN CAFE’
P.tta V.Emanuele, 11/A  - Lecce. 
Info: 0832.28838
Nel cuore della movida leccese 
in Piazzetta Santa Chiara, luogo 
di transito e di ritrovo, nasce 
Urban Cafè dall’idea di tre amici. 
Lounge bar nel cuore di Lecce, 
curato nei minimi particolari e 
dall’anima grintosa e passionale. 
Un soppalco accoglie i clienti in un 
ambiente riservato, tra parquet e 
giochi di luce, in cui accomodarsi 
per gustare un lunch veloce, un 
aperitivo o un drink in menù. Una 
valida alternativa in tutte le ore del 
giorno, tra panini, insalate, carpacci 
e cocktail freschi e originali, tra cui 
l’Urban Spritz.
GIO Happy hour Sorrisi d’Urban
Orario: Dalle 7 sino a tarda sera. 
Chiuso domenica mattina

VESUVIO
Via Lecce - Gallipoli (LE). Info: 
348.3803223
Ambientato in una masseria di fine 
‘800, tra sculture ed opere d’arte, 
da anni è il punto di riferimento 
della pizza napoletana nel Salento. 
Vincitore del 2night Award nazio-
nale 2010 nella categoria “Creative 
pizza”, offre i sapori e il gusto della 
cucina partenopea. I cultori della 
pizza possono assaporare quella 
con friarielli (le rape partenopee) 
e salsiccia. Novità assoluta del 
locale è il sistema Enomatic,pratico 
dispenser che consente di spillare 
i vini dalla bottiglia al calice, man-
tenendo intatti gusto e proprietà, 
oltre alle birre salentine artigianali, 
“Beddha, Pizzica e Taranta”.
Orario: Aperto a pranzo e a cena 
tutti i giorni

OLDEN TIMES
Via Romito, 19 - Corigliano 
d’otranto (LE). Info: 349.4646706, 
327.6341289
Nel cuore di Corigliano d’Otranto 
non è di certo il solito posto in 
cui ritrovarsi, fare due chiacchiere 
e bere una birra. A due passi dal 
suggestivo castello, infatti, esplode 
tutto un mondo, fatto di vitalità, 
amicizia, di persone che amano 
vivere la notte. Dj bar giovane e 
informale con una doppia anima, 
che lo vede trasformarsi in ‘club’ 
da tifo calcistico e gettonato 
pied-a-terre predisco, in cui 
trovare omaggi, riduzioni, con le 
selezioni musicali di un dj resident. 
Per addentare un croissant con 
abbondante nutella o per un aperi-
tivo veloce o nel dopocena.
Orario: Aperto dalle 7 alle 2 no 
stop

MAD
Piazza V. Emanuele II - Lecce. Info: 
0832.256234
Futuristico e all’avanguardia, il 
MAD di Lecce è caratterizzato 
da luci al neon soffuse e originali 
sedute-ice. Giocosi gli angoli 
allestiti con puff tondi e divanetti 
quadrati, elegantemente black and 
white. MAD si affaccia su una delle 
piazze più suggestive della città e 
si articola in una location verticale, 
con saletta privè all’interno, in cui 
festeggiare eventi privati e assa-
porare gustose grigliate. Inoltre, 
aperitivi, piatti freddi, salumi e 
affettati di qualità eccezionale si 
affiancano a una selezione di vini 
di etichette salentine e regionali, 
oltre a grappe e distillati pregiati.
Orario: Aperto dalle 19.30 sino a 
tarda notte

G LAB GASTROLABORATORIO
Via stazione, 65 - Campi Salentina 
(LE). Info:349.6520659
Anticonformista e dall’anima an-
glosassone, reinventato e rivisitato 
con un’accezione particolare, 
quella del ristopub, in cui la cucina 
presenta contaminazioni culturali 
che attingono dalle tradizioni ita-
liane e internazionali. Cura per la 
presentazione dei piatti, estro e 
passione nel dar vita alle pietanze, 
sono le colonne portanti del 
locale, in cui si possono gustare 
prelibatezze insolite ma anche 
hamburger gourmet, o club 
sandwich gustosi. Prodotti freschi, 
sapori esaltati da salsine ad hoc 
abbinate ai piatti, un ambiente 
friendly e ricercato al tempo stes-
so danno una marcia in più.
Orario: Aperto dalle 19 sino a 
tarda notte. Chiuso martedì

TENNENT’S GRILL
Via Taranto,175 - Lecce. Info: 
0832.279475- 331.4108405
Nato nel 2007, il Tennent’s 
Grill coniuga uno staff frizzante 
con l’aplomb di un ambiente in 
perfetto stile british, conservando 
calore e intimità dei vecchi pub. La 
scelta gastronomica comprende 
bruschette, arrosti, pizze, taglieri, 
oltre ai menù speciali per famiglie. 
L’offerta culinaria diviene esclusiva 
con la galletteria, una selezione di 
carni bianche rivisitate dall’estro 
dello chef che con mandorle, glas-
se e spezie piccanti dà vita a piatti 
dal sapore unico, da abbinare a 
una Eggenberg. E per il 2012 la 
grande novità è una sala nuova di 
zecca, stessa accoglienza, stessa 
qualità.
Orario: Aperto a pranzo e a cena 
tutti i giorni.

L’ALLEGRA SCOTTONA
Via Umberto I, 77 - Maglie (LE). Info: 
0836311913, 320.8696779
Arrosteria e birreria a “marchio 
Road” dall’eco giovane e revival. 
Un’atmosfera rustica, arricchita da 
dettagli vintage, un luogo in cui la 
carne arrosto regna sovrana: dalla 
Bombetta del Lunedì all’originale 
Zampina di Maiale. Di birra ce ne 
è per tutti i gusti, anche per celiaci. 
Un luogo prezioso per chi vive il 
Salento di giorno e vuol fare una 
pausa pranzo dedicata a se stesso, 
ma anche per chi ama le serate in 
compagnia e il mangiar sano. La 
ricetta dell’allegra scottona è unica: 
professionalità, allegria, ottima 
cucina e buona musica a contorno 
di aperitivi, carni, salumi e formaggi.
Lunedì della Bombetta - Mercoledì 
da Leoni - VEN: Live Acustico
Orario: Lun-Ven dalle 11:30 - Sab-
Dom dalle 18:00

RAMSES II
Via Di Vaste 80/a - Lecce. Info: 
0832305955, 3287256197 - www.
ramsesII.it
Ramses II non è solo la riproduzione 
di un tempio, è un vero e proprio 
luogo di culto della storia e dell’au-
tenticità di un popolo, valori che 
si riscoprono anche nella varietà 
e nella qualità dei menù: cucina 
tipica salentina, vegetariano, gluten 
free e specialità egiziane con vari 
“arrangiamenti” al palato italiano. 
Inoltre la speciale pizza con farina 
kamut certificata. Originali e allegre 
le maxi pizze da dividere con gli 
amici, larghe ben mezzo metro! La 
location, completamente ristruttura-
ta accoglie gli ospiti tra geroglifici e 
sarcofagi, in un tempo e uno spazio 
così lontani da noi.
Orario: Aperto a cena dalle 19:30. 
Lunedì chiuso.

LE BEST OF SALENTO
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MADIGANS
Via Pappacoda 18 - Lecce. Info: 
327.3226174 - www.madigan-
spub.it
Un pub cha accoglie con gusto 
e familiarità i leccesi di più ge-
nerazioni.
Locale storico degli universitari, 
anche per la sua posizione (vicino 
all’ateneo), nel corso degli anni ha 
vissuto delle riuscite trasformazio-
ni che oggi lo vedono prediligere, 
con successo, la buona cucina.
Gli ambienti suggestivi e le calde 
sedute in legno inciso, si animano 
ogni giorno della compagnia 
di comitive di giovani, meno 
giovani e famiglie che cercano un 
luogo tranquillo dove trascorrere 
momenti di piacere.
Ogni sera menù pizza (anche alla 
Nutella), menù risto e da asporto.
Dirette sport Sky
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18:00

OSTERIA DEL FEUDO
Via Verdi, 33 Melpignano 
(LE). Info: 348.6926865, 
0836.433003
Osteria del Fuedo è molto più 
di un’osteria, è un’identità dagli 
inconfondibili lineamenti mediter-
raneo/salentini e la garanzia del 
marchio Road 66. La maestria e la 
passione di Annarita, l’anima della 
cucina dell’Osteria, creano ogni 
giorno piatti della tradizione culi-
naria locale rivisitati con fantasiosa 
originalità: imperdibili primi di 
pasta fresca artigianale, prelibate 
grigliate di carne e sfiziosi menù 
di pesce. Il tutto da gustare senza 
rinunciare allo sport: un eccellente 
impianto tv garantisce un posto in 
prima fila per tifare in compagnia 
la squadra del cuore.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18:00

AMERICAN BAR
Corso Matteotti, 13 - Poggiardo 
(LE). Info: 0836.904230 — www.
americanbarpoggiardo.com
American Bar rinasce nel cuore 
di Poggiardo dopo un’accurata 
ristrutturazione che ha riportato in 
auge i temi cromatici di un tempo: 
nel caldo oro incorniciato da volte 
a stella splendidi arazzi sposano 
nuove tecnologie e tendenze. 
Al piano inferiore, avvolti da una 
dolce fragranza vanigliata, gli ospiti 
vivono i loro momenti di piacere 
culinario, tanto a pranzo quanto 
a cena, in un’accogliente saletta 
curata nei minimi dettagli. La 
cucina è l’innovativa finger food: 
un menù completo, dall’antipasto 
al dolce, di terra e di mare, pre-
parato al momento e impiattato in 
orginali forme geometriche.
Orario: :  Aperto dalle 06 del 
mattino sino a tarda notte. Chiuso 
il Giovedì.

PEPE NERO
Viale Ionio 24 - Galatina (LE). Info: 
0836.562511 - 329.9309037 - 
www.pepenerorestaurant.it
Pepe Nero è un originale accosta-
mento tra ottima cucina e puro di-
vertimento. Ristorante e wine bar 
con griglieria a vista è tra i locali 
più in voga nel Salento, dove assa-
porare squisite specialità di carne. 
Il menù esprime abbinamenti tanto 
esclusivi quanto riusciti. Da una 
parte c’è l’esperienza decennale 
dei proprietari, che della carne 
conoscono ogni segreto. Dall’altra 
c’è la meticolosità dello chef 
che crea originali presentazioni 
culinarie. All’ora dell’aperitivo 
si sveglia l’altra identità di Pepe 
Nero: tra lustrini gold ed elegnati 
privé si accende il mondo del 
Pepe Nero Club.
GIO: latino americano - VEN: live 
- SAB: disco
Orario: Aperto a cena dal merco-
ledì alla domenica.

FAVELAS
Via Roma 63 (Ex Bloom) - 
Soleto (lLE). Info: 0836667706, 
3883620632
Dalla tradizione culinaria del sud 
del Brasile e dalla passione per 
il mangiar bene (e abbondante) 
è nato Favelas: ristorante tipico 
dal carattere latino americano, 
churrasqueria e pizzeria con forno 
a legna, a Soleto. Un locale in cui 
non manca la voglia di stupire: 
un’ampia sala con eleganti sedute 
in legno accoglie i clienti in un 
ambiente curato nei minimi detta-
gli, con griglieria a vista e un’ab-
bondante vetrina per scegliere 
le specialità di carne. A fianco, la 
pista dove lasciarsi andare a ritmi 
scatenati dopo cena.
Orario: Aperto a cena. Martedì 
chiuso.

SAPORI DI GRECIA
Via Libertini 41-43 - Lecce. Info: 
393.0163331, 340.1382003
Una struttura che trova spazio tra 
le  mura di un palazzo del ‘400, 
che tanti piccoli accorgimenti 
hanno reso identica agli ambienti 
delle antiche ‘taverne greche’, in 
cui ritrovare i colori e il sapore 
autentico dei suoi piatti. Accom-
pagnati dalle note di Zorba il greco 
che risuonano nei vari ambienti, 
ci si può rilassare nella saletta 
d’attesa comodamente seduti sui 
divanetti azzurri, sorseggiando un 
Ouzo e lasciandosi trasportare 
dalle immagini che scorrono su 
maxischermo, che con poesia tra-
sportano in varie località greche.
Orario: Tutti i giorni dalle 19.30 
alle 24.

Via Liborio Romano 7/9 - Lecce. 
Info: 0832.303052, 339.6614666, 
339.5402826 
Il fascino della Scozia antica è rac-
chiuso tra le pareti del Caledonia, uno 
scottish pub interamente arredato 
in legno, dal carattere accogliente e 
deciso. Allestimenti scozzesi e calde 
lanterne antichizzate, definiscono am-
bienti tanto riservati quanto ospitali, 
dove gustare in compagnia ottime 
grigliate di carne, spadellati, taglieri 
di salumi, insalatone e panini e, da 

quest’anno, anche ottime pizze. La 
birra è la Carlsberg, nelle versioni 
della chiara Elephant o dell’ambrata 
Devil’s kiss. Ma anche le trappiste 
Orval e Chimay, o la nuovissima ed 
esclusiva birra senza zucchero. Oltre 
alle birre, anche una vasta scelta di 
drink, cocktail e vini salentini.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:30.

CALEDONIA

promo review
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ROAD 66
Via Dei Perroni 8, Lecce (LE). 
Info: 0832.246568
Tex-mex e steak-house. Questi 
binomi racchiudono il cuore della 
cucina di Road 66, una cucina 
risultato di oltre dieci anni di 
esperienza e di attenzione alla 
qualità e alle tecniche di cottura 
dei cibi, risultato esclusivo e 
secretato dal Road 66, che lo 
difende a denti stretti.
Road 66 è così: crea mode e 
inventa esclusive sempre riuscite 
e sempre curiose da scoprire in 
comitiva o in coppia e soprattutto, 
ad ogni età.
Il locale senza tempo che ha visto 
passare la storia del Paese dalle 
sue sale conta oggi oltre trenta 
specialità di carne tra pollo, vitello 
e manzo.
MAR-VEN: Live - GIO: Festa 
della birra
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:30 alle 02:30.

RISTOPIZZA BLUES
Via Imbriani 12, Nardò (LE). Info: 
0833562895
Accolto in un ex stabilimento vini-
colo, il Ristopizza Blues di Nardò 
è un locale perfetto per i cultori 
della tradizione salentina e per 
gli amanti di pizza e birra. Unico 
per la sua cucina solidamente 
matriarcale, fatta di ricette ben 
custodite che si tramandano di 
madre in figlia, il menù racchiude 
tutta la passione e l’amore per la 
terra salentina e i suoi frutti, le sue 
usanze, i sapori decisi.  Un locale 
attento alla clientela, rinomato an-
che per il suo famoso ‘giropizza’ e 
il ‘girobirra’.
Orario: Aperto a pranzo e a cena.

IL VECCHIO MOLO
Piazza del Popolo, 4 San Foca 
di Melendugno (LE). Info: 
3482976572
Una luce intensa e il frizzante 
odore del mare circondano un 
luogo votato alla cucina tipica e 
di qualità. Il vecchio molo si pre-
senta così, come se, trasportato 
dal vento, si fosse appena posato 
a guardare le meraviglie del porto 
turistico di San Foca. Attento alla 
qualità dei cibi e del servizio, offre 
un ampio menù à la carte che 
si arricchisce ulteriormente in 
base alla disponibilità del fresco. 
Ristorante e pizzeria accorto ai 
dettagli, è aperto tutto l’anno con 
un’accogliente sala “a vista”. Per 
piatti speciali si consiglia di preno-
tare almeno il giorno prima.
Orario: Aperto a pranzo e a cena. 
Lunedì chiuso.

Via Cesare Battisti 1 - Lecce. Info: 389.3408108
Quando si parla del nuovo Fugu, si parte da un unico concept: gusto. 
Gusto che coinvolge più aspetti, tanto quello a cui il richiamo è più di-
retto, come il palato, tanto quello che ruota attorno ai restaurant, ossia 
il design, le archittetture. Ivan ha dato nuova forma e nuovo look al suo 
locale, concentrando minimalismo ed essenzialità in elementi d’arredo 
che hanno la particolarità di essere
inondati dalla luce dei finestroni che affacciano sulla città barocca, che la 
sera conferiscono all’ambiente un mood decisamente soft e romantico. E 
poi c’è il gusto per la cucina orientale. Quella vera, fatta da mani esperte 
che si son formate anno dopo anno proprio là dove sushi e sashimi sono 
realizzati ad arte: il Giappone. Il master chef sushi  è probabilmente uno di 
quei casi in cui si può dire a voce alta che l’allievo ha superato il maestro, 
date le portate che arrivano in tavola.
Orario: Aperto dalle 20 in poi.

Viale Dell’Università, 63 - Lecce. Info: 328.0973188    
Un mondo giovane, con una mission ben definita, quella dell’intratteni-
mento informale e di qualità, che si concretizza in live music, reading o 
recitazione, passando per il dj set talvolta, materializzandosi in tre am-
bienti ben suddivisi: Live Art Room, Taste Room e Relax Room. Un look 
originale, con dettagli come il grande spillatore rosso vivo a vista, che lo 
rende accattivante e giovanile, oltre a un menù con proposte golose e 
insolite, dalle uova strapazzate con menta, parmigiano, pancetta e cipolla, 
ai classici cheeseburger e hamburger, sino alla carne alla griglia o alle 
nuovissme fondue bourguignonne o di formaggi. Punto di forza l’ampia 
scelta di birre artigianali: 12 alla spina e oltre 100 in bottiglia (assoluta-
mente non commerciali e banali). Quest’anno si terrà la seconda edizione 
del concorso musicale per band emergenti.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19.
MAR: serata Nerd - MER: Live.

Via Don Donato Franco, 19 - Carmiano (LE). Info: 329.8044277, 
389.1050515   
Bello e capace di stupire. Due aggettivi per descrivere il Burlesq, incuba-
tore di storia, cultura, cura e predilizione per la qualità e l’eleganza. Lo stile 
prevalente, richiamato anche nella scelta del nome, si rifà agli spettacoli 
burlesque anglosassoni e americani, tra sfondi di un nero intenso, sedute 
in pelle, drappi a mo’ di sipari che decorano il corridoio centrale. Il tutto 
con una nota di modernità e sobrietà, data da un bancone illuminato da 
lampade dal design pulito ed essenziale, alle cui spalle sorridono sor-
nione e divertite due grandi maschere, mentre un’intera parete riprende 
ancora maschere in black and white. Perfetto per colazione con croissant 
e dolci squisiti, per aperitivi e per chiunque abbia voglia di fare un pasto 
completo gustando primi e secondi piatti caldi. Accurata e ricercata an-
che la programmazione.
Orario: Dalle 6 a tarda notte. Chiuso martedì

FUGU

BLACK BETTY

BURLESQ
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Via Mazzini 163, San Cesario di 
Lecce. Info: 335.6386259
In un’antica villa patrizia avvolta da un 
parco di circa venti mila metri quadra-
ti, l’agriturismo Lu Casale è ristorante, 
pizzeria (anche da asporto) e B&B. La 
sala, accogliente e luminosa, si col-
loca vicino a una suggestiva piscina 
immersa nel verde. La forte identità 
salentina e la capacità di interpreta-
re al meglio le tradizioni di una terra 
tanto ricca quanto sorprendete, si 
riversano nella cucina tipica, con spe-

cialità di carne e tutte le primizie della 
terra. Chi soggiorna nella struttura 
potrà apprezzare anche le colazioni 
internazionali, il servizio decisamente 
accogliente e la propensione alla mul-
ticulturalità. 
Orario: Aperto a cena. Chiuso il Lu-
nedì.

Via dei Tigli, 32 - Leverano (LE). Info: 
320.6714898
Ristorante elegante e moderno ospita 
il pranzo e la cena in una sala incor-
niciata da luci cangianti. Accorto ai 
dettagli e al servizio, offre un menù 
stagionale di terra e mare con un’at-
tenzione particolare alle specialità di 
pesce e ai crostacei. Un menù in con-
tinua evoluzione che crea, inventa e 
abbina sapori tipici reinventati da una 
giovane quanto creativa chef.
Specialità del locale sono le “Reginet-

te Malè”: lasagne al forno ai crostacei 
(esclusiva del ristorante), ma in un 
menù degustazione non mancano le 
ostriche imperiali fresche, il pesce 
San Pietro con pane ed erbe aroma-
tiche o un dessert freschissimo come 
la mousse al frutto della passione. Il 
tutto abbinato a vini di qualità.
Orario: Aperto tutti i giorni da mattina 
a sera.

LU CASALE - AGRITURISMO MALè

promo review promo review
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Via R.Benzi- Surbo (LE). Info: 0832.279368- www.2night.it/crazybull
Steak House, American pub, pizzeria e sala giochi, il Crazy Bull è un 
trionfo di colori, luci, divertimento, buona cucina e cordialità. Perfetto 
nell’organizzazione degli spazi, il locale fa del suo imponente bancone 
centrale il fulcro, e intorno distribuisce tavoli, divani in pelle rossa in stile 
Happy Days, vetrine e videogame che divertono grandi e bambini. Un 
locale completo da ogni punto di vista, che coniuga svago e attrazioni alla 
buona cucina, varia, stuzzicante, con piatti originali che attingono anche 
dalle cucine internazionali. Tra le specialità da non perdere, infatti, c’è la 
Fajtas Combo, carne di manzo o pollo a strisce aromatizzate con birra e 
tequila, saltate con peperoni, cipolla e spezie o i più classici hamburger e 
hot dog, da accompagnare con fiumi di birra.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 fino a tarda notte.
Dirette sport SKY - GIO: Dr Why

Via Maddalena - Nardò (LE). Info: 348.1392482, 328.3527886. www.
pizzeriafuego.com
La pizzeria cult in città, con una varietà di pizze che sfiora le 80 farciture, 
vi accoglie in una sala curata nei dettagli. In menù specialità quali antipa-
sti caserecci, pucce farcite, bruschette, insalatone, braciole e fettine di 
cavallo. Ogni pizza è realizzata con un impasto con lievitazione ad alta 
digeribilità e con eccezionali accostamenti di sapori. La birra suggerita 
è la speciale Kapuziner Weizen. L’ampia sala è anche a disposizione per 
piccole cerimonie o feste private, accogliente e riservata è dotata di aria 
condizionata e schermi lcd. Ogni appuntamento da Fuego è un viaggio 
d’esplorazione nel gusto e nella varietà degli accostamenti degli ingre-
dienti, tanto originali quanto azzeccati.
Orario: Aperto a cena dal martedì alla domenica. Lun chiuso.
SAB: Karaoke/Live Music

SP Merine - Lizzanello - Merine (LE). Info: 327.6629475 
Una nuova gestione ha rinvigorito e dato voce a una cucina originalissima 
e genuina nella trattoria e pizzeria con forno a legna di Merine, che vanta 
piatti davvero particolari e caratteristici per abbinamenti di sapori e ingre-
dienti. Il menù annovera, ad esempio, pietanze come gli gnocchi allo zio 
Fefè, tagliatelle ai 4 sapori, antipasto lu murreddhru, capperoni pastellati, 
sfilacci di cavallo o tagliata di angus rucola e grana.Ogni assaggio è un 
viaggio in un mondo fatto di passione e amore per la buona cucina, da 
accompagnare con un’ampia gamma di vini locali, selezionati tra le mi-
gliori etichette e cantine. All’esterno un grande giardino e parco giochi 
attrezzato per i bambini, per rilassarsi e divertirsi all’aria aperta anche in 
inverno.
Orario: Aperto tutti i giorni a cena. Domenica anche a pranzo.

S.p. 362 Galatina - Lecce, vicinanze distributore Metano. Info: 
0836528111, 3881817399
Strutturata nella classica forma “a corte”, Masseria Cavoti è intrisa
di storia e tradizione: dalle volte a stella all’angolo del “dopo cena” dove 
rilassarsi tra avvolgenti divani, dalle pile in pietra che fungono da aiuole 
alle ex magiatoie che sono diventate suggestivi punti luce fino all’antica 
vite che ombreggia il giardino, ogni dettaglio è essenza di dolci ricordi. 
L’ampia vetrina della carne o il succulento buffet del sabato sera sono una 
presentazione più che fedele della cucina di Masseria Cavoti.
Anni di esperienza nel settore hanno portato lo chef a specializzarsi tanto 
nella scelta degli ingredienti e dei metodi di cottura, quanto nella presen-
tazione dei piatti. È così che si compone un menù molto vario attento 
anche alle famiglie con una speciale carta per i bambini e ottime pizze.
Orario: Aperto a cena. Martedì chiuso.
GIO Barbecue - VEN Giropizza - SAB Food&Music - DOM Karaoke

Via della Costituzione - Aradeo (LE). Info: 0836.551656, 348.6612667
Se c’è un luogo in cui energia, entusiasmo, amore per la musica, per la 
buona tavola e per il Salento si combinano ed esplodono in un’alchimia 
di gusti, stili e tendenze questo è sicuramente lo Skatafashow. Due ampie 
sale, arredate con assoluta originalità in cui si ritrovano enormi specchi in 
stile vittoriano, una macina da mulino sovrastata dalla consolle, un angolo 
in cui un teatro sullo sfondo abbraccia un fuoco che sembra sempre vivo 
e scoppiettante. Ampio ventaglio di pietanze in menù, pizza fragante, otti-
mi primi e sublimi secondi, abbinati a una carta vini selezionata accurata-
mente ed esposta in una piramide scenografica. In più, il locale ogni mese 
si fa teatro di mostre originali per mettere in luce artisti e talenti nuovi.
Orario: Dalle 19.30 sino a tarda notte. Chiuso martedì
DOM: Happy Hours

Via  di San Sebastiano 16, Gallipoli (LE). Info: 3287690389 - 
3297129419
Nuovo locale nel cuore di Gallipoli per il ritrovo giovane e di tendenza. 
Un bianco candido accoglie i clienti in Heaven: caffetteria, lounge bar, 
cocktail bar. Dalla mattina alla sera il locale offre il meglio per il tempo 
libero o gli incontri di lavoro, grazie alla riservatezza del privè al piano 
superiore e alla connessione wi fi gratuita. Linee morbide e arredi in tinta 
disegnano un locale votato al relax e allo star bene. Dal servizio caffetteria 
ai dj set in tarda sera nei weekend, il locale sarà il nuovo punto di ritrovo 
della notte gallipolina. 
Ottime le offerte in menù: dalla interessante selezione di grappe ai car-
pacci di pesce spada e polipo, dalla pizza alle stuzzicherie.
Orario: Aperto dalle 7:00 all’1:00 tutti i giorni. 
Fan page Facebook: Heaven quality food and drinks

CRAZY BULL FUEGO

LU MUREDDHRU Masseria Cavoti

SKATAFASHOW HEAVEN
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Piazza Rosetta Palma, Maglie (LE) - Alle spalle di Candido. Info:  
3881198802
Birreria pura e divertimento autentico nel cuore di Maglie Da Boe. Il miti-
co gestore e barman dei Simpson, fortunata serie cartoon americana ha 
ispirato la voglia di innovazione per trascorrere in compagnia le serate 
salentine. Boe dà il nome a un locale che conosce bene il bere bene. 
Per questo, ogni giorno un happy hour diverso con originali proposte da 
tutto il mondo. Sono ben quattordici le birre alla spina di Boe, tra le quali 
ovviamente, l’ineguagliabile Duff, direttamente da Springfield. All’interno 
è stato allestito uno spazio relax con carambola, giochi di società e frec-
cette. Da Boe sta per arrivare l’esclusivo “Borsino della birra”. Saranno i 
consumi di birra a stabilirne il prezzo, che può arrivare anche a solo 1,50 
euro per la media. 
Orario: Aperto tutte le sere.
LUN - MER - GIO - VEN: Happy Beer MER/VEN: Live

Strada Provinciale Maglie- Castro - Poggiardo (LE). Info: 0836.904353, 
328.1934011
Un luogo in cui gentilezza, efficienza del servizio e accoglienza si concre-
tizzano e si palesano in ogni sfumatura. Ristorante, pub e hotel, il Teso-
retto racchiude in una location da sogno tutto il sapore della tradizione e 
il calore di una terra ospitale come il Salento. Per la sua posizione a due 
passi dal mare di Otranto, Santa Cesarea è ideale per una vacanza tutta 
relax e benessere, in cui professionalità e passione per la buona cucina 
camminano di pari passo per coccolare e soddisfare il cliente. Famoso 
per le sue grigliate di carne di prima scelta, il suo successo risiede so-
prattutto nell’offrire prodotti freschi e di stagione, abbinati ad un assortito 
beverage. Il saper essere punto di riferimento per i giovani della notte 
salentina gli è valso il primo premio 2012 nei 2night Regional Award nella 
categoria “Dj bar”. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena. Chiuso il martedì.

Viale della Fenice, Rivabella - Gallipoli (LE). Info:  347.8489924, 
328.6522728   
Ristorante tipico di carne e pesce, pizzeria, servizio cornetteria… questo 
e molto altro è il suggestivo Peperoncino di Gallipoli. Un locale che ha 
saputo fare la differenza e interpretare i desideri dei giovani di tendenza 
e alla moda. In una splendida location tinta di rosso vivo, sull’incantevole 
baia di Rivabella, il ristorante è completo, elegante e accogliente dai toni 
caldi e dai lineamenti decisi, che ha inserito note di divertente originalità 
anche in menù. Ideale per chi cerca un luogo giovane e divertente senza 
rinunciare al gusto della buona cucina. 
Gusti, riti e tendenze: tre nomi, tre emozioni, tre stati d’animo per chi 
sceglie Peperoncino e vuole esaltare ogni momento della sua vita. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 18.30 in poi.
MER: Karaoke - VEN: Live Club

BIRRERIA DA BOE

TESORETTO GRILL MUSIC HOTEL

PEPERONCINO
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Piazza Castello, 15 - Conversano (BA). 
Info: 080.2462749, 3460325112 -  www.ilcliche.com
Risto-lounge bar che nasce all’interno dello splendido castello norman-
no, in un contesto di assoluto rilievo, ma che va quasi ad aumentarne il 
fascino e lo splendore in una feconda simbiosi tra arredamento minimal 
chic e antico. Gran gusto, classe infinita e un’atmosfera impareggiabile 
fanno di questo locale una gemma preziosa che sa risplendere pur senza 
votarsi allo snob. Il menù non propone liste interminabili di piatti, ma 
quattro primi e cinque secondi con specialità di terra o di mare (oltre 
agli antipasti). Molta importanza è data all’aperitivo; il Cliché cura questa 
variante della cena in 10 pezzi monoporzionati, senza nulla di surgela-
to, ma con gustose specialità. Un ottimo modo per accostarsi al menù 
e scoprirne i talenti.
Orario: Aperto Dalle 20 in poi; la domenica dalle 12:30 alle 14:30 e dalle 
18 in poi. Chiuso il lunedì

CLICHE’

Via S. Giacomo, 22/24 - Conversano (BA). 
Info: 331.9047250 - www.piu39italianpizza.it
Questa pizzeria nasce come l’omaggio alla nostra bella nazione. il “+39” è 
il prefisso internazionale da fare per chi cerca una vera “italian pizza”, e sta 
a segnare d’impatto l’orgogliosa forte italianità di questo locale. Non è un 
caso se ogni pizza del menu riporta il nome di una città italiana, da Aosta a 
Reggio Calabria, in un allegro viaggio attraverso tutte le regioni del Bel Paese. 
Il +39 Italian Pizza propone pizza cotta in forno a legna e dall’impasto a lunga 
lievitazione (minimo 72 ore) e che ricorda più quello napoletano che quello 
pugliese, ma che nulla toglie a pizze come quella con funghi cardoncelli e 
salisiccia, e quella con rape e salsiccia...pizze pugliesi doc. Il menu invita 
anche a gustare primi e secondi piatti, il tutto secondo criteri di qualità e 
genuinità nella scelta delle materie prime.
Orario: Aperto a cena dalle 20. Domenica anche a pranzo. Chiuso il lunedì

+39 ITALIAN PIZZA

Via Cadorna, 22 - Conversano (BA). 
Info: 0804951417, 3385784428, 3933509526
Ristorante e pizzeria che nasce a poche centinaia di metri dall’imponente 
Castello di Conversano. Alla Taverna del Conte si trova un bel locale strut-
turato su due livelli, per una cena rilassata ed in compagnia della buona 
cucina. Per quanto riguarda il ristorante, la carta, oltre a ricchi antipasti, 
propone carne alla brace come tagliata di manzo, zampina, costata di maia-
le e di vitello, primi e secondi piatti della cucina pugliese, ma anche interna-
zionale. La pizzeria invece sforna pizze tradizionali e fantasia, con impasto 
alla napoletana o alla barese, con farina classica o integrale, di grano arso, 
ai 5 cereali, in base all’estro del periodo. Cosa molto importante è la lievita-
zione: che comporta non meno di 72 ore, al fine di garantire una migliore 
fragranza digeribilità. Si trasmettono le partite in diretta tv.
Orario: Dalle 19 in poi; sabato e domenica anche a pranzo. Chiuso il lunedì

LA TAVERNA DEL CONTE

Piazza Vittorio Emanuele II, 23 - Bisceglie (BT). 
Info: 3402842193, 3497210767
Angolo di piacere da dedicarsi nei momenti di relax, dalla colazione alla 
cena e oltre. Il Cosmai propone un menù da cui poter ordinare stuzziche-
rie, primi piatti freddi, insalate assortite, tramezzini, taglieri, toast, snack 
caldi e freddi. Per i più golosi non si lasciano desiderare dolci al cucchiaio. 
Il locale accoglie il cliente con la luminosa sala dove trova posto un lungo 
banco bar pronto a soddisfare l’ospite in ogni momento della giornata. 
In un’altra sala c’è il Coffee Point, un’area dove accomodarsi, ma anche 
dove poter acquistare cialde, moka, e caffè in grani. Un altro ambiente di-
spone i tavoli dove godersi un caffè, una cioccolata, e rilassarsi leggendo 
un quotidiano. Al piano superiore c’è un più intimo privè con tavolini, di-
vanetti e pouff dove festeggiare un evento privato o prendere l’aperitivo.
Orario: Aperto dalle 06:30 alle 00:00; sabato h24. Chiuso il lunedì

COSMAI

Via Melo da Bari, 194 - Bari. Info: 080.3322389, 346.7722019
Nato dalla passione e dalla crescita professionale di Antonio Vivace, Il 
Pizzorante fonde le parole “ristorante” e “pizzeria” per dar vita ad una 
tipologia di locale dove trovare non solo cucina e non solo pizza. Il locale 
si presenta con un gusto neoclassico in cui dominano i colori del tortora 
e del bianco, realizzando ambienti molto gradevoli per l’occhio. Il menù 
propone una cucina tipica barese, ma rivisitata con estro creativo dallo 
chef. Qui si gustano primi e secondi piatti con specialità di mare, pesce 
(anche crudo) e carne (entrecote, Chateaubriand, Chianina, Fiorentina, 
angus, tagliata, zampina...). Per quanto riguarda le pizze ci si può sbizzar-
rire (anche d’asporto e con domicilio) con una lista interminabile di bontà. 
La cantina vanta un’impeccabile selezione di vini regionali e non solo, con 
etichette quali: Gaja, Jermann, Livio Felluga, Sassicaia...
Orario: Aperto a pranzo e cena.

IL PIZZORANTE da Nathalie

V.le Magna Grecia, 425 - Taranto. Info: 3312159830, 3452202012
Qui stiamo parlando di uno dei templi storici per la movida tarantina. 
L’Old Fashion è un open bar, è un punto di ritrovo per amici, per l’ape-
ritivo, prima di andare in disco, post serata, per cena... E’ il posto ideale 
per qualsiasi momento della giornata, visto che è praticamente sempre 
aperto. Old Fashion copre con i suoi servizi tutte le fasce della giornata: 
a partire dall’energica colazione fino al pranzo passando per l’aperitivo, 
dal caffè pomeridiano alla cena e fino all’happy hour a suon di fantasiosi 
cocktail. La sua gastronomia propone ricchi aperitivi finger food, ma an-
che primi e secondi piatti, carne alla brace, panini e piadine, crèpes dolci 
e salate, focacce e rosticceria assortita. Merita un cenno la pasticceria 
artigianale. Qui si gode del lavoro del laboratorio del locale (accanto allo 
stesso), dove si preparano croissant, ma soprattutto golosissime torte.
Orario: Dalle 05:30 in poi
GIO: serate a tema

OLD FASHION
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Piazza Giuseppe Massari 28, Bari - Info:  0805217153
Un nuovissimo ristorante aperto in pieno centro a Bari per soddisfare gli 
amanti della carne, del buon vino e dei dolci più raffinati. Mimì Ristorante 
in Carne, come amano definirlo i gestori, nasce dall’idea di una famiglia di 
noti macellai per proporre un servizio di alta qualità.
Vi si possono gustare carni di ogni genere preparate nelle maniere più 
diverse, con contorni di verdure e accompagnate da vini rigorosamente 
pugliesi, birre artigianali e per chiudere cene con gusto, vasta è la scelta 
di dolci e di oltre cento rosolii di produzione propria.
Si effettua anche servizio di asporto su prenotazione.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 20:00 alle 00:00, esclusa la domenica.

MIMI’ Ristorante in Carne

Via Aurelio Carrante 1/b, Bari - 
Info:  3469545500, 3891167351
Ampia ed accogliente birreria, pub in stile anglosassone con l’arredamen-
to caratterizzato da legno bruno e vetrinette ricolme di birre e distillati 
vari, braceria di qualità che vanta una cucina per celiaci e attenta ai palati 
più fini. Questo è Malto’s, nuovo locale aperto a Poggiofranco.
Qui è possibile mangiare carne cucinata in varie maniere, taglieri di for-
maggi e salumi di cinghiale e dolci della casa. Da bere Paulaner alla spina, 
birre artigianali e trappiste in bottiglia, fornito anche l’american bar.
Ricca la programmazione di eventi come musica live, serate a tema, ka-
raoke e tanto altro ancora.
Disponibile per feste private e ricorrenze di ogni genere.
Orario: lun-ven 12 - 15, tutti i giorni dalle 20 alle 02

MALTO’S

Via Cesare Pavese - Cassano delle Murge (BA). Info: 331.1016877
Due ambienti, non troppi coperti, ma tanta cura dei dettagli. Un buon 
posto dove far scivolare una bella serata tra amici; che sia per il piacere 
di sedersi a tavola o per una serata più godereccia tra cocktail e cicchetti, 
da vivere tra l’esterno e il locale, tra il bancone o il privè Liberty. Il Black 
Cherry non è un ristorante, ma nemmeno un vero e proprio pub; è una 
via di mezzo tra l’uno e l’altro: un gastro pub. Il menù propone primi e 
secondi piatti di carne e pesce, antipasti e taglieri di salumi e formag-
gi, come si fosse in un ristorantino, ma al contempo offre anche panini, 
piadine, patate e insalatone come nella tradizione del pub. Qui si cena 
accompagnando le portate con un buon calice di vino o con una fresca 
birra alla spina o in bottiglia, artigianali belghe o tedesche.
Orario: Aperto da giovedì a domenica dalle 20:30 alle 02:00
SAB: menù fisso a tema € 10

BLACK CHERRY gastropub

Via Lagalante, 26 — Trani (BT). Info: 340.0570763
Tra i suggestivi vicoletti del centro storico di Trani, ci si ritrova al New 
Tipple, moderno e raffinato american bar: un locale dall’offerta ricca e 
variegata che spazia dalle colazioni mattutine, all’aperitivo, giungendo 
con gusto alla pausa pranzo. Nel pomeriggio, ci si rilassa in compagnia 
di cioccolate calde e sfiziosi dolci, senza dimenticare la caffetteria e le 
diverse qualità di thè. Di sera, salgono in cattedra le birre artigianali, le 
varie etichette vinicole ed i cocktail, protagonisti assoluti del beverage. 
La cucina del locale, accompagna il tutto con aperitivi e antipasti, panini, 
piadine, hamburger e club sandwich, insalate, piadipizza, frutta e dolci. 
Da non perdere, l’appuntamento quotidiano Life Less Serious, gustoso 
aperitivo che ci aspetta ogni giorno dalle 19 alle 21
Orario: Aperto dalle 8:30 alle 03. Chiuso il mercoledì
GIO — VEN — DOM: Dj set

NEW TIPPLE

Via Ettore Fieramosca, 18 — Barletta (BT). 
Info: 0883.888427, 320.9126043
Un ristorante vineria che avvalendosi di un cuoco pugliese ed uno chef 
piemontese riesce a dar vita ad un menù variegato che rievoca le tradizioni 
culinarie in un viaggio nel gusto che percorre da Nord a Sud la penisola 
italiana. Specialità di carne, come il tradizionale Fassone piemontese, e di 
pesce si incontrano nei primi e nei secondi piatti: creatività, tocco moderno 
e gustose intuizioni anche nella preparazione di antipasti, dolci e dessert. 
Presupposto fondamentale nella preparazione delle pietanze è l’utilizzo 
di materie prime naturali e selezionate personalmente. Enoterra è anche 
vineria: a disposizione degli ospiti, vini nazionali ed esteri, la cui scelta è 
agevolata dalla presenza in sala di una competente sommelier. Non solo 
vino però: aumentano sempre più le varietà di birre artigianali italiane
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15, dalle 19:30 alle 23. Chiuso il lunedì

ENOTERRA

Via Cialdini, 8 — Barletta (BT). Info: 0883.891393
Ispirato al The Clarence, il lussuoso hotel di Dublino di proprietà di Bono 
e The Edge, cantante e chitarrista degli U2, questo locale nel cuore di 
Barletta è un inno all’accoglienza, alla gioia e ai colori irlandesi. Ospita i 
suoi clienti in un’ampia sala, resa ancora più calorosa da inserti in pietra 
viva, o in un riservato soppalco, che funge anche da tranquilla zona fu-
matori. Pizze di altissima qualità si affiancano nel ricco e completo menù 
a pregiate carni, per veri intenditori. Gli amanti della birra possono sfi-
ziarsi sfogliando il ricco beerbook, scegliendo tra una varietà invidiabile 
di birre: artigianali italiane ed estere, belghe, tedesche, senza dimenticare 
l’immancabile Guinness. Completano il beverage, vini pugliesi ed italiani. 
Il Public House Clarence offre la possibilità di seguire eventi sportivi in 
diretta su Sky
Orario: Aperto dalle 19 all’01. Chiuso il lunedì

PUBLIC HOUSE CLARENCE



RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Villa Squisito By barterapia
Via Lucullo, 22 - Roma.
Locale signorile, come ti aspetti nei pressi di Via Veneto. Piacevole 
la pizza napoli style, cortese il servizio, ma non in pompa magna 
come potevo pensare, ma amichevole. Stupito e soddisfatto!

Kaprikorn By dottoresse
Via Ravizza, 6 - Milano.
Il kaprikorn è situato in una zona ricca di altri locali e pub ma reg-
ge bene la concorrena con un ottimo rapporto qualità-prezzo. Il 
buffet dell’aperitivo non offre granchè ma ordinando alla carta si 
può mangiare e bere spendendo in media 16euro. I piatti sono 
abbondanti anche se le patatine sono eccessivamente salate. Buo-
na scelta di birre. Servizio rapido. Nella saletta al piano inferiore è 
possibile guardare le partite di calcio. Posto tranquillo per trascor-
rere una serata con gli amici e per fare poi eventualmente un giro 
in zona, lo consigliamo!

Revolution By triplete 
Via Padre Marco d’Aviano - Conegliano (TV).
Locale assolutamente non banale molto elegante e con atmosfere 
tipiche da bistrot parigini servizio molto cordiale e preparato pro-
dotti di qualità e con prezzi equilibrati... da provare con piacere.

Gyrosteria Yannis By nighth4wk
Via Re Manfredi, 22 - Bari. 
Ad un prezzo davvero popolare si può deliziare la propria gola con 
lo sfondo di una città vecchia sempre viva e brulicante. Ottimo rifu-
gio serale da occupare con gli amici, servizio celere e assortimento 
invitante di specialità e piatti forti così saporiti da creare dipendenza.

Ramses Secondo By robertalodesert
Via Di Vaste, 80/a - Lecce.
Questo locale è bellissimo, il proprietario gentilissimo si mangia ve-
ramente molto molto bene e la max pizza è a forno a legna enorme e 
buonissima, consiglio a tutti d’andare!!!!!!!!! 10+

Il Caffè Dei Cavatappi By afterhours
Via Falcone E Borsellino, 30 - Pescara.
Non fatevi ingannare dall’aspetto un po formale e chic che potrebbe 
mostrare al di fuori, non fatevi anche ingannare dal posto un po na-
scosto che ha... perché appena entrerete in questa rarità a pescara 
sarete catapultati in un posto speciale: arte,jazz e sapore di casa! Il 
connubio ideale per il successo di questo stupendo locale. Da prova-
re a pranzo l’ottima cucina del simpatico chef.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


