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LA MADRE 
DELLA PIZZA
Pochi piatti italiani hanno fatto il giro del 
mondo come la pizza. Possiamo fare ancora 
fatica a cercare un espresso o un piatto di 
spaghetti a Jaipur o a Kampala, ma di sicuro 
una pizzeria (non ne garantiamo il livello) si 
riesce a trovare. Ogni paese ha sviluppato le 
sue varianti, anche se in Brasile, come negli 
Stati Uniti, l'impasto delle grandi catene 
dà un risultato che a un italiano pare più 
simile a un pane condito che a una pizza. 

L'imbarbarimento del piatto è all'ordine del 
giorno anche in Italia, come è naturale per 
ogni prodotto che diventi street food di 
quotidiano consumo. Di pari passo all'abuso 
tuttavia stiamo anche assistendo ad una nuova 
cultura artigianale della pizza, la "scuola di 
pensiero" (napoletana, romana, pugliese, 
siciliana, battuta) viene esibita dal ristoratore 
per sottolineare che non mangeremo "una 
pizza qualunque". Nella ricerca dei gourmet 
elemento di distinzione fondamentale è invece 
l'uso o meno del lievito madre: un lievito 
naturale tenuto in vita con periodici rinfreschi. 
Al contrario dei lieviti artificiali o del lievito 
di birra, il lievito madre dovrebbe garantire 
una maggiore digeribilità e sapori più ricchi. 

Mai fingersi gourmet dove non si deve. Alla 
Pizzeria I Campioni  dell'Universo alla domanda 
se era una pizza di lievito madre mi hanno 
risposto che la loro mamma aveva altro da fare. 
A impastare la pizza bastava lo Zio Peppino 
che faceva quel lavoro  da cinquant'anni. 
E una pizza chapeau tra l'altro...

Giorgio Govi
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E’ tempo di dare il vostro Oscar della Notte. Proseguono, 
infatti, le votazioni per la seconda fase della quinta edizione 
dei 2night Awards, gli Oscar di chi vive la notte, in tutte le sue 
sfaccettature e in prima persona. Alla pagina awards.2night.it 
tutte le categorie e i locali da votare: cosa aspetti a diventare 
la giuria dei 2night Awards 2012? 

vota su 

awards.
2night.it
dal 1 febbraio

al 30 aprile

Ecco i locali in gara per il titolo finale in Puglia, 
i più votati per ogni categoria.

PIZZERIE

Creative Pizza
Piccolo Borgo Antico (BA)

Pizza Cum Laude
Al Vecchio Ponte (BA)

RISTORANTI

La Cuisine Du Monde
Gyrosteria Yannis (BA)
El Tapas De Poldo (BT)
Sometimes japanese restau-
rant (FG)
Sapori di Grecia (LE)

Comfort Food
Dorotea La Spaghetteria (BA)
La Selva di Diana (BA)
San Giorgio al Pomodorino 
(BT)
Oste Pazzo (LE)

Style Restaurant
Sensi Star (BA)

Creative Cuisine
Taverna (BA)
Veleno Fish Restorart (BT)
G-Lab (LE)

BAR

Beer&Friends
Factory (BA)
La Terra di Mezzo (BA)
Barba Nera (BA)
Bonum Totum (BA)
Solito Posto music’n’beer 
(BA)
Iguacù (BA)
Papilla food&drink (BA)
Caledonia (LE)
Black Betty (LE)
Crazy Bull (LE)

Vida Loca Bar
Transylvania (BT)
Primafila (BT)
Take Your Time (BT)
Burlesq (LE)

Design Bar
Living Room (BA)
Kill Time (BA)
Pelledoca (BT)
Torre Suda (LE)

Happy Hour Bar
Moonlight Caffetteria (LE)
Olden Times (LE)
Giki Bar (LE)
Gaf (LE)
Cocktail & Dreams (BT)

Summer Bar
A Barraca (BT)
Kaibo (LE)
Lido Zen (LE)
Zeus Beach (LE)

Fashion bar
Nerocafè (BA)
Tortuga (BT)

Wine bar
Vintage kantina bar (BA)
Birbacco wine pub (BA)
Salumeria Boccondivino (BA)
Panta Rei flow cafè (BA)
Rosso Cardinale (BT)
La Grotta di Bacco (MT)
Saulino (LE)

Dj Bar
Glam’House (BT)
Tesoretto grill music hotel (LE)

Live Bar
Excalibur (BT)
Saint Patrick (BT)
Santo Graal (BT)

LATE NIGHT

Dinner & Dance
Onis risto disco (BA)
Must music_restaurant (BA)
Mood live & food (BT)
Twins’ risto show (BT)
Bloom (LE)
Area 51 (LE)

Live Music Club presented 
by Rockol.it
Jubilee (BA)
0831 Advertising Space (BR)
Parco Gondar (LE)

Vanity Disco
La Lampara (BT)
Membì (BR)
Tuscè (LE)

Music Factory
Divinae Follie (BT)
Guendalina Top Club (LE)
Living Discoteca di Puglia 
(LE)
Cromie (TA)
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LIVEMUSIC
A CURA DI GABRIELE VATTOLO

/ CONCERTI GRATIS
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GIORGIA
Un inizio 2012 nero per la musica. Prima Whit-
ney Houston, poi Lucio Dalla e infine Matteo 
Armellini, il tecnico che ha perso la vita mentre 
montava il palco per un concerto di Laura Pausini 
a Reggio Calabria. Uno dietro l’altro. E Giorgia 
non può che commentare con dolore questi lutti: 
“Si respira un’aria pesante - ha raccontato a La 
Stampa - Whitney dal punto di vista artistico era la 
più vicina a me, e infatti ho inserito un suo brano 
in scaletta, “Exhale”. Preferisco una canzone un 
po’ defilata, rende l’omaggio più intimo. Dalla è 
una perdita gravissima per tutti noi, e la morte 
del tecnico di Laura mi ha sconvolta. Molti del 
mio staff lo conoscevano, in tour si vive a stretto 
contatto, si è una famiglia”. E per questo proba-
bilmente è una gioia portare in tour Samuel, suo 
figlio piccolo. Anche se servirebbe l’aiuto di Sos 
Tata: “E’ nel periodo dei no e dei pianti - racconta 
Giorgia - Per me salire sul palco a volte significa 
riposarmi due ore. Poi però torni in camera ed è 
meraviglioso vederlo dormire vicino a sé”.

20/04 Eboli (Sa) - Palasele
21/04 Pescara - Pala Giovanni Paolo II
24/04 Biella - Lauretana Forum
26/04 Varese - Pala Whirlpool
27/04 Saint Vincent (AO) - Palais
25e26/06 Roma - Cavea Auditorium Parco 
della Musica

BIAGIO ANTONACCI
Ritorna sulle scene Biagio Antonacci. Nuovo sin-
golo, nuovo tour e nuovo album per lui, in uscita 
il 17 aprile. E su questo nuovo lavoro l’artista pre-
ferisce mantenere un po’ di riserbo. “Sento che i 
fan sono curiosi - afferma in un messaggio video 
- sono curioso anche io in verità. Di sicuro ci sa-
ranno delle sorprese e delle novità”. Di iniziative 
“particolari” d’altronde il cantante ne ha già prese 
in passato. Come farsi fotografare nudo in coper-
tina nel numero di Vanity Fair di novembre. “A 47 
anni mi sento finalmente libero - ha dichiarato alla 
rivista - Libero di fare qualcosa che la gente da 
me non si aspetta. Nude in copertina di solito si 
vedono solo donne. E, quando sono uomini, si 
tratta sempre di attori o modelli. Un cantautore 
non si è mai spogliato. Ben vengano le critiche. 
Mi diverte immaginare la faccia che la gente farà”.

05/05 Bari - PalaFlorio
07/05 Acireale (Ct) – Palasport
09/05 Eboli (Sa) - Pala Sele 
10/05 Caserta - Pala Maggio’
12/05 Roma - Palalottomatica
13/05 Firenze (FI) - Nelson Mandela Forum
15/05 Ancona - Pala Rossini
16/05 Casalecchio di Reno (Bo) - Unipol Arena
18/05 Mantova - Pala Bam
19/05 Padova - Pala Fabris
20/05 Treviso - Palaverde
22/05 Trieste - Palatrieste
26/05 Torino - Palaolimpico
29/05 Rimini - 105 Stadium
09e10/10 Assago (Mi) - Mediolanum Forum

CROOKERS
Eccoli gli “stortatori”, come loro si considerano. 
I Crookers, cioé Phra e Bot, compari da musica 
elettronica d’esportazione, avevano scelto il loro 
nome per assonanza con il suono di chi gratta e 
distorce. Poi hanno scoperto che in alcuni slang 
voleva anche dire “grandi stronzi”. Cosa che, stan-
do a dichiarazioni di Phra di qualche anno fa, non 
faceva molto piacere al duo. Chissà, ora che sono 
famosi in tutto il mondo ci avranno fatto il callo. 
Il loro ultimo album, Dr.Gonzo, è stato prodotto 
dalla Southern Fried di Fatboy Slim. Sono partiti 
per essere un fenomeno underground, poi tutto 
è diventato enorme. Tanti gli artisti che hanno col-
laborato con loro, come Kelis, Will.i.am dei Black 
Eyed Peas, Poisin Murphy e Pitbull per esempio, 
conquistandosi una buona reputazione tra le star 
d’oltreoceano. Una storia planetaria che è partita 
dalla periferia: “Ci siamo conosciuti nel 2003 in 
un negozio di dischi dove Bot aveva un banchet-
to di house alternativa, roba che comprava su 
internet da distributori stranieri e che in Italia non 
arrivava - racconta Phra - Andavo a comprare da 
lui ogni volta che avevo una serata in discoteca. 
Alla fine siamo diventati amici e abbiamo comin-
ciato a collaborare”. Da lì è stato un crescendo.

14/04 Marghera (Ve) – Rivolta
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LENNY KRAVITZ
Il suo ultimo album “Black and 
White America” non è andato gran-
ché bene nelle vendite. Ma niente 
paura: Lenny Kravitz, stando a 
quanto dichiara, ora starebbe at-
traversando un momento di grande 
ispirazione. Tanto che sarebbe già al 
lavoro per sfornare un nuovo disco. 
“Sarà molto funky, molto grezzo – 
spiega la rockstar - ‘Black and White 
America’ era molto prodotto. Era il 
mio mood in quel momento. Inve-
ce questo nuovo lavoro è ruvido, 
frastagliato”. Le canzoni sono già 
nate da tempo, solo che stavolta 
Lenny Kravitz ha deciso di lavorarci 
con calma. Ancora l’attimo giusto 
non è arrivato. “Devi trattarle come 
una bottiglia di vino – commenta - 
potresti produrla ora, ma non sarà 
davvero buona prima di qualche 
anno. Arriverà il momento in cui 
sarà esattamente al punto in cui 
deve essere”. A quando il momento 
della “degustazione”?

16/07 Sarzana (Sp) - Stadio Miro 
Luperi
17/07 Roma - Ippodromo delle 
Capannelle
19/07 Vigevano (Pv) - Castello 
Sforzesco

LYNYRD 
SKYNYRD
Questa è la storia di un’araba fe-
nice. Che dalle proprie ceneri è 
tornata a calcare i palchi di mezzo 
mondo. I protagonisti non posso-
no che essere i Lynyrd Skynird, 
che hanno accarezzato il successo 
con canzoni come “Sweet Home 
Alabama” e “Free Bird”. Poi la trage-
dia: nel 1977 l’aereo su cui stavano 
viaggiando finì il carburante schian-
tandosi in una palude. Persero la 
vita il cantante Ronnie Van Zant, il 
chitarrista e cantante Steve Gaines, 
la corista Cassie Gaines e l’assi-
stente all’organizzazione del tour 
Dean Kilpatrick. Da lì in poi una 
lunga sequela di leggende, come 
la sepoltura di Van Zant con la ma-
glietta di Bob Dylan, e di notizie di 
cronaca, come la profanazione del-
le tombe del cantante e di Gaines. 
Ora l’unico componente superstite 
del gruppo, Gary Rossington, chi-
tarrista, assieme al fratello di Ron-
nie Van Zant, Johnny, tornano a far 
rivivere il mito triste di una band 
senza tempo.

13/06 Vigevano (Pv) – Piazza 
Ducale

IGGY POP
Lo chiamano Iguana, Raw Power, 
Alive e in molti altri modi: lui è Iggy 
Pop, ed è un’icona del punk rock. 
Dopo una carriera di eccessi senza 
pari, il 64enne si è però piegato alle 
regole dello showbiz. O meglio, 
forse quella che stiamo per descri-
vere è stata la mossa più impreve-
dibile di tutte. La star ha prestato il 
proprio volto al lancio della nuova 
fragranza di Paco Rabamme, stilista 
spagnolo. Il nome? “Black XS L’Ex-
ces”. Eccesso, appunto. Perché il 
contrasto tra le esibizioni a petto 
nudo dell’Iguana all’insegna del su-
dore e del rock e la sua immagine 
“brillantinata” nei cartelloni pubbli-
citari di mezza Europa non può che 
essere esplosiva. Con addominali 
in bella mostra, pantaloni luccicosi 
e, udite udite, capelli lunghi sciolti 
e pettinati. Con Iggy Pop sul palco 
gli inseparabili The Stooges, “orfani” 
del chitarrista Son Asheton, che 
ha perso la vita per un infarto nel 
2009.

27/07 Villafranca (Vr) – Castello 
Scaligero

GOMEZ
Era il 1998 e la scena rock alternati-
va si faceva travolgere da una nuova 
band forte di un singolo ammazza 
classifiche: “Bring It On”. I Gomez 
da quel momento in poi hanno de-
ciso di complicarsi la vita. Il succes-
so li ha centrati in pieno, certo. Poi 
però negli anni Ian Ball ha deciso di 
vivere a Los angeles, Olly Peacock 
a Brooklyn e gli altri tre componenti 
sono rimasti a Brighton, in Inghil-
terra. Ci sono band che se non si 
chiudono dentro un garage non 
riescono a produrre nulla, invece 
loro hanno l’oceano a dividerli. Per 
ovviare al problema il gruppo si è 
fatto creare una connessione dati 
“privata” su cui poter caricare file 
audio e video. Ognuno quindi con-
divide le proprie bozze e le proprie 
intuizioni. Ogni settimana ciascun 
componente deve fornire un cer-
to numero di canzoni, che gli altri 
possono modificare a piacimento e 
rimettere in condivisione.

13/04 Bologna - Estragon
14/04 Milano - Magazzini Ge-
nerali
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Fino al 6 maggio
IL GUGGEN-
HEIM
L'avanguardia americana 
1945-1980.
Una grande mostra per 
una delle più importanti 
famiglie di mecenati, 
illustra gli snodi principali 
dello sviluppo dell’arte 
americana in un periodo di 
grandi trasformazioni nella 
storia degli Stati Uniti. 
Dipinti, sculture, fotografie 
e installazioni provenienti 
dalla collezione del museo 
di New York, dalla Peggy 
Guggenheim Collection di 
Venezia e dal Guggenheim 
Museum di Bilbao.
PALAZZO DELLE ESPO-
SIZIONI 
Via Nazionale, 194 - Roma
Info: 0639967500

Fino al 6 maggio
CARLO 
MATTIOLI AL 
MUSEO 
MORANDI
Nella ricorrenza del 
primo centenario della 
nascita.
Il Museo Morandi, con la 
mostra curata da Simona 
Tosini Pizzetti, accoglie 
l’incontro tra le opere di 
due artisti che furono ripe-
tutamente avvicinati per le 
analogie di un processo 
immaginativo che trasfor-
mò il frammento di natura 
in una visione di pura 
forma, e di una vicenda 
esistenziale appartata, 
una solitaria dedizione al 
lavoro artistico.
MUSEO MORANDI
Piazza Maggiore, 6 - Bo-
logna
Info: 0512193338

Fino al 10 giugno
MIRO'! 
Poesia di luce.
Una mostra - curata da 
María Luisa Lax Cacho, 
ritenuta la massima esper-
ta dell’opera di Miró - di 
respiro internazionale ed 
imperdibile, perché al 
Chiostro del Bramante si 
possono ammirare oltre 
80 lavori, del genio cata-
lano, mai giunti prima nel 
nostro Paese, tra cui 50 oli 
di sorprendente bellezza 
e di grande formato, ma 
anche terrecotte, bronzi e 
acquerelli.
CHIOSTRO DEL BRA-
MANTE
Arco della Pace, 5 – Roma
Info: 06916508451

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA ARTE A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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Fino al 10 giugno
TINTORETTO 
Una pittura di tocco e di 
esasperato colorismo.
Colui che per primo riuscì 
ad allontanarsi dal mito di 
Tiziano proponendo una 
pittura che impose una 
linea di forte e nitido reali-
smo capace di fare scuola 
per diverse generazioni. 
Tensione drammatica, 
furore michelangiolesco, 
attenzione agli aspetti sce-
nografici e alle proposte 
del teatro e dell’architettu-
ra oltre a una formidabile 
capacità di assimilazione 
delle novità .
SCUDERIE DEL QUI-
RINALE
Via XXIV Maggio, 16 - 
Roma
Info: 0639967500

Fino al 15 luglio
AMERICANI A 
FIRENZE 
Sargent e gli 
impressionisti del Nuovo 
Mondo.
In mostra il rapporto 
dei pittori impressionisti 
americani con l’Italia e in 
particolare con Firenze a 
partire dagli ultimi decenni 
del XIX secolo sino ai 
primi del XX. Unflusso 
verso l’Europa che ebbe 
un notevole incremento 
dal 1865, e fu costante 
fino all’inizio del Nove-
cento. In visione opere di 
John Singer Sargent, Mary 
Cassatt, James Abbott 
McNeill Whistler e altri. 
FONDAZIONE PALAZZO 
STROZZI
P.zza Strozzi - Firenze
Info: 0552645155

ICE gold
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10 aprile a Firenze, 16 
aprile a Torino, 19 aprile a 
Milano, dal 24 al 29 aprile 
a Roma
CANTO PER-
CHE’ NON SO 
SUONARE… 
DA 550 RE-
PLICHE 
Il one man show di 
Massimo Ranieri.
Uno spettacolo che ha i 
colori e le emozioni di un 
grande show in cui Mas-
simo Ranieri canta i suoi 
brani più famosi e esegue 
per la prima volta alcune 
fra le più belle canzoni 
d’autore degli ultimi 
decenni, brani di grandi 
cantanti come Battisti, 
Battiato, Mina ed altri.
TEATRO VERDI (FI)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO SMERALDO (MI)
105 STADIUM (RN)
TEATRO SISTINA (RM)

Dal 12 al 22 aprile 
HAPPY DAYS, 
IL MUSICAL
Con la Compagnia della 
Rancia.
Happy Days, ovvero, il 
musical ispirato al celebre 
telefilm cult degli anni 
’80, e un’opera originale 
di Garry Marshall, famoso 
regista del film Pretty Wo-
man. Richie Cunnigham, 
sua sorella Joanie “sotti-
letta”, i genitori Marion e 
Howard, gli amici Ralph e 
Potsie, Alfred e, natural-
mente, il mitico Fonzie, 
saranno tutti presenti 
nell'attesissimo cast.
TEATRO BRANCACCIO
Via Merulana, 244 - Roma
Info: 0647824893

ON STAGE ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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* vai sulla pagina della tua città su 2night.it nella sezione "gratis e promo" e partecipa al forum, potresti ricevere i biglietti in omaggio

14 e 15 aprile a Varese, dal 
20 al 22 aprile a Torino, 25 
e 26 aprile a Bologna
PETER PAN, 
IL MUSICAL
Con Manuel Frattini, 
musiche di Edoardo 
Bennato.
Tratto dal capolavoro di 
James Matthew Barrie, 
questo musical vede in 
scena una compagnia di 
venticinque artisti, diretti 
da Maurizio Colombi 
che si muovono sulle 
trascinanti musiche del 
concept-album “Sono 
Solo Canzonette” di Edo-
ardo Bennato, arrangiato 
in versione musical dallo 
stesso autore.
TEATRO MARIO APOLLO-
NIO (VA)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO EUROPAUDITO-
RIUM (BO)

20 aprile a Varese, 21 
aprile a Bergamo, 24 e 25 
aprile a Torino, 27 aprile 
a Mestre, il 4 e 5 maggio a 
Bologna. 
ANESTESIA 
TOTALE
Con Marco Travaglio ed 
Isabella Ferrari. 
Un appuntamento con la 
storia recente del nostro 
Paese che indaga l’infor-
mazione e il giornalismo 
dei giorni nostri. “Aneste-
sia totale” è uno spaccato 
di cronaca che riprende 
e rilancia gli scritti e il 
pensiero del grande Indro 
Montanelli.
TEATRO MARIO APO-
LONNIO (VA)
TEATRO CREBERG (BG)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO CORSO (VE)
TEATRO DELLE CELEBRA-
ZIONI (BO) 

Dal primo al 13 maggio
STOMP
Una combinazione unica 
di teatro, danza e musica.
Questa produzione pluri-
premiata continua a ri-
chiamare pubblico in tutto 
il mondo. Stomp trova la 
bellezza e la sua essenza 
nella realtà quotidiana in 
cui viviamo: trasforma 
scope in strumenti, battiti 
di mani in una conversa-
zione, bidoni della spaz-
zatura in percussioni; il 
disordine della vita urbana 
diventa fonte di stupore e 
ritmo contagioso.
TEATRO BRANCACCIO
Via Merulana, 244 - Roma
Info: 0647824893

*



Prenota di gusto!

Ricerca
il ristorante
nella città
che ti interessa

Controlla la 
disponibilità 
dei coperti

321 Prenota! Ecco alcuni dei locali della Puglia che sono prenotabili attraverso MiSiedo.
A breve molti altri si aggiungeranno nella lista...

La Taverna DeL Borghese Piazza Diaz 28 - Palo Del Colle (ba), eL TaPas De PoLDo via Bari 13 - andria (bt), 
veLeno FIsh resTorarT via Cialdini 21, 23 - Barletta (bt), PrInCI rIsToranTe Lungomare Ugo Paternostro 
275 - Bisceglie (bt), a Me’re ‘nDU Pae’Ise via roma 95 - Polignano a Mare (ba), I CInQUe sensI Contrada 
Carrara Delle Monache - Trani (bt), DoMInUs Piazzale De Consolibus 3 - Cassano delle Murge (ba), IL DUCa 
Piazza Benedettine 1- giovinazzo (ba), PanTa reI via Michele Petrera 9 - gioia del Colle (ba), MooD LIve 
& FooD Lungomare Cristoforo Colombo 160 - Trani (bt), gLaM’hoUse via Cristoforo Colombo 16 - Bisceglie 
(bt), TransILvanIa strada statale 16 770 - Bisceglie (bt), IL PaTrIarCa via Beccherie Lisi 15 - Bitonto (ba), 
saInT PaTrICK via Cialdini 15 - Barletta (bt), nero CaFe’ via Conella 42 - adelfia (ba), La Darsena via s. 
anna - Molfetta (ba), anTIChe MUra via roma 11 - Polignano a Mare (ba), san gIorgIo aL PoMoDorIno via 
Cialdini 47 - Barletta (bt), agrITUrIsMo aMICIZIa Contrada Cristo Fasano - Cassano Delle Murge (ba), rosso 
CarDInaLe via Frisari 2 - Bisceglie (bt), MUsT CaFe’ via Caduti delle Foibe 29- altamura (ba), gIarDIno DIvIno 
strada Provinciale 237 - Putignano (ba), eXCaLIBUr via Dei Tigli 21 - Canosa Di Puglia (bt), TWIns via Lavello 
42 - Canosa (bt), BoCConDIvIno via santeramo 149/151 - altamura (ba), L’angoLo DIvIno via Kennedy 32 - 
rutigliano (ba), M’aLeLIngUe via guglielmo Marconi 9 - Bisceglie (bt), Morgan via Bruno Buozzi 2 - Matera 
(mt), CIneTIX CaFe’ via aldo Moro 14 - Matera (mt), BoCConI via Divisione Paracadutisti Folgore 7 - Bari (ba), La 
LoCanDa DI FeDerICo Piazza Mercantile 63 - Bari (ba), ParCo gIannInI strada Provinciale grumo - sannicandro 
Km 5 - grumo appula (ba), CoUnTry CLUB via santa Caterina 18 - Picone Bari (ba), BarsenTo Contrada san 
giacomo 1 - noci (ba), TraTTorIa “Da DonaTo” via a. Turi, 98 - Coreggia alberobello (ba), L’oLMo BeLLo via 
Indipendenza 33 - alberobello (ba) 

voucher di 

€ 25 5000punti
voucher di 

€ 50

9500
punti

voucher di € 75
13500punti

Scaricati 
l’app per 
iPhone

Guadagna punti registrandoti, 
prenotando e condividendo
e vinci voucher convertibili
in cene omaggio da €25, €50 e €75.



“My idea of feng 
shui is to have them 

arranged the pepperoni 
in a circle on my pizza” 

Anonymous
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La pizza, il grande amore degli italiani, l’unico 
piatto al mondo, in grado di soddisfare 

tutti e cinque i sensi. La sua forma rotonda, 
“accogliente” e dalle tinte decise allieta la 

vista; l’odorato è avvinto dal profumo delle 
farine (soia, kamut, multi cereali); il tatto 
perché sottile o alta, soffice o croccante; 
il gusto verace dell’olio, della mozzarella, 

del pomodoro; e l’udito, nemmeno lui è 
trascurato, la pizza è, incontestabilmente, 

sinonimo di compagnia e condivisione. 

A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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C’è chi, come Roberto Pongolini, dopo aver conquistato una stel-
la Michelin con il ristorante “La Cantinetta” si è reinventato, 
per due sere alla settimana, “pizzaiolo gourmet” in un nuovo 

locale, “La Cucina di Roberto”, sempre a Felino in provincia di Par-
ma. Ecco così nascere creazioni che nulla hanno da invidiare all’alta 
cucina. La pizza “Elogio del Maiale” è un accostamento di ingredienti 
da acquolina alla sola lettura: base di fiordilatte appena caldo, salsa 
barbecue rivista da Pongolini e prosciutto di maiale nero semibrado 
stagionato cinque anni. La pasta, poi, è con lievito madre e a lievitazio-
ne naturale. Serve aggiungere altro? 

Per non parlare poi di un accostamento che ha lasciato sempre per-
plessi, molto perplessi, quello tra pizza e pesce. A “La Fucina” di Roma 
Edoardo Papa crea delle pizze d’alta cucina che possono benissimo 
competere con i più famosi piatti di pesce, tanto che, il mensile Gam-
bero Rosso, gli ha dedicato la copertina di marzo. La sua pizza con 
crema di patate cotte nel forno a legna, primo sale di capra, caviale di 
storione bianco, bacche di ginepro e pomodorino del piennolo oltre ad 
essere buonissima, ça va sans dire, gode della collaborazione con un 
maestro del pesce fresco, lo chef Gianfranco Pascucci del “Pascucci 
al Porticciolo” di Fiumicino: “Si parte dal pescato, se non c’è quel-
lo niente pizza con il pesce. Poi si lascia andare la fantasia, oltre che 
l’esperienza” raccontano.

Ma permettiamoci un salto oltreoceano esattamente a New York dove, 
nel Greenwich Village, miete un successo unanime Kestè, Pizza & 
Vino: “In questo affollato locale del Greenwich Village si sfornano piz-
ze neapolitan style sotto l’egida del pizzaiolo Roberto Caporuscio da 
Latina” racconta il sito dissapore.it che ha voluto stilare una Guida 
Michelin della pizza alla napoletana “…quando i critici del New York 
Magazine Rob Patronite e Robin Raisfeld sono usciti con la Top20 
della pizza, Kestè era indovinate a che posto in graduatoria? Esatto!”. 
Dalle classiche, con eccellenti materie prime, alla Padrino (il tocco Ma-
fia, ormai, va oltre l’abusato stereotipo e fa addirittura chic) con cacio-
cavallo ragusano, soppressata e olive di Gaeta.

KESTE’, P
IZZA & VINO

Blecker S
treet, 27

1

New York

Info: 212
.243.150

0

LA FUCINA

Via Giusepp
e Lunati, 25

/31

Roma
Info: 06559

3368  

LA CUCINA
 DI ROBE

RTO

Via Calest
ano, 14 

Felino (Parm
a)

Info: 052
1831125

16  // 2night magazine
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Alla napoletana, verace, o alla romana, sottile. La diatriba non avrà 
mai fine, ne siamo certi, e francamente importa poco, per certi 
versi, vista la bontà di entrambe le versioni ma, tant’è… Si tratta 

di due scuole di pensiero da sempre agli antipodi e in competizione. La 
pizza alla napoletana verace è l’unico tipo di pizza italiano riconosciuto 
in ambito nazionale ed europeo. Dal 4 febbraio 2010, infatti, è uffi-
cialmente riconosciuta come specialità tradizionale garantita della 
Comunità Europea e questo titolo la dice lunga sulla tradizione che ne 
sottende la bontà. Tonda, dalla pasta morbida e dai bordi alti (il così 
detto cornicione) vanta un impasto senza nessun tipo di grasso ma 
composto di sola acqua, farina, lievito (birra o naturale) e sale. I 
bordi sono così alti e panciuti, perfetti per la scarpetta finale, perché 
l’aria, durante la fase di stesura del panetto, si sposta dal centro verso 
l’esterno, ad arte. Cotta esclusivamente nel forno a legna, nella sua più 
stretta tradizione prevede solo due varianti di condimento: marinara 
(con pomodoro, aglio, origano e olio extravergine di oliva) e marghe-
rita (con pomodoro, mozzarella a listelli, mozzarella di bufala campana 
DOP a cubetti o Fior di latte, basilico e olio extravergine di oliva). Nel 
2011, la pizza napoletana è stata presentata dall’Italia come can-
didata al riconoscimento UNESCO come Patrimonio immateriale 
dell’umanità. Tanto di cappello! 

E poi la scuola romana, ovvero, la pizza più comune non solo a Roma 
ma in tutta l’Italia settentrionale: tonda dalla pasta molto sottile e 
croccante ha un impasto prodotto con farina di grano tenero tipo 
00 o 0, acqua, lievito di birra (o naturale), olio d’oliva (o di semi 
per una maggiore friabilità) e sale in proporzioni tali che l’impa-
sto sia duro e consistente, tanto da doverla stendere, in alcuni casi, 
anche con il mattarello. Tende a mantenere meno il calore, vista la sua 
estensione, e sovente gli ingredienti sono aggiunti anche a crudo sulla 
base appena sfornata. 

2night magazine // 17  
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Stile libero, 
velocità.. no, non c’entra l’ap-

prossimarsi delle Olimpiadi di Londra, anche 
le pizze e i pizzaioli, infatti, contano i loro campionati e la 

21esima edizione di quello Mondiale prende il via a Salsomag-
giore Terme, dal 16 al 18 aprile prossimi. Queste le specialità in gara: 

pizza classica, pizza in teglia, pizza napoletana S.T.G., presentazione della 
pizza, pizza senza glutine e pizza a due . Per quanto riguarda le gara di abilità, 
invece, si annoverano la pizza più larga, velocità, stile libero individuale e a 
squadre. Per i professionisti del settore, l’evento è irrinunciabile e, infatti, 

si attendono più di 500 pizzaioli provenienti dall’Italia e dall’estero 
pronti a darsi battaglia a colpi di farina, mozzarella e pummarola; 
un evento da segnare in agenda considerando che l’ingresso 

al Palazzetto dello Sport è completamente gratuito.

 manifestazioni.pizzanewgroup.it

Il 21, 22 e 23 maggio, inoltre, pren-
de il via l’11° Campionato Mondiale del 

Pizzaiuolo - Trofeo Caputo, la manifestazione 
promossa dall’A.P.N. (Associazione Pizzaiuoli Napo-
letani) che incorona le migliori pizze “veraci”: sette 

sezioni di gara e un eco ormai internazionale.  

pizzaiuolinapoletani.it

Si sono da poco 
conclusi, poi, i 13° Campionati 

Mondiali SpigAmica organizzati dalla N.I.P. 
(Nazionale Italiana Pizzaioli) a Rimini in occasione 

della fiera Sapore, padiglione MIA. Mostra Internazionale 
dell´Alimentazione. Competizione lunga e sofferta dove i 

professionisti pizzaioli si sono confrontati con la loro bravura e 
preparazione sul tema pizza. Quattro categorie, in linea con le 

nuove tendenze in fatto di farine e rispettose delle intolleranze: 
pizza classica SpigAmica, pizza gluten free, Kamut®pizza 

e pizza al Taglio. In questo caso, appuntamento 
all’anno prossimo per l’edizione 2013. 

             
nipfood.com
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Il Podio.
Horus
(pizza verde, mozzarella, pesto, panna, prosciutto cotto, 
grana).

Cheope
(pomodoro, mozzarella, ricotta fresca, pomodorini, grana).

Ramses Secondo
(mozzarella, salmone gamberetti, caviale, panna, prezzemolo).

Ramses Secondo
Via Di Vaste, 80/a – Lecce. Info: 0832305955, 3287256197.  
Web: www.ramsesII.it
Orario: aperto a cena, lunedì chiuso.

Location a tema egizio offre genuinità in ogni menù: piz-
zeria, cucina salentina, vegetariano, gluten free e specialità 
egiziane con vari “arrangiamenti” al palato italiano. La pizza è 
realizzata con farina kamut certificata, disponibile anche nel 
maxi formato da mezzo metro di diametro.

Dei Mille
Via B. Croce, 30 – Corigliano d’Otranto (LE). 
Info: 0836320002 . Web: www.ristorantedeimille.it
Orario: a cena dalle 19:30, mercoledì chiuso.

Pluripremiato campione mondiale in pizza acrobatica e free 
style, Simone Ingrosso è anche il più giovane istruttore della 
scuola italiana per pizzaioli e identifica a pieno la qualità del 
locale: ristorante e pizzeria, anche da asporto. L’impasto è ad 
alta digeribilità con farina kamut originale.

Il Podio.
Il Bacio della Taranta
1° premio Campionato Internazionale 
(mozzarella fiordilatte, crema di formaggi tartufata, 
speck, porcini trifolati, rucola).

Cricri
5° posto campionato mondiale Las Vegas
(mozzarella fiordilatte, crema di noci, speck, rucola, grana).

Dei Mille
1° premio Maratona a Tavola
(mozzarella fiordilatte, crema di formaggi tartufata, 
misto funghi trifolati, noci, grana, rucola).

Salento
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Il Podio. 
Madigans
(pomodoro, mozzarella, gorgonzola, funghi, salame piccante, 
salsiccia).

Gigione
(pomodoro, mozzarella, salame dolce, peperoni, pomodorini, 
mais, olive nere).

Saporita
(pomodoro, mozzarella di bufala, radicchio, pomodorini, 
speck, grana).

Madigans
Via Pappacoda 18 – Lecce (LE). Info: 3273226174. Web: 
www.madiganspub.it  
Orario: aperto tutti i giorni dalla mattina fino a sera tardi.

Locale storico della Lecce giovane, nel corso degli anni 
ha vissuto delle riuscite trasformazioni che oggi lo vedono 
prediligere, con successo, la buona cucina tanto a pranzo 
quanto a cena. Ogni giorno tre diversi menù: per il pranzo, 
la cena e la pizzeria.

Lu Mureddhru
SP Merine – Lizzanello – Merine (LE). Info: 3276629475.
Orario: dalle 20:30 alle 24, a pranzo aperto su prenot, chiu-
so mar.

Una nuova gestione ha rinvigorito e dato voce a una cucina 
originale e genuina nella trattoria e pizzeria con forno a legna 
di Merine, in cui ogni assaggio è un viaggio in un mondo 
fatto di passione e amore per la buona cucina. La pizza è una 
delle migliori, farcita con ingredienti freschissimi.

Il Podio.
Pizza Crudaiola
(piadina, fiordilatte, pomodoro, rucola, prosciutto crudo, 
scaglie di grana).

Pizza Fefèe’
(bianca con scamorza affumicata, melanzane grigliate, 
salsiccia e fiordilatte).

Pizza Emanuele
(mozzarella, pomodoro, funghi freschi, gamberetti, panna).

Salento
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Il Podio.
Broccoli e salsiccia
(mozzarella, broccoli, salsiccia).

Fantasia
(mozzarella, porcini, pancetta, scamorza).

Quattro funghi
(pomodoro mozzarella chiodini, porcini, champignon, gallinacei).

Vesuvio 3
Litoranea Torre dell’Orso Melendugno (LE). 
Info: 0832841149, 336830231. Web: www.vesuvio3.it
Orario: aperto a cena, sabato e domenica anche a pranzo; 
martedì chiuso.

Luci al neon e linee moderne disegnano un ambiente ac-
cogliente ed affascinante. Dotato di un’ampia sala e un al-
trettanto ampio giardino, Vesuvio 3 è ristorante, pizzeria e 
sala ricevimenti. La sua specialità è la pizza al metro, cotta in 
forno a legna con oltre 24 tipi di condimenti.

Heineken Green Stage 22 
Piazza Marinai D’Italia 0 – Tricase (LE). Info: 3891364579.
Orario: aperto tutte le sere, lunedì chiuso.

Heineken Green Stage 22 abbina al buon bere e alla musica 
una gustosa cucina. L’ampia sala accoglie gli ospiti tra sax 
e chitarre e un palco dedicato agli infallibili appuntamenti 
live del giovedì. Il divertente menù propone specialità dal 
sapore rock. 

Il Podio.
Rolling Stones
(mozzarella, noci, gorgonzola, speck, grana).

Nirvana
(mozzarella, radicchio, salsiccia, brie).

Green Day
(mozzarella, gamberetti, pomodorini, crudo, asparagi, rucola).

Salento
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Il Podio.
Crudaiola
(pomodorini, mozzarella, rucola, grana, prosciutto crudo).

Pizza Vale
(pomodoro, mozzarella, salsiccia piccante, 
scamorza affumicata, grana).

Flambe’
(pomodoro, mozzarella, speck, vodka).

Martinica
P.zza Castello, 36 – Corigliano D’Otranto (LE). 
Info: 3889076844, 3286506056, 0836329419.
Orario: aperto a cena, lunedì chiuso.

Martinica, l’isola dei fiori e la patria del rhum dà il nome al 
nuovo pub, pizzeria e grill nel cuore di Corigliano. Un’accu-
rata ristrutturazione ha portato alla luce volte a stella in pietra 
viva, con luci al led che ne esaltano la naturalezza. In cucina 
si usano prodotti a km zero

Vesuvio
Via Lecce – Gallipoli (LE). Info: 3483803223.
Orario: tutti i giorni a pranzo e cena.

Da anni propone un menù fedele alla tradizione, nel rispetto 
dei gusti e dei sapori partenopei, inconfondibili e incontami-
nati. Gli amanti e i cultori della pizza a metro possono assa-
porare la vera ricetta napoletana. La specialità è quella con i 
friarielli, cioè rape verdi, e salsiccia: una delizia per il palato.

Il Podio.
Pizza Vesuvio
(mozzarella, broccoli friarielli napoletani e salsiccia).

Pizza Parmigiana
(mozzarella, salsa di pomodoro e melanzane fritte).

Pizza Fume’
(mozzarella pomodoro pancetta e scamorza).

Salento
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09 APRILE
Mimmo Epifani
Exfadda - San Vito dei 
Normanni (BR)

Father Murphy
I Sotterranei - Coper-
tino (LE)

12 APRILE
Salento Voices - Inau-
gurazione
Teatro Paisiello - Lecce

The Bends
Jack’n’Jill - Cutrofiano 
(LE)

14 APRILE
Above The Tree &The 
E-Side
Eliogabalo - Fasano (BR)

Dabadub Sound 
System
The Club - Maglie (LE)

Erica Mou
Officine Cantelmo - 
Lecce

Zio Rufus Band - Tributo 
a Zucchero
Carpe Diem - Ostuni (BR)

Ohm - Tribute band to 
Pink Floyd
Sinatra Hole - Ugento (LE)

15 APRILE
Micol Martinez
Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

16 APRILE
Big Sir
I Sotterranei - Coper-
tino (LE)

17 APRILE
Valentina Gravili
Sunsumaniello - Brindisi

18 APRILE
Valentina Gravili
Caffè letterario - Lecce

19 APRILE
Teatro degli Orrori
Livello 11/8 - Trepuzzi 
(LE)

Republika Mod
Black Betty - Lecce

20 APRILE
Alice Tambourine Lover
Palmares Club - Torre 
Santa Sabina (BR)

Barresi Project
Triade - Copertino (LE)

21 APRILE
Fedez + dj Harsh
Officine Cantelmo - 
Lecce

Il Pan del Diavolo
Triade - Copertino (LE)

Rekkiabilly
Exfadda - San Vito dei 
Normanni (BR)

La compagnia di 
Battisti
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

22 APRILE
Drink to me
Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

25 APRILE
Soul Kitchen Live
Black Betty - Lecce

Girless & The Orphan
Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

26 APRILE
Le Starlette Maudite
Black Betty - Lecce

Radicanto
Teatro Kennedy - Fasa-
no (BR)

29 APRILE
Jocelyn Pulsar
Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

30 APRILE
Anandaday Quintet
Caffè del Teatro - Nar-
dò (LE)

01 MAGGIO
Chewingum
Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

03 MAGGIO
Marco Masini
Teatro Politeama Greco 
- Lecce

04 MAGGIO
Rivolta Rec. Night
Officine Cantelmo - 
Lecce

Dino Fumaretto

Arci Rubik - Guagnano 
(LE)

11 MAGGIO
Giovanni Lindo Ferretti
Officine Cantelmo - 
Lecce

MARTEDI’
Live music
Gold Barley - Muro 
Leccese (LE)

Live music
Road 66 - Lecce

Martedì Rock
Art Cafè - Maglie (LE)

GIOvEDI’
Battery Live
I Frany - Tricase (LE)

Live music
Heineken Green Stage 
22 - Tricase (LE)

Live music
XXL Music Pub - Ostu-
ni - (BR)

Live music
Saloon Pub - San Vito 
dei Normanni (BR)

Live music
Malisud - Corigliano 
d’Otranto (LE)

Live music
Jack’n Jill - Cutrofiano 
(LE)

vENERDI’
I live de I Frany
I Frany - Tricase (LE)

Live music
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

Live  music
Yucatan - Zollino (LE)

B Live Music Fest
Black Betty - Lecce

SABATO
Live band
Sinatra Hole - Ugento 
(LE)

Video atmosphere
0831 Advertising Space 
- Brindisi

Live music band
Caffè Teatro - Nardò (LE)
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CLUBBIN’ SALENTO
A CURA DI ELISABETTA MARRA

09 APRILE
Paquetta al Coco 
Jambo
Coco Jambo - Nardò 
(LE)

Pasquetta al Samsara 
Beach
Samsara - Gallipoli (LE)

Pasquetta a La Clave 
Discoteque
La Clave Discoteque - 
Porto Cesareo (LE)

Weekend di Pasqua - 
Exclusive Party
Calaluna Disco Pub - 
Marina di Andrano (LE)

Pasquetta a El Chi-
ringuito
El Chiringuito - Torre 
dell’Orso (LE)

Pasca Latina - Pasquet-
ta latino americana
Fico Ricco - San Pietro 
Vernotico (BR)

Pasquetta a Mamma 
Li Turchi
Mamma Li Turchi - Tri-
case Porto (LE)

Pasquetta col dj - Ivan 
Mighali,  Eleonora de 
Pascal
Piazza Armando Perotti 
- Castro (LE)

11 APRILE
Max Del Buono dj set
Black Betty - Lecce

12 APRILE
Radio Baccano
Black Betty - Lecce

18 APRILE
Celestino hi fi & 
Kika dj
Black Betty - Lecce

30 APRILE
Notte con delitto
Black Betty - Lecce

MARTEDI’
Martedì latino
Heineken Green Stage - 
Tricase (LE)

MERCOLEDI’
Serata latina
La Plaza Lounge Bar - 
Cutrofiano (LE)

GIOvEDI’
Dj set a tema
La Dolce Vita - Botru-
gno (LE)

Sorrisi d’Urban
Urban Cafè- Lecce

Apericena - dj set
Moonlight caffetteria - 
Muro Leccese (LE)

vENERDI’
Tuscè: are you in?
Tuscè - Galatina (LE)

British Museum
Blow Up - Maglie (LE)

Pizzica e musica 
popolare
Tequila Bum Bum - Ale-
zio (LE)

Il Venerdì del Terenga
Terenga Cafè - Ugento 
(LE)

SABATO
Serata latina
Boogaloo - Surbo (LE)

Dj set pre disco
Moonlight - Latiano 
(BR)

Quel mito del Gaf
GAF American Bar - 
Gallipoli (LE)

Saturday Ice -  dj set
Ciak (Ice) - Castrignano 
dei Greci (LE)

Telemaco dj
Mulligans - Maglie (LE)

Pre-disco con Chri-
stian Carpentieri
Olden Times - Coriglia-
no d’Otranto (LE)

Dj set
Eden Cafè - Galatina 
(LE)

Night fashion dance 
house
Pepe Nero - Galatina 
(LE)

Premiere Saturday 
night
Premiere - Gallipoli (LE)

Dj e vj set - video at-
mosphere
0831 Advertising Spa-
ce - (BR)

Dance night and spe-
cial guest
Jaipur - Mesagne (BR)

Pre disco with dj set
La Torre Lounge Bar -  
Villanova di Ostuni (BR)

Pre disco
Caffè centrale American 
Bar - Francavilla Fonta-
na (BR)

Dj set
Beaucoup - Gallipoli 
(LE)

DOMENICA
Il pomeriggio al Cafè 
del Mar
Cafè del Mar - Torre 
Suda (LE)

Dj set rotation
Bulli & Pupe - Carmia-
no (LE)

La domenica italiana
Burlesq - Carmiano (LE)

Bar Italia
Tuscè - Galatina (LE)

Sunday Club
Tesoretto Grill Music 
Hotel - Poggiardo (LE)

La domenica Under-
ground
Underground - Castro 
(LE)

Dj set
Dorian Cafè - Tricase 
(LE)
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I DRINK TO ME ALL’ARCI RUBIK 
DI GUAGNANO
22 Aprile 2012

Freschi d’uscita del loro ultimo album “S”, i Drink to me sono considerati una delle band più 
interessanti del panorama indipendente italiano. Interesse ben riposto visto il riuscito impegno a 
mischiare i ritmi e conciliare l’elettronica con una folle ed originale sperimentazione pop. Distribuito 
anche in Germania e Giappone, l’album è stato registrato da Davide Tomat e mixato da Bruno 
Germano. Spente di recente anche le candeline dei loro 100 concerti, la band -non più emergente 
ma ormai ampiamente affermata-si prepara al prossimo tour europeo. Intanto la possibilità di vederli 
dal vivo domenica 22 Aprile all’Arci Rubik di Guagnano con il quale di certo condividono intenti e 
anima:contenitore di musica, cultura, laboratorio di idee.

CASTRO CITTà. Piazza Armando Perotti

CASTRO CITTà: 
STORIA, MARE E DIvERTIMENTO
29 Aprile 2012

Prende forma sempre più il progetto di alcuni giovani organizzatori salentini di portare il divertimento 
e la dance music in luoghi aperti e pubblici. Superati i pregiudizi degli ultimi decenni, oggi l’house e 
importanti dj set si avvicinano alle culture cittadine in feste ed eventi. È quello che accade a Castro, 
dove ai piedi del castello riti civili e tradizioni si affiancano ai giovani e alla musica. L’appuntamento 
per partecipare ad una di queste “fusioni” è domenica 29 Aprile, quando in occasione della “Giornata 
della pesca”, dopo un’intera giornata dedicata a mostre e convegni sulla tradizione marinara, la 
Castro medievale ospita la musica di Mr dj Roberto Serra e la voce di Sandro Toffi (from consolle 
Praja-Bloom). Start ore 19:00.

ARCI RUBIK. Via Cellino, 5 - 73010 - Guagnano (LE)



LO CONOSCI HENRY?
Intervista ad Alessandro Piva

DI MIRkO GALLETTA

L'ultimo film di Alessandro Piva si chiama "Henry", e porta sullo 
schermo una Roma quasi inedita e alcuni tra i più interessanti attori 
italiani. Il ricco cast, tra gli altri, vede Paolo Sassanelli e Dino Abbre-
scia (mitica coppia in "LaCapaGira"), una molto più che sensuale 
Carolina Crescentini (impegnata in una scena di sesso che ha fatto 
parlare), Claudio Gioé, Michele Riondino, Max Mazzotta.
Alessandro Piva ci ha regalato una chiacchierata sui suoi lavori, ma 
anche sul cinema in generale.

Parliamo del tuo ultimo lavoro cinematografico.
Henry è un film che parla di un sottobosco criminale e allo stesso 
tempo infantile. Ti fa ridere, ti fa piangere, poi alla fine ti dà anche 
un bel cazzottone nello stomaco... esci dal cinema appesantito, 
leggermente cambiato, ed è questo che secondo me devono fare i 
film, le opere d'arte.

Henry può essere accostato a LaCapaGira?
Per quanto riguarda l’impianto corale e suburbano sì, e anche per il 
plot, che crea un pretesto per raccontare gruppi sociali. Tra l'altro i 
due film si assomigliano anche per l'autoproduzione: LaCapaGira è 
stato un mio gesto produttivo molto indipendente; Henry ha avuto 
il sostegno di molti soggetti, ma il grosso delle spese me lo sono 
sobbarcato io, e con esso meriti e demeriti.

In tempi di autoproduzioni e crisi del cinema, pensi 
che le risorse della rete possano essere utili?
Ho sfruttato il web per allargare i contorni dei personaggi e offrire 
allo spettatore scene assenti dal film. Se prima di andare al cinema 
ti vedi questi video che ho pubblicato sul mio sito [www.piva.it ndr] 
quando avrai visto il film avrai addosso molto più dell'ora e mezza 
della narrazione vista in sala. Avrai quasi una conoscenza inconscia 
dei personaggi.

L'augurio che fai ad Henry?
Non faccio molti film. In dieci/dodici anni ne sono usciti solo tre, 
ma tengo molto che ciò che realizzo resista alle ingiurie del tempo. 
A giudicare dai feedback che ho costantemente sui miei lavori 
precedenti, penso di esserci riuscito finora. E ovviamente spero 
che Henry non si sottragga a questo. Mi piacerebbe che l'interesse 
ai miei film non si esaurisca con l'uscita dalla sala, ma che resti nel 
cuore della gente.



DANCING&MORE

BEAUCOUP LE CLUB
Via Ludovico Ariosto, 2 (nei pressi 
di Lido San Giovanni) - Gallipoli 
(LE). Info: 328.5565738
Un nuovo modo di vivere la notte 
si affaccia a Gallipoli, a due passi 
dal lungomare punteggiato di lidi: 
Beaucoup Le Club, lounge bar 
versatile che debutta ed esplode 
come la primavera con un design 
fresco e moderno. Dehors e 
interni si fondono con eleganza, 
una consolle importante e un 
bancone centrale dominano con 
stile e regalano serate con una 
programmazione alternativa. 

Ideale per aperitivi e per gustare 
drink come si deve.
Dal giovedì alla domenica serate 
con programmazione varia e 
dj set.
Orario: Tutti i giorni dalle 20 sino 
a tarda notte

AREA 51
Via Veglie - Novoli (LE). Info: 
328.3253425
Forme, colori ed espressioni rich-
iamano fortemente lo stile lounge 
e sfumature glamour, l’ideale 
per provare in completo relax il 
menù dello chef. Candele, divani 
e ricercate selezioni lounge, jazz 
e chillout faranno da cornice alle 

delizie della tavola: dalle specialità 
marinare ai primi piatti, fino a 
sfiziosi aperitivi e originali cocktail 
e drink. Attivo anche il servizio 
pizzeria e ricco il calendario degli 
appuntamenti, che spazia dalla 
musica live ai dj-set, con ospiti e 
gradite sorprese.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
17.00 sino a tarda notte. Chiuso 
il lunedì

TUSCè
Gallerie Teatro Tartaro- Via Prin-
cipe di Piemonte- Galatina (LE). 
Info: 393.3255374
Un luogo affascinante intriso di 
storia, cultura ed eleganza fa da 

cornice a Tuscè. Vincitore dei 
2night Awards 2012 nazionali e 
regionali, nella categoria “Vanity 
Disco”, Tuscé è un contenitore 
d’avanguardia di musica e ten-
denze in pieno chill out style. 
Nelle gallerie del Teatro Tartaro, 
dietro una splendida facciata in 
stile liberty, vive un ristorante dalla 
cucina internazionale, con special-
ità di carne o pesce. Dopo cena, la 
notte si vive ballando in pista o nei 
nuovi privè deluxe. Al piano terra 
ogni giorno, la caffetteria link@
tuscè. Prova il cocktail del mese: il 
Japanese ice tea.
VEN: Tuscé areYOUin? - SAB: 
Saturday night dinner - DOM: 

BEST OF LECCELE



Bar Italia
Orario: Aperto dal giovedì alla 
domenica dalle 20:30 sino a 
tarda notte

EAT&DRINk

URBAN CAFE’
P.tta V.Emanuele, 11/A  - Lecce. 
Info: 0832.28838
Nel cuore della movida leccese 
in Piazzetta Santa Chiara, luogo di 
transito e di ritrovo, nasce Urban 
Cafè dall’idea di tre amici. Lounge 
bar nel cuore di Lecce, curato 
nei minimi particolari e dall’anima 
grintosa e passionale. Un soppalco 
accoglie i clienti in un ambiente 
riservato, tra parquet e giochi di 
luce, in cui accomodarsi per 
gustare un lunch veloce, un 
aperitivo o un drink in menù. Una 
valida alternativa in tutte le ore del 
giorno, tra panini, insalate, carpacci 
e cocktail freschi e originali, tra cui 
l’Urban Spritz.
GIO Happy hour Sorrisi d’Urban
Orario: Dalle 7 sino a tarda sera. 
Chiuso domenica mattina

ROAD 66
Via dei Perroni 8 -  Lecce. Info: 
0832.246568
Road 66, la mother road che 
attraversa l’America verso la 
California. Questa l’America a cui 
si ispira il pub. Arredo in legno old 
style, atmosfera informale, fiumi di 
birra, e cucina tex-mex. Il Road 66 
è da più di dieci anni il protagonista 
indiscusso della movida cittadina. 
Ottima cucina, grande varietà di 
birre (new entry qui e in tutti i 
locali a marchio Road è l’austriaca 
Eggenberg), atmosfera spensierata. 
I tavoli esterni, proprio sulla cosid-
detta “via della movida”, sono 
stracolmi di gente, anche in pieno 

inverno e unica nel suo genere è 
l’accoglienza da parte dello staff.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:00 alle 02:00

MULLIGANS
Via Gallipoli, 57 - Maglie (LE)
Un locale dall’anima poliedrica e 
dallo style rinnovato, dinamico ed 
elegante, con l’imponente bancone 
centrale verniciato di bianco che 
lo rende al tempo stesso intimo e 
accogliente, spogliandolo di ogni 
formalità. Il privè con i divanetti 
panna si affianca a spazi pronti per 
ospitare dj set e musica. Regina 
indiscussa tra l’ampio ventaglio di 
birre è la Murphy’s, Irish Stout dalla 
schiuma cremosa e dal gusto coin-
volgente, perfetta in abbinamento 
con i frittini e la griglieria disponibili 
in menù. Un locale perfetto indipen-
dentemente da quale sia il mood di 
riferimento.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19 
alle 2. Chiuso il lunedì

CORTE DEGLI ARANCI
Vico Nizza, 48 - Ta-
viano (LE). Info:0833.1857107 , 
0833.913440
Un B&b e ristorante che sorge 
nell’antico centro storico di Taviano, 
a ridosso del suggestivo Vico Nizza, 
che vanta un ampio e curato aranc-
eto.  Punto di riferimento tanto per 
i turisti, quanto per la gente locale, 
che sceglie il ristorante e la sua 
nuova gestione per cene gustose a 
base di piatti della tradizione salen-
tina, cucinati da mani esperte che 
aggiungono a questa esperienza la 
passione per l’arte culinaria. Belle 
e caratteristiche le pareti su cui 
vengono riportati detti popolari a 
grandi caratteri, in un’atmosfera 
delicata e familiare.
Orario: Aperto dal venerdì alla 
domenica



Viale Dell’Università, 63 - Lecce. Info: 328.0973188    
Un mondo nuovo, con una mission ben definita, quella dell’intratteni-
mento informale e di qualità, che si concretizza in live music, reading o 
recitazione, passando per il dj set talvolta, materializzandosi in tre am-
bienti ben suddivisi: Live Art Room, Taste Room e Relax Room. Un look 
originale, con dettagli come il grande spillatore rosso vivo a vista, che lo 
rende accattivante e giovanile, oltre a un menù con proposte golose e 
insolite, dalle uova strapazzate con menta, parmigiano, pancetta e cipolla, 
ai classici cheeseburger e hamburger, sino alla carne alla griglia. Punto di 
forza l’ampia scelta di birre artigianali, sia alla spina che in bottiglia (asso-
lutamente non commerciale e banale): Chimay, Rochefort, Westmalle, Le 
Trappe, Orval, Achel, Saison Dupont, Bush, la più alcolica birra del Belgio. 
Curata anche la selezione di distillati.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 in poi
MER: student’s night - GIO: live - VEN: vario

BLACK BETTY
pROMO REVIEw

LA DOLCE VITA
Piazza Indipendenza - Botrugno 
(LE). Info: 349.3411077
Un cocktail bar di tendenza, 
caffetteria di giorno e puro 
divertimento di notte: La dolce 
vita, a Botrugno. Un locale che 
del celebre film non riprende solo 
le immagini che lo arredano con 
gusto, ma anche il vero spirito del 
divertimento.
Certo non c’è la fontana di Trevi 
per fare il bagno in succinti 
abiti da sera, ma ogni Giovedì 
l’appuntamento è con un party a 
tema abbinato ad ottimi cocktail e 
long drink. La dolce vita si affac-
cia su una splendida piazza e di 
notte si veste di luci e suoni. Lo-
cale seguito tanto nel pre quanto 
nel dopo cena, crea mode, segue 
tendenze, genera divertimento.
GIO: Party a tema - DOM: Live
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
06:00 fino a tarda sera

VESUVIO
Via Lecce - Gallipoli (LE). Info: 
348.3803223
Ambientato in una masseria 
di fine ‘800, tra sculture ed 
opere d’arte, da anni è il punto di 

riferimento della pizza napoletana 
nel Salento. Vincitore del 2night 
Award nazionale 2010 nella 
categoria “Creative pizza”, offre 
i sapori e il gusto della cucina 
partenopea. I cultori della pizza 
possono assaporare quella con 
friarielli (le rape partenopee) e 
salsiccia. Novità assoluta del lo-
cale è il sistema Enomatic,pratico 
dispenser che consente di 
spillare i vini dalla bottiglia al 
calice, mantenendo intatti gusto e 
proprietà, oltre alle birre salentine 
artigianali, “Beddha, Pizzica e 
Taranta”.
Orario: Aperto a pranzo e a cena 
tutti i giorni

GAF
Via Giudecca, 2 - Galli-
poli (LE). Info: 348.3716296, 
346.2299885
Dalle linee decisamente moderne 
e minimal, rinomato per la qualità 
dell’offerta e per il beverage 
selezionato e originale, il Gaf 
ha una carta dei cocktail che 
vanta ben quindici tipologie di 
mojito, tutte da provare, e una 
selezione di distillati pregiati, tra 
cui spiccano vari rum, serviti con 

quadretti di cioccolata fondente. E 
con l’arrivo dell’autunno è perfetto 
per seguire il meglio del campio-
nato di serie A e della Champions 
League su maxischermi.
Orario: Aperto venerdì, sabato e 
domenica dalle 20 sino a tarda 
notte.

BLU NOTTE
Via Brancaccio, 2 - Lecce. Info: 
0832.304286
Uno dei migliori ristoranti di pesce 
della città, una location raffinata ed 
elegante, tra soffitti a volta, muri 
color arancione e angoli in pietra 
viva. Curato in ogni dettaglio al 
Blu Notte è la cucina a regnare 
sovrana, che annovera tra i suoi 
piatti migliori quelli a base di pesce 
freschissimo, un must del menù, 
mentre l’ampia carta dei vini 
riunisce etichette pregiate. Con la 
bella stagione alle sale interne si 
aggiunge una graziosa verandina 
esterna, in cui accomodarsi a 
cenare e godere dei suggestivi 
scorsi della ?Firenze del Sud’, coc-
colati dall’esperienza e la cortesia 
del personale.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
12 alle 15 e dalle 19.30 alle 23

OLDEN TIMES
Via Romito, 19 - Cori-
gliano d’otranto (LE). Info: 
349.4646706, 327.6341289
Vincitore del 2night Regional 
Award 2011 per la categoria 
“Sprizt Bar”, non è il solito 
posto in cui ritrovarsi, fare due 
chiacchiere e bere una birra. 
A due passi dal suggestivo 
castello, infatti, esplode tutto un 
mondo, fatto di vitalità, amicizia, 
di persone che amano vivere la 
notte. Dj bar giovane e informale 
con una doppia anima, che lo 
vede trasformarsi in ‘club’ da tifo 
calcistico e gettonato pied-a-terre 
predisco, in cui trovare omaggi, 
riduzioni, con le selezioni musicali 
di un dj resident. Per addentare 
un croissant con abbondante 
nutella o per un aperitivo veloce o 
nel dopocena.
Orario: Aperto dalle 7 alle 2 
no stop

LE



Orario: Aperto dalle 7.30 sino a 
tarda notte

G LAB GASTROLABORA-
TORIO
Via stazione, 65 - Campi Salentina 
(LE). Info:349.6520659
Anticonformista e dall’anima 
anglosassone, reinventato e 
rivisitato con un’accezione parti-
colare, quella del ristopub, in cui 
la cucina presenta contaminazi-
oni culturali che attingono dalle 
tradizioni italiane e internazionali. 
Cura per la presentazione dei 
piatti, estro e passione nel dar 
vita alle pietanze, sono le colonne 
portanti del locale, in cui si pos-
sono gustare prelibatezze insolite 
ma anche hamburger gourmet, o 
club sandwich gustosi. Prodotti 
freschi, sapori esaltati da salsine 
ad hoc abbinate ai piatti, un ambi-

ente friendly e ricercato al tempo 
stesso danno una marcia in più.
VENERDì: i menù a km 0
Orario: Aperto dalle 19 sino a 
tarda notte. Chiuso martedì

TENNENT’S GRILL
Via Taranto,175 - Lecce. Info: 
0832.279475- 331.4108405
Nato nel 2007, il Tennent’s 
Grill coniuga uno staff frizzante 
con l’aplomb di un ambiente in 
perfetto stile british, conservando 
calore e intimità dei vecchi pub. 
La scelta gastronomica com-
prende bruschette, arrosti, pizze, 
taglieri, oltre ai menù speciali per 
famiglie. L’offerta culinaria diviene 
esclusiva con la galletteria, una 
selezione di carni bianche rivisi-
tate dall’estro dello chef che con 
mandorle, glasse e spezie piccanti 
dà vita a piatti dal sapore unico, 

da abbinare a una Eggenberg. 
E per il 2012 la grande novità è 
una sala nuova di zecca, stessa 
accoglienza, stessa qualità.
Orario: Tutti i giorni dalle 19:30 
alle 02:30

FAVELAS
Via Alessandro Volta 6 - So-
leto (lLE). Info: 0836667706, 
3883620632
Dalla tradizione culinaria del sud 
del Brasile e dalla passione per 
il mangiar bene (e abbondante) 
è nato Favelas: ristorante tipico 
dal carattere latino americano, 
churrasqueria e pizzeria con 
forno a legna, a Soleto. Un 
locale in cui non manca la voglia 
di stupire: un’ampia sala con 
eleganti sedute in legno accoglie 
i clienti in un ambiente curato nei 
minimi dettagli, con griglieria a 

vista e un’abbondante vetrina per 
scegliere le specialità di carne. A 
fianco, il forno a legna per le ot-
time pizze. La novità ed esclusiva 
di Favelas è il Churrasco: mega-
spiedone di carni cotte alla brace.
DOM: Rodizo brasilero
Orario: Aperto a cena. A pranzo 
su prenotazione (senza numero 
minimo). Chiuso il martedì

BURLESQ
Via Don Donato Franco, 
19 - Carmiano (LE). Info: 
329.8044277, 389.1050515
Un locale che è un incubatore di 
storia, cultura, cura e predilizione 
per qualità ed eleganza. Lo stile 
si rifà agli spettacoli burlesque 
anglosassoni e americani, tra 
sfondi di un nero intenso, sedute 
in pelle, drappi come sipari che 
decorano il corridoio.Il tutto con 

GIKI BAR
Largo Osanna, 1 - Soleto (LE). 
Info:333.2682755
Un locale dallo stile anticon-
formista e minimal, friendly e 
accogliente con i suoi colori di 
terra bruciata e stampe retrò che 
decorano le pareti. Ideale per 
colazioni gustose e genuine, che 
comprendono croissant di tutti i 
tipi, realizzati in modo artigianale, 
torte con varie farciture, sfoglia-
tine con crema calda e mele, o 
nutella e banana. Perfetto per 
sorseggiare un the da accompag-
nare con biscottini mentre si dà 
un’occhiata alla posta dal proprio 
laptop, o per un aperitivo. An-
nessa al locale c’è una gelateria, 
che da aprile a ottobre offre una 
vasta gamma gusti particolari.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 6 
sino a tarda notte

OLD SCHOOL SIXTY SIX
Via Perroni - Lecce. Info: 
342.1200980
Arriva da anni di esperienza del 
suo titolare la new entry suggel-
lata dal successo del Marchio 
Road, dallo stile revival, in cui 
rivivere e immergersi nel mondo 
delle pin up, dello stile anni ‘50, 
dei generi musicali di quel tempo, 
come il rockabilly e il rock’n’roll. 
Un “gioiellino” in cui sedere su 
divanetti in pelle rossa, posti di 
fronte uno all’altro, con tanto 
di ketchup e altri condimenti al 
centro, come nei migliori telefilm 
americani che si rispettino.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 in 
poi. Chiuso lunedì

MOOD DIFFERENT LOUNGE
Viale Rossini, 44, Lecce. Info: 
3283060433
Una location di stile, elegante e 
informale allo stesso tempo, che 
accoglie una cucina attenta alla 
tradizione. L’attenzione e la cura 
nella presentazione dei piatti, tra 
fiori di frutta intagliata e colori 
vivaci, celebra il trionfo del sapore 
e la gioia della vista. Mood 
accompagna anche dopocena in-
formali con eventi live e selezioni 
di musica tematica. Caffetteria di 
giorno, ideale per ottimi aperitivi 
e menù a la carte fresco e veloce 
per la pausa pranzo, sala da the e 
sfiziosi appetizers nelle ore pom-
eridiane. Da oggi anche spaghet-
teria di notte, ogni weekend.
DOM: Sunday Session - GIO: Live
Orario: Orario: Aperto tutti i giorni 
a pranzo e a cena.

MAD
Piazza V. Emanuele II - Lecce. 
Info: 0832.256234
Futuristico e all’avanguardia, 
il MAD di Lecce è caratteriz-
zato da luci al neon soffuse e 
originali sedute-ice. Giocosi gli 
angoli allestiti con puff tondi e 
divanetti quadrati, elegantemente 
black and white. MAD si affaccia 
su una delle piazze più suggestive 
della città e si articola in una 
location verticale, con saletta 
privè all’interno, in cui festeg-
giare eventi privati e assaporare 
gustose grigliate. Inoltre, aperitivi, 
piatti freddi, salumi e affettati di 
qualità eccezionale si affiancano a 
una selezione di vini di etichette 
salentine e regionali, oltre a 
grappe e distillati pregiati.
VEN musica anni ‘70 - MENISL-
MENTE Degustazioni enogastro-
nomiche

LE LE



una nota di modernità, data da un 
bancone illuminato da lampade 
minimal, alle cui spalle sorridono 
divertite due grandi maschere, 
e ancora maschere in black and 
white. Aperto dal mattino sino a 
tarda notte, è perfetto per  colazi-
one, aperitivi e pasti completi tra 
primi e secondi. Accurata e ricer-
cata anche la programmazione.
Orario: Aperto dalle 6 sino a tardi. 
Chiuso lunedì

SAPORI DI GRECIA
Via Libertini 41-43 - Lecce. Info: 
393.0163331, 340.1382003
Una struttura che trova spazio tra 
le  mura di un palazzo del ‘400, 
che tanti piccoli accorgimenti 
hanno reso identica agli ambienti 
delle antiche ‘taverne greche’, in 
cui ritrovare i colori e il sapore 
autentico dei suoi piatti. Ac-
compagnati dalle note di Zorba 

il greco che risuonano nei vari 
ambienti, ci si può rilassare nella 
saletta d’attesa comodamente 
seduti sui divanetti azzurri, sor-
seggiando un Ouzo e lasciandosi 
trasportare dalle immagini che 
scorrono su maxischermo, che 
con poesia trasportano in varie 
località greche.
Orario: Tutti i giorni dalle 19.30 
alle 24.

CAFE’ BUENA SUERTE
Via Capo, 44 - Cutrofiano (LE). 
Info: 392.9301590
Situato nel cuore della città, è un 
localino dal retrogusto retrò, in 
cui qualità e assortimento regnano 
sovrani. Ideale per trascorrere 
il proprio tempo libero tra una 
chiacchiera e un drink da sorseg-
giare anche seduti all’esterno, è 
perfetto per colazioni con crois-

sant di vari tipi, o per gli amanti 
dei distillati e del buon vino. Il 
locale vanta, infatti, un’ampia 
selezione di grappe, rum, whisky 
e tra le migliori etichette nazionali 
e regionali, oltre a una rosa di 
birre tra cui la Becks alla spina. 
Aperitivi con stuzzicheria varia 
sono tra i cavalli di battaglia anche 
a pranzo.
Orario: Tutti i giorni dalle 8 alle 
13.30 e dalle 14.30 all’1.00. 
Chiuso merc

BOCCON DIVINO
Via Libertini, 17 - Lecce. Info: 
0832.309583
Un luogo in cui ritrovare tutto il 
piacere della buona tavola, dei 
sapori ricercati e mai banali, da 
abbinare con etichette assortite e 
di livello. Così si presenta Boccon 
Divino di Lecce, che accoglie i 
propri clienti tra le mura antiche 

di una vecchia armeria, dal design 
sobrio e raffinato, in un ambiente 
elegante e intimo al tempo stesso.
La freschezza degli ingredi-
enti e l’orientamento al cliente, 
hanno fatto sì che Boccon Divino 
divenisse sinonimo di qualità e 
competenza. In ogni pietanza, gli 
ingredienti identificano autenticità, 
gusto e tradizione.
Orario: Dalle 12 alle 14.30 e dalle 
19.30 alle 23.30. Chiuso lun

OSTERIA DEL FEUDO
Via Verdi, 33 Melpignano 
(LE). Info: 348.6926865, 
0836.433003
Osteria del Fuedo è molto più 
di un’osteria, è un’identità dagli 
inconfondibili lineamenti mediter-
raneo/salentini e la garanzia del 
marchio Road 66. La maestria e 
la passione di Annarita, l’anima 

LE

Via R.Benzi- Surbo (LE). Info: 0832.279368- www.2night.it/crazybull
Steak House, American pub, pizzeria e sala giochi, il Crazy Bull è un 
trionfo di colori, luci, divertimento, buona cucina e cordialità. Perfetto 
nell’organizzazione degli spazi, il locale fa del suo imponente bancone 
centrale il fulcro, e intorno distribuisce tavoli, divani in pelle rossa in stile 
Happy Days, vetrine e videogame che divertono grandi e bambini. Un 
locale completo da ogni punto di vista, che coniuga svago e attrazioni alla 
buona cucina, varia, stuzzicante, con piatti originali che attingono anche 
dalle cucine internazionali. Tra le specialità da non perdere, infatti, c’è la 
Fajtas Combo, carne di manzo o pollo a strisce aromatizzate con birra e 
tequila, saltate con peperoni, cipolla e spezie o i più classici hamburger 
e hot dog, da accompagnare con fiumi di birra. E quest’anno il Crazy Bull 
spegne 10 candeline, dieci anni di emozioni e sorrisi.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 fino a tarda notte

Piazza Del Popolo 4 - San Foca Melendugno (LE). Info: 348.2976572
Una luce intensa e il frizzante odore del mare circondano un luogo votato 
alla cucina tipica e di qualità. Il vecchio molo si presenta così, come se, 
trasportato dal vento, si fosse appena posato a guardare le meraviglie 
del porto turistico di San Foca. Ristorante e pizzeria accorto ai dettagli, 
il Vecchio Molo è aperto tutto l’anno con un’accogliente sala “a vista” 
mentre con l’arrivo della bella stagione, amplia la sua disponibilità ospi-
tando i clienti anche all’aperto. Attento alla qualità dei cibi e del servizio, 
offre un ampio menù à la carte con specialità di carne e di pesce, che 
si arricchisce in base alle richieste e alla disponibilità del fresco. Novità 
assoluta della stagione 2012 è l’inserimento in menù dei frutti di mare 
crudi, inoltre solo su prenotazione è possibile gustare l’esclusivo menù 
gourmet: un viaggio tra i sapori guidati dallo chef.
Orario: Aperto a pranzo e cena dal mar alla dom

Strada Provinciale Maglie- Castro - Poggiardo (LE). 
Info: 0836.904353, 328.1934011
Un luogo in cui gentilezza, efficienza del servizio e accoglienza si concre-
tizzano e si palesano in ogni sfumatura. Ristorante, pub e hotel, il Teso-
retto racchiude in una location da sogno tutto il sapore della tradizione e 
il calore di una terra ospitale come il Salento. Per la sua posizione a due 
passi dal mare di Otranto, Santa Cesarea è ideale per una vacanza tutta 
relax e benessere, in cui professionalità e passione per la buona cucina 
camminano di pari passo per coccolare e soddisfare il cliente. Famoso 
per le sue grigliate di carne di prima scelta, il suo successo risiede so-
prattutto nell’offrire prodotti freschi e di stagione, abbinati ad un assortito 
beverage. Il saper essere punto di riferimento per i giovani della notte 
salentina gli è valso il primo premio 2012 nei 2night Regional Award nella 
categoria “Dj bar”. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena. Chiuso il martedì.

CRAZY BULL

IL vECCHIO MOLO

TESORETTO GRILL MUSIC HOTEL
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della cucina dell’Osteria, creano 
ogni giorno piatti della tradizione 
culinaria locale rivisitati con 
fantasiosa originalità: imperdibili 
primi di pasta fresca artigianale, 
prelibate grigliate di carne e 
sfiziosi menù di pesce. Il tutto 
da gustare senza rinunciare allo 
sport: un eccellente impianto tv 
garantisce un posto in prima fila 
per tifare in compagnia la squadra 
del cuore.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18:00

AMERICAN BAR
Corso Matteotti, 13 - Poggiardo 
(LE). Info: 0836.904230 — www.
americanbarpoggiardo.com
American Bar rinasce nel cuore 
di Poggiardo dopo un’accurata 
ristrutturazione che ha riportato 
in auge i temi cromatici di un 
tempo: nel caldo oro incorniciato 

da volte a stella splendidi arazzi 
sposano nuove tecnologie e 
tendenze. Al piano inferiore, 
avvolti da una dolce fragranza 
vanigliata, gli ospiti vivono i loro 
momenti di piacere culinario, 
tanto a pranzo quanto a cena, 
in un’accogliente saletta curata 
nei minimi dettagli. La cucina è 
l’innovativa finger food: un menù 
completo, dall’antipasto al dolce, 
di terra e di mare, preparato al 
momento e impiattato in orginali 
forme geometriche.
DOM: aperitvo con musica
Orario: :  Aperto dalle 06 del 
mattino sino a tarda notte. Chiuso 
il Giovedì.

CALEDONIA
Via Liborio Romano 7/9 
- Lecce. Info: 0832.303052-
339.6614666-339.5402826

Il fascino della Scozia antica è rac-
chiuso tra le pareti del Caledonia, 
uno scottish pub interamente 
arredato in legno, dal carattere 
accogliente e deciso. Particolari 
allestimenti scozzesi e calde 
lanterne antichizzate, definiscono 
ambienti tanto riservati quanto 
ospitali, dove gustare in com-
pagnia ottime grigliate di carne, 
spadellati, taglieri di salumi, 
insalatone e panini e, su richiesta, 
anche ottimi primi o piatti a base 
di pesce fresco. La birra è 
l’ineguagliabile Carlsberg, ma 
meritano nota anche le birre trap-
piste e la nuovissima ed esclusiva 
birra senza zucchero.
VEN: Live music o serate a tema
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
19:30 alle 01:30

HOSTARIA ARETE
Strada Provinciale 27 - Cavallino 
(LE) - Info: 337.826761
“Un fuoco sempre vivo si cela in 
quel tempio, e quel suo fuoco 
sacro unisce tutti i cittadini in 
un’unica famiglia”. Questa frase 
è la sintesi del significato che 
gli antichi greci davano a Vesta, 
dea del focolare domestico, ed è 
quello che Hostaria Aretè offre a 
tutti i suoi ospiti. Aretè identifica 
un ciclo vitale lento e armonioso, 
in cui il momento dei pasti si 
gode a pieno, in piacevoli ore di 
convivialità. Il costante delle sta-
gioni coincide con un differente 
menù stagionale e con una ricer-
cata evoluzione degli allestimenti 
interni. Menù, rigorosamente a la 
carte con specialità di carne.
Orario: Orario: Aperto tutti i 
giorni a pranzo e a cena.

LE

Via Umberto I, 77 - Maglie (LE). Info: 0836311913, 320.8696779
Arrosteria e birreria a “marchio Road” dall’eco giovane e revival. Un’atmo-
sfera rustica, arricchita da dettagli vintage, un luogo in cui la carne arrosto 
regna sovrana: dalla Bombetta del Lunedì all’originale Zampina di Maiale. 
La birra è l’inconfondibile Eggenberg, pinte di austriaca doc da alzare 
in alto per brindare: ce n’è per tutti i gusti, anche per celiaci. Un luogo 
prezioso per chi vive il Salento di giorno e vuol fare una pausa pran-
zo dedicata a se stesso, magari in veranda, coccolato dai caldi raggi del 
sole d’inverno. Un luogo scelto da chi ama le serate in compagnia e il 
mangiar sano. La ricetta dell’Allegra Scottona è unica: professionalità, al-
legria, ottima cucina e buona musica a contorno di aperitivi, carni, salumi 
e formaggi.
Orario: aperto a pranzo e a cena tutti i giorni. Il Sabato solo a cena.
LUN: della bombetta - MER: da leoni (birra a prezzo speciale) - VEN: 
live acustico.

Via De Guseppe - Maglie (LE). Info: 380.7116120, 346.6892445
Un concept innovativo, esperienza e un design accattivante per il Blow 
Up, nuovo live music bar a Maglie aperto da poco, in cui la musica è l’uni-
co credo. Aperitivi giornalieri dalle 18.30 in poi come appuntamenti in 
calendario e cura nella programmazione degli eventi, che spaziano dai dj 
set al live jazz per arrivare alle jam session. Qualche particolarità? Aperitivi 
serviti al tavolo, abbondanti e mai uguali, e dj set coi vinili: niente Mac, ma 
solo il fruscio piacevole e molto vintage dei vecchi 33 giri.
Orario: Aperto dalle 18.30 alle 2. Chiuso lunedì

VEN:italiana - SAB:predisco- DOM: live music dalle 19.00

Via Malta, 178 Muro Leccese (LE). Info: 338.8686737
C’è un luogo nuovo e giovane per incontrarsi nel cuore del Salento: Mo-
onlight, a Muro Leccese. In un luogo strategico per chi si muove in lungo 
e in largo per il Salento, tanto di giorno quanto di notte, Moonlight è 
cocktail bar, creperia, paninoteca, pucceria e molto altro. Per un aperitivo 
in compagnia o per un pasto fresco e veloce prima di riprendere i ritmi 
frenetici della vita di oggi, Moonlight saprà  accoglierti e rispondere al 
meglio alle tue esigenze. Da non perdere fantastici cocktail, anche anal-
colici alla frutta. 
Moonlight è all’ingresso di Muro dal lato di Maglie, facile da raggiungere 
è sempre attento alle esigenze del cliente, non solo culinarie ma anche 
economiche. Moonlight ha infatti prezzi altamente competitivi senza pe-
nalizzare la qualitÃ : buono nello spirito e non solo! 
Orario: Aperto dalle 05:30 del mattino alle 02:00. Chiuso il martedì.
GIO: Apericena a tema

L’ALLEGRA SCOTTONA

BLOW UP

MOONLIGHT CAFFETTERIA
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PEPE NERO
iale Ionio 24 - Galatina (LE). Info: 
0836.562511 - 329.9309037 - 
www.pepenerorestaurant.it
Pepe Nero è un originale ac-
costamento tra ottima cucina e 
puro divertimento. Ristorante 
e wine bar con griglieria a 
vista è tra i locali più in voga 
nel Salento, dove assaporare 
squisite specialità di carne. Il 
menù esprime abbinamenti tanto 
esclusivi quanto riusciti. Da una 
parte c’è l’esperienza decennale 
dei proprietari, che della carne 
conoscono ogni segreto. Dall’altra 
c’è la meticolosità dello chef 
che crea originali presentazioni 
culinarie. All’ora dell’aperitivo 
si sveglia l’altra identità di Pepe 
Nero: tra lustrini gold ed elegnati 
privé si accende il mondo del 
Pepe Nero Club.
GIO: latino americano - VEN: live 
- SAB: disco
Orario: Aperto a cena dal mer-
coledì alla domenica.

PORTO GAIO
Via Lecce 157 - Gallipoli (LE). 
Info: 340.9276280
Ristorante e pizzeria a due 
passi dal mare i cui arredi danno 
l’impressione di scivolare nel 
ventre di una nave attraccata 
nel porto. E proprio nella parte 
laterale del locale è possibile 
accomodarsi a cenare sulla 
prua di una nave sapientemente 
ricostruita con legni preziosi, 
assaporando tutto il sapore delle 
specialità di pesce in menù. I 
piatti a disposizione sono un 
omaggio alla migliore tradizione 
gastronomica gallipolina che ha 
nel pesce freschissimo, declinato 
in varie portate, la sua apoteosi. 
Un locale completo e ideale per 
ogni occasione.

Orario: Tutti i giorni a pranzo e 
cena. Chiuso lunedì escluso festivi

BAKAYOKO
Via Isonzo, 2 - Parabita (LE). Info: 
328.0444115, 349.7218682
Una tradizione e un punto di 
riferimento che resiste negli anni, 
e che vanta ancora un seguito 
ben nutrito di gente che non cam-
bierebbe il Bakaokò con null’altro 
al mondo. Lo staff, cordiale e 
affiatato, sa sempre consigliare 
uno degli ottimi piatti in menù, 
che offre goulash al cinghiale al 
Barolo, fondute di formaggi e por-
cini e la classica pizza(anche per 
celiaci)cotta nel forno a legna. Per 
pasteggiare come si deve, non 
può certo mancare una selezione 
di birre come quelle artigianali 
belghe. Carni estere alla griglia, 
vini ricercati, rhum e whisky 
completano il quadro.
MER, SAB e DOM: partite di 
calcio in TV ; GIO: Happy hour; 
VEN: Live
Orario: Dal giovedì alla domenica 
dalle 19.00 in poi.

IL COVO
Via S. Carafa - Lecce. Info: 
0832.301566, 328.0034968
Intima e accogliente, la trattoria Il 
Covo di Lecce è un locale al tem-
po stesso riservato e dinamico, 
ideale per ritagliarsi una pausa 
pranzo sostanziosa e veloce. In 
un ambiente semplice e rustico è 
possibile assaggiare pietanze che 
attingono dalla cucina nazionale 
e salentina, oltre a una vasta 
gamma di sfizierie di rosticceria. 
Punto di forza del locale il servizio 
catering e quello di consegna a 
domicilio anche a pranzo. Tra le 
tante specialità carni scelte, pesce 
e primi piatti.

Orario: Tutti i giorni dalle 12:30 
alle 14:30 e dalle 17:00 sino 
a tardi.

TABERNA DEGLI ARTISTI
Piazza Rosetta Palma - Maglie (LE). 
Info: 0836426924, 3476913624
Un locale che riprende e fa 
rivivere a Maglie i vecchi fasti 
della mitica Taberna degli artisti, 
locale cult della Casarano degli 
anni ‘90, in cui si vivevano serate 
indimenticabili, tra tavoli in legno, 
eventi e servizio ottimo. E proprio 
nel cuore e nel centro antico di 
Maglie si può respirare un po’ di 
quell’atmosfera, fatta di happy 
hour festaioli, di cibo selezionato 
e molto particolare. Le birre sono 
per veri intenditori: la Guinness, 
dalla consistenza cremosa e il ret-
rogusto amarognolo, o la Gordon. 
Anche un’ampia carta di vini locali 
e internazionali che conta circa 
60 etichette.
GIO: dj set - VEN: DottorWhy - 
SAB: Cirque italiano
Orario: Aperto tutti i giorni a 
pranzo e a cena.

AL CONVENTO PINCH PINCH
Via F.m.perrone - Specchia (LE). 
Info: 0833539515, 3385722772 
- www.pinchpinch.it
Coccole e tipicità caratterizzano la 
cucina e l’identità di un luogo ac-
cogliente e di qualità. Al Convento 
Pinch Pinch è un ristorante e 
pizzeria nel cuore di Specchia, 
realizzato all’interno di un ex 
convento di frati Francescani, 
che alla cucina tipica, tanto negli 
ingredienti quanto nelle ricette, 
coniuga le moderne tecnologie 
per la cottura e la conservazione 
dei cibi, esaltandone le genuine 
virtù. Le materie prime locali 
compongono un delizioso menù à 

la carte che spazia tra i piatti tipici 
della tradizione culinaria salentina. 
Richiedi il preventivo gratuito per 
cresime o comunioni.
Cerimonie private
Orario: Aperto a pranzo e a cena. 
Chiuso il Martedì.
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Via Romito, 19 - Corigliano d’Otranto (LE). Info: 339.4646706, 
327.6341289 
A due passi dal suggestivo castello di Corigliano, esplode tutto un mondo, 
fatto di vitalità, amicizia e di persone che vivono la notte in modo intenso. 
Olden Times non è il solito posto in cui ritrovarsi, fare due chiacchiere e 
bere una birra. Dj bar giovane e informale, si conferma vincitore anche 
nel 2012 nei 2night Regional Award per la categoria “Spritz Bar”. A deter-
minare il suo successo la sua doppia anima: una che lo vede trasformarsi 
in ‘club’ in cui il tifo calcistico diviene protagonista nella saletta interna 
nel periodo del campionato. L’altra che lo vede come gettonato pied-a-
terre predisco, in cui trovare tessere, omaggi, riduzioni, con le selezioni 
musicali di un dj resident. Ogni primo venerdì del mese c’è “La notte 
delle donne”. Il posto giusto per addentare un croissant, per un aperitivo 
veloce, o per incontrare bella gente nel dopocena.
Orario: Dalle 7 alle 2 no stop. Chiuso lunedì

Via Degli Acquaviva - Tricase (LE) Info: 347.5882472
Ristorante, pub e lounge bar, questo è I Frany a Tricase. In pieno cen-
tro storico, a due passi dalla nota piazza Pisanelli, “salotto” del Salento, 
una location affascinante racchiude tre ambienti diversi, riservati quanto 
accoglienti, in cui trascorrere piacevoli serate. Il vecchio cortile e le adia-
centi stalle sono arredate con alte sedute e botti in legno, dominate da un 
ampio bancone. All’interno, nella prima sala, comodi divanetti e sfiziosi 
puff compongono un ambiente lounge, attorno a un familiare caminetto, 
sotto antiche volte a stella. Nell’ultima sala, nel massimo della riserva-
tezza, il ristorante: una fontana, un secondo camino, quadri e specchi 
d’epoca incorniciano diversi tavoli apparecchiati con gusto e delicatezza. 
I Frany ospitano il tour Volkswagen Up!
Orario: Aperto tutte le sere, a pranzo su prenotazione. Chiuso il lunedì.
MER: cicchetto 1€ - GIO: free drink - VEN/SAB: live music

Viale Bovio, 17 - Gallipoli (LE). Info: 0833.262600, 346.9663245
Il punto di riferimento indiscusso per un’ottima cena di carne, il Pio Bove 
si conferma un must per tutti gli amanti di fiorentine, grigliate miste, bom-
bette, sino ad arrivare ai turcinieddhri, tipici della cucina nostrana. Una 
steak house dal sapore nostrano, che affaccia direttamente sul piazzale 
della stazione di Gallipoli, su una piazzetta che d’estate si anima di turisti 
e gente locale e della loro vitalità. Semplice ed essenziale all’interno, per 
lasciare posto solo alla qualità dei tagli di carne in menù, che oltre a van-
tare un’ampia scelta viene cotta nel forno a legna, una cottura tipica dei 
cosiddetti “fornelli pronti” della Valle d’Itria”. Veloce e cortese il servizio.
Orario: Aperto tutti i giorni
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Via Antonietta De Pace, 122 - Gallipoli (LE). Info: 0833.262788, 
347.7715039
Intimo, riservato e accogliente si pone sulla scena della ristorazione come  
punto di riferimento per tutti coloro che vogliono coniugare la semplicità 
dei piatti, a gusto e unicità delle pietanze. Deliziose e tutte da assaggiare 
le specialità in menù, dalle patatine filanti, alle fritturine tipiche e i gustosi 
piatti ghiotti, dalle soffici crepes salate alle famose piadine di “Mamma 
Ghiotta”, il tutto accompagnato da Shuttle di birra alla spina, un’accurata 
selezione di birra in bottiglia e cocktail. La serata può
concludersi con una deliziosa crepes alla nutella o sorseggiando un buon 
rum, accompagnato da squisiti cioccolatini fondenti che ne amplificano il 
sapore e prolungano il piacere della degustazione. Ideale per serate infor-
mali, in un’atmosfera amichevole e condita dalla gentilezza del personale, 
in un piccolo grande pub!
Orario: Dal mercoledì dalle 18.30 in poi.

Via Dante Alighieri, 11 Tricase (LE) Info: 3294251903, 0833771697
Un luogo dove gli stereotipi sui locali notturni si sovvertono piacevolmen-
te. È questa la sintesi che potrebbe identificare Les Brasseries, a Tricase.
In una location sapientemente ristrutturata, con volte a stella e un gra-
zioso giardino, è nata una braceria-winebar differente per scelta e che 
per “l’eccellente qualità delle carni e del servizio” ha ricevuto il Premio 
Palmisano 2011-2012. Evoluzione naturale di 100 anni di esperienza nel-
la macellazione della carne, Les Brasseries è espressione di tradizione e 
qualità dei prodotti. Divenuta famosa per le carni pregiate e i piatti tipici 
di una cucina gustosa, merita altrettanto rispetto anche l’animo lounge 
del wine bar. Tra candele, suoni avvolgenti e toni caldi, è un piacevole 
luogo d’incontro tra amici per sorseggiare cocktail, long drink, vini o le 
ricercate birre artigianali.
Orario: Aperto tutti i giorni a pranzo e cena. Chiuso il lunedì

Piazza Villa Comunale - Zollino (LE). 
Info: 366.9384339 - www.yucatanmusicafe.it
Yucatán sorge nel cuore della villa comunale, un polmone verde di uno dei 
borghi più belli del Salento e della Grecia Salentina: Zollino. Immerso nel 
verde, ospita giochi all’aperto per i bambini, un percorso pedonale, alcune 
sedute e un piccolo anfiteatro per eventi all’aperto. All’interno, tra accesi 
colori e divertenti maschere Maya si delineano due ambienti: la zona bar, 
con alte sedute e un ampio bancone e la zona pub, a ridosso di un piccolo 
palco padroneggiato da una tastiera, a disposizione di quanti volessero im-
provvisare una loro “sonata”. Il palchetto ospita performance artistiche d’ogni 
genere, a volte improvvisate altre organizzate. Fiore all’occhiello del suo be-
verage sono di certo i dodici tipi di birre artigianali e trappiste e i bassi prezzi 
di cocktail e pestati. 
Orario: Aperto dalle 7:00 del mattino fino a tarda notte. Chiuso il mercoledì.
LUN/MAR: karaoke/Super Mind - VEN: Live
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LA LOCANDA TE LI SPILUSI
C.da Restinco, 4 - Brindisi. Info: 
0831.555481, 328.0898063
Ristorante-pizzeria che soddisfa ogni 
‘spilo’, ossia ogni sfizio: lo ‘spiluso’ 
è colui che ha voglia di qualcosa di 
sfizioso e stuzzicante. E sono proprio 
le prelibatezze e le particolarità 
della cucina il punti di forza di questo 
locale, dove poter gustare vecchie e 
nuove pietanze della gastronomia tra-
dizionale pugliese e italiana, dai piatti 
misti della casa, ai primi appetitosi 
come orecchiette al pomodoro fresco 
con cacioricotta e basilico, ai secondi 
carne e pesce. Il tutto in un ambiente 
rustico immerso nel verde a pochi 
minuti dal centro abitato di Brindisi.
Orario: Aperto a pranzo e cena

IL PICCOLO
Corso Umberto I, 13 - Ostuni (BR). 
Info: 0831.342979
Chi ha già frequentato negli ultimi 30 
anni i ristoranti di Mimmo Turi tra cui 
“Il Miramonte”, “L’antica locanda”, e 
“I’nuscè”, è certo di trovare anche 
qui l’esperienza e la cordialità del 
servizio. Mimmo è un professionista 
attento alla tradizione, rivolto a una 
clientela esigente, che vuole rivivere 
antichi sapori e calarsi nell’atmosfera 

e nella storia dei luoghi. L’alta qualità 
dei prodotti, la cortesia nel servizio 
e la politica del prezzo giusto, da 
sempre contraddistinguono la sua 
gestione. Il Piccolo è un ristorante 
per chi ama ritrovare i veri sapori e 
scoprire mondi antichi.
Orario: Aperto dalle 12.30 in poi. 
Chiuso il lunedì

MOONLIGHT
Via Roma, 20 - Latiano (BR). Info: 
347.7970844
Un lounge bar dal design minimal 
e moderno, con spazi ovattati da 
tende che rendono ancora più intimi 
e riservati alcuni angoli. Il Moonlight 
è improntato su uno stile giovane e 
picevole, con dettagli estrosi e chic e 
un’offerta che soddisfa svariate fasce 
di clientela. Un’intera parete è riser-
vata a un mosaico che rende unici gli 
spazi e dona un’eleganza percepibile 
a vista d’occhio, a cui si aggiungono 
giochi di luce intensi. Ideale per 
caffè, snack in pausa pranzo, infusi 
caldi, offre anche aperitivi e sfizierie, 
ccompagnati d auna vasta gamma di 
cocktail tradizionali e pestati.
Orario: Aperto dalle 6 sino a tarda 
notte. Chiuso lunedì

MASSERIA CANTONE
Contrada Fantese - Ostuni (BR). Info: 
080.4446902
Un complesso masserizio risalente 
alla seconda metà del’700, ubicato 
nel cuore della Valle D’Itria, circon-
dato da distese di querceti e uliveti 
secolari. Le sale interne ospitano sino 
a 250 invitati seduti comodamente 
intorno a tavoli d’epoca apparecchiati 
con eleganza e sobrietà. La Masseria 
Cantone realizza dal coffee-break 
alla serata di gala, contribuendo al 
successo di un evento  e offrendo 
una gamma di servizi completa e 
professionale. Gli chef interpretano 
un’eccellente cucina, tradizionale e 
al contempo innovativa, raffinata e 
accurata.
Orario: Aperto a cena

TERRAZZA BUENA VISTA
Via Colonne - Brindisi. Info:  
0831.1720488
Un ristorante che è anche enoteca 
e american bar che sorge in pieno 
centro storico a Brindisi, un punto 
di ritrovo importante per la movida 
brindisina e punto di riferimento per 
gli amanti della buona cucina e della 
convivialità. A finger food e aperitivi 
da gustare con ottimi vini, si accom-

pagnano una vasta gamma di primi 
piatti con pasta fatta in casa condita 
con sughetti semplici e genuini, 
per assaporare tutto il piacere della 
cucina casereccia.
Orario: Aperto a pranzo e cena

CAFFE’ AUSONIA
Corso Garibaldi, 91 - Brindisi. Info: 
0831.529719
Una caffetteria situata in posizione 
principale, a due passi dal porto, 
con una storia affascinante che 
parte dal 1963 e che ha solidificato 
e confermato, negli anni, esperienza 
e servizi impeccabili. Un luogo in cui 
arredi dal sapore retrò si mixano a 
divanetti minimal e moderni, in cui 
poter assaporare tutto il relax di una 
pausa pranzo con piatti caldi di terra, 
con menù che variano giornalmente, 
o cioccolata calda con torte artigianali 
preparate con ingredienti genuini. 
Perfetto per un caffè al volo, un drink 
da sorseggiare nel dehors, o per un 
aperitivo ricco con sottofondi live.
Orario: Aperto dalle 5 alle 22. Chiuso 
domenica sera

BEST OF BRINDISI

B
R

Via Appia, 98 - Brindisi. Info: 0831.562565, 348.0601482, 
366.1225410    
Veicolo di promozione socio-culturale attraverso la pubblicità ed il turi-
smo con l’obiettivo di creare uno spazio di intrattenimento vivo ed intel-
ligente attraverso spettacoli, musica ed eventi. Unico nel suo genere in 
tutta Italia si propone di promuovere e pubblicizzare prodotti, marchi e 
servizi. Inoltre, al fine di scoprire giovani talenti musicali, 0831 in collabo-
razione con la ‘Gallery Records’ di Milano e New York offre la possibilità 
di farsi conoscere e apprezzare. Uno spazio ricco di colpi di scena, grazie 
alla video atmosphere, un sofisticato sistema che riproduce ambientazio-
ni e musiche che catapultano in un attimo nelle grandi metropoli di tutto 
il mondo. E sembrerà di vivere il sogno di una Parigi romantica, accanto 
a un focolare, mentre si sorseggia un calice di vino e si assaporano le 
prelibatezze del buffet.
Orario: Dal giovedì alla domenica

0831 ADvERTISING SPACE
pROMO REVIEw
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Dagli anni 2000 il mondo dei club italiani è andato in crisi, 
determinando la chiusura di molti locali (basta vedere i dati 
SILB-Confcommercio Nazionali). Sempre più spesso i locali sono 
stati frequentati solo da giovanissimi e non hanno rappresentato 
più un luogo di sperimentazione, come invece era accaduto negli 
anni ’80 e ’90. Ripensare i club, girarli e metterli in rete. E’ questa 
l'idea di Nicola Pertuso e Nicola Conte, che insieme a Don Pasta 
(Daniele De Michele) e Nick Di Fino, hanno dato vita al progetto 
“New Directions”, un modo per ripensare completamente i 
contenuti e gli orari di funzionamento dei club stessi. 
Si tratta di un format che ospita musicisti e artisti di fama 
internazionale abbinando alla musica un percorso di gastronomia 
e cultura.

Le nuove direzioni di questa idea di clubbing ruotano attorno a 
Nicola Conte, artista di riferimento per la scena jazz contempora-
nea e selezionatore di una serie di entusiasmanti collaborazioni.
Il concept degli eventi ruota attorno all’intreccio di tre elementi di 
convivialità culturale:

 CULTURE | h 21-22
Arte visuale, performance dal vivo e new media introducono lo 
spettatore ad un nuovo concetto di cultura contemporanea. Il 
T.E.D. pugliese  (www.ted.com) alla scoperta di idee da condivi-
dere.
 FOOd | h 22-23
Interviste in cucina a personaggi del campo artistico. Uno 
showcooking/talk show reinterpretato da Nick Nicola Difino di 
Fooding Social Club, in cui l’ospite propone una selezione dei 
suoi dischi preferiti e insieme preparano una ricetta da gustare 
col pubblico.
 MUSIC | h 23-03
Progetto musicale nato dalla direzione artistica di Nicola Conte, 
che vedrà la partecipazione di live band, dj di caratura internazio-
nale e performer di altissimo livello. Uno spazio sonoro nel quale 
sperimentare collaborazioni inedite, diffondere la nuova musica 
contemporanea e rinnovare l’interazione fra jazz, rare groove ed 
elettronica.

LE “NEw dIRECTIONS” dEL JUBILEE
Come reinventare i club con cultura, cibo e musica.
A CURA DI MIRkO GALLETTA
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BEST OF BARI/BAT BEST OF BARI/BAT

Prolung. di Via Caccuri, 47 - Bari. Info: 0805610433, www.couchclub.it
Il Couch Club nasce da un concetto base: la comodità. Qui ci si mette 
comodi, nessuno mette fretta al cliente. I libri a disposizione e la connes-
sione internet wireless sono lì apposta per far stare a proprio agio, per 
studiare, lavorare... Il Couch serve un ottimo caffè espresso VeroNero, i 
migliori croissant con sfoglia al burro preparati secondo l’originale ricetta 
francese. Il ristorante è aperto a pranzo per business lunch veloci e leggeri 
e a cena per degustazioni più importanti. Sempre presenti gli snack che 
accompagnano egregiamente una sana bevuta. Con 12 ore di anticipo (su 
prenotazione) si preparano menu completi a scelta, si può ordinare quello 
che più aggrada, dal pesce crudo al foie gras, dalla chianina alle ostriche di 
Bretagna, dalla pasta fatta in casa al dolce sfornato solo per voi. 
Orario: Aperto dalle 8 alle 15 e dalle 19 alle 3. Chiuso la dom. mattina

COUCH CLUB

Via IV Novembre,59 - Bitonto (BA). 
Info: 080.3740050, 333.7164437 - www.legourmetristorante.com
Asporto, ristorante, servizio catering, eventi. E’ coniugando questi elemen-
ti che nasce “Le Gourmet”. Raffinato e al contempo giovanile locale che 
permette ai suoi ospiti di: vivere un momento di intimità o di condivisione 
di un evento unico o portare a casa un piatto preparato al momento con 
la tua stessa passione ed attenzione per il cibo sano e genuino. Passione, 
maestria, creatività e tradizione, sono gli ingredienti di questo elegante ri-
storante. Il ricco menu propone piatti tipici della cucina mediterranea e in 
particolare pugliese. Antipasti, primi e secondi piatti a base di carne, pesce 
e verdure di stagione sapranno estasiare anche i palati più raffinati ed esi-
genti. La pasta fatta in casa, inoltre, è un vero e proprio trionfo di sapore, 
accompagnata da condimenti sempre originali e preparati con ingredienti 
genuini.
Orario: Aperto a pranzo e cena. Chiuso dom. sera e lunedì

LE GOURMET

Contrada Popoleto, 12 — Alberobello (BA). 
Info: 080.4321758, www.ristorantefidelio.com
Circondata da uno splendido parco naturale, una vera oasi verde nella città 
dei trulli, si erge la storica dimora del ristorante Fidelio. Costruita nel 1848, 
villa Fidelio apre le sue porte agli amanti della cucina più raffinata e ricer-
cata. Veri e propri percorsi del gusto, che esaltano il piacere degli antichi 
sapori, nel rispetto della tradizione legata alla gastronomia mediterranea, e 
che valorizzano l’estro e la creatività della cucina più moderna e raffinata. 
Nei suoi eleganti interni, cornice ideale per colazioni o cene di lavoro, inti-
me cene a lume di candela o piccoli ricevimenti; nei suoi suggestivi esterni, 
immersi nel verde del suo parco naturale, Villa Fidelio è il luogo ideale per 
tutte le occasioni.
Orario: Aperto dalle 12:45 alle 14:30 e dalle 20 alle 23:30. Chiuso il mar-
tedì

FIDELIO

Via Indipendenza, 33 — Alberobello (BA). Info: 080.4323607, 
338.1191860, 328.7627652, www.ristoranteolmobello.it
All’interno di un’antica fattoria a Trulli con ampio giardino, nasce L’Olmo 
Bello, un ristorante che vive con passione una cucina pugliese attenta alla 
stagionalità delle materie prime. Il menù è talmente vasto e completo che 
permette di festeggiare banchetti, ricorrenze, piccoli matrimoni e comunio-
ni. Non può mancare la pizza, cotta nel forno a legna, disponibile solo la 
sera. Anche lo spazio non manca: ai tipici Trulli, si aggiunge un ampio gaze-
bo dotato di aria condizionata, circondato da un verde curato e rigoglioso. 
Degna di nota, la presenza di un parco giochi a vista e un ampio parcheggio 
riservato ai clienti del locale
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 23. Il sabato fino alle 
24. Chiuso il martedì

L’OLMO BELLO

Via Nazareth, 54 — Barletta (BT). 
Info: 328.3821497, takeyourtime@hotmail.it
Immerso nel cuore giovane del centro storico di Barletta, è il luogo ideale per 
trascorrere serate in un ambiente accogliente e carico di atmosfera. All’ac-
curato beverage, che comprende anche un’ampia selezione di rum, nonché 
l’assenzio servito nei modi più classici o miscelato, si accosta un vasto menù 
gastronomico che comprende crostini, carpacci, terrine, frutta, macedonie, 
oltre a deliziosi panini e piadine. Periodicamente organizza serate con im-
portanti collaborazioni. Una riservata saletta è disponibile per ricorrenze e 
feste private. Il Take Your Time è, inoltre, locale autorizzato Sky e permette di 
seguire le partite di Champions e del Campionato su maxi schermo 
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. Il sabato fino alle 04. Chiuso il giovedì
LUN: Festa della Birra; MAR: Happy Wine; VEN: Ampolla Party; VEN — SAB: 
Dj Set

TAKE YOUR TIME

Piazza di Vagno, 23 — Corato (BA). Info: 347.6676492
Un microbirrificio che nasce dalla profonda passione per la birra, espressa 
attraverso l’offerta al pubblico di un’ampia varietà di prodotti, quali: birre 
artigianali provenienti dai birrifici di tutta Italia, con particolare attenzione 
alle due varietà prodotte in proprio, la Incipit e la Rubea; ben otto tipologie 
di cocktail a base di birra tra i quali il Birrito o il Negroni birrato; e ancora, 
l’invitante gelato alla birra, specialità da non lasciarsi sfuggire. Inedita anche 
la ristorazione ricca di prodotti DOP, accuratamente scelti per combinarsi 
alla perfezione con la regina del locale: la birra. Il locale dispone anche di 
una discreta selezione di whiskey e rum. Non mancano eventi di musica dal 
vivo e corsi di degustazione.
Orario: Aperto dalle 20 in poi. Chiuso il martedì
MER - GIO: Happy Hour

BIBERE
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A CENA NEI LOCALI CONSIGLIATI DAI 2NIGHTERS

By leylarossi
THE gLOBE
Piazza Cinque Giornate, 1 - Milano. TEL: 0255181969.
L'ambiente è giovane e dinamico, alla mano, ma allo stesso tempo 
mai scontato. Si può spaziare da una buonissima e sofisticata cena 
a un pranzo leggero e veloce. La serata passata con le amiche si è 
conclusa tra confidenze e risate meditando come i gatti tra i magni-
fici tetti di Milano. Il terrazzo del locale da lo spunto a chiacchiere 
in leggerezza e solo per la splendida vista vale la pena di farci una 
capatina. Perfetto per il brunch della domenica e per chi ha voglia 
di godersi appieno la convivialità della location.

By bagheera90
TABIA'
Via Zambelli, 14 - Verona. TEL: 0458002962.
Posto carino, abbiamo mangiato una pizza servita sulla panara mol-
to molto buona! Da tornarci!

By timtom
OSTERIA dAL NONNO
Via Casaglia, 62 - Bologna. TEL: 051589093. 
Non si può andare a Bologna e non andare sui colli "dal nonno". 
La cucina è come quella della nonna, genuina e appetitosa.Le tigel-
le e le crescentine sono spettacolari e gustate in un posto con un 
panorama così bello e rilassante diventano sublimi.

By Krisc1
LA TANA dEL gUSTO
Via Marco Valerio Corvo, 132 - Roma. TEL: 067674507,3473944437. 
Provato perché vicino casa... ritornato una settimana dopo perché 
immensamente soddisfatto! in entrambe le occasioni ho mangiato 
pesce... antipasto caldo di pesce (non ricordo bene il nome... mi 
sembra si chiamasse "sfizio caldo di pesce") ottimo! grigliata di pe-
sce... immensa e ottima.... fritto di pesce... buono di qualità e quanti-
tà... e tutto con rapporto qualita'/prezzo ottimo... 

By gb_590646_3ac0
pORTO gAIO
Via Lecce, 157 - Gallipoli. TEL: 3409276280.   
Ci sono stato a cena durante le mie vacanze ! Un locale davvero bello 
e tranquillo, personale cortese e disponibile! Ottimi antipasti, cibi ben 
cotti, ottimi vini! Per una sera a due e non solo!

By gb_590646_3ac0
MELFICTA
Piazza Giuseppe Garibaldi, 49 - Molfetta (BA). TEL: 0803358191.
Ci sono stato 2 volte tramite coupon sia a pranzo che a cena! Am-
biente tranquillo, camerieri gentili e disponibili, ottimi gli antipasti, 
primo abbondate, pizza gustosa, dolce da provare! I prezzi dei menù 
sono bassi! Ve lo consiglio!
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