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Tutti a cena 
da Ciccio
In tempi di crisi i ristoratori devono inventarne ogni 
giorno una nuova per attirare i clienti al proprio locale. 
Gli imprenditori della rete si sono buttati sui siti di cou-
pon che offrono deal-bazze per pagare 50 e mangiare 
100, mentre i ristoratori si sono lanciati sulle offerte 
giropizza, giropasta, all you can eat, o "il martedì paghi 
tutto la metà". 

Al di là delle offerte però sembrano godere di una rin-
novata popolarità tutti quei ristoranti che nella prepa-
razione dei piatti e nell'ambiente del locale ricordano 
le immagini familiari delle osterie e delle trattorie della 
tradizione, le pizzerie di quartiere dove si organizzava 
la cena di classe. 

Sapere costruire una relazione personale con il cliente è 
divenuto prioritario per il ristoratore, probabilmente più 
delle offerte. I ristoranti che non sentono la crisi sono 
infatti quelli che possono contare su un gran numero di 
habitué, quelle osterie insomma che vengono ricordate 
da tutti più con il nome del gestore che con il nome del 
locale.

Giorgio Govi
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NELLY FURTADO
L’anima è indistruttibile. Ci crede davvero Nelly 
Furtado, tanto da aver raccolto questa frase da 
un libro di Marc e Craig Kielburge sulle storie 
di chi ha deciso di mollare tutto per aiutare gli 
altri per intitolare il suo nuovo album “The Spirit 
Indestructible”. “Descriverei questo nuovo lavoro 
come un amichevole pugno in faccia, forte ma 
allo stesso tempo delicato come una carezza”, 
racconta l’artista canadese a Rockol. Un po’ 
come la sua vita che, dopo il tour di successo del 
2009 che l’ha portata in giro per il mondo, ha su-
bito un vero e proprio crollo emotivo. Urgeva una 
pausa per ritrovare se stessi. “Ero arrivata al punto 
di volermi ritirare dalle scene, ci ho pensato dav-
vero - ha spiegato l’artista - mi sono presa il tem-
po e lo spazio per riappropriarmi della mia vita 
e degli affetti, per riabbracciare la musica”. Ora 
è tutto passato. La voglia è tornata, l’affetto dei 
fan non è mai mancato. Questione di equilibrio 
interiore: “Non vedo l’ora di esibirmi – dichiara la 
cantante a Rockol – sono entusiasta e vorrei con-
dividere la mia gioia”. Dapprima ragazzina acqua 
e sapone, poi bomba sexy dagli occhi azzurri, 
ora è il momento di un’ulteriore maturazione per 
Nelly Furtado, divenuta cantautrice e “donna”, 
prima che star.

13/03 Milano – Alcatraz

NEGRITA
Come non li si è mai visti, nonostante i centinaia 
di concerti in giro per l’Italia. Pau e soci hanno 
deciso di dare il via a uno sterminato tour unplug-
ged nei teatri italiani. Chi sono? I Negrita, natu-
ralmente, che portano sul palco le canzoni di una 
carriera ultradecennale, forti anche del successo 
di “Dannato Vivere”, l’ultimo album. La band cer-
cherà anche qualche chicca del suo repertorio: 
pezzi eseguiti raramente dal vivo o altri invece cui 
si cambierà pelle con arrangiamenti nuovi. 

15/02 Padova, Gran Teatro Geox 
19/02 Varese, Teatro Apollonio B
21/02 Roma, Auditorium Pdm (Sala S.Cecilia) 
22/02 Montecatini, Teatro Verdi
23/02 Grosseto, Teatro Moderno
25/02 Assisi (Pg), Teatro Lyrick
26/02 Napoli, Teatro Augusteo 
28/02 L’Aquila Auditorium GDF
01/03 San Benedetto del Tronto, Palariviera 
02/03 La Spezia, Teatro Civico
07/03 Firenze, Obihall 
08/03 Trento, Auditorium Santa Chiara
14/03 Torino, Teatro Colosseo 
15/03 Bologna, Auditorium Manzoni 
19/03 Cesena, Teatro Bonci
20/03 Bergamo, Teatro Creberg 
23/03 Legnano (Mi), Teatro Galleria 
25/03 Verona, Teatro Filarmonico 
28/03 Alba (Cn), Teatro Sociale G.Busca
29/03 Trieste, Teatro Rossetti 
02/04 Palermo, Teatro Al Massimo 
03/04 Catania, Metropolitan 
07/04 Milano, Teatro degli Arcimboldi B

LITFIBA
Dopo i due concerti a loro modo “storici” per i fan 
dei Litfiba a gennaio a Milano, con la riproposi-
zione della “Trilogia 1983-1989”, in cui la band 
di Piero Pelù e Ghigo Renzulli ha suonato solo 
i brani che li hanno resi famosi agli esordi, con 
in più il “ricongiungimento” con Antonio Aiazzi 
alle tastiere e Gianni Marocco al basso, i Litfiba 
portano il loro progetto in giro per l’Italia. Un tour 
ad alto tasso rock, per ripercorrere le strade che 
fecero del gruppo un avamposto rock nell’asfit-
tica scena musicale italiana di fine anni Ottanta. 
I fan, naturalmente, si sono divisi: “Come si fa a 
ricreare l’atmosfera di quegli anni. Di quei con-
certi animaleschi. Sono dei fantocci”, si legge sui 
social network. “Non vedo l’ora di ascoltare uno 
dei concerti cui pensavo non ci fosse più possi-
bilità di assistere”, scrive un altro. Divisi si erano 
persi, pur con qualche buona canzone per en-
trambi. Ma insieme Ghigo Renzulli e Piero Pelù 
tornano a essere la più grande rock band italiana. 
Chi aspetta con ansia questo minitour, quindi, 
vince facile sugli altri.

24-25/03 Milano - Alcatraz
04/04 Bologna - Estragon
06/04 Padova - Gran Teatro Geox
10/04 Fontaneto d’Agogna (No) - Phenomenon 
13/04 Cortemaggiore (Pc) - Fillmore
17/04 Napoli - Casa della Musica
20/04 Roma – Atlantico
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GEORGE 
THOROGOOD
Blues e rock. Che sa di strade 
deserte degli Stati Uniti, che sa di 
panorami sconfinati. Questa la cifra 
artistica di George Thorogood, che 
il 9 luglio prossimo sarà in concerto 
al Dieci Giorni Suonati Festival di 
Vigevano. L’artista è conosciuto 
soprattutto per la sua hit “Bad To 
The Bone”, una delle pietre miliari 
della storia del rock. La sua carriera, 
legata a doppio filo ai suoi The De-
stroyers da 35 anni, si caratterizza 
per una miriade di collaborazioni 
e di successi. Un “grande vecchio” 
del rock a stelle e strisce. Il chitar-
rista ha pubblicato il nuovo album 
“20120 South Michigan Ave.”, 
un tributo alla casa discografica 
Chess. Il titolo del disco infatti ri-
porta l’indirizzo dell’etichetta. Una 
di quelle realtà degli anni Settanta 
che permisero ai grandi del rock di 
emergere e di “esplodere” in tutta la 
loro genialità.

09/07 Vigevano (Pv) – Castello 
Sforzesco – Dieci Giorni Suonati 
Festival

ELLIE GOULDING
Inevitabile che la notizia della rela-
zione tra Ellie Goulding e Skrillex, 
il re della dubstep, facesse fiorire 
ridde di voci sull’influenza che 
quest’ultimo avrebbe avuto nella 
registrazione del secondo album 
dell’artista inglese. Risposta: nes-
suna. Anzi, il fidanzato precedente 
della cantautrice, che nel 2010 
con il disco d’esordio “Lights” si 
aggiudicò il premio della critica ai 
“Brit Awards” e il premio del miglior 
artista emergente ai “BBC Awards”, 
è stato forse la scintilla creativa 
principale. Si tratta di Greg James, 
dj di Radio1 della BBC. “Halcyon”, il 
nuovo album, si caratterizza per una 
vena malinconica. “Ma la speranza 
mano a mano aumenta brano dopo 
brano - spiega l’artista - Ho trovato 
interessante il concetto di “giorni 
migliori” (Halcyon Days in inglese 
sono i giorni spensierati della giovi-
nezza, ndr) e il titolo mi è sembrato 
davvero appropriato per il disco”.

24/04 Milano – Magazzini Ge-
nerali

TWO DOOR 
CINEMA CLUB
Sono tagliati su misura per il genere 
che ora va per la maggiore, in cui 
il rock “duro e puro” viene messo 
da parte a vantaggio di melodie più 
tranquille. I Two Door Cinema Club, 
più famosi tra il pubblico inglese 
rispetto a quello italiano, arrivano in 
Italia per presentare il nuovo album 
“Beacon”. Uno dei singoli del disco, 
“Sleep Alone”, è stato concepito 
in modo particolare. Per certi versi 
“alla vecchia maniera”. Il leader Alex 
Trimble, infatti, in un’intervista a 
NME,  ha ammesso di aver fumato 
cannabis per ritrovare il sonno nel 
periodo successivo all’ultimo tour: 
“Fumavo per cercare di dormire e 
finivo spesso con il fare dei sogni 
veramente folli. Mi sono appassio-
nato al tema e sono tuttora affasci-
nato dai sogni, soprattutto a quei 
momenti in cui riesci a capire di 
essere in un sogno ma le sensazio-
ni sono vivide come nella vita reale”.

22/02 Milano - Magazzini Generali 
23/02 Ciampino (Rm) – Orion

BLACK REBEL 
MOTORCYCLE 
CLUB
“Non conosco nessuno che abbia 
vissuto il mio stesso dramma”, di-
chiara Levon Been dei Black Rebel 
Motorcycle Club a Rolling Stone 
Usa. Un dramma che ha rischiato 
di mandare a gambe all’aria l’in-
tera band. Dopo solo pochi mesi 
dall’uscita del penultimo album 
“Beat the Devil’s Tattoo” (il prossi-
mo, “Specter At The Feats”, uscirà a 
marzo) ha perso la vita suo padre 
Michael. Una sorta di bussola per 
i Brmc. “Dobbiamo portare da soli 
il peso di questa scomparsa e non 
sprecare i doni che ci sono stati 
offerti - continua Levon - Suonare 
rock and roll era, per me, una spe-
cie di rifugio. Poi non lo è stato più”. 
L’amore per la musica è tornato, co-
munque. Lo stesso amore che ha 
portato il gruppo a non sciogliersi: 
“E’ stato lui che ci ha fatto incontra-
re e prendere la decisione di conti-
nuare a suonare”, conclude Levon.

18/03 Milano - Magazzini Generali
19/03 Torino - Hiroshima Mon 
Amour

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it

LI
V

E
 C

O
N

C
E

R
T

I G
R

A
T

IS



Vernissage: 20 febbraio
ROBERT 
DOISNEAU. 
PARIS EN LIBERTE’
Fino al primo maggio. 
Dopo il successo otte-
nuto a Roma, arriva a 
Milano la grande rassegna 
antologica dedicata a 
Robert Doisneau. Oltre 
200 fotografie originali, 
scattate da Doisneau nella 
Ville Lumière tra il 1934 
e il 1991. Il percorso 
espositivo, organizzato per 
aree tematiche, ripercorre 
i soggetti a lui più cari, e 
conduce il visitatore in 
una emozionante passeg-
giata nel centro di Parigi.
SPAZIO OBERDAN
Viale Vittorio Veneto, 
2 - Milano
Info: 0243353522

Vernissage: 22 febbraio. 
Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani a 
Parigi negli anni dell’im-
pressionismo.
Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.
PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 - Rovigo 
Info: 0425460093

Vernissage: 10 marzo
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO. 
ANTONIONI E 
LE ARTI
Fino al 9 giugno.
Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.
PALAZZO DEI DIAMANTI 
Corso Ercole I d’Este, 21 
- Ferrara
Info: 0532244949

Fino al 10 marzo
A MESSAGE 
FOR YOU
Una mostra dedicata a 
Guy Bourdin, uno dei 
fotografi più innovativi e 
provocatori del XX secolo.
L’evento, in occasione di 
Pitti Immagine Uomo 83, 
regala a Firenze l’arte di 
Guy Bourdin considerato 
uno degli autori più in-
teressanti del panorama 
artistico e fotografico del 
XX secolo: un artista con 
una percezione dell’arte, 
della moda e della vita, 
unica nel suo genere, 
caratterizzata da una 
costante ricerca della 
perfezione. 
MNAF
Piazza S. M. Novella, 14a 
r - Firenze
Info: 055216310

Fino al 15 marzo
CARLO LEVI
Il pane di Parigi, il pane 
di Matera. (opere 1923-
1973).
Una importante esposi-
zione dedicata alla pittura 
di Carlo Levi, il grande 
intellettuale torinese e 
cosmopolita che trova 
una ragione di lotta e di 
ispirazione artistica fra i 
contadini della Lucania. 
In esposizione 42 opere 
che coprono un arco di 
cinquant’anni e sono in 
gran parte inedite, in parti-
colare quelle giovanili.
FONDAZIONE GIORGIO 
AMENDOLA
Via Tollegno, 52 - Torino
Info: 0112482970

ARTS ADDICTED ITALIA
A CURA DI Mariagiovanna Bonesso
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Fino al 17 marzo
ELLIOTT ERWITT
Fifty Kids.
Una raccolta delle più 
belle immagini di bambini 
scattate da Elliott Erwitt 
in oltre mezzo secolo di 
storia. Cinquanta scatti, 
istantanee, momenti 
afferrati alla spontaneità 
e mai in posa. Perché 
la storia è tutta in quei 
frammenti colti al volo. 
“Se la fotografia traduce il 
reale, ci sono realtà che si 
rivelano solo agli occhi di 
un grande fotografo”.
PALAZZO INCONTRO
Via Dei Prefetti, 22 - Roma
Info: www.provincia.
roma.it

Fino al primo aprile
SOL LEWITT
L’artista e i suoi artisti.
La mostra è il primo 
omaggio italiano reso a 
questo grande protago-
nista dell’arte contempo-
ranea internazionale; un 
percorso artistico di quasi 
50 anni suddiviso in tre 
sezioni, con opere inedite 
progettate dall’artista e 
realizzate oggi dai suoi 
assistenti, con opere mai 
esposte al pubblico pre-
cedentemente, con opere 
infine di altri artisti ma 
collezionate da LeWitt.
MADRE - MUSEO D’ARTE 
DONNA REGINA
Via Luigi Settembrini, 79 
- Napoli
Info: 08119313016

Fino al 7 aprile
GIAMBATTISTA 
TIEPoLO 
Luce, forma, colore, 
emozione.
Una raccolta di dipinti 
sacri e profani, provenien-
ti da luoghi di culto cosi 
come da prestigiosi musei 
europei e americani, che 
illustrano il percorso arti-
stico di Giovanni Battista 
Tiepolo dalle prime espe-
rienze fino alla maturità, 
confermandolo pittore 
di prima grandezza. Tele, 
bozzetti, dipinti restaurati 
per l’occasione, disegni, in 
una mostra definita entu-
siasmante.
VILLA MANIN DI PAS-
SARIANO
Piazza Manin, 10 - Passa-
riano (UD)
Info: 0432821234

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno 
dei protagonisti assoluti 
dell’Ottocento europeo.
Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura 
dell’Ottocento. La rasse-
gna è un’ulteriore tappa 
del progetto decennale 
sulla pittura dell’Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.
PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 - 
Padova
Info: 0498753100

Fino al 6 ottobre
ALIGHIERO 
BOETTI A ROMA 
A cura di Luigia Lonardelli.
Una mostra per racconta-
re il rapporto tra un artista 
insofferente alle definizio-
ni e una città che diventa 
per lui trampolino per 
l’ignoto e ispirazione per 
nuovi percorsi creativi; La 
mostra sottolinea connes-
sioni, intrecci e risonanze 
fra l’opera dell’artista e 
quelle di Francesco Cle-
mente e Luigi Ontani di 
cui sono esposti una serie 
di lavori in dialogo con 
quelli di Boetti.
MAXXI - MUSEO DELLE 
ARTI DEL XXI SECOLO
Via Guido Reni, 4a - Roma
Info: 0639967350

10  // 2night magazine
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



Guida alle osterie, trattorie, pizzerie e agriturismi 
più ricercati sul web. Itinerari guidati e 
classifiche per una cena con prodotti locali, 
cucina del territorio e tovaglie a quadretti rossi.

easy 
going 

dinner
Cene in Jeans e 
Scarpe da Tennis

14  // 2night magazine 2night magazine // 15  



Osteria Mavi
Via Enrico Fermi, 71 – Roma. 

Gusto Osteria
Via della Frezza, 16 – Roma. 

Osteria Sor Duilio
Via delle Cave di Pietrlata, 
44/46 – Roma. 

Ex Osteria 41
Via Ostiense, 41 – Roma. 

Osteria La Battilonta
Via Muzio Scevola, 37/39 – Roma. 

Ai Balestrari
Via dei Balestrari, 41 – Roma. 

Marco G
Via Giuseppe Garibaldi, 
56 – Roma. 

Osteria de Memmo 
i Santori
Via dei Soldati, 22/23 – Roma. 

Giuda Ballerino! 
Largo Appio Claudio, 344 – Roma. 

Osteria 20 e 20
Via Gadames, 20/a – Roma.

1
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roma
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Ai Balestrari
 Via dei Balestrari, 41 – 

Roma. Info: 066865377.
 Orario: tutti i giorni a pranzo 

e cena, chiuso lunedì.

Nome storico della ristorazione ro-
manesca (con due affiliati, uno a 
Prati e uno Porta Pia) dove gricia, 
carbonara e amatriciana non hanno 
paragoni. 

Da mangiare: primi tradizionali.

Marco G
 Via Giuseppe Garibaldi, 56 

– Roma. Info: 065809289.
 Orario: aperto a pranzo 

e cena, martedì chiuso.

Giovane indirizzo di Trastevere con 
ottimo rapporto qualità prezzo e una 
cucina romana lievemente rivisitata.

Da mangiare: secondi 
romaneschi e dolci fatti in casa.

Giuda Ballerino!
 Largo Appio Claudio, 344 – 

Roma. Info: 0671584807.
 Orario: mercoledì chiuso; aperto 

anche a pranzo nel weekend.

Osteria di cucina creativa che si è 
recentemente gudagnata l’ingresso 
nella guida Michelin; la location e il 
nome sono ispirati a Dylan Dog.

Da mangiare: ravioli di burrata 
con scampi e colatura di alici. 

Gusto Osteria
 Via della Frezza, 16 – 

Roma. Info: 0632111482.
 Orario: dalle 12,30 alle 23,30.

Uno degli indirizzi più ricercati di 
Roma, un’osteria tipica all’interno 
di una grande negozio di alimentari 
nel centro della capitale. 

Da mangiare: tonnarelli 
cacio e pepe.

Osteria Sor Duilio
 Via delle Cave di Pietralata, 

44/46 – Roma. Info: 0641787439.
 Orario: dal martedì al 

sabato a pranzo e cena.

Una pescheria osteria dal sapore 
classico e dall’atmosfera familiare 
vicino via dei Durantini; specialità 
della casa crudi di pesce serviti con 
presentazione alla giapponese.

Da mangiare: antipasti di 
pesce, cruditè e carpacci.

Ex Osteria 41
 Via Ostiense, 41 – Roma. 

Info: 0657302416.
 Orario: tutti i giorni 

a pranzo e cena.

Osteria ricca di verace romanità sia 
nel menu che nel servizio; molto 
bella la location con pareti in pietra 
antica e un paio di angoli perfetti per 
cene a lume di candela.

Da mangiare: amatriciana, 
carbonara, trippa e coda.

Osteria Mavi
 Via Enrico Fermi, 71– 

Roma. Info: 065584801.
 Orario: tutti i giorni 

a pranzo e cena.

Piccolo ristorante di quartiere dal 
design curato e dall’atmosfera bran-
chè, gestito da un paio di giovani 
romani esperti nel settore. L’Osteria 
Mavi vanta un menu firmato dallo 
chef Mauro Briani che passa attra-
verso un’attenta e misurata rivisita-
zione della cucina romana tradizio-
nale; piatti da degustare accompa-
gnati da una o più delle 150 etichette 
di vino presenti in cantina. Per un 
costo che non supera i 40 euro. 

Da mangiare: fettuccine al 
ragù di coda alla vaccinara con 
parmigiano al cacao amaro.

Osteria La Battilonta
 Via Muzio Scevola, 37/39 

– Roma. Info: 067803867.
 Orario: dal martedì al sabato a 

pranzo e cena (lunedì solo cena).

Atmosfera casalinga e porzioni ab-
bondanti: alla Battilonta trionfa la 
tipica cucina da osteria capitolina 
vecchio stampo. 

Da mangiare: supplì cafoni 
e secondi di carne.

Osteria de Memmo 
i Santori

 Via dei Soldati, 22/23 – 
Roma. Info: 0668135277.

 Orario: tutti i giorni a 
cena, domenica chiuso. 

Location informale e molto acco-
gliente dove slacciarsi la cravatta e 
lasciarsi andare ai piaceri della cuci-
na romanesca.

Da mangiare: bucatini 
all’amatriciana e maialino al forno.

Osteria 20 e 20
 Via Gadames, 20/a – 

Roma. Info: 0686218173.
 Orario: dalle 18 all’una, 

tranne la domenica.

Osteria che si ispira al concetto di 
Slow Food e che propone ogni mese 
nuove ricette creative con prodotti 
Dop da accompagnare a vini Doc.  

Da mangiare: dolci fatti in 
casa e i piatti del giorno. 
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Tovaglie di carta, tavoli in legno, brusio di sottofondo più alto della 
media, menu dettato a voce direttamente in lingua (dialetto) originale 
(e senza sottotitoli), un conto che non supera mai i 30 euro a perso-
na, un nome di famiglia nell’insegna, e foto delle migliori scene del 
cinema italiano anni ’60 e ’70 appese alle pareti (possibilmente au-
tografate). La tradizione in Italia ha connotati ben precisi e si riscopre 
soprattutto a tavola, ogni regione, ogni città, a modo suo. A Roma 
tradizione fa rima con osteria, quelle dove si mangiano carbonara, 
amatriciana, gricia, cacio e pepe, coda alla vaccinara, trippa, pajata, 
puntarelle, e via dicendo. 
L’osteria tradizionale resta un punto saldo della ristorazione capitoli-
na, e specie nel centro storico trova alcuni indirizzi che ormai fanno 
parte delle guide turistiche al pari del Colosseo. Indirizzi dall’atmosfe-
ra casalinga, dove vi può anche sfuggire qualche parolaccia a voce 
alta senza dare troppo nell’occhio.  

Trastevere e Testaccio sono i quartieri di Roma dove il dialetto do-
mina ancora la cucina: da Felice a Testaccio, fresco di rinnovo nel 
look, si mangia ancora oggi la migliore cacio e pepe della capitale; da 
Augustarello, sempre a Testaccio, la tradizione si fa particolarmente 
carnivora, con animelle, schienali, filoni e rigatoni alla pajata; prezzi 
appena più alti ma una delle gricie più buone nei paraggi la trovate 
alla Trattoria Perilli. Arrivando a Trastevere continua ad essere au-
tenticità la parola d’ordine: indirizzi spesso rustici, caotici e simpatici, 
come la Sora Margherita nel cuore del ghetto (dove la prenotazione 
è quasi un obbligo), la Taverna Trilussa e da Gildo a Via della Scala 
(aperto a fine anni cinquanta, ma i cui prezzi sono andati un po’ au-
mentando con il tempo). 
Da Settimio in Via del Pellegrino è la dimostrazione di come sia pos-
sibile trovare un’osteria ancorata alla tradizione non solo nel menu  
ma anche nell’aspetto, nel servizio e nel costo. Stesso discorso vale 
per Da Angelino a Piazza Vittorio Emanuele. 
Ma non è solo il centro a parlare la lingua della tradizione a tavola: 

andando al Pigneto un primo da Primo non se lo nega nessuno, 
così come i piatti di carne (specie quella di cavallo) di Betto e Mary. 
Allontanandosi in direzione Centocelle si può fare visita al Quagliaro, 
ambiente spartano ma cucina eccellente. 
Una citazione finale spetta alla Sagra del Vino, noto anche come da 
“Candido”, in zona Balduina; talmente buono da potersi concedere 
l’intero weekend (sabato e domenica) di riposo. 

Da Felice. Via Mastrogiorgio, 29. Info: 065746800.
Augustarello. Via Giovanni Branca, 98. Info: 065746585.
Trattoria Perilli. Via Marmorata, 39. Info: 065742415.
Sora Margherita. Piazza Delle Cinque Scole, 30. Info: 
066874216.
Taverna Trilussa. Via del Politeama, 23. Info: 065818918. 
Da Gildo. Via della Scala, 31. Info: 065800733.
Settimio. Via Del Pellegrino, 117. Info: 0668801978.
Osteria Da Angelino. Via Machiavelli, 64. Info: 064467555.
Primo. Via Del Pigneto, 46. Info: 067013827.
Betto&Mary. Via Dei Savorgnan, 99. Info: 0664771096.
Il Quagliaro. Largo Mola Di Bari, 17. Info: 0625210875.
La Sagra Del Vino. Via Marziale, 5. Info: 0639737015.

A cura di Alexander Tessarolo

Le osterie della 
tradizione a Roma

Primo

Da Felice
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A Roma è il quartiere San Lorenzo a detenere il primato in quanto a 
numero di Bookbar presenti nella zona: si va dal veterano Giufà ai 
neonati Tuma’s Bookbar e Shameless, passando per realtà più ibride 
come il Margot e Le Mura. Tutti indirizzi dove è possibile fare un ape-
ritivo completo, così come ascoltare un dj-set nel dopo-cena, oppure 
trascorrere un pomeriggio fra pagine e parole degli autori preferiti, con 
la connessione wi-fi sempre attiva. 
Il nome più importante nel settore è il Caffè Letterario, grande spazio 
affollato di persone e libri in Via Ostiense, una location nata nel 2008 
che concede grande spazio alla creatività e al design, oltre ad offrire 
un menu di tutto rispetto; un locale che ha raccolto l’eredità di Bibli, 
la storica biblioteca enogastronomica di Trastevere, ancora in cerca di 
una nuova sede.  
Per quanto riguarda il centro storico il rione Monti offre spazi inte-
ressanti come il Doozoo, che si presenta con l’eloquente etichetta di 
Art, Book & Sushi; mentre in zona Fontana di Trevi il bistrot Assaggi 
d’Autore ospita due sale ricche di ottima letteratura (soprattutto a tema 
viaggi e cucina) e un bancone da vero cocktail bar. Dalle parti di Campo 
de’ Fiori si trova invece il Draft Book Bar, una delle più recenti novità 
del panorama delle enoteche letterarie romane; un indirizzo dove è 
possibile anche  partecipare al fenomeno del book-crossing (traduci-

bile come scambio di libri). 
Altri due bookbar molto attivi si trovano in zona Prati, un quartiere in 
grande sviluppo soprattutto a livello di mondanità; il Mamà è un ristobi-
strot wine bar con un’eccellente cucina, selezioni di vino da enoteca di 
primo piano e scaffali occupati dalle ultime novità letterarie; il Settem-
brini è un ristorante, un caffè, e una libreria... in pratica un comodo ed 
accogliente salottino dove sentirsi come a casa propria. 

Giufà Libreria Caffé. Via Degli Aurunci, 3. Info: 0644361406.
Tuma’s Bookbar. Via Dei Sabelli, 17. Info: 0644704059.
Shameless Book Bar. Via dei Sabelli, 9. 
Margot. Via Dei Volsci, 13.
Le Mura. Via Di Porta Labicana, 24.
Caffé Letterario. Via Ostiense, 95. Info: 3920693460.
Bibli. Via dei Fienaroli, 28. Info: 065814534.
Ristorante Doozoo. Via Palermo, 51. Info: 064815655.
Assaggi D’autore. Via Dei Lucchesi, 28. Info: 066990949.
Draft Book. Via Del Pellegrino, 196. Info: 0668809709.
Mamà. Via Sforza Pallavicini, 19. Info: 0668139095.

A cura di Alexander Tessarolo

Le enoteche letterarie
Letteratura e vino vanno a braccetto sin dai tempi di Orazio, un’accoppiata che non funziona solo per 
gli artisti ma anche per i fruitori dell’arte. La lettura di un libro è infatti quasi sempre accompagnata dal-
la degustazione di un buon bicchiere di vino, preferibilmente rosso. Perciò la crescita esponenziale del 
fenomeno dei BookBar, ovvero di quei locali dove libri e drink vivono fianco a fianco, è una piacevole 
evoluzione del gusto contemporaneo, che sembra voler guardare alle origini per ritrovare uno spazio di 
tranquillità e relax. Le enoteche letterarie sono locali da frequentare anche in solitudine, dove le poltrone 
e i divani sostituiscono le sedie e le panche di legno, dove un buon libro può diventare la migliore compa-
gnia per uno sfizioso aperitivo. 
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A cura di Siddharta Rumma

Street food a Roma

Un’autentica istituzione, proprio tra la Stazione Termini e il Teatro 
dell’Opera, è Er Buchetto,  gestito ancora come 100 e passa anni fa. 
Nei pochi metri quadri, oltre ai due o tre tavoli, trova spazio pratica-
mente solo il bacone che mette in mostra l’alimento più amato per le 
scampagnate ai castelli: la porchetta. Da questi parti il must è molto 
semplice: un panino con la porchetta ed un bel bicchiere di vino. Il 
momento migliore? A pranzo...

Per chi, invece, si trova nelle vie del centro comprese tra piazza Na-
vona e Campo de’ Fiori, consigliamo vivamente lo Zozzone, in via del 
Teatro Pace. I nipoti del primo Zozzone, quello rimasto aperto fino ai 
primi anni 90 in Via del Governo Vecchio, hanno imparato l’arte della 
“pizza bianca ripiena”, da mangiare ancora calda appena sfornata e far-
cita con tutto il ben di dio esposto tra bancone e scaffali. Le specialità 
della casa sono sicuramente mortadella e stracchino; coppa e fagioli; 
rughetta e bresaola “completa”, ovvero con limone, peperoncino e 
parmigiano.

Il nuovo che avanza, anche in un ambito così restio all’innovazione, è 
ben rappresentato da 00100 Pizza, a Testaccio. Qui, oltre alla pizza 
a taglio classica ed ai supplì al telefono, ad imperare è il “Trapizzino”, 
un incrocio tra tramezzino e pizza ripiena, farcito con ogni forma di 
specialità, anche della cucina romana. Il trapizzino si può ordinare con 

la trippa al sugo, la coda alla vaccinara o cacio e pepe, la coratella o 
addirittura la lingua in salsa verde. Ripieno alla nutella è la chicca per 
chi ama il dolce...

Per chiudere alla grande consiglia di fare un giro a Monti, nuovo 
quartiere radical chic della movida romana. A Via del Boschetto s’è 
Gaudeo, mentre in Via Urbana si trova Zia Rosetta. Entrambi si pro-
pongono come panineria gourmet, da asporto e con specialità che 
vanno dalla caponata al foie gras, passando per il baccalà mantecato 
o pollo al curry. 

Er Buchetto - Via del Viminale, 2/f. Info: 064883031.

Lo Zozzone - Via del Teatro Pace, 32. Info: 0668808575.

00100 Pizza - Via Giovanni Branca, 88. Info: 0643419624.

Gaudeo - Via del Boschetto, 112. Info: 0698183689.

Zia Rosetta - Via Urbana, 54. Info: 0631052516.

I chioschi, come si chiamano nella capitale, o le piccole botteghe dedicate a quei sapori di una volta, spes-
so carichi in calorie, ma sicuramente ricchi in sapore e tradizione, sono oggi in grande ascesa... colpa 
della crisi e delle tasche vuote o dell’abitudine, da grande metropoli,  di sbrigare i pasti correndo tra un 
appuntamento e l’altro?
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La Gianicolense.
Circonvallazione 
Gianicolense, 236 – Roma. 

Il Conte Max
Via Silvestro Gherardi, 90 – Roma. 

Al Forno della Soffitta
Via Piave, 62/64 – Roma. 

Robivecchio e Robipizza
Via Gallia, 78 – Roma. 

Spaccanapoli
Via Eurialo, 10d – Roma. 

Pepe Nero
Via Isonzo, 11/13 – Roma. 

Sanlollo
Via dei Latini, 57 – Roma. 

Macinanti la Pizzeria
Via Elio Vittorini, 45 – Roma. 

Sciaccatrà
Viale Tito Labieno, 108 – Roma. 

Cento Lab
Via Giacomo Bove, 43 – Roma.  
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Top 10 
pizzerie

roma

Spaccanapoli
 Via Eurialo, 10d – Roma. 

Info: 067847174.
 Orario: tutti i giorni 

a pranzo e cena.

Vale il detto Nomen Omen per 
questo indirizzo in zona Tuscolana 
Alberone dove gustare specialità na-
poletane e pizza a “cornicione alto”. 

Da mangiare: pizza napoletana 
doc; acquapazza.

Macinanti 
 Via Elio Vittorini, 45 – 

Roma. Info: 065010222.
 Orario: tutti i giorni a 

cena, domenica chiuso. 

Pizza a metà strada fra romana e 
napoletana, servita in un ambiente 
elegante e preparata con farine bio-
logiche.

Da mangiare: la pizza estate 
(rughetta, mozzarella, pachino, 
salsetta di alici fatta in casa).

Cento Lab
 Via Giacomo Bove, 43 – 

Roma. Info: 0657250476.
 Orario: tutti i giorni tranne lunedì.

Indirizzo cento per cento made in 
Italy con pizza e carne in primo pia-
no. Design ricercato e sconti sulla 
pizza durante la settimana. 

Da mangiare: pizza Cento 
(fiori, pachino e bufala).

Il Conte Max
 Via Silvestro Gherardi, 90 – 

Roma. Info: 0660673019.
 Orario: lunedì dalle 06:30 

alle 19, da martedì a sabato 
dalle 06:30 alle 00:30.

Nuovo indirizzo nel cuore di San 
Paolo che propone sia pizza al taglio 
che tonda, di eccellente qualità e 
con offerte molte vantaggiose.

Da mangiare: pizza Conte Max (con 
radicchio, crescenza, noci e funghi).

Al Forno della Soffitta
 Via Piave, 62/64 – Roma. 

Info: 0642011164.
 Orario: tutti i giorni a pranzo e 

cena, nel weekend solo a cena.

Tipica pizzeria romana nei pressi 
di piazza Fiume dove abbuffarsi di 
fritti e pizza in un’atmosfera calda e 
cordiale.

Da mangiare: margherita 
con bufala; fritto misto.

Robivecchio e 
Robipizza

 Via Gallia, 78 – Roma. 
Info: 0670497506.

 Orario: tutti i giorni a cena.

Un’ottima pizzeria, giovane e mo-
derna, che va ad affiancare uno sto-
rico pub della capitale della zona San 
Giovanni. Qualità e divertimento.  

Da mangiare: pizza a 
lunga lievitazione.

La Gianicolense
 Circonvallazione Gianicolense, 

236 – Roma. Info: 0658233605.
 Orario: tutti i giorni 

dalle 20 all’una.

Un’istituzione del quartiere Mon-
teverde, la Gianicolense è nota non 
solo come pizzeria ma precisamen-
te come Camiceria: titolo meritato 
sul campo grazie alle sue tipiche 
Camicie, una specialità che ha fatto 
epoca e coniuga i piaceri della pizza 
e del calzone, conquistando i fan di 
entrambi. Notevole la selezione di 
birre artigianali, perefetto compana-
tico delle Camicie. Non mancano le 
classiche pizze e un’ottima scelta di 
secondi di carne. 

Da mangiare: camicie ripiene.

Pepe Nero
 Via Isonzo, 11/13 – Roma. 

Info: 068557620.
 Orario: tutti i giorni 

a pranzo e cena.

Indirizzo ben arredato e alla mano in 
zona piazza Fiume dove gustare piz-
za napoletana ed eccellenti secondi 
di carne. 

Da mangiare: pizza napoletana; 
carne alla griglia; paccheri ubriachi.

Sanlollo
 Via dei Latini, 57 – Roma. 

Info: 064940726.
 Orario: tutti i giorni a cena.

Pizza alla romana con un tocco di 
Sicilia nel menu del Sanlollo, indi-
rizzo aperto fino a tardi nel cuore di 
San Lorenzo. 

Da mangiare: pizza Sanlollo 
(alla Norma); fritti siciliani.

Sciaccatrà
 Viale Tito Labieno, 108 – 

Roma. Info: 0671582964.
 Orario: aperto a pranzo e cena, 

tutti i giorni tranne domenica.

Pizza creativa e specialità culinarie 
sull’asse Roma-Napoli a due passi da 
Cinecittà. Eccellenti offerte a pranzo 
e un servizio molto accogliente. 

Da mangiare: pizza Vulcano 
(ripiena degli ingredienti 
della margherita).
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Uno degli indirizzi storici tra le pizzerie di Monteverde è La Gianicolense, sull’omo-
nima circonvallazione. La difficoltà nel trovare un tavolo libero dimostra come 
da queste parti la pizza “romana” sia particolarmente apprezzata. Il bordo è leg-
germente bruciacchiato e croccante, le ricette varie: dalle classiche margherita 
e capricciosa, fino a quella che è la specialità della casa, la Camicia, un misto tra 
calzone e pizza, ripiena.

Pepe Nero è, invece, un ottimo punto di partenza alla scoperta della pizza (e della 
cucina) napoletana. Qui l’impasto è quello che esce dal forno con il cornicione 
alto, ovvero i bordi più spessi e soffici. Gli ingredienti sono quelli campani dop, 
come la mozzarella di bufala e il pomodoro verace. Insomma, un tuffo a Posillipo, 
senza spostarsi da Roma.

Restando in tema di Vesuvio, bordi alti e bufala campana, Sciaccatrà è uno dei posti 
migliori per chi, dalle parti di Cinecittà, vuole sentirsi come a Mergellina. Qui, oltre 
ai grandi classici, c’è una pizza, la Vulcano, del tutto speciale: doppia pizza sovrap-
posta a riprodurre un vulcano che ribolle pomodoro e mozzarella!

Il classico della pizza romana si mangia da Panattoni a Trastevere, conosciuto dai 
più come “l’obitorio”, per via dei vecchi tavoli in marmo sui quali si cena, gomito 
a gomito in un’atmosfera chiassosa. La pizza esce dall’enorme forno a legna sotti-
lissima, in tutte le sue varianti, tutte classiche e ricche all’inverosimile. Le specialità 
della casa, in antipasto, sono i supplì “al telefono” e i fagioli all’uccelletto.

La Gianicolense. Circonvallazione Gianicolense, 236. Info: 0658233605.

Pepe Nero. Via Isonzo, 11/13. Info: 068557620, 3393353417.

Sciacatrà. Viale Tito Labieno, 108. Info: 0671582964, 3394676090.

Panattoni. Viale di Trastevere, 53. Info: 065800919.

A cura di Siddharta Rumma

Pizza napoletana 
vs pizza romana

Più gustosa la pizza con il cornicione alto e morbido o 
quella più bassa e “scrocchiarella” che fanno nella capitale?
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La Vecchia Frasca
Via Giuseppe Buttarelli, 12 – 
Frascati (RM). 

Santi e Briganti
Corso Vittorio Emanuele, 6– 
Nemi (RM). 

Al Settimo Cielo
Via Borgo San Rocco, 37– 
Ariccia (RM). 

Osteria La Briciola
Via Tiburtina Valeria, 
106 – Tivoli (RM). 

Osteria di Corte
Via dell’Uccelleria, 30 – Ariccia (RM). 

Ara Anua
Piazza Giuseppe Garibaldi, 1 – 
Frascati (RM). 

La Palma
Via Pozzi Bonelli, 15 - Genzano (RM) 

Le Carceri
Via Nazario Sauno, 2 – 
Genzano (RM). 

Zarazà
Via Regina Margherita, 15 – 
Frascati (RM). 

Taverna dello Spuntino
Via Cicerone, 22 - Grottaferrata (RM).
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Ara Anua
 Piazza Giuseppe Garibaldi, 1 – 

Frascati (RM). Info: 069416106.
 Orario: chiuso lunedì.

Tradizione e nouvelle cousine si 
uniscono alla tavola di questo indi-
rizzo nel centro d Frascati, arredato 
con gusto e diretto con personalità. 

Da mangiare: ravioli fatti in 
casa; secondi di carne.

Le Carceri
 Via Sauro Nazario, 2 – Genzano 

(RM). Info: 069397691.
 Orario: aperto a pranzo e 

cena; chiuso mercoledì.

Ristorante dall’atmosfera unica, ri-
cavato all’interno delle carceri co-
struite da Sforza Cesarini nel 1732. 
Cucina tradizionale e piatti della 
casa.

Da mangiare: pizza; carni rosse.

Zarazà
 Via Regina Margherita, 45 – 

Frascati (RM). Info: 069422053.
 Orario: da martedì a 

sabato a pranzo e cena; 
domenica solo a pranzo.

Parola d’ordine: stagionalità. Il 
menu cambia quattro voltre l’anno 
adattandosi al corso delle stagioni; 
prodotti freschissimi e cucina tra-
dizionale. 

Da mangiare: abbacchio allo 
scottadito; coda alla vaccinara.

Santi e Briganti
 Corso Vittorio Emanuele, 6 – 

Nemi (RM). Info: 069368119.
 Orario: giorno di chiusura lunedì.

Tre piani con un paio di terrazze a 
strapiombo sul bellissimo lago di 
Nemi ed un menu molto curato che 
non si limita alla tradizione capito-
lina. 

Da mangiare: la polenta 
con porcini, sugo di 
salsicce e spuntature.

Pezzafina
 Vicolo Manara, 2 – Frascati 

(RM). Info: 0660651780.
 Orario: a pranzo e cena; 

domenica chiuso.

Cucina romanesca con primi piatti 
eccellenti e carne succulenta in uno 
dei più quotati indirizzi di Frascati. 

Da mangiare: pappardelle 
carciofi, guanciale e pecorino; 
secondi di carne.

Osteria la Briciola
 Via Tiburtina Valeria, 106 – 

Tivoli (RM). Info: 0774418421.
 Orario: chiuso lunedì.

Piccolo indirizzo in zona Tivoli con 
terrazza affacciata su verdi colline. 
Cucina tradizionale con qualche ri-
visitazione in chiave creativa.  

Da mangiare: calamarata 
alla crema di pistacchi.

La Vecchia Frasca 
 Via Giuseppe Buttarelli, 12 – 

Frascati (RM). Info: 0694017045.
 Orario: a pranzo e cena; 

chiuso martedì.

Ristorante dall’atmosfera famiglia-
re adiacente alla piazza principale 
di Frascati: in menu è un trionfo di 
specialità romane tipiche dei ca-
stelli e delle trattorie in provincia di 
Roma. Primi piatti (con pasta fatta in 
casa) veraci con sfiziosi sughi di car-
ne come quello di cinghiale e quello 
di lepre; per secondo abbondanti 
grigliate sia di carne che di pesce. 
Tutto da annaffiare con litri di vino 
rosso. 

Da mangiare: gnocchetti 
tartufo e asparagi, pappardelle 
al sugo di lepre o cinghiale.

Osteria di Corte 
 Via dell’Uccelliera, 30 – Ariccia 

(RM). Info: 069332923.
 Orario: tutti giorni a cena.

Locale ricavato all’interno di 
un’antica cantina di Ariccia e 
arredato in pieno stile Fraschetta 
con porchetta da leccarsi i baffi.  

Da mangiare: la porchetta di 
Ariccia; i dolci fatti in casa.

Taramà
 Via Sauro Nazario, 7 – Genzano 

(RM). Info: 069390694.
 Orario: Tutti i giorni 

tranne lunedì.

Arte e cucina con un occhio di ri-
guardo per la creatività sia nell’ar-
redo che nelle ricette. Atmosfera 
romantica e riservata. 

Da mangiare: linguine al 
ragù di mare e pesto rosso 
ai pistacchi di Bronte.

Taverna dello 
Spuntino

 Via Cicerone, 22 – Grottaferrata 
(RM). Info: 0694315985.

 Orario: tutti i giorni 
a pranzo e cena

Una vecchia cantina dove degusta-
re i prodotti tipici dei Castelli: con 
salumi, formaggi e vino di respiro 
storico. Ottimi anche i primi della 
tradizione romana. 

Da mangiare: gnocchi di 
castagne con salsiccia
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A una quarantina di chilometri a nord dal centro della capitale si trova 
l’incantevole Lago di Martignano, poco conosciuto in quanto “nascosto” 
dal più celebre Lago di Bracciano. L’oasi naturale intorno a questo piccolo 
specchio d’acqua è protetta e risulta di difficile accesso, ecco perché le 
due aziende agricole presenti sono davvero il massimo per chi vuole farsi 
un weekend di assoluto relax lontano dalla civiltà. La Riserva di Marti-
gnanello è il più piccolo dei due agriturismi. Per arrivarci bisogna scalare 
(in macchina) un costone del vulcano all’interno del quale si è formato 
il lago. Poche camere immerse nel verde e, soprattutto, un piccolo ri-
storante affacciato sul lago con una vista impareggiabile. Mangiare sulla 
terrazza le specialità della casa, tra le quali anche pesce di lago, rigenera 
corpo e mente. Il Casale di Martignano, invece, è più indicato per chi 
cerca la classica azienda agricola in cui animali e produzione di prodotti 
gastronomici si accompagnano ad un grande spazio per mangiare, ma-
gari in gruppo.

Per gli amanti del mare, fortunatamente, la provincia di Roma offre spiag-
ge e una bella campagna a ridosso del litorale. Il Borgo di Ceri si trova 
poco distante dalla Via Aurelia a una trentina di chilometri dalla capitale. 
Una corona di mura merlate circonda le antiche case affacciate sulla piaz-
zetta e strette intorno al Santuario dell’Immacolata e al Palazzo Torlonia. 
In questo scenario medievale si può alloggiare immersi in un’atmosfera 
che rievoca le gesta dei cavalieri e del passato.

Scendendo verso sud, dalle parti di Cave, zona che oggi vive la popolarità 
dovuta al parco divertimenti Rainbow Magicland, a meno di 10 chilome-
tri, l’Agriturismo l’Oca Bianca unisce ai piaceri della buona cucina, con 
molti dei prodotti che arrivano direttamente dall’azienda stessa e del ver-
de, anche un accogliente centro benessere. Per riprendersi dallo stress 
cittadino si può chiedere un massaggio shiatsu, la cromoterapia o un 
sempre piacevole bagno nel fieno.

La Riserva di Martignanello. 
La Strada Valle di Baccano, 29 – Campagnano di Roma (Rm). 
Info: 3357321261

Il Casale di Martignano. 
Strada Valle di Baccano/Strada di Martignano– Campagna-
no di Roma (Rm). Info: 0699802004

Borgo di Ceri. 
Piazza dell’Immacolata, 19 – Ceri (Rm). Info: 0699207208

Agriturismo l’Oca Bianca. 
Via Madonna del Campo, 4 – Cave (Rm). Info: 069508035 

A cura di Siddharta Rumma

Le gite del weekend: gli 
agriturismi fuori porta

Itinerari per un fine settimana immersi nella natura.
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La Riserva di Martignanello

Il Casale di Martignano





CORSO VITTORIO - 
CAMPO DE’ FIORI – NAVONA –
 PANTHEON 

Ai Balestrari • Via Balestrari, 
41 – Roma. Info: 066865377. 
Osteria romana doc dietro Campo 
de Fiori. Lun. chiuso.

Bar Del Fico •  Piazza Del Fico, 
2 - Roma. Info: 0668808413. 
Uno degli indirizzi storici del cen-
tro. Per decenni è stato al centro 
delle serate cool di questo angolo 
della capitale.

Cybo • Via di Tor Millina, 27 – 
Roma. Info: 068210341. Cocktail 
bar raffinato e ristorante che me-
scola tradizione ed innovazione.

Fluid • Via del Governo Vecchio, 
46 – Roma. Info: 066832361. In 
una location dal design futuristico, 
si bevono i migliori cocktail del 
centro. Eventi e aperitivi interna-
zionali la domenica.

Friends Coppelle • Via 
della Scrofa, 60 – Roma. Info: 
066861416. Cocktail bar & re-
staurant nello splendido scenario 
del centro storico.

Habana • Via dei Pastini, 120 
– Roma. Info: 066781983. Tutti 
i giorni, tranne lunedì, dalle 12 
alle 4 di mattina. Disco pub con 
cucina per pranzo e cena. Tutte 
le sere animazione, live music 
e dj-set.

La Maison • Via Dei Granari, 
3 - Roma. Info: 066833312, 
3667248887. Da martedì a sa-
bato dalla mezzanotte alle 04:30. 
Fashion disco nel cuore di Roma. 

Perfect Bun • Largo del 
Teatro Valle, 4 – Roma. Info: 
0645476337. Unico ristorante di 
cucina americana 100% home 
made. MA e GIO aperitivo con dj 
set, DOM brunch.

Speak Easy Bar The 
Jerry Thomas Project  
•  Vicolo Cellini, 30 - Roma. 
Info: 0696845937. Un piccolo 
nascondiglio per veri degustatori 
di cocktail e distillati, per lettori 
notturni del quotidiano del giorno 
prima, e fumatori di sigari post-ca-
stristi. Ci vuole la parola d’ordine 
per entrare.

Terrazza Margutta  •  Vicolo 
Orto Di Napoli, 10 - Roma. Info: 
063235353. Ristorante di cucina 
mediterranea ma anche cocktail 
bar e spazio per aperitivi alla 
moda. Particolare attenzione 
viene riservata agli Champagne: 
oltre 70 etichette. 
 
The Drunken Ship • Piazza 
Campo de’ Fiori, 20 – Roma. 
Info: 0668300535. American 
bar con clientela internazionale. 
Memorabili shot, beer pong e 
party scatenati.

SPAGNA – VIA DEL CORSO - 
VENETO – BARBERINI 

Assaggi d’Autore • Via dei 
Lucchesi, 28 – Roma. Info: 
066990949. Gioie del palato e 
piacere intellettuale, ogni giorno 
in questa sala da tè, bistrot e boo-
kshop, aperto anche per cena.

Caffè Veneto • Via Vittorio 
Veneto, 118 - Roma. Info: 
064827107. Tutti i giorni dalle 
10 alle 01:30. Aperitivi, pranzi e 
cene in stile Dolce vita. 

Elegance Cafè • Via Vittorio 
Veneto, 91/93 – Roma. Info: 
0642016700. Nel regno della 
Dolce Vita un cocktail & piano bar 
elegante quanto basta, perfetto 
per una serata da vip con live 
music e piano-bar.

Il Margutta Ristorarte • 
Via Margutta, 118 – Roma. Info: 
0632650577. Il primo, storico, 
ristorante vegetariano della capi-
tale, oggi anche elegante galleria 
d’arte e centro culturale. 

Lelulo’ •  Via Roma-
gna, 20 - Roma. Info: 
0696048480/3343162652. 
Ristorante e wine bar con quattro 
sale fra cui zona fumatori, cucina 
romana rivisitata; ogni sera aperi-
tivo happy hour.

Giardino di Ripetta • Via 
Di Ripetta, 231 - Roma. Info: 
063231144. Tutti i giorni dalle 
07:00 alle 22:30. Elegante giardi-

no in pieno centro con ristorante, 
cocktail bar per pranzi, cene e 
aperitivi; la domenica il brunch.

Ristorante Mare – Artigiani 
del Pesce • Via di Ripetta, 
242 – Roma. Info: 0689017481. 
Ristorante di mare molto elegante 
e con pescato freschissimo. Crudi 
da capogiro e primi piatti da libro 
di ricette. 

Villa Squisito • Via Lucullo, 
22 - Roma. Info: 0642013075, 
0642013784. Aperto a pranzo e 
cena, tutti i giorni. A due passi da 
Via Veneto, specialità napoletane, 
carni alla brace e pesce fresco. 

White • Via degli Avignonesi, 
73 - Roma. Info: 0697278949, 
0645443003. Raffinatissimo 
ristorante, ma anche lounge bar e 
disco club. A due passi da Piazza 
Barberini.

PIAZZA VENEZIA – MONTI – 
COLOSSEO

Barrique • Via Cavour, 300 - 
Roma. Info: 0645556510. Tutti 
i giorni dalle 11 all’1. Ristorante, 
pizza tradizionale ed enoteca.

Broccoletti • Via Urbana, 
104 - Roma. Info: 064742772. 
Da martedì a domenica dalle 
12:30 alle 15:00 e dalle 19:30 
alla mezzanotte. Nel cuore del 
Rione Monti, cucina di carne e 
pesce, tradizionale e genuina; 
prodotti bio. 

R
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Via Tacito, 22 - Roma. Info: 063230683.
Una certezza a tutte le ore del giorno, perché 
qui, al Brown&Co, si può trovar più o meno 
tutto e sempre, compresi  caldi e fraganti crois-
sant alle sei di sera. Cominciamo dalla mattina 
con uno dei punti forti, ovvero la pasticceria 
artigianale: le colazioni e le pause caffè sono 
accompagnate da morbidi cornetti, dolci mo-
noporzione e pasticceria mignon. Per il pran-
zo, soluzioni veloci come panini e pizzette si 
uniscono a primi più elaborati, come i paccheri 
alla carbonara tartufata o cappellacci alla zuc-
ca e le immancabili fettuccine fatte in casa. Le 
dolcezze della colazione anche il pomeriggio 
dove il Brown&Co diventa vera e propria cioc-
colateria con la sua famosa cioccolata calda 
preparata da una speciale macchina a fontana, 

dove cacao e latte creano una continua calda 
cascata. Ed eccoci alla sera che inizia con l’ape-
ritivo servito con golose tartine fatte in casa e 
mini panini farciti con particolari ingrediente, e 
la cena; la sera, piatti dal grande gusto creativo 
come fagottini di scamorza e speck glassati al 
balsamico, tortini di melanzane, prosciutto San 
Daniele dop, le luculliane pappardelle ai car-
ciofi e scaglie di pecorino romano e la tagliata 
zucca e castagne. Da bere, vini italiani, liquori 
d’annata e ricercate grappe; singolare, infine, 
la carta delle acque. Aperto anche d’inverno, 
dehor coperto e riscaldato.
Orario: Tutti i giorni dalle 06:30 alle 00:30.
Come arrivare: a pochi passi dalla fermata 
della metro A Lepanto, quartiere Prati.

BROWN & CO. 
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Via S. Gherardi, 90 - Roma. Info: 
0660673019.   
Non solo pizza per questo locale 
nel cuore di San Paolo aperto già 
dalla prima mattina e pronto a 
rallegrare con cornetti fragranti, 
ciambelloni e dolci fatti in casa. La 
specialità del locale è di sicuro la 
pizza: il forno comincia a sfornare 
già dalla mattina fino al dopocena. 
A pranzo, gastronomia varia con 
pizzette, panini farciti ed insalato-
ne in convenienti formule a menù 

fisso; lunedì a pranzo anche pizze 
tonde. La sera, verso le 19, un 
aperitivo molto vantaggioso dove 
con 5 euro si può ordinare il pro-
prio cocktail ed accompagnarlo a 
delle ottime bruschettine, pizzette 
e finger food. Dopo l’aperitivo, la 
cena: accanto alle pizze, il Conte 
Max propone anche i più amati 
primi romani. Tra gli appuntamenti 
settimanali: martedì “si paga a pia-
cere”, dove cliente decide quanto 
pagare in base al gradimento; mer-

coledì pizza “no stop” con tre pizze 
a taglio a scelta, bruschetta, sluppi, 
bibita e caffè a 13€; giovedì, perio-
dicamente, l’aperitivo si trasforma 
in vero e proprio apericena con 
ricco buffet non solo finger food; 
venerdì si cena anche con piatti di 
pesce. Si organizzano feste private.
Orario: Lunedì dalle 06:30 alle 
19:00, da martedì a sabato dalle 
06:30 alle 00:30
Come arrivare: Dalla fermata 
della metro S.Paolo prendere 

v.le Marconi e superare L.Tevere 
S.Paolo; dopo pochi metri, sulla 
dx. Da p.le della Radio (trenino 
urbano Trastevere), prendere v.le 
Marconi e percorrerlo tutto quasi 
fino al ponte con Lungotevere di 
Pietra Papa. 

IL CONTE MAX
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Charity Cafè • Via Panisperna, 
68 – Roma. Info: 0647825881. 
Tutti i giorni dalle 18 alle 02. Live 
club con musica blues, jazz e 
soul; la sera l’aperitivo. 

Ducati • Via delle Botteghe 
Oscure, 35 – Roma. Info: 
0668891718. Lo stile e il gusto 
dell’italian style con menù curato 
dei migliori chef italiani. 

Escopazzo • Via d’Ara Coeli, 
41 – Roma. Info: 3896835618, 
3473370083. Uno dei pochi 
locali in centro aperti fino alle 
5. Dance music in tutte le salse, 
dalla commerciale al rock e 
drink games per un pubblico 
internazionale.

Kuriya • Via Arenula, 48/49- 
Roma. Info:  0668307247. Nuo-
vo ristorante dedicato alla cucina 
di Hong Kong, con riferimenti 
anche ai piatti giapponesi, thai 
e cinesi in un ambiente curato e 
modaiolo.

Ice Club • Via della Madonna 
dei Monti, 18/19 – Roma. 
Info: 0697845582. L’unico bar 
interamente costruito in ghiaccio. 
Martedì open bar e giovedì One 
Shot One Euro.

La Taverna del Ghetto Ko-
sher • Via del Portico d’Ottavia, 
7 . Roma. Info: 0668809771. Il 
primo  kosher di Roma, specialità 
giudaico-romanesche e medio-
rientali nel cuore del ghetto. 

Latte Più Bistrot • Via dei 
Funari, 21/a – Roma. Ultimo nato 
in casa Latte Più, questo bistrot 
apre di giorno e fino all’aperitivo... 
Ideale nei break di mezza giornata.

Osteria Corte del Grillo • 
Salita del Grillo, 6/b – Roma. Info: 
0669922183. Nel cuore del Rio-
ne Monti uno dei migliori ristoranti 
di mare. La sala fish&wine bar 
propone aperitivi sontuosi.

Royal Art Cafè • Piazza 
Del Colosseo, 1 - Roma. Info: 
0698875854. Dalla mattina fino 
alle 2 di notte. Splendida terrazza 
sul Colosseo per questo ristoran-
te, lounge, coktail bar e soft disco 
con serate di musica e dj set. 

Super •  Via Leonina 42, Roma 
0698266450. Negozio di moda 
vintage fashion nel cuore del rione 
Monti, a due passi dalla metro 
Cavour. Oggetti, mobili e vestiti 
retro, principalmente dagli anni 
‘50 ai ‘70. 

TRASTEVERE

Bali • Via del Mattonato, 21 – 
Roma. Info: 065896089. Elegante 
cocktail bar e ristorante indone-
siano, con tanto di specialità di 
cucina thailandese e vietnamita.

Bisque • Via del Moro, 25 
– Roma. Info: 0689826481, 
065880305. Elegante ristorante 
nel cuore di Trastevere che unsice 
un’ottima cucina di mare a un 
ambiente giovane e modaiolo.

Cattive Compagnie • Via 
Goffredo Mameli, 15/16 - 
Roma. Info: 065811078. Tutti i 
giorni dalle 8  fino all’una, chiuso 
domenica. Ristorante, lunch bar, 
caffetteria e braceria. Anche 
aperitivo, soprattutto nel fine 
settimana, con buffet. 

Freni e Frizioni • Via del 
Politeama, 4/6 – Roma. Info: 
0645497499. Da anni, ormai, 
questo cocktail  bar dai toni vinta-
ge è un must per gli aperitivi e gli 
after-dinner trasteverini.

Friends Trastevere • 
Piazza Trilussa, 34 – Roma. 
Info: 065816111. Di giorno bar, 
dall’aperitivo lounge & cocktail.

Il Bacocco • Via Ma-
meli, 61/62 – Roma. Info: 
065898587. Enoteca- bistrot 
con impeccabile lista di vini e 
degustazioni prelibate; aperto 
anche per cena.

Il Baretto • Via Garibaldi, 27f 
- Roma. Info: 065896055. Un 
ritrovo cult (specie in estate) per 
il pre clubbing. Situato in una po-
sizione da sogno, tra il Gianicolo 
e Trastevere.

Il Giardino dei Ciliegi • Via 
dei Fienaroli, 4 – Roma. Info: 
065803423. Di pomeriggio 
accogliente sala da tè, tra le più 
fornite; di sera elegante cocktail 
bar. Reading ed eventi a tema. 
Nahc eun angolo shop.

Laganini • Piazza San Calisto, 
15 – Roma. Info: 3336321386. 
“Rilassati e goditi la vita”, ecco il 
motto di questo accogliente coc-
ktail bar nel cuore della movida 
trasteverina. Aperto all day long 
e fino alle 3. 

M8 Mate Bar • Via Benedetta, 
17 – Roma. Info: 0658331645. 
Pub cocktail bar trasteverino su 
due piani con live sport e molto 
movimento.

Stairs • Via della Scala, 43 
– Roma. Info: 3398187642. 
American bar famoso per qualità 
e special prices. Tutti i giorni 
aperitivo a buffet e dopo-cena a 
base di shots e beer pong. 

Zero 8 da Michele• Via 
del Politeama, 8 – Roma. Info: 
3934646344. Un ristorante che 
offre un mix di cucina di mare 
partenopea, ottime pizze e piatti 
italiani. Aperto anche come coc-
ktail bar in aperitivo e non solo...

SAN LORENZO – PIGNETO

Cocorico • Via Dei Latini, 74 
- Roma. Info: 064465460. Tutte 
le sere dalle 19 alle 2, venerdì 
e sabato fine le 3. In pieno San 
Lorenzo, risto music pub con 
cucina, stuzzicherie e musica dal 
vivo. Apertivo ogni sera e partite 
di calcio in diretta. 

Miseria e Nobiltà • Via 
Casilina, 7 – Roma. Info: 
0664850751. Cucina napoletana 
doc in ampio locale con dehors 
affacciato su Via Casilina (altezza 
Porta Maggiore).

Sanlollo • Via dei Latini, 
57 - Roma. Info: 064940726. 
Pizzeria, ristorante, griglieria con 
travet giovane, prezzi popolari e 
servizio eccellente.Cucina aperta 
fino a tardi.
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ZeroZero100 • Via del Verano, 
27 - Roma. Info: 0644702346. 
TDa lunedì a venerdì dalle 12:30 
alle 02, sabato dalle 18 alle 02, 
domenica dalle 12 alle 02.  Nel 
cuore di San Lorenzo, cocktail 
bar, ristorante e pizzeria dalla gio-
vane e vivace gestione : pranzo 
a buffet, aperitivo la sera, cena e 
domenica il brunch.

TERMINI - SAN GIOVANNI – 
APPIO

Caesar Club • Via Merulana, 
111 - Roma. Info: 0689012917, 
3897649822. Tutti i giorni 
dalle 18:30 alle 03:30, escluso 
martedì. Cocktail bar dalle 
estrose creazioni, birre artigianali, 
proposte gluten free, aperitivi 
e finesettimana con dopocena 
in dj set. 

Frushi Bar • Via Appia Nuova, 
127 – Roma. Info: 0670304889. 
Bar pasticceria aperto da cola-
zione fino ad aperitivo lungo con 
ampio dehors. A pranzo tavola 
calda con menu a 5 euro.  

Ginza • Via Emanuele Filiberto, 
251 – Roma. Info: 067005739. 
Japan restaurant famoso per la 
qualità del sushi e per la frequen-
tazione VIP.

Latte Più • Via Albalonga, 31 – 
Roma. Info: 06770091. Il primo 
della famiglia, ovvero l’inimitabile 
locale interamente dedicato ad 
Arancia Meccanica di Stanley 
Kubrick, con cocktail a tema.

Latte Più • Via Appia Nuova, 
707 - Roma. Info: 0678393167. Il 
secondo dei cocktail and milk bar 
con ambientazione alla Arancia 

Meccanica. In programmi eventi 
e serate a tema.

Rebacco • Via Pomezia, 12 
- Roma. Info: 0677590412, 
3470478761. Tutte le sere dalle 
18 alle 02. Wine bar con ottimi 
vini, ma anche musica dal vivo ed 
esposizioni di fotografie ed arte.

Robivecchio e Robipizza 
• Via Gallia, 78 – Roma. Info: 
0670497506, 3209229712. 
Storico pub che recentemente 
ha come vicino un elegante 
ristorante e pizzeria. A pranzo e 
dall’aperitivo fino a tardi.

Ulivi di Puglia • Via Bene-
detto Varchi, 3 - Roma. Info: 
0664803232. Aperto lunedì e 
da mercoledì a domenica dalle 
12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 
23:30. Ristorante pugliese con 
prodotti tipici. 

TUSCOLANA - CASILINA – 
PRENESTINA - ANAGNINA

692 • Via Tuscolana, 692 – 
Roma. Info: 0676968667. 
Incastonato tra due degli acque-
dotti romani, il 692 dispone di un 
bellissimo giardino che ospita un 
ristorante moderno e un cocktail 
bar dai toni trendy.

Blanco Urbanspa & 
Restaurant • Via Tuscolana, 
892 – Roma. Info: 0676968656, 
800404040. Ristorante di qualità 
con chef di alta scuola, all’interno 
di un grande centro benessere. 

Blind Pig • Via Gino Capponi, 
45 - Roma. Info: 0678345642.  
Tutte le sere dalle 19. Birreria e 
gastropub dall’ampia selezione 
di birre artigianali, all’insegna 

dell’artigianalità e della qualità.

Icon Circolo Arci • Via 
Sgurgola, 7, Roma. Info: 
0695225861. Da martedì a 
giovedì, la domenica dalle 18 alla 
mezzanotte, venerdì e sabato fino 
le 2. Innovativa ludoteca in chiave 
2.0 con videoghiochi, postazioni 
per lan party ma anche karaoke, 
giochi di ruolo, incontri per 
appassionati di anime. 

Mamya RistoPub • Largo 
Alfonso Favino, 41 - Roma. Info: 
0693570616, 0693570617. 
Aperto da mercoledì a domenica 
dalle 18 alle 02. In zona Tor 
Vergata, pub con musica e tanti 
eventi a tema tra degustazioni, 
feste e giochi.

Meo Pinelli • Piazza di 
Cinecittà, 55/61 – Roma. Info: 
067108564, 061543753.  
Aperto tutti i giorni dalle 6.30 di 
mattina fino a tarda notte. Storico 
locale di Cinecittà, aperto dal 
1954. Caffetteria, ristorante e 
cocktail and wine bar. 

Music Caffè • Via Tuscolana, 
144 - Roma. Info: 0670614202. 
Tutti i giorni dalla mattina fino a 
tarda serata; chiuso domenica. 
Pasticceria, gelateria, tavola 
calda, caffè, happy hour e live 
bar: locale dalle molte anime, per 
tutte le ore del giorno.

Nottingham • Via Del Quadra-
ro, 24 - Roma. Info:  06764464. 
Tutte le sere dalle 19:30 alle 
01:30. Ristorante specialità carne 
e pub con ampia scelta di birre 
artigianali e ricercate. 

Osteria La Battilonta • Via 
Muzio Scevola, 37/39 – Roma. 
Info: 067803867. Indirizzo 
vecchia maniera che riporta in 
tavola i sapori tipici della cucina 
romana. 

Sciaccatrà • Viale Tito Labenio, 
108 – Roma. Info: 0671582964, 
3394676090. Ristorante pizzeria 
dove gustare i veri sapori napole-
tani e romani. 

Sestio Cafè • Via Lucio Sestio, 
5/7/9 - Roma. Info: 067140668. 
Da lunedì al mercoledì, dalle 
06.30 alle 21 e dal giovedì al 
sabato dalle 06.30 fino la 
mezzanotte, chiuso domenica. 
Caffè, cucina e aperitivi serali con 
musica dal vivo. 

TESTACCIO – OSTIENSE

Cento Lab • Via Giacomo Bove, 
43 – Roma. Info: 0657250476. 
Ristorante, pizzeria e bistecche-
ria, elegante ed informale, in zona 
Ostiense, con forno in bella vista. 

Coyote • Via di Monte Testaccio, 
48/b - Roma. Info: 3402412074. 
Disco bar storico di Testaccio. 
Serate dancing con dj set. Aperto 
tutte le sere, tutto l’anno, dalle 23 
alle 5 di mattina; free entry dalla 
domenica al giovedì. 

Junsei • Via Galvani, 69 – Roma. 
Info: 065754012. Ristorante 
giapponese dotato di kaiten 
e comode sedute nel nuovo 
complesso del Mercato e Centro 
Commerciale. Cucina giapponese 
e fusion di alto profilo.
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Moto’Bistro’ • Via Fran-
cesco Negri, 7 - Roma. Info: 
065782769. Tutti i giorni dalle 11 
all’una. Punto di riferimento per 
gli amanti della birra artigianale 
con ricercate selezioni; la sera è 
apericena con buffet. E ancora, 
gastronomia, panineria, pizza e 
fritti, cornetti e crepés. 

Nazca • Via del Gazometro, 
42 – Roma. Info: 0645447372. 
Cocktail bar e dj-bar, con la 
possibilità di mangiare ottime 
specialità gastronomiche fino a 
tardi, dove passare serate dai toni 
trendy dall’aperitivo fino a tardi 
con dj-set.

Sushi Yoshi • Via Ostiense, 
64 – Roma. Info: 065745227. 
Design moderno e modaiolo 
che sposa un’ottima cucina 
classica giapponese. Body-sushi 
a richiesta.

TopFive • Via di Monte Testaccio, 
48 – Roma. Info: 3351540857. 
Da martedì a domenica dalle  
20.30 alle 04. Cocktail bar con 
sala live e serate dj set. 

MARCONI - SAN PAOLO – EUR

Chalet Squisito • Via 
Fiume Bianco, 26 - Roma. Info: 
0645426085. Aperto tutti i 
giorni a pranzo e a cena. Pizza 
napoletana, carni alla griglia, 
pesce fresco, cucina tradizionale 
romana e partenopea. Partite del 
campionato in diretta. 

Futurarte • Via della Civiltà 
del Lavoro, 50 – Roma. Info: 
0659100843, 3455033556. 
Di giorno un elegante risto-bar 
per pranzi di lavoro, di notte una 

delle disco più fashion dell’Eur, 
venerdì con musica dance, house 
ed happy.

Il Conte Max • Via Silvestro 
Gherardi, 90 - Roma. Info: 
0660673019. Lunedì dalle 06:30 
alle 19, da martedì a sabato dalle 
06:30 alle 00:30. Bar, ristorante 
e pizzeria tutto in uno, a due 
passi dalla basilica di San Paolo.

Il Winebar •  Via Enrico Fermi, 
161 - Roma. Info: 0655112264. 
Tutti i giorni dalle 18.30 alla 
mezzanotte. Al 4° piano della 
Città del Gusto, wine bar, enoteca 
e cucina che promuove le eccel-
lenze eno-gastronomiche italiane. 
Con angolo BookCrossing. 

Macinanti la Pizzeria • Via 
Elio Vittorini, 45 - Roma. Info: 
065010222. Aperto tutte le 
sere, tranne la domenica. Storica 
pizzeria famosa per la qualità 
delle proposte. Anche cucina 
con pesce .

Osteria Margherita Eur 
• Via Praga, 11 – Roma. Info: 
065803889. Moderno ed acco-
gliente un posto al tempo stesso 
pizzeria e ristorante, a pranzo 
e a cena.

Osteria Mavi • Via Enrico 
Fermi, 71 – Roma. Info: 
065584801, 3886507828, 
3291049387. Giusto mix tra 
tradizione ed innovazione, anche 
nell’ambiente. Per pranzo e per 
cena con brunch la domenica.

Qi RistoBar  • Viale della Civiltà 
del Lavoro, 72 - Roma. Info: 
065923018. Un punto d’incontro 
per bere un buon cocktail. Il 
venerdì e il sabato sera apertivo 

Cocktail & Sound con musica 
Lounge.

Trecastelli • Via Mantegna, 
52 - Roma. Info: 065128825. 
Tutte le sere a cena, tranne la 
domenica. Food and Wine: ottimi 
vini e cucina italiana, regionale e 
stagionale. 

Yesh • Via Silvestro Gherardi, 
51 – Roma. Info: 065561697. Il 
meglio della cucina giudaico-
romanesca preparata nel pieno 
rispetto della tradizione Kosher. 

MONTEVERDE – PORTUENSE – 
MAGLIANA

La Gianicolense • Circonvalla-
zione Gianicolense, 236 – Roma. 
Info: 0658233605. Un’istituzione 
a Monteverde, celebre anche per 
le “camicie”. Pizza e carne alla 
griglia al top.

Le Bon Bock • Circonvallazione 
Gianicolense, 249 – Roma. Info: 
065376806. Birreria e whisky 
bar per intenditori, aperto da 
ben 19 anni, tra i 40 migliori del 
mondo. Chiuso il mercoledì.

Newport Cafè	  •  
Via Della Magliana, 42 - Roma. 
Info:3206521706. Discobar dove 
si fa fiesta: cabaret, karaoke, live 
music. Su due piani, di cui uno 
per  fumatori. Partite su maxi 
schermo.

Osteria Margherita (Por-
tuense) • Via Isacco Newton, 
180 - Roma. Info:065803889. 
Ultimo nato tra le Osterie 
Margherita, risto traditional dai 
sapori genuini.

Q-Zar •  Via Francesco Massi, 
4/10 - Roma. Info: 0689531247. 
Bar e sala giochi sulla Gianico-
lense con arena per il laser game 
Q-Zar.

Re Per Una Notte •  Via 
Della Magliana 876/, Roma 
066550169.  E’ stato il trampo-
lino di lancio per tanti talenti del 
cabaret. Offre menu+spettacolo 
fra i 23 e i 30 euro.

Snap Cafè • Via Portuense, 
553 - Roma. Info: 0689538791. 
Aperto tutti i giorni dalle 07 alle 
02. Eclettico e originale, caffè e 
cocktail bar per tutte le ore del 
giorno: ogni sera aperitivo con 
buffet. 

Stranocafe • Circonvalla-
zione Gianicolense, 190/d 
– Roma. Info: 0683903339, 
3388741263. Cocktail bar e 
risto-pub aperto dall’aperitivo fino 
alle 3. Grande scelta nel bevera-
ge, birre artigianali comprese.

The Club 98 •  Via di 
Monteverde, 98 – Roma. Info: 
0658203969. Cocktail bar nel 
cuore di Monteverde specializza-
to nell’aperitivo e nell’after dinner.

PARIOLI – PINCIANO – SALARIA

16 Rosso • Via Stimigliano, 
16 – Roma. Info: 0686211816. 
Ispirato all’omonimo romanzo di 
Stendhal, un ristorante elegante 
di cucina italiana rivisitata a porta-
ta di tutti.

Piazza Cola di Rienzo, 116 - Roma. 
Info 0632110837
C’è chi ci va per il gelato artigianale 
e chi per la cioccolata calda con 
panna. Ci sono gli amanti di cap-
puccino e muffin e gli affezionati 
dell’happy hour, i lavoratori co-
stretti ad un pranzo veloce e i lupi 
della notte in cerca di uno spuntino 
per aprire o chiudere le danze. 
Caffè Portofino è ormai un punto 
di riferimento nel cuore di Prati 
(dopo oltre dieci anni di esistenza): 

in pausa dal lavoro, prima o dopo 
il cinema, per cominciare o finire 
in bellezza la giornata. Lo spritz e 
i cocktail (alcolici e analcolici) sono 
un appuntamento fisso, con validi 
stuzzichini da aperitivo serviti a tut-
te le ore del giorno.
Il Caffè Portofino deve la sua fama 
principalmente al settore gelateria, 
di stampo artigianale e legato alla 
tradizione italiana, tanto buono da 
vantare anche una filiale in Germa-
nia (precisamente a Friburgo). 

Oltre all’eccellente proposta 
food&drink, il Caffè Portofino of-
fre anche un piacevole ed ampio 
dehors dove godere delle belle 
giornate romane nel bel mezzo di 
uno snodo centrale della città qua-
le piazza Cola di Rienzo (zona di 
shopping, musei, cinema e teatri). 
D’inverno il dehors viene coperto 
e riscaldato a dovere in modo da 
rimanere quale uno dei punti ne-
vralgici del quartiere durante tutto 
l’anno.

Orario: aperto tutti i giorni dalle 
6.30 all’1.30.
Come arrivare: al centro di via 
Cola di Rienzo

CAFFE’ PORTOFINO
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Carioca • Via Luigi Luciani, 52 
– Roma. Info: 063203511. Nel 
cuore dei Parioli una churrascaria 
e ristorante per palati fini. Molto 
frequentato da volti noti e sporti-
vi di successo.

Carrot’s Café  •  Piazza Eucli-
de, 1 - Roma. Info: 068074594. 
Acciaio, mattoni a vista, tubi e 
vetro rendono gli spazi di questo 
meeting point per l’aperitivo 
molto originali. 

Eccolo • Via Bergamo, 16/18 
- Roma. Info: 068414136. Dalle 
12.30 alle 14.30 e dalle 19.30 
alle 22.30, chiuso lunedì. Risto-
rante e pizzeria dalla calda cucina 
mediterranea. 

Friends Fiume • Via Piave, 
71 – Roma. Info: 0642014285. 
Secondo prodotto della filosofia 

Friends nel centro di Roma.

Il Primo al 2 • Via Bac-
chiglione, 2 – Roma. Info: 
0685305161. Cucina di tradizio-
ne mediterranea, con specialità 
calabresi, in una location acco-
gliente e distinta. 

Il Viaggio • Via Isonzo, 14 – 
Roma. Info: 0697997043. Unico 
ristorante a Roma con ogni piatto 
del menu disponibile anche 
per i diversamente gourmet, 
con eventi culturali e ricette di 
stagione.    

Jamboree • Via Tagliamento, 77 
– Roma. Info: 0645493387. Pub 
accogliente che per cena offre 
un’ottima cucina tex-mex, mentre 
più tardi è il must per scelta di 
birre, rum e cocktail.

Pepe Nero • Via Isonzo, 11/13 
– Roma. Info: 068557620, 
3393353417. Ristorante e pizze-
ria dal design moderno e legato 
ai sapori della Campania. Con i 
colleghi o in dolce compagnia.

ReD • Via De Coubertin 12, 
Roma 0680691630. Ristorante 
e lounge bar nella splendida 
cornice dell’Auditorium Parco 
della Musica. Si incontrano spes-
so artisti che dopo i concerti si 
fermano per mangiare qualcosa 
o per un drink.

Sakura Sushi • Piazzale di 
Porta Pia, 122 - Roma. Info: 
0644254329. Sushi restaurant 
dalle ambientazioni eleganti e 
ricercate.

Zero Restaurant • Viale Liegi, 
53 – Roma. Info: 068415015. 
Moderno ed accattivante, Zero 
propone una cucina giovane ed 
attenta ai valori nutrizionali di 
ogni materia prima.

NOMENTANA – TIBURTINA

Aidan Pub • Via Roma, 2 - Gui-
donia (Rm). Info: 0774346833. 
Tutte le sere della 19 alle 2. Irish 
pub con cucina irlandese, vasta 
selezione di birre, distillati ed in-
vecchiati anche in degustazione. 
Serate con musica dal vivo.

Brancaleone • Via Levanna, 
11 – Roma. Info: 0682004382. 
Una volta centro sociale, oggi 
club alternativo all’avanguardia, 
tra i migliori del centro Italia.

Cotton Club • Via Bellinzona, 
2 – Roma. Info: 0697615246, 
3490709468. Ispirato ai vecchi 
locali di New Orleans o di NYC, il 
Cotton Club è un jazz restaurant 
aperto dal giovedì al sabato con 
concerti di ottimo livello.

Docks & Co • Via Clisio, 18 - 
Roma. Info: 0686206022. Tutti 
i giorni dalle 12 alle 02 di notte. 
American style pub con la vera la 
cucina americana, tra specialità 
tex mex e hamburger. La sera 
aperitivo tex-mex, il dopo cena 
è pub.

Mondi • Via Flaminia Vecchia, 
468A - Roma. Info: 063337484. 
Una delle pasticcerie più cono-
sciute di Roma Nord.Da provare 
i mondini e tutte le torte con la 
crema . Anche per un pranzo 
veloce.

Reverie • Via dei Campi 
Flegrei, 55/57 - Roma. Info: 
0686210366. Pub e wine bar 
con ottimo menu drink aperto sin 
dalla colazione e rivolto su un bel 
parco nel quartiere Espero.

PONTE MILVIO – 
FORO ITALICO - CASSIA – 
FLAMINIA

Amoroma • Piazzale 
Ponte Milvio, 5 – Roma. Info: 
0664721002, 3467998203. 
Cocktail bar con dj-set. Tutti i 
giorni colazioni artigianali, pranzo 
espresso e aperitivo di qualità.

A.P.P. Restaurant • Piazza 
Stefano Jacini, 14 – Roma. 
Info: 0636381209. Ristorante 
e crostaceria sopra il cinema 
Odeon, dove gustare alta cucina 

a prezzi onesti. Aperto anche per 
l’aperitivo. 

Arashi • Via Cassia, 923 - 
Roma. Info: 0630362246. 
Japanese restaurant con menu 
arricchito da piatti thailandesi e 
sconti sul take away.

Axel • Piazza Antonio Mancini – 
Roma. Info: 063216542. Prima 
pista  di pattinaggio sul ghiaccio 
della capitale. Aperta 11 mesi 
l’anno, ospita un risto-cocktail-
bar, negozi e scuola di danza.

Dulcamara • Via Flaminia 
Vecchia, 449 - Roma. Info: 
063332108. Chef bistrot per 
tutte le occasioni, dall’aperitivo 
al break rinfrescante passando 
per light lunch estivi, cene e 
drink serale.

Jarro Il Quattordicesimo 
•  Piazzale Di Ponte Milvio, 32 - 
Roma. Info: 3387079753. Wine 
bar dai pochi metri metri quadri, 
sfoggio di ferro e acciaio, toni 
scuri e candelabri che rendono 
mistico il tutto. 

Stai Manzo • Via A De Viti 
de Marco, 52 – Roma. Info: 
0636309259. Bisteccheria, 
pizzeria e cucina tradizionale, pay 
tv, sala fumatori e dehors. Aperto 
tutti i giorni a pranzo e a cena 
fino a tardi.

Tree Bar  •  Via Flaminia, 226 
- Roma. Info: 0632652754. Una 
suggestiva location interamente 
in legno e materiali eco-soste-
nibili. Dall’aperitivo fino alle ore 
piccole. Anche a cena.

Futurarte
Via della Civiltà del lavoro, 50 - Roma. Info: 0659100843, 
3455033556   
Il Futurarte è un locale polivalente aperto di giorno, dalla mat-
tina presto fino al pomeriggio e di sera, fino all’alba. Elegante 
ed accogliente caffè-ristorante all’ora di pranzo e american bar 
per colazioni mattutine o per un aperitivo modaiolo e raffinato. 
Di notte, invece, ogni weekend si fa festa con la musica dei 
dj resident, l’animazione ed uno staff di bartender a dir poco 
competenti in cocktailogia e servizio impeccabile negli ambiti 
privé. In programma un venerdì dedicato alla musica revival ed 
house classic con i dj Cristiano Colaizzi, Andrea Torre ed ospiti 
a rotazione. Sabato spazio alla dance dei nostri giorni con i dj 
resident Marco Corsetti, Dino Adamo, Federico Kay e la voce di 
Rappa ad aizzare la folla.
Orario: Lunedì-venerdì dalle 7 alle 20. Venerdì e sabato dalle 
23 alle 5
Come arrivare: Via della Civiltà del Lavoro è una traversa di via 
C. Colombo, sulla destra, poco prima di arrivare all’obelisco 
dell’Eur
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692
Via Tuscolana, 692 - Roma. Info: 0676968667
In una location dominata dalle bellezze antiche, con gli acque-
dotti romani che la circondano (Felice e Claudio), si scopre lo 
straordinario giardino privato del 692, che nei due casali ospita 
l’Osteria ed il Baretto. Un menù ricco e sfizioso invita ad assa-
porare una cucina semplice e raffinata al tempo stesso, con la 
possibilità, la domenica mattina, di lasciarsi andare alla tipica 
usanza yankee del Brunch.
Al Baretto, invece, si viene per un aperitivo con gli ottimi coc-
ktail dell’american bar ed il buffet in abbinamento, o per tirar 
tardi in un ambiente caldo, ma decisamente modaiolo e bran-
ché. In programma serate sempre diverse con dj-set, live music 
ed eventi a tema!
Orario: Dalle ore 19 lunedì escluso, domenica anche brunch
Come arrivare: Andando su via Tuscolana, verso fuori, poco 
prima delle mura e della discesa, sulla sinistra.
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scelta anche di carne alla griglia ed 
i piatti del giorno.

Miranda • Lungomare Della 
Salute, 39 – Fiumicino (Rm). Info: 
066505077. Curato e colorato 
ristorante di pesce affacciato sul 
lungomare di Fiumicino.

Diavoletto • Via della Scafa, 
158/a – Fiumicino (Rm). Info: 
066522181. Da lunedì a venerdì 
a cena, sabato e domenica anche 
a pranzo, chiuso domenica sera.  
Cucina di mare creativa ed origina-
le; nel menù anche piatti di carne.

La Locanda dei Pescatori 
• Lungomare di Ponente, 123 – 
Fregene (Rm). Info: 066685529. 
Raffinato ristorante di pesce adatto 
per serate di classe e pranzi al 
mare nel cuore del Villaggio dei 
Pescatori.

Lo Spuntino  •  Viale Nettuno, 
184 – Fregene (Rm). Info: ND. 
Aperto sino a tarda notte è una 
buona meta per uno spuntino 
scegliendo tra pizza e primi.

GAMBERO ALLEGRO • Via 
Castellammare, 45/c – Fregene 
(Rm). Info: 0666560939. 
Piccolo ed accogliente ristorante 
in centro a Fregene dedicato alla 
cucina toscana e laziale, di mare 
e non solo.

Sogno del Mare • Lungomare 
di Ponente, 25 – Fregene (Rm). 
Info: 0666562812. Il Sogno in 
inverno funziona come ristorante 
nei weekend e per eventi.

PASSO OSCURO – LADISPOLI –
 MARINA DI CERVETERI

Six Guest House • Lungomare 
Dei Navigatori Etruschi Snc - Cer-
veteri (Rm). Info 3392663253. 
Perfetto per lunch gustosi con lo 
sguardo fisso sul tramonto.

La Pineta • Via Aurelia, km 
37300 – Ladispoli (Rm). Info: 
0699222509. Ristorante di mare 
che da diversi decenni è un’isti-
tuzione del litorale nord romano. 
Crudi di mare, pesce, ma anche 
cucina di terra.

Pinar Club • Via Aurelia, Km 
37300 – Ladispoli (Rm). Info: 
0699222509. Un club dal sapore 
sudamericano. Con le sue serate 
a tema è diventato uno degli 
spazi più celebrati dalle parti di 
Ladispoli.

Ristorante Papeete • Via 
Regina Elena, 23 – Ladispoli 
(Rm). Info: 069946015. Luogo 
caro ai gourmet che bazzicano il 
litorale nord, Papeete è un ottimo 
indirizzo per mangiare pesce 
fresco e specialità a km 0.

La Lampara Beach • Via Car-
bonia, 35 - Passo Oscuro (Rm). 
Info: 066672038. Un ristorante 
beach club affacciato sul mare. 
Tutti i giorni a pranzo, venerdì 
e sabato anche a cena. Lunedì 
chiusura settimanale.

SAN PIETRO – PRATI – 
TRIONFALE – AURELIA – 
BOCCEA

200 Gradi • Piazza Risorgimen-
to, 3 – Roma. Info: 0639754239. 
Una panineria innovativa ed 
originale, di giorno e di notte...

40 Gradi • Via Virgilio, 1 
-  Rome. Info: 0668134612. 
Piccole chicche fuori dal mercato 
tradizionale italiano come Maha-
rishi, Silas, Supreme, Jeans Kato, 
Ivana Helsinky... Un negozio su 
due piani, arredato in stile british 
anni ‘80.

Ai Balestrari  in Prati • 
Piazza dell’Unità, 26 - Roma. Info: 
0632111570. Secondo nato dal 
ristorante famoso per le proposte 
romane e di pizza DOC. Aperto 
pranzo e cena, chiuso il lunedì.

Beere, Mangiare & Co • Via 
Carlo Passaglia, 1 – Roma. Info: 
0639721153. Wine bar, pub e 
bistrot in zona Medaglie d’Oro, 
aperto da pranzo al dopocena 
con tante chicche enogastro-
nomiche.

Bistrot 21 • Via Cola di Rienzo, 
23 - Roma. Info: 3939281373. 
Tutti i giorni dalle 7 a mezzanotte. 
Raffinato lounge bar e ristorante 
all’interno dell’Hotel Twenty One; 
ogni sera l’aperitivo. 

Brown & Co. • Via Tacito, 22 
- Roma. Info: 063230683. Tutti 
i giorni dalle 06:30 alle 00:30. 
Caffetteria, pasticceria artigianale, 
forno, pizzeria, cucina e vini: con 
colazioni, pranzi veloci, primi, 
dolci pause e aperitivi.  

Caffé Portofino • Piazza 
Cola di Rienzo, 116 – Roma. 
Info: 0632110837. Bar, gelateria 
e bistrot, dalla colazione allo 
spuntino dopo teatro. Aperitivo a 
tutte le ore.

Gauchos Pizza&Grill • Via 
Battistini, 606 – Roma. Info: 
0635511457. Ristorante di 
specialità argentine, ampio ed 
elegante, con ottima lista di vini. 

Hoi • Via Tunisi, 1/b – 
Roma. Info: 0690270954, 
3427354697. Ambiente cool per 
un ristorante dedicato soprattutto 
alla cucina di mare. Dotato di una 
lussuosa cigar-room e lounge bar 
per eventi e serate a tema con 
musica.

Il Gelato Bistrò • Circonvalla-
zione Trionfale, 13 – Roma. Info: 
0639725949/3474894706. Ge-
lateria artigianale targata Claudio 
Torcè. Specialità della casa: i gusti 
salati. Giovedì e sabato aperigela-
to. Venerdì cena fredda. 

Il Pane e le Rose • Via Ennio 
Quirino Visconti, 61 A – Roma. 
Info: 063244951/3283068285. 
Drink & food, pranzo e cena, 
fast o slow a seconda dei gusti; 
venerdì e sabato musica acustica 
dal vivo. 

La Cucaracha • Via Mocenigo, 
10a - Roma. Info: 0639746373. 
Ristorante di specialità messica-
ne. Piatti tipici, ricette piccanti 
e vasto assortimento di birre e 
cocktail.

La Galea di Marcantonio • 
Via Marcantonio Bragadin, 13/15 
- Roma Info: 0664521761. 
Tutti i giorni a pranzo e a cena, 

escluso lunedì tutto il giorno e la 
domenica a cena. Nel cuore di 
Prati, genuina cucina tradizionale 
romana anche di mare; venerdì 
e sabato apericena con buffet a 
base di pesce.

Mama’ • Via Sforza Pal-
lavicini, 19 – Roma. Info: 
0668139095/3284496663. 
Rilassante ristorante bistrot aper-
to da colazione al dopocena con 
ricette del giorno e degustazioni 
di vino.

MY LIFE • Via Val di Cannuta, 
113 - Roma. Info: 3398787219. 
Tutti i giorni dalle 06:00 alla mez-
zanotte. Caffetteria, caffè, pause 
pranzo, aperitivi e cena.

Nuvolari • Via Degli Ombrellari, 
10 - Roma. Info: 0668803018. 
Un ristorante-american bar  dalle 
linee essenziali, elementi di arre-
do e decor fatti di legno e mate-
riali poveri. Molto frequentato.

Quarto Burger • Via 
Crescenzio, 52 - Roma. Info: 
0645432249. Aperto tutti i 
giorni dalle 12 alle 24. Specialità 
hamburger con selezionate carni 
italiane. Anche take away.  

Raf Ristopizza • Via Plinio, 
17/a – Roma. Info: 0668134639. 
Pranzi veloci e cene gustose a 
Prati per un eclettico ristorante 
che unisce alla cucina di terra 
anche un’ottima pizzeria.

Riad Nour • Via Giuseppe Gio-
acchino Belli, 140 – Roma. Info: 
0645423075, 3492825845. Un 
angolo di Marocco, con tutta la 
sua cultura gastronomica, proprio 
nel cuore di Prati.

Sha Bar • Via Pietro Borsieri, 
7/b – Roma. Info: 0637514981. 
Elegante ristopub bar nel cuore di 
Prati. Cucina bavarese, degusta-
zioni, serate con pay tv, open beer 
& cocktails.

OSTIA

La Drogheria • Piazza di Tor 
San Michele, 6/7 – Ostia (Rm). 
Info: 065611957. Aperto dalle 
17 alle 2, domenica dalle 12.30; 
chiuso martedì. Elegante enoteca 
brasserie nel cuore di Ostia per 
aperitivi, cene e un gustosi after 
dinner.

Soul Kitchen • Lungomare 
Paolo Toscanelli, 119 -  Lido di 
Ostia (Rm). Info: 065674205. 
Ristorante giovane e alla moda 
per i piaceri del pesce. Da provare 
tonnarelli con listarelle di seppia e 
pesto di basilico.

White Cafè • Lungomare Paolo 
Toscanelli, 116 – Ostia (Rm). Info: 
065612875, 3454556554. Coc-
ktail bar sul lungomare di Ostia, 
design minimal e studiato.  Tutte le 
sere l’aperitivo con buffet.

FIUMICINO – FOCENE – 
FREGENE

AL 187 •  Lungomare Della 
Salute, 187 – Fiumicino (Rm). Info: 
0665025617. Aperto a pranzo 
e a cena, chiuso lunedì. Ostaria 
romana dalla cucina tradizionale 
rivisitata in chiave marinara.

Pizzeria Quaranta • Via Luigi 
Rendina, 22/a – Fiumicino (Rm) – 
066581199. Ampia ed accogliente 
pizzeria che propone le specialità  
al forno a legna con una ricca di 

44  // 2night magazine

R
O

M
A

R
O

M
A



RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Foconè By alessiam91
Via Amendola, 6 - Sambuceto (Ch).
Assolutamente fantastico! Gli arrosticini sono favolosi, gli antipasti 
sono la fine del mondo, sfiziosi originali e tipici abruzzesi!! staff a 
dir poco gentilissimo!!! soddisfatta al 101%.

Windigo Saloon By pietro611
Via Mauro Amoruso, 31 - Bari.
Il posto ideale dove gustare dell’ottima birra poiché ne offre una 
vastissima scelta. La birra viene servita con molta cura e nel giusto 
tipo di bicchiere e, da non crederci, con il sottobicchiere, partico-
lare ormai (purtroppo) desueto.

La Locanda Porta Picc By sonosoloio13
Via Anemone, 34/36 - Polignano a Mare (Ba).
Abbiamo cenato dopo aver acquistato un coupon su Getbazza. Sia-
mo rimasti più che soddisfatti...! cibo ottimo e abbondante, ottima 
la disponibilità del personale, locale molto accogliente. Fidatevi, 
10 e lode...!

Soul Kitchen - Tartarughino Nero By marcofg
Lungomare Paolo Toscanelli, 119 - Ostia (Rm).
La cosa che maggiormente mi ha impressionato del locale (tolte le 
cose che ho ordinato, tutte davvero eccellenti) sono le persone che 
ci lavorano. Gentilezza, simpatia e competenza sembrano essere la 
regola. Il locale poi è molto carino e gli chef sanno sempre sorpren-
derti con piatti del giorno unici. Tagliolini cacio, pepe, mazzancolle e 
lime assolutamente da provare. ;)

Vecio Portego By adalaura
Corso Felice e Fortunato, 25 - Vicenza.
Fantastico!!!! pesce sempre freschissimo cotto in modo sublime e 
non parliamo della pizza vera Napoli ...direi unica!!!

La Capriata By sullivan
Corte Isolani, 1/e - Bologna.
Ristorante da provare assolutamente... ricercato nella scelta delle ma-
terie prime e cortesia distinguono questa chicca di Bologna in Corte 
Isolani. Fatevi consigliare.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


