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Geografia 
delle specialità
Quante volte scegliamo il ristorante dove andare a 
mangiare in base alla voglia di un piatto specifico? In 
questo numero 2night Magazine ci porta a scoprire la 
mappa delle specialità di una città o di una regione, pro-
ponendo itinerari scelti sulla base delle tradizioni locali 
o delle mode del momento.

Nel Salento il locale più cliccato per un plateau di pesce 
crudo alla mediterranea non si trova sulla costa ma a 
Botrugno; per la carne alla brace Sammichele di Bari è il 
paese meta di tutti gli appassionati, la patria degli arro-
sticini abruzzesi si trova a Villa Celiera sul Gran Sasso, 
mentre a Roma possiamo trovare hamburger che quali-
tativamente rivaleggiano con quelli de La Grande Mela. 

Menù infiniti vade retro… sono in questo ristorante per-
ché so già quale piatto ordinerò. La parola d’ordine oggi 
è “Specialty Resaturant”.

Giorgio Govi
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LIVEMUSIC
A CURA DI GABRIELE VATTOLO

/ CONCERTI GRATIS
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KISS
Paul Stanley e Gene Simmons, oltre a fare affari 
d’oro sul palco con la loro creatura, i Kiss, ora 
tentano di rimpinguare il proprio già lauto conto 
in banca nel settore della ristorazione. I due fon-
datori, gli unici della formazione originale, di una 
delle band glam rock più importanti degli ultimi 
decenni, infatti, hanno deciso di dare vita a un 
progetto simile a quello degli Hard Rock Café. La 
volontà sarebbe quella di uscire dai confini dagli 
Stati Uniti in poco tempo, ma per ora di locali 
“rock” aperti se ne trova solo uno. A El Segundo 
(California). La futura catena si chiamerà “Rock & 
Brewes”, in cui si potranno mangiare leccornie 
“da pub” in atmosfere decisamente rock, in cui 
saranno in bella vista cimeli di star del passato 
e del presente. Chissà se i due artisti avranno il 
tempo di curare in prima persona i dettagli del 
progetto anche quando saranno in tour. Come il 
17 e 18 giugno, date in cui saranno in concerto a 
Codroipo (Udine) e Milano.

17/06 Codroipo (Ud) – Villa Manin 
18/06 Milano – Mediolanum Forum 

ph. Paolo Proserpio

ZUCCHERO
Ora c’è un “buon vivere” nella sua fattoria a Pon-
tremoli, in Toscana. Ad affermarlo è Zucchero 
Fornaciari in una lunga intervista a “Chi”. L’artista 
racconta degli ultimi tempi (felici) in contrappo-
sizione al “male di vivere” che all’apice del suc-
cesso lo aveva colpito. Annichilito. Ad aiutarlo 
Laura, la prima moglie (anche se ad oggi il can-
tautore non è ancora divorziato): “Sono andato 
in depressione quando ho raggiunto il massimo 
del successo con Blue’s - ha raccontato Zucche-
ro al settimanale - Tre milioni di dischi venduti e 
io che mi curo con il Prozac. Era Laura che si 
occupava di me, che tutte le sere mi preparava 
il bicchier d’acqua con la pasticca antidepressiva 
perché non riuscivo a dormire. Non sono uscito 
di casa per sei mesi”. Ora la musica è cambiata. 
Nel vero senso della parola: “Sugar”, infatti, ha 
pubblicato un nuovo album, “Sesion Cubana”, i 
cui brani e successi riarrangiati in chiave latina 
verranno presentati in tre concerti all’Arena di 
Verona. Se tutto è tornato “luminoso”, però, For-
naciari lo deve all’attuale compagna: “Francesca 
mi ha regolato la vita - spiega - mi sembra giusto 
che prima o poi debba darle qualcosa di solido”. 
E con questo Zucchero intende  il secondo ma-
trimonio.

30/04 Verona – Arena
01/05 Verona – Arena
02/05 Verona – Arena 

PETER CINCOTTI
Nonostante all’estero sia una star (nel 2000 ha 
vinto il premio dedicato agli artisti emergenti del 
Festival di Montreux, la “mecca” del jazz), Peter 
Cincotti è stato scoperto in Italia grazie al Festi-
val di Sanremo, cui ha partecipato in coppia con 
Simona Molinari. Un’amicizia artistica sbocciata 
con naturalezza tra una delle voci più conosciute 
della scena del Belpaese di una certa musica di 
qualità e colui che costituiva per Simona Moli-
nari un “idolo”. Il primo contatto tra le rispettive 
etichette discografiche, poi è stato un diluvio di 
creazione artistica. Del resto Peter Cincotti, an-
che attraverso il suo cognome, non nasconde il 
proprio attaccamento per l’Italia. Se non altro a 
livello di albero genealogico. Nelle tre date pri-
maverili che si appresta a intraprendere, l’artista 
presenterà “Metropolis”. “Mio nonno paterno era 
di Napoli, mia nonna di Piacenza - spiega l’artista 
- e quindi ho respirato il profumo di questa terra 
fin da piccolo. Nonostante la mia famiglia viva 
a New York da due generazioni, sono cresciuto 
a contatto con le tradizioni italiane, assimilando 
alcuni dei valori che la caratterizzano”.

13/04 Napoli - Teatro Trianon
14/04 Roma - Auditorium Parco della Musica
15/04 Padova - Gran Teatro Geox 



BLACK CROWES
Loro sono i fratelli che sono resistiti 
più a lungo. Del “Brotherly Love 
Tour” di qualche anno fa, infatti, 
sono gli unici superstiti. Gli Oasis 
non ci sono più, per l’esplosione 
della diatriba tra i fratelli Gallagher. 
Questo perché i Black Crowes 
“ora” vanno più d’accordo che mai. 
La band  ha annunciato quindici 
concerti per la prima parte del tour 
mondiale (il “Lay Down with Num-
ber 13”). Risultato: tutti sold out. 
Ora è il turno della seconda tran-
che, e l’epilogo con ogni probabilità 
sarà lo stesso. I fratelli Robinson 
saranno in Italia in due concerti il 
3 e 4 luglio. La prima sera saranno 
al Dieci Giorni Suonati Festival, la 
seconda al Pistoia Blues. Proprio a 
Vigevano fu la loro ultima esibizione 
italiana, due anni fa. Il tour supporta 
l’album “Wiser for the Time” dispo-
nibile anche in edizione speciale in 
vinile con quattro dischi.

03/07 Vigevano (Pv) – Dieci 
Giorni Suonati 
04/07 Pistoia – Piazza Duomo

FRANCESCO 
DE GREGORI
Grande assente del concerto di Bo-
logna in piazza Grande a un anno 
dalla scomparsa dell’amico Lucio 
Dalla, Francesco De Gregori non 
ha mancato di salutare l’artista con 
cui recentemente aveva condiviso 
un lungo tour in Italia e all’estero. 
Nella scaletta del suo show del “Sul-
la Strada Tour”, a supporto dell’ulti-
mo disco, infatti, spesso e sovente 
il cantautore romano dedica a Dalla 
“Santa Lucia”. Un grande omaggio 
all’amico e collega. De Gregori al 
pianoforte si immerge nella melo-
dia di “Come è profondo il mare”, 
poi si alza, si toglie l’immancabile 
cappello in segno di rispetto e ri-
corda Lucio solo come un intimo 
amico può fare.

12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
20/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
23/04 Reggio Emilia - Teatro Ro-
molo Valli
29/04 Verona - Teatro Filarmonico
04/05 Firenze – Teatro Verdi
07/05 Napoli – Teatro Augusteo
10/05 Catania – Teatro Metropolitan

PAOLO SIMONI
Talento fin da bambino, Paolo Si-
moni è arrivato al grande pubblico 
grazie alla sua partecipazione al Fe-
stival di Sanremo, sezione giovani, 
col brano “Le Parole”. Agli addetti 
ai lavori, però, l’artista 27enne non 
è certo uno sconosciuto. Anzi. Già 
nel 2007 aveva lasciato il segno 
vincendo il premio Tenco come 
miglior artista emergente. Ma per 
sfondare serve anche una certa 
“strutturazione” e quest’ultima è ar-
rivata col tempo, grazie all’incontro 
con Alberto Cusella e Claudio Ma-
ioli, manager di Ligabue. Da questo 
gruppo di lavoro nasce il secondo 
album della sua carriera: “Ci voglio 
ridere su - Le Parole Edition”. D’al-
tronde le parole Paolo Simoni le sa 
usare, e ha invitato pure a inviar-
gliele in vista della kermesse san-
remese. Le più belle le ha lasciate 
in giro con dei post it, compresa 
“Riprendiamoci il futuro”, attaccata 
al microfono al termine della sua 
esibizione.

21/04 Milano – Blue Note 
23/04 Roma – Piper

URIAH HEEP
All’inizio era stato considerato un 
incidente. Un piccolo infarto, for-
se. Niente di preoccupante. Solo 
dopo qualche mese da quella crisi 
di gennaio si è capito cosa fosse 
accaduto: “E’ il cancro”, ha spiega-
to in poche e secche parole Trevor 
Bolder degli Uriah Heep. Il bassista 
si era sottoposto a un’operazione al 
pancreas. Poi la convalescenza e la 
chemioterapia. “In questo periodo 
mi sto annoiando, ma ho bisogno 
di riconquistare una certa concen-
trazione – ha spiegato l’artista - per-
ché mi stanco molto in fretta. Per 
fortuna ho uno studio, a casa, che 
mi permette di fare un po’ di casino: 
perché è questo che voglio fare, 
scrivere canzoni e suonare”.  Con 
ogni probabilità Bolder non sarà 
con gli Uriah Heep durante i con-
certi italiani, però avrà il tempo per 
scrivere le nuove canzoni. Ma mai 
dire mai, col rock.

10/05 Cortemaggiore (Pc) - 
Fillmore
11/05 Trezzo sull’Adda (Mi) - 
Live Club
12/05 Padova - Gran Teatro Geox 

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Fino al 27 aprile
MARC CHAGALL
Parigi.

Una mostra “gioiello” 
dedicata ad una ventina di 
litografie originali e molto 
rare su Parigi, i cui monu-
menti simbolo della città 
s’intrecciano con i temi 
che hanno accompagnato 
l’artista bielorusso lungo 
tutta la sua attività artistica: 
dal tema dell’infanzia, alla 
maternità, fino agli aman-
ti... ovvero, i suoi sogni a 
colori. Ingresso libero.

L’ARTE ANTICA
Via Alessandro Volta, 9 
– Torino.
Info: 0115625834.

Fino al 25 maggio
THE DALI’ 
UNIVERSE
Aperta tutti i giorni.

La mostra presenta una 
vasta collezione di scul-
ture, grafiche rare, mobili 
surrealisti, oggetti in vetro 
e collage originali, ovvero, 
opere meno note del 
grande artista ma non di 
minor pregio e “impatto”. 
Accanto alle grandiose 
sculture, poi, la mostra 
propone anche un Dalí 
illustratore con la sua 
rilettura in chiave surrea-
lista di molti testi letterari, 
sia contemporanei sia 
classici.

PALAZZO MEDICI 
RICCARDI
Via Camillo Benso Cavour, 
1 – Firenze.
Info: 0289368922.

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno dei 
protagonisti assoluti dell’ 
Ottocento europeo.

Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura del 
XIX secolo. La rassegna 
è un’ulteriore tappa del 
progetto decennale sulla 
pittura dell’ Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.

PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 – 
Padova.
Info: 0498753100.

Fino al 2 giugno
BRUEGHEL
Meraviglie dell’arte 
fiamminga.

Una mostra che rappre-
senta un’occasione unica 
per ammirare i capolavori 
di un’intera dinastia di 
eccezionale talento, attiva 
tra il XVI e il XVII secolo, 
e ripercorrerne la storia, 
lungo un orizzonte tempo-
rale, familiare e pittorico di 
oltre 150 anni. Da “I sette 
atti di pietà” (1616-1618 
ca.) di Pieter Brueghel il 
Giovane a “I sette peccati 
capitali” di Hieronymus 
Bosch (1500 ca.).

DART CHIOSTRO DEL 
BRAMANTE
Arco Della Pace, 5 – 
Roma.
Info: 0668809035.

Fino al 9 giugno
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO
Antonioni e le arti.

Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.

PALAZZO DEI DIAMANTI
Corso Ercole I d’Este, 21 
– Ferrara.
Info: 0532244949.

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO



Fino al 16 giugno
BORDERLINE
Artisti tra normalità e 
follia.

Da Bosch a Dalì, dall’Art 
Brut fino al contempo-
raneo Basquiat. Cinque 
sezioni introdotte da ope-
re di Hieronymus Bosch, 
Pieter Bruegel, Francisco 
Goya, e Théodore Géri-
cault seguono il tema 
del Disagio della Realtà, 
il Disagio del Corpo, i 
Ritratti dell’anima, la Terza 
Dimensione del Mondo, 
e, infine, il Sogno rivela la 
Natura delle Cose.

MAR - Museo d’Arte 
della città di 
Ravenna
Via Di Roma, 13 – Ra-
venna.
Info: 0544482477.

Fino al 16 giugno
TIZIANO
Una grande retrospettiva.

Roma rende omaggio a 
uno dei massimi interpreti 
del Cinquecento europeo 
con una mostra che ne 
evidenzia l’intero arco 
d’attività. Attraverso 40 
opere sarà possibile 
ripercorrere i tratti salienti 
dell’ascesa del pittore 
italiano: dagli esordi 
veneziani all’autonomia 
acquisita con le grandi tele 
per i dogi, gli Este e i Della 
Rovere fino ad arrivare alle 
committenze di Carlo V e 
Filippo II.

SCUDERIE DEL 
QUIRINALE
Via XXIV Maggio, 16 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani 
a Parigi negli anni 
dell’impressionismo.

Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.

PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 – Rovigo.
Info: 0425460093.

Fino al 21 luglio
HELMUT NEWTON
White Women, Sleepless 
Nights, Big Nudes.

Arriva al Palazzo delle 
Esposizioni - nell’unica 
tappa italiana e con ben 
180 immagini di uno dei 
fotografi più importanti del 
XX secolo - un progetto 
espositivo concepito nel 
2011 grazie a June New-
ton, vedova del grande 
fotografo, e che raccoglie 
le immagini dei primi tre 
libri del maestro pubblicati 
alla fine degli anni 70.

PALAZZO DELLE 
ESPOSIZIONI
Via Nazionale, 194 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino all’8 settembre
MODIGLIANI, 
SOUTINE E 
GLI ARTISTI 
MALEDETTI
La Collezione Netter.

120 opere a firma di Mo-
digliani, Soutine, Utrillo, 
Suzanne Valadon, Kisling 
e molti altri, grazie alle 
quali si ricrea l’atmosfera 
di un intero quartiere 
parigino, Montparnasse, 
che all’inizio del 900 
era luogo d’elezione di 
molti artisti tra cui scrittori, 
come Hemingway e Miller, 
intellettuali, come Jarry e 
Cocteau e rifugiati politici, 
come Lenin e Trockij.

PALAZZO REALE
Piazza Del Duomo – 
Milano.
Info: 0254918.

ARTS ADDICTED ITALIA



Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.
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Hard Rock Cafè
 Via Vittorio Veneto, 62/a – 

Roma. Info: 064203051.
 Tutti i giorni dalle 12 alle 2.

Un mito, presente in ogni angolo 
del mondo e frequentato  da milio-
ni di persone. L’Hard Rock continua 
a proporre la consolidata formula 
cimeli della musica + cucina tex-
mex.

Da mangiare: tex-mex, nachos 
con salse e hamburger.

The Perfect Bun
 Largo del Teatro Valle, 4 – 

Roma. Info: 0645476337.
 Da lunedì a sabato dalle 

18:30 alle 2, la domenica 
brunch e aperitivo.

Tra i primi ristoranti a far tornare 
di moda gli hambuger ed i piatti di 
carne yankee. Anche american bar.

Da mangiare: alette di pollo, nachos 
ed hamburger, dolci americani.

Ham Holy Burger
 Via Brescia, 28 – Roma. 

Info: 0689562939.
 Tutti i giorni dalle 

12 a mezzanotte.

Catena di ristoranti che si dedica 
alla cucina di hamburger all’italia-
na. La ricetta Usa è reinterpretata 
con ingredienti come carne pie-
montese e km 0 delle nostre colture.

Da mangiare: Holyburger con 
carne di razza piemontese.

Hamburgeseria
 Via del Teatro Pace, 34; Via 

dei Reti, 40 – Roma. Info: 
0668802918, 0644701298.

 Tutti i giorni dalle 10 alle 2.

Due indirizzi dedicati all’american 
food di buon livello. Hamburger e 
dintorni, ma anche cocktail e dolci 
con abbinamento di eventi e serate.

Da mangiare: hamburger della 
casa, cupcakes e cheescake.

Quarto – 
Burger & Drinks

 Via Crescenzio, 52 – Roma. 
Info: 0645432249.

 Dalle 10:30 alle 15:30 (tranne la 
domenica) e dalle 18:30 alle 01:30.

Nel cuore di Prati, Quarto è un acco-
gliente locale che punta forte su de-
sign ed offerta eno-gastronomica. In 
un ambiente piuttosto minimale ne-
gli arredi, viene proposto un giusto 
mix tra specialità americane e no-
strane. Il piatto forte è l’hamburger: 
carne francese ed italiana, Chianina 
e Maremmana su tutte. Niente più, 
quindi, hamburger che nella cottura 
diventeranno delle striminzite pol-
pette. Salse e condimenti sono sem-
pre home-made.

Da mangiare: Quarto 
burger, sfilacci di pollo.

1° 3°

5°

8°2°

Quarto – Burger & Drinks
Via Crescenzio, 52 – Roma.

Hard Rock Cafè
Via Vittorio Veneto, 62/a – Roma.

The Perfect Bun
Largo del Teatro Valle, 4 – Roma.

Docks & Co.
Via Clisio, 18 – Roma.

Ham Holy Burger
Via Brescia, 28 – Roma.

Roadhouse Grill Testaccio
Via Galvani, 73 – Roma.

Nazca
Via del Gazometro, 42.

Hamburgeseria
Via del Teatro Pace, 34 / 
Via dei Reti, 40 – Roma.

Open Baladin
Via degli Specchi, 5/6 – Roma.

Pimm’s Good
Via di Santa Dorotea, 8 – Roma.

Le classifiche riportano la popolarità 
dei locali su 2night.it al 15/03/2013.
Per scoprire chi è il più popolare 
oggi visita www.2night.it

In Centro, in Via degli Specchi si trova l’Open Baladin, un pub per veri intenditori di 
birra artigianale che, però, propone un ricco menù di hamburger rivisitati in chiave 
italica. Lo chef Gabriele Bonci si è costruito una certa reputazione con hamburger al 
pesto o al pomodoro e mozzarella.

Spostandosi verso le zone più calde della movida, Testaccio e Ostiense, si può fare 
“pausa” cena al Nazca. Nato come ristorante e cocktail bar, oggi questo locale rap-
presenta un giusto mix tra la dimensione gastronomica e quella cocktailistica, propo-
nendo un menù semplice disponibile fino alle 2 di notte. Tra le specialità della casa 
il ricchissimo Nazca Burger, da abbinare ad uno dei tanti drink creati ad hoc come il 
Miellini, il Coconaz o il Nazcolada.

Un buon compromesso tra qualità e spesa, specie in questi tempi di crisi, è rappre-
sentato dal Roadhouse Grill di Testaccio. Il locale della catena, che vanta ristoranti 
in tutto il centro-nord, è ricavato in una location d’eccezione come il nuovo Mercato 
di Testaccio, uno spazio moderno e funzionale dotato di tutti i comfort, parcheggio 
compreso. Al Roadhouse gli hamburger fanno la voce grossa in un menù che, comun-
que, offre una ricca scelta di piatti di carne alla griglia italiana (soprattutto i tagli e 
le cotture Usa) e di specialità tex-mex classiche come Bbq ribs, ribeye o il pollo nelle 
sue varie declinazioni.

Se i quartieri più eleganti ed i viali alberati sono più nelle vostre corde, Docks & Co. 
Dalle parti di Via Nemorense rappresenta il top per chi cerca L’hamburger giusto. Da 
provare il leggendario cheeseburger, condito con l’originale formaggio cheddar in 
quantità, oppure il più richiesto Baconcheeseburger dove il bacon diventa croccante 
grazie alla lenta cottura al forno. Per i più affamati c’è il Doubbleonion: doppio burger 
per un totale di quattro etti di carne succulenta, conditi con bacon, cheddar e cipolle 
in agrodolce rigorosamente homemade.

In zona Prati, al numero 52 di Via Crescenzio troviamo il Quarto Burger. Carni fran-
cesi ed italiane di primissima qualità, pane fresco direttamente dal rinomato panificio 
Bonci, ingredienti e salse fatte in casa qui si incontrano in accostamenti raffinati e 
creativi, creando una varietà di oltre 20 diversi burger; il tutto da accompagnare con 
stuzzicanti fritti ed appetizers. 

Cucina yankee e tex-mex nella Capitale: un mega 
cheesburger, le croccanti alette di pollo fritto o un 
cheesecake preparato come nei migliori diner di 
New York o di San Francisco.

A cura di Siddharta Rumma 

Docks & Co.

Nazca
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Bisque
 Via del Moro, 25 – Roma. 

Info: 0689826481.
 Tutti i giorni dalle 19,30 alle 23,30.

Piccolo ed elegante ristorante de-
dicato ai sapori del mare nel cuore 
della movida trasteverina. Bisque è 
un ottimo indirizzo dal giusto rap-
porto qualità-prezzo.

Da mangiare: crudi di mare, 
cataplana di pesce, pescato fresco.

Grazia Deledda
 Via Sacco Pastore, 14 – 

Roma. Info: 068604333.
 Dal lunedì al sabato a pranzo 

e cena. Domenica a pranzo.

Ristorante sardo che guarda alla 
cucina di mare, prediligendo i cru-
di ed i crostacei. Propone anche un 
aperitivo dal lunedì al giovedì.

Da mangiare: ostriche, crudi e 
carpacci, spaghetti ai ricci di mare.

Il Tempio di Iside
 Via Pietro Verri, 11 – Roma. 

Info: 067004741.
 Dal lunedì al sabato a cena.

A due passi dal Colosseo un celebre 
ristorante che fa dei crudi di mare, 
crostacei e carpacci in primis, un 
vero asso nella manica.

Da mangiare: carpacci di mare, 
gran crudo di crostacei, aragosta.

Alberto Ciarla
 Piazza San Cosimato, 

42/a. Info: 066840331.
 Tutte le sere a cena, 

esclusa la domenica.

Un elegante ristorante che da 25 
anni anima le serate a Trastevere. 
Tra pesce fresco e crudi di mare il 
menù riserva diverse sorprese.

Da mangiare: gran crudo, cucina 
romana marinara rivisitata.

Ottavio
 Via di Santa Croce in 

Gerusalemme, 9 – Roma. 
Info: 067020520.

 Dal lunedì al sabato sera.

Da qualche anno a questa parte, Ot-
tavio è considerato uno dei migliori 
ristoranti di pesce di Roma e del 
Lazio, un’autentica istituzione della 
gastronomia marinara, le macchi-
ne in attesa fuori dimostrano come 
sia frequentato da vip e volti noti. 
Propone crudi di mare, aragosta, 
crostacei e il meglio delle specialità 
di pesce, dall’antipasto ai secondi. 
Elegante nell’ambiente e dotato di 
una ricca cantina con bollicine in-
trovabili altrove.

Da mangiare: aragosta alla 
catalana, gran crudo di mare, 
pappardelle all’astice, pesce al sale.

1° 6°

7°

9°3°

Ottavio
Via di Santa Croce in 
Gerusalemme, 9 – Roma.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce
Via di Ripetta, 212 – Roma.

Bisque
Via del Moro, 25 – Roma.

Crab
Via Capo d’Africa, 2 – Roma.

Crostaceria Sa Tanca
Via Palermo, 57 – Roma.

Grazia Deledda
Via Sacco Pastore, 14 – Roma.

Il Tempio di Iside
Via Pietro Verri, 11 – Roma.

Fish Market Trastevere
Vicolo della Luce, 2 – Roma.

Alberto Ciarla
Piazza San Cosimato, 42/a.

Hoi
Via Sebastiano Veniero, 62 
angolo Via Tunisi – Roma.

A due passi dalle bellezze di Piazza del Popolo, di Via del Corso e Piazza di Spagna, 
il Ristorante Mare – Artigiani del Pesce è uno dei ristoranti più quotati della zona 
per chi cerca pesce fresco e crudi di mare. Tutto il pescato è esposto a dimostrarne 
la freschezza, mentre per chi ama quel sapore vero di mare che solo i crudi regalano, 
la lista è ampia e sempre aggiornata: si va dalla selezione di 9 tipi di ostriche fino 
ai carpacci, passando per tartare, ricci di mare, scampi e gamberi. Non mancano i 
primi ed i secondi di pesce, così come una cantina che unisce tante etichette di livello 
italiane e champagne.

Nelle vie intorno al Colosseo, Crab rappresenta il giusto compromesso tra locale alla 
moda ed il ristorante dove mangiare bene. Elegante e trendy nel design, Crab propo-
ne soprattutto crudité di mare, crostacei e frutti di mare. Altra specialità della casa 
i ravioli all’astice.

Poco distante, nel Rione Monti, la Crostaceria Sa Tanca è un posto davvero originale: 
l’atmosfera da salotto barocco che vi si respira introduce ad una cucina di mare, so-
prattutto sarda, che predilige i grandi crudi ed i crostacei più impegnativi. Ostriche 
per veri appassionati, carpacci di spigola e di tonno e tutti i migliori gamberi. Molto 
richieste anche le catalane e i primi con frutti di mare. La cantina sottostante è uno 
spettacolo da visitare e, su richiesta, dispone di alcuni tavoli decisamente intimi.

Tra i vicoli di Trastevere si trova il secondo nato della famiglia Fish Market (il pri-
mo è a Pietralata), ovvero un ristorante, piuttosto modaiolo come frequentazioni, che 
offre la scelta del pesce fresco a vista sul bancone, prima della cottura, in pratica si 
sceglie quello che si vuole mangiare e ci si serve da soli... utilizzando posate di legno e 
piatti di carta riciclata decisamente eco-friendly. Da mangiare si sceglie tra crostacei 
e pescato giornaliero, da abbinare ai vini della carta.

Poco distante dai Musei Vaticani e dalla Cappella Sistina troviamo l’Hoi. Il patròn 
Aldo ama recitare il motto che sta alla base del menù del ristorante: “Hoi, il culto del 
crudo”…  piuttosto evidente l’orientamento culinario intrapreso dagli chef. Frutti di 
mare e carpacci, da queste parti, sono assolutamente imperdibili.

A cura di Siddharta Rumma 

Ristorante Mare
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Osteria Mavi
Via Enrico Fermi, 71 – Roma.

Open Colonna
Via Milano, 9/a (all’interno del 
Palazzo delle Esposizioni).

Fabrica
Via Girolamo Savonarola, 
8 – Roma.

Meo Pinelli
Piazza di Cinecittà, 55/61 – Roma.

Os Club
Via delle Terme di 
Traiano, 4/a – Roma.

Il Giardino dei Ciliegi
Via dei Fienaroli, 4 – Roma.

Rec 23
Piazza dell’Emporio, 1/2 – Roma.

Vivi Bistrot
Via Vitellia, 102 (all’interno di 
Villa Pamphili) – Roma.

Il Margutta Ristorarte
Via Margutta, 118 – Roma.

Sweety Rome
Via Milano, 48 – Roma.
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Fabrica
 Via Girolamo Savonarola, 

8 – Roma. Info: 0639725514.
 Tutti i giorni dalle 8 alle 

2. Brunch dalle 11,30.

Grande spazio che ospita anche 
mostre ed incontri, oltre ad uno dei 
brunch storici della capitale, servito 
tutte le domeniche.

Da mangiare: torte 
rustiche, pasticceria.

Meo Pinelli
 Piazza di Cinecittà, 55/61 – Roma. 

Info: 067108564, 0671543753.
 Tutti i giorni dalle 6 alle 2.

Un indirizzo storico della ristora-
zione capitolina, vetrina sulla vici-
na Cinecittà ed i suoi divi che, nel 
weekend, propone un ricco buffet 
decisamente “brunch-oriented”.

Da mangiare: specialità 
romane e dolci home made.

Os Club
 Via delle Terme di Traiano, 

4/a – Roma. Info: 0648919876.
 Dal martedì alla 

domenica fino alle 2.

Immerso nel verde di un parco di 
fronte al Colle Oppio, l’Os Club è 
uno dei locali più eclettici ed esclu-
sivi del centro... brunch domenicale 
compreso.

Da mangiare: specialità 
Usa e italiane.

Il Margutta Ristorarte
 Via Margutta, 118 – Roma. 

Info: 0632650577.
 Tutti i giorni dalle 11 

alla mezzanotte. Sabato 
e domenica brunch.

Nella via che fu degli artisti, il brunch 
è addirittura doppio (sabato e dome-
nica) e, cosa più che rara, completa-
mente vegetariano.

Da mangiare: lasagne e 
piatti vegetariani.

Osteria Mavi
 Via Enrico Fermi, 71 – Roma. 

Info: 065584801, 3886507828.
 Aperto tutti i giorni a pranzo e a 

cena. Brunch la domenica dalle 12.

Tra i newcomer del brunch capito-
lino, l’Osteria Mavi è uno dei locali 
che ultimamente sta riscuotendo 
maggior successo. Ambiente gio-
vane e modaiolo, per un brunch 
domenicale che unisce i sapori 
nostrani, tipici del menù del risto-
rante, con quelli di importazione... 
anche nel settore beverage.

Da mangiare: salato e 
dolce, romano e fusion.

1° 4°

5°

9°3°

Molti sono ormai i locali che nel weekend, soprattutto la domenica, propongono la 
formula brunch, spesso arricchita da specialità di derivazione americana, ma senza 
mai disdegnare una corposa fetta della nostra amata gastronomia italica. Decisamen-
te conveniente come formula, con prezzi che oscillano tra i 15 ed i 25 €, quella del 
brunch domenicale è ormai un’abitudine perfettamente digerita dalle nostri parti.

Tra i più gettonati brunch della Capitale figura quello dell’Open Colonna, il ristoran-
te e spazio gastronomico ricavato nell’ultimo piano del Palazzo delle Esposizioni. Nel-
la grande sala completamente circondata di vetrate, si degustano le specialità create 
dall’executive chef Antonello Colonna, che propone un mix di piatti italiani, fusion e 
pasticceria di altissimo profilo.

Senza spostarsi di molto, Sweety Rome è il classico luogo che fa breccia nel cuore di 
tutti gli amanti della gastronomia a stelle e strisce. Nato come pasticceria, precursore 
in Italia del cake design e di tutti gli adepti del boss delle torte, Sweety è oggi un 
piccolo ed accogliente corner gastronomico che organizza breakfast all’americana e, 
di domenica, il più classico dei brunch con uova, bacon, pancakes, dolci tipici come 
muffin e brownies, ma anche torte rustiche e pasta fredda. 

All’americana o alla romana, importante che sia Brunch: allo ZeroZero100 di Via del 
Verano l’appuntamento è doppio, sabato e domenica. Accanto al buffet anglosassone 
con uova, French toast, little sausage, bacon eggs, muffin e plum cake, anche pasta, 
insalate di cereali, piatti della tradizione romana, croissant dolci e salati, e crostate.

Altro brunch in voga in questo momento è quello di Rec 23 a Testaccio, sicuramente 
uno dei più ricchi ed abbondanti. Abbinato ad eventi con cadenza mensile come il 
mercatino vintage, il kindergarden o la musica jazz dal vivo, il pasto a metà tra co-
lazione e pranzo della domenica offre un buffet praticamente sterminato: specialità 
Usa come uova, bacon, hamburger e pancakes, primi italiani e lasagne di ogni genere, 
carne e insalate per tutti i gusti... oltre ad un bancone interamente dedicato ai dolci, 
con una scelta che varia tra i 12 ed i 15 dessert diversi tra torte e biscotti.

Per un’esperienza decisamente “green” il consiglio ricade inevitabilmente sul brunch 
del Vivi Bistrot. Questo bel locale è ricavato in un casale all’interno di Villa Pamphili, 
uno dei parchi più grandi e “selvaggi” della capitale. Con la possibilità di farsi prepa-
rare il cestino da asporto e godersi un bel prato, o l’ombra di un albero secolare nelle 
giornate primaverili, Vivi Bistrot ha in menù i grandi classici americani, ma anche 
una buona parte di menù vegetariano ed a km 0.

A cura di Siddharta Rumma 

Open Colonna

Vivi Bistrot
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La Pariolina 
Viale Parioli, 93 - Roma.  

Da Dante 
Via Monte Santo, 36/a – Roma.  

I Butteri 
Piazzale Regina Margherita, 28– 
Roma.

Il Bosco degli Elfi 
Via Tuscolana, 822 - Roma.

Sanlollo 
Via dei Latini, 57 – Roma.

Crilè 
Via Maresciallo Pilsudski, 44/46 – 
Roma.

Hostaria da Corrado 
Via della Pelliccia, 39 – Roma. 

Cul de Sac 
Piazza Pasquino, 73 – Roma.

La Base 
Via Cavour, 274 - Roma.

Beere Taverna e Vineria 
Vicolo della Cancelleria, 10 - Roma.
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Da Dante
 Via Monte Santo, 36 – 

Roma Info: 0637515537.
 Tutte le sere a cena.

Una trattoria di stampo tradizionale 
a due passi da Piazza Mazzini, cu-
cina romana amata anche da molti 
volti noti della televisione.

Da mangiare: amatriciana 
e secondi di carne.

I Butteri
 Piazza Regina Margherita, 

28 - Roma. Info: 068548130.
 Aperto tutte le sere a cena.

Le bistecche più famose di Roma; 
i Butteri è un brand partito da Val-
montone e arrivato anni fa fino alla 
capitale, dove si degusta carne fino 
a tarda notte.

Da mangiare: la Buttera.

Sanlollo
 Via dei Latini, 57 – Roma. 

Info: 0668806263.
 Tutti i giorni dalle 19 all’una.

San Lorenzo è un quartiere che vive 
soprattutto di notte, così il ristoran-
te Sanlollo che rappresenta a dovere 
la zona da cui prende il nome.

Da mangiare: specialità siciliane.

Beere 
Taverna e Vineria

 Vicolo della Cancelleria, 13 
- Roma. Info: 3282940354.

 Aperto fino alle 2 di note.

Secondogenito del team a capo di 
Beere Mangiare & Co: alta qualità 
enogastronomica in un ambiente 
lontano dagli standard metropoli-
tan.

Da mangiare: carni cucinate 
su pietra lavica.

La Pariolina
 Viale Parioli, 93 - Roma 

Info: 068086002.
 Cucina aperta fino a mezzanotte.

Nota pizzeria situata nel cuore dei 
Parioli dove l’ambiente elegante e 
distinto tipico del quartiere è reso 
più giovane e movimentato dal ser-
vizio. Oltre alla pizza (sia alla roma-
na sia alla napoletana), La Pariolina 
offre un menu di primi e secondi 
mediterranei di eccellente fattura e 
con alcune interessanti note crea-
tive. La cucina lavora fino a tardi e 
il ristorante è sempre pieno fino a 
chiusura. 

Da mangiare: chips cacio e pepe.

1° 3°

5°

10°

2°

Ogni quartiere ha i suoi ristoranti “notturni” ma il grosso si concentra ovviamente 
nelle zone dove c’è più movida e dove la notte si mantiene viva e attiva fino alle prime 
luci dell’alba. A San Lorenzo tutti i ristoranti sono preparati a folti gruppi di ritarda-
tari: alla storica pizzeria Formula Uno sarà più difficile trovare un tavolo che essere 
serviti, l’attività del locale prosegue fino a notte inoltrata senza alcun rallentamento; 
specialità siculo-romane e voglia di passare notti insonni sono le due caratteristiche 
principali del ristorante Sanlollo, che non a caso passa la giornata sotto le coperte in 
attesa che arrivino le cosiddette “ore piccole”. 

Anche Trastevere è territorio di nottambuli e i ristoranti seguono il trend: l’Hosta-
ria da Corrado, la Taverna Trilussa, gli Spaghettari e la Pizzeria dei Marmi sono 
solo alcuni fra i ristoranti del quartiere dove gli ultimi tavoli vengono apparecchiati 
all’orario del coprifuoco di Cenerentola; ristoranti dove regna la cucina tradizionale 
romana e con essa le sue usanze e le sue tempistiche.

Il ristorante notturno più famoso di Roma è però La Base, situato in Via Cavour e 
aperto tutti i giorni fino alle 4 del mattino. Un orario che non ha paragoni, anche se lo 
stesso non si può dire della cucina, onesta, abbondante ed essenziale (molto utile per 
chi fa i turni di notte)… d’altronde nemmeno la migliore delle nonne sarebbe capace 
di cucinare il suo piatto forte alle 3 del mattino. 

Un quartiere dove si mangia, e bene, fino a tardi sono i Parioli: a partire dal nome più 
noto, ovvero la Pariolina (un rifugio di classe dove si viene accolti nel modo giusto 
fino a dopo la mezzanotte), per arrivare alle novità degli ultimi anni come il Crilè, 
dove la cucina presenta interessanti tratti creativi e non chiude prima delle 24,30. 
L’alta qualità si trova anche in zone leggermente più decentrate: sulla Tuscolana un 
indirizzo di sicuro appeal è il Bosco degli Elfi, dove le ordinazioni sono accettate fino 
alla fine di “Porta a Porta”  e dove l’unico difetto si può trovare nei conti un po’ salati.

Infine, un paio di indirizzi situati nel centro storico, ideali per turisti ma anche per i 
romani in caccia di attrazioni… si va dal Corallo (situato nell’omonima via) dove la 
cucina è tipica e l’atmosfera è riservata, fino al Cul de Sac, nel cuore di Piazza Navona, 
con un menu più ristretto ma una collocazione davvero invidiabile. Entrambi disposti 
a servire gli ultimi piatti ben oltre la mezzanotte. 

A cura di Alexander Tessarolo

Sanlollo

Bosco degli Elfi

La Pariolina
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La Taverna del 
Ghetto Kosher
Via del Portico d’Ottavia, 7 – Roma. 

Ba Ghetto
Via del Portico d’Ottavia, 57 – 
Roma. 

Yesh
Via Silvestro Gherardi, 51 – Roma. 

Nonna Betta
Via del Portico d’Ottavia, 
16 – Roma. 

Il Giardino Romano
Via del Portico d’Ottavia, 
18  – Roma. 

KOSHER BISTROT
Via Santa Maria del Pianto, 68/69. 

Evangelista
Via delle Zoccolette, 11 – Roma. 

Ba Ghetto 2
Via Livorno, 10 – Roma. 

Chagat
Via di Santa Maria del Pianto, 66 – 
Roma. 

Dolce Kosher
Via Fonteiana, 18 – Roma.  
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Ba Ghetto
 Via del Portico d’Ottavia, 

57– Roma Info: 0668892868
 Chiuso venerdì a cena 

e sabato a pranzo

Un indirizzo nato sotto la guida di un 
gruppo di intraprendenti fratelli che 
oggi vantano una sorta di brand 
diffuso in vari quartieri della capitale.

Da mangiare: lingua in salsa verde

Yesh
 Via Silvestro Gherardi, 51 

- Roma. Info: 065561697
 Venerdì chiuso

Uno dei pochi indirizzi Kosher situa-
ti al di fuori del ghetto, ciononostan-
te una certezza di qualità in un’at-
mosfera piacevolmente familiare. 

Da mangiare: secondi di carne

Nonna Betta
 Via del Portico d’Ottavia, 16 

– Roma. Info: 0668806263
 Chiuso venerdì sera

Nel cuore del Ghetto un altro indi-
rizzo di eccellenti sapori e di rigoro-
sa tradizione Kosher con dolci della 
casa da non perdere.

Da mangiare: carbonara con le 
zucchine e dolci fatti in casa

Dolce Kosher
 Via Fonteiana, 18 - Roma. 

Info: 065809940
 Chiuso venerdì a cena 

e sabato a pranzo

Bar pasticceria e ristorante legato 
alla tradizione kosher nel cuore di 
Monteverde dove recarsi anche per 
un buon aperitivo.

Da mangiare: lasagna cacio e pepe

Taverna 
del Ghetto Kosher

 Via del Portico d’Ottavia, 
7 - Roma Info: 0668809771

 Chiuso venerdì a cena 
e sabato a pranzo

Vero e proprio pilastro e caposaldo 
della cucina Kosher nella capitale, 
la Taverna del Ghetto è stata aper-
ta più di dieci anni fa e da allora 
ha stabilito gli standard della ri-
storazione di tradizione giudaico-
romanesca: una location ricavata 
all’interno di un palazzo che profu-
ma di storia a pochi passi dal teatro 
di Marcello. Fondamentale tappa 
di avvicinamento a questa cultura 
eno-gastronomica.   

Da mangiare: carciofo alla giudia; 
baccalà alla Vecchia Storia

1° 3°

4°

10°2°

Carciofi alla Giudia, aliciotti all’indivia, agnolotti al sugo di stracotto, lingua in salsa ver-
de, Goulash e Baccalà alla Vecchia Storia… sono solo alcuni fra i piatti più noti che rendo-
no intramontabile e ricca di sapori la cucina giudaico-romanesca, tutte ricette che trove-
rete scritte sulle lavagne poste fuori da ogni ristoranti durante un breve giro all’interno 
delle splendide vie dell’antico Ghetto di Roma. Uno dei capostipiti della scena Kosher è 
La Taverna del Ghetto, un indirizzo dall’atmosfera familiare e dal servizio impeccabile 
dove trovano spesso un tavolo anche politici e personaggi dello spettacolo; siamo in Via 
del Portico d’Ottavia, il centro nevralgico della cucina Kosher, e antistante alla Taverna 
del Ghetto trovate il Ba Ghetto, un indirizzo noto per la grande esperienza messa in gio-
co da un gruppo di fratelli che gestiscono anche un omonimo ristorante in Via Livorno 
(zona Piazza Bologna): da queste parti il menu si colora anche di tinte mediorientali con 
tanti tipi di cous cous e l’immancabile shawarma (kebab al piatto). Anche Nonna Betta 
ha dalla sua la forza dell’esperienza e un nome che per molti è sinonimo dei migliori fritti 
della capitale. C’è anche spazio per atmosfere più fresche, adatte ad un pranzo primave-
rile, come quella del Giardino Romano, sempre su Via del Portico d’Ottavia, un indirizzo 
che vanta un grazioso e ben ventilato giardino interno. Tutti ristoranti che rendono il 
Ghetto uno degli “hub” culinari del turismo capitolino.
Ma la tradizione Kosher non è relegata ai confini del Ghetto: lo Yesh ha portato le spe-
cialità giudaico-romanesche fino alla zona Portuense/Marconi, mantenendo inalterato il 
menu classico e la qualità certosina di ogni piatto. In Via Fonteiana (zona Monteverde) si 
trova invece Dolce Kosher, originariamente il primo bar pasticceria kosher di Roma, ed 
ora anche valido ristorante, amato soprattutto per i suoi dolci fatti in casa. 
Tornando a Trastevere va segnalata la recente nascita di un fast food Kosher, dove i 
prezzi sono più contenuti e dove tutto viene servito anche “a portar via”, trattasi di Yesh 
Sheni (secondogenito della già citata stirpe Yesh), e anche di un Kosher Bistrot: locali 
dove si fondono antico e moderno, e dove la tradizione dimostra di non volere perdere 
il passo coi tempi.

A cura di Alexander Tessarolo

Taverna del Ghetto

Yesh

Ba Ghetto

“Non cuocerai l’agnello nel latte di sua madre”, così 
recita l’Antico Testamento, e da qui prende vita la 
tradizione Kosher. Sotto l’attenta ispezione della 
comunità rabbinica di Roma, i ristoranti Kosher 
diffondono nella capitale i sapori inconfondibili 
dell’eno-gastronomia giudaico-romanesca. 
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Open Baladin
 Via degli Specchi, 6– 

Roma Info: 066838989.
 Tutti i giorni dalle 12 alle 2.

Famoso birrificio dietro Campo de’ 
Fiori; il settore gastronomico vale il 
livello del menu di birre artigianali. 
Tappa fissa per i buongustai.

Da mangiare: Open Dog (wurstel 
artigianale trentino e crauti).

Devil’s Chair
 Via Tripolitania, 190 – 

Roma. Info: 3286140577.
 Tutti i giorni fino alle 2 passate.

Pub di esperienza decennale che ai 
suoi albori trovò una nutrita clien-
tela proprio grazie alla qualità dei 
suoi panini notturni, tutti ispirati al 
demonio.  

Da mangiare: il Gran Satanasso.

Knick Knack Yoda
 Piazza del Risorgimento, 

11 - Roma. Info: 0639031327.
 Dalle 19,00 alle 2.

Rivale di Duecentogradi, situato 
nella stessa piazza, Yoda è già di-
ventato un paninaro di culto, gio-
vane e con una grande scelta di 
birre da abbinare. 

Da mangiare: hamburger lolita.

Jessly Birreria
 Via Amatrice, 32 - Roma. 

Info: 0686328027.
 Dalle 19,30 alle 2.

Pub e cocktail bar di quartiere e di 
recente apertura, con interessanti 
programmazione di eventi e pani-
ni espressi serviti  fino all’orario di 
chiusura. 

Da mangiare: panini classici.

Duecento Gradi
 Piazza del Risorgimento, 

3 - Roma Info: 0639754239.
 Tutti i giorni da 

pranzo fino a tardi.

Il Panino a duecento gradi… non è 
il grado di cottura, ma il nome della 
location più nota di Roma quando 
si tratta di panini e spuntini not-
turni.  Sessanta panini nel menu 
intitolati a piazze romane (che si 
possono anche rivisitare personal-
mente), partite di calcio in diretta su 
Sky, chiusura molto tarda e tavoli-
ni sempre pieni: tutti elementi che 
scrivono la tradizione di Duecen-
toGradi.   

Da mangiare: panino San Silvestro.

1° 3°

5°

6°2°

Duecento Gradi
Piazza del Risorgimento, 
3 – Roma. 

Open Baladin
Via degli Specchi, 6 – Roma. 

Devil’s Chair
Via Tripolitania, 190 – Roma.  

Big Hilda
Vicolo dei Cinque, 33 – Roma. 

Kinck Knack Yoda 
Piazza del Risorgimento, 
11 – Roma. 

Jessly Birreria
Via Amatrice, 32 - Roma. 

Stranocafè
Circonvallazione Gianicolense, 
190/d – Roma. 

Otium Club
Via Roberto de Nobili, 3 – Roma. 

Moebius 
Via Borghesiana, 388 – Roma. 

DeRiva Aniene
Largo Valsolda, 10 – Roma.

In principio fu un camion bar, una fila chilometrica, 
un panino unto e bisunto, una salsiccia (o sarciccia, 
a seconda dello Zozzone in questione), un po’ di 
pomodorini, una foglia di lattuga, due spezie, e 
lo spuntino della mezzanotte era confezionato. I 
tempi sono cambiati e ora gli ingredienti presenti al 
bancone sono molti di più e molti più genuini, ma lo 
Zozzone rimane un punto di riferimento e continua ad 
indicare tutti quei luoghi dove si può spuntinare dopo 
la mezzanotte con un succulento panino, un luogo 
dove sporcarsi le mani in modo salutare e dignitoso.

Spesso i paninari sono ben collocati, a ridosso di discoteche o luoghi cardine del-
la movida, dove le ore notturne sono gli orari di maggior traffico. A San Lorenzo la 
piccola Fraschetta è diventato il toccasana dei tanti peregrinanti fra le piazzette del 
quartiere; a Trastevere è Mangiamò, alle spalle di Piazza Trilussa, a convogliare fila 
di giovani affamati nella notte capitolina. A Testaccio si trovano invece i rinomati 
Trapizzini, serviti da una piccola pizzeria a Via Giovanni Branca 88 (alle spalle di 
Santa Maria Liberatrice), qualcosa a metà fra un tramezzino, un trancio di pizza e un 
panino. Uno spuntino unico e molto amato dagli abitanti della zona. Sempre in zona 
Ostiense si trova anche il battagliero Capitan Paninok, aperto fino alle 4 di notte e 
con numerose opzioni per i vegetariani.
Il Brancaleone è una discoteca più decentrata ma storica nel panorama romano, e 
la sua fama va di pari passo con quella dei panini di Paingros, autentici campioni 
internazionali (con tanto di premi in bella vista) che servono panini farciti di ogni 
ben di dio e grossi il doppio del normale… qualcosa che vale molto più di un semplice 
spuntino. L’unica pecca è che resta aperto solo le notti in cui lavora anche la discoteca 
adiacente. 
I nomi più gettonati nel panorama si trovano però a Piazza del Risorgimento, in zona 
Vaticano, dove ogni sera si confrontano due specialisti del settore: al Duecento Gradi 
si trovano più di sessanta panini che hanno stabilito lo standard da seguire per tutta 
la capitale; a pochi metri da qua ha coraggiosamente aperto Knick Knack Yoda, che 
non si è fatto intimorire dalla concorrenza e ha messo sulla piazza una validissima 
scelta di panini e un approccio un po’ più settentrionale alla professione.

A cura di Alexander Tessarolo

Capitan Paninok
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692 Secrets Cafè
Via Tuscolana, 692 – Roma.

Dulcamara
Via Flaminia, 449 – Roma.

A.P.P. Restaurant
Piazza Stefano Jacini, 
14/15 – Roma.

Terrazza Margutta
Vicolo dell’Orto di 
Napoli, 10 – Roma.

Thien Kim Roof Garden
Via Cassia, 927m – Roma.

Treebar
Via Flaminia, 226 – Roma.

La Terrazza dell’Eden
Via Ludovisi, 49 – Roma.

Oppio Caffè
Via delle Terme di Tito, 72 – Roma.

La Mucca Bischera
Via degli Equi, 56 – Roma.

Casina Valadier
Piazza Bucarest, 1 – Roma.

1
2
3

4

5
6
7
8
9
10

Top 10 
garden

restaurant
roma
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Dulcamara
 Via Flaminia, 449 – Roma 

Info: 063332108.
 Chiuso lunedì a cena. 

Ristorante e wine bar in zona Ponte 
Milvio con cucina fusion e di taglio 
internazionale, drink di altissima 
qualità e tanto spazio all’aperto per 
godere del bel tempo.

Da mangiare: ravioli al 
brasato, Nasi Goreng.

Terrazza Margutta
 Vicolo dell’Orto di Napoli, 

10 - Roma. Info: 063235353.
 Chiuso lunedì.

Degustare champagne e piatti di 
alta cucina mediterranea su una 
terrazza nel cuore del centro stori-
co: l’ottima ragione d’esistere della 
Terrazza Margutta.

Da mangiare: antipasti di mare.

Thien Kim 
Roof Garden

 Via Cassia, 927m - Roma. 
Info: 0630365002.

 Chiuso lunedì.

Alta cucina di tradizione vietnamita 
in terrazza, gemellata con il Thien 
Kim di Via Giulia (oscar qualità/
prezzo 2005 del Gambero Rosso).

Da mangiare: pho bo, nam 
e menu degustazione.

Treebar
 Via Flaminia, 226 – Roma. 

Info: 0632652754.
 Chiuso lunedì a pranzo.

Un menú ristretto ma una location 
ampia e soleggiata, immersa in un 
parco a pochi passi dallo Stadio 
Flaminio e dall’Auditorium. Aperto 
anche per l’aperitivo.

Da mangiare: bucatini 
all’amatriciana.

692 
 Via Tuscolana, 692 - Roma 

Info: 0676968667.
 Dalle 19 alle 2. Chiuso lunedì.

Uno dei giardini più ampi e belli 
di Roma se si limita il campo ai ri-
storanti; il 692 è immerso nel ver-
de della Tuscolana, con vista sugli 
antichi acquedotti Felice e Clau-
dio. In cucina regna la tradizione 
mediterranea, specialmente quella 
laziale, con rivisitazioni solo dove e 
quando necessario. Dopo cena il lo-
cale continua a vivere con la magia 
del suo giardino, cocktail al bacio e 
musica lounge in sottofondo.

Da mangiare: primi della 
tradizione romana.

1° 4°

5°

6°2°

Non semplici dehors, ma veri e propri giardini, 
talvolta situati all’interno di storici parchi, oppure di 
terrazze a cielo aperto, spesso rivolte verso splendidi 
angoli della città. 

Ci sono indirizzi costruiti all’interno di giardini pubblici come la Limonaia di Villa 
Torlonia, il Giardino Pamphili (nell’omonima villa) o il Treebar (aperto anche per 
l’aperitivo dalle parti dello Stadio Flaminio), dove regna il verde e dove l’atmosfera 
da parco infonde una dolce magia a qualsiasi pasto. Poi ci sono ville vere e proprie, 
con giardini privati, il più bello dei quali è sicuramente il 692, situato sulla Tuscolana, 
sotto gli antichi acquedotti romani di Felice e Carlo, dove le serate si svolgono a ritmo 
“lounge” e dove la cucina mediterranea è davvero sfiziosa. A Monteverde si trova in-
vece il Momò Republic (di fronte all’Ospedale Forlanini), dove d’estate si può trovare 
pace dal sole all’ombra di grandi alberi, una location che rende giustizia sia alla vista 
che alla gola. Non è un giardino ma ne riproduce uno il ristorante Al Parco, sempre 
dalle parti di Monteverde, un’ottima scelta soprattutto per i giorni di pioggia in cui si 
vuole comunque un contatto con la natura.
Anche Ponte Milvio è ricco di ristoranti con giardino, più piccoli e privati, ma comun-
que indirizzi dove si trova buona cucina e aria pulita: si va dal Dulcamara (specialità 
fusion e un’ottima selezione di spiriti e distillati che lo rendono anche American bar) 
al Met (un giardino interno dove degustare piatti della tradizione romana, frequenta-
to anche da personaggi del mondo dello sport e dello spettacolo).
Nel centro storico si trovano meno giardini e più terrazze, e in fondo è meglio così, 
data la spettacolare vista che si può ammirare da locali come l’Oppio Caffè (affaccia-
to sul Colosseo), la Terrazza Margutta (dove la specialità della casa è lo Champagne) 
o la Terrazza Barberini; per non dimenticare i roof garden degli hotel più rinomati 
come la Terrazza dell’Eden o quella dell’Hotel Savoy, dove la cucina si assesta su 
standard paragonabili solamente al paesaggio che si staglia sotto i vostri occhi. Tutti 
locali dove l’aumento del costo va di pari passo con l’aumento della qualità sia a tavo-
la sia nell’atmosfera. Alta cucina, servizio di prim’ordine, e una cena che faticherete 
a dimenticare.
Capitolo a parte merita il ristorante dell’Hotel de Russie a Via del Babuino, dove il 
roof garden è esattamente un giardino, le Jardin de Russie, con varie terrazze e l’at-
mosfera più romantica di Roma. 

A cura di Alexander Tessarolo
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CORSO VITTORIO - 
CAMPO DE’ FIORI – NAVONA 
–
 PANTHEON 

Ai Balestrari • Via Balestrari, 
41 – Roma. Info: 066865377. 
Osteria romana doc dietro 
Campo de Fiori. Lun. chiuso.

Bar Del Fico •  Piazza 
Del Fico, 2 - Roma. Info: 
0668808413. Uno degli indirizzi 
storici del centro. Per decenni è 
stato al centro delle serate cool 
di questo angolo della capitale.

Fluid • Via del Governo 
Vecchio, 46 – Roma. Info: 
066832361. In una location 
dal design futuristico, si bevono 
i migliori cocktail del centro. 
Eventi e aperitivi internazionali la 
domenica.

Friends Coppelle • Via 
della Scrofa, 60 – Roma. Info: 
066861416. Cocktail bar & 
restaurant nello splendido 
scenario del centro storico.

Habana • Via dei Pastini, 120 
– Roma. Info: 066781983. Tutti 
i giorni, tranne lunedì, dalle 12 
alle 4 di mattina. Disco pub con 
cucina per pranzo e cena. Tutte 
le sere animazione, live music 
e dj-set.

La Maison • Via Dei Granari, 
3 - Roma. Info: 066833312, 
3667248887. Fashion disco nel 
cuore di Roma. 

Perfect Bun • Largo del 
Teatro Valle, 4 – Roma. Info: 
0645476337. Unico ristorante 
di cucina americana 100% 
home made. MA e GIO aperitivo 
con dj set, DOM brunch.

Speak Easy Bar The 
Jerry Thomas Project  
•  Vicolo Cellini, 30 - Roma. 
Info: 0696845937. Un piccolo 
nascondiglio per veri degustatori 
di cocktail e distillati, per lettori 
notturni del quotidiano del 
giorno prima, e fumatori di sigari 
post-castristi. Ci vuole la parola 
d’ordine per entrare.

Terrazza Margutta  •  Vi-
colo Orto Di Napoli, 10 - Roma. 
Info: 063235353. Ristorante di 
cucina mediterranea ma anche 
cocktail bar e spazio per aperitivi 
alla moda. Particolare attenzione 
viene riservata agli Champagne: 
oltre 70 etichette. 
 
The Drunken Ship • Piazza 
Campo de’ Fiori, 20 – Roma. 
Info: 0668300535. American 
bar con clientela internazionale. 
Memorabili shot, beer pong e 
party scatenati.

SPAGNA – VIA DEL CORSO - 
VENETO – BARBERINI 

Assaggi d’Autore • Via dei 
Lucchesi, 28 – Roma. Info: 
066990949. Gioie del palato e 
piacere intellettuale, ogni giorno 
in questa sala da tè, bistrot e 
bookshop, aperto anche per 
cena.

Cafè Veneto • Via Vittorio 
Veneto, 118 - Roma. Info: 
064827107. Tutti i giorni dalle 
10 alle 01:30. Aperitivi, pranzi e 
cene in stile Dolce vita. 

Elegance Cafè • Via Vittorio 
Veneto, 91/93 – Roma. Info: 
0642016700. Nel regno della 
Dolce Vita un cocktail & piano 
bar elegante quanto basta, 
perfetto per una serata da vip 
con live music e piano-bar.

Il Margutta Ristorarte • 
Via Margutta, 118 – Roma. Info: 
0632650577. Il primo, storico, 
ristorante vegetariano della capi-
tale, oggi anche elegante galleria 
d’arte e centro culturale. 

Lelulo’ •  Via Roma-
gna, 20 - Roma. Info: 
0696048480/3343162652. 
Ristorante e wine bar con quat-
tro sale fra cui zona fumatori, 
cucina romana rivisitata; ogni 
sera aperitivo happy hour.

Giardino di Ripetta • Via 
Di Ripetta, 231 - Roma. Info: 
063231144. Tutti i giorni 
dalle 07:00 alle 22:30. Elegante 
giardino in pieno centro con ri-
storante, cocktail bar per pranzi, 
cene e aperitivi; la domenica il 
brunch.

Ristorante Mare – Artigia-
ni del Pesce • Via di Ripetta, 
242 – Roma. Info: 0689017481. 
Ristorante di mare molto elegan-
te e con pescato freschissimo. 
Crudi da capogiro e primi piatti 
da libro di ricette. 

Un’Ottima Annata • Via 
Sicilia, 245 - Roma. Info: 
0642821401. Tutti i giorni dalle 
14.30 all’una, finesettimana fino 
le 2. Enoteca, wine bar e cucina; 
serate di degustazione, aperitivi 
e musica. 

Villa Squisito • Via Lucullo, 
22 - Roma. Info: 0642013075, 
0642013784. Aperto a pranzo 
e cena, tutti i giorni. A due 
passi da Via Veneto, specialità 
napoletane, carni alla brace e 
pesce fresco. 

White • Via degli Avignonesi, 
73 - Roma. Info: 0697278949, 
0645443003. Raffinatissimo 
ristorante, ma anche lounge 
bar e disco club. A due passi da 
Piazza Barberini.
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PIAZZA VENEZIA – MONTI – 
COLOSSEO

Barrique • Via Cavour, 300 - 
Roma. Info: 0645556510. Tutti 
i giorni dalle 11 all’1. Ristorante, 
pizza tradizionale e wine bar.

Birreria Albrecht • Via 
Rasella, 52 - Roma. Info: 
064880457. Tutti i giorni dalle 
12 a mezzanotte, escluso lune-
dì. Uno dei locali più antichi di 
Roma, birreria e ristorante con 
cucina tradizionale austrounga-
rica.

Broccoletti • Via Urbana, 
104 - Roma. Info: 064742772. 
Da martedì a domenica a 
pranzo e a cena. Nel cuore del 
Rione Monti, cucina di carne e 
pesce, tradizionale e genuina 
con prodotti bio. 

Charity Cafè • Via Pani-
sperna, 68 – Roma. Info: 
0647825881. Tutti i giorni 
dalle 18 alle 02. Live club con 
musica blues, jazz e soul; la sera 
l’aperitivo. 

Ducati • Via delle Botteghe 
Oscure, 35 – Roma. Info: 
0668891718. Lo stile e il gusto 
dell’italian style con menù cura-
to dei migliori chef italiani. 

Escopazzo • Via d’Ara Coeli, 
41 – Roma. Info: 3896835618, 
3473370083. Uno dei pochi 
locali in centro aperti fino alle 
5. Dance music in tutte le salse, 
dalla commerciale al rock e 
drink games per un pubblico 
internazionale.

Kuriya • Via Arenula, 48/49- 
Roma. Info:  0668307247. 
Nuovo ristorante dedicato alla 
cucina di Hong Kong, con riferi-
menti anche ai piatti giapponesi, 
thai e cinesi in un ambiente 
curato e modaiolo.

Ice Club • Via della Madonna 
dei Monti, 18/19 – Roma. Info: 
0697845582. L’unico bar inte-
ramente costruito in ghiaccio. 
Aperto tutte le sere.

La Taverna del Ghetto 
Kosher • Via del Portico 
d’Ottavia, 7 . Roma. Info: 
0668809771. Il primo  kosher 
di Roma, specialità giudaico-
romanesche e mediorientali nel 
cuore del ghetto. 

Latte Più Bistrot • Via dei 
Funari, 21/a – Roma. Ultimo 
nato in casa Latte Più, questo 
bistrot apre di giorno e fino 
all’aperitivo... Ideale nei break di 
mezza giornata.

Osteria Corte del Grillo 
• Salita del Grillo, 6/b – Roma. 
Info: 0669922183. Nel cuore 
del Rione Monti uno dei mi-
gliori ristoranti di mare. La sala 
fish&wine bar propone aperitivi 
sontuosi.

Royal Art Cafè • Piazza 
Del Colosseo, 1 - Roma. Info: 
0698875854. Dalla mattina fino 
alle 2 di notte. Splendida ter-
razza sul Colosseo per questo 
ristorante, lounge, coktail bar e 
soft disco con serate di musica 
e dj set. 

Super •  Via Leonina 42, Roma 
0698266450. Negozio di moda 
vintage fashion nel cuore del 
rione Monti, a due passi dalla 
metro Cavour. Oggetti, mobili 
e vestiti retro, principalmente 
dagli anni ‘50 ai ‘70. 

TRASTEVERE

Bali • Via del Mattonato, 
21 – Roma. Info: 065896089. 
Elegante cocktail bar e risto-
rante indonesiano, con tanto di 
specialità di cucina thailandese 
e vietnamita.

Bisque • Via del Moro, 25 
– Roma. Info: 0689826481, 
065880305. Elegante ristorante 
nel cuore di Trastevere che 
unsice un’ottima cucina di 
mare a un ambiente giovane e 
modaiolo.

Cattive Compagnie • Via 
Goffredo Mameli, 15/16 
- Roma. Info: 065811078. 
Tutti i giorni dalle 8  fino all’una, 
chiuso domenica. Ristorante, 
lunch bar, caffetteria, braceria e 
la sera aperitivo con buffet. 

Freni e Frizioni • Via del 
Politeama, 4/6 – Roma. Info: 
0645497499. Da anni, ormai, 
questo cocktail  bar dai toni vin-
tage è un must per gli aperitivi e 
gli after-dinner trasteverini.

Friends Trastevere • 
Piazza Trilussa, 34 – Roma. 
Info: 065816111. Di giorno bar, 
dall’aperitivo lounge & cocktail.

Il Bacocco • Via Ma-
meli, 61/62 – Roma. Info: 
065898587. Enoteca- bistrot 
con impeccabile lista di vini e 
degustazioni prelibate; aperto 
anche per cena.

Il Baretto • Via Garibaldi, 
27f - Roma. Info: 065896055. 
Un ritrovo cult (specie in estate) 
per il pre clubbing. Situato in 
una posizione da sogno, tra il 
Gianicolo e Trastevere.

Il Giardino dei Ciliegi • Via 
dei Fienaroli, 4 – Roma. Info: 
065803423. Di pomeriggio 
accogliente sala da tè, tra le più 
fornite; di sera elegante cocktail 
bar. Reading ed eventi a tema. 
Nahc eun angolo shop.

La Ciurma del Pesca-
tore • Via Dei Genovesi, 
1 - Roma. Info: 065816185, 
3299735269. A pranzo e a 
cena, chiuso lunedì. Cucina 
calabrese e Mediterranea di 
pesce e prodotti tipici.

Laganini • Piazza San Calisto, 
15 – Roma. Info: 3336321386. 
“Rilassati e goditi la vita”, ecco 
il motto di questo accogliente 
cocktail bar nel cuore della 
movida trasteverina. Aperto all 
day long e fino alle 3. 

M8 Mate Bar • Via Benedetta, 
17 – Roma. Info: 0658331645. 
Pub cocktail bar trasteverino su 
due piani con live sport e molto 
movimento.
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Via Lucio Sestio, 5/7/9 - Roma. 
Info: 067140668.
Non chiamatelo semplicemente 
“cocktail bar”, perché non si rende-
rebbe giustizia al grande lavoro che 
i giovani bartender di questo locale 
in zona Tuscolana portano avanti 
con passione e costante ricerca. Qui 
al Sestio Cafè la parola d’ordine è 
“miscelazione” ed indica una precisa 
volontà di riportare in auge uno stile 
di bartendering dal tocco vintage e 
amabilmente retrò, autentico. Aper-
to sin dalla mattina come caffetteria 
e light lunch, la sera il Sestio Cafè si 
propone come american bar dove 
poter degustare particolarissime mi-
scelazioni nate da ingredienti originali 
ed unici. Rum portoricani e jamaica-
ni, sciroppi di maracuja, cointreau, 
liquori al frutto della passione: tra 
questi particolari componenti, molte 
sono quelle preparate direttamente 
in casa, come sciroppi di frutta e 
vermouth, grazie a particolari appa-
recchiature per la miscelazione ed 
ingredienti originali persi nel tempo. 
La carta delle miscelazioni cambia 
circa una volta al mese, proponendo 
così tutta la fantasia e tutto l’estro che 
i bartender riescono a mettere in un 
bicchiere. La sera l’aperitivo con un 
generoso buffet. Non mancano le 
serate di musica dal vivo con band 
rockabilly, swing, boggie woogie e 
rock anni ‘50. Sempre aperta anche 
una comoda sala esterna, riscaldata 
durante la stagione invernale.
Orario: Aperto tutti i giorni dal 
mattino fino alle due di notte.
Come arrivare: A due passi dalla 
fermata Lucio Sestio, linea A.  

Sestio 
Cafè
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Pimm’s Good • Via di 
Santa Dorotea, 8 – Roma. Info: 
0697277979. Cocktail bar e 
ristorante aperto dalla colazione 
fino alle 2 di notte. Food & drink, 
ma anche eventi a tema e live 
music.

Stairs • Via della Scala, 43 
– Roma. Info: 3484644634. 
American bar famoso per qualità 
e special prices. Tutti i giorni 
aperitivo a buffet e dopo-cena a 
base di shots e beer pong. 

Zero 8 da Michele• Via 
del Politeama, 8 – Roma. Info: 
065809456. Un ristorante che 
offre un mix di cucina di mare 
partenopea, ottime pizze e piatti 
italiani. Aperto anche come coc-
ktail bar in aperitivo e non solo...

SAN LORENZO – PIGNETO

Cocorico • Via Dei Latini, 74 
- Roma. Info: 064465460. Tutte 
le sere dalle 19 alle 2, ven e sab 
fine le 3. In pieno San Lorenzo, 
risto music pub con musica dal 
vivo. Aperitivo la sera, calcio in tv 
e serate karaoke. 

Miseria e Nobiltà • Via 
Casilina, 7 – Roma. Info: 
0664850751. Cucina napoletana 
doc in ampio locale con dehors 
affacciato su Via Casilina (altezza 
Porta Maggiore).

Sanlollo • Via dei Latini, 
57 - Roma. Info: 064940726. 
Pizzeria, ristorante, griglieria con 
travet giovane, prezzi popolari e 
servizio eccellente.Cucina aperta 
fino a tardi.

ZeroZero100 • Via del 
Verano, 27 - Roma. Info: 
0644702346. TDa lunedì a 
venerdì dalle 12:30 alle 02, sa-
bato dalle 18 alle 02, domenica 
dalle 12 alle 02.  Nel cuore di 
San Lorenzo, cocktail bar, risto-
rante e pizzeria dalla giovane 
e vivace gestione : pranzo a 
buffet, aperitivo la sera, cena e 
domenica il brunch.

TERMINI - SAN GIOVANNI – 
APPIO

Art Core Gallery • Via dei 
Marrucini, 1 - Roma. Info: 
0693576164. Lunedì dalle 
12:30 alle 17, da martedì a 
venerdì dalle 12:30 alle 2, sa-
bato dalle 17.30 alle 2. Galleria 
d’arte, bistrot, cocktail bar, 
laboratorio culturale e musica 
dal vivo dall’aria “mitteleuropea” 
in piena zona universitaria. 

Caesar Club • Via Merulana, 
111 - Roma. Info: 0689012917, 
3897649822. Tutti i giorni dalle 
18:30 alle 03:30, escluso mar-
tedì. Cocktail bar dalle estrose 
creazioni, birre artigianali, 
proposte gluten free, aperitivi 
e finesettimana con dopocena 
in dj set. 

Frushi Bar • Via Appia 
Nuova, 127 – Roma. Info: 
0670304889. Bar pasticceria 
aperto da colazione fino ad ape-
ritivo lungo con ampio dehors. 
A pranzo tavola calda con menu 
a 5 euro.  

Ginza • Via Emanuele Filiberto, 
251 – Roma. Info: 067005739. 
Japan restaurant famoso per 
la qualità del sushi e per la 
frequentazione VIP.

Latte Più • Via Albalonga, 
31 – Roma. Info: 06770091. 
Il primo della famiglia, ovvero 
l’inimitabile locale interamente 
dedicato ad Arancia Meccanica 
di Stanley Kubrick, con cocktail 
a tema.

Latte Più • Via Appia Nuova, 
707 - Roma. Info: 0678393167. 
Il secondo dei cocktail and milk 
bar con ambientazione alla Aran-
cia Meccanica. In programmi 
eventi e serate a tema.

Rebacco • Via Pomezia, 12 
- Roma. Info: 0677590412, 
3470478761. Tutte le sere dalle 
18 alle 02. Wine bar con ottimi 
vini, ma anche musica dal vivo 
ed esposizioni di fotografie 
ed arte.

Robivecchio e Robipizza 
• Via Gallia, 78 – Roma. Info: 
0670497506, 3209229712. 
Storico pub che recentemente 
ha come vicino un elegante 
ristorante e pizzeria. A pranzo e 
dall’aperitivo fino a tardi.

Ulivi di Puglia • Via Bene-
detto Varchi, 3 - Roma. Info: 
0664803232. Aperto lunedì e 
da mercoledì a domenica dalle 
12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 
23:30. Ristorante pugliese con 
prodotti tipici. 

TUSCOLANA - CASILINA – 
PRENESTINA - ANAGNINA

692 • Via Tuscolana, 692 – 
Roma. Info: 0676968667. Inca-
stonato tra due degli acquedotti 
romani, il 692 dispone di un 
bellissimo giardino che ospita un 
ristorante moderno e un cocktail 
bar dai toni trendy.

Blanco Urbanspa & Re-
staurant • Via Tuscolana, 892 
– Roma. Info: 0676968656, 
800404040. Ristorante di 
qualità con chef di alta scuola, 
all’interno di un grande centro 
benessere. 

Blind Pig • Via Gino Capponi, 
45 - Roma. Info: 0678345642.  
Tutte le sere dalle 19. Birreria e 
gastropub dall’ampia selezione 
di birre artigianali, all’insegna 
dell’artigianalità e della qualità.

Icon Circolo Arci • Via 
Sgurgola, 7, Roma. Info: 
0695225861. Da martedì a gio-
vedì, la domenica dalle 18 alla 
mezzanotte, venerdì e sabato 
fino le 2. Innovativa ludoteca in 
chiave 2.0 con videoghiochi, 
postazioni per lan party ma 
anche karaoke, giochi di ruolo, 
incontri per appassionati di 
anime. 

Mamya RistoPub • Largo Al-
fonso Favino, 41 - Roma. Info: 
0693570616, 0693570617. 
Aperto da mercoledì a domeni-
ca dalle 18 alle 02. In zona Tor 
Vergata, pub con musica e tanti 
eventi a tema tra degustazioni, 
feste e giochi.
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Meo Pinelli • Piazza di 
Cinecittà, 55/61 – Roma. Info: 
067108564, 061543753. 
Aperto tutti i giorni dalle 6.30 di 
mattina fino a tarda notte. Stori-
co locale di Cinecittà, aperto dal 
1954. Caffetteria, ristorante e 
cocktail and wine bar. 

Music Caffè • Via Tu-
scolana, 144 - Roma. Info: 
0670614202. Tutti i giorni 
dalla mattina fino a tarda serata; 
chiuso domenica. Pasticceria, 

gelateria, tavola calda, caffè, 
happy hour e live bar: locale 
dalle molte anime, per tutte le 
ore del giorno.

Nottingham • Via Del Quadra-
ro, 24 - Roma. Info: 06764464. 
Tutte le sere dalle 19:30 alle 
01:30. Ristorante specialità 
carne e pub con ampia scelta di 
birre artigianali e ricercate. Varie 
formule menù a prezzo fisso.  

Osteria La Battilonta • Via 
Muzio Scevola, 37/39 – Roma. 
Info: 067803867. Indirizzo 
vecchia maniera che riporta in 
tavola i sapori tipici della cucina 
romana. 

Sciaccatrà • Viale Tito 
Labenio, 108 – Roma. Info: 
0671582964, 3394676090. Ri-
storante pizzeria dove gustare i 
veri sapori napoletani e romani. 

Sestio Cafè • Via Lucio 
Sestio, 5/7/9 - Roma. Info: 
067140668. Tutti i giorni 
dalle 6 di mattina alle 2 di 
notte, domenica dalle 14 alle 2. 
Aperitivi con buffet tutti i giorni, 
cocktail miscelazione anni ‘30. 
Sala fumatori.
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Via Fiume Bianco, 26 - Roma. Info: 0645426085.
Un’ampia sala interna ed un gradevole giardino con gazebo, piante e pal-
me compongono gli spazi di questo ristorante, griglieria e pizzeria tra i più 
conosciuti in zona Eur Torrino. La specialità dello Chalet Squisito è la carne 
cotta nella grande brace a vista: i vari tagli di carni danesi, tedesche, argen-
tine, americane e della nostrana Chianina qui si possono scegliere perso-
nalmente a seconda dei propri gusti e dell’appetito. Tra le proposte anche 
i piatti più famosi della tradizione partenopea come l’originale mozzarella 
di bufala campana, pesce sempre fresco per antipasti, primi e secondi di 
mare, pasticceria tipica e la vera pizza napoletana ad impasto alto. In can-
tina, ampia selezione di vini igp nazionali ed esteri, ottime grappe e passiti. 
Dal lunedì al venerdì a pranzo anche una proposta a buffet a prezzo fisso.
Orario: Tutti i giorni a pranzo e cena. 
Come arrivare: Zona Torrino, a pochi metri dalla stazione Tor di Valle e da 
via del Mare.

Via Cavour, 300 - Roma. Info: 0645556510. 
Tra le vie dello storico Rione Monti trovano spazio la cucina genuina ed 
il buon bere del ristorante, pizzeria e winebar Barrique. A pochi passi dal 
Colosseo e dai Fori Imperiali, il Barrique propone una cucina semplice, 
preparata però con i più autentici prodotti della tradizione mediterranea: 
tra le proposte piatti misti con formaggi freschi e stagionati, affettati e sa-
lumi, primi piatti romani come la pasta alla carbonara, penne e lasagne al 
forno; oppure anche insalate miste, piatti freddi e anche pizza. Il tutto tro-
va degno abbinamento con i tanti vini presenti in cantina: la selezione del 
Barrique predilige etichette italiani come il Montepulciano, il Falanghina, 
il Frascati, il Pecorino, vini rosati per brindisi speciali, e, da accompagnare 
al dessert, passiti e moscati. Aperto a pranzo e a cena.
Orario: Tutti i giorni dalle 08 alla mezzanotte.
Come arrivare: Fermata Metro B “Colosseo”, prendere via dei Fori Impe-
riali e girare in via Cavour. 

Chalet Squisito

Barrique

promo review

promo review



TESTACCIO – OSTIENSE

Cento Lab • Via Giacomo 
Bove, 43 – Roma. Info: 
0657250476. Ristorante, 
pizzeria e bisteccheria, elegante 
ed informale, in zona Ostiense, 
con forno in bella vista. 

Coyote • Via di Monte 
Testaccio, 48/b - Roma. Info: 
3402412074. Disco bar storico 
di Testaccio. Serate dancing con 
dj set. Tutte le sere, tutto l’anno, 
dalle 23 alle 5 di mattina; free 
entry dalla domenica al giovedì. 

Junsei • Via Galvani, 69 – 
Roma. Info: 065754012. 
Ristorante giapponese dotato 
di kaiten e comode sedute nel 
nuovo complesso del Mercato 
e Centro Commerciale. Cucina 
giapponese e fusion di alto 
profilo.

Moto’Bistro’ • Via Fran-
cesco Negri, 7 - Roma. Info: 
065782769. Tutti i giorni dalle 
11 all’una. Punto di riferimento 
per gli amanti della birra artigia-
nale con ricercate selezioni; la 
sera è apericena con buffet. E 
ancora, gastronomia, panineria, 
pizza e fritti, cornetti e crepés. 

Nazca • Via del Gazometro, 
42 – Roma. Info: 0645447372. 
Cocktail bar e dj-bar, con la 
possibilità di mangiare ottime 
specialità gastronomiche fino a 
tardi, dove passare serate dai 
toni trendy dall’aperitivo fino a 
tardi con dj-set.

Osteria degli Amici • Via 
Nicola Zabaglia, 25 - Roma. 
Info: 065781466. Chiusi il 
martedì. Cucina tipica romana e 
anche specialità di pesce. Am-
biente giovane ed informale. 

Sushi Yoshi • Via Ostiense, 
64 – Roma. Info: 065745227. 
Design moderno e modaiolo 
che sposa un’ottima cucina 
classica giapponese. Body-sushi 
a richiesta.

TopFive • Via di Monte 
Testaccio, 48 – Roma. Info: 
3351540857. Dalle  20.30 alle 
04. Cocktail bar, serate dj set e 
anche musica dal vivo. 

MARCONI - SAN PAOLO – EUR

Chalet Squisito • Via 
Fiume Bianco, 26 - Roma. Info: 
0645426085. Aperto tutti i 
giorni a pranzo e a cena. Pizza 
napoletana, carni alla griglia, pe-
sce fresco, cucina tradizionale 
romana e partenopea. Partite 
del campionato in diretta. 

Futurarte • Via della Civiltà 
del Lavoro, 50 – Roma. Info: 
0659100843, 3455033556. Di 
giorno un elegante risto-bar per 
pranzi di lavoro, di notte una 
delle disco più fashion dell’Eur, 
venerdì con musica dance, 
house ed happy.

Il Conte Max • Via Silvestro 
Gherardi, 90 - Roma. Info: 
0660673019. Lunedì dalle 06:30 
alle 19, da martedì a sabato dalle 
06:30 alle 00:30. Caffetteria, 
ristorante e pizzeria tutto in uno.

Il Winebar • Via Enrico Fermi, 
161 - Roma. Info: 0655112264. 
Tutti i giorni dalle 18.30 alla mez-
zanotte. Al 4° piano della Città 
del Gusto, wine bar, enoteca e 
cucina che promuove le eccel-
lenze eno-gastronomiche italia-
ne. Con angolo BookCrossing. 

Macinanti La Pizzeria • Via 
Elio Vittorini, 45 - Roma. Info: 
065010222. Aperto tutte le 
sere, tranne la domenica. Storica 
pizzeria famosa per la qualità 
delle proposte. Anche cucina 
con pesce.

Osteria Margherita Eur 
• Via Praga, 11 – Roma. Info: 
065803889. Moderno ed 
accogliente un posto al tempo 
stesso pizzeria e ristorante, a 
pranzo e a cena.

Osteria Mavi • Via Enrico 
Fermi, 71 – Roma. Info: 
065584801, 3886507828, 
3291049387. Giusto mix tra 
tradizione ed innovazione, anche 
nell’ambiente. Per pranzo e per 
cena con brunch la domenica.

Qi RistoBar  • Viale della 
Civiltà del Lavoro, 72 - Roma. 
Info: 065923018. Un punto 
d’incontro per bere un buon 
cocktail. Il venerdì e il sabato 
sera apertivo Cocktail & Sound 
con musica Lounge.

Fooding Trecastelli • 
Via Alessandro Severo, 222 
- Roma. Info: 3200442178, 
3348798730. Tutti i giorni 
dalle 08 alla mezzanotte, chiuso 
domenica. Ristorante e caffet-
teria per pranzi, ceni e aperitivi 

con buffet. Cucina estrosa e 
fantasiosa.

Yesh • Via Silvestro Gherardi, 
51 – Roma. Info: 065561697. 
Il meglio della cucina giudaico-
romanesca preparata nel pieno 
rispetto della tradizione Kosher. 

MONTEVERDE – PORTUENSE -
MAGLIANA

La Gianicolense • Circon-
vallazione Gianicolense, 236 
– Roma. Info: 0658233605. 
Un’istituzione a Monteverde, 
celebre anche per le “camicie”. 
Pizza e carne alla griglia al top.

Le Bon Bock • Circonvallazio-
ne Gianicolense, 249 – Roma. 
Info: 065376806. Birreria e 
whisky bar per intenditori, 
aperto da ben 19 anni, tra i 40 
migliori del mondo. Chiuso il 
mercoledì.

Newport Cafè •  Via 
Della Magliana, 42 - Roma. 
Info:3206521706. Discobar 
dove si fa fiesta: cabaret, kara-
oke, live music. Su due piani, di 
cui uno per  fumatori. Partite su 
maxi schermo.

Osteria Margherita (Por-
tuense) • Via Isacco Newton, 
180 - Roma. Info:065803889. 
Ultimo nato tra le Osterie 
Margherita, risto traditional dai 
sapori genuini.
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Q-Zar •  Via Francesco 
Massi, 4/10 - Roma. Info: 
0689531247. Bar e sala giochi 
sulla Gianicolense con arena 
per il laser game Q-Zar.

Re Per Una Notte •  Via 
Della Magliana 876/, Roma 
066550169.  E’ stato il trampo-
lino di lancio per tanti talenti del 
cabaret. Offre menu+spettacolo 
fra i 23 e i 30 euro.

Snap Cafè • Via Por-
tuense, 553 - Roma. Info: 
0689538791. Tutti i giorni dalle 
07 alle 02. Eclettico e originale, 
caffè e cocktail bar per tutte 
le ore del giorno: ogni sera 
aperitivo con buffet. 

Stranocafe • Circonvalla-
zione Gianicolense, 190/d 
– Roma. Info: 0683903339, 
3388741263. Cocktail bar e 
risto-pub aperto dall’aperitivo 
fino alle 3. Grande scelta nel 
beverage, birre artigianali 
comprese.

The Club 98 •  Via di 
Monteverde, 98 – Roma. Info: 
0658203969. Cocktail bar nel 
cuore di Monteverde specia-
lizzato nell’aperitivo e nell’after 
dinner.

PARIOLI – PINCIANO – 
SALARIA

Carioca • Via Luigi Luciani, 52 
– Roma. Info: 063203511. Nel 
cuore dei Parioli una churrasca-
ria e ristorante per palati fini. 
Molto frequentato da volti noti e 
sportivi di successo.

Carrot’s Café  •  Piazza Eucli-
de, 1 - Roma. Info: 068074594. 
Acciaio, mattoni a vista, tubi e 
vetro rendono gli spazi di questo 
meeting point per l’aperitivo 
molto originali. 

Eccolo • Via Bergamo, 16/18 
- Roma. Info: 068414136. 
Dalle 12.30 alle 14.30 e dalle 
19.30 alle 22.30, chiuso lunedì. 
Ristorante e pizzeria dalla calda 
cucina mediterranea. 

Friends Fiume • Via Piave, 
71 – Roma. Info: 0642014285. 
Secondo prodotto della filosofia 
Friends nel centro di Roma.

Il Primo al 2 • Via Bac-
chiglione, 2 – Roma. Info: 
0685305161. Cucina di 
tradizione mediterranea, con 
specialità calabresi, in una loca-
tion accogliente e distinta. 

Il Viaggio • Via Isonzo, 14 – 
Roma. Info: 0697997043. Unico 
ristorante a Roma con ogni 
piatto del menu disponibile an-
che per i diversamente gourmet, 
con eventi culturali e ricette di 
stagione.    

Jamboree • Via Tagliamento, 
77 – Roma. Info: 0645493387. 
Pub accogliente che per cena 
offre un’ottima cucina tex-mex, 
mentre più tardi è il must per 
scelta di birre, rum e cocktail.

Pepe Nero • Via Isonzo, 11/13 
– Roma. Info: 068557620, 
3393353417. Ristorante e pizze-
ria dal design moderno e legato 
ai sapori della Campania. Con i 
colleghi o in dolce compagnia.

Red • Via De Coubertin 12, 
Roma 0680691630. Ristorante 
e lounge bar nella splendida 
cornice dell’Auditorium Parco 
della Musica. Si incontrano 
spesso artisti che dopo i con-
certi si fermano per mangiare 
qualcosa o per un drink.

Sakura Sushi • Piazzale di 
Porta Pia, 122 - Roma. Info: 
0644254329. Sushi restaurant 
dalle ambientazioni eleganti e 
ricercate.

Zero Restaurant • 
Viale Liegi, 53 – Roma. Info: 
068415015. Moderno ed 
accattivante, Zero propone 
una cucina giovane ed attenta 
ai valori nutrizionali di ogni 
materia prima.

NOMENTANA – TIBURTINA

Aidan Pub • Via Roma, 
2 - Guidonia (Rm). Info: 
0774346833. Tutte le sere della 
19 alle 2. Irish pub con cucina 
irlandese, vasta selezione di 
birre e distillati. Serate con 
musica dal vivo.

Brancaleone • Via Levanna, 
11 – Roma. Info: 0682004382. 
Una volta centro sociale, oggi 
club alternativo all’avanguardia, 
tra i migliori del centro Italia.

Cotton Club • Via Bellinzona, 
2 – Roma. Info: 0697615246, 
3490709468. Ispirato ai vecchi 
locali di New Orleans o di NYC, 
il Cotton Club è un jazz restau-
rant aperto dal giovedì al sabato 
con concerti di ottimo livello.

Docks & Co • Via Clisio, 
18 - Roma. Info: 0686206022. 
Tutti i giorni dalle 12 alle 02 di 
notte. American style pub con 
la vera la cucina americana, tra 
specialità tex mex e hamburger. 
La sera aperitivo tex-mex, il 
dopo cena è pub.

Jessly Birreria • Via 
Amatrice, 32 - Roma. Info: 
0686328027. Aperto tutte le 
sere fino a tardi, chiuso lunedì. 
Risto pub con birre artigianali; 
la sera anche aperitivo. Calcio in 
tv e musica dal vivo. 

Mondi • Via Flaminia 
Vecchia, 468A - Roma. Info: 
063337484. Una delle pastic-
cerie più conosciute di Roma 
Nord.Da provare i mondini e 
tutte le torte con la crema . 
Anche per un pranzo veloce.

Reverie • Via dei Campi 
Flegrei, 55/57 - Roma. Info: 
0686210366. Pub e wine bar 
con ottimo menu drink aperto 
sin dalla colazione e rivolto 
su un bel parco nel quartiere 
Espero.

PONTE MILVIO – 
FORO ITALICO - CASSIA – 
FLAMINIA

Amoroma • Piazzale 
Ponte Milvio, 5 – Roma. Info: 
0664721002, 3467998203. 
Cocktail bar con dj-set. Tutti 
i giorni colazioni artigiana-
li, pranzo espresso e aperitivo 
di qualità.
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Tra i locali di via Veneto che più incarnano il fascino degli anni della Dolce 
Vita non si può far a meno di citare il Cafè Veneto, al 118 della blasonata 
via. Con le sue caratteristiche ed eleganti verande esterne, finestrate su 
tutti i lati, e le le ampie sale interne disposte su due piani, il Caffè Veneto è 
un locale sempre molto amato per feste private, ricevimenti in stile e cene 
romantiche a lume di candela. Cafè Veneto è aperto dalla mattina dove il 
momento della colazione è accompagnato da fine pasticceria artiganale. 
La sera l’aperitivo dove una prestigiosa carta dei vini con etichette italiane 
ed estere, bollicine di pregio comprese, e cocktail preparati da bartender 
professionisti. A pranzo e a cena, portate di pesce fresco si accompagna-
no all’asado argentino con carni pregiate.
Orario: Tutti i giorni dalle 09 alle 01:30.
Come arrivare: Vicino Pt Pinciana di Villa Borghese. Dalla fermata metro 
“Barberini”, prendere via Veneto a salire.

Via Lucullo, 22 - Roma. Info: 0642013075, 0642013784. 
Oltre 400 coperti disposti in ampie sale sui tre piani di un delizioso villino 
immerso nel verde sono il primo biglietto da visita una volta arrivati qui a 
Villa Squisito, a due passi da via Veneto. Il secondo, la cucina: ristorante 
e pizzeria, Villa Squisito basa tutta la sua proposta su ingredienti di prima 
qualità a filiera corta e km zero, carni della Maremma, pescato fresco di 
giornata, e su di un forte richiamo alla tradizione partenopea. Qui la pizza è 
preparata secondo tradizione, con impasto alto e dal cornicione croccante. 
Tutti i giorni a pranzo possibilità di soluzioni a prezzo fisso con buffet; il 
venerdì sera menù di pesce ad un prezzo più che competitivo; il mercoledì, 
invece, menù completo con specialità romane a meno di 20 euro e il lunedì 
promozione speciale sulla pizza. La cucina chiude in tarda serata.
Orario: Aperto tutti i giorni.
Come arrivare: Prendere via Boncompagni da via Veneto, via Lucullo è la 
prima sulla destra.

Via Del Tritone, 118 - Roma. Info: 0697278949, 0645443003.
Salotto bianco nel cuore di Roma, a due passi da piazza Barberini e via Ve-
neto. Dal design moderno e raffinato, il White è un locale dalle mille anime: 
caffè, ristorante, lounge bar e disco, da mattino a tarda notte praticamente 
tutti i giorni dell’anno. Con la sua rinomata pasticceria artigianale, il White 
propone colazioni all’italiana e anche dal tocco più internazionale; a pranzo 
e a cena, la raffinata cucina propone soluzioni veloci con club sandwich, 
panini e focacceria fatta in casa, ed anche proposte complete con piatti 
della tradizione romana, pizza e pesce fresco. La cucina è aperta fino a 
mezzanotte. La serata al White inizia con l’Happy Hour: dalle 18 apericena 
a buffet, cocktail e vini pregiati. Dal dopocena in poi, White è disco club con 
tanti dj ospiti, musica dal vivo e feste a tema fino a tarda notte.
Orario: Tutti i giorni dalle 07 alle 05.
Come arrivare: All’inizio di via del Tritone, in angolo con Piazza Barberini.

Cafè Veneto 

Villa Squisito 

White
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A.P.P. Restaurant • Piazza 
Stefano Jacini, 14 – Roma. 
Info: 0636381209. Ristorante 
e crostaceria sopra il cinema 
Odeon, dove gustare alta cucina 
a prezzi onesti. Aperto anche 
per l’aperitivo. 

Arashi • Via Cassia, 923 - 
Roma. Info: 0630362246. 
Japanese restaurant con menu 
arricchito da piatti thailandesi e 
sconti sul take away.

Axel • Piazza Antonio Mancini 
– Roma. Info: 063216542. 
Prima pista  di pattinaggio sul 
ghiaccio della capitale. Aperta 
11 mesi l’anno, ospita un risto-
cocktail-bar, negozi e scuola 
di danza.

Dulcamara • Via Flaminia 
Vecchia, 449 - Roma. Info: 
063332108. Chef bistrot per 
tutte le occasioni, dall’aperitivo 
al break rinfrescante passando 
per light lunch estivi, cene e 
drink serale.

Jarro Il Quattordicesimo 
•  Piazzale Di Ponte Milvio, 32 - 
Roma. Info: 3387079753. Wine 
bar dai pochi metri metri quadri, 
sfoggio di ferro e acciaio, toni 
scuri e candelabri che rendono 
mistico il tutto. 

Tree Bar  •  Via Flaminia, 226 
- Roma. Info: 0632652754. Una 
suggestiva location interamente 
in legno e materiali eco-soste-
nibili. Dall’aperitivo fino alle ore 
piccole. Anche a cena.

SAN PIETRO – PRATI – 
TRIONFALE – AURELIA – 
BOCCEA

200 Gradi • Piazza Risor-
gimento, 3 – Roma. Info: 
0639754239. Una panineria 
innovativa ed originale, di 
giorno e di notte...

40 Gradi • Via Virgilio, 1 
-  Rome. Info: 0668134612. 
Piccole chicche fuori dal mer-
cato tradizionale italiano come 
Maharishi, Silas, Supreme, 
Jeans Kato, Ivana Helsinky... Un 
negozio su due piani, arredato 
in stile british anni ‘80.

Ai Balestrari  in Prati • 
Piazza dell’Unità, 26 - Roma. 
Info: 0632111570. Secondo 
nato dal ristorante famoso per 
le proposte romane e di pizza 
DOC. Aperto pranzo e cena, 
chiuso il lunedì.

Beere, Mangiare & Co • Via 
Carlo Passaglia, 1 – Roma. Info: 
0639721153. Wine bar, pub e 
bistrot in zona Medaglie d’Oro, 
aperto da pranzo al dopocena 
con tante chicche enogastro-
nomiche; sabato e domenica 
solo la sera.

Bistrot 21 • Via Cola di 
Rienzo, 23 - Roma. Info: 
3939281373. Tutti i giorni 
dalle 7 a mezzanotte. Raffinato 
lounge bar e ristorante all’inter-
no dell’Hotel Twenty One; ogni 
sera l’aperitivo. 

Brown & Co. • Via Tacito, 22 
- Roma. Info: 063230683. Tutti 
i giorni dalle 06:30 alle 00:30. 
Caffetteria, pasticceria artigiana-
le, forno, pizzeria, cucina e vini: 
con colazioni, pranzi veloci, 
primi, dolci pause e aperitivi.  

Caffé Portofino • Piazza 
Cola di Rienzo, 116 – Roma. 
Info: 0632110837. Bar, gelate-
ria e bistrot, dalla colazione allo 
spuntino dopo teatro. Aperitivo 
a tutte le ore.

Ciòccolati • Via Marianna 
Dionigi, 36 - Roma. Info: 
0645506028. Tutti i giorni dalle 
16 alle 02, escluso lunedì. Caf-
fetteria, tea house, cioccolateria 
e anche cocktail bar. 

Gauchos Pizza&Grill • Via 
Battistini, 606 – Roma. Info: 
0635511457. Ristorante di 
specialità argentine, ampio ed 
elegante, con ottima lista di vini. 

Hoi • Via Tunisi, 1/b – 
Roma. Info: 0690270954, 
3427354697. Ambiente cool 
per un ristorante dedicato 
soprattutto alla cucina di mare. 
Dotato di una lussuosa cigar-
room e lounge bar per eventi e 
serate a tema con musica.

Il Gelato Bistrò • 
Circonvallazione Trion-
fale, 13 – Roma. Info: 
0639725949/3474894706. 
Gelateria artigianale targata 
Claudio Torcè. Specialità della 
casa: i gusti salati. Giovedì e 
sabato aperigelato. Venerdì 
cena fredda. 

Il Pane e le Rose • Via 
Ennio Quirino Viscon-
ti, 61 A – Roma. Info: 
063244951/3283068285. 
Drink & food, pranzo e cena, 
fast o slow a seconda dei gusti; 
venerdì e sabato musica acusti-
ca dal vivo.Mercatino e brunch 
ogni prima e terza domenica 
del mese. 

La Cucaracha • Via 
Mocenigo, 10a - Roma. Info: 
0639746373. Ristorante di 
specialità messicane. Piatti 
tipici, ricette piccanti e vasto 
assortimento di birre e cocktail.

La Galea di Marcan-
tonio • Via Marcantonio 
Bragadin, 13/15 - Roma Info: 
0664521761. Tutti i giorni a 
pranzo e a cena, chiuso lunedì 
tutto il giorno e domenica 
a cena. Cucina tradizionale 
romana di mare.

Mama’ • Via Sforza Pal-
lavicini, 19 – Roma. Info: 
0668139095/3284496663. Ri-
lassante ristorante bistrot aperto 
da colazione al dopocena con 
ricette del giorno e degustazioni 
di vino.

My Life • Via Val di Cannuta, 
113 - Roma. Info: 3398787219. 
Tutti i giorni dalle 06:00 alla 
mezzanotte. Caffetteria, caffè, 
pause pranzo, aperitivi e cena.

Nuvolari • Via Degli 
Ombrellari, 10 - Roma. Info: 
0668803018. Un ristorante-
american bar  dalle linee 
essenziali, elementi di arredo e 
decor fatti di legno e materiali 
poveri. Molto frequentato.

Quarto Burger • Via 
Crescenzio, 52 - Roma. Info: 
0645432249. Aperto tutti i 
giorni dalle 12 alle 24. Specia-
lità hamburger con selezionate 
carni italiane e francesi. Anche 
take away.  

Raf Ristopizza • Via 
Plinio, 17/a – Roma. Info: 
0668134639. Pranzi veloci 
e cene gustose a Prati per un 
eclettico ristorante che unisce 
alla cucina di terra anche un’ot-
tima pizzeria.

Riad Nour • Via Giuseppe 
Gioacchino Belli, 140 – 
Roma. Info: 0645423075, 
3492825845. Un angolo di 
Marocco, con tutta la sua 
cultura gastronomica, proprio 
nel cuore di Prati.

Sha Bar • Via Pietro 
Borsieri, 7/b – Roma. Info: 
0637514981. Elegante 
ristopub bar nel cuore di Prati. 
Cucina bavarese, degustazioni, 
serate con pay tv, open beer & 
cocktails.

OSTIA

La Drogheria • Piazza di 
Tor San Michele, 6/7 – Ostia 
(Rm). Info: 065611957. Aperto 
dalle 17 alle 2, domenica dalle 
12.30; chiuso martedì. Elegante 
enoteca brasserie nel cuore di 
Ostia per aperitivi, cene e un 
gustosi after dinner.

Soul Kitchen • Lungomare 
Paolo Toscanelli, 119 -  Lido di 
Ostia (Rm). Info: 065674205. 
Ristorante giovane e alla moda 
per i piaceri del pesce. Da 
provare tonnarelli con listarelle 
di seppia e pesto di basilico.

White Cafè • Lungomare 
Paolo Toscanelli, 116 – Ostia 
(Rm). Info: 065612875, 
3454556554. Cocktail bar 
sul lungomare di Ostia, design 
minimal e studiato.  Tutte le sere 
l’aperitivo con buffet.

FIUMICINO – FOCENE – 
FREGENE

AL 187 •  Lungomare Della Salu-
te, 187 – Fiumicino (Rm). Info: 
0665025617. Aperto a pranzo 
e a cena, chiuso lunedì. Ostaria 
romana dalla cucina tradizionale 
rivisitata in chiave marinara.

Pizzeria Quaranta • Via 
Luigi Rendina, 22/a – Fiumicino 
(Rm) – 066581199. Ampia 
ed accogliente pizzeria che 
propone le specialità  al forno 
a legna con una ricca di scelta 
anche di carne alla griglia ed i 
piatti del giorno.

Miranda • Lungomare Della 
Salute, 39 – Fiumicino (Rm). 
Info: 066505077. Curato e 
colorato ristorante di pesce 
affacciato sul lungomare di 
Fiumicino.

Diavoletto • Via della Scafa, 
158/a – Fiumicino (Rm). Info: 
066522181. Pranzo e cena. 
Cucina di mare creativa ed 
originale; nel menù anche piatti 
di carne.

La Locanda dei Pescato-
ri • Lungomare di Ponente, 
123 – Fregene (Rm). Info: 
066685529. Raffinato ristoran-
te di pesce adatto per serate di 
classe e pranzi al mare nel cuo-
re del Villaggio dei Pescatori.

Lo Spuntino  •  Viale Nettu-
no, 184 – Fregene (Rm). Info: 
ND. Aperto sino a tarda notte è 
una buona meta per uno spun-
tino scegliendo tra pizza e primi.

Gambero Allegro • Via 
Castellammare, 45/c – Fregene 
(Rm). Info: 0666560939. Pic-
colo ed accogliente ristorante in 
centro a Fregene dedicato alla 
cucina toscana e laziale, di mare 
e non solo.

Sogno del Mare • Lungo-
mare di Ponente, 25 – Fregene 
(Rm). Info: 0666562812. Il 
Sogno in inverno funziona 
come ristorante nei weekend e 
per eventi.

PASSO OSCURO – LADISPOLI 
– MARINA DI CERVETERI

Six Guest House • Lungo-
mare Dei Navigatori Etruschi 
Snc - Cerveteri (Rm). Info 
3392663253. Perfetto per 
lunch gustosi con lo sguardo 
fisso sul tramonto.

La Pineta • Via Aurelia, km 
37300 – Ladispoli (Rm). Info: 
0699222509. Ristorante di 
mare che da diversi decenni è 
un’istituzione del litorale nord 
romano. Crudi di mare, pesce, 
ma anche cucina di terra.

Pinar Club • Via Aurelia, Km 
37300 – Ladispoli (Rm). Info: 
0699222509. Un club dal sapo-
re sudamericano. Con le sue 
serate a tema è diventato uno 
degli spazi più celebrati dalle 
parti di Ladispoli.

Ristorante Papeete • Via Re-
gina Elena, 23 – Ladispoli (Rm). 
Info: 069946015. Luogo caro ai 
gourmet che bazzicano il litorale 
nord, Papeete è un ottimo indi-
rizzo per mangiare pesce fresco 
e specialità a km 0.

La Lampara Beach • Via Car-
bonia, 35 - Passo Oscuro (Rm). 
Info: 066672038. Un ristorante 
beach club affacciato sul mare. 
Tutti i giorni a pranzo, venerdì 
e sabato anche a cena. Lunedì 
chiusura settimanale.
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Villa Squisito By barterapia
Via Lucullo, 22 - Roma.
Locale signorile, come ti aspetti nei pressi di Via Veneto. Piacevole 
la pizza napoli style, cortese il servizio, ma non in pompa magna 
come potevo pensare, ma amichevole. Stupito e soddisfatto!

Kaprikorn By dottoresse
Via Ravizza, 6 - Milano.
Il kaprikorn è situato in una zona ricca di altri locali e pub ma reg-
ge bene la concorrena con un ottimo rapporto qualità-prezzo. Il 
buffet dell’aperitivo non offre granchè ma ordinando alla carta si 
può mangiare e bere spendendo in media 16euro. I piatti sono 
abbondanti anche se le patatine sono eccessivamente salate. Buo-
na scelta di birre. Servizio rapido. Nella saletta al piano inferiore è 
possibile guardare le partite di calcio. Posto tranquillo per trascor-
rere una serata con gli amici e per fare poi eventualmente un giro 
in zona, lo consigliamo!

Revolution By triplete 
Via Padre Marco d’Aviano - Conegliano (TV).
Locale assolutamente non banale molto elegante e con atmosfere 
tipiche da bistrot parigini servizio molto cordiale e preparato pro-
dotti di qualità e con prezzi equilibrati... da provare con piacere.

Gyrosteria Yannis By nighth4wk
Via Re Manfredi, 22 - Bari. 
Ad un prezzo davvero popolare si può deliziare la propria gola con 
lo sfondo di una città vecchia sempre viva e brulicante. Ottimo rifu-
gio serale da occupare con gli amici, servizio celere e assortimento 
invitante di specialità e piatti forti così saporiti da creare dipendenza.

Ramses Secondo By robertalodesert
Via Di Vaste, 80/a - Lecce.
Questo locale è bellissimo, il proprietario gentilissimo si mangia ve-
ramente molto molto bene e la max pizza è a forno a legna enorme e 
buonissima, consiglio a tutti d’andare!!!!!!!!! 10+

Il Caffè Dei Cavatappi By afterhours
Via Falcone E Borsellino, 30 - Pescara.
Non fatevi ingannare dall’aspetto un po formale e chic che potrebbe 
mostrare al di fuori, non fatevi anche ingannare dal posto un po na-
scosto che ha... perché appena entrerete in questa rarità a pescara 
sarete catapultati in un posto speciale: arte,jazz e sapore di casa! Il 
connubio ideale per il successo di questo stupendo locale. Da prova-
re a pranzo l’ottima cucina del simpatico chef.

rm BA

LE

PE

MI

TV

I COM
MENTI 
DEGLI
UTENTI

LASCIA IL TUO 
COMMENTO SU 

www.2night.it

SP
E

C
IA

LE
 R

IS
TO

R
A

N
TI

46  // 2night magazine



Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


