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THE WILDEST 
PARTIES ON TOUR

Desperados sbarca a Catania e Roma per invadere i locali più wild!!

Cage girl, pole dancer, dark room:

vivi le tue notti all'insegna del divertimento selvaggio.

Un'esperienza unica ed indimenticabile:

vivi il lato più wild della notte, lasciati trasportare dal ritmo della 

festa e condividi con i tuoi amici le tue esperienze.

Scopri in quale locale trovare il wild party su www.2night.it 

www.beviresponsabile.it
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con il patrocinio di

Sfilate in cucina.
Il termine Alta Cucina, o Haute Cuisine in francese, si 
riferiva alla cucina di quei ristoranti dove la preparazio-
ne del cibo era seguita da una presentazione del piatto 
estremamente elaborata effettuata da uno staff alta-
mente gerarchizzato. I locali che potevano meritare un 
appellativo del genere erano quei selezionati  ristoranti, 
generalmente parte di alberghi di lusso, che riuscivano 
a offrire oltre ad una cucina ricercata anche una carta 
dei vini di eccellenza e a mantenere elevati standard nel 
servizio al cliente.

Oggi parlare di Alta Cucina in questi termini ha poco 
senso. I gourmet più appassionati preferiscono termini 
molto più specifici per distinguere l’esperienza gastro-
nomica che vanno a cercare da Arzak a San Sebastian 
o da Robuchon a Parigi. La differenza oggi è data dalla 
presenza degli chef superstar. Un tempo il volto noto di 
un ristorante era il proprietario o comunque il respon-
sabile di sala. Oggi il nome stesso del ristorante passa 
in secondo piano e piuttosto che “vorrei andare a cena 
all’Osteria Francescana” sentiamo dire “vorrei provare 
la cucina di Bottura”. Se a fare la differenza tra un risto-
rante e l’altro sono veramente gli chef e i piatti da loro 
preparati gli altri elementi di decoro e di servizio cui il 
locale deve attenersi passano in secondo piano. 

In questo numero di 2night Magazine abbiamo cercato i 
ristoranti che fanno la differenza in termini di esperien-
za gastronomica, una differenza che può essere data sia 
dal cuoco, sia dalla frequentazione del locale.  Le clas-
sifiche sono estrapolate da 2night.it e rappresentano 
la popolarità presso i nostri utenti dei ristoranti con la 
tag alta cucina (sinonimo anche di qualità sul web) al 
15 febbraio.

Giorgio Govi
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Basso tenore alcolico e fragrante dolcezza tutta 
naturale sono le caratteristiche dell' ASTI, da 
sempre lo spumante  principe da accompagna-
re al dessert.
La DOCG ne certifica origine e qualità dai primi 
anni '90 e il Consorzio dell'Asti rappresenta e 
coordina territorio, produzione e commercializ-
zazione fin dal ... 1934!
Un grande spumante come l'Asti si propone 
oggi anche nel fuori casa nei migliori locali, in 

una serie di drink entusiasmanti, leggeri e tutti 
naturali: AstiHour.
Quattro proposte di semplici e raffinati abbina-
menti con la frutta, da gustare in tante occasio-
ni della giornata, dall'aperitivo al dopo cena.
Quattro nuovi drink squisiti, eleganti, freschi e 
leggeri (solo 3-4 gradi d'alcol) che nascono dal 
matrimonio tra frutta e Asti spumante.
AstiHour è moda intelligente per chi sa sceglie-
re gusto e leggerezza di un drink tutto naturale.

Segui AstiHour su www.facebook.it/AstiHour e
www.astihour.it

Per maggiori informazioni sul Consorzio dell'Asti 
D.O.C.G. visita il sito www.astidocg.it



LIVEMUSIC
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GIORGIO PANARIELLO
“Io devo stare in mezzo alla gente, altrimenti 
come li trovo gli spunti per gli spettacoli”. Non a 
caso il titolo del nuovo show di Giorgio Panariello 
s’intitola “In Mezz@Voi”: “Noi comici dobbiamo 
raccogliere la vox populi, farsi colpire da qualche 
personaggio che troviamo per strada”, spiega in 
un’intervista a Fabio Volo. La sua comicità conti-
nua a mettere radici nella sua terra, la Toscana. 
“Hai presente il classico personaggio che trovi 
davanti alle case del popolo? - chiede a Fabio 
Volo - sono figure perfette. Il bicchiere sempre 
mezzo pieno di non si sa che cosa e sempre 
pronti a dire la loro su tutto”. Gli anni passano 
e le imitazioni si accumulano, ma c’è sempre il 
proprio personaggio cui si rimane più legati: “Per 
me è Mario il Bagnino - dichiara Panariello - mi 
ricorda la mia infanzia in Versilia. E poi c’è anche 
Renato Zero”.

11/03 Gallarate (Va) - Teatro Condominio
12/03 Reggio Emilia - Teatro Romolo Valli
13/03 Piombino (Li) - Teatro Metropolitan
14/03 Cremona - Teatro Ponchielli
15/03 Treviso – Palaverde
16/03 Genova - Teatro Carlo Felice
18/03 Firenze - Nelson Mandela Forum
19/03 Cascina (Pi) - Teatro Politeama
20/03 Trento - Auditorium Santa Chiara
22/03 Padova - Gran Teatro Geox
23/03 Saint Vincent (Ao) – Palais

SINEAD O’CONNOR
Croce e delizia del pop. Tra gli anni Ottanta e No-
vanta era venerata come una super star, poi la 
caduta. Momenti complicati, la depressione. Le 
dichiarazioni roboanti, fino ad arrivare a dire di 
volere il suicidio. Poi matrimoni durati solo pochi 
giorni e i post “osé” su Twitter, decisamente a luci 
rosse. Sinead O’Connor ritorna anche in Italia 
per presentare live per la prima volta il suo ultimo 
album “How About I Be Me (And You Be You)?”, 
uscito nel 2012. Ma gran parte dei fan raggiun-
geranno l’Auditorium Parco della Musica per 
ascoltare dal vivo “Nothing Compares 2 U”, scrit-
ta per la O’Connor da Prince. L’esibizione sarà 
molto intima, rigorosamente unplugged. Sarà la 
rinascita per la 45enne irlandese dopo le cure 
per risolvere il problema della sua “bipolarità”? 
L’anno scorso il suo tour venne annullato proprio 
per i suoi disagi fisici: “Come sapete – scrisse sul 
suo sito - ho avuto un grave crollo e il mio me-
dico mi aveva consigliato di non andare in tour, 
ma non volevo fallire. Ho stupidamente ignorato i 
consigli del medico, cercando di essere più forte 
di quanto io sia in realtà”. Il tempo ha lasciato se-
gni indelebili sul suo corpo, ma la  voce, quella sì, 
sembra essere rimasta quella di un tempo.

07/04 Roma – Auditorium Parco della Musica

FRANCESCO 
DE GREGORI
Chi l’avrebbe mai detto. Il “serioso” Francesco De 
Gregori ha fatto la fila, ha pagato il biglietto e si è 
andato a vedere “I soliti Idioti 2”. Lo ha raccontato 
su Radiotre: “Ero in una città in cui non c’erano 
altri film decenti - ha spiegato - Poi quel Biggio 
parla in un romanesco perfetto”. Il cantautore 
per una settimana è diventato per la prima volta 
conduttore radiofonico, parlando di cinema e di 
musica. Lui, intanto, il suo buon album (come 
sempre qualità ed eleganza nelle sue canzoni) ce 
l’ha da portare in tour: si chiama “Sulla Strada”, 
ma nella trasmissione ben presto si è passato a 
parlare di altro. Della sua passione per il grande 
schermo, per Dino Risi, per Alberto Sordi, per 
Stanley Kubrick: “Il primo film che ho visto è stato 
‘Orizzonti di Gloria’ - ha affermato - Ma confesso 
che non mi piace ‘Odissea nello spazio’. Non mi 
guardate male, mi annoia”.

14/03 Roma - Atlantico Live
20/03 Bologna - Teatro Manzoni
21/03 Lucca - Teatro Del Giglio
23/03 Brescia - Teatro di Brescia
27/03 Cremona - Teatro Ponchielli
04/04 Torino - Teatro Colosseo
08/04 Trento - Auditorium Santa Chiara
09/04 Belluno - Teatro Comunale
12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Arcimboldi
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THE DARKNESS
Due o tre singoli da classifica e i The Darkness 
hanno riportato il glam rock in auge prima di 
Mika e di tutta l’infornata di star che hanno 
privilegiato soprattutto sul ritmo. Dopo anni di 
semioblio la band di Justin Hawkins torna con un 
nuovo album, “Hot Cakes”, andando in giro per il 
mondo facendo da gruppo spalla del tour di Lady 
Gaga. Il frontman dei The Darkness, a proposito 
di lady Germanotta, ha dichiarato: “Ha l’energia di 
una signora russa che si chiama Agatha che mi fa 
gli abiti di scena. Ma ha anche qualcosa che mi 
ricorda nostra madre. Parte della sua energia. E 
nostra madre è quella che anima ogni festa. Gaga 
ha il suo stesso tipo di energia, è sempre lì che 
balla dappertutto”. Da queste frasi naturalmente 
si evincono due elementi fondamentali: primo, 
siamo di fronte a un personaggio molto partico-
lare. Secondo, i The Darkness sono tornati. Nel 
nuovo disco della band anche una cover dei Ra-
diohead. Quella “Street Spirit (Fade Out)” propo-
sta sempre nei loro concerti (con maestria) e ora 
registrata pure in versione studio, molto diversa 
da quella di Thom Yorke e soci.

11/03 Milano – Alcatraz 

EXAMPLE
Uno di quei nomi esplosi negli ultimi anni nella 
scena elettronica europea. Sono tante le nuove 
leve che hanno fatto capolino dalla Gran Breta-
gna, e sono tutte molto agguerrite. Elliot Gleave, 
meglio conosciuto come Example, ha dalla sua 
di avere dei “padrini” artistici d’eccezione. In Uk, 
infatti, con i singoli “Playing In The Shadows” e 
“Changed The Way You Kiss Me” ha spopolato, 
scalando le classifiche e accompagnando in tour 
artisti come Lily Allen, Faithless e Calvin Harris. In 
Italia è arrivato in ritardo, nel 2011, col suo terzo 
album. Ma si sa che superare le Alpi a volte può 
risultare difficile. In entrambi i versi. Le radici di 
Example sono hip hop, di cui era pregno il primo 
lavoro “What We Made”, uscito nel 2007. Poi è 
arrivato “Won’t Go Quietly” nel 2010 e, l’anno 
seguente, “Playing In The Shadows”. L’apice forse 
al Glastonbury Festival, con uno show da headli-
ner al John Peel Stage nel 2012. Uno dei nomi 
da seguire in fatto di elettronica, dubstep e hip 
hop, anche con l’ultimo album “The Evolution of 
Man”. L’artista tempo fa è stato preso di mira da 
una rivista che, rispondendo a un suo tweet in 
cui accusava i cittadini di Wigan di averlo tratta-
to male, ha titolato in copertina: “Bad Example”. 
Campanilismi.

10/03 Milano – Magazzini Generali 

CODY CHESNUTT
E’ stato un esploratore del “soul”. Uno che nella 
sua carriera ha sempre girovagato in cerca di un 
punto fisso. Cody Chesnutt torna nel Belpaese 
in data unica alla Salumeria della Musica di Mila-
no dopo due lustri di silenzio durante i quali si è 
isolato e si è dedicato alla famiglia. Una sorta di 
“depurazione da showbiz” dopo avere conosciu-
to il successo. Presenterà il nuovo album “Lan-
ding on a Hundred”. Il disco è stato registrato nei 
Royal Studios di Memphis, grazie all’apporto di 
un gruppo di dieci elementi. Non una “big band” 
in senso classico, ma poco ci manca. Chesnutt 
esplode nel 2003 con “The Headphones Ma-
sterpiece” grazie anche alla cover dei Roots di 
un suo brano, “The Seed 2.0”. Diventa una hit. 
Poi la decisione di ritirarsi lontano da major e 
businessman fino a ottobre 2012: “Questo al-
bum significa molto per me perché rappresenta 
il viaggio che sto intraprendendo da quando ho 
creato il mio ultimo lavoro - ha dichiarato l’artista 
- Le parole non possono descrivere quanto io sia 
eccitato da questa musica. E’ una vivida vignetta 
di un uomo sulla strada della redenzione”.

11/03 Milano – Salumeria della Musica 
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PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Guida ai ristoranti in Italia che tra stelle 
dei critici, sperimentazioni da haute cuisine e 

frequentazioni mondane fanno parlare di sé. 

12  // 2night magazine 2night magazine // 13  



Metamorfosi Restaurant
Via Giovanni Antonelli, 
30/32 - Roma.

Fooding Trecastelli
Via Alessandro Severo, 
222 - Roma.

Cafè Veneto
Via Vittorio Veneto, 118 – Roma.

Il Winebar
Via Enrico Fermi, 161 – Roma.

Chez Coco
Viale Parioli, 103/c - Roma.

Bisque
Via del Moro, 25 - Roma.

Antica Biblioteca Valle
Largo del Teatro Valle, 7 – Roma.

La Pergola
Via Alberto Cadlolo, 108 – Roma.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce	
Via di Ripetta, 242 - Roma.

La Locanda dei Pescatori
Lungomare di Ponente, 
123 – Fiumicino (RM).
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Tano Passami L’Olio 
 Via Villoresi, 16 – Milano. 

Info: 028394139.
 Dalle 20:00 alle 02:00, 

esclusa la domenica.

Insignito di una stella Michelin, è 
guidato con passione e professio-
nalità dallo chef Gaetano Simonato, 
meglio noto come Tano.

Da mangiare: Crottin de chevre 
in glassa di zucchero al profumo 
di arancia e acquavite Caldiff.

Il Winebar
 Via Enrico Fermi, 161 – 

Roma. Info: 0655112264.
 Tutti i giorni a cena.

Più facilmente noto quale il quarto 
piano della Città del Gusto Gam-
bero Rosso, il Winebar è la location 
dove testare la direzione della cuci-
na contemporanea.

Da mangiare: Terrina di Faraona 
con purea agli agrumi, trito 
di carne allo zenzero.

Joia Alta Cucina Naturale
 Via P. Castaldi, 18 – Milano. 

Info: 022049244.
 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 

23:30, esclusa la domenica.

Sofisticata la cucina di quello che 
viene considerato il miglior risto-
rante vegetariano d’Europa.

Da mangiare: Gnocchi senza farina, 
farciti di formaggio con carpaccio 
di fragole e fonduta di crescenza.

Bisque
 Via del Moro, 25 - Roma. 

Info: 0689826481.
 Tutti i giorni a cena.

Ristorante di pesce con pescato 
proveniente direttamente da Civi-
tavecchia. Un indirizzo trasteverino 
dove la cucina “non va capita ma va 
amata”.

Da mangiare: Cataplana del 
Bisque (zuppa di pesce di 
tradizione portoghese).

Sadler
 Via Ascanio Sforza, 77 – 

Milano. Info: 0258104451.
 Tutti i giorni dalle 19:00 alle 

00:00, esclusa la domenica.

Le intuizioni del menu di Claudio 
Sadler, gli sono valse due stelle della 
guida Michelin. 

Da mangiare: Gallinella 
di mare al forno farcita di 
panzanella e salsa livornese.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce

 Via di Ripetta, 242 - Roma. 
Info: 0689017481.

 Tutti i giorni a pranzo e cena

Eleganza e pesce fresco nel centro 
di Roma per una delle cucine più 
note della capitale, con tanto di 
clientela vip.

Da mangiare: Antipasti e 
ostriche; lasagne di pesce.

Il Luogo di Aimo e Nadia
 Via Montecuccoli, 6 – Milano. 

Info: 02416886.
 Da lunedì a venerdì dalle 

12:00 alle 00:00, sabato 
dalle 19:00 alle 00:00.

L’Italianità nel piatto. La ricerca ma-
niacale della materia prima nelle 
specialità tradizionali e rivisitate.

Da mangiare: Risotto all’olio di olive 
Nocellara con gamberi di Sanremo.

Fooding Trecastelli
 Via Alessandro Severo, 222 

- Roma. Info: 3200442178.
 Aperto a pranzo e cena. 

Domenica chiuso.

Un ristorante giovane e già esper-
to, con un design alla moda ed una 
notevole cura nei dettagli. Fooding 
Trecastelli apre il mattino con pa-
sticceria artigianale e vive lunghe 
giornate di sfizi enogastronomici 
che conducono fino alla cena in 
grande stile con le chicche creative 
della cucina dello chef Fabio Fratini, 
abile e attento a rivisitare la tradizio-
ne italiana con gusto e tatto. 

Da mangiare: Gricia con carciofi 
fritti, maialino porchettato 
con crostino di polenta.

Evo - L’extravergine
 Via Friuli, 77 – Milano. 

Info: 0254102692.
 Dalle 20:00 alle 23:00.

Lo chef Marco Avella è il padrone di 
casa. Ti mette in agio, ti consiglia e 
chiacchiera ben volentieri. Convi-
vialità e buona cucina. In menù i 
classici della cucina italiana rivisi-
tati in chiave creativa, ma sempre 
confezionati rispettando i dettami 
della cucina tradizionale. Carne e 
pesce in un menù che cambia con 
assidua regolarità.

Da mangiare: Spiedo di mare 
con panatura agli agrumi, zuppa 
di pesci pregiati con bruschetta 
aromatica; stracotto di vitello 
al Nebbiolo delle Langhe.

2°

1°4° 3°

6° 4°

9° 5°2°

Evo - L’extravergine
Via Friuli, 77 – Milano.

Tano Passami L’Olio 
Via Villoresi, 16 – Milano.

Joia Alta Cucina Naturale  
Via P. Castaldi, 18 – Milano.

Sadler  
Via Ascanio Sforza, 77 – Milano.

Il Luogo Di Aimo E Nadia  
Via Montecuccoli, 6 – Milano.

Cracco
Via Victor Hugo, 4 – Milano.

Il Marchesino - 
Ristorante Teatro Alla Scala  
Piazza della Scala, 10 – Milano.

Trussardi alla 
Scala Ristorante  
Piazza della Scala, 5 – Milano.

Don Carlos
Via Manzoni, 29 – Milano.

L’Immagine Bistrot
Via Varesina, 61 – Milano.
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Metamorfosi Restaurant
 Via Giovanni Antonelli, 30/32 

- Roma. Info: 068076839. 
 Aperto a cena. Tutti i 

giorni tranne domenica.

Indirizzo stellato Michelin in zona 
Parioli con chef italo-colombiano 
Roy Caceres, un concentrato di 
esperienza ed inventiva.

Da mangiare: Raviolo baccalà e ceci; 
astice alla brace, finocchi e olive.

1°

Le classifiche riportano la popolarità 
dei locali con la tag Alta Cucina 
su 2night.it al 15/02/2013.
Per scoprire chi è il più popolare 
oggi visita www.2night.it



Ristorante Marconi
Via Porrettana, 291 - 
Sasso Marconi (BO).

Acqua Pazza
Via Augusto Murri,  
168/d – Bologna.

Ristorante Leoni
Via Stalingrado – Bologna.

Monte Del Re
Via Monte Del Re, 43 - Dozza (BO).

I Portici
Via Dell’ Indipendenza, 
69 – Bologna.

Biavati
Piazza Di Porta Saragozza, 
6 – Bologna.

Caminetto D’oro
Via De’ Falegnami, 4 – Bologna.

Al Pappagallo
Piazza Della Mercanzia, 
3 – Bologna.

La Capriata
Corte Isolani, 1/e – Bologna.

San Domenico
Via G. Sacchi, 1 – Imola (Bo).
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Acqua Pazza
 Via A. Murri,  168/d - 

Bologna. Info: 051443422.
 Tutti i giorni a cena, da 

merc a sab anche a pranzo.

Tra i più famosi ristoranti bolognesi, 
Acqua Pazza pone il pesce al centro. 
Menù stagionale e prodotti del Me-
diterraneo: al pesce d’allevamento è 
preferito il pescato del giorno.

Da mangiare: Carpacci e crudités.

Ristorante Leoni
 Via Stalingrado / P.ta Europa 

- Bologna. Info: 051700102.
 Tutti le sere.

Il ristorante di Marcello Leoni. Nel 
menù tutto l’estro dello chef con va-
riazioni delle specialità tradizionali, 
minestre e zuppe, carne e pesce. 

Da mangiare: Ravioli 
all’amatriciana con carpaccio 
d’astice in salsa di pecorino.

Monte Del Re
 Via Monte Del Re, 43 - Dozza 

(BO). Info: 0542678556.
 Tutte le sere.

Tra le colline di Dozza, ristorante 
all’interno dell’omonimo relais. Cu-
cina classica dall’alta qualità delle 
materie prime con piatti di carne e 
pesce.

Da mangiare: Paccheri al 
sugo di astice e conserva di 
pomodoro casereccia.

I Portici
 Via Dell’ Indipendenza, 69 – 

Bologna. Info:  0514218562.
 Tutte le sere, tranne dom e lun.

Il ristorante del 4 stelle “I Portici” gui-
dato dallo chef Agostino Iacobucci e 
stellato Michelin. 

Da mangiare: Vitello brasato 
su composto di zucca, astice 
croccante, pera allo zafferano e 
salsa di moscione di Sorrento.

Ristorante Marconi
 Via Porrettana, 291 - Sasso 

Marconi (BO). Info: 051846216.
 A pranzo e a cena, 

chiuso dom. sera e lun.

Una cucina dalla forte personali-
tà dove la tradizione si affianca ad 
un’impronta creativa ben marcata, 
grazie all’inventiva della chef Auro-
ra Mazzucchelli. Stellato Michelin, il 
Marconi propone carne, pesce e pro-
dotti tradizionali emiliani in ricet-
te dal forte impatto gastronomico. 
Carta dei vini d’eccellenza curata da 
sommelier Massimo Mazzucchelli.

Da mangiare: Ravioli di parmigiano 
reggiano al profumo di lavanda, 
noce moscata e mandorle.

1° 3°

4°

5°2° Casa Vicina - 
Guidopereataly 

 Via Nizza, 224 – Torino. 
Info: 01119506840.

 Dal martedì al sabato a 
pranzo e a cena, domenica 
solo pranzo, lunedì chiuso. 

Esiste dal 1902, ma da quando c’è 
Eataly si sono trasferiti al piano in-
terrato diventandone il ristorante di 
riferimento.

Da Mangiare: Agnolotti pizzicati 
a mano “Vecchia Eporedia”.

Neuv Caval D’ Brons
 Piazza San Carlo, 155 – 

Torino. Info: 011545354.
 Da lunedì a venerdì dalle 12 

alle 23:30, sabato dalle 19:30.

Un gran caffè della Torino illumi-
nista, arrivato nel XXI secolo senza 
perdere un colpo. Il ristorante porta 
avanti la tradizione piemontese.

Da Mangiare: Tartare di carne, 
i budini e la pasticceria.

Del Cambio
 Piazza Carignano, 2 

Torino. Info: 011546690.
 Aperto tutti i giorni dalle 12 

alle 23, domenica chiuso. 

Pare che fosse il preferito da Cavour. 
In un palazzo d’epoca con stucchi 
e affreschi, segue la tradizione pie-
montese. 

Da Mangiare: Vitello tonnato 
classico, guanciale di manzo 
piemontese brasato al Barolo.

Rural
 Corso Verona, 15/C Torino. 

Info: 0112478470. 
 Tutti i giorni dalle 19 a 

mezzanotte, domenica chiuso.

Aperto nel 2010, design pulito ed ele-
gante e la voglia di far bene. Cucina 
piemontese tipica con pasta fatta in 
casa e molti prodotti d.o.p. regionali. 

Da Mangiare: Burger con 
fonduta, budino di zabaione.

Magorabin
 Corso San Maurizio, 61 – 

Torino. Info: 0118126808.
 Tutti i giorni dalle 

19 a mezzanotte.

Magorabin è Marcello: trecce rasta, 
formazione nelle belle arti e il sogno 
di fare il cuoco messo in pratica a 
meraviglia, data la stella Michelin 
ottenuta poco dopo l’apertura, nel 
2003. Idee semplici e geniali come 
i tortellini fatti in casa con panna e 
prosciutto (dentro) e piselli, in crema, 
fuori. Anche un menu degustazione 
del giorno a pranzo per 25 euro.

Da Mangiare: Piccolo tris di 
Bolliti con Bagnetto verde, 
Agnolotti d’Oca e Cotto di Fichi, 
Maialino Scampi e Bok-choy.

1° 3°

4°

5°

2°

MAGORABIN 
Corso San Maurizio, 61 - Torino.

CASA VICINA  - 
GUIDOPEREATALY 
Via Nizza, 224 - Torino.

NEUV CAVAL D’ BRONS
Piazza San Carlo, 155 - Torino.
 
DEL CAMBIO 
Piazza Carignano, 2 - Torino.

RURAL
Corso Verona, 15/C - Torino. 

LIGHT
Via Giuseppe Giacosa, 10 - Torino. 

CA’ MIA
Strada Revigliasco, 138 - 
Revigliasco Moncalieri.

LA BARRIQUE 
Corso Dante, 53 - Torino.

AL GATTO NERO 
Corso Filippo Turati, 14 - Torino.

DOLCE STIL NOVO 
ALLA REGGIA
Piazza Della Repubblica, 
4 - Venaria Reale.

1
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La Scuderia
 Viale del Fante, 9 – Palermo. 

Info: 091520323.
 Dalle 12 alle 15 e dalle 

19 alle 23. Domenica solo 
pranzo. Lunedì solo cena.

Nel verde della Favorita uno dei più 
famosi ristoranti di Palermo, cele-
brato per la sua qualità.

Da mangiare: Piatti a base 
di pesce e di carne ispirati 
alla tradizione regionale.

Bye Bye Blues
 Via del Garofano, 23 – 

Mondello. Info: 0916841415
 Aperto dal martedì alla domenica 

a pranzo e cena. Chiuso il lunedì.

A Mondello, uno dei primi ristoranti 
a conquistare le guide internaziona-
li. Ripropone in maniera raffinata i 
piatti della cucina siciliana.

Da mangiare: Piatti di pesce, dolci.

Santandrea
 Piazza Sant’Andrea, 4 – 

Palermo. Info: 091334999.
 Aperto a cena eccetto 

la domenica.

Accogliente ed informale nella sua 
eleganza, propone i piatti tipici della 
cucina siciliana, soprattutto  a base 
di pesce e di carne.

Da mangiare: Cucina 
tradizionale siciliana: ravioli 
con salsa di pesce, cassatelle.

Osteria dei Vespri
 Piazza Croce dei Vespri, 6 – 

Palermo. Info: 0916171631. 
 Aperto tutti i giorni dalle 12:30 

alle 01:00, esclusa la domenica.

Il ristorante propone prodotti  tipici 
del territorio, con elementi di ispira-
zione provenienti dal resto del mon-
do. Ampia carta dei vini.

Da mangiare: Cucina mediterranea.

Ristorante Branciforte
 Via Bara all’Olivella, 2 – 

Palermo. Info: 091320265. 
 Dalle 12:30 alle 15:00 e dalle 

19.30 alle 23.00. Domenica 
solo mattina. Chiuso lunedì.

Nel cuore del centro storico di Paler-
mo, al pian terreno di Palazzo Bran-
ciforte il ristorante è parte integrante 
del percorso museale che accoglie la 
collezione di opere d’arte della Fon-
dazione Sicilia. Dal sapiente restauro 
di Gae Aulenti un’ulteriore riuscita 
occasione per coniugare la storia e 
la cultura viva con il gusto contem-
poraneo.

Da mangiare: Piatti regionali 
ed internazionali di alta cucina 
ispirati alla dieta mediterranea.

1° 3°

4°

5°2°

Ristorante Branciforte
Via Bara all’Olivella, 2 – Palermo.

La Scuderia
Viale del Fante, 9 – Palermo.

Bye Bye Blues
Via del Garofano, 23 – Mondello.

Santandrea
Piazza Sant’ Andrea, 4 – Palermo.

Osteria dei Vespri
Piazza Croce dei Vespri, 
6 – Palermo.

Villa Virginia
Via Nuova 93 – Palermo.

Regine
Via Trapani, 4/a – Palermo.

Lo Scudiero
Via Turati, 7 – Palermo.

Bellotero
Via Giorgio Castrista, 3 – Palermo.

Sapori Perduti 
Via Principe di Belmonte, 
32– Palermo.
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Enoteca Pinchiorri
Via Ghibellina, 87 – Firenze.

Harry’s Bar
Lungarno Vespucci, 22r – Firenze.

Ora D’aria
Via Dei Georgofili, 11 – Firenze.

Cibreo
Via Andrea Del Verrocchio, 
85 – Firenze.

Ristorante Oliviero
Via Delle Terme, 51r – Firenze.

La Tenda Rossa
Piazza Del Monumento, 9-14 
- Cerbaia In Val Di Pesa (FI).

Osteria Di Passignano
Via Passignano, 33 - 
Tavarnelle Val Di Pesa (FI).

Palagio 59 Restaurant
Via Ll Palagio, 59 - Rignano 
Sull’ Arno (FI).

Borgo San Jacopo
Borgo San Jacopo,62 – Firenze.

Osteria Del Vicario
Via Rivellino, 3 - Certaldo (FI).

1
2
3
4

5
6

7

8

9
10

Top 10 
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firenze
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Harry’s Bar
 L.Arno Vespucci, 22r – 

Firenze. Info: 0552396700.   
 Tutti i giorni dalle 19 

alla mezzanotte.

Elegante gusto retrò per questo lo-
cale aperto dal 1952. Impeccabili ed 
eccellenti, lo chef Diodati realizza 
creazioni artistiche che non trascu-
rano la tradizione.

Da mangiare: Gamberoni al curry 
con riso pilaf, torta di mele.

Ora D’aria
 Via Dei Georgofili, 11 – 

Firenze. Info: 0552001699.  
 A pranzo e a cena, chiuso 

domenica e lunedì a pranzo.

In cucina anche le proposte più 
tradizionali hanno sempre una 
sfumatura creativa. In cantina oltre 
600 vini e birre.

Da mangiare: Piccione étouffée 
in tre cotture con mostarda 
di peperoni e ginger.

Cibreo
 Via Andrea Del Verrocchio, 

85 – Firenze. Info: 0552341100.
 A cena, dal martedì alla domenica.

Tradizionale cucina toscana che ha 
saputo, negli anni, ottenere ricono-
scimenti dalle guide più rinomate. 
Eccellente carta dei vini.

Da mangiare: Minestra 
di pane e Cheescake con 
marmellata di pompelmo.

Ristorante Oliviero
 Via Delle Terme, 51r – 

Firenze. Info: 055212421.  
 A cena anche fino a tardi, 

tranne la domenica.

Cucina creativa e tradizione qui si 
mischiano in menù stagionali d’al-
ta classe.

Da mangiare: Risotto al lime con 
crudités di pesce, il fritto dell’aia 
con pollo, coniglio e pecorino.

Enoteca Pinchiorri
 Via Ghibellina, 87 – Firenze. 

Info: 055242757.
 Da martedì a sabato, a cena.

 
Stellato, forchettato, cappellato: 
l’Enoteca Pinchiorri è l’alta cucina 
fiorentina con la A e la C maiuscole. 
Adiacente a Piazza della Signoria, 
il ristorante di Giorgio Pinchiorri e 
Annie Feolde da ben 35 anni crea 
piatti e ricette uniche ispirati dalla 
ricerca della “percezione esteti-
ca del gusto”. Per gastrofanatici e 
gourmand.

Da mangiare: Ravioli di stracotto 
di stinco di vitello, carciofi e noci; 
rombo fritto con scorzanera 
all’arancia e maionese allo zenzero.

1° 3°

4°

5°2°



Sono gli esponenti di un nuovo corso, fatto di freschezza, coraggio, prezzi 
contenuti, sperimentazione e voglia di mettersi in gioco. Non hanno pau-
ra questi giovani chef e le guide blasonate, finalmente, sembrano dar loro 
ascolto premiandoli con diffusione. La Guida Michelin 2013 docet: il 50% 
dei nuovi cuochi stellati ha meno di 35 anni, quattro dei quali sta tra i 26 e 
i 30 anni... Non si tratta più solo di perle rare come Massimiliano Alajmo, 
enfant prodige della cucina italiana che nel 1996, a soli 22 anni, prese le 2 
stelle Michelin e nel 2002, a 28, agguantò la terza. I “genietti” dei fornelli si 
moltiplicano, sanno il fatto loro, e anche se giovani hanno bagagli d'espe-
rienza da far invidia ai “soliti noti”. 

Da Lorenzo Cogo, che dopo le esperienze all'estero - con Heston Blu-
menthal, Seji Yamamoto, Victor Arguinzoniz e René Redzepi – ha aperto 
il suo ristorante El Coq a 25 anni e alla stessa età ha conquistato la prima 
Stella Michelin; a Giuseppe Iannotti, "Cuoco più promettente delle nuove 
generazioni" per la guida Espresso 2013. Patron di Krèsios, conquista tutti, 
a 30 anni, con piatti come i "Ravioli rosa con salvia e noci alla Melannurca", 
o gli "Scialatielli alla zucca e fonduta di Blue Stilton". 

Nord, sud, centro... ecco Pier Giorgio Parini chef del Povero Diavolo di 
Torriana in provincia di Rimini. Una stella Michelin conquistata a 33 anni e 
artefice di uno dei migliori risotti d'Italia, il famosissimo "Riso in bianco" che 
sprigiona sentori di pomodoro, semi di levistico e parmigiano... 

E le donne? Non ce le siamo dimenticate, è che un po’ latitano; da Paola 
Budel, ex (è notizia recente) deus ex machina di Venissa, nella piccola isola 
di Mazzorbo a Venezia, una stella Michelin e pronta per un nuovo progetto, 
ancora top secret, sempre in Veneto e sempre in campagna; a Marianna 
Vitale, classe 1980 e una stella Michelin a 32 dopo aver iniziato a fare la 
cuoca “ufficialmente” solo a 28 anni, quando si dice “fuoco sacro”. Nella 
parecchio anonima Quarto, a 28 km da Napoli, la, oltre che brava, bella, 
Vitale stupisce con piatti che esaltano la tradizione – il suo ristorante, non 
a caso, si chiama Sud – dalla ormai famosa “Cheesecake di ceci e baccalà 
con ricotta infornata e pomodoro candito”, alle “Bavette al 5/4 di Calamaro”. 
Largo ai giovani, è il caso di dirlo!

Una selezione di tavole alternativa, perché non siamo solo palati di gran 
classe e, nello scegliere un ristorante, oltre alla qualità, si spera, c’è chi bada 
anche alla sua “esposizione mediatica”, frutto dell’ultima lettura colta dalla 
parrucchiera. Basta sfogliare i più importanti settimanali di gossip, infatti, per 
capire che l’asse Milano-Roma detta legge in fatto di “spyfood”. 

Iniziando dalla business-modaiola Milano non si possono non menzionare 
Da Giacomo, Giannino, Osteria del Corso e Armani Nobu. Tranquilli, non 
ci dilunghiamo troppo su questi “soliti noti”, ma, tant’è, sono locali che non 
perdono in smalto negli anni, veri e propri avamposti da sovraesposizione 
e di cui continuiamo a leggerne di cotte e di crude. Si aggiungono però 
alcune “new entry”: da Mimmo Milano - Casa Dondup, dove potrete av-
vistare parecchi calciatori; da Ambrosini a Pirlo, via Pazzini e Montolivo, 
alla più “radical chic” Latteria San Marco, meta amatissima da Veronica Etro 
così come da altri nomi “no logo” della moda. L’architetto e designer Fabio 
Novembre - con la moglie, ex-modella, Candela forma una delle coppie più 
amate dalla rubrica “Parties Events” di Vogue.it – non ha dubbi, sceglie la 
cucina “stellata” di Cracco, e la sua divina ‘Crema bruciata all’olio’. “Last but 
not least” il Finger’s, ristorante già noto alle cronache mondane per frequen-
tazioni sempre all’insegna dello stile, una cifra distintiva per il locale del bra-
vo chef Roberto Okabe. Qui Afef Tronchetti Provera, Elisabetta Canalis, 
Bianca Brandolini d’Adda danno sfogo alla loro passione gourmand per la 
cucina etno-fusion fatta di noodles giapponesi e sapori brasiliani, mixed up! 

E il fronte romano? Impossibile non citare Dal Bolognese, il centralissimo 
ristorante di Piazza del Popolo, fucina del gossip capitolino di alto livello. 
Di recente è stata vista anche la cliccatissima coppia Kanye West e Kim 
Kardashian, in dolce attesa. Ma il nome nuovo, si fa per dire, delle cronache 
mondane nazionali è all’Antica Pesa. Di qui sono passati i membri del cast 
di Django Unchained dopo la prima romana, Mila Kunis e Ashton Kutcher 
per una cena romantica - a porte chiuse - col regista Paul Haggis(!), ma 
pure i sofisticati e bravissimi Marion Cotillard e Guillaume Canet. Più infor-
male il sushi Shinto di Via Ludovisi, la zona ultra lusso, meta prediletta della 
casta cinematografica radical chic, vedi Isabella Ferrari...

A cura di Mariagiovanna Bonesso A cura di Mariagiovanna Bonesso

Giovani, carini e (non) disoccupati: 
Enfant chef sulla cresta dell'onda

Italian gossip restaurant
Ovvero, i ristoranti del momento, quelli di cui parlano tutti; 
meta delle celebrity nostrane e di Ashton Kutcher e Mila Kunis, alla faccia di Demi!

“Il cuoco-star Filippo La Mantia si cucina tutti i ‘celebro-lesi’ 
de Roma capoccia. Hotel Majestic invaso da tutto 
e il contrario di brutto” 

da Dagospia

"Voglio riuscire a parlare attraverso i miei piatti, senza che il maître debba 
descriverli in maniera articolata al cliente. Un messaggio che non ha 

bisogno di parole perché è il piatto a esprimersi, trasmettendo emozioni"

Lorenzo Cogo - El Coq 

Paola Budel Mimmo Milano - Casa Dondup

Lorenzo Cogo

Bianca Brandolini d’Adda
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Minoru Hirazawa (per gli amici Shiro) fu mandato a Roma negli anni Set-
tanta con una missione: far appassionare alla cucina del suo Paese. Era 
un gourmet, e fece quello che oggi fanno i migliori chef del mondo: si 
fece una risaia vicino a casa, dove poteva tenere d’occhio la sua materia 
prima. A Vercelli ancora oggi si coltiva un riso giappo-vercellese impor-
tato da Shiro.

Il Giappone ha una florida cultura gastronomica, e lo sa. Ma il resto del 
mondo fatica ad andare oltre il sushi, per questo nel 2007 è nata la JRO 
- Organization to promote Japanese Restaurant Abroad. In ballo c’è la 
“giapponesità”: dello chef,  delle stoviglie, dei tavoli e perfino della siste-
mazione dei fiori. Tutto molto poco occidentale, tanto che su sito ufficiale 
della JRO il protocollo a cui attenersi è redatto solo in ideogrammi.

Noi però, figli della post globalizzazione,  per stilare questa classifica dei 
giapponesi di qualità, oltre ai certificati di garanzia ci siamo serviti anche 
del web, esplorando le opinioni dei foodies in erba che sentenziano su 
siti aperti alle recensioni di utenti e su blog di cucina a vario titolo.

A MILANO c’è poca storia: i giapponesi vanno da Osaka (Via Garibaldi, 
68), perché si mangia vero giapponese anche se bisogna fare attenzione 
perché “in fondo a una galleria poco visibile”.
Yoshi (Via Parini, 7) invece è più patinato, quasi “troppo bianco”, ma 
preparano dei bento box che sono un’opera d’arte. 

A FIRENZE, da Kou (Via del Melarancio, 19) si mangia non solo giap-
ponese ma anche cinese e questo potrebbe essere un limite, se non 
fosse che chi l’ha provato bolla come eccellente anche questa secon-
da cucina. Inoltre hanno i separé di carta, e i tavolini bassi col tatami: 
atmosfera manga garantita. Molto giapponese anche Mr Sushi (Piazza 
1 Maggio, 5/6) con una valanga di recensioni positive su tutto il web, 
addirittura: “libidinoso”.

Ma la palma della città più giapponese d’Italia se la aggiudica ROMA. 
Autentico all’ennesima potenza il Take Sushi (Viale Trastevere, 4) con il 
suo celebre Itamae (il sushi chef) Murata-san. Se però cercate un po’ di 
storia c’è Hamasei (via della Mercede, 35-36), il primo ristorante aperto 
a in Italia negli anni ‘70, proprio quello dello chef Shiro.
Si contende la palma con i due precedenti lo Zen sushi (Via Degli Sci-
pioni, 243) che però viene penalizzato da un ambiente open space che 
non permette il raccoglimento, tipico di una cena filosofica come quella 
giapponese.
Per chi “va bene l’atmosfera tradizionale, ma preferisco la Tokio del 2013” 
c’è il Taki (via Dionigi, 56) con una vocazione cool.
Per scovare la cucina giapponese a Roma, data la vastità dell’offerta, una 
buona iniziativa resta  quella del circuito delle biblioteche che ha creato 
il portale romamultietnica.it con tutti i ristoranti segnalati dalle comunità 
straniere. Un criterio un po’ popolare forse, ma in questo caso infallibile.

Non solo insipidi sformatini di miglio, tofu al naturale e spinaci: i diktat 
minimalisti sono superati e, ora, anche la cucina vegetariana e vegana 
diventa tendenza tra i foodies più attenti. Per anni poco considerati i 
ristoranti vegetariani entrano con decisione nelle guide più blasonate e 
nelle bocche dei critici più severi, proponendosi come nuova frontiera 
dell’Alta Cucina.

E’ del 2011, la nascita dell’Organic Academy di Simone Salvini, Pietro 
Leeman e Enrico Buselli, vero e proprio progetto accademico nato per 
promuovere, diffondere e sviluppare la cucina vegetariana di rango 
“alto”. Tre uomini che dai fornelli non sono affatto distanti: Salvini e Le-
eman sono, infatti, chef e fondatore dello Joia, ristorante Stellato di alta 
cucina rigorosamente vegetariana; Buselli, dal canto suo, è tra le anime 
dell’organic bristrot Dioniso di Volterra.

Al prossimo Sana di Bologna, dal 7 al 10 Settembre 2013, il Vegan Fest 
avrà un posto d’onore con una serie di eventi dedicati, tra dibattiti, even-
ti e laboratori. Certo in tempi di cuochi star del piccolo schermo, la con-
sacrazione definitiva per gli chef vegetariani-vegani dovrebbe passare 
per un cooking show ad essi dedicato, dando così ancora più spazio alla 
sperimentazione creativa in verde.

Lo Stivale in verde
Da Nord a Sud, divagazioni vegetariane e vegane con gli indirizzi dei 
ristoranti veggie più amati.

Torino:
Oh Mio Bio! • Via C. Balbo, 22/a - Torino. Info: 0118391864.
Veg Veg • L.go Montebello, 31/b - Torino. Info: 0118124863.

Milano:
Joia • Via P. Castaldi, 18 - Milano. Info: 0229522124.
Ciriboga • Via Savona, 10 - Milano. Info: 028322496.

Bologna:
Clorofilla • St. Maggiore, 64 c - Bologna. Info: 051235343.
Estravagario • Via Mascarella, 81/H - Bologna. Info: 0514210582.

Firenze:
Cuculia Libreria con Cucina • Via dei Serragli, 3r - Firenze. 
Info: 0552776205.
Bveg • Via degli Orti Oricellari, 6 - Firenze. Info: 055281995.

Roma:
Osp – ristorante Organic Academy • Via Bergamo, 56 - Roma. 
Info: 068411769.
Officina Bio - laboratorio e cucina • Borgo Pio, 34 - Roma. 
Info: 066832382.

Palermo:
Il mirto e la Rosa • Via Principe di Granatelli, 30 - Palermo. 
Info: 091324353.
Watership Down Veg Cafe • Via G. Velasquez, 27/33 - Palermo. 
Info: 0917910051.

Catania:
Haiku • Via Q. Sella, 28 - Catania. Info: 095530377.
La Rosa dei Venti - b’n’b • Via Gelone, 53 - Caltagirone (CT). 
Info: 3314233024.

A cura di Rossella Neri A cura di Elisabetta Pasqualetti

Rivoluzione Vegetariana (in cucina)
Da nicchia per macrobiotici intransigenti a sperimentazione: tutto 
questo grazie a chef pionieri di un nuovo stile di cucina senza carne 
e pesce e, per quella vegana, alimenti di origine animale. Guida alle eccellenze che portano in Italia la vera cucina del Sol Levante

Ristoranti giapponesi 
a prova di web

cc photo from flickr.com by SweetOnVeg
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



CORSO VITTORIO - CAMPO DE’
FIORI – NAVONA – PANTHEON 

Ai Balestrari • Via Balestrari, 41 
– Roma. Info: 066865377. Osteria 
romana doc dietro Campo de Fiori. 
Lun. chiuso.

Bar Del Fico •  Piazza Del Fico, 
2 - Roma. Info: 0668808413. Uno 
degli indirizzi storici del centro. 
Per decenni è stato al centro delle 
serate cool di questo angolo della 
capitale.

Fluid • Via del Governo Vecchio, 
46 – Roma. Info: 066832361. In 
una location dal design futuristico, si 
bevono i migliori cocktail del centro. 
Eventi e aperitivi internazionali la 
domenica.

La Maison • Via Dei Granari, 
3 - Roma. Info: 066833312, 
3667248887. Da martedì a sabato 
dalla mezzanotte alle 04:30. Fashion 
disco nel cuore di Roma. 

Speak Easy Bar The Jerry 
Thomas Project  •  Vicolo Cellini, 
30 - Roma. Info: 0696845937. 
Un piccolo nascondiglio per veri 
degustatori di cocktail e distillati, 
per lettori notturni del quotidiano 
del giorno prima, e fumatori di sigari 
post-castristi. Ci vuole la parola 
d’ordine per entrare.

The Drunken Ship • Piazza 
Campo de’ Fiori, 20 – Roma. Info: 
0668300535. American bar con 
clientela internazionale. Memorabili 
shot, beer pong e party scatenati.

SPAGNA – VIA DEL CORSO - 
VENETO – BARBERINI 

Assaggi d’Autore • Via dei 
Lucchesi, 28 – Roma. Info: 
066990949. Gioie del palato e 
piacere intellettuale, ogni giorno 
in questa sala da tè, bistrot e boo-
kshop, aperto anche per cena.

Caffè Veneto • Via Vittorio Veneto, 
118 - Roma. Info: 064827107. Tutti 
i giorni dalle 10 alle 01:30. Aperitivi, 
pranzi e cene in stile Dolce vita. 

Elegance Cafè • Via Vittorio 
Veneto, 91/93 – Roma. Info: 
0642016700. Nel regno della 
Dolce Vita un cocktail & piano bar 
elegante quanto basta, perfetto per 
una serata da vip con live music e 
piano-bar.

Giardino di Ripetta • Via 
Di Ripetta, 231 - Roma. Info: 
063231144. Tutti i giorni dalle 
07:00 alle 22:30. Elegante giardino 
in pieno centro con ristorante, coc-
ktail bar per pranzi, cene e aperitivi; 
la domenica il brunch.

Ristorante Mare – Artigiani 
del Pesce • Via di Ripetta, 242 – 
Roma. Info: 0689017481. Ristorante 
di mare molto elegante e con pesca-
to freschissimo. Crudi da capogiro e 
primi piatti da libro di ricette. 

Villa Squisito • Via Lucullo, 
22 - Roma. Info: 0642013075, 
0642013784. Aperto a pranzo e 
cena, tutti i giorni. A due passi da 
Via Veneto, specialità napoletane, 
carni alla brace e pesce fresco. 

White • Via degli Avignonesi, 
73 - Roma. Info: 0697278949, 
0645443003. Raffinatissimo 
ristorante, ma anche lounge bar e 

disco club. A due passi da Piazza 
Barberini.

PIAZZA VENEZIA – MONTI – 
COLOSSEO

Barrique • Via Cavour, 300 - 
Roma. Info: 0645556510. Tutti i 
giorni dalle 11 all’1. Ristorante, pizza 
tradizionale ed enoteca.

Broccoletti • Via Urbana, 104 - 
Roma. Info: 064742772. Da martedì 
a domenica dalle 12:30 alle 15:00 
e dalle 19:30 alla mezzanotte. Nel 
cuore del Rione Monti, cucina 
di carne e pesce, tradizionale e 
genuina; prodotti bio. 

Ducati • Via delle Botteghe Oscu-
re, 35 – Roma. Info: 0668891718. 
Lo stile e il gusto dell’italian style 
con menù curato dei migliori chef 
italiani. 

Escopazzo • Via d’Ara Coeli, 
41 – Roma. Info: 3896835618, 
3473370083. Uno dei pochi locali 
in centro aperti fino alle 5. Dance 
music in tutte le salse, dalla com-
merciale al rock e drink games per 
un pubblico internazionale.

Ice Club • Via della Madonna 
dei Monti, 18/19 – Roma. Info: 
0697845582. L’unico bar intera-
mente costruito in ghiaccio. Martedì 
open bar e giovedì One Shot One 
Euro.

Royal Art Cafè • Piazza 
Del Colosseo, 1 - Roma. Info: 
0698875854. Dalla mattina fino 
alle 2 di notte. Splendida terrazza 
sul Colosseo per questo ristorante, 
lounge, coktail bar e soft disco con 
serate di musica e dj set. 

TRASTEVERE

Cattive Compagnie • Via 
Goffredo Mameli, 15/16 - Roma. 
Info: 065811078. Tutti i giorni dalle 
8  fino all’una, chiuso domenica. 
Ristorante, lunch bar, caffetteria e 
braceria. Anche aperitivo, soprattut-
to nel fine settimana, con buffet. 

Friends Trastevere • Piazza Tri-
lussa, 34 – Roma. Info: 065816111. 
Di giorno bar, dall’aperitivo lounge 
& cocktail.

Il Bacocco • Via Mameli, 61/62 
– Roma. Info: 065898587. Enoteca- 
bistrot con impeccabile lista di vini e 
degustazioni prelibate; aperto anche 
per cena.

Il Baretto • Via Garibaldi, 
27f - Roma. Info: 065896055. 
Un ritrovo cult (specie in estate) 
per il pre clubbing. Situato in una 
posizione da sogno, tra il Gianicolo 
e Trastevere.

Il Giardino dei Ciliegi • Via 
dei Fienaroli, 4 – Roma. Info: 
065803423. Di pomeriggio 
accogliente sala da tè, tra le più 
fornite; di sera elegante cocktail bar. 
Reading ed eventi a tema. Anche 
angolo shop.

M8 Mate Bar • Via Benedetta, 
17 – Roma. Info: 0658331645. 
Pub cocktail bar trasteverino su 
due piani con live sport e molto 
movimento.

Stairs • Via della Scala, 43 – Roma. 
Info: 3484644634. American bar 
famoso per qualità e special prices. 
Tutti i giorni aperitivo a buffet e 
dopo-cena a base di shots e beer 
pong. 

R
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Zero 8 da Michele• Via 
del Politeama, 8 – Roma. Info: 
065809456. Un ristorante che 
offre un mix di cucina di mare 
partenopea, ottime pizze e piatti 
italiani. Aperto anche come cocktail 
bar in aperitivo e non solo...

SAN LORENZO – PIGNETO

Cocorico • Via Dei Latini, 74 
- Roma. Info: 064465460. Tutte 
le sere dalle 19 alle 2, venerdì 
e sabato fine le 3. In pieno San 
Lorenzo, risto music pub con 
cucina, stuzzicherie e musica dal 
vivo. Apertivo ogni sera e partite di 
calcio in diretta. 

Sanlollo • Via dei Latini, 57 - 
Roma. Info: 064940726. Pizzeria, 
ristorante, griglieria con travet 
giovane, prezzi popolari e servizio 
eccellente.Cucina aperta fino a 
tardi.

ZeroZero100 • Via del Verano, 
27 - Roma. Info: 0644702346. Tutti 
i giorni dalle 12:30 alle 02, sabato 
dalle 18 alle 02, domenica dalle 12 
alle 02.  Nel cuore di San Lorenzo, 
cocktail bar, ristorante e pizzeria 
dalla giovane e vivace gestione : 
pranzo a buffet, aperitivo la sera, 
cena, sabato e domenica il brunch.

TERMINI - SAN GIOVANNI – 
APPIO

Art Core Gallery  • Via 
dei Marrucini, 1 - Roma. Info: 
0693576164. Lunedì dalle 12 alle 
16. Dal martedì al venerdì dalle 
12 alle 2. Sabato dalle 18 alle 2. 
Galleria d’arte, bistrot, cocktail bar, 
laboratorio culturale e musica dal 
vivo dall’aria “mitteleuropea” in 
piena zona universitaria. 

Caesar Club • Via Merulana, 
111 - Roma. Info: 0689012917, 
3897649822. Tutti i giorni dalle 
18:30 alle 03:30, escluso lunedì. 
Cocktail bar dalle estrose creazioni, 

birre artigianali, proposte gluten 
free, aperitivi e finesettimana con 
dopocena in dj set. 

Frushi Bar • Via Appia Nuova, 
127 – Roma. Info: 0670304889. 
Bar pasticceria aperto da colazione 
fino ad aperitivo lungo con ampio 
dehors. A pranzo tavola calda con 
menu a 5 euro.  

Latte Più • Via Albalonga, 31 – 
Roma. Info: 06770091. Il primo 
della famiglia, ovvero l’inimitabile 
locale interamente dedicato ad 
Arancia Meccanica di Stanley Ku-
brick, con cocktail a tema.

Latte Più • Via Appia Nuova, 
707 - Roma. Info: 0678393167. Il 
secondo dei cocktail and milk bar 
con ambientazione alla Arancia 
Meccanica. In programmi eventi e 
serate a tema.

Rebacco • Via Pomezia, 12 
- Roma. Info: 0677590412, 
3470478761. Tutte le sere dalle 
18 alle 02. Wine bar con ottimi 
vini, ma anche musica dal vivo ed 
esposizioni di fotografie ed arte.

Ulivi di Puglia • Via Bene-
detto Varchi, 3 - Roma. Info: 
0664803232. Aperto lunedì e da 
mercoledì a domenica dalle 12:30 
alle 15 e dalle 19:30 alle 23:30. Ri-
storante pugliese con prodotti tipici. 

TUSCOLANA - CASILINA – 
PRENESTINA - ANAGNINA

692 • Via Tuscolana, 692 – Roma. 
Info: 0676968667. Incastonato tra 
due degli acquedotti romani, il 692 
dispone di un bellissimo giardino 
che ospita un ristorante moderno e 
un cocktail bar dai toni trendy.

Blind Pig • Via Gino Capponi, 
45 - Roma. Info: 0678345642.  
Tutte le sere dalle 19. Birreria e 
gastropub dall’ampia selezione di 
birre artigianali, all’insegna dell’arti-
gianalità e della qualità.

Mamya RistoPub • Largo 
Alfonso Favino, 41 - Roma. Info: 
0693570616, 0693570617. Aperto 
da mercoledì a domenica dalle 18 
alle 02. In zona Tor Vergata, pub 
con musica e tanti eventi a tema tra 
degustazioni, feste e giochi.

Meo Pinelli • Piazza di Cinecittà, 
55/61 – Roma. Info: 067108564, 
061543753.  Aperto tutti i giorni 
dalle 6.30 di mattina fino a tarda 
notte. Storico locale di Cinecittà, 
aperto dal 1954. Caffetteria, risto-
rante e cocktail and wine bar. 

Sciaccatrà • Viale Tito Labenio, 
108 – Roma. Info: 0671582964, 
3394676090. Ristorante pizzeria 
dove gustare i veri sapori napoleta-
ni e romani. 

Sestio Cafè • Via Lucio Sestio, 
5/7/9 - Roma. Info: 067140668. 
Tutti i giorni dalle 6 di mattina alle 
2 di notte, domenica dalle  14 alle 
2. Aperitivi con buffet tutti i giorni, 
cocktail miscelazione anni ‘30. Sala 
fumatori. 

TESTACCIO – OSTIENSE

Coyote • Via di Monte Testaccio, 
48/b - Roma. Info: 3402412074. 
Disco bar storico di Testaccio. 
Serate dancing con dj set. Aperto 
tutte le sere, tutto l’anno, dalle 23 
alle 5 di mattina; free entry dalla 
domenica al giovedì. 

Moto’Bistro’ • Via Francesco 
Negri, 7 - Roma. Info: 065782769. 
Tutti i giorni dalle 11 all’una. 
Punto di riferimento per gli amanti 
della birra artigianale con ricercate 
selezioni; la sera è apericena con 
buffet. E ancora, gastronomia, 
panineria, pizza e fritti, cornetti e 
crepés. 

Nazca • Via del Gazometro, 42 – 
Roma. Info: 0645447372. Cocktail 
bar e dj-bar, con la possibilità di 
mangiare ottime specialità gastro-
nomiche fino a tardi, dove passare 

serate dai toni trendy dall’aperitivo 
fino a tardi con dj-set.

Sushi Yoshi • Via Ostiense, 64 
– Roma. Info: 065745227. Design 
moderno e modaiolo che sposa 
un’ottima cucina classica giappone-
se. Body-sushi a richiesta.

TopFive • Via di Monte Testaccio, 
48 – Roma. Info: 3351540857. Da 
martedì a domenica dalle  20.30 
alle 04. Cocktail bar con sala live e 
serate dj set. 

MARCONI - SAN PAOLO – EUR

Chalet Squisito • Via 
Fiume Bianco, 26 - Roma. Info: 
0645426085. Aperto tutti i giorni a 
pranzo e a cena. Pizza napoletana, 
carni alla griglia, pesce fresco, 
cucina tradizionale romana e 
partenopea. Partite del campionato 
in diretta. 

Futurarte • Via della Civiltà 
del Lavoro, 50 – Roma. Info: 
0659100843, 3455033556. Di 
giorno un elegante risto-bar per 
pranzi di lavoro, di notte una delle 
disco più fashion dell’Eur, venerdì 
con musica dance, house ed happy.

Macinanti la Pizzeria • Via 
Elio Vittorini, 45 - Roma. Info: 
065010222. Aperto tutte le sere, 
tranne la domenica. Storica pizzeria 
famosa per la qualità delle propo-
ste. Anche cucina con pesce .

Osteria Margherita Eur 
• Via Praga, 11 – Roma. Info: 
065803889. Moderno ed acco-
gliente un posto al tempo stesso 
pizzeria e ristorante, a pranzo e 
a cena.

Osteria Mavi • Via Enrico Fermi, 
71 – Roma. Info: 065584801, 
3886507828, 3291049387. Giusto 
mix tra tradizione ed innovazione, 
anche nell’ambiente. Per pranzo e 
per cena con brunch la domenica.

28  // 2night magazine

R
M



Qi RistoBar  • Viale della 
Civiltà del Lavoro, 72 - Roma. Info: 
065923018. Un punto d’incontro 
per bere un buon cocktail. Il vener-
dì e il sabato sera apertivo Cocktail 
& Sound con musica Lounge.

Fooding Trecastelli  •  Via 
Alessandro Severo, 222 - Roma. 
Info: 3200442178, 3348798730. 
Tutti i giorni dalle 08 alla mezza-
notte, chiuso domenica. Ristorante 
e caffetteria per pranzi, ceni e 
aperitivi con buffet. Cucina estrosa 
e fantasiosa.

Trecastelli • Via Mantegna, 52 
- Roma. Info: 065128825. Tutte le 
sere a cena, tranne la domenica. 
Food and Wine: ottimi vini e cucina 
italiana, regionale e stagionale. 

MONTEVERDE – PORTUENSE – 
MAGLIANA

La Gianicolense • Circonvalla-
zione Gianicolense, 236 – Roma. 
Info: 0658233605. Un’istituzione a 
Monteverde, celebre anche per le 
“camicie”. Pizza e carne alla griglia 
al top.

Le Bon Bock • Circonvallazione 
Gianicolense, 249 – Roma. Info: 
065376806. Birreria e whisky bar 
per intenditori, aperto da ben 19 
anni, tra i 40 migliori del mondo. 
Chiuso il mercoledì.

Osteria Margherita (Por-
tuense) • Via Isacco Newton, 180 
- Roma. Info:065803889. Ultimo 
nato tra le Osterie Margherita, risto 
traditional dai sapori genuini.

Snap Cafè • Via Portuense, 
553 - Roma. Info: 0689538791. 
Aperto tutti i giorni dalle 07 alle 02. 
Eclettico e originale, caffè e cocktail 
bar per tutte le ore del giorno: ogni 
sera aperitivo con buffet. 

Stranocafe • Circonvallazione 
Gianicolense, 190/d – Roma. 
Info: 0683903339, 3388741263. 

Cocktail bar e risto-pub aperto 
dall’aperitivo fino alle 3. Grande 
scelta nel beverage, birre artigianali 
comprese.

The Club 98 •  Via di Monteverde, 
98 – Roma. Info: 0658203969. 
Cocktail bar nel cuore di Monte-
verde specializzato nell’aperitivo e 
nell’after dinner.

PARIOLI – PINCIANO – SALARIA

Carioca • Via Luigi Luciani, 
52 – Roma. Info: 063203511. Nel 
cuore dei Parioli una churrascaria 
e ristorante per palati fini. Molto 
frequentato da volti noti e sportivi 
di successo.

Carrot’s Café  •  Piazza Euclide, 
1 - Roma. Info: 068074594. 
Acciaio, mattoni a vista, tubi e vetro 
rendono gli spazi di questo meeting 
point per l’aperitivo molto originali. 

Jamboree • Via Tagliamento, 
77 – Roma. Info: 0645493387. 
Pub accogliente che per cena offre 
un’ottima cucina tex-mex, mentre 
più tardi è il must per scelta di 
birre, rum e cocktail.

NOMENTANA – TIBURTINA

Docks & Co • Via Clisio, 18 - 
Roma. Info: 0686206022. Tutti 
i giorni dalle 12 alle 02 di notte. 
American style pub con la vera la 
cucina americana, tra specialità tex 
mex e hamburger. La sera aperitivo 
tex-mex, il dopo cena è pub.

Un’Ottima Annata • Via Sicilia, 
245 - Roma. Info: 0642821401. Da 
lunedì a giovedì dalle 14:30 all’una, 
da venerdì a domenica dalle 14:30 
alle 02. Wine bar con una presti-
giosa carta dei vini; la sera aperitivo 
con salumi e formaggi. Musica jazz 
e blues nel weekend. 

Reverie • Via dei Campi Flegrei, 
55/57 - Roma. Info: 0686210366. 
Pub e wine bar con ottimo menu 
drink aperto sin dalla colazione e 
rivolto su un bel parco nel quartiere 
Espero.

PONTE MILVIO – FORO ITALICO 
- CASSIA – FLAMINIA

Amoroma • Piazzale Ponte Milvio, 
5 – Roma. Info: 0664721002, 
3467998203. Cocktail bar con 
dj-set. Tutti i giorni colazioni arti-
gianali, pranzo espresso e aperitivo 
di qualità.

Dulcamara • Via Flaminia 
Vecchia, 449 - Roma. Info: 
063332108. Chef bistrot per tutte 
le occasioni, dall’aperitivo al break 
rinfrescante passando per light 
lunch estivi, cene e drink serale.

Jarro Il Quattordicesimo •  
Piazzale Di Ponte Milvio, 32 - Roma. 
Info: 3387079753. Wine bar dai 
pochi metri metri quadri, sfoggio di 
ferro e acciaio, toni scuri e candela-
bri che rendono mistico il tutto. 

SAN PIETRO – PRATI – 
TRIONFALE – AURELIA – 
BOCCEA

Beere, Mangiare & Co • Via 
Carlo Passaglia, 1 – Roma. Info: 
0639721153. Wine bar, pub e 
bistrot in zona Medaglie d’Oro, 
aperto da pranzo al dopocena con 
tante chicche enogastronomiche.

Il Gelato Bistrò • Circonval-
lazione Trionfale, 13 – Roma. 
Info: 0639725949/3474894706. 
Gelateria artigianale targata Claudio 
Torcè. Specialità della casa: i gusti 
salati. Giovedì e sabato aperigelato. 
Venerdì cena fredda. 

Il Pane e le Rose • Via Ennio 
Quirino Visconti, 61 A – Roma. 
Info: 063244951/3283068285. 
Drink & food, pranzo e cena, fast o 
slow a seconda dei gusti; venerdì e 
sabato musica acustica dal vivo. 

Mama’ • Via Sforza Pal-
lavicini, 19 – Roma. Info: 
0668139095/3284496663. Rilas-
sante ristorante bistrot aperto da 
colazione al dopocena con ricette 
del giorno e degustazioni di vino.

MY LIFE • Via Val di Cannuta, 113 
- Roma. Info: 3398787219. Tutti i 
giorni dalle 06:00 alla mezzanotte. 
Caffetteria, caffè, pause pranzo, 
aperitivi e cena.

Quarto Burger • Via Crescen-
zio, 52 - Roma. Info: 0645432249. 
Aperto tutti i giorni dalle 12 alle 
24. Specialità hamburger con 
selezionate carni italiane. Anche 
take away.  

30  // 2night magazine

R
M



Città Studi/
Lambrate/Loreto

Blanco • Via Giovanni Battista 
Morgagni, 2 - Milano. Info: 
0229405284. Cocktail bar 
“emozionale” con dj set. Chiuso 
domenica.  

Gran Caffè Cavalieri • Via 
Eustachi, 29 – Milano. Info: 
0229531075. Bar, tabacchi, happy 
hour. Sempre aperto.

Lambruscheria  • Via Broggi 
- Milano. Info: 022055400, 
3497288185. All’interno dello 
Starhotels Ritz un ristorante che 
pur essendo in centro richiama i 
sapori della campagna. Un viaggio 
sensioriale attraverso la storia 
enogastronomica padana.

Mami Cafe • Via Eustachi, 47 - 
Milano. Info: 0274281260. Cocktail 
sushi, tradizional-creativo, di qua-
lità. Aperto da lun. al ven. 12/15 e 
tutti i giorni 18/23:30.

Pacino • Piazza Bacone, 9 – Mila-
no. Info: 022046550. Cocktail bar 
contemporaneo con rimandi ’70. 
Periodici djset. Sempre aperto. 

Vietnamonamour • Via 
Alessandro Pestalozza, 7 - Milano. 
Info: 0270634614. Un ristorante 
vietnamita. Segnaliamo  l’agnello al 
tamarindo in una rete di noodles 
croccanti con verdure.

Forlanini/
Idroscalo/
Mecenate

Cactus Juice Café • Via Fantoli, 
7 - Milano. Info: 025060407. Risto-
Self Service a pranzo, Tex-Mex e 
Pizzeria la sera. Tutti i giorni giro-
pizza a 12 euro. Sempre aperto.

Kandoo • Via Corsica, 38 – 
Milano. Info: 0270126079. Cucina 
nipponica di gusto. Chiuso il lun.

Q Beer and food • Via 
Mecenate, 76 – Milano. Info: 
0258029230. Risto-cocktail con 
eventi serali. Aperto dal lun. al ven. 
12/15 e 18:30/02. Sab. 19/02. 
Dom. chiuso.

Porta Genova/
Ticinese/Navigli/
Gratosoglio

Cuore • Via Gian Giacomo Mora, 
3 – Milano. Info: 0258105126. 
Cocktail bar. Sempre aperto.

Foresta Woodbar • Via 
Celestino IV, 6 - Milano. Info: 
0291764217. Aperto da lunedì a 
mercoledì dalle 08:00 alle 00:00, 
da giovedì a venerdì dalle 08:00 
alle 02:00, sabato dalle 11:00 alle 
02:00. Spirito nature-friendly, 
cocktail bar e ristorante.

Kisen • Via Gian Giacomo Mora, 
9 – Milano. Info: 0236525697. 
Ristorante giapponese con interes-
santi combinazioni di piatti unici 
di sushi e sashimi. Chiuso la dom. 
a pranzo. 

Maharajà • Viale Gorizia, 8 – Mi-
lano. Info: 0289420319. Cocktail 
bar d’ispirazione indiana, con 
aperitivo a buffet. Aperto 7su7.

Puerto Alegre • Via Borsi, 9 – 
Milano. Info: 0289420969. Dinner 
& dance latino, ristorante e disco 
bar fine settimana. Chiuso lunedì.

Rhabar	  •  Via Alzaia 
Naviglio Grande, 150 - Milano. 
Info: 0242297592. Il primo piano 
è dedicato agli eventi: performance 
acustiche, dj session; la saletta al 
piano superiore è per la conversa-
zione.

Spazio Movida  • Via Ascanio 
Sforza, 41 – Milano. Info: 
0258102043. Cocktail bar sul 
Naviglio. Aperto dall’aperitivo.

Woodstock • Via Lodovi-
co Il Moro, 3 – Milano. Info: 
0236564015. Cafè-pizza-restaurant 
specializzato in birre. Dalle 12 alle 
15 per il pranzo. Sabato e dome 
dalle 18 alle 02.

Ripamonti

La Bufala Caffè • Viale Sabotino, 
1 - Milano. Info: 0258328448. 
Un luogo in cui prendere un caffè 
espresso della tradizione napole-
tana, snack veloci e slow food o 
per una cena tra pizza e specialità 
mediterranee. 

Maison  España • Via Ludovico 
Montegani, 68 – Milano. Info: 
0289540234. Ristorante spagnolo. 
Aperto dalle 21.00. Dom. Brunch 
13/15, Happy hour dalle 19.30.

Sempione/
Fiera/Certosa

Ama.Mi • Corso Sempione, 
7 - Milano. Info: 0234530390. 
Lounge bar della “Milano bene”. 
Arredamento ricercato, barman 
aggiornati.

Innvilllà • Via Pegaso, 11 – 
Milano. Info: 0248702743. Una 
villa ottocentesca riadattata ad 
uso “extreme lounge”. Chiuso 
domenica.

Jazz Café • Corso Sempione, 
8 – Milano. Info: 0233604039. 
Ristorante specialità mediterranee, 
cocktail bar e meeting point in 
Sempione. Chiuso domenica.

Milano • Via Procaccini, 37 
– Milano. Info: 0234930819. 
Cocktail bar d’impatto arredato con 
componenti vintage. Famoso per 
l’aperitivo. Chiuso il lun.

Mirror Lounge Bar • Via 
Privata Polonia, 10 – Milano. Info: 
0278627000. Il lounge del The 
Hub Hotel, per  l’aperitivo o per il 
dopocena.

Roialto • Via Pier della Francesca, 
55 – Milano. Info: 0234936616. 
Ampio cocktail bar e ristorante, 
location unica, teatro di spot e film. 
Chiuso il lunedì.

Tara • Via Cirillo, 16 – Milano. 
Info: 023451635. Ristorante 
indiano con forno Tandoori. Chiuso 
il lun. 
Viale Monza/
Greco/Bicocca

Sio Café • Via Pirelli, 6 (angolo 
Via Temolo) – Milano. Info: 
0266118087. Ristorante, happy 
hour e  discoteca, dal mart. “Milon-
ga” alla dom. aperitivo danzante. 
Sempre aperto dall’aperitivo.	

Cormano/
Cinisello/Sesto

Cacao Lounge • Via Carducci, 
43 – Sesto San Giovanni (MI). Info: 
0236586835. Lounge restaurant 
con american bar e giardino. 
Sempre aperto.

Centro Storico/
Brera

Caffè Marc Jacobs •  Piazza 
Del Carmine, 6 - Milano. Info: 
02878059. Boutique di alta moda 
e fashion bar allo stesso tempo per 
fermarsi a soreseggiare un drink tra 
un acquisto e l’altro.

Colonial Cafè – Antigua 1789 
• Corso Magenta, 85 – Milano. Info: 
0243511054. Caffetteria e lounge 
bar. A volte concerti jazz. Sempre 
aperto.

NooN • Via Boccaccio, 4 – Milano. 
Info: 0248024607. Cocktail Bar 
Ristorante Wine Bar. Sempre aperto.

Roses Restaurant  •  Via 
Cesare Beccaria, 4 - Milano. Info: 
0288127833. Per cene eleganti e 
pranzi di lavoro. Menu dai sapori 
tradizionali come il risotto allo zaffe-
rano e creativi nei piatti di pesce.

Serendepico • Piazza Castello, 
1 - Milano. Info: 0280501952. Qui 
si cena nella cantina del locale con 
piatti che partono dalla tradizione 
italiana. Ci si può soffermare per un 
cocktail dopocena.

Sans Egal  •  Via Fiori Chiari, 2 - 
Milano. Info:028693096. In pieno 
stile bistrot nel nome e anche nei 
fatti. Per l’happy hour o per un drink 
dopocena. 

Straf Bar • Via San Raffaele, 3 – 
Milano. Info: 02805081. Cocktail 
bar stiloso e appartato con dj set 
giornalieri. 

Tokyo Fish • Via Edmondo 
De Amicis, 28 - Milano. Info: 
0272000157. Da provare gli yaki 
ramen, spaghettini al salto con 
verdure gamberetti e calamari. 

Isola/
Garibaldi/
Corso Como/
Sarpi/M.Gioia

Ajoblanco • Via Thaon Di Revel, 
11 - Milano. Info: 026686577. Un 
punto di riferimento per la cucina 
iberica in città. Tra i piatti da provare 
i formaggi tipici come il manchego 
abbinato a noci, uva, melograno 
o miele.

Carlsberg • Bastioni Di 
Porta Nuova, 9 - Milano. Info: 
026555560. Birreria apprezzata per 
i suoi prezzi concorrenziali e per la 
possibilità di mangiare fuori orario. 
Si mangia fino all’una, una e mezza 
e i panini fino alle due. Da provare 
lo gnocco fritto.

Frida • Via Pollaiolo, 3 – Milano. 
Info: 02680260. Cocktail Bar e spa-
zio espositivo. Aperto tutti i giorni.

Ganas • Corso Como, 2 – Milano. 
Info: 026590444. Ristorante messi-
cano e aperitivo. Aperto tutti i giorni 
dalle 18:00 alle 03:00.

Mexicali • Via Valtellina, 33 – Mi-
lano. Info: 0260830042. Per tribù 
metropolitane che dell’etnico amano 
l’informalità. Sempre aperti.

Panta Rei • Viale Pasubio, 14 – Mi-
lano. Info: 3208911819. Ristorante 
con animazione. Aperto tutti i giorni 
dalle 19.

Peperino • Viale Francesco Crispi, 
2 – Milano. Info: 0263793078. 
Pizza&grill di design. Sempre aperto. 

Saloon of the Artists • Via 
Niccolini, 24 – Milano. Info: 
0233600311. Pub, original Western 
saloon. Aperto tutti i giorni.

Skyline • Via C De Cristoforis 
6/8 – Milano. Info: 0263512010. 
Suggestivo ristorante all’undicesimo 
piano dell’Atahotel. Chiuso dom.

Tocqueville 13   •  Via  Alessio 
Di Tocqueville, 13 – Milano. Info: 
3356819631. Disco fashion aperta 
dal mercoledì al sabato

Virgin Cafè • Via Tocqueville, 
9 - Milano. Info: 3924737398.  
Lounge Bar Restaurant che coniuga 
la tradizione culinaria milanese con 
il design di ricerca. design italiano. 
Chic ed elegante, è frequentato 
dalla movida milanese che ama il 
divertimento notturno.

Centrale/
Repubblica /
P.ta Venezia

El Paso de Los Toros  • Via L Pa-
lazzi, 7 – Milano. Info: 022049870. 
Tex Mex e aperitivo. Tutti i giorni 
dalle 18:00 alle 02:00

Frank • Via Lecco, 1/a - Milano. 
Info: 0229532587. Qui si beve 
bene: bicchieri e basi giuste, bar-
man esperti e un tocco di creatività 
che, se fatto a modo, fa piacere. 

H Club>Diana	
 • Viale Piave, 42 - Milano. Info: 
0220582081. Ha il merito di aver 
reintrodotto l’abitudine dell’aperitivo 
nel Grand Hotel, svecchiandosi e 
aprendosi ad un pubblico giovane.

Metropolis • Via Vittor Pisani, 5 - 
Milano. Info: 0267171746. Lounge-
Bar & Restaurant. Polivalente e in 
stile metropolitano. Aperto tutti i 
giorni tutto il giorno. Per l’aperitivo e 
per la cena. La domenica brunch.

Montenero/
Cinque Giornate/
Porta Romana/Lodi

Quattro • Via Sottocorno, 4 – 
Milano. Info: 0237072119. Nel 
quadrilatero della moda pranzo, 
aperitivo e dopocena dedicato al 
mondo fashion internazionale.

Refeel • Via Sabotino, 20 – Milano. 
Info: 0258324227. Cocktail lounge 
Bar, aperto tutto il giorno. Sempre 
aperto.

Twelve • Viale Sabotino, 12 - Mi-
lano. Info: 0289073876. Aperitivo 
con buffet dalle 18,30. Dalle 21:30, 
cocktail bar per il dopocena. Segna-
liamo lo Sweet Dream con vodka e 
mela verde.

Viale Umbria/
XXII Marzo

Chiostri di San Barnaba • 
Via S Barnaba, 48 – Milano. Info: 
025466494. Cocktail bar e ristoran-
te su richiesta. Chiuso domenica.
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Sushi Sound • Via Alessan-
dro Volta, 8/e - Torino. Info: 
0110718071. Ethnic Food, 
Dinner&dance. Aperto tutti i giorni.

Tre Galli •  Via Sant Agostino, 25 
- Torino. Info: 0115216027. Storico 
locale della zona Quadrilatero. 
Qui si fa l’aperitivo e si cena con 
materie prime di qualità (meglio 
prenotare). Si beve vino e bollicine. 

DOPOCENA

Bicyclette •  Via Sant’Agostino, 
4/D - Torino. Info: 0114369705. 
Locale dall’atmosfera parigina e 
dall’accoglienza italiana. Qui si man-
giano le crepese (dolci e salate) e si 
beve bene (vini e liquori ricercati).

Bingo Palace  •   Corso 
Primo Levi, 25/A - Torino. Info: 
0119574285. Gaming Hall per 
giocare  a bingo naturalmente ma 
anche per socializzare con un drink. 

Blah Blah •  Via Po, 21 - Torino. 
Info: ND. Uno spazio di ibridazione 
tra musica e video: programmazio-
ne di cinema indipendente italiano 
e straniero, concerti, showcase, 
reading, workshop, djset, video art, 
mostre e molto altro ancora.

Blanco • Piazza Vittorio 
Veneto, 21/bis - Torino. Info:  
3278192141. Cocktail bar, disco-
bar. Ottimo aperitivo dalle 19 alle 
22. Discobar venerdì e sabato.

Cafe’ 21 • Piazza Vittorio Veneto, 
21 - Torino. Info: 0118122209. 
Assenzio! Non solo da bere al 
bancone o nel dehors, magari du-
rante l’aperitivo: è possibile anche 
acquistare bottiglie da asporto, 
molte delle quali particolari per il 
packaging. 

Cafè Del Progresso • Corso 
San Maurizio, 69 Bis - Torino. 
Info: 0115185943. Cocktail Bar, 
e  serate con dj sete e musica dal 
vivo. Aperto tutti i giorni dalle 7:00 
alle 3:00.

Caffè Flora • Piazza Vittorio 
Veneto, 24 - Torino. Info: 
3469532995. Cocktail Bar, 
Discobar. Orario: 18:30 - 03:30. 
Il weekend fino alle 4:00. Chiuso 
il lunedì.

Diwan Cafè  •  Via Giuseppe 
Baretti, 15/c - Torino. Info: 
3929244741. Dalla musica dal 
vivo alla degustazione di prodotti 
agricoli, dai dj set alla performance 
jazz, ce n’è da soddisfare tutti i 
gusti, in un ambiente familiare, 
giovane e rilassato.

Drogheria • Piazza Vittorio Vene-
to, 18 - Torino. Info: 0118122414. 
Cocktail bar e aperitivo lungo. 
Sempre aperto, giorno e notte fino 
alle 02:00.

Fluido • Viale Cagni 7 - Torino. 
Info: ND. Cocktail, Bar Live, Bar. 
Aperto tutti i giorni dal martedì alla 
domenica dalle 10:00 alle 04:00.

Hiroshima Mon Amour • 
Via Bossoli, 83 - Torino. Info: 
0113176636. Locale per concerti e 
appuntamenti culturali. Chiuso lun.

Kogin’s Club • Corso Sicilia, 
6 - Torino. Info: 0116610546. Di-
scobar, Ristorante. Aperto dalle 20 
alle 01 (gio. fino alle 02; ven .e sab. 
fino alle 04). Chiuso dom. e lun.

Il Maglio • Via Andreis, 18 – 
Torino. Info: 3467073210. Cocktail 
Bar, ristorante con open space 
coperto. Serate clubbing e concerti. 
Chiuso domenica e lunedì.

Jet Set  •  Via delle Orfane, 16/e 
- Torino. Info:  320 4519451.  Al 
Quadrilatero Romano un cocktail 
bar molto vivace per un cocktail 
preparato con cura... ne studiano 
sempre di nuovi.

Mago di Oz • Via Maria Vittoria, 
58/h – Torino. Info: 3384343086. 
Arredamento anni ‘70, dance 
music e più di 150 cocktail tra cui 
scegliere. Aperto tutte le sere.

Paddock •  Corso Casale, 18 - 
Torino. Info: 0118194649. Uno 
dei pub-pizzeria più apprezzato in 
città, anche grazie alla cucina aperta 
fino a tardissimo. Per una serata 
tra amici o per uno spuntino molto 
oltre la mezzanotte.

Planet - Risto Music Cafè •  
Via Principe Amedeo, 2/E - Torino. 
Info: 0115620609. Birra, pizza e 
una bella partita a biliardo. Al piano 
inferiore infatti una grande sala 
biliardo con quattordici tavoli da 
Poole due goriziane.

Soho 23 • Piazza Vittorio Veneto 
23/f - Torino. Info: 0118128931. 
Cocktail Bar, Pub. Aperto tutti i 
giorni, dalle 19:00 alle 03:00.

The City  •  Via Ugo Foscolo, 
15 - Torino. Info: 0116507599. Il 
discopub Fusorario lascia il testimo-
ne a The City ma il concept rimane 
invariato.  Apericena, Disco-Night e 
DJ Set a 360, completano l’offerta.
 
The Shamrock Inn Pub •  
Corso Vittorio Emanuele II, 34 - 
Torino. Info: 0118174950. Pub 
dallo spirito irlandese. Molto allegro 
e molto friendly. QUi si degustano 
birre. Fatevi spiegare l’ordine in cui 
provarle.

Waxy O’ Connor •  Piazza Nizza, 
77 - Torino. Info: 0116680649. Un 
classico pub irlandese che, tuttavia, 
è conosciuto soprattutto per il suo 
ottimo bruschettone.

Xò Cafe’ • Via Po, 46 - Torino. 
Info: 0118178329. Club e cocktail 
bar. Aperitivo a buffet, gelateria e 
discobar per il dopocena. Aperto 
tutti i giorni.

Zonk •  Via Bellezia, 20/e - Torino. 
Info: 0115217568. Gli ambienti 
si ispirano infatti alla Los Angeles 
black degli Anni 70, mescolando 
elementi etnici e moderni. Qui 
sanno preparare più di cinquanta 
cocktail diversi.

ASTI

Bar Cocchi  •   Piazza Alfieri, 64 
– Asti. Info: 0141321752. Aperitivo 
con l’Asti di Cocchi, il classico vino 
della festa per il pubblico più ampio 
grazie a un carattere naturale e ad 
un basso tenore alcolico.

Hard Cafe’  •  Via Cappellai, 
9 - Asti. Info: ND. In pieno centro 
a pochi metri dal municipio.Locale 
di tendenza con un dehors anche 
invernale. All’aperitivo i drink si 
accompagnano a spuntini. 

APERITIVO

Arancia di Mezzanotte  •  Piaz-
za Emanuele Filiberto, 11 - Torino. 
Info: 0115211338. Al Quadrilatero 
per andare a bere un aperitivo di 
qualità, nel bere e nel servizio, con 
piatti di assaggini fatti al momento e 
serviti al tavolino.

Boccaccio 80  •  Via Giovanni 
Boccaccio, 80 - Torino. Info: 
0110673942. Uno dei cocktail bar 
più frequentati della città  famoso 
per il suo apericena con ricco 
buffet. In diretta le principali partite 
di calcio.

Caffe’ Retro’  •  Via Volta, 11 - 
Torino. Info: ND. Cocktail bar per 
l’aperitivo.

Caffè Savoia • Via della Consola-
ta, 12 - Torino. Info: 0115214609. 
Caffetteria e lounge bar per l’aperi-
tivo diverso e serate imprevedibili. 
Aperto tutti i giorni.

Caffé Zanetti  •  Via San 
Quintino, 1 bis – Torino. Info:  
0115187188. Bar, café. Dalla 
colazione all’aperitivo.

Garden Bar  •  Corso Francia, 
235 - Torino. Info: 0117793060. Bar 
e caffè. Dalla colazione all’aperitivo.

Just •  Piazza Vittorio Veneto, 10 – 
Torino. Info: ND. Cocktail bar hip 
e con personalità. Ampio buffet in 
aperitivo. Serate con dj set e musica 
dal vivo.

Lab • Piazza Vittorio, 13 - Torino. 
Info: 0118170669. Cocktail Bar 
e Locale da Aperitivo con ampio 
buffet. Chiuso lun.

Lobelix • Via Corte d’Appello, 
15 – Torino. Info: 0114367206. 
Cocktail bar e meeting point per 
l’aperitivo molto popolare aperto 
dalle 18 alle 3.

Macario Café  •  Via San Domeni-
co, 7 -  Torino.  Info: 3381670893. 
Cocktail bar del Qadrilatero per un 
apericena movimentato. Spesso 
musica con dj set e eventi di ca-
rattere “artistico” come un contest 
fotografico.

Miretti  •  Corso Matteotti, 5 - 
Torino. Info: 011533687. Una delle 
gelaterie storiche di Torino, con ge-
lato di ottimo livello. Si viene anche 
per fare l’aperitivo con charme.

Shore  •   Piazza Emanuele Filiber-
to, 10 - Torino. Info: 0114363495. 
Il design è ricercato e l’arredamento 
invita a fare un salto negli anni 
Settanta. Il momento clou del locale 
è sicuramente l’happy hour con un 
vasto buffet.

Tribeca •  Via Matteo Pescatore, 
10 - Torino. Info: ND. Mattoni a 
vista, arredamento moderno e 
minimale, soffitti altissimi – propone 
una piccola oasi di relax, un angolo 
dove i sapori del territorio piemon-
tese proposti dal buffet si sposano 
con un ambiente intimo e quasi 
familiare.

Wallpaper - Ex Circus •  Piazza 
Della Gran Madre Di Dio, 10 - 
Torino. Info: 0118130836. Cocktail 
bar molto stiloso che si affaccia 
sulla Piazza della Gran Madre. Ogni 
giorno della settimana, Wallpaper 
propone un ricco happy hour con 
buffet. 

Wine Bar Armstrong •  Corso 
Monte Grappa 75 - Torino. Info: 
ND. Bar, wine bar, caffé. Pranzo e 
aperitivo con un tocco di persona-
lità. Pagina facebook: https://www.
facebook.com/WineBarArmstrong

Zero Cocktail & Music Bar 
• Via Vanchiglia – Torino. Info: 
3282281587.  Aperitivi e preserata 
con dj set. Lunedì Erasmus.

CENA

Agnolotti And Friends • Piazza 
Corpus Domini, 18/b – Torino. Info: 
0114338792. Aperto tutte le sere, 
sabato e domenica anche a pranzo. 
Chiuso il lunedì.

Centenario • Via Biancamano, 
3 - Torino. Info: 011539506. Cucina 
messicana e rumeria. Aperto tutti 
i giorni.

FreeVolo • Piazza Emanue-
le Filiberto, 7 - Torino. Info: 
0114362222. Da dieci anni, punto 
di ritrovo dall’atmosfera parigina per 
un pranzo veloce, l’aperitivo o una 
cena tra amici.

Gennaro Esposito • Via 
Passalacqua, 1/g - Torino. Info: 
011535905. Pizzeria di culto. 
Chiuso domenica.

Gramsci • Via Gramsci, 12 – 
Torino. Info: 011540635. Ristorante 
e pizzeria dal design moderno, dalla 
pizza ai primi, dalla carne al pesce. 
Chiuso dom. e lun. a pranzo.

JudaFire •  Via San Dome-
nico, 12/c bis - Torino. Info: 
0115785902. Ristorante ricavato 
in una delle palazzine storiche 
del Quadrilatero Romano. Qui si 
mescolano armoniosamente cibo, 
arte e musica.

Kirkuk • Via Carlo Alberto, 16/b 
– Torino. Info: 011530657. Cucina 
tradizionale del Kurdistan e del 
medio oriente. Chiuso sab. e lun. 
mattina. dom. tutto il giorno.

Il Magazzino Di Gilgamesh • 
Piazza Moncenisio, 13/bis – Torino. 
Info: 0117492801. Ristorante. 
Musica dal vivo. Chiuso domenica 
e lunedì.

Luce e Gas • Via IV Marzo, 12/c 
- Torino. Info: 0114365483. Risto-
rante esotico con arazzi birmani e 
statue orientali. Chiuso lunedì.

Mxxbun 2 •  Corso Siccardi, 8 
Ang Via Cernaia - Torino. Info: 
0115617097. Ristorante Slow Fast 
Food. Aperto tutti i giorni con orario 
continuato dalle 12:00 alle 23:00.

Pasion • Via Carlo Ignazio Giulio, 
4 – Torino. Info: 0114360078. 
Ristorante argentino. Specialità carni 
alla griglia. Chiuso il lunedì.

Sapor Di Vino • Via Borgo Dora, 
20/h - Torino. Info: 0114365104.  
Ristorante, racletterie ed enoteca. 
Chiuso il martedì.

Scannabue Caffè Restaurant 
• Largo Saluzzo, 25/H - Torino. 
Info: 3451785425. Piatti tipici 
piemontesi. Materie prime di qualità. 
Per pranzo, cena e dopocena.
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Via Sicilia, 16 - San Matteo Della 
Decima San Giovanni In Persiceto. 
Bo. Info: 0516824577 
Locale dalle tante anime: caffè, 
ristorante, pizzeria e anche club. Il 
Pepita apre la mattina presto come 
caffetteria, ma è la ristorazione, 
semplice e di qualità, il fiore all’oc-
chiello del locale di San Matteo 
della Decima. Ristorante e pizzeria, 
dalla cucina primi tradizionali come 
paste fresche e ripiene, secondi di 
carne e anche tante portate di pe-

sce: qualche assaggio con i gam-
beroni alla birra, le orecchiette con 
seppie e gamberi, fresche insalato-
ne e carni alla griglia. Pepita è an-
che pizzeria: da quelle tradizionali 
a quelle più speciali, pizze per tutti 
i gusti, comprese quelle dolci con 
cioccolato e marmellate. A mezzo-
giorno, formule veloci ed econo-
miche dagli 8 ai 10 euro con primi 
e secondi a self service e buffet di 
contorni. Pepita è anche dopoce-
na con serate di musica dal vivo e 

concerti; il martedì la serata latina 
con lezioni di ballo e dj set. Per fe-
ste private, Pepita è anche club con 
un spaziosa sala modulabile per 
cerimonie, cene aziendali, comple-
anni e lauree. Con la bella stagione 
aperto l’ampio giardino estivo. Per 
i più piccoli, infine, lo Smile Club, 
spazio pensato per i più piccoli con 
animazione e musica.
Orario: Aperti tutti i giorni dal 
mattino fino al dopocena, anche la 
domenica a pranzo su prenotazio-

ne; chiusi il sabato a pranzo. 
Come arrivare:  A qualche 
chilometro dal centro di San 
Giovanni in Persiceto. La strada è 
una parallela di via Cento.
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APERITIVO

AGUA • Via Saragozza, 63/b - 
Bologna. Info: 0519919068. Da 
lunedì a giovedì dalle 19 all’una, 
da venerdì a sabato dalle 19 alle 2. 
Salotto degustativo con vini pregiati 
e prodotti tipici.

BOAVISTA • Via Cesare Battisti, 9/B 
– Bologna. Info: 051272333. Tutte 
le sere, tranne lunedì, dalle 17 alle 2, 
ven e sab fino le 3. Wine & Cocktail 
Bar di tendenza.

CAFFÈ COMMERCIANTI • Strada 
Maggiore, 23/c - Bologna. Info: 
0519844385. Tutti i giorni dalle 
7.30 alle 22, venerdì chiude all’una. 
Aperitivo a buffet dalle 18 e serate 
con dj set.

CAMERA A SUD • Via Valdonica, 5 - 
Bologna. Info: 0510951448. Da lun 
a sab dalle 12 all’una, dom dalle 17 
all’una. Wine bar e cucina con oltre 
300 etichette di vini.

CICILEO • Via Parigi, 11/c - Bolo-
gna. Info: 3289211968. Da lun a 
giov dalle 07:30 alle 23, da venerdì 
a sabato dalle 07:30 alle 00:30.

EX FORNO • Via Don Giovanni 
Minzoni, 14 - Bologna. Info: 
0516493896. All’interno del Mam-
bo, pranzi e aperitivi in un contesto 
artistico ed originale. Dal martedì 
alla domenica dalle 10 all’una.

LAB 16 •  Via Zamboni, 16/d - Bolo-
gna. Info: 05118899835. Dal lunedì 
al venerdì dalle 7 alle 3, sab e dom 
dalle 18 alle 3. Caffè diurno e serate 
con musica dal vivo.

OPERA CAFFÈ E TULIPANI • Via 
Alessandrini, 7 - Bologna. Info: 
051245122. Tutti i giorni, tranne 
lun, dalle 08 alle 22, dom fino le 
21, ven a sab fino le 2. Elegante 
bistrot in stile liberty italo-francese, 
colazioni, pranzi veloci, aperitivi e 
degustazioni.

TOFFEE ART CAFÈ • Via A Zanolini, 
3/c - Bologna. Info: 3203810099. 
Tutti i giorni dalle 07 alle 23, escluso 
dom. Caffè diurno, pranzi veloci, 
aperitivi, cocktail bar la sera. Locale 
artistico con mostre, live music, 
reading e spettacoli.

CENA

AL VECCHIO MULINO • Via Rialto, 
13 /a – Bologna. Info: 051220204. 
Piadine classiche, al farro, mais e 
kamut. Consegne a domicilio. Chiu-
so sabato e domenica a pranzo.

AL PAPPAGALLO • Piazza 
della Mercanzia, 3 - Bologna. Info: 
051232807. Tutti i giorni, tranne 
dom, a pranzo e a cena. Tradizione 
emiliano romagnola.

ANTICA TRATTORIA DEL CACCIA-
TORE • Via Caduti Di Casteldebole, 
25 - Bologna. Info: 051564203. 
Chiuso lun. Cucina tradizionale 
emiliana.

BELLE ARTI DEI FRATELLI FAVARO 
• Via Belle Arti, 14 – Bologna. Info: 
051225581. A pranzo e a cena. 
Trattoria e pizzeria con specialità 
mediterranee di pesce e di carne.

CANTINA BENTIVOGLIO • Via 
Mascarella, 4/b - Bologna. Info: 
051265416. Tutti i giorni dalle 20 

alle 2. Osteria con cucina e nome 
storico per la musica jazz.

CONSOLE & CO. • Via Sant’isaia, 
4 - Bologna. Info: 0516440461. 
Tutti i giorni a pranzo e a cena. 
Pizza napoletana su forno a legna e 
cucina mediterranea.  

CORTE DEI MOLINI • Via Matteotti, 
161 - Castel Maggiore (BO). Info: 
0516321264. Tutti i giorni a pranzo 
e a cena. Cucina tipica.

DE GOOD STATION • Via Pio La Tor-
re, 4 - C/o Centro Commerciale Le 
Piazze Castel Maggiore (BO). Info: 
0516325989. Tutti i giorni dalle 
12  alle 15 e dalle 18 alle 24. Pranzi 
veloci con menù degustazione, 
aperitivi e musica dal vivo.

ENOTECA GIRO DI VITE • Via 
delle Fonti, 45/b - Bologna. Info: 
0513546171. Vineria ed enoteca 
con cucina. Osteria mart-sab dalle 
18:30 alle 2 e la domenica fino 
mezzanotte, cucina aperta dalle 20 
alle 23.30. Enoteca: mart - sab dalle 
15 e dom dalle 18.30.

GRAN TORINO • Via Cento, 278 
- San Matteo Della Decima San 
Giovanni In Persiceto (BO). Info: 
3382678230. Da merc a dom dalle 
18:00 alle 04:00. Cucina creativa, 
wine e cocktail bar con serate dj set 
e musica dal vivo.

IL CAMPUS •  Via Altura, 1 - Bolo-
gna. Info: 051461240. Tutti i giorni 
dalle 12 alle 14:30 e dalle 19 alle 
23. In un’antica casa colonica nel 
verde alle porte di Bologna, ristoran-
te con piatti a base di pesce, carne 
alla griglia e pizza. Grande sale per 
feste private e ricevimenti.

IL PIRATA DEL PORTO • Via 
Del Porto, 42 - Bologna. Info: 
051552750. Pizzeria e ristorante: 
specialità piatti a base di pesce. 
Aperto a pranzo e a cena.

IL POSTO • Via Giuseppe Massaren-
ti, 37 - Bologna. Info: 051307852. 
Tutti i giorni a cena, tranne lun. 
Cucina creativa, mostre, musica live, 
presentazioni di libri e degustazioni 
particolari.

LACAPAGIRA • Via della Grada, 
6/B – Bologna. Info: 0519844679. 
Ristorante pugliese e Wine Bistrot 
con concerti jazz. A pranzo e a 
cena, hiuso lun.

LA CAPRIATA • Corte Isolani, 1/e 
- Bologna. Info: 051236932. Tutti 
i giorni dalle 12 alla mezzanotte, 
esclusa domenica. Cucina tradizio-
nale raffinata ed elegante.

LA PRAIA • Via Casarini Camillo, 10 
- Bologna. Info: 051558927. Tutti 
i giorni 12-14:30 e 19-23, chiuso 
lun a cena. Specialità amalfitane e 
pizzeria napoletana.

LO SPAGHETTO • Via Nazionale, 47 
- Pianoro (Bo). Info: 0516516127. 
Da lun a ven, dom dalle 12:00 alle 
15:00, tutti i giorni dalle 18:00 alle 
01:00. Ristorante e Pizzeria.
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MONGOLIA GRILL • Via Stalingrado, 
16/2 - Bologna. Info: 0514843702. 
Aperto a pranzo e a cena, escluso 
martedì. Cucina mongola e asiatica. 
Menù a prezzo fisso.

OSTERIA BOCCA BUONA • Via 
Degli Usberti, 5 - Bologna. Info: 
051221750.  Dalle 12 alle 15.30 e 
dalle 19 alle 24. Piccola osteria con 
cucina emiliano-romagnola.

OSTERIA SOTTOSOPRA • Via G 
Garibaldi, 7/b - Bologna. Info: 
0516447869. Lun dalle 12 alle 17, 
da mart a sab dalle 12alle 15:30 e 
dalle 19 alle 01. Di fronte a Piazza 
San Domenico, osteria con cucina 
tra tradizione emiliana e pugliese. 
Aperitivi e musica.

PANE VINO L’ALTRO • Via Irnerio, 
10a - Bologna. Info: 0514074218. 
Tutti i giorni dalle 8 all’una, esclusa 
la domenica. Prosciutteria e molto 
altro.

PARS • Via Lianori, 16 A - Bologna. 
Info: 0516312284. Aperto tutti i 
giorni dalle 12:30 alle 14.30 e dalle 
19.30 alle 23:30, escluso giovedì. 
Ristorante persiano.

PEPITA RISTOCLUB • Via Sicilia, 
16 - San Matteo Della Decima San 
Giovanni In Persiceto (BO). Info: 
0516824577. Tutti i giorni 6 -15 e 
18:30 - 24. La domenica a pranzo 
su prenotazione. Colazione, pranzo, 
cena, dopocena ed eventi.

PIZZERIA AL MULINO • Via A 
Romagnoli, 11/b - Bologna. Info: 
051444281, 051440405. Tutti i 
giorni dalle 12 alle 15 e dalle 18 alle 
01. Pizza napoletana, anche gigante 
e al tagliere.

PRIMADELLAPIOGGIA • Via De 
Falegnami, 14 - Bologna. Info: 
051271296. Da lun a sab dalle 08 
alle 23, do dalle 9 alle 16. Bistrot 
con cucina stagionale e creativa.

RANDAGIO • Via M E Lepido, 7/c – 
Bologna. Info: 0516415336. Cucina 
tradizionale, carni alla griglia, piatti di 
pesce e paella. A pranzo e a cena; 
sab chiuso a pranzo.

PORTA SARAGOZZA  • Via Saragoz-
za, 71 – Bologna. Info: 051585251. 
Tutti i giorni 12 - 15 e 18.30 - 24. 
Pizzeria con forno a legna e cucina 
mediterranea di carne e pesce.

SAN SILVESTRO IN CANTINA • 
Piazza Minghetti, 2 b/c - Bologna. 
Info: 0510873486. A pranzo e 
cena, chiuso dom sera. Cucina 
tradizionale bolognese.

SPACCANAPOLI • Via San Vitale, 
45/A – Bologna. Info: 051261743. 
Aperto tutti i giorni dalle 12 alle 
14.30 e dalle 19 alle 00:30. Pizzeria 
in pieno stile campano.

TRATTORIA AMEDEA • Via Mincio, 
32 – Zola Predosa (BO). Info: 
051404802. Cucina regionale. 
Dalle 12 alle 14:30 e dalle 19:30 
alle 22:30; chiuso lun tutto il giorno 
e dom a cena.

TRATTORIA LA TAGLIATA • Via Emi-
lia Ponente, 127b - Bologna. Info: 
051382335. Tutti i giorni a pranzo e 
a cena. Specialità carne cotta a vista 
sulla brace.

VICTORIA STATION • Via Zanardi, 
76 – Bologna. Info: 0516346062. 
Storico english pub bolognese, 
anche ristorante e pizzeria. Tutti i 
giorni a pranzo, cena e il dopocena 
fino a tardi.

ZUSHI • Viale Pietramellara, 4 – 
Bologna. Info: 0516493719. Cucina 
giapponese con pesce fresco, 
servizio take away e consegna a 
domicilio. Chiuso lunedì.

DOPOCENA

ALTOTASSO • Piazza San Francesco, 
6/d - Bologna. Info: 051238003, 
3489530166. Tutti i giorni dalle 
16.30 alle 3. Musica jazz dal vivo 
ogni mercoledì.

ARTERÌA • Vicolo Broglio, 1/e - 
Bologna. Info: 3385411521. Tutte 
le sere dalle 20 alle 2. Live bar con 
tanta musica dal vivo.

BLACK FIRE • Via Raimondi, 21/2 – 
Bologna. Info: 0514125291. Tutte 
le sere, da domenica a giovedì dalle 
20 alle 2, venerdì e sabato fino alle 3. 
Pub decisamente rock.

BOAVISTA • Via C Battisti, 9/b - Bolo-
gna. Info: 051272333. Dal raffinato 
e curato design, per aperitivi lunghi e 
cene. Dalle 17 alle 2; ven e sab fino 
alle 3; dom fino all’1; chiuso lun.
HABANERO • Via Alfredo Testoni, 5 - 

Bologna. Info: 3542506503. Aperto 
tutte le sere tranne lunedì e martedì. 
Cocktail bar con aperitivi lunghi con 
buffet e dopocena in dj set.

PUB

BAR WOLF • Via Massarenti, 118 
- Bologna. Info: 051342944. Uno 
dei pub più conosciuti in città. Tanta 
musica dal vivo. Tutti i giorni a pranzo 
e a cena. Solo la sera sabato e dom.

BOBBY’S PUB •  Via Augusto Murri, 
103 - Bologna. Info: ND. Pub e 
paninoteca. Tutti i giorni dalle 18:30 
alle 2, venerdì e sabato fino alle 3.

CELTIC DRUID • Via Caduti Di 
Cefalonia, 5/c - Bologna. Info: 
051224212. Il pub irlandese di Bo-
logna. Tutti i giorni dalle 17 alle 2.30; 
venerdì e sabato fino alle 3.

CIRCOLO PICKWICK • Via San 
Felice, 77/a - Bologna. Info: 
051555104. Tutti i giorni dalle 
18 alle 3. English pub ispirato dal 
celebre romanzo di Dickens.

HOSTARIA RE ARTÙ • Via Rimesse, 
64 - Bologna. Info: 051513159. 
Tutti i giorni dalle 19 alle 2:30. Dal 
1984, osteria con cucina e pub 
per il dopocena. Calcio e sport su 
mega-schermo.

LA LOCANDA • Via Claudio Treves, 
19 – Bologna. Info: 3891972641. 
Birre artigianali alla spina e in 
bottiglia, piadine, panini caldi e giochi 
di società a disposizione. Tutti i giorni 
dalle 19 alle 3.

LATENIGHT

KINKI • Via Zamboni, 1 - Bologna. 
Info: 051266028. Uno dei simboli 
della Bologna notturna. Aperto dal 

giovedì al sabato. Dalle 22.30 alle 4.

MIKONOS • via Pradole, 1/8 - Pieve 
di Cento (BO). Info: 3389283726. 
Merc e giov dalle 22:30 alle 04:30, 
ven e sab dalle 22:30 alle 07:30. 
Sex dance disco e night club della 
provincia bolognese.

RED CLUB • Via Del Tipografo, 2 - 
Bologna. Info: 0516011241. Aperto 
al sabato notte dalle 23.30 alle 5. La 
più grande e conosciuta discoteca 
Gay Friendly di Bologna.

Chef a domicilio

FOLLIE DI BACCO • In provincia 
Bologna, Modena e Ferrara 
-  Tel. 3393853936. Internet: www.
chefmarcobaruffaldi.it – info@
chefmarcobaruffaldi.it. Nella vostra 
cucina, lo chef a domicilio Marco Ba-
ruffaldi: pranzi e cene a due, piccoli 
ricevimenti e grandi tavolate.

RED CLUB
Via Del Tipografo, 2 - Bologna. Info: 0516011241.
Punto di riferimento per le notti folli della Bologna più extrava-
ganza, il Red Club è la disco etero and gay friendly più grande 
della città. Completamente rinnovato negli arredi e nella propo-
sta musicale, il Red Club apre una notte la settimana, il sabato, 
sempre con un qualcosa di diverso tra feste a tema, ospiti spe-
ciali alla consolle, animazione e dj set house e commercial. Per 
gli eventi privati e speciali a disposizione anche una terrazza 
privé con tavoli e divanetti; per la stagione estiva, aperti i due 
giardini con piscina e dancefloor. Su prenotazione, il locale è 
a disposizione per feste private infrasettimanali. Ingresso con 
tessera.
Orario: Aperto sabato dalle 23:30 alle 05.
Come arrivare: Uscita tang. 10: prendere via dell’Industria; 
alla terza rotonda, Via del Muratore; Via del Tipografo è una 
traversa sulla dx. Da via Massarenti, poi v. Mattei e girare in via 
Bassa dei Sassi e a dx in via del Fresatore e, di nuovo, in via 
del Muratore.
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Aperitivo

BERLIN CAFE’ • Via Isidoro 
La Lumia, 21 – Palermo. Info: 
091322719. Cocktail & music bar. 
Aperitivo rinforzato il mercoledi.

CAVU’ • Piazza della Rivoluzione, 1 
– Palermo. Info: 3292920789. Ape-
ritivo rinforzato, drink. Dal venerdi 
alla domenica live e dj set.

COSTES • Viale Lazio, Villa Costa 
Terrasi – Palermo. Info: 091307886. 
Aperitivi, cucina italiana e internazio-
nale. Dal mercoledi alla domenica 
musica live e dj set.

CLOU • Via Catania, 66 / 68 – 
Palermo. Info: 3200770670 / 
0912510916. Drink and food, 
musica live, eventi. Aperitivo tutti 
i giorni.

GIUFA’ • Via Giorgio Castriota, 12 
– Palermo. Info: ND. Pub, wine bar 
drinkeria. Dal giovedì alla domenica 
live music & dance.

KUE’ • Via Bottai, 6 – Palermo. 
Info: 0917734548 / 3668023752. 
Aperitivo rinforzato, cocktail, live 
music, wine bar, cena.

I MALAVOGLIA • Piazzetta 
Pietro Speciale, 5 – Palermo. Info: 
091334619. Wine & cocktail bar, 
cioccolateria. Mostre, esposizioni, 
wi fi. Live music venerdi e sabato

IL SICILIANO • Via dell’Orologio, 37 
– Palermo. Info: 3208444405. Vini, 
salumi e formaggi siciliani. Aperitivo 
rinforzato e musica dal vivo dal 
giovedi alla domenica.

LA CHAMPAGNERIA DEL MASSI-
MO • Via Spinuzza, 59 – Palermo. 
Info: 091335730. Enoteca storica, 
pub birreria. Aperitivo dal giovedi 
al sabato.

MONTEZEMOLO • Piazza 
Unità d’Italia, 10 – Palermo. Info: 
0917303173. American bar, food 
and beverage, live, eventi. Aperto da 
pranzo a notte.

QVIVI • Piazza della Rivoluzione, 5 – 
Palermo. Info: 3296273392. Wine 
& Music bar. Nel weekend musica 
dal vivo. Chiuso martedi.

Q-Zero • Via Ricasoli, 5 / 1 – Pa-
lermo. Info: 3384657179. Aperitivo 
rinforzato, wine bar, bisteccheria, 
live e dj set. Chiuso martedi.

RETRO’ • Via Torrearsa, 3 – Palermo. 
Info: 3897854420. Lounge bar.  
Aperitivi, cene, eventi di moda, 
mostre d’arte, musica dal vivo.

SCACCIO CAFE’ • Via delle Croci 
39 – Palermo. Info: 0912510673. 
Birreria, cocktail bar, insalateria, 
wine bar, disco bar. Gastronomia 
siciliana. Aperitivi con stuzzicherie 
varie.

TAO CUBE • Via Francesco 
Bentivegna, 37– Palermo. Info: 
3387554966. Birreria, Aperitivo rin-
forzato, musica dal vivo, disco bar.

WAGG • Via Cavour, 43 – Palermo. 
Info: 3475164816. American Bar, 
Wine Bar, birreria. Eventi e concorsi 
d’arte, musica dal vivo. Chiuso 
martedi.

Cena

AL COVO DE’ BEATI PAOLI •  
Piazza Marina, 50 – Palermo. Info: 
0916166634. Ristorante e pizzeria. 
Chiuso a cena dom.

AL QUDS • Via F Guardione, 19 
– Palermo. Info: 0916119834. 
Ristorante con piatti tipici arabi e 
siciliani. Chiuso il lunedi.

ALTRI TEMPI • Via Sammartino, 
65 – Palermo. Info: 091323480. 
Trattoria tipica siciliana con 
piatti da ricette e con denominazioni 
tradizionali. 

ANTICA FOCACCERIA SAN 
FRANCESCO •  Via Alessandro 
Paternostro, 58 – Palermo. Info: 
091320264. Locale Storico “Targa 
d’oro”. Focacceria tipica tradizionale, 
ristorante, bar.

Bellotero • Via Giorgio Castrista, 
3 - Palermo. Info: 091582158. 
Ristorante, cucina tipica siciliana 
personalizzata e modernizzata. 
Chiuso lunedi.

Branciforte • Via Bara all’Olivel-
la, 2 – Palermo. Info: 0918887767. 
Ristorante di alta cucina. Cucina 
mediterranea e regionale tra arte 
architettura e storia. Chiuso lunedi.

CAFE 113 • Strada Statale 113 
- Bivio Casteldaccia (PA). Info: 
091941796. Ristorante, pizzeria e 
wine bar. Chiuso giovedi.

DIVINO ROSSO • Via Alloro, 22 – 
Palermo. Info: 0916170863. Cucina 
tipica rivisitata. Chiuso sabato a 
pranzo.

DORIAN ART • Piazza Don Bosco, 
11/a – Palermo. Info: 0915089722. 
Art Cafè Restaurant, lounge bar. Du-
rante la settimana, mostre, musica, 
arte, teatro e cabaret.

FERRO DI CAVALLO • Via Venezia, 
20 – Palermo. Info: 091331835. 
Cucina tipica siciliana. Aperto a cena 
dal giovedi al sabato.

HUB PALERMO • Via Venezia, 20 
– Palermo. Info: 091 304977. Risto-
rante informale, lounge bar. Cucina 
fusion, sperimentale, vegetariana, 
etnica. Aperitivo.

LA CAMBUSA • Piazza Marina, 
16 – Palermo. Info: 091584574. 
Cucina siciliana a base di pesce , 
piatti espressi e pesce fresco in 
esposizione. Chiuso il lunedi.

LA CUEVA • Via delle Balate, 13 – 
Palermo. Info: 091591255. Cucina 
spagnola e spettacoli di flamenco. 
Chiuso lunedi.

LA MEDINA • Via Principe di 
Belmonte, 31 – Palermo. Info: 
091323425. Cucina italiana e 
tunisina, pizzeria. Il giovedi danza 
del ventre.

La Scuderia • Viale del Fante, 
9 – Palermo. Info: 091520323. 
Ristorante elegante, alta cucina. 
Chiuso lunedi a pranzo e domenica 
a cena.

Lo Scudiero • Via Turati, 7 – Pa-
lermo. Info: 091581628. Ristorante 
di cucina locale. Vasta carta dei vini. 
Chiuso domenica.

LUCI E CALICI GOURMET • Via 
Sammartino, 121 – Palermo. Info: 
0916880357. Ristorante, slow pizza, 
wine & sushi bar. Chiuso martedi.

Officina del Gusto Bye Bye 
Blues • Corso Vittorio Emanale, 
316 – Palermo. Info: 0916116678. 
Ristorante di alta cucina, Aperto tutti 
i giorni, pranzo e cena.

OSTERIA DEI VESPRI • Piazza 
Croce dei Vespri, 6 – Palermo. Info: 
0916171631. ‎Ristorante raffinato, 
ampia carta dei vini. Chiuso la 
domenica
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Santandrea • Piazza Sant’Andrea, 
4 – Palermo. Info: 091334999. 
Ristorante raffinato, cucina mediter-
ranea rielaborata. Chiuso dom.

SAPORI PERDUTI • Principe di 
Belmonte 32 – Palermo. Info: 
091327387. Ristorante. Cucina 
tradizionale e creazioni originali. 
Chiuso Domenica sera e lunedi’.

SOLEMAR • Lungomare Cristoforo 
Colombo, 2109 – Palermo. Info: 
0916849076. Ristorante, live, 
dance, eventi.

SPILLO • Cortile S Giovanni 
degli Eremiti, 1 – Palermo. Info: 
0916524642. Ristorante, birroteca 
con birre artigianali da tutto il 
mondo. Eventi d’arte e mostre. 
Chiuso il lunedi.

VINTAGE • Via Sampolo, 458 
– Palermo. Info: ND. Info: 
3932363058. Ristopub Drink & 
Food. Musica live e dj set venerdi e 
sabato. Chiuso il lunedi.

Dopocena

BAR LIBRERIA GARIBALDI • 
Via Alessandro Paternostro, 46 
– Palermo. Info: 0919820996. 
Ristorantino, cocktail & wine bar, 
libreria, sala lettura, eventi. Chiuso 
la domenica.

CAFÈ 442 • Piazza Don Bosco, 1 – 
Palermo. Info: 091549431. Dj set, 
eventi, parties, aperitivi, pay tv.

KURSAAL KALHESA • Foro 
Umberto I, 21 – Palermo. Info: 
0916162111. Ristorante, wine bar, 
libreria, concerti. Chiuso lun.

L’ATELIER • Via Michele Miraglia 
(Largo Briuccia), 90 – Palermo. 
Info: 0919767051. Ristorante, 
drinkeria. Apericena, live music & 
dance dal venerdi alla domenica.

LULU PUB • Via San Basilio, 37 
– Palermo. Info: 3282766812. 
Cocktail, birre estere, vini siciliani, 
musica dal vivo, party, dj-set.

LORD GREEN • Via Enrico Parisi, 
30/A – Palermo. Info: 0916110194. 
Cocktail bar, cantina variegata.

EXIT • Piazza San Francesco 
Di Paola, 40 – Palermo. Info: 
3487814698. Drinks, events. LGBT 
friendly. Venerdi al Rise Up per la 
serata dance “Exit10&Love”.

I GRILLI GIU’ • Largo Cavalieri 
di Malta, 11 – Palermo. Info: 
0916111243. Cocktail & Music bar. 
Dal giovedì alla domenica, dall’ape-
ritivo alla sera, musica dal vivo e dj 
set. Chiuso lun.

MIKALSA • Via Torremuzza 27 – 
Palermo. Info: 320 796 1621. Birre 
pregiate, spuntini, musica dal vivo. 
Danza del ventre ogni venerdì. 

MORE • Via Mariano Stabile 32– Pa-
lermo. Info: 0916112395. Tea-bar, 
Risto-lounge. Aperitivo, cocktail, 
cena, musica dal vivo.

OFFICINA DI DIO • Via G Puglisi 
Bertolino, 25/27 – Palermo. Info: 
3346947185. In un’officina curata 
di tutto punto birre, vino e cibo da 
strada. Musica dal vivo e dj set.

PALAB • Piazzetta del Fondaco, 
1 – Palermo. Info: 0916515527. 
Ristorante, cocktail & wine bar. Dal 
mercoledì alla domenica dj set, 
musica inedita, eventi d’arte e show. 
Chiuso lun. e mar.

ROCKET • Piazza San Francesco 
Di Paola, 42 – Palermo. Cocktail & 
music bar. Tutte le settimane eventi e 
band rock nazionali ed internazionali 
. Chiuso lun.

ROYAL HAWAIIAN • Via Atenasio, 
8/A – Palermo. Info: 0916850527. 
Ristorante, music pub. Karaoke, dan-
ce, latinoamericano, serate a tema.

TREDICI TAPAS BAR • Via Mariano 
Stabile, 45 – Palermo. Info: 
0917833352. Tapas, panini, insalate, 
drinks molecolari. Il fine settimana 
eventi d’arte e musica dal vivo. 
Chiuso dom.

VOLO • Via Libertà, 12 – Palermo. 
Info: 0916116221. Ristorante, 
american bar, live music. Chiuso 
lunedi.

VINO DIVINO • Piazza Sant’Oliva, 
35 – Palermo. Info: 0916121423. 
Wine bar, biblioteca enologica. Vini 
siciliani di eccellenza tra cultura 
e sapori tipici di Sicilia. Chiuso il 
martedi.

West los angeles Cafe’ • 
Via G Galilei, 49 – Palermo. Info: 
0916819812. Ristorante, pizzeria, 
music pub. Karaoke, dance, latinoa-
mericano, serate a tema.

Bier Garten • Viale Regione Sici-
liana Nord Ovest, 6469 – Palermo. 
Info: 3473046846. Discoteca, live 
music club, drink, pizzeria, cena.

Black Hole • Piazza Magione  
– Palermo. Info: 3284839357. Di-
scopub, drink,  party. Dal giovedì al 
sabato hip hop, r’n’b e reggae ton.

COUNTRY DISCO CLUB • Viale 
dell’Olimpo 3 – Palermo. Info: 
091304977. Drink, discoteca, live 
music. Ospita eventi di rilievo nazio-
nale. Aperto dal giovedi al sabato.

I CANDELAI • Via Candelai, 
65 – Palermo. Info: 091327151, 
3337002942. Drink & wine bar. 
Concerti,  arte, teatro, danza. Il 
venerdi ed il sabato dj night.

GOA • Via PV 46, 1951 – Palermo. 
Info: 330851289. Discoteca, live 
e dj set con ospiti nazionali ed 
internazionali.

MALALUNA • Via Resurrezione, 
80 – Palermo. Info: 335460022. 
Live & Night Club. Ven-dom. piccoli 
concerti e a seguire disco.

Mob (ex Movida) • Strada Statale 
113, Km 285,7 – Villagrazia di Cari-
ni (Pa). Info:ND. Discoteca con area 
invernale ed estiva. Serate con djs 
internazionali di grande richiamo.

PAY ONE • Via dei Nebrodi, 55d 
– Palermo. Info: 091527265. Live 
music, dance, tango. Dal giovedì al 
sabato revival ‘60-’70, commercia-
le, caraibico.

RISE UP • Via Ugo La Malfa, 91  
– Palermo. Info: ND. Discoteca 
con due piste, dodici zone priveè 
rialzati, due bar, nuovo impianto 
luci audio.

ZSA ZSA MON AMOUR • Via 
Filippo Angelitti, 32 (Piazza Campo-
lo) – Palermo. Info 0916817516. 
Discoteca. Dal mercoledi al sabato 
live music e dj set. 

STORE&MORE

LA FELTRINELLI • Via Cavour, 
133 – Palermo. Info: 091781291. 
Libreria, mediastore, caffetteria. 
Showcase, presentazioni editoriali, 
eventi.

MONDADORI MULTICENTER • Via 
Ruggiero Settimo, 16 – Palermo. 
Info: 09176061. Libreria, media-
store. Spazio convegni, mostre e 
presentazioni editoriali.
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Foconè By alessiam91
Via Amendola, 6 - Sambuceto (Ch).
Assolutamente fantastico! Gli arrosticini sono favolosi, gli antipasti 
sono la fine del mondo, sfiziosi originali e tipici abruzzesi!! staff a 
dir poco gentilissimo!!! soddisfatta al 101%.

Windigo Saloon By pietro611
Via Mauro Amoruso, 31 - Bari.
Il posto ideale dove gustare dell’ottima birra poiché ne offre una 
vastissima scelta. La birra viene servita con molta cura e nel giusto 
tipo di bicchiere e, da non crederci, con il sottobicchiere, partico-
lare ormai (purtroppo) desueto.

La Locanda Porta Picc By sonosoloio13
Via Anemone, 34/36 - Polignano a Mare (Ba).
Abbiamo cenato dopo aver acquistato un coupon su Getbazza. Sia-
mo rimasti più che soddisfatti...! cibo ottimo e abbondante, ottima 
la disponibilità del personale, locale molto accogliente. Fidatevi, 
10 e lode...!

Soul Kitchen - Tartarughino Nero By marcofg
Lungomare Paolo Toscanelli, 119 - Ostia (Rm).
La cosa che maggiormente mi ha impressionato del locale (tolte le 
cose che ho ordinato, tutte davvero eccellenti) sono le persone che 
ci lavorano. Gentilezza, simpatia e competenza sembrano essere la 
regola. Il locale poi è molto carino e gli chef sanno sempre sorpren-
derti con piatti del giorno unici. Tagliolini cacio, pepe, mazzancolle e 
lime assolutamente da provare. ;)

Vecio Portego By adalaura
Corso Felice e Fortunato, 25 - Vicenza.
Fantastico!!!! pesce sempre freschissimo cotto in modo sublime e 
non parliamo della pizza vera Napoli ...direi unica!!!

La Capriata By sullivan
Corte Isolani, 1/e - Bologna.
Ristorante da provare assolutamente... ricercato nella scelta delle ma-
terie prime e cortesia distinguono questa chicca di Bologna in Corte 
Isolani. Fatevi consigliare.
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