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Tutti a cena 
da Ciccio
In tempi di crisi i ristoratori devono inventarne ogni 
giorno una nuova per attirare i clienti al proprio locale. 
Gli imprenditori della rete si sono buttati sui siti di cou-
pon che offrono deal-bazze per pagare 50 e mangiare 
100, mentre i ristoratori si sono lanciati sulle offerte 
giropizza, giropasta, all you can eat, o "il martedì paghi 
tutto la metà". 

Al di là delle offerte però sembrano godere di una rin-
novata popolarità tutti quei ristoranti che nella prepa-
razione dei piatti e nell'ambiente del locale ricordano 
le immagini familiari delle osterie e delle trattorie della 
tradizione, le pizzerie di quartiere dove si organizzava 
la cena di classe. 

Sapere costruire una relazione personale con il cliente è 
divenuto prioritario per il ristoratore, probabilmente più 
delle offerte. I ristoranti che non sentono la crisi sono 
infatti quelli che possono contare su un gran numero di 
habitué, quelle osterie insomma che vengono ricordate 
da tutti più con il nome del gestore che con il nome del 
locale.

Giorgio Govi
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NELLY FURTADO
L’anima è indistruttibile. Ci crede davvero Nelly 
Furtado, tanto da aver raccolto questa frase da 
un libro di Marc e Craig Kielburge sulle storie 
di chi ha deciso di mollare tutto per aiutare gli 
altri per intitolare il suo nuovo album “The Spirit 
Indestructible”. “Descriverei questo nuovo lavoro 
come un amichevole pugno in faccia, forte ma 
allo stesso tempo delicato come una carezza”, 
racconta l’artista canadese a Rockol. Un po’ 
come la sua vita che, dopo il tour di successo del 
2009 che l’ha portata in giro per il mondo, ha su-
bito un vero e proprio crollo emotivo. Urgeva una 
pausa per ritrovare se stessi. “Ero arrivata al punto 
di volermi ritirare dalle scene, ci ho pensato dav-
vero - ha spiegato l’artista - mi sono presa il tem-
po e lo spazio per riappropriarmi della mia vita 
e degli affetti, per riabbracciare la musica”. Ora 
è tutto passato. La voglia è tornata, l’affetto dei 
fan non è mai mancato. Questione di equilibrio 
interiore: “Non vedo l’ora di esibirmi – dichiara la 
cantante a Rockol – sono entusiasta e vorrei con-
dividere la mia gioia”. Dapprima ragazzina acqua 
e sapone, poi bomba sexy dagli occhi azzurri, 
ora è il momento di un’ulteriore maturazione per 
Nelly Furtado, divenuta cantautrice e “donna”, 
prima che star.

13/03 Milano – Alcatraz

NEGRITA
Come non li si è mai visti, nonostante i centinaia 
di concerti in giro per l’Italia. Pau e soci hanno 
deciso di dare il via a uno sterminato tour unplug-
ged nei teatri italiani. Chi sono? I Negrita, natu-
ralmente, che portano sul palco le canzoni di una 
carriera ultradecennale, forti anche del successo 
di “Dannato Vivere”, l’ultimo album. La band cer-
cherà anche qualche chicca del suo repertorio: 
pezzi eseguiti raramente dal vivo o altri invece cui 
si cambierà pelle con arrangiamenti nuovi. 

15/02 Padova, Gran Teatro Geox 
19/02 Varese, Teatro Apollonio B
21/02 Roma, Auditorium Pdm (Sala S.Cecilia) 
22/02 Montecatini, Teatro Verdi
23/02 Grosseto, Teatro Moderno
25/02 Assisi (Pg), Teatro Lyrick
26/02 Napoli, Teatro Augusteo 
28/02 L’Aquila Auditorium GDF
01/03 San Benedetto del Tronto, Palariviera 
02/03 La Spezia, Teatro Civico
07/03 Firenze, Obihall 
08/03 Trento, Auditorium Santa Chiara
14/03 Torino, Teatro Colosseo 
15/03 Bologna, Auditorium Manzoni 
19/03 Cesena, Teatro Bonci
20/03 Bergamo, Teatro Creberg 
23/03 Legnano (Mi), Teatro Galleria 
25/03 Verona, Teatro Filarmonico 
28/03 Alba (Cn), Teatro Sociale G.Busca
29/03 Trieste, Teatro Rossetti 
02/04 Palermo, Teatro Al Massimo 
03/04 Catania, Metropolitan 
07/04 Milano, Teatro degli Arcimboldi B

LITFIBA
Dopo i due concerti a loro modo “storici” per i fan 
dei Litfiba a gennaio a Milano, con la riproposi-
zione della “Trilogia 1983-1989”, in cui la band 
di Piero Pelù e Ghigo Renzulli ha suonato solo 
i brani che li hanno resi famosi agli esordi, con 
in più il “ricongiungimento” con Antonio Aiazzi 
alle tastiere e Gianni Marocco al basso, i Litfiba 
portano il loro progetto in giro per l’Italia. Un tour 
ad alto tasso rock, per ripercorrere le strade che 
fecero del gruppo un avamposto rock nell’asfit-
tica scena musicale italiana di fine anni Ottanta. 
I fan, naturalmente, si sono divisi: “Come si fa a 
ricreare l’atmosfera di quegli anni. Di quei con-
certi animaleschi. Sono dei fantocci”, si legge sui 
social network. “Non vedo l’ora di ascoltare uno 
dei concerti cui pensavo non ci fosse più possi-
bilità di assistere”, scrive un altro. Divisi si erano 
persi, pur con qualche buona canzone per en-
trambi. Ma insieme Ghigo Renzulli e Piero Pelù 
tornano a essere la più grande rock band italiana. 
Chi aspetta con ansia questo minitour, quindi, 
vince facile sugli altri.

24-25/03 Milano - Alcatraz
04/04 Bologna - Estragon
06/04 Padova - Gran Teatro Geox
10/04 Fontaneto d’Agogna (No) - Phenomenon 
13/04 Cortemaggiore (Pc) - Fillmore
17/04 Napoli - Casa della Musica
20/04 Roma – Atlantico
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GEORGE 
THOROGOOD
Blues e rock. Che sa di strade 
deserte degli Stati Uniti, che sa di 
panorami sconfinati. Questa la cifra 
artistica di George Thorogood, che 
il 9 luglio prossimo sarà in concerto 
al Dieci Giorni Suonati Festival di 
Vigevano. L’artista è conosciuto 
soprattutto per la sua hit “Bad To 
The Bone”, una delle pietre miliari 
della storia del rock. La sua carriera, 
legata a doppio filo ai suoi The De-
stroyers da 35 anni, si caratterizza 
per una miriade di collaborazioni 
e di successi. Un “grande vecchio” 
del rock a stelle e strisce. Il chitar-
rista ha pubblicato il nuovo album 
“20120 South Michigan Ave.”, 
un tributo alla casa discografica 
Chess. Il titolo del disco infatti ri-
porta l’indirizzo dell’etichetta. Una 
di quelle realtà degli anni Settanta 
che permisero ai grandi del rock di 
emergere e di “esplodere” in tutta la 
loro genialità.

09/07 Vigevano (Pv) – Castello 
Sforzesco – Dieci Giorni Suonati 
Festival

ELLIE GOULDING
Inevitabile che la notizia della rela-
zione tra Ellie Goulding e Skrillex, 
il re della dubstep, facesse fiorire 
ridde di voci sull’influenza che 
quest’ultimo avrebbe avuto nella 
registrazione del secondo album 
dell’artista inglese. Risposta: nes-
suna. Anzi, il fidanzato precedente 
della cantautrice, che nel 2010 
con il disco d’esordio “Lights” si 
aggiudicò il premio della critica ai 
“Brit Awards” e il premio del miglior 
artista emergente ai “BBC Awards”, 
è stato forse la scintilla creativa 
principale. Si tratta di Greg James, 
dj di Radio1 della BBC. “Halcyon”, il 
nuovo album, si caratterizza per una 
vena malinconica. “Ma la speranza 
mano a mano aumenta brano dopo 
brano - spiega l’artista - Ho trovato 
interessante il concetto di “giorni 
migliori” (Halcyon Days in inglese 
sono i giorni spensierati della giovi-
nezza, ndr) e il titolo mi è sembrato 
davvero appropriato per il disco”.

24/04 Milano – Magazzini Ge-
nerali

TWO DOOR 
CINEMA CLUB
Sono tagliati su misura per il genere 
che ora va per la maggiore, in cui 
il rock “duro e puro” viene messo 
da parte a vantaggio di melodie più 
tranquille. I Two Door Cinema Club, 
più famosi tra il pubblico inglese 
rispetto a quello italiano, arrivano in 
Italia per presentare il nuovo album 
“Beacon”. Uno dei singoli del disco, 
“Sleep Alone”, è stato concepito 
in modo particolare. Per certi versi 
“alla vecchia maniera”. Il leader Alex 
Trimble, infatti, in un’intervista a 
NME,  ha ammesso di aver fumato 
cannabis per ritrovare il sonno nel 
periodo successivo all’ultimo tour: 
“Fumavo per cercare di dormire e 
finivo spesso con il fare dei sogni 
veramente folli. Mi sono appassio-
nato al tema e sono tuttora affasci-
nato dai sogni, soprattutto a quei 
momenti in cui riesci a capire di 
essere in un sogno ma le sensazio-
ni sono vivide come nella vita reale”.

22/02 Milano - Magazzini Generali 
23/02 Ciampino (Rm) – Orion

BLACK REBEL 
MOTORCYCLE 
CLUB
“Non conosco nessuno che abbia 
vissuto il mio stesso dramma”, di-
chiara Levon Been dei Black Rebel 
Motorcycle Club a Rolling Stone 
Usa. Un dramma che ha rischiato 
di mandare a gambe all’aria l’in-
tera band. Dopo solo pochi mesi 
dall’uscita del penultimo album 
“Beat the Devil’s Tattoo” (il prossi-
mo, “Specter At The Feats”, uscirà a 
marzo) ha perso la vita suo padre 
Michael. Una sorta di bussola per 
i Brmc. “Dobbiamo portare da soli 
il peso di questa scomparsa e non 
sprecare i doni che ci sono stati 
offerti - continua Levon - Suonare 
rock and roll era, per me, una spe-
cie di rifugio. Poi non lo è stato più”. 
L’amore per la musica è tornato, co-
munque. Lo stesso amore che ha 
portato il gruppo a non sciogliersi: 
“E’ stato lui che ci ha fatto incontra-
re e prendere la decisione di conti-
nuare a suonare”, conclude Levon.

18/03 Milano - Magazzini Generali
19/03 Torino - Hiroshima Mon 
Amour

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Vernissage: 20 febbraio
ROBERT 
DOISNEAU. 
PARIS EN LIBERTE’
Fino al primo maggio. 
Dopo il successo otte-
nuto a Roma, arriva a 
Milano la grande rassegna 
antologica dedicata a 
Robert Doisneau. Oltre 
200 fotografie originali, 
scattate da Doisneau nella 
Ville Lumière tra il 1934 
e il 1991. Il percorso 
espositivo, organizzato per 
aree tematiche, ripercorre 
i soggetti a lui più cari, e 
conduce il visitatore in 
una emozionante passeg-
giata nel centro di Parigi.
SPAZIO OBERDAN
Viale Vittorio Veneto, 
2 - Milano
Info: 0243353522

Vernissage: 22 febbraio. 
Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani a 
Parigi negli anni dell’im-
pressionismo.
Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.
PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 - Rovigo 
Info: 0425460093

Vernissage: 10 marzo
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO. 
ANTONIONI E 
LE ARTI
Fino al 9 giugno.
Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.
PALAZZO DEI DIAMANTI 
Corso Ercole I d’Este, 21 
- Ferrara
Info: 0532244949

Fino al 10 marzo
A MESSAGE 
FOR YOU
Una mostra dedicata a 
Guy Bourdin, uno dei 
fotografi più innovativi e 
provocatori del XX secolo.
L’evento, in occasione di 
Pitti Immagine Uomo 83, 
regala a Firenze l’arte di 
Guy Bourdin considerato 
uno degli autori più in-
teressanti del panorama 
artistico e fotografico del 
XX secolo: un artista con 
una percezione dell’arte, 
della moda e della vita, 
unica nel suo genere, 
caratterizzata da una 
costante ricerca della 
perfezione. 
MNAF
Piazza S. M. Novella, 14a 
r - Firenze
Info: 055216310

Fino al 15 marzo
CARLO LEVI
Il pane di Parigi, il pane 
di Matera. (opere 1923-
1973).
Una importante esposi-
zione dedicata alla pittura 
di Carlo Levi, il grande 
intellettuale torinese e 
cosmopolita che trova 
una ragione di lotta e di 
ispirazione artistica fra i 
contadini della Lucania. 
In esposizione 42 opere 
che coprono un arco di 
cinquant’anni e sono in 
gran parte inedite, in parti-
colare quelle giovanili.
FONDAZIONE GIORGIO 
AMENDOLA
Via Tollegno, 52 - Torino
Info: 0112482970

ARTS ADDICTED ITALIA
A CURA DI Mariagiovanna Bonesso
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Fino al 17 marzo
ELLIOTT ERWITT
Fifty Kids.
Una raccolta delle più 
belle immagini di bambini 
scattate da Elliott Erwitt 
in oltre mezzo secolo di 
storia. Cinquanta scatti, 
istantanee, momenti 
afferrati alla spontaneità 
e mai in posa. Perché 
la storia è tutta in quei 
frammenti colti al volo. 
“Se la fotografia traduce il 
reale, ci sono realtà che si 
rivelano solo agli occhi di 
un grande fotografo”.
PALAZZO INCONTRO
Via Dei Prefetti, 22 - Roma
Info: www.provincia.
roma.it

Fino al primo aprile
SOL LEWITT
L’artista e i suoi artisti.
La mostra è il primo 
omaggio italiano reso a 
questo grande protago-
nista dell’arte contempo-
ranea internazionale; un 
percorso artistico di quasi 
50 anni suddiviso in tre 
sezioni, con opere inedite 
progettate dall’artista e 
realizzate oggi dai suoi 
assistenti, con opere mai 
esposte al pubblico pre-
cedentemente, con opere 
infine di altri artisti ma 
collezionate da LeWitt.
MADRE - MUSEO D’ARTE 
DONNA REGINA
Via Luigi Settembrini, 79 
- Napoli
Info: 08119313016

Fino al 7 aprile
GIAMBATTISTA 
TIEPoLO 
Luce, forma, colore, 
emozione.
Una raccolta di dipinti 
sacri e profani, provenien-
ti da luoghi di culto cosi 
come da prestigiosi musei 
europei e americani, che 
illustrano il percorso arti-
stico di Giovanni Battista 
Tiepolo dalle prime espe-
rienze fino alla maturità, 
confermandolo pittore 
di prima grandezza. Tele, 
bozzetti, dipinti restaurati 
per l’occasione, disegni, in 
una mostra definita entu-
siasmante.
VILLA MANIN DI PAS-
SARIANO
Piazza Manin, 10 - Passa-
riano (UD)
Info: 0432821234

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno 
dei protagonisti assoluti 
dell’Ottocento europeo.
Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura 
dell’Ottocento. La rasse-
gna è un’ulteriore tappa 
del progetto decennale 
sulla pittura dell’Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.
PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 - 
Padova
Info: 0498753100

Fino al 6 ottobre
ALIGHIERO 
BOETTI A ROMA 
A cura di Luigia Lonardelli.
Una mostra per racconta-
re il rapporto tra un artista 
insofferente alle definizio-
ni e una città che diventa 
per lui trampolino per 
l’ignoto e ispirazione per 
nuovi percorsi creativi; La 
mostra sottolinea connes-
sioni, intrecci e risonanze 
fra l’opera dell’artista e 
quelle di Francesco Cle-
mente e Luigi Ontani di 
cui sono esposti una serie 
di lavori in dialogo con 
quelli di Boetti.
MAXXI - MUSEO DELLE 
ARTI DEL XXI SECOLO
Via Guido Reni, 4a - Roma
Info: 0639967350
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Guida alle osterie, trattorie, pizzerie e agriturismi 
più ricercati sul web. Itinerari guidati e 
classifiche per una cena con prodotti locali, 
cucina del territorio e tovaglie a quadretti rossi.

easy 
going 

dinner
Cene in Jeans e 
Scarpe da Tennis

12  // 2night magazine 2night magazine // 13  



Amici Miei Osteria Toscana 
Via Ruggero Leoncavallo 21, 
angolo Via Conegiano – Milano.

Il Gatto Nero
Via Ortica,  15 – Milano.

Brutto Anatroccolo
Via Evangelista Torricelli, 
3 – Milano.

Crota Piemunteisa
Via Gian Giacomo 
Mora, 9 – Milano.

Da Franco
Via Farini, 3 - Milano.

Osteria Dei Poeti
Corso Garibaldi, 40 - Milano.

Ronchettino
Via Lelio Basso, 9 – Milano.

Cantina Della Vetra
Via Pio IV, 3 – Milano.

La Brocca
Via Otto e Camillo 
Cima, 7 - Milano.

Osteria Del Binari
Via Tortona, 1 – Milano.

1
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Top 10 
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milano
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Il Gatto Nero
 Via Ortica,  15 – Milano. 

Info: 027388450. 
 Da martedì a sabato 

dalle 19:30 alle 00:00.

I piatti della tradizione lombarda in 
un locale suggestivo e accogliente 
con camino e chitarra che accom-
pagna spesso il dopo cena. 

Da mangiare: Stracotti, polenta, 
salumi piacentini, brasato (bruscit) 
e lenticchie con cotechino.

La Baia
 Via Benvenuto Cellini, 3 – 

Milano. Info: 0255194249.
 Chiuso il martedì.

Pizzeria informale strutturata su 2 
livelli. In lista una cinquantina di 
pizze, tra le quali è possibile sceglie-
re la pizza bi gusto, perfetta per gli 
indecisi.

Da mangiare: Pizza Bi Gusto, 4 
formaggi, la Patata, l’Orchidea.

Brutto Anatroccolo
 Via Evangelista Torricelli, 

3 – Milano. Info: 028322222. 
 Da martedì a sabato 

dalle 19:00 alle 00:00.

Si mangia a prezzi popolari, piatti 
semplici e ben cucinati. Per un pri-
mo, un secondo e una bottiglia di 
vino siamo sui 20 euro.

Da mangiare: Ossobuco, salsiccia 
alla brace, tortellini in brodo.

Da Maruzzella
 Piazza Oberdan – Milano. 

Info: 0229525729.
 Sempre aperto.

Alta, soffice e dal sapore napoleta-
no, la pizza in questo locale sempre 
molto affollato, il classico.
Nel menu non solo moltissima scel-
ta di pizze, ma anche piatti di carne 
e di pesce.

Da mangiare: Pizza alla 
napoletana, calzoni, schiacciate.

Crota Piemunteisa
 Via Gian Giacomo Mora, 

9 – Milano. Info: 028395992. 
 Da martedì a sabato 

dalle 12 alle 00.

C’è la tradizione culinaria piemon-
tese, ma non solo in questa storica 
trattoria gestita da giovani ruspanti. 
Zuppe e minestre di verdure, ravio-
li e gnocchi e ragù. Per secondo, la 
carne fa da padrona.

Da mangiare: Cotoletta, 
zuppe e ravioli.

Pizzeria 
Alla Fontana

 Via Thaon Di Revel, 28 – 
Milano. Info: 026684735.

 Chiuso il martedì.

Dal 1972. Alle origini qui si serviva 
solo la leggendaria e gustosa “pizza 
al trancio”; poi sono stati introdotti 
anche primi e secondi piatti. Am-
biente informale e prezzi ottimi.

Da mangiare: Primi, secondi 
e pizza al trancio.

Da Franco
 Via Farini, 3 - Milano. 

Info: 026552397.
 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 

23:30, escluso il lunedì.

Trattoria pugliese dall’ottimo rap-
porto qualità prezzo dove si mangia 
anche dell’ottimo pesce. 

Da mangiare: Orecchiette 
alle cime di rapa, pasta e ceci, 
branzino all’acqua pazza, 
gnocchi alla sorrentina.

Tropi & Co Milano
 Via Ortles, 31 – Milano. 

Info: 0256808401.
 Aperto tutti i giorni.

Un franchising contemporaneo che 
propone il concetto di giro-pizza in 
un ex capannone. Si può scegliere 
di mangiare pizza a volontà in vari 
gusti. 

Da mangiare: Pizza All U Can Eat.

Amici Miei 
Osteria toscana 

 Via Ruggero Leoncavallo 
21, angolo Via Conegiano – 
Milano. Info: 3389083835  

 Dalle 19 alle 00 e dalle 12 alle 15.

Come una perfetta osteria non c’è 
menù, ma c’è il cameriere che elen-
ca cosa “bolle in pentola”, di giorno 
in giorno. E’, d’altronde, in un’oste-
ria c’è poco ma buono, garanzia di 
freschezza e accuratezza. Dai Peco-
rini di Pienza esposti in bella vista 
sul bancone, ai salumi della Val d’ 
Orcia. Ma anche il vino; da quello 
sfuso, un onestissimo Chianti clas-
sico, alla “ciccia” tra cui sua maestà 
la fiorentina.

Da mangiare: Fiorentina, 
ribollita, lampredotto, tagliata 
di scottona, trippa.

Da Rino Vecchia 
Napoli

 Via Chavez, 4 – Milano. 
Info: 022619056.

 Chiuso il lunedì.

Grande, famosa e pluripremiata piz-
zeria, dove si può gustare l’autentica 
pizza napoletana, cotta rigorosa-
mente in forno a legna. l locale ha 
circa 200 coperti ed è consigliata la 
prenotazione, visto che è sempre 
molto affollato (il servizio ai tavoli è 
comunque veloce). In menù ci sono 
più di trenta pizze (basse), classiche 
ma anche insolite e stravaganti. 

Da mangiare: Pizza Flash, 
in versione sweetie. Pizza 
del Sud (con melanzane e 
parmigiano) e senza glutine.

1° 1°3° 3°

4° 4°

5° 5°2° 2°

Da Rino Vecchia Napoli
Via Chavez, 4 - Milano.

La Baia
Via Benvenuto Cellini, 3 – Milano. 

Da Maruzzella
Piazza Oberdan – Milano.

Pizzeria Alla Fontana
Via Thaon Di Revel, 28 -  Milano.

Tropi & Co Milano
Via Ortles, 31 – Milano.

Calafuria
Viale Marche, 65 – Milano.

Bio Pizza
Corso Italia, 16 – Milano.

Nuvò
Via Cirillo, 1 – Milano.

Pizza Big
Viale Brianza, 30 – Milano.

Cerro Ardente
Viale Monte Nero, 16 – Milano.
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A cura di Marco Trabucchi

Ristoranti 
della tradizione 

dove spendere meno di 30 euro 

Pizza napoletana 
vs Pizza sottile

Al Vecchio Aratro (Via Matteo Maria Boiardo 20, zona Viale Monza), trat-
toria familiare con cucina casalinga per appetiti robusti, molto amata da chi vuol 
mangiar tanto spendendo poco. Must è il fritto toscano di frutta e verdura. 

In zona Piazzale Susa c’è L’abero Fiorito (Via Andrea Pellizzone 14) una delle 
ultime vere osterie. Nascosta in fondo a un vicolo cieco, senza insegna. Niente 
bancomat, tavoli separati e prenotazioni. Vietato sputare e presentarsi dopo le 
20:30. Storie della vecchia Milano che qui rivive per magia, al costo di pochi euro. 

Nella vecia Ortica r(esiste) una delle osteria più suggestive di Milano, Il Gatto Nero 
(Via Ortica 15), gestita da un alpino con tanto di barbone bianco: camino acceso, 
arredamento originale anni ‘30 (mai cambiato), scaffali impolverati, bonarda nel 
tiglin, piatti della tradizione milanese (il bruscitt e la polenta) e d’estate il giardino 
con glicine. E’ stata anche immortalata nel film “Benvenuti al Nord”.

Dietro le Colonne, la Crota Piemunteisa (Via Gian Giacomo Mora 9), un’in-
sospettabile trattoria popolare in pieno centro. Servizio è curato da Sandro e la 
moglie Laura. Menu scritto a mano su fogliettini: gnocchi, ravioli, scaloppine, ar-
rosto, spezzatino, brasato.
In zona Abruzzi la trattoria casertana Crono (Via Pascoli 15), gestita dai due 
fratelli Roberto e Massimo, autentici istrioni. Il clima è popolare, spartano e naïf. 
Tra i piatti ordinabili bigoli con le cozze e l’orata al vino bianco. 

Infine se cercate un posto autenticamente popolare l’Osteria della Lanterna (Via 
Mercalli 3) un ambiente verace da trattoria di paese. Qualche piatto generalista e 
numerose specialità friulane (pasta e fagioli, arrosti, brasati, musetto con brovada 
e gulash).

La vera pizza napoletana – quella piccola, altina, col bordo tenero e croccante – è il 
risultato di un insieme di fattori unici: chimici, umani e ambientali. Capolavoro di pura 
napoletanità. Nel pantheon delle pizzerie napoletane a Milano c’è  ‘A Tarantella (Via 
Guido Mazzali 5 – zona Udine), spartana, arredamento freddino e pochi fronzoli. 
Si, ma la pizza? Classicamente napoletana, incorniciata, con mozzarella ottima, impasto 
leggero e salsa saporita.  A la Piccola Ischia (Via Giovanni Battista Morgagni 
8 – zona Buenos Aires) si accede quasi esclusivamente previa prenotazione. L’am-
biente è decisamente esagerato, con tanto di figuranti in cartapesta, Totò compreso. 
La pizza è autenticamente napoletana. Da provare la pizza fritta, specialità tipicamente 
campana, preparata con il normale impasto della pizza con in aggiunta ricotta e ciccioli.  
Anche Frijenno Magnanno (Via Benedetto Marcello 93) ha dalla sua l’impasto e 
l’ambiente vivace e verace. Si mangia anche altro qui: pizza fritta, schiaffoni con frutti di 
mare, manfredi con ricotta e altro.  Chiude la breve carrellata la Sibilla (Via Mercato 
14) napoletana e popolare, sempre piena zeppa di gente a tutte le ore. Oltre alla pizza 
(con bordo altino, come impone l’uso partenopeo), qualche piatto più che discreto.

E poi ci sono le pizze sottili, croccanti e giganti. Quelle che si mangiano al Coke (Via 
Pavia 10), famosa per l’ottima pizza, sottile e gigante, che esce ben cotta dal forno a 
legna. In più, quattro o cinque tagliate di carne, scamorza al forno e personale genti-
le. In zona Buenos Aires c’è un’istituzione: Geppo (Via Morgagni 37), una pizzeria 
piccola e spartana con una gestione rustica e socievole. Da queste parti la specialità è 
la valdostana (prosciutto, taleggio, spinaci e salvia). Gli amanti della sottilissima cono-
sceranno Pizza Big (Viale Brianza 30). Qui c’è solo pizza, per non sbagliarvi e un 
servizio alquanto sbrigativo. Si punta sull’essenzialità anche da Meucci (Via Meravigli 
18) dove il pizzaiolo è, unicum in città, brasiliano. Non c’è il forno a legna, ma la qualità 
tiene testa a forni blasonati. Formula “all u can eat” per le ultime due: Troppapizza (Via 
Carlo Torre 22/B) e il nuovo Movi&Co (Viale Ortles 31) “pizza club”, arredato con 
gusto e ricercatezza in un ex spazio industriale, l’ideale per le compagnie numerose. La 
formula base è semplice: pizza a volontà,  bevanda e caffè a 13€.

In una città come Milano spendere una cifra ragionevole 
come 30 euro per mangiare può sembrare un’impresa. 
Eppure non lo è, basta conoscere i posti giusti, quelle 
trattorie nascoste che da anni sono baluardi contro il 
carovita. Schiette e sincere, ecco i nostri consigli. 

Un antico adagio diceva: non è importante come 
ti piaccia, l’importante sono gli ingredienti che 
fanno di una pizza una signora pizza.
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Oss Buss
Vicolo Comunale, 4 - Meda.

Osteria Del Cavolo
Vicolo Molini, 11 - Monza.

Osteria Del Pomiroeu
Via Giuseppe Garibaldi, 
37 - Seregno. 

Osteria Del Muron
Via Provinciale, 45 - Monticello. 

Hostaria L’Angolo 
Del Beato
Via San Gerardo, 9 - Monza. 

Osteria Il Porco Maiale 
Piazza Sant’Eusebio, 
9 - Agrate Brianza.

L’Osteria Del 
Somaro Stracco
Via Moneta, 16 - Besana In Brianza.

Osteria L’Azzeccagarbugli
Piazza 20 Settembre, 54/A - Lecco.

Osteria Del Bacco
Via Sirtori, 17 - Monticello Brianza.

Osteria Dell’Oppio 
Via Magenta, 16 - Monza.
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Osteria del Cavolo
 Vicolo Molini, 11 – Monza. 

Info: 039322060.
 Chiuso la domenica.

La cucina si ispira alla tradizione 
lombarda. Vanno assolutamente as-
saggiati gli antipasti.

Da Mangiare: Pizzoccheri 
interamente fatti a mano come 
da tradizione. Capriolo in salmì 
con polenta abbrustolita.

Heigun
 Via Nazionale dei Giovi, 9 – 

Bovisio Masciago. Info: 3358027429.
 Dal lunedì alla domenica 

dalle 18:00 alle 02:00.

Pizza a volontà grazie anche al giro-
pizza. Dopo una certa ora si balla sui 
tavoli. Ottima la scelta di birre.

Da Mangiare: Oltre la pizza, 
anche un primo con pasta 
fresca fatta in casa.

Osteria del Pomiroeu
 Via Giuseppe Garibaldi, 37 – 

Seregno. Info: 0362237973.
 Tutti i giorni a pranzo ed a cena.

I risotti rappresentano il vero fiore 
all’occhiello. Vasta scelta di tè,tisane 
ed infusi proposti per concludere il 
pasto

Da Mangiare: Risotto ai pistilli 
di zafferano con midollo e 
riduzione al vino rosso.

Officina del Gusto
 Via Carlo Forlanini, 71 – 

Desio. Info: 0392454413.
 Aperto da martedì a 

domenica dalle 12:00 alle 
14:30 e dalle 19:30 all’01:00.

Pizza, ma anche carni pregiate. Vini 
dal Sud Africa e dolci di produzione 
propria.

Da Mangiare: Pizza Del Gusto 
con mozzarella, pomodoro, 
zola, zucchine e mirtilli.

Osteria del Muron
 Via Provinciale, 55 – Monticello 

Brianza. Info: 0399275556.
 12:00/14:30 e 19:30/23:30. Chiuso 

lunedì, martedì  e mercoledì sera.

Tutto richiama le osterie della Brian-
za, soprattutto nella ricerca dei pro-
dotti tipici. Accurata selezione di 
vini.

Da Mangiare: Polenta 
con moscardini o con 
cioccolato fondente.

Quater & Quater
 Via Don Carlo Borghi, 4/A – 

Barlassina. Info: 0362525996.
 Aperto tutti i giorni 

tranne il lunedì.

Pizze gustose con tutte le sue possi-
bili varianti. Da non sottovalutare la 
scelta di vini pregiati.

Da Mangiare: Pizza Qu4ter 
con pomodoro, fior di latte, 
gamberetti, porcini bresaola 
e salmone affumicato.

Hostaria 
L’ Angolo Del Beato

 Via San Gerardo, 9 – 
Monza. Info: 039382124.

 Aperto tutti i giorni 
dalle 19:00 alle 23:00.

Atmosfera domestica e di cordiale 
accoglienza. La cucina è raffinata ed 
originale, ma attinge dalla tradizione 
lombarda.

Da Mangiare: Tra i secondi spicca 
lo stinco al forno con patate.

My Cinecittà
 Via Magenta, 18 – Monza. 

Info: 0392311562.
 Tutti i giorni dalle 12:00 alle 23:00.

In sala gigantografie di Sofia Loren 
ed altri attori; in cantina una trentina 
di etichette nazionali; in cucina oltre 
100 pizze diverse.

Da Mangiare: Oltre alle pizze 
coi nomi dei film, da non 
perdersi l’aperitivo delle 18:30.

Oss Buss
 Vicolo Comunale, 4 – 

Meda. Info: 03621705528.
 Chiuso il martedì, sabato 

dalle 19:30 alle 23:00, domenica 
dalle 12:00 alle 23:00.

Famosa per la sua cucina ed il suo 
ambiente familiare, al centro di 
Meda, offre piatti tipici della tradi-
zione brianzola, molti dei quali ri-
visitati in chiave contemporanea. 
Grande scelta tra ricette e vini che 
variano quotidianamente. Anche 
presenti elaborati piatti di pesce. 
Tutti i piatti del menu alla carta sono 
anche da asporto.

Da Mangiare: Di primo risotto 
con radicchio e barolo o con 
porcini e mirtilli; per secondo 
ovviamente ossobuco con polenta.

Il Noble Bistrot
 Via Gerardo dei Tintori, 18 

– Monza. Info: 039382561.
 Aperto tutti i giorni, tranne il 

martedì, dalle 10:00 alle 24:00.

Pizzeria – enoteca fuori dai classici 
canoni: è una pizzeria di alta qua-
lità, con le migliori materie prime. 
A Monza è l’unico posto dove po-
ter mangiare una pizza con 36 ore 
di lievitazione naturale. In cantina 
una vasta selezione di vini. Oltre alle 
pizze, si possono mangiare le cami-
cie (pan pizza), le focacce e le pizze 
speciali.

Da Mangiare: Pizza Noble’s 
con mozzarella, uovo e tartufo 
scorzone. Pizza speciale Emanuela’s 
con piovra, pomodorino, 
seppia e salmone marinato.

1° 1°3° 3°

4° 4°

5° 5°2° 2°

Il Noble Bistrot
Via Gerardo dei Tintori, 18 - 
Monza.

Heigun
Via Nazionale Dei Giovi, 9 - 
Bovisio Masciago.

Officina del Gusto
Via Carlo Forlanini, 71 - Desio.

Quater & Quater 
Via Don Carlo Borghi, 4 - 
Barlassina.

My Cinecittà 
Via Magenta, 18 - Monza.

Please
Via Marconi, 54 - Lesmo.

Evolution Restaurant 
& Pizza
Via Nazionale Dei Giovi, 68 - 
Cesano Maderno.

Enosteria Lipen
Via Taverna, 114 - Triuggio 
Canonica Lambro.

Trattoria Pizzeria Caprese
Piazza Roma, 10 - Monza.

Living Food & Drink
Via Petrarca, 1 - Lesmo.
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A cura di Teodoro Virgilio

Guida a 
ristoranti e osterie 

per la cucina tipica in Brianza

Pizze napoletane 
vs Pizze creative

Ristorante Osteria La Vignetta, in Via Brambilla Ettore, 23 a Cantu; am-
biente rustico, informale ed accogliente dove si respira l’aria delle vecchie osterie, 
anche grazie ai suoi tavoli di legno, le tovaglie di carta e il menù che viene elencato 
dal proprietario. La scelta delle pietanze è vastissima ed in quantità decisamente 
abbondanti. Il menu si abbina alle stagioni e sono da provare assolutamente il 
risotto alla zucca e liquirizia (o alle mele), l’arrosto alla birra con patate, la milanese 
in carpione e le “Mirtille”. Il fine settimana è indispensabile la prenotazione con 
un certo anticipo.
L’ Osteria del Mes Dì, in Via Mose Bianchi, 57 a Carate Brianza, ha anch’es-
sa un’atmosfera molto informale, con personale simpatico e la sua struttura ri-
corda un’antica locanda dai pavimenti in legno e tavoli antichi. Le porzioni sono 
abbondanti ed i prezzi sono molto contenuti. Anche la sera è disponibile un menù 
a prezzo fisso che cambia una volta circa alla settimana. Ottimi gli antipasti della 
casa, squisiti i pansotti alla salsa di noci e la cassoeula. Sempre meglio prenotare 
nei week end.
A “La Piana da Gilberto” in Via San Simpliciano, 12, sempre a Carate Brianza, 
lo chef vi accoglierà con calore e vi farà mangiare ottimi piatti antichi, tra i quali 
l’oca con le verze e bere eccellenti vini. Altri piatti consigliati e ricercati sono il 
flan tiepido di porri con fonduta di robiola d’alpe e crostini di pane alla zucca, la 
millefoglie alle tre polente con terrina di zola e noci e le lenticchie in guazzetto, 
le tagliatelle all’uovo con pasta di salame fresca e polpa di zucca mantovana e lo 
scrigno gratinato con funghi di sottobosco, latteria d’alpeggio e vellutata di patate. 
Selezione di formaggi da intenditori e dolci originalissimi.
La Taverna Degli Artisti a Costa Lambro in Via Stanga Busca, 3, fa im-
mergere il cliente in un’atmosfera intima ed eccezionale: un antico fienile ospita 
questo locale che offre menù di piatti semplici e tradizionali, ma di alta cucina. 
Ottimi i risotti, i piatti di pasta (fatta in casa) ed i piatti di carne. La lista dei vini è in 
ottimo abbinamento con il cibo. Da provare: pasta con radicchio speck e zola o 
petto d’anatra in riduzione di Chianti, tagliata di scottona o risotto ai mirtilli. la mise 
en place è curatissima. Perfetto anche per una cena romantica. 

A Canonica Lambro, in Via Taverna 114, si trova l’Enosteria Lipen che propone 
una pizza fatta con forno a legna. Qui si trovano le migliori pizze della tradizione che 
seguono la ricetta composta dagli ingredienti classici. Il locale è rustico e familiare, 
ma al contempo raffinato. Non è solo pizzeria, ma anche un ristorante di cucina tipica 
mediterranea con pasta fresca e dolci fatti in casa. Ad accompagnare le pizze, una 
vasta scelta di birre provenienti da tutte le regioni italiane e da varie parti del Mondo. 
Alla Taverna di Giussano, in Via Gabrio Piola 18, la pizza è quella veramente napo-
letana, quella fatta, insomma, con la mozzarella campana e la pummarola ‘ngoppa che 
“viene da giù”. Molto originali le pizze proposte, tra le quali la Pappagona e la Fattoria. 
Fatevi consigliare dai proprietari un ottima birra ed a seguire le “paste” come dolce vi 
faranno concludere in bellezza. Si può anche mangiare ottimo pesce o una tagliata di 
carne e la pizza è anche da asporto. 
La pizza napoletana Doc la si trova anche alla trattoria ristorante Il Cinghei in Via Re-
segone 5, a Camparada, che, a discapito del nome molto brianzolo che significa 5 
lire, è da diversi anni gestita da quattro fratelli napoletani. Per chi apprezza la vera pizza 
napoletana, si consiglia la Magika con mozzarella di bufala, grana e basilico, anche se 
sono moltissime le varietà di pizza e tutte preparate con prodotti tipici campani. Natu-
ralmente oltre la pizza, anche i dolci tipici sono da provare.
Il Controluce di Brugherio, in Viale Santa Caterina da Siena 1/4, è una giovane e 
moderna pizzeria, (ma anche ristorante e cocktail bar) suddivisa in diverse ambienta-
zioni. Un locale poliedrico dove, nella zona “controluce classic” si possono assaggiare 
alcune ottime pizze creative come, ad esempio, la “Messicana” con pomodoro, moz-
zarella, pancetta, mais e peperoncino o la particolare “Iacopo”, che oltre ai classici 
ingredienti pomodoro e mozzarella, mixa i sapori del prosciutto cotto, dell’ananas e 
del curry. 
All’Antico Borgo in Via indipendenza 53, a Mezzago, si possono gustare ottime 
pizze in forno a legna (anche da asporto) fatte con ingredienti di qualità ed interagendo 
con i clienti fa nascere pizze nuove e fantasiose che affiancano le proposte più classi-
che, ma comune rivisitabili, anche con la proposta di pasta integrale. Ad accompagnare 
le pizze anche un’ampia scelta di birre artigianali non pastorizzate.

Breve itinerario nei locali che salvaguardano 
le ricette tradizionali lombarde 

La “guerra delle pizze” : la vera pizza napoletana, morbida e 
croccante al tempo stesso, contro la pizza dai mille gusti. 
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La taverna degli Artisti

Enosteria Lipen
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Cascina Martina  
Via Cascina Martina, 1 - 
Gornate Olona (VA).

Azienda Agricola Oasi  
Via Ortigara, 8 - Cassano 
Magnago (VA).

Al Cavallino  
Via per Ferrera, 50 - Cassano 
Valcuvia (VA).

La Locanda dell’orso 
e il miele
Via Risorgimento - Oggiona 
Con Santo Stefano (VA).

Goccia D’oro Ranch  
Via dei Vignò, 134 - Varese.

Fattoria Gaggio  
Via del Gaggio, 4 - Galliate 
Lombardo, (VA).

Agriturismo Bonè  
 Contrada Bone’, 8 - Cocquio 
Trevisago, (VA).

La Betulla  
Via Belmonte, 7 - Brezzo 
di Bodero (VA).

Monterosso  
Via Monte Rosso - Verbania (VB).

Tschang Wilma
Via Pira Pianeggio, 9 - 
Castelveccana (VA).
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Azienda Agricola Oasi
 Via Ortigara, 8 - Cassano 

Magnago (VA). Info: 0331217718. 
 Ristorante aperto dal 

giovedì alla domenica. 

Agriturismo immerso nella natura 
con una fattoria in cui si allevano 
varie specie animali. Menù degusta-
zione a prezzo fisso.

Da mangiare: Carne di struzzo, 
e salumi di produzione propria.

Santa Lucia
 Via Carcano, 14 - Varese. 

Info: 0332280780. 
 Aperto tutti i giorni dalle 19 

alle 23.30, escluso il giovedì.

Originale l’abbinamento tra tipo di 
pizza e calice di vino. Buona selezio-
ne di etichette.

Da mangiare: Pizze per tutti 
i gusti, specialità di terra e di 
mare, dessert fatti in casa.

Al Cavallino  
 Via per Ferrera, 50 - Cassano 

Valcuvia (VA). Info: 0332995508. 
 Tutti i giorni dalle 12 alle 23.

Nel cuore della Valcuvia tra Varese e 
Luino, al centro della valle, circon-
dato da ampi spazi verdi. Offre per-
corsi sportivi e storici.

Da mangiare: Piatti come salumi, 
carni equine e prodotti dell’orto.

Compagnie 
delle cozze 

 Piazza Risorgimento, 8 - 
Gallarate (VA). Info: 0331776933. 

 Tutti i giorni dalle 19 a 
mezzanotte, chiuso lunedì.

Pizza certificata Verace Pizza Napo-
letana. Vasta scelta nel menu: dalle 
classiche a quelle più particolari con 
impasti aromatizzati. 

Da mangiare: Pizza Regina 
e specialità di pesce.

La Locanda dell’orso 
e il miele

 Via Risorgimento - Oggiona Con 
Santo Stefano (VA). Info: 0331219205. 

 Aperto da venerdì a 
domenica dalle 12 alle 23.

Piatti tipici della cucina tradizionale 
lombarda. Produzione di 8 tipi di-
versi di miele.

Da mangiare: Cucina locale, pesce 
di lago, piatti a base di miele.

Da Gennaro
 Via Torquato Tasso, 31 - 

Varese. Info: 0332235832. 
 Tutti i giorni dalle 19 a 

mezzanotte, tranne il mercoledì.

Ambiente accogliente e caloroso. 
Pizze alla napoletana con ingre-
dienti freschi. Ottimo rapporto qua-
lità prezzo.

Da mangiare: Pizza 
napoletana, pizza Da Gennaro, 
pizza con i friarielli.

Goccia D’oro Ranch  
 Via dei Vignò, 134 - Varese. 

Info: 0332265389. 
 Tutti i giorni a colazione, 

pranzo e cena.

Un agriturismo eco compatibile a 
conduzione familiare con b&b e 
ranch. Piatti della tradizione ligure 
e lombarda con ingredienti di sta-
gione.

Da mangiare: Prodotti 
biologici, carni e salumi di 
produzione propria.

Fabbrica Pizza
 Via G. Ferrari, 5 - Varese. 

Info. 0332232939. 
 Tutti i giorni dalle 19 alle 23.

Una pizza diversa dalla classica, 
incredibilmente sottile, leggera e 
fragrante. Pizza e cucina anche per 
celiaci.

Da mangiare: Pizza 
integrale bio kamut, bianca 
ai cereali e no glutine.

Cascina Martina  
 Via Cascina Martina, 1 - Gornate 

Olona (VA). Info: 0331820677. 
 Tutti i giorni dalle 8 alle 23.

L’Agriturismo Cascina Martina sor-
ge in una radura circondata da bo-
schi, nel cuore del Parco Rile Tenore 
Olona. Un grande parco, la natura 
e la piscina fanno di Cascina Mar-
tina un’oasi di pace e relax. Questo 
agriturismo è rinomato per l’ottima 
cucina casalinga: il menu, costrui-
to con le materie prime disponibili, 
cambia ogni mese in base agli in-
gredienti di stagione. Cucina tipica 
lombarda e prodotti biologici.

Da mangiare: Pizzoccheri, 
risotti, bolliti misti e crostate.

Piedigrotta
 Via Gian Domenico Romagnosi 

- Varese. Info: 0332287983. 
 Tutti giorni dalle 19 a 

mezzanotte, chiuso il mercoledì.

Piccola pizzeria informale in centro 
città dall’ambiente accogliente e fa-
miliare. Qui la pizza è da oscar: ha 
ottenuto la certificazione di verace 
pizza napoletana. La cura del patron 
Antonello e l’attenzione alle materie 
prime, tra cui la rinomata mozzarel-
la di bufala, fanno di questa pizzeria 
una delle migliori della provincia.

Da mangiare: Pizza napoletana, 
pizza con bicchiere di mozzarella 
di bufala, stracciatella o burrata. 
Varie specialità partenopee.

1° 1°3° 3°

4°

4°

5°

5°2° 2°

Piedigrotta
Via Gian Domenico 
Romagnosi - Varese.

Santa Lucia
Via Carcano, 14 - Varese.

Compagnia Delle Cozze
Piazza Risorgimento, 8 - 
Gallarate (VA)

Da Gennaro
Via Torquato Tasso, 31 - Varese

Fabbrica Pizza
Via G.Ferrari, 5 - Varese.

Premiata Pizzeria 
Della Motta
Piazza Motta, 1 - Varese.

La Cantinetta
Via Cimarosa, 3 - Varese.

Da Mimmo
Via Padre Reginaldo Giuliani, 13 - 
Busto Arsizio (VA).

Bella Napoli
Piazza Giovine Italia, 10 - Varese.

Loft Cafè
Via Gasparoli Giovanni, 189 - 
Cassano Magnago (VA).
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A cura di Julia Pescatore

Oasi di relax e 
natura a Varese

Pizza napoletana 
vs Pizza sperimentale

La provincia di Varese offre differenti possibilità di full immersion nella natura con 
paesaggi suggestivi che variano dalle colline ai laghi, dalle vallate ai boschi. 
L’Oasi (in Via Ortigara a Cassano Magnago) è l’agriturismo ideale per una 
domenica in allegria e relax anche con i bambini che saranno incuriositi dalla vi-
sta degli animali nel loro ambiente naturale. Qui, infatti, scorrazzano indisturba-
ti cammelli, lama, caprette, pony, papere e pavoni.  Parco giochi, gelateria  ed 
esposizione di aerei storici completano le altre tappe della vostra giornata all’aria 
aperta. Per pranzo o cena il ristorante dell’Oasi propone un ricco menu fisso con 
la degustazione di salumi, carni e prelibate uova di struzzo provenienti dall’alleva-
mento interno.  Il costo medio di una cena completa di bevande è di 30 – 35 euro.
Nei week end più caldi prenotate un pranzo a Cascina Martina: (in Via Cascina 
Martina 1, Gornate Olona) immersa nel verde, in un grande parco, dispone di 
un’ampia piscina dove potete godervi indisturbati sole e relax . Un luogo lontano da 
stress e rumore, ideale per staccare dai ritmi frenetici per qualche ora. Ottima cuci-
na casalinga con prodotti di stagione rigorosamente biologici e specialità lombarde 
tra cui pizzoccheri, risotto ai porcini e mirtilli e bolliti misti. Il prezzo di un menù di 
degustazione è di 30 euro bevande escluse.
Se amate la collina, scegliete la Fattoria Canale (in Via XXV aprile 11 ad Azza-
te) a pochi chilometri da Varese. Una vecchia cascina ristrutturata con un grande 
allevamento di animali diventa il luogo perfetto per una giornata in famiglia con 
animazione per i bambini.  A pranzo lo chef consiglia tagliatelle al ragù di cinghiale 
o strozzapreti fatti in casa, gnocchi al cacao con fonduta di taleggio e noci, faraona 
cotta nella creta, brasati al vino rosso, anatra con le mele. Menù a prezzo fisso da 
15 a 30 euro.
Un pranzo goloso? La Locanda dell’Orso e il miele (Via Risorgimento, Og-
giona Con Santo Stefano) è l’agriturismo che fa per voi.  Qui potrete degu-
stare  piatti tipici della tradizione con un tocco di dolcezza: il miele, di produzione 
propria è protagonista in molte ricette. Oltre a 8 tipi diversi di miele si producono 
caramelle, torroni, biscotti  e le tipiche “marmiellate”.  Il costo medio di una cena 
degustazione è di 30 euro.

Pizza Verace Napoletana. 
La tradizione non tramonta mai
A Varese, dal 1974, si va da Piedigrotta (in Via Gian Domenico Romagnosi) per 
gustare la verace pizza napoletana con la giusta lievitazione, con tanto di certificazione.  
Alcune pizze vengono servite con originali bicchieri di mozzarella di bufala, stracciatella 
o burrata.  Il locale è caloroso e informale, in pieno spirito partenopeo.
Anche Da Gennaro (Via Torquato Tasso), la scelta di pizze è ampia e fedele alla 
tradizione campana. Ottima la pizza speciale con i friarielli.
Per gli estimatori di pizza napoletana è d’obbligo un passaggio Da Mimmo (Via padre 
Reginaldo Giuliani, Busto Arsizio), per provare la vera pizza napoletana con 200 
qualità di pizza, pasta e dolci artigianali. Il giovedì sera è imperdibile l’ intrattenimento 
musicale con l’animazione di Pulcinella. 
A Gallarate, una della migliori pizzerie con certificato di Pizza Verace Napoletana è la 
Compagnia Delle Cozze (Piazza Risorgimento 8). In un  ambiente moderno ed 
elegante potrete gustare le ottime pizze Regina all’insegna della tradizione, oppure po-
tete sperimentare gli impasti aromatizzati al finocchietto o le pizze bianche.
Sempre a Gallarate, specialità partenopee anche Da Totò (Via Ercole Ferrario, 11). 
Ambente caldo, familiare e divertente. Da provare: il panaro fritto, il calzone, il panuoz-
zo, la pizza salsiccia e friarielli.

Pizza Sperimentale. 
Nuove frontiere del gusto
La nostra prima scelta è la Premiata Pizzeria della Motta (Piazza Motta, 1) dove si 
può gustare una pizza sottile e fragrante in tantissime declinazioni differenti.  In lista 
pizze con vari impasti, pizze integrali, bio e dietetiche, calzone aperto e pizza arrotolata.  
Sempre in centro città troviamo la pizza unica e particolare di Fabbrica Pizza (Via 
Ferrari, 5), ideale anche per i più attenti all’alimentazione.  Una pizza molto sottile, 
leggera e fragrante. Da provare quelle  integrali bio kamut,  le bianche ai cereali e 
quelle senza glutine.
Per assaporare la pizza in molti gusti differenti e varianti si può passare da Rapsodia 
(Via Piave 32, Fagnano Olona), qui la scelta è ampia e accontenta ogni palato. Chi 
non riuscisse proprio a sceglierne una, può anche richiedere  la formula “Giropizza All 
You Can Eat” a 15 euro a persona, per un tavolo di minimo 4 persone.

Lontani dallo stress quotidiano, appena fuori città, una 
mappa dei migliori agriturismi nella provincia di Varese.
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Centro Storico/Brera

Antica Osteria Stendhal 
• Via Ancona, 1 - Milano. Info: 
026572059. Tutti i giorni dalle 
12.00 alle 14.30 e 19:00 alle 
23:30. Cucina milanese. 

Bar Magenta • Via Carducci, 
1 – Milano. Info: 028053808. 
Storico bar, paninoteca e birreria. 
Sempre aperto.

Caffè Marc Jacobs •  Piazza 
Del Carmine, 6 - Milano. Info: 
02878059. Boutique di alta moda 
e fashion bar allo stesso tempo 
per fermarsi a soreseggiare un 
drink tra un acquisto e l’altro.

Colonial Cafè – Antigua 
1789 • Corso Magenta, 85 – Mila-
no. Info: 0243511054. Caffetteria 
e lounge bar. A volte concerti jazz. 
Sempre aperto.

Nabucco • Via Fiori Chiari, 10 
- Milano. Info: 02860663. Tutti i 
giorni a pranzo e a cena. Cucina 
lombarda.

NooN • Via Boccaccio, 4 – Mila-
no. Info: 0248024607. Cocktail 
Bar Ristorante Wine Bar. Sempre 
aperto.

Osteria di Brera • Via 
Fiori Chiari, 8 - Milano. Info: 
0289096628. Tutti i giorni 
dalle 12 a mezzanotte. Cucina 
milanese.

Parco Cavour • Piazza Cavour, 
7 – Milano. Info: 0229001875. 
Uno dei primi sushi a Milano, 
accogliente e con ottima offerta 
culinaria. Chiuso dom. a pranzo.

Parco Magenta • Corso 
Magenta, 14 – Milano. Info: 
0272003520. Sushi, anche 
delivery e take-away. Chiuso 
domenica a pranzo.

Prima Donna • Via dell’Orso, 
7 - Milano. Info: 02870961. 
All’interno dell’Hotel Milanoscala 
ristorazione all’insegna del benes-
sere. Sempre aperto.

Roses Restaurant  •  Via 
Cesare Beccaria, 4 - Milano. Info: 
0288127833. Per cene eleganti 
e pranzi di lavoro. Menu dai 
sapori tradizionali come il risotto 
allo zafferano e creativi nei piatti 
di pesce.

Salsamenteria di Parma • 
Via San Pietro all’Orto, 9 - Milano. 
Info: 0276281350. Atmosfera, 
salumi, vini e piatti tipici ispirati 
alle osterie parmigiane di una 
volta. Aperto tutti i giorni 12/23.

Salsamenteria di Parma • 
Via Ponte Vetero, 11 - Milano. 
Info: 0272094367. Atmosfera, sa-
lumi, vini e piatti tipici ispirati alle 
osterie parmigiane di una volta. 
Aperto tutti i giorni 12/23.

Serendepico • Piazza Castello, 
1 - Milano. Info: 0280501952. 
Qui si cena nella cantina del 

locale con piatti che partono 
dalla tradizione italiana. Ci si 
può soffermare per un cocktail 
dopocena.

Sans Egal  •  Via Fiori Chiari, 
2 - Milano. Info:028693096. In 
pieno stile bistrot nel nome e 
anche nei fatti. Per l’happy hour o 
per un drink dopocena. 

Straf Bar • Via San Raffaele, 3 – 
Milano. Info: 02805081. Cocktail 
bar stiloso e appartato con dj set 
giornalieri. 

Tokyo Fish • Via Edmondo 
De Amicis, 28 - Milano. Info: 
0272000157. Da provare gli yaki 
ramen, spaghettini al salto con 
verdure gamberetti e calamari. 

Zucca e Melone  • Via Gian 
Giacomo Mora, 3 – Milano. 
Info: 0289455850. Ristorante 
specialità piacentine e emiliane. 
Chiuso domenica. 

Isola/Garibaldi/
Corso Como/Sarpi/M.Gioia

Ajoblanco • Via Thaon Di Re-
vel, 11 - Milano. Info: 026686577. 
Un punto di riferimento per la 
cucina iberica in città. Tra i piatti 
da provare i formaggi tipici come 
il manchego abbinato a noci, uva, 
melograno o miele.

Carlsberg • Bastioni Di 
Porta Nuova, 9 - Milano. Info: 
026555560. Birreria apprezzata 

per i suoi prezzi concorrenziali e 
per la possibilità di mangiare fuori 
orario. Si mangia fino all’una, una 
e mezza e i panini fino alle due. 
Da provare lo gnocco fritto.

Cost • Via T Speri, 8 – Milano. 
Info: 0262690631. Dinner & 
dance con aperitivo. Aperto a 
pranzo da lun. a ven. e la sera da 
mart. a sab.

Ditirambo • Via Garigliano, 12 
- Milano. Info: 0269006955. La 
cultura del mangiar bene, incontra 
la passione per la musica. Aperto 
da lun. al ven. 12:00/14:30 e 
tutti i giorni 19:30/23:30. Chiuso 
la dom.

Frida • Via Pollaiolo, 3 – Milano. 
Info: 02680260. Cocktail Bar e 
spazio espositivo. Aperto tutti 
i giorni.

Ganas • Corso Como, 2 – Mila-
no. Info: 026590444. Ristorante 
messicano e aperitivo. Aperto tutti 
i giorni dalle 18:00 alle 03:00.

Grani&Braci • Via Carlo Farini, 
12 - Milano. Info: 0236637422. 
Ristorante, pizzeria sempre 
aperto: dalla colazione alla cena, 
passando dall’aperitivo.

Mexicali • Via Valtellina, 33 
– Milano. Info: 0260830042. 
Per tribù metropolitane che 
dell’etnico amano l’informalità. 
Sempre aperti.
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Panta Rei • Viale Pasubio, 
14 – Milano. Info: 3208911819. 
Ristorante con animazione. Aperto 
tutti i giorni dalle 19.

Peperino • Viale France-
sco Crispi, 2 – Milano. Info: 
0263793078. Pizza&grill di design. 
Sempre aperto. 

Ratanà  • Via De Castillia, 28 – 
Milano. Info: 0287128855. Cucina 
lombarda, elegante e caratteristico. 
Chiuso lun.

Revel Scalo d’Isola • Via 
Thaon de Revel, 3 – Milano. Info: 
02683185. Ristorante, Lounge Bar 
e Show Room. Dal mart. al sab. 
20/24. Dom. brunch.

Saloon of the Artists • Via 
Niccolini, 24 – Milano. Info: 
0233600311. Pub, original We-
stern saloon. Aperto tutti i giorni.

Santo Bevitore • Via Aleardo 
Aleardi, 22 – Milano. Info: 
0284571125.  piccolo e curato 
bistrot, ristorante per vocazione. 
Un luogo intimo che esprime il 
concetto di qualità ma senza prezzi 
stellari.  Chiuso domenica. 

Skyline • Via C De Cristoforis 
6/8 – Milano. Info: 0263512010. 
Suggestivo ristorante all’undice-
simo piano dell’Atahotel. Chiuso 
dom.

Soho Café Milano • Via 
Carlo Farini, 74 – Milano. Info: 
026889264. Rinomato nippo-
nico di zona Garibaldi. Chiuso la 
domenica.

Terraferma • Via Melchior-
re Gioia, 63 - Milano. Info: 
0267382378. Cucina di carne e 

di pesce. Anche pizza. Sempre 
aperto.

Tocqueville 13   •  Via  Alessio 
Di Tocqueville, 13 – Milano. Info: 
3356819631. Disco fashion 
aperta dal mercoledì al sabato.

Virgin Cafè • Via Tocqueville, 
9 - Milano. Info: 3924737398.  
Lounge Bar Restaurant che 
coniuga la tradizione culinaria 
milanese con il design di ricerca. 
Sempre aperto.

Vulkania • Via Valtellina, 63 
- Milano. Info: 0245471337. Il 
menù è incentrato sulle pizze alla 
napoletana, proposte in diverse 
varianti anche “crude”, cioè servite 
su pietra ollare ma con condimen-
to a crudo. 

Centrale/Repubblica /
P.ta Venezia

Albilò • Viale Regina Giovanna, 
26 - Milano. Info: 0229524728. 
Lunedì dalle 10 alle 21, da martedì 
a mercoledì dalle 10 alle 22, da 
giovedì a venerdì dalle 10 alle 
02, sabato dalle 19 alle 02. Caffè, 
tavola fredda e cocktail bar; la sera 
musica live, dj-set e feste a tema.

Arrivederci Roma •  Via 
Marcello Malpighi, 7 - Milano. 
Info: 800031995. Per cena si può 
optare per un menù degustazione 
di cucina romana  oppure il menù 
alla carta. Imperdibili: bucatini 
alla ‘matriciana’ e spaghetti cacio 
e pepe.

El Paso de Los Toros  • 
Via L Palazzi, 7 – Milano. Info: 
022049870. Tex Mex e aperitivo. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 02:00

Frank • Via Lecco, 1/a - Milano. 
Info: 0229532587. Qui si beve 
bene: bicchieri e basi giuste, bar-
man esperti e un tocco di creatività 
che, se fatto a modo, fa piacere. 

H Club>Diana	
 • Viale Piave, 42 - Milano. Info: 
0220582081. Ha il merito di 
aver reintrodotto l’abitudine 
dell’aperitivo nel Grand Hotel, 
svecchiandosi e aprendosi ad un 
pubblico giovane.

L’Angolo di Casa • Via Piave, 
17 - Milano. Info: 0276016221. 
Specialità di pesce in chiave medi-
terranea con lievissime influenze 
abruzzo-pugliesi. Chiuso sab. a 
pranzo e la dom. tutto il giorno.

La Terrazza di Via Palestro 
• Via Palestro, 2 - Milano. Info: 
0276028316. Da lunedì a venerdì 
dalle 12 alle 14:30 e dalle 18:30 
alle 23:30, sabato dalle 18 alla 
mezzanotte. Con vista sui giardini 
di Porta Venezia, ristorante dalla 
raffinata cucina; anche per aperitivi 
serali. 

Metropolis • Via Vittor Pisani, 
5 - Milano. Info: 0267171746. 
Lounge-Bar & Restaurant. 
Polivalente e in stile metropolitano. 
Aperto tutti i giorni tutto il giorno. 
Per l’aperitivo e per la cena. La 
domenica brunch.

Ristorante Porcavacca • Ple 
Lavater angolo Via De Filippi - Mila-
no. Info: 0220520503. Aperto 
tutti i giorni a pranzo e a cena. 
Cucina italiana, specialità carni 
argentine e toscane, prodotti Doc 
e dop tipici.

Shatush Qor Sushi Bar • 
Via Vittor Pisani, 6 - Milano. Info: 
026693370. Il menù punta sulla 
qualità della cucina fusion, nota e 
apprezzata da avventori e vip che 
già frequentano il Qor e l’Hama.

Shanghai Café • Via 
Giovanni Battista Sammartini, 
124 - Milano. Info: 0266980852, 
3331340102. Da mercoledì a 
sabato dalle 20:30 alle 03. Sto-
rico locale della notte milanese, 
live music restaurant per cene e 
dopocene. 

Ricci • Piazza della Repubblica, 
27 – Milano. Info: 026694269. 
Cocktail bar. Aperto 7su7.

Montenero/
Cinque Giornate/
Porta Romana/Lodi

Evo • Via Friuli, 77 – Milano. 
Info: 0254102692. Cucina 
creativa mediterranea. Chiusura: 
sab. a pranzo.

Il Grecale • Via Giuseppe 
Mercalli, 22 - Milano. Info: 
0289056661. Tutti i giorni, 
tranne la domenica, dalle 12:00 
alle 15:00 e dalle 19:00 alle 23. 
Carne e pesce della tradizione 
mediterranea.

Orti e Commenda  • Via della 
Commenda, 43 – Milano. Info: 
025450765. Cucina mediter-
ranea “bio ed equo solidale”. 
Chiuso mart.

Quattro • Via Sottocorno, 4 – 
Milano. Info: 0237072119. Nel 
quadrilatero della moda pranzo, 
aperitivo e dopocena dedicato al 
mondo fashion internazionale.
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Move – Cucina in movi-
mento • Via Spallanzani ang 
Via R Giovanna – Milano. Info: 
0220404951. Specialità mediter-
ranea in chiave creativa con vini 
bio-dinamici. Chiuso la dom. e il 
lun. a pranzo.

Pacino • Piazza Bacone, 
9 – Milano. Info: 022046550. 
Cocktail bar contemporaneo 
con rimandi ’70. Periodici djset. 
Sempre aperto. 

Vietnamonamour • Via Ales-
sandro Pestalozza, 7 - Milano. 
Info: 0270634614. Un ristorante 
vietnamita. Segnaliamo  l’agnello 
al tamarindo in una rete di nood-
les croccanti con verdure.

Forlanini/Idroscalo/
Mecenate

Cactus Juice Café • Via Fanto-
li, 7 - Milano. Info: 025060407. 
Risto-Self Service a pranzo, 
Tex-Mex e Pizzeria la sera. 
Tutti i giorni giro-pizza a 12 euro. 
Sempre aperto.

El Tekkia • Via Gaudenzio 
Fantoli, 28/15 – Milano. Info: 
02.5060190. Risto-lounge in 
stile, con cucina araba, italiana 
ed eventi serali. Aperto dal mart. 
alla dom.

Kandoo • Via Corsica, 38 – Mi-
lano. Info: 0270126079. Cucina 
nipponica di gusto. Chiuso il lun.

Pelledoca  • Viale Enrico 
Forlanini, 121 - Milano. Info: 
027560225. Disco restaurant 
molto frequentato e di tendenza 
con selezione all’ingresso. Aperto 
dal giov. Al sab.

Q Beer and food • Via 
Mecenate, 76 – Milano. Info: 
0258029230. Business-lunch 
di qualità e location ‘on demand’ 
serale. Aperto dal lun. al ven. 
12/15; la sera per eventi privati.

Porta Genova/Ticinese/
Navigli/Gratosoglio

Amici del Liberty  • Via 
Savona, 20 – Milano. Info: 
028394302. Ristorantino napo-
letano con specialità di pesce. 
Sempre aperto.

Cuore • Via Gian Giaco-
mo Mora, 3 – Milano. Info: 
0258105126. Cocktail bar. 
Sempre aperto.

Erba Brusca • Alzaia Naviglio 
Pavese, 286 – Milano. Info: 
0287380711. Orto con cucina 
mediterranea e creativa. Aperto 
da merc. a dom. dalle 18:30 alle 
00:00.

Foresta Woodbar • Via 
Celestino IV, 6 - Milano. Info: 
0291764217. Lunedì dale 11 alle 
15 e dalle 18 alla mezzanotte, 
martedì e mercoledì dalle 8 alla 
mezzanotte, giovedì e venerdì 
dalle 8 alle 2 di notte, sabato dal-
le 18 alle 2 e domenica dalle 18 
alla mezzanotte. In Zona Ticinese, 
design evocativo e spirito nature-
friendly: caffetteria, ristorante, 
cocktail e wine bar.

Kisen • Via Gian Giacomo Mora, 
9 – Milano. Info: 0236525697. 
Ristorante giapponese con 
interessanti combinazioni di piatti 
unici di sushi e sashimi. Chiuso la 
dom. a pranzo. 

Lupo Bistronomia • Via Gian 
Giacomo Mora, 10 - Milano. Info: 
0236577417. Bistrò intimo con 
cucina ricercata e di qualità. Chiu-
so sab. a pranzo e dom. sera.

Maharajà • Viale Gorizia, 
8 – Milano. Info: 0289420319. 
Cocktail bar d’ispirazione indiana, 
con aperitivo a buffet. Aperto 
7su7.

Num Semm Chi • Alzaia Navi-
glio Grande, 62 – Milano. Info: 
0289415444. Ristorante cucina 
romana. Sempre aperto.  

Osteria alla Conca • Via 
Gaetano Ronzoni, 2 – Milano. 
Info: 0258115075. Ristorantino 
dalla gestione familiare, ottimo 
rapporto qualità prezzo. Chiuso 
domenica. 

Puerto Alegre • Via Borsi, 
9 – Milano. Info: 0289420969. 
Dinner & dance latino, ristorante 
e disco bar fine settimana. 
Chiuso lunedì.

Rhabar	  •  Via Alzaia Navi-
glio Grande, 150 - Milano. Info: 
0242297592. Il primo piano è 
dedicato agli eventi: performance 
acustiche, dj session; la saletta al 
piano superiore è per la conver-
sazione.

Ronchettino • Via Lelio Basso, 
9 – Milano. Info: 028262762. Ai 
margini della città una cascinetta 
quasi invisibile, un’oasi di relax e 
cucina lombarda. Chiuso lunedì.

Spazio Movida  • Via Ascanio 
Sforza, 41 – Milano. Info: 
0258102043. Cocktail bar sul 
Naviglio. Aperto dall’aperitivo.

Tano Passami L’Olio • Via 
Villoresi, 16 - Milano. Info: 
028394139. Tutti i giorni dalle 
20:00 alle 02:00, esclusa dome-
nica. Alta cucina creativa guidata 
dallo chef Gaetano Simonato; 
una stella Michelin.

Woodstock • Via Lodovico 
Il Moro, 3 – Milano. Info: 
0236564015. Cafè-pizza-restau-
rant specializzato in birre. Dalle 
12 alle 15 per il pranzo. Sabato e 
dome dalle 18 alle 02.

Ripamonti

Il Braciere del Ripa • Via Ri-
pamonti, 90. Info: 0256816152. 
Pranzo e cena con special 
griglieria e carni. Chiuso sab. a 
pranzo e dom.

La Bufala Caffè • Viale 
Sabotino, 1 - Milano. Info: 
0258328448. Un luogo in cui 
prendere un caffè espresso 
della tradizione napoletana, 
snack veloci e slow food o per 
una cena tra pizza e specialità 
mediterranee. 

Maison  España • Via Ludovico 
Montegani, 68 – Milano. Info: 
0289540234. Ristorante 
spagnolo. Aperto dalle 21.00. 
Dom. Brunch 13/15, Happy hour 
dalle 19.30.

Mexicali Ortles • Via Ortles, 
62 - Milano. Info: 0297374648. 
Dalle 18 aperitivo. Imperdibili le 
salse fatte dallo Chef da posare 
su nachos o carni.  La cena piatti 
Tex-Mex: fajitas e paella Messica-
na su tutti. 

Refeel • Via Sabotino, 20 – Mi-
lano. Info: 0258324227. Cocktail 
lounge Bar, aperto tutto il giorno. 
Sempre aperto.

Riad Yacout • Via Cadore, 23 
– Milano. Info: 025462230. Un 
angolo di Marocco. Tutte le sere 
cena-spettacolo. Aperto lun. e 
dom. 18:30/01:30. Dal mart. al 
sab. 20/02:30.

Tapa • Via Burlamacchi, 7 - Mila-
no. Info: 025462621. Locale in-
formale che si ispira ai tradizionali 
“bar de tapas” spagnoli; si mangia 
delle h.18 alle 02. Lun. chiuso.

Twelve • Viale Sabotino, 12 
- Milano. Info: 0289073876. 
Aperitivo con buffet dalle 18,30. 
Dalle 21:30, cocktail bar per il 
dopocena. Segnaliamo lo Sweet 
Dream con vodka e mela verde.

Zio Pesce • Via Cicco Simonetta, 
8 - Milano. Info: 0258109145. 
Il menu del locale è tutto un 
profumo di salsedine: sformatino 
di gamberi e zucchine, zeppole 
di mare...

Viale Umbria/XXII Marzo

46 Giallo • Via Carlo Foldi, 1 – 
Milano. Info: 0254103384. Pic-
colo e curato ristorantino gestito 
in famiglia. Chiuso domenica. 

Chiostri di San Barnaba 
• Via S Barnaba, 48 – Milano. 
Info: 025466494. Cocktail bar 
e ristorante su richiesta. Chiuso 
domenica.

Città Studi/Lambrate/
Loreto

Amici Miei • Via Leoncavallo, 
21 – Milano. Info: 3389083835.  
Trattoria toscana dall’ottimo 
rapporto qualità prezzo. Sempre 
aperto. 

Blanco • Via Giovanni Battista 
Morgagni, 2 - Milano. Info: 
0229405284. Cocktail bar 
“emozionale” con dj set. Chiuso 
domenica.  

Glicine • Via Francesco 
Lomonaco, 13 – Milano. Info: 
0226684156. Cucina tradizio-
nale. Chiuso domenica, alla cena 
del lunedì e al pranzo del sabato.

Green Healthy Food & 
Mood • Via Andrea Doria, 
4 - Milano. Info: 3423198578. Il 

ristorante vegetariano e vegano 
dello  Starhotels Echo di via 
Doria; con prodotti bio e a km 
zero. 

Lambruscheria  • Via Broggi 
- Milano. Info: 022055400, 
3497288185.  A pranzo e a 
cena tranne la domenica sera. 
All’interno dello Starhotels Ritz 
un ristorante che, pur essendo 
in centro, richiama i sapori della 
campagna e l’enogastronomica 
padana; la sera anche aperitivi. 

Mami Cafe • Via Eustachi, 
47 - Milano. Info: 0274281260. 
Cocktail sushi, tradizional-
creativo, di qualità. Aperto da 
lun. al ven. 12/15 e tutti i giorni 
18/23:30.

PorcaVacca
P.le Lavater - Milano. Info: 0220520503. 
Come l’omonimo ristorante sul lungomare di Formentera, il 
milanese Porca Vacca propone portate di carne preparate con 
brio e creatività. Qualità e genuinità sono al primo posto: tutte 
le materie prime sono accuratamente selezionate e i prodotti, 
come i formaggi e i salumi, provengono da piccole aziende 
locali e da grandi produttori di prestigio; la carne è argentina 
e toscana, mentre pasta e pane sono fatti in casa con grano 
saraceno e farina di crusca. In mescita le più eccellenti eti-
chette italiane che vanno dai raffinati bianchi ai corposi rossi. 
A pranzo, speciali menù fissi a prezzi più che convenienti. 
La domenica è brunch con un ricco buffet. Allegri e vivaci 
gli arredi che uniscono contemporaneità e complementi dal 
gusto classico; il dehors è aperto tutto l’anno.
Orario: Da lunedì a venerdì dalle 12:00 alle 15:00, da lunedì 
a sabato dalle 19:30 alle 00:30, domenica dalle 13:00 alle 
19:00
Come arrivare: A pochi passi da Corso Buenos Aires, MM1 
fermata Porta Venezia. 
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Milano • Via Procaccini, 37 
– Milano. Info: 0234930819. 
Cocktail bar d’impatto arredato 
con componenti vintage. Famoso 
per l’aperitivo. Chiuso il lun.

Mirror Lounge Bar • Via 
Privata Polonia, 10 – Milano. Info: 
0278627000. Il lounge del The 
Hub Hotel, per  l’aperitivo o per il 
dopocena.

Mizu • Corso Sempione, 10 
– Milano. Info: 0233603346. 
Ristorante giapponese di livello 
che propone anche piatti fusion 
curati dallo chef Jeric. Sempre 
aperto.

Nuvò • Via Cirillo, 1, ang. 
Corso Sempione – Milano. Info: 
02315327. Pizzeria stilosa, con 
specialità hamburger. Aperto da 
mart. a dom. dalle 19:30 alle 
01:00

Seven  •  Via Gherardini, 1 
- Milano. Info: 0234592908. 
Ristorante del gruppo Seven. Qui 
la specialità sono le bistecche ma 
si viene anche per l’aperitivo.

Sophia’s Restaurant • Corso 
Sempione, 91 – Milano. Info: 
0231818855. Elegante ristorante 
dell’Enterprise Hotel. Sempre 
aperto.

Roialto • Via Pier della 
Francesca, 55 – Milano. Info: 
0234936616. Ampio cocktail bar 
e ristorante, location unica, teatro 
di spot e film. Chiuso il lunedì.

Tara • Via Cirillo, 16 – Milano. 
Info: 023451635. Ristorante 
indiano con forno Tandoori. 
Chiuso il lun. 

Tra di noi  • Via Piero della 
Francesca, 2. Info: 02347163. 
Ristorante pizzeria. Lun – Ven: 
12.30-23.30; Sab:19.00-23.30. 

Viale Monza/Greco/
Bicocca/

Callistos • Piazza Greco, 
10 - Milano. Info: 0266713546. 
Ristorante greco; venerdì e sabato 
spettacoli di danza del ventre e 
Sirtaki. Chiuso il lun.

Dopolavoro Bicocca • 
Via Chiese, 2 - Milano. Info: 
026431111. Il bistrot dell’Hangar 
Bicocca, luoig di gusto, dalla 
gestione informale. Aperto da 
martedì a mercoledì dalle 11:00 
alle 16:00, da giovedì a domenica 
dalle 11:00 alle 23:00

Enoteca Bacco • Via Pirano, 
4 – Milano. Info: 0225712349. 
Ristorante e enoteca conviviale 
con happy hour a 5€ e shop 
fornito con prodotti DOP. Spazio 
estivo. Chiuso dom.

Sio Café • Via Pirelli, 6 (angolo 
Via Temolo) – Milano. Info: 
0266118087. Ristorante, happy 
hour e  discoteca, dal mart. “Mi-
longa” alla dom. aperitivo danzan-
te. Sempre aperto dall’aperitivo.

Cormano/Cinisello/Sesto

Buatta del Kangaroo  • 
Via Valassina, 6 - Cormano (MI). 
Info: 026108831. Ristorante 
con specialità di carne. Chiuso 
domenica. 

Shambala • Via Ripamonti, 337 
– Milano. Info: 025520194. Tutti 
i giorni dalle 19:30 alle 02:00, 
esclusa domenica. La “locanda 
asiatica” di Milano con cucina 
vietnamita e thailandese; anche 
aperitivi e dopocena. 

Tropi & Co • Via Ortles, 31 – 
Milano. Info: 0256808401. Am-
pio e suggestivo “Contemporary 
Pizza Place” con menù “pizza a 
volontà”. Aperto tutti i giorni. 

Washington/Wagner/
Vercelli

Hama • Via Raffaello Sanzio, 
4 – Milano. Info: 02463409. 
Specialità tradizionali giapponesi. 
Chiuso il lun.

Qor Fusion Restaurant 
• Via Elba, 30 – Milano. Info: 
02463091. Specialità giapponesi 
e fusion. Chiuso il lun.

Bianca • Via Bartolomeo 
Panizza, 10 - Milano. Info: 
0245409037. Cucina milanese in 
chiave contemporanea. Chiuso 
sab. e dom. a pranzo.

Berimbau • Via Marghera, 43 – 
Milano. Info: 024987550. Risto-
rante brasiliano, con churrascaria 
tradizionale e menù fisso.

Hana Restaurant • Corso 
Vercelli, 37 – Milano. Info: 
0248197213. Sushi e piatti 
tradizionali giapponesi. Chiuso 
la dom. 

Sanvittore • Viale Papiniano, 
16 - Milano. Info: 0243319682. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 
02:00, escluso il lunedì. Risto-
rante e cocktail bar; la domenica 
il brunch e la sera aperitivi, dj 
set, musica live e partite su 
maxischermo.

Sempione/Fiera/Certosa

Ama.Mi • Corso Sempione, 
7 - Milano. Info: 0234530390. 
Lounge bar della “Milano bene”. 
Arredamento ricercato, barman 
aggiornati.

Honky Tonks • Via F Induno, 
10 – Milano. Info: 3926155580. 
Drink&food con pizzeria e 
griglieria. Aperitivo special dalle 
18:30. Aperto pranzo e cena, 
chiuso il lun.

Il Faraone • Via M da Panicale, 
13 - Milano. Info: 0239215767. 
Ristorante pizzeria con cucina ita-
liana ed egiziana. Aperto pranzo 
e cena, chiuso il merc.

Innvilllà • Via Pegaso, 11 – 
Milano. Info: 0248702743. Una 
villa ottocentesca diventa “extre-
me lounge” con aperitivo serale 
e cocktail bar. Chiuso il lunedì.

Jazz Café • Corso Sempione, 
8 – Milano. Info: 0233604039. 
Ristorante specialità mediterra-
nee, cocktail bar e meeting point 
in Sempione. Chiuso domenica.

Mi-Cucina di confine •  Via 
Cassiodoro, 5 – Milano. Info: 
0248513745. Ristorante stiloso 
con vere specialità cinesi.

FORESTA WOODBAR 
Via Celestino IV, 6 - Milano. Info: 0291764217. 
Locale di zona Ticinese green ed ecofriendly dove trovare relax 
un po’ tutti i momenti della giornata. Legno, pietra e ferro ricre-
ano l’ambiente naturale richiamando radici, rami e foglie: una 
foresta, appunto; particolare il Garden Box, ricercato giardino 
d’inverno. Le colazioni son coccole per l’anima con pasticceria 
artigianale, brioche, muffin e caffè speciali. A pranzo e a cena, 
light lunch and dinner in spirito green’n’healthy; il sabato è 
brunch. Per l’aperitivo ed il dopocena, fantasiosi cocktail, come 
il Nature Identity con lychee, soda, prosecco, ginger beer e 
sferificazione di caviale, e un buffet con piatti preparati dalla 
chef. Spesso serate con aperitivi a tema e dopocena con dj set.
Orario: Lun 8:00 — 15:00, mart e merc 8:00 — 00:00, giov e 
ven 8:00 — 2:00, sab 18:00 — 2.00, dom 18.00 — 00:00.
Come arrivare: In una parallela di Corso Porta Ticinese, vicino 
a piazza della Vetra. 
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Legnano

AS HOTEL SEMPIONE FIERA •  
SS del Sempione, 320 - San Vitto-
re Olona (MI). Info: 0331515421. 
Hotel, ristorante. Sempre aperto.

BEER-BANTI • Via per Cane-
grate, 8 - Legnano (MI). Info: 
0331410304. Aperto tutti i giorni 
tranne lunedì sera e domenica 
a pranzo. 

BEL SIT •  Via Crema, 4 - Legnano 
(MI). Info: 0331592300. Tutti i 
giorni dalle 19:00 alla mezzanotte. 
Ristorante con specialità di mare. 

IL BOCCONDIVINO • Corso 
Sempione, 129 - Legnano (MI). 
Info: Corso 0331596408. Chiuso 
martedì tutto il giorno e sabato 
a pranzo. Osteria con specialità 
lombarde rivisitate.

LA BILANCIA • Via Bellinge-
ra, 5 - Legnano (MI). Info: 
0331546493. A pranzo e a cena, 
tranne il mercoledì. Ristorante 
dalla cucina mediterranea e 
pizzeria. Nel centro di Legnano.

La Fornace • Via Sempione, 
241 - San Vittore Olona (MI). 
Info: 0331518308. Cucina 
mediterranea di taglio creativo 
e specialità di pesce. Aperto 
pranzo, tranne il sab., e a cena, 
tranne la dom. 

La Guardia • Via XX Settembre, 
73 - Nerviano (MI). Info: 
0331587615. Cucina tradiziona-
le ambrosiana di qualità. Sempre 
aperto a pranzo e cena.

MARAGASC • Via S Ambro-
gio, 12 - Legnano (MI). Info: 
0331541978. A pranzo a 

cena, tranne martedì. Cucina 
tradizionale. 

MARIDOL • Corso Magenta, 
134 – Legnano (MI). Info: 
0331544335. A pranzo e a cena. 
Raffinato locale dalla doppia 
personalità: ristorante e lounge 
wine bar.

MARILN’S •  Via Manzoni, 15 - Ca-
negrate (MI). Info:  0331402115. 
Tutti i giorni dalle 17:00 alle 02:00. 
Raffinato lounge bar&restaurant.   

TRICICLO • Via XXV Aprile, 15 – 
Legnano (MI). Info: 0331074672. 
Cocktail bar e ristorantino per 
cene, aperitivi e dopocene con 
dj set. Tutte le sere e anche a 
pranzo durante la settimana, lun 
solo a pranzo e nel finesettimana 
solo la sera.

WINE IN LOVE • Via San Giu-
seppe, 15 - Parabiago (MI). Info: 
03311561184. A pranzo e a cena, 
sab. e dom. solo la sera dall’aperi-
tivo in poi; chiuso lunedì. Enoteca 
dai vini e dai salumi selezionati. 

YUCCA • Via Pietro Micca, 38 - 
Legnano (MI). Info: 3339587702. 
Aperto da lun a ven dalle 08:00 
alle 15:00, mart dalle 17:30 alle 
21:00, da merc a sab dalle 17:30 
alle 02:00, dom dalle 18:30 alle 
01:00. Caffè e lounge bar. Con 
serate dj set e aperitivi. 

STOMP • Via Don Gerolamo 
Zaroli, 61 - Legnano (MI). Info: 
3403747698. Giovedì dalle 21 
all’una, venerdì a sabato dalle 18 
alle 03, domenica dalle 18 alle 23. 
Rock club con concerti dal vivo 
e dj set, la domenica aperitivo 
lungo.

Cacao Lounge • Via Carducci, 
43 – Sesto San Giovanni (MI). 
Info: 0236586835. Lounge 
restaurant con american bar e 
giardino. Sempre aperto.

New Fantasy Club Privè 
• Viale Dei Partigiani, 105 - 
Cinisello Balsamo (MI). Info: 
022407823. Tutti i giorni dalle 
14:30 alle 18 e dalle 22 alle 02. 
Sexy disco. 

Zoo Latino • Via Pelizza Da 
Volpedo, 1 - Cinisello Balsamo 
(MI). Info: 3317913067. Disco-
teca latina e commerciale con 
corsi e spettacoli aperta lunedì, 
mercoledì, venerdì, sabato e 
domenica, dalle 22 alle 03.

Fuori porta

Al Mulino • Via Repubbli-
ca, 75 – Bollate (MI). Info:  
0238302190. Ambiente familiare 
e  raffinato,  piatti della cucina 
italiana. A pranzo e a cena, tranne 
il lunedì.

AS Motel Cambiago • Viale 
delle Industrie, snc - Cambiago 
(MI). Info: 02959496.  Hotel, 
ristorante. Sempre aperto. 

Ca’ – The Place To Be • Via Case 
Sparse Santa Rita, 6 - Cascina 
Cavallotta, Novara (NO). Info: 
0321612414. Aperto dal mart. 
alla dom. dalle 11 all’1; chiuso lun. 
Ristorante e lounge bar con campi 
da tennis e area resort.

Cubeba Villa Castelbarco 
• Via per Concesa, 4 - Vaprio 
D’Adda (MI). Info: 0290988187. 
Dal restyling  delle antiche serre 
un lounge, ristorante e pizzeria su 
due sale. Chiuso il lun.

Dangerous Toy Cafè • 
Via Roma, 107 - Cassina De’ 
Pecchi (Mi). Info: 0295341231, 
3454721065. Da lunedì a venerdì 
dalle 12 alle 15, da martedì a 
domenica dalle 18:30 alle 03. 
Ristorante, american bar, caffè, 
live music club e disco, tutto in 
un locale. Musica dal vivo, feste e 
serate a tema. 

Il Clubino • Piazza Marco 
Polo, 3 - Basiglio (MI). Info: 
0290753691. Bar diurno e 
ristorante con pizzeria e cucina 
mediterranea. Aperto 7su7 pranzo 
e cena.

Il Garden • Via Conciliazione, 
27 - Melegnano (MI). Info: 
029835366. Lounge & dinner 
con aperitivo aperto 18/02 e 
chiuso il lunedì. 

Live Club • Via Mazzini, 58 
– Trezzo sull’Adda (MI). Info: 
3471977297. Music club, discote-
ca, ristorante. Aperto il sab.

Osteria del Portone • Via 
Conciliazione, 27 - Melegnano 
(MI). Info: 029835366. Location 
culinaria estiva ed invernale che fa 
della cucina tradizionale lombarda. 
Aperto a pranzo tutti i giorni, a 
cena da lun. a sab.

Dopolavoro 
Bicocca
Via Chiese, 2 - Info: 026431111 
Aperto da martedì a mercoledì dalle 11:00 alle 16:00, da 
giovedì a domenica dalle 11:00 alle 23:00
Dentro l’Hangar Bicocca, teatro di mostre e esposizioni di arte 
contemporanea a carattere innovativo, sorge questo inusuale 
Bistrot. L’ambiente è moderno, con lo sguardo rivolto alle gran-
di capitale europee che hanno nel DNA il riuso degli ex spazi 
industriali. Come già al Ratanà (che ne condivide la gestione) 
si fa aperitivo all’insegna di piccoli assaggi, in milanese rubitt, 
versioni in miniatura di piatti della tradizione italiana ( si divi-
dono in quattro fasce di prezzo, che vanno dai 2 ai 6 euro). La 
cucina è affidata alle ottime mani di Paolo Casanova, in passato 
chef alla Trattoria Pescheria da Claudio e al Lotus di Milano. 
Volendo si può scegliere di cenare con un ottimo menù bilan-
ciato e creativo.
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Honky Tonks
Via Fratelli Induno, 10 - Milano. 
Info: 3926155580, 3921771264
Nuova gestione e restyling totale di ambiente ed offerta; rivol-
to ad un pubblico giovane propone una location raffinata con 
prezzi contenuti ed offerta di qualità. Dalle h.18:30 è Live Hap-
py Hour da 8€: drink, buffet, bistecca alla griglia e trancio di 
focaccia compresi nel ticket. Dalle 19.30 si cena con menù alla 
carta: piatti unici con specialità di carne e pollo abbinati a con-
torni di rito, ma anche primi piatti, zuppe, risotti e pizza al taglio. 
Pane e gnocco fritto sono realizzati al momento e serviti fuman-
ti. A pranzo disponibile lo stesso menù della sera. I dolci sono 
della casa. Il ven. spesso music-restaurant con cena a tema sul 
genere musicale. E’ cocktail bar con cucina per tutta la sera: il 
barman ha a memoria più di 400 ricette di cocktail: sfidatelo!
Orario: aperto da mart. a dom. 12/15 e 18:30/00:00.
Come arrivare: da piazza Gerusalemme, zona Sempione, 
proseguire per via Induno, il locale è ad angolo sulla destra.
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MONZA 

Aperitivo

Tearose Café • Piazza Duomo, 
4 - Monza. Info: 03923560203. 
Un cult tra i locali della Brianza, 
per la posizione di fronte al 
Duomo e per la gente che lo 
frequenta durante l’aperitivo. 
Anche light lunch  e cena.

Turne’ • Via Bergamo, 3 – Mon-
za. Info: 0393900389. Trattoria, 
Bistrot, Music Bar.

Cena

A di Alice  • Via Pacinotti, 22 
- Monza. Info: 039 9162219. 
Cucina di carne e di pesce. 
Piatti tradizionali e ricette originali 
come il foie gras con albicocche.

As Motel Monza • Viale 
Lombardia, 76/78 - Monza. Info: 
039272831. Motel, ristorante. 
Sempre aperto.

Barracudino Easy&Chic • 
Via Carlo Cattaneo, 7/b - Monza. 
Info: 039380174. Ristorante 
elegante e creativo. Sapori da 
tutta Italia e cene di degustazi-
one. Tutti i giorni a cena, da lun a 
ven anche a pranzo.

Boccon Divino  •  Via R Merel-
li, 3 - Monza. Info: 0392311115. 
Atmosfera rustica e accogliente. 
Tra i piatti pizzoccheri alla valtel-
linese, maialino sardo al forno.

Kon Tiki Pizzeria Steak Hou-
se  •  Via Sempione, 12 - Monza. 
Info: 039328783. Qui la specialità 
è la carne. Tra le segnalazioni il 
filetto in crosta di pancetta.

Il Moro  •  Via Parravicini, 44 
- Monza. Info: 039327899. Un 
menu che spazia tra i sapori delle 
varie regioni italiane: dagli scampi 
di Mazara del Vallo alla pasta di 
Gragnano.

Il Noble Bistrot  •  Via Gerar-
do Dei Tintori, 18 - Monza. Info: 
039382561. Dalle 12:30 alle 
14:30 e dalle 19:30 alle 22:30, 
tranne martedì.  Qui la pizza ha 36 
ore di lievitazione naturale. Anche 
carni di razze autoctone come la 
chianina e il fassone.

Il Gnocco dei Baucchi’s 
• Via Michelangelo Buonarroti, 
101 - Monza. Info: 0392915365. 
Tutti i giorni dalle 19:30 alla mez-
zanotte, escluso lunedì. Cucina 
tipica emiliana in piena Brianza: 
specialità tigelle e gnocco fritto.

L’altro Me • Via Matteo Da 
Campione, 8 - Monza. Info: 
0393900363. Cucina creativa 
attenta alle tradizioni delle re-
gioni italiane. Il menù cambia 
ogni mese. 

Magazzini del caffe’ • 
Via Parravicini, 34 - Monza. 
Info: 0392312400. Cucina di 
tradizione lombarda in ambiente 
raffinato. Chiuso sabato mattina e 
domenica tutto il giorno. 

Mulino a vino  •  Via Edmon-
do de Amicis, 21  - Monza. Info: 
039384180. Bella l’atmosfera 
data dal ponte sul Lambro. Il 
locale è molto frequentato, si 
mangia ma si viene anche per 
vedere gente insomma. 

My Cinecittà • Via Magenta, 
18 – Monza. Info: 0392311562. 
Pizzeria, lounge bar e aperitivi in 
tema cinematografico. Aperto 
tutte le sere e a pranzo dal lunedì 
al venerdì.

Nero Pepe  •  Via Manara, 
12 - Monza. Info: 039386608. 
Un menù da osteria per questo 
locale che in realtà si presenta 
molto contemporaneo e mon-
dano negli interni. 

Osteria Del Cavolo • Vicolo 
Dei Molini, 11 - Monza. Info: 
039322060. Ottimo il risotto alla 
monzese con le cosce di quaglia 
arrostite e le tagliatelle  sulla 
lepre al timo.

Osteria La Lira • Via Amati, 
52 – Monza. Info: 0392026548. 
Cucina di tradizione lombarda 
con piatti creativi a base di carne 
e pesce.

Ristorante Pizzeria Del 
Centro  •  Via Spalto Isolino, 
9 - Monza. Info: 039322264. Il 
cuore di Nine Hotel. Pesce crudo, 
presentato in diverse varianti. Si 
può anche provare la pizza.

Ristorante Villa Reale  •  
Via Manara, 25 - Monza. Info: 
0392302954. Buon servizio, 
buoni piatti. Da considerare il 
contesto della Villa Reale come 
un  fattore nel prezzo.

Saint Georges Premier • 
Via Vedano, 7 – Monza. Info: 
039320600. Dall’aperitivo al 
dopocena in piena Villa Reale. 
Chiuso il mart.

Dopocena

Mi Cantino • Via Dante Alighie-
ri, 6 – Monza. Info: 039322970. 
Bar diurno e live pub con cucina 
dal giovedì al sabato ed eventi 
live. Chiuso la domenica.

Zero3nove • Via Sempione, 
15 - Monza. Info: 039388293. 
Cocktail bar con happy hour 
e giardino. Aperto tutti i giorni 
19/01.

BRIANZA
 

Lissone/Desio/Seregno/
Meda

Lola Living bar • Viale della 
Repubblica, 131 – Lissone. Info: 
0392454413. Cocktail bar con 
eventi serali. Sempre aperto. 
Dom. brunch.
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Via S.Vitale 108 - Seregno (MB). 
Info: 0362245499
Location modaiola, fresca di re-
styling, che si propone tanto in 
chiave estiva, quanto invernale, 
con zona lounge, ristorante e giar-
dino. Il nome è ispirato al romanzo 
di Bret Easton Ellis, American Psy-
cho, dove si racconta di un uomo 
ossessionato dal dover prenotare 
un tavolo ad un ristorante cult della 
città: il Dorsia, appunto. Accoglie 
con un’ampia sala American Bar; 

qui un salotto crema abbinato a 
sedute basse si sviluppa con un 
sapiente gioco di luci. A pranzo 
menù fisso del giorno. La sera, a 
cena, specialità stagionali oppure 
menù pizza. Ad accompagnare 
birre alla spina e in bottiglia ed 
una discreta cantina con una set-
tantina di etichette di vini italiani. 
Tutti i giorni aperitivo a buffet 
(h.18/21) a ridosso del week-
end spesso abbinati ad intriganti 
dj-set. Due mercoledì al mese (il 

primo e l’ultimo) aperitivo in lingua 
inglese e spagnola con ‘friends’ 
madrelingua. Gli altri mercoledì 
spesso sono occasioni di serate 
con cena-degustazione a tema. Il 
giovedì eventi moda & fashion con 
gran buffet e dj-set. La domenica 
brunch Nestcafè (h.12/14:30): 
18 Euro bevande escluse; e la sera 
appuntamento fisso con Banane, 
Lampone & More, la famosa serata 
di musica italiana e internazionale 
con live band e dj set. Dalle 19 

aperitivo gran buffet e dalle 21:30 
live e dj-set.
Orario: aperto 12/14 e 18/02. 
Chiuso lunedì a cena e sabato a 
pranzo.
Come arrivare: dalla Valassina 
uscita Carate Brianza, seguire per 
Seregno.

Dorsia - Ristorante e Pizza Bar

M
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La Penca del Maguey • Viale 
Nuova Valassina, 356/358 – Lis-
sone. Info: 039464940. Taverna 
messicana con cucina e cocktail 
tradizionali. Dal merc. alla dom. 
20/02.

Noir Club • Via Guarenti, 
17 – Lissone. Info: 039791262. 
Disco-dinner d’eccellenza con 
ristorante in terrazza, musica 
dal vivo e discoteca. Aperto dal 
giovedì al sabato. 

Le’ Le’ Bahia • SS 36 Nuova 
Valassina, 346 - superstrada Mi-
lano Lecco uscita Seregno Sud. 
Info: 3474635947. Da 16 anni 
il tempio del latino-americano; 
eventi e scuola da mercoledì a 
domenica.

Eurotaverna •  Via Lavoratori 
Autobianchi, 1 - Desio. Info: 
0362300046. Un ristorante dai 
prezzi modici dove grazie ai tanti 
posti non serve la  prenotazione. 
Indicato per famiglie con bambini 
per lo spazio-gioco.

Level • Via Forlanini, 71 – De-
sio. Info: 3482532960. Cocktail 
bar con aperitivo ed eventi serali. 
Aperto tutte le sere dalle 18:00 
all’02:00, tranne lunedì. 

Officina del Gusto • Via 
Carlo Forlanini, 71 - Desio. Info: 
03621788512. Cucina a base 
di carni pregiatissime e anche 
pizzeria. Aperto da martedì a 
domenica dalle 12:00 alle 14:30 
e dalle 19:30 alle 01:00.

Trattoria del Tacco  •  Via 
Lombardia, 56 - Desio. Info: 
0362620019. Menù a voce e in 
carta, buoni vini e buona qualità 
di piatti tipici pugliesi.

Cru Enocaffè • Via Cavour, 105 
- Seregno. Info: 0362245758. Bar 
diurno e cocktail bar serale con 
servizio da enoteca. Eventi serali. 
Chiuso la domenica.

Drome Club  • Via Colombo 
Cristoforo, 16 – Seregno. Info: 
03621795026. Beverage & dj-set. 
Dal merc. alla dom.

Dorsia • Via S Vitale, 108 – Sere-
gno. Info: 0362245499.  La nuova 
stagione riparte con un nuovo 
look da sperimentare. Ristorante, 
happy hour e cocktail bar con dj-
set. Dom. brunch. Chiuso il lun.

New Muccalunga • Via 
Santa Valeria - Seregno. Info: 
3937246910. Partite di calcio 
su due maxischermi, birra e 
tutto il cibo da pub come focacce, 
piadine.

Trattoria del Gallo • Via 
Stefano da Seregno, 53 - Seregno. 
Info: 03621781188. Una pizza 
napoletana ben fatta. Cosa che 
non si trova tutti i giorni. 

Oss Bus • Vicolo Comunale, 
4 – Meda. Info: 03621705528. 
Osteria tipica brianzola. Chiusa 
il mart.

Sakura • Via Indipendenza, 
50 - Meda. Info: 0296788205. 
Orario: A pranzo e a cena, tutti i 
giorni tranne martedì. Ristorante 
giapponese. 

Dieci • Via Roma, 19 - Meda. 
Info: 0362340550. Specialità 
milanesi accompagnate da grigliate 
di carne e di pesce. Da provare 
cinghiale con olive e polenta. 
Buona cantina.

Lesmo/ Macherio/ 
Triuggio/Carate Brianza/
Giussano/Besana Brianza/
Briosco

Living Food & Drink • 
Via Petrarca, 1 - Lesmo. Info: 
0396064167. Ristorante, lounge 
bar, steak house e pizzeria; 
aperitivi, serate a tema e musica 
dal vivo.

Le Nuove Torrette • Via 
Cesare Battisti, 8 - Macherio. 
Info: 0392013468. Immerso nel 
verde è una location molto usata 
per cerimonie, cene a lume di 
candela o colazioni d’affari.

Antigua •  Via Emanuele 
Filiberto, 16 - Triuggio. Info: 
0362997167. Si mangia a buffet 
e il prezzo è conveniente. Le 
tavole sono imbandite di tutto: 
dolci, antipasti, primi, secondi.

Enosteria Lipen • Via Taverna, 
114 - Canonica Lambro Triuggio. 
Info: 0362919710. La vera pizza 
napoletana. Chiuso il mart.

Aldea Antigua • Via Cavour, 2 
- Agliate (fraz di Carate Brianza). 
Info: 0362902935. Ristorante 
messicano con atmosfera e 
cucina tradizionale.

Expo Cafe’ • Via E Toti, 41 - Ca-
rate Brianza. Info: 0362993496. 
Cocktail bar con ed eventi set-
timanali. Tutti giorni 18:30/02.

La Mescita • Via San Sem-
pliciano, 3 – Carate Brianza. 
Info: 03621792725. Ristorante 
trattoria con specialità regionali. 
Dal mart. alla dom.

Mucho Mas • Via della 
Valle, 71 - Carate Brianza. Info: 
0362905959. Cucina e vini 
argentini. Pranzo dal lun. al ven.; 
cena tutte le sere.

Darko’ Cafe’ • Via Prealpi, 13 
- Giussano. Info: 0362351282. 
Cocktail bar per tutte le ore; 
pranzo, aperitivo e dopocena. 
Chiuso il lunedì.

Il Paguro • Via Tofane, 1 - 
Giussano. Info: 0362852566. 
Piatti legati alla tradizione ligure. 
E’ immerso nel verde. A fargli 
da corince ci pensa un piccolo 
laghetto dov’è possibile rilassarsi 
dopo il pranzo.

Makika Café Bar  • Piazza 
Attilio Lombardi, 15 - Giussano. 
Info: 03621706924. Meeting 
point vivace. Il mercoledì c’è il 
quiz Dr Why e la domenica c’è 
l’happy hour con solo musica 
italiana.

Casa Mia – Befed • Via De 
Gasperi, 31 - Besana In Bianza. 
Info: 0362917727.  Il galletto 
firmato “Befed” si fonde con un 
ambiente semplice e casalingo 
“Casa mia”.

Lear • Via Col De Frejus, 3 – 
Briosco. Info: 0362966920. 
Ristorante nel cuore della 
Brianza. Anche cocktail bar e 
accomodation. Chiuso domenica 
sera e lunedì.

Villa Biffi • Via Serafino Biffi, 
8 - Rancate di Triuggio (Mb). 
Info: 0362943192. Da martedì 
a venerdì e la domenica dalle 
11.30 alle 22, sabato dalle 19 
alle 22. Elegante e raffinata 
cucina di pesce. 
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Brugherio/Vimercate/
Sulbiate/Cavenago di 
Brianza

Controluce • Piazza Santa Ca-
terina Da Siena, 1/4 - Brughiero. 
Info: 0392878501. Pizza, 
Cocktail, Restaurant le tre facce 
del locale. Dall’aperitivo alla cena 
al business lunch.

La Guzzina • Via Guzzina, 
3 - Brugherio (MB). Info: 
039879632. Da lunedì a sabato 
dalle 12 alle 15 e dalle 19 alla 
mezzanotte. Nell’antica villa de’ 
Capitani Venino, cucina di classe 
con specialità a base di pesce; 
con serate di degustazione. 

Madeira • Piazza San Michele, 
1/3 - Oreno di Vimercate 
(MI). Info: 0396081027. Tutti i 
giorni dalle 10 alle 2. Oysterbar, 
cucina, pizzeria e brunch. 

Mio Sushi Living • Via Torri 
Bianche, 3 – Vimercate. Info: 
0396260544. Ristorante Sushi 
e Take Away. Aperto a pranzo e 
a cena, sabato e domenica solo 
la sera. 

Ristorante il Faro  • Via 
Fleming, 9 - Vimercate. Info: 
039668550. Immerso in un 
ampio giardino è molto ricercato 
per i matrimoni. Suggerimenti: 
orata al forno  servita con un 
fantastico intingolo di pomo-
doro, patate ed olive.

Totemplazacafe’ • Via Torri 
Bianche, 7 – Vimercate. Info: 
3356225656. American bar 
dalle suggestioni etniche. 
Sempre aperto.

Vesper Drink Lab • Piazzale 
Marconi - Vimercate. Info: 
3337727233. Tutte le sere dalle 
18 alle 02, tranne lun. Cocktail 
bar dalle estrose creazioni. 

Devero Ristorante • Largo 
Kennedy, 1 - Cavenago Di Brian-
za. Info: 0295335268. In cucina 
c’è Enrico Bartolini. Menu clas-
sici e degustazioni, piatti anche 
in mezza porzione. Il ristorante 
ha una stella Michelin. 

Varedo/Cesano Maderno/
Seveso

Milwaukee 50’s Diner • 
Via Brescia, 1 – Varedo. Info: 
0362583073. Ristobar in stile 
anni’50 con live e balli. Pranzo 
da lun. a ven.; eventi tutte le 
sere. Chiuso il mart.

AS Motel Limbiate Fiera 
• Corso Como, 52 - Limbiate. 
Info: 029967641. Motel, 
ristorante. Sempre aperto.

Corso Como 52 • Corso 
Como, 52 - Limbiate. Info: 
029967002. RistoBar con 
cucina mediterranea.  Aperto 
tutti i giorni. Aperto tutti i giorni 
anche il Corso Como 52 Lounge 
Bar.

Il Canarino
Via Sirtori, 41 - Casatenovo (LC). Info: 0399205380.
Momenti da gustare a pieno e per tutto il giorno: è questa la 
chiave di una location a tutto tondo in grado di servire dalla 
colazione al dopocena sempre in maniera nuova ed intrigan-
te. Accoglie in uno spazio lounge, caldo e accogliente, con 
colazioni e caffetteria supportati da un laboratorio interno di 
pasticceria per torte e paste fresche di giornata, o calde, che 
dir si voglia. Dalle 12 menu’ lunch del giorno. Dalle 18 aperitivo 
con cocktail bar sopraffino. Il sabato (20/22) e la domenica 
(18:30/21) Happy Hour con royal buffet e special pizza: lo chef 
si sbirrarrisce in forme, abbinamenti e gusti inediti. Il venerdì 
giropizza da 12 Euro ‘all inclusive’; consigliata la prenotazione. 
Inoltre il giovedì è serata Pink Lady, per tutte le donne i drink 
costano solo 4 Euro.
Orario: aperto da lun. a merc. 07/20 giov. 07/24, ven. 
07/01:30, sab. 6:30/01:30. Dom. 06:30/22.
Come arrivare: Tangenziale Est, uscita Arcore, seguire per 
Lesmo, quindi Casatenovo.

promo review

Pregi Restaurant Cafè Be-
autè  • Via Bonaparte - Bovisio 
Masciago. Info: 0362594601. 
Da lunedì a sabato dalle 07:00 
alle 15:30 e dalle 19:00 alle 
23:30, domenica dalle 09:00 
alle 23:30. Caffè, wine bar e 
ristorante con cucina mediter-
ranea. 

As Motel Dei Giovi • Via 
Manzoni, 99/bis - Cesano Ma-
derno. Info: 036264401. Motel, 
ristorante. Sempre aperto.

Quater&Quater • Via Don 
Carlo Borghi, 4 – Barlassina. 
Info: 0362525996. Ristorante e 
pizzeria con cucina mediter-
ranea. Chiuso mart. e sab. a 
pranzo.

Il Castellaccio • Via Padova, 
33 – Lentate sul Seveso. Info: 
0362542408. Ristorante 
d’ispirazione toscana con pizze-
ria in ambientazione medievale. 
Aperto 7su7; sabato solo cena.

COMO/LECCO

Provincia di Como

Nerochina • Via Vitani, 46 
- Como. Info:031270007. Nel 
centro di Como, risto-lounge 
con cantina e specialità di pesce. 
Lun. e mart. chiuso a pranzo, 
aperto tutte le sere. 

Made Club • Via Sant’ab-
bondio, 7 - Como. Info:  
031268356, 3938008071, 
3387092147. Venerdì e sabato 
dalle 23 alle 4. Disco club.

K-Klass • Via Provinciale, 73 - 
Tavernerio. Info: 0362306670. 
Dinner&dance con live ed 
eventi. Dal giov. alla dom.

Lavilla Djbar  • Via Milano, 
24 - Erba. Info: 0314125535, 
3382394816. Da venerdì 
a sabato dalle 21:30 alle 
03:30, domenica dalle 20 alle 
00:30. Un nuovo dj bar indoor 
elegante ed esclusivo. Ingresso 
selezionato.

Akka2O • Via D Gnocchi, 106 
- Inverigo. Info: 031696662. 
Cocktail bar con dehors. Eventi 
settimanali. Chiuso il lun.

Crazy Driver Diner • Via 
Don Gnocchi, 85 – Inverigo. 
Info: 031697398. Buona carne 
e American food, frequen-
tato da appassionati delle auto 
americane d’ epoca. Tutti i giorni 
dalle 10.00/01.00. Venerdì live 
Rockabilly.

Simposio •  Via Don Gnocchi, 
81 - Inverigo. Info: 031696150. 

Si trova all’interno di un albergo 
in una posizione strategica. Pen-
sato per ricorrenze, colazioni, 
cene e meeting di lavoro. 

Sushi Bar Cantu’ • 
Largo Adua, 5 - Cantù. Info: 
031573715. Sushi bar, anche 
con servizio a domicilio.

Magna e Tas • Viale Italia, 
6 – Cantù. Info: 3384110071. 
Ristorante con cucina mediter-
ranea. Chiuso lun. sera e sab. 
a pranzo.

Stop&Go Bar • Via Caio Plino, 
4 – Arosio. Info:  031764201. 
Angolo ristoro, aperto tutti i 
giorni da colazione a light lunch 
a cena a happy hour serale.

Wood Club & Restaurant • 
Via XX Settembre, 54 - Mariano 
Comense. Info: 3404114392, 
031749951. Da lunedì a 
venerdì dalle 12 alle 14:30, da 
martedì a sabato dalle 18 alle 
02, domenica dalle 15 alle 02. 
Business lunch, aperitivi e dopo 
cena.

Shabu Fusion • Via XX 
Settembre, 54 - Mariano 
Comense. Info: 0313551980 
- 3457057877. Tutti i giorni 
dalle 12 alle 23. Cucina fusion 
giapponese.

Jetclub  •  Via Maestri 
Comacini - Cermenate. Info: 
3924889233. Un punto di 
ritrovo per chi cerca una 
discoteca esclusiva: per un pub-
blico dai 20 ai 30 anni circa con 
abbigliamento elegante.

Provincia di Lecco

Il Canarino • Via G 
Sirtori, 41 – Casatenovo. Info: 
0399205380. Caffetteria e 
Cocktail Bar con giardino. Giro-
pizza giov. e ven.
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Varese

BIFFI • Piazza Podestà, 1 - Varese. 
Info: 0332287112. Storico locale 
del centro, ottimi aperitivi e serate 
a tema.

BOLOGNA • Via Broggi, 7 - Varese. 
Info: 0332232100. A pranzo e a 
cena, sabato e ogni terza domenica 
del mese. Il ristorante dell’albergo 
Bologna, cucina tradizionale. 

DA ANNETTA •  Via Fè, 25 - Varese. 
Info: 033249023. Tutte le sere a 
cena, tranne mercoledì. Raffinata 
cucina tipica lombarda.

DA VENANZIO • Via Olona, 
38 - Induno Olona (VA). Info: 
0332200333. Aperto tutte le sere. 
Ristorante dalla lunga tradizione, 
aperto fin dal 1922. 

CAVEDIUM • Via Cavallotti, 9 - Va-
rese. Info: ND. Apre alle 19, chiuso 
il martedì. Cocktail and lounge bar, 
serate con dj set.

CONRAD CAFE’ • Via Cattaneo, 1 - 
Varese. Info: 3468095436. Cocktail 
bar, aperitivi e dopocena. Tutti i 
giorni dalle 17 alle 2.

JAMAICA PUB • Via Daniele Manin, 
30 - Varese. Info: 3332613842 . 
Pub dal cuore giamaicano. Tutte le 
sere, tranne lun., dalle 20 alle 2. 

LE PRIVE’ • Via Cavallotti, 2 - 
Varese. Info: 3403905140. Tutte 
le sere, tranne lunedì, dalle 18 alle 
2. Cocktail Bar con serate dj set e 
aperitivi a buffet.

LUCE • Piazza Litta, 1 - Varese. Info: 
0332242199. Tutte le sere a cena. 
Raffinata cucina per questo ristoran-
te all’interno della meravigliosa Villa 
Panza di Varese. 

MAISON JOUJOU •  Via Cavallotti, 
6 - Varese. Info: 3891721204. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 02:00, 
escluso lunedì. Cocktail bar. 

MASCARA • Via Cesare Correnti, 
9 - Varese. Info: 3929173709. 
Disco club.

MIV CAFFE’ • Via Bernascone, 
13 - Varese. Info: 0332022149. 
Ristorante, pizzeria, cocktail bar 
e musica dal vivo. Da mercoledì 
a domenica, dalle 19:00 all’1:00. 
Ogni sera l’apericena. 

PREMIATA PIZZERIA DELLA MOT-
TA • Piazza Motta, 1 - Varese. Info: 
0332231800. Aperto tutti i giorni, 
tranne martedì. Pizzeria con forno a 
legna tra le più gettonate del centro. 
Anche cucina. 

PREMIATA GNOCCHERIA E RISOT-
TERIA • Via Cattaneo, 1 - Varese. 
Info: 0332831717. Aperto a pranzo 
e a cena, tranne lunedì e martedì a 
mezzogiorno. Tradizione servita tra 
piatti di gnocchi e risotti in una vasta 
scelta di sughi. 

RISTORANTE LOCANDA DEI MAI 
INTESS • Via Montegrappa, 22 - 
Azzate (VA). Info: 0332457223. 
Suggestivo ristorante all’interno 
di una villa del 15° secolo. Cucina 
tradizionale e raffinate proposte.

SCUDERIE CAVALLOTTI • Via Caval-
lotti, 3 - Varese. Tutte le sere, tranne 
lun e martedì. Cocktail bar tra i più 
in del centro. 

ZSA ZSA • Via F Orrigoni, 7 - Varese. 
Info: 3491734234, 3462211545. 
Discoteca nel cuore di Varese, 
eccentrica ed originale. Aperto ven. 
e sab. dalle 21 alle 4.

JUST IN • Via Alessandro 
Volta, 53 - Germignaga (VA). 
Info: 0332533940. Venerdì e 
sabato dalle 21.30 alle 4 passate. 
Dinner’n’dance. 

IDILLIO • Via San Pietro, 1 - Sumi-
rago (Va). Info: 03311830039. Da 
martedì a domenica dalle 09 alle 14 
e dalle 16 alle 24. Ristorante vegano 
dalle soluzioni gustose e creative; 
anche corsi di cucina e pasticceria 
vegana.

Sesto Calende – Vergiate – 
Somma Lombardo

AMA LOUNGE BAR • Via XX 
Settembre, 13 - Sesto Calende (VA). 
Info: 3295440524. Aperto tutti i 
giorni, tranne lun., dalla mattina fino 
a tarda serata. Caffè e lounge bar 
con aperitivi e serate a tema.

BOBO CUBA LIBRE • Via Sempione, 
32 - Sesto Calende (VA). Info: 
0331913400. Aperto la sera. Ame-
rican bar, disco e anche griglieria 
e pizzeria. 

PICASSO • Via Sempione, 88 - 
Vergiate (VA). Info: 0331964827. 
Aperto dal giov. al sab., anche per 
cena. Tre sale con tre diversi stili 
di musica.

LA BOLGIA DEI GOLOSI • Via 
Pastrengo, 2 - Somma Lombardo 
(VA). Info: 3283838381. A pranzo e 
a cena. Osteria con cucina con piatti 
di carne e pesce. 

WEN • via Sempione, 67 - Vergiate 
(Va). Info: 0331964415. Tutte 
le sere dalle 19 alla mezzanotte. 
Ristorante giapponese.  

Gallarate – Tradate –
 Albizzate

ALTRA TESTA • Via Angelo Pegoraro, 
38 – Gallarate (VA). Info: ND. 
Tutte le sere dalle 17 alle 2. Cocktail 
bar tra i capisaldi della movida 
gallaratese.

BUDDHA BAR • Via Sant’Antonio, 1 
– Gallarate (VA). Info: ND. Cocktail 
e disco bar dall’aria raffinata ed 
elegante.

BLACKGOLD • Via Fiume, 61 – 
Tradate (VA). Info: 3349897459. 
Tutte le sere dalle 18 alle 2, 
domenica aperto fino le 24. Cocktail 
Bar e Wine Bar dal design ricercato. 
Serate e feste a tema. 

FOLK PUB • Corso Bernacchi, 130 
- Tradate (VA). Info: 0331841249. 
Aperto la sera. Pub e anche cucina. 

KAMA • Via Magenta, 25 - Gallarate 
(VA). Info: 3493709216. Dal lunedi 
al venerdi, dalle 5:30 alle 23:30. 
Caffè diurno, pause pranzo, aperitivi 
e dopocena come cocktail bar. 

SAKURA JAPANESE RESTAURANT • 
Via delle Fornace Castellazi - Tradate 
(VA). Info: 0331814232. Tutti i 
giorni a pranzo e a cena. Ristorante 
giapponese all’interno del centro 
commerciale La Fornace. 

LOMITOS • Via Postcastello, 11 – 
Gallarate (VA). Info: 0331073639. 
Cucina argentina.

POTUS CULTUR • Via Castelli, 2 - 
Gallarate (VA). Info: 0331794718. 
Tutti i giorni dalle 18:00 alle 03:00. 
Cocktail bar, dj set e serate a tema.

VA BEST OF VARESE
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Via Micca, 38 - Legnano (MI). 
Info: 3339587702.
Mille proposte e mille anime per que-
sto Unconventional Cafè: perché è così 
che ama definirsi il caffè e cocktail bar 
del centro di Legnano. Dall’appeal easy 
ed informale, lo Yucca di giorno propo-
ne pranzi e spuntini veloci e servizio di 
caffetteria; ma è la sera che il locale di 
Legnano diventa meta di un popolo gio-
vane e festaiolo che si raduna per l’ormai 
consolidato rito dell’aperitivo che qui di-
venta vero e proprio apericena con ricco 
buffet. Ogni sera un qualcosa di diverso 
con serate dagli stili e dalle anime diver-
se, ma tutte...unconventional! Si parte 
mercoledì con la serata “Da Star” dedi-
cata ad universitari ed Erasmus. Giovedì, 
invece, è Let’s Rock, con dj set energici 
ed adrenalinici. Il finesettimana inizia con 
l’Unconventional Friday: ogni settimana 
una festa diversa, rigorosamente con dj 
set fino a tarda serata. E ancora, il sabato 
è Saturday Night Fever con dj set house 
commerciale e la domenica è Aperigold, 
ricco apericena domenicale con un buffet 
a tema che cambia di settimana in setti-
mana. Il locale, sui toni del verde e del 
blu, è arredato con gusto ed eleganza. 
Gode di un’ampia zona dedicata al ban-
cone e al buffet e aree relax più riservate 
con originali divanetti e pouf.
Orario: Da mercoledì a venerdì 
dalle 11.30 alle 15.00 e dalle 18.00 alle 
02.00, sabato dalle 18.00 alle 02:00, 
domenica dalle 18:30 alle 02:00.
Come arrivare: In centro a Legnano, in 
una traversa di Corso Italia. 

YUCCA 
CAFFE’

VA
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OSTERIA DEI MERCANTI • Corso 
Matteotti, 32 - Gallarate (VA). Info: 
0331770412. Aperto tutte le sere, 
tranne la domenica. Cucina della 
tradizione e i migliori vini italiani.

OSTERIA GIRO DI VITE • Via 
Magenta, 2 - Albizzate (VA). Info: 
0331987527. Chiuso mercoledì. 
Osteria dalla cucina creativa e 
spigliata. 

ROYALE JAZZ CAFE’ • Piazza 
Libertà, 15 - Gallarate (Va). Info: 
3409726023, 3471709580. Aper-
to dalle 18 all’1, venerdì fino le 2 e 
sabato fino le 3. Chiuso lun. e mart. 
Lounge bar, discoteca, pizzeria e 
ristorante.

S-MASH • via Cadore, 10 - 
Gallarate (Va). Info: Da lunedì a 
sabato dalle 08:00 alle 15:30, tutti 
i giorni dalle 18:00 alle 02. Più di 
un cocktail bar, un vero e proprio 
“drink Laboratory” dalle creazioni 
uniche; anche caffè diurno. Tutte le 
sere, l’aperitivo. 

WEN • via Carlo Noè, 45 - Gallarate 
(Va). Info: 0331786795. A pranzo e 
a cena, tranne il lunedì. Ristorante 
giapponese, anche servizio take 
away. 

WOOD RESTAURANT • Via Mon-
tenero, 35 - Gallarate (VA). Info: 
0331784665. Aperto a pranzo e a 
cena, chiuso sab a pranzo e dom 
tutto il giorno. Cucina di carne 
e pesce.

Busto Arsizio

ANUBI • Caffè Via Marsala, 
60 - Busto Arsizio (VA). Info: 
3425979486. Da lunedì a venerdì 
dalle 06:30 alle 20, sabato dalle 
07 alle 21. Caffetteria, light lunch 
e aperitivi.  

B-GOOD •  P.le dei Bersaglie-
ri - Busto Arsizio (VA). Info: 
0331670383. Aperto tutti i giorni, 
pranzo e cena. Risto pub con cuci-
na, pasticceria artigianale e birreria 
fino al tardo dopocena.   

CASCINA DEL LUPO •  Via G D 
Romagnosi, 5 - Busto Arsizio (VA). 
Info: 0331382965. Dalle 12:00 
alle 14:00 e dalle 19:30 alle 23:00, 
chiuso martedì. Piatti della tradizio-
ne e ottimi vini.

LOVE EAT •  Corso Matteotti, 
33 - Castellanza (VA). Info: 
0331504332. Da martedì a 
giovedì, domenica dalle 12:00 alle 
00:00, da venerdì a sabato dalle 
12:00 alle 02:00. Hamburgeria... 
ma dal gran lusso. 

MONTECRISTO CAFFE’ • Via Silvio 
Pellico, 9 - Busto Arsizio (VA). 
Info:  0331670475, 3356822456. 
Aperto domenica dalle 18:30 
all’una, da giovedì a sabato dalle 
20:30 alle 03. Discoclub, ristorante 
e pizzeria. 

MIRO’ • Via Roma, 5 - Busto Arsizio 
(VA). Info: 0331623310. Dalle 
12:30 alle 14:00 e dalle 19:30 alle 
22:00, tranne sabato a pranzo e 
lunedì tutto il giorno. Ospitato in 
un cortile di una casa del 700, nel 
centro storico della città.

ROSSO DI SERA • Corso XX 
Settembre, 36 - Busto Arsizio (VA). 
Info: 0331631706. Da lunedì a 
venerdì dalle 12:00 alle 15:00, da 
lunedì a sabato dalle 18:00 alle 
23:00. Cucina creativa, tra carne, 
pesce e sapori mediterranei.

ROSSO FOOD AND MORE •  Via 
S Francesco, 19 - Olgiate Olona 
(VA). Info: 0331629483-4. Dalle 
12:00 alle 15:00 e dalle 19:00 alla 
mezzanotte, chiuso lunedì. Pizzeria, 
griglieria e ristorante dai sapori 
mediterranei. 

SHED CLUB • Corso XX Settembre, 
53 - Busto Arsizio (VA). Info: 
3400516484. Tutte le sere, tranne 
lun., dalle 18.30 fino le due, ven e 
sab fino le 3. Dinner and dance e 
cocktail bar.

SOTTOSOPRA • Piazza Rosselli, 2 - 
Busto Arsizio (VA). Info: 0331670701. 
Tutti i giorni dalle 12:00 alle 22:30, 
escluso lunedì. Caffè e cocktail bar.  
Pizzeria e ristorante. 
STUDIO 54 • Via Bergamo, 
29 - Busto Arsizio (Va). Info: 
3494261987. Tutti i giorni dalle 6 
di mattina alle 3 di notte, domenica 
apre alle 15. Caffè e cocktail bar 
con aperitivi serali, dj set, karaoke e 
feste evento. 

Saronno

ARISTIDE • Via Repubblica, 54 - 
Origgio (VA). Info: 0296734343. 
Aperto solo la sera, tranne la 
domenica. Cucina creativa e 
raffinata. 

HOSTARIA  • Via Varese, 23 - 
Saronno (Va). Info: 0296363960, 
02963631. Ristorante aperto 
da lunedì al venerdì a pranzo e a 
cena; caffè aperto tutti i giorni. 
Cucina tradizionale italiana dalla 
gran classe.

LA CANTINA DI MANUELA • Via 
Frua, 12 - Saronno (Va). Info: 
029600075. Da lunedì al sabato 
dalle 11 alle 15 e dalle 18.30 alle 
24.30. Cantina enoteca con cucina. 

LA PIAZZETTA • Via Gran 
Paradiso,  2 - Origgio (VA). Info: 
0296732007. Aperto da martedì a 
venerdì, la domenica dalle 12:00 
alle 14:30, da martedì a domenica 
dalle 19:30 alle 22:30. Ristorante. 

SAKURA JAPANESE RESTAURANT 
•  Via IV Novembre, 28 - Uboldo 
(VA). Info: 0296788205. A pranzo 
e a cena, chiuso lunedì. Ristorante 
giapponese. 

Arona

D.O.C. AND G. • Lungolago 
Marconi, 27 – Arona (NO). Info: 
032248312.  Ristorante sul lungo 
lago di Arona, cucina tradizionale 
rivisitata in chiave moderna.

GUINNES BISTROT • Piazza 
De Filippi – Arona (NO). Info: 
0322249535. Bistrot e birreria.

IL GIARDINO • Lungolago 
Marconi, 1 – Arona (NO). Info: 
0322248761. Ristorante e pizzeria 
sul panoramico lungo lago. Tutti 
i giorni, tranne lunedì, a pranzo 
e a cena.

VOCE DEL MARE • Piazza Repub-
blica, 12 – Pombia (NO). Info: 
0321957042. Ristorante di pesce 
e pizzeria.

MONTECRISTO CAFFE’ LAVILLA DJ BAR 
Via Silvio Pellico, 9 - Busto Arsizio (Va). 
Info: 0331670475, 3356822456.
Tra i locali più conosciuti del varesino, il Montecristo Caffè uni-
sce la cena al dopocena con un’invitante proposta culinaria, 
musica e divertenti intrattenimenti fino a tardi. Partendo dalla 
cena, Montecristo è pizzeria e ristorante con specialità della 
cucina mediterranea, carni alla griglie e pizza su forno a legna. 
Mercoledì e giovedì sono Giropizza: 15 euro per mangiare piz-
za fino alla completa sazietà. Venerdì e sabato Night Party con 
feste a tema, e domenica aperitivo con buffet e dj set. Locale 
adatto a feste private, compleanni, lauree e, in particolar modo, 
a memorabili addii al nubilato con animazione ad hoc. Servizio 
limousine su prenotazione.
Orario: Domenica dalle 18:30 all’1, da giovedì a sabato dalle 
20:30 alle 03.
Come arrivare:  MI-Laghi, uscita Busto Arsizio: indicazioni 
per Ospedale, sul viale alberato svoltare a sx al 3° semaforo; 
proseguire fino alla rotonda e poi svoltare a dx in Via S. Pellico.

Via Milano, 24 - Erba (Co). Info: 0314125535, 3382394816.
Più di una semplice discoteca, Lavilla djbar è il salotto della not-
te in Brianza, perfetto incrocio tra disco e lounge dove ascoltare 
musica, ballare e trovarsi con gli amici per chiacchierare. Lavilla 
di Erba è aperta il fine settimana e fa del venerdì e del sabato le 
serate dancing per eccellenza. I venerdì sono all’insegna della 
dance anni ‘70 mixata da dj Francesco Bianco. Il sabato, inve-
ce, si balla con sonorità più house con tutte le migliori hit di 
sempre proposte da dj Sem. La domenica, dalle 20, aperitivo 
con buffet e dj set con Francesco Bianco. Elegante ma dall’ap-
peal informale, il locale si divide in due zone principali, una sala 
disco e la zona lounge con comodi divani. Sempre gradito un 
look elegante.
Orario: Venerdì e sabato dalle 21:30 alle 03:30, domenica 
dalle 20 alle 00:30.
Come arrivare: sulla S.P.41 (via Milano), che continua dalla 
ss36 da Milano direzione erba Erba. Appena entrati in città 
sulla sinistra.
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Foconè By alessiam91
Via Amendola, 6 - Sambuceto (Ch).
Assolutamente fantastico! Gli arrosticini sono favolosi, gli antipasti 
sono la fine del mondo, sfiziosi originali e tipici abruzzesi!! staff a 
dir poco gentilissimo!!! soddisfatta al 101%.

Windigo Saloon By pietro611
Via Mauro Amoruso, 31 - Bari.
Il posto ideale dove gustare dell’ottima birra poiché ne offre una 
vastissima scelta. La birra viene servita con molta cura e nel giusto 
tipo di bicchiere e, da non crederci, con il sottobicchiere, partico-
lare ormai (purtroppo) desueto.

La Locanda Porta Picc By sonosoloio13
Via Anemone, 34/36 - Polignano a Mare (Ba).
Abbiamo cenato dopo aver acquistato un coupon su Getbazza. Sia-
mo rimasti più che soddisfatti...! cibo ottimo e abbondante, ottima 
la disponibilità del personale, locale molto accogliente. Fidatevi, 
10 e lode...!

Soul Kitchen - Tartarughino Nero By marcofg
Lungomare Paolo Toscanelli, 119 - Ostia (Rm).
La cosa che maggiormente mi ha impressionato del locale (tolte le 
cose che ho ordinato, tutte davvero eccellenti) sono le persone che 
ci lavorano. Gentilezza, simpatia e competenza sembrano essere la 
regola. Il locale poi è molto carino e gli chef sanno sempre sorpren-
derti con piatti del giorno unici. Tagliolini cacio, pepe, mazzancolle e 
lime assolutamente da provare. ;)

Vecio Portego By adalaura
Corso Felice e Fortunato, 25 - Vicenza.
Fantastico!!!! pesce sempre freschissimo cotto in modo sublime e 
non parliamo della pizza vera Napoli ...direi unica!!!

La Capriata By sullivan
Corte Isolani, 1/e - Bologna.
Ristorante da provare assolutamente... ricercato nella scelta delle ma-
terie prime e cortesia distinguono questa chicca di Bologna in Corte 
Isolani. Fatevi consigliare.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


