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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.
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Sfilate in cucina.
Il termine Alta Cucina, o Haute Cuisine in francese, si 
riferiva alla cucina di quei ristoranti dove la preparazio-
ne del cibo era seguita da una presentazione del piatto 
estremamente elaborata effettuata da uno staff alta-
mente gerarchizzato. I locali che potevano meritare un 
appellativo del genere erano quei selezionati  ristoranti, 
generalmente parte di alberghi di lusso, che riuscivano 
a offrire oltre ad una cucina ricercata anche una carta 
dei vini di eccellenza e a mantenere elevati standard nel 
servizio al cliente.

Oggi parlare di Alta Cucina in questi termini ha poco 
senso. I gourmet più appassionati preferiscono termini 
molto più specifici per distinguere l’esperienza gastro-
nomica che vanno a cercare da Arzak a San Sebastian 
o da Robuchon a Parigi. La differenza oggi è data dalla 
presenza degli chef superstar. Un tempo il volto noto di 
un ristorante era il proprietario o comunque il respon-
sabile di sala. Oggi il nome stesso del ristorante passa 
in secondo piano e piuttosto che “vorrei andare a cena 
all’Osteria Francescana” sentiamo dire “vorrei provare 
la cucina di Bottura”. Se a fare la differenza tra un risto-
rante e l’altro sono veramente gli chef e i piatti da loro 
preparati gli altri elementi di decoro e di servizio cui il 
locale deve attenersi passano in secondo piano. 

In questo numero di 2night Magazine abbiamo cercato i 
ristoranti che fanno la differenza in termini di esperien-
za gastronomica, una differenza che può essere data sia 
dal cuoco, sia dalla frequentazione del locale.  Le clas-
sifiche sono estrapolate da 2night.it e rappresentano 
la popolarità presso i nostri utenti dei ristoranti con la 
tag alta cucina (sinonimo anche di qualità sul web) al 
15 febbraio.

Giorgio Govi
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GIORGIO PANARIELLO
“Io devo stare in mezzo alla gente, altrimenti 
come li trovo gli spunti per gli spettacoli”. Non a 
caso il titolo del nuovo show di Giorgio Panariello 
s’intitola “In Mezz@Voi”: “Noi comici dobbiamo 
raccogliere la vox populi, farsi colpire da qualche 
personaggio che troviamo per strada”, spiega in 
un’intervista a Fabio Volo. La sua comicità conti-
nua a mettere radici nella sua terra, la Toscana. 
“Hai presente il classico personaggio che trovi 
davanti alle case del popolo? - chiede a Fabio 
Volo - sono figure perfette. Il bicchiere sempre 
mezzo pieno di non si sa che cosa e sempre 
pronti a dire la loro su tutto”. Gli anni passano 
e le imitazioni si accumulano, ma c’è sempre il 
proprio personaggio cui si rimane più legati: “Per 
me è Mario il Bagnino - dichiara Panariello - mi 
ricorda la mia infanzia in Versilia. E poi c’è anche 
Renato Zero”.

11/03 Gallarate (Va) - Teatro Condominio
12/03 Reggio Emilia - Teatro Romolo Valli
13/03 Piombino (Li) - Teatro Metropolitan
14/03 Cremona - Teatro Ponchielli
15/03 Treviso – Palaverde
16/03 Genova - Teatro Carlo Felice
18/03 Firenze - Nelson Mandela Forum
19/03 Cascina (Pi) - Teatro Politeama
20/03 Trento - Auditorium Santa Chiara
22/03 Padova - Gran Teatro Geox
23/03 Saint Vincent (Ao) – Palais

SINEAD O’CONNOR
Croce e delizia del pop. Tra gli anni Ottanta e No-
vanta era venerata come una super star, poi la 
caduta. Momenti complicati, la depressione. Le 
dichiarazioni roboanti, fino ad arrivare a dire di 
volere il suicidio. Poi matrimoni durati solo pochi 
giorni e i post “osé” su Twitter, decisamente a luci 
rosse. Sinead O’Connor ritorna anche in Italia 
per presentare live per la prima volta il suo ultimo 
album “How About I Be Me (And You Be You)?”, 
uscito nel 2012. Ma gran parte dei fan raggiun-
geranno l’Auditorium Parco della Musica per 
ascoltare dal vivo “Nothing Compares 2 U”, scrit-
ta per la O’Connor da Prince. L’esibizione sarà 
molto intima, rigorosamente unplugged. Sarà la 
rinascita per la 45enne irlandese dopo le cure 
per risolvere il problema della sua “bipolarità”? 
L’anno scorso il suo tour venne annullato proprio 
per i suoi disagi fisici: “Come sapete – scrisse sul 
suo sito - ho avuto un grave crollo e il mio me-
dico mi aveva consigliato di non andare in tour, 
ma non volevo fallire. Ho stupidamente ignorato i 
consigli del medico, cercando di essere più forte 
di quanto io sia in realtà”. Il tempo ha lasciato se-
gni indelebili sul suo corpo, ma la  voce, quella sì, 
sembra essere rimasta quella di un tempo.

07/04 Roma – Auditorium Parco della Musica

FRANCESCO 
DE GREGORI
Chi l’avrebbe mai detto. Il “serioso” Francesco De 
Gregori ha fatto la fila, ha pagato il biglietto e si è 
andato a vedere “I soliti Idioti 2”. Lo ha raccontato 
su Radiotre: “Ero in una città in cui non c’erano 
altri film decenti - ha spiegato - Poi quel Biggio 
parla in un romanesco perfetto”. Il cantautore 
per una settimana è diventato per la prima volta 
conduttore radiofonico, parlando di cinema e di 
musica. Lui, intanto, il suo buon album (come 
sempre qualità ed eleganza nelle sue canzoni) ce 
l’ha da portare in tour: si chiama “Sulla Strada”, 
ma nella trasmissione ben presto si è passato a 
parlare di altro. Della sua passione per il grande 
schermo, per Dino Risi, per Alberto Sordi, per 
Stanley Kubrick: “Il primo film che ho visto è stato 
‘Orizzonti di Gloria’ - ha affermato - Ma confesso 
che non mi piace ‘Odissea nello spazio’. Non mi 
guardate male, mi annoia”.

14/03 Roma - Atlantico Live
20/03 Bologna - Teatro Manzoni
21/03 Lucca - Teatro Del Giglio
23/03 Brescia - Teatro di Brescia
27/03 Cremona - Teatro Ponchielli
04/04 Torino - Teatro Colosseo
08/04 Trento - Auditorium Santa Chiara
09/04 Belluno - Teatro Comunale
12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Arcimboldi
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THE DARKNESS
Due o tre singoli da classifica e i The Darkness 
hanno riportato il glam rock in auge prima di 
Mika e di tutta l’infornata di star che hanno 
privilegiato soprattutto sul ritmo. Dopo anni di 
semioblio la band di Justin Hawkins torna con un 
nuovo album, “Hot Cakes”, andando in giro per il 
mondo facendo da gruppo spalla del tour di Lady 
Gaga. Il frontman dei The Darkness, a proposito 
di lady Germanotta, ha dichiarato: “Ha l’energia di 
una signora russa che si chiama Agatha che mi fa 
gli abiti di scena. Ma ha anche qualcosa che mi 
ricorda nostra madre. Parte della sua energia. E 
nostra madre è quella che anima ogni festa. Gaga 
ha il suo stesso tipo di energia, è sempre lì che 
balla dappertutto”. Da queste frasi naturalmente 
si evincono due elementi fondamentali: primo, 
siamo di fronte a un personaggio molto partico-
lare. Secondo, i The Darkness sono tornati. Nel 
nuovo disco della band anche una cover dei Ra-
diohead. Quella “Street Spirit (Fade Out)” propo-
sta sempre nei loro concerti (con maestria) e ora 
registrata pure in versione studio, molto diversa 
da quella di Thom Yorke e soci.

11/03 Milano – Alcatraz 

EXAMPLE
Uno di quei nomi esplosi negli ultimi anni nella 
scena elettronica europea. Sono tante le nuove 
leve che hanno fatto capolino dalla Gran Breta-
gna, e sono tutte molto agguerrite. Elliot Gleave, 
meglio conosciuto come Example, ha dalla sua 
di avere dei “padrini” artistici d’eccezione. In Uk, 
infatti, con i singoli “Playing In The Shadows” e 
“Changed The Way You Kiss Me” ha spopolato, 
scalando le classifiche e accompagnando in tour 
artisti come Lily Allen, Faithless e Calvin Harris. In 
Italia è arrivato in ritardo, nel 2011, col suo terzo 
album. Ma si sa che superare le Alpi a volte può 
risultare difficile. In entrambi i versi. Le radici di 
Example sono hip hop, di cui era pregno il primo 
lavoro “What We Made”, uscito nel 2007. Poi è 
arrivato “Won’t Go Quietly” nel 2010 e, l’anno 
seguente, “Playing In The Shadows”. L’apice forse 
al Glastonbury Festival, con uno show da headli-
ner al John Peel Stage nel 2012. Uno dei nomi 
da seguire in fatto di elettronica, dubstep e hip 
hop, anche con l’ultimo album “The Evolution of 
Man”. L’artista tempo fa è stato preso di mira da 
una rivista che, rispondendo a un suo tweet in 
cui accusava i cittadini di Wigan di averlo tratta-
to male, ha titolato in copertina: “Bad Example”. 
Campanilismi.

10/03 Milano – Magazzini Generali 

CODY CHESNUTT
E’ stato un esploratore del “soul”. Uno che nella 
sua carriera ha sempre girovagato in cerca di un 
punto fisso. Cody Chesnutt torna nel Belpaese 
in data unica alla Salumeria della Musica di Mila-
no dopo due lustri di silenzio durante i quali si è 
isolato e si è dedicato alla famiglia. Una sorta di 
“depurazione da showbiz” dopo avere conosciu-
to il successo. Presenterà il nuovo album “Lan-
ding on a Hundred”. Il disco è stato registrato nei 
Royal Studios di Memphis, grazie all’apporto di 
un gruppo di dieci elementi. Non una “big band” 
in senso classico, ma poco ci manca. Chesnutt 
esplode nel 2003 con “The Headphones Ma-
sterpiece” grazie anche alla cover dei Roots di 
un suo brano, “The Seed 2.0”. Diventa una hit. 
Poi la decisione di ritirarsi lontano da major e 
businessman fino a ottobre 2012: “Questo al-
bum significa molto per me perché rappresenta 
il viaggio che sto intraprendendo da quando ho 
creato il mio ultimo lavoro - ha dichiarato l’artista 
- Le parole non possono descrivere quanto io sia 
eccitato da questa musica. E’ una vivida vignetta 
di un uomo sulla strada della redenzione”.

11/03 Milano – Salumeria della Musica 
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Guida ai ristoranti in Italia che tra stelle 
dei critici, sperimentazioni da haute cuisine e 

frequentazioni mondane fanno parlare di sé. 

10  // 2night magazine 2night magazine // 11  



Metamorfosi Restaurant
Via Giovanni Antonelli, 
30/32 - Roma.

Fooding Trecastelli
Via Alessandro Severo, 
222 - Roma.

Cafè Veneto
Via Vittorio Veneto, 118 – Roma.

Il Winebar
Via Enrico Fermi, 161 – Roma.

Chez Coco
Viale Parioli, 103/c - Roma.

Bisque
Via del Moro, 25 - Roma.

Antica Biblioteca Valle
Largo del Teatro Valle, 7 – Roma.

La Pergola
Via Alberto Cadlolo, 108 – Roma.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce	
Via di Ripetta, 242 - Roma.

La Locanda dei Pescatori
Lungomare di Ponente, 
123 – Fiumicino (RM).
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Tano Passami L’Olio 
 Via Villoresi, 16 – Milano. 

Info: 028394139.
 Dalle 20:00 alle 02:00, 

esclusa la domenica.

Insignito di una stella Michelin, è 
guidato con passione e professio-
nalità dallo chef Gaetano Simonato, 
meglio noto come Tano.

Da mangiare: Crottin de chevre 
in glassa di zucchero al profumo 
di arancia e acquavite Caldiff.

Il Winebar
 Via Enrico Fermi, 161 – 

Roma. Info: 0655112264.
 Tutti i giorni a cena.

Più facilmente noto quale il quarto 
piano della Città del Gusto Gam-
bero Rosso, il Winebar è la location 
dove testare la direzione della cuci-
na contemporanea.

Da mangiare: Terrina di Faraona 
con purea agli agrumi, trito 
di carne allo zenzero.

Joia Alta Cucina Naturale
 Via P. Castaldi, 18 – Milano. 

Info: 022049244.
 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 

23:30, esclusa la domenica.

Sofisticata la cucina di quello che 
viene considerato il miglior risto-
rante vegetariano d’Europa.

Da mangiare: Gnocchi senza farina, 
farciti di formaggio con carpaccio 
di fragole e fonduta di crescenza.

Bisque
 Via del Moro, 25 - Roma. 

Info: 0689826481.
 Tutti i giorni a cena.

Ristorante di pesce con pescato 
proveniente direttamente da Civi-
tavecchia. Un indirizzo trasteverino 
dove la cucina “non va capita ma va 
amata”.

Da mangiare: Cataplana del 
Bisque (zuppa di pesce di 
tradizione portoghese).

Sadler
 Via Ascanio Sforza, 77 – 

Milano. Info: 0258104451.
 Tutti i giorni dalle 19:00 alle 

00:00, esclusa la domenica.

Le intuizioni del menu di Claudio 
Sadler, gli sono valse due stelle della 
guida Michelin. 

Da mangiare: Gallinella 
di mare al forno farcita di 
panzanella e salsa livornese.

Ristorante Mare – 
Artigiani del Pesce

 Via di Ripetta, 242 - Roma. 
Info: 0689017481.

 Tutti i giorni a pranzo e cena

Eleganza e pesce fresco nel centro 
di Roma per una delle cucine più 
note della capitale, con tanto di 
clientela vip.

Da mangiare: Antipasti e 
ostriche; lasagne di pesce.

Il Luogo di Aimo e Nadia
 Via Montecuccoli, 6 – Milano. 

Info: 02416886.
 Da lunedì a venerdì dalle 

12:00 alle 00:00, sabato 
dalle 19:00 alle 00:00.

L’Italianità nel piatto. La ricerca ma-
niacale della materia prima nelle 
specialità tradizionali e rivisitate.

Da mangiare: Risotto all’olio di olive 
Nocellara con gamberi di Sanremo.

Fooding Trecastelli
 Via Alessandro Severo, 222 

- Roma. Info: 3200442178.
 Aperto a pranzo e cena. 

Domenica chiuso.

Un ristorante giovane e già esper-
to, con un design alla moda ed una 
notevole cura nei dettagli. Fooding 
Trecastelli apre il mattino con pa-
sticceria artigianale e vive lunghe 
giornate di sfizi enogastronomici 
che conducono fino alla cena in 
grande stile con le chicche creative 
della cucina dello chef Fabio Fratini, 
abile e attento a rivisitare la tradizio-
ne italiana con gusto e tatto. 

Da mangiare: Gricia con carciofi 
fritti, maialino porchettato 
con crostino di polenta.

Evo - L’extravergine
 Via Friuli, 77 – Milano. 

Info: 0254102692.
 Dalle 20:00 alle 23:00.

Lo chef Marco Avella è il padrone di 
casa. Ti mette in agio, ti consiglia e 
chiacchiera ben volentieri. Convi-
vialità e buona cucina. In menù i 
classici della cucina italiana rivisi-
tati in chiave creativa, ma sempre 
confezionati rispettando i dettami 
della cucina tradizionale. Carne e 
pesce in un menù che cambia con 
assidua regolarità.

Da mangiare: Spiedo di mare 
con panatura agli agrumi, zuppa 
di pesci pregiati con bruschetta 
aromatica; stracotto di vitello 
al Nebbiolo delle Langhe.

2°
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Evo - L’extravergine
Via Friuli, 77 – Milano.

Tano Passami L’Olio 
Via Villoresi, 16 – Milano.

Joia Alta Cucina Naturale  
Via P. Castaldi, 18 – Milano.

Sadler  
Via Ascanio Sforza, 77 – Milano.

Il Luogo Di Aimo E Nadia  
Via Montecuccoli, 6 – Milano.

Cracco
Via Victor Hugo, 4 – Milano.

Il Marchesino - 
Ristorante Teatro Alla Scala  
Piazza della Scala, 10 – Milano.

Trussardi alla 
Scala Ristorante  
Piazza della Scala, 5 – Milano.

Don Carlos
Via Manzoni, 29 – Milano.

L’Immagine Bistrot
Via Varesina, 61 – Milano.
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Metamorfosi Restaurant
 Via Giovanni Antonelli, 30/32 

- Roma. Info: 068076839. 
 Aperto a cena. Tutti i 

giorni tranne domenica.

Indirizzo stellato Michelin in zona 
Parioli con chef italo-colombiano 
Roy Caceres, un concentrato di 
esperienza ed inventiva.

Da mangiare: Raviolo baccalà e ceci; 
astice alla brace, finocchi e olive.

1°

Le classifiche riportano la popolarità 
dei locali con la tag Alta Cucina 
su 2night.it al 15/02/2013.
Per scoprire chi è il più popolare 
oggi visita www.2night.it



Mood Live & Food
Lungomare Cristoforo 
Colombo, 160 – Trani (BT).

Il Poeta Contadino
Via Indipendenza, 21 – 
Alberobello (BA).

Blues Cafè
Via Europa, 57 – Mottola (TA).
 
Cliché
Piazza Castello, 15 – 
Conversano (BA).

Sensi Star
Piazza Caduti Castellanesi, 
15 – Castellana Grotte (BA).

Ilrestomancia
Via Porto, 39 – Bisceglie (BT).

Buca Divin
Via Laurora, 63 – Ruvo 
Di Puglia (BA).

Veleno Fish Restorart
Via Cialdini, 21/ 23 – Barletta (BT).

Enoterra
Via Ettore Fieramosca, 
18 – Barletta (BT).

Van Westerhout
Vico Edmondo De Amicis, 
3 – Mola di Bari (BA).
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Arthotel & Park – 
ristorante “Artecrazia”

 Via G. De Chirico, 1 - Lecce. 
Info: 0832214214.

 Dalle 19 alle 00.

Arthotel & Park, ospita al 
suo interno il ristorante 
ddallo chef Antonio Raffaele 
di fama internazionale e 
sommelier professionista.

Da mangiare: Riso basmati alle 
verdure, pesce spada con rucola 
e germogli di finocchio.

Il Poeta Contadino
 Via Indipendenza, 21 – 

Alberobello (BA). Info: 0804321917.
 Dalle 12:00 alle 00:00. 

Chiuso il lunedì.

Per la Guida Michelin è “uno dei lo-
cali più eleganti della regione.

Da mangiare: Crema di prezzemolo 
con risotto ai frutti di mare, orata 
marinata con burrata, pomodori 
secchi e polvere di liquirizia.

Personé
 Via Umberto I, 5 - Lecce. 

Info: 0832090081.
 Dalle 7:00 alle 01:00.

Un’antica dimora di fine ‘400 è rinata 
nel 2007 con tre anime: lounge bar, 
wine restaurant e dimora storica. 

Da mangiare: Paccheri “Cavalieri” 
al branzino ed olive leccine.

Blues Cafè
 Via Europa, 57 – Mottola (TA). 

Info: 0994507108.
 Dalle ore 6 alle 2. Chiuso il lunedì.

In questo locale si ha modo di co-
noscere e apprezzare realmente 
l’enogastronomia, quella buona, 
fatta con una competenza infinita.

Da mangiare: Primi piatti (pasta 
fatta in casa), panini, taglieri, 
insalate, carne e pesce.

La Locanda 
dei Camini

 Via Vittorio Emanuele, 36  
Botrugno (LE). 
Info: 0836993733.

Dalle 19 alle 00. Mercoledì chiuso. 
Lo chef-pittore Oronzo fonde nel 
suo locale le sue grandi passioni: 
l’arte e la gastronomia.

Da mangiare: Carpacci di gambero 
bianco allo zenzero, sagne torte con 
puntarelle di cicoria e gamberi rossi.

Cliché
 Piazza Castello, 15 – Conversano 

(BA). Info: 0802462749
 Dalle 20 in poi; la dom. anche 

a pranzo. Chiuso il lunedì

Magnifico ristorante e lounge bar 
che nasce all’interno del castello 
normanno per creare un’oasi di 
puro stile e buona cucina.
	
Da mangiare: Antipasti, primi 
e secondi piatti, aperitivi 
monoporzionati.

La Puritate
 Via Sant’Elia, 18 - Gallipoli (LE). 

Info: 0833264205.

Dalle 19 alle 00. Mercoledì chiuso. 
Un locale cult per turisti e per gli 
autoctoni che vogliono gustare pe-
sce freschissimo.

Da mangiare: Gamberoni al sale, 
antipasti misti di mare crudo e cotto.

Sensi Star
 Piazza Caduti Castellanesi, 

15 – Castellana Grotte (BA). 
Info: 0804963572.

 Dalle ore 19 in poi. Chiuso il lun.

Moderno risto-creperia che punta 
sulla cucina a vista e su ingredienti 
di prima scelta, freschi e stagionali.

Da mangiare: Primi e secondi, 
crèpes salate e dolci, carni 
irlandesi e argentine.

Le Quattro Spezierie 
 Via Augusto Imperatore  -  Lecce . 

Info: 0832246311.
 Dalle 19 alle 00. Lunedì chiuso.

Le Quattro Spezierie, ristorante 
raffinato del Risorgimento Resort, 
prende il nome dalle antiche ‘spi-
zierie’ (così erano designate le far-
macie un tempo) che nascevano 
nel cuore della bella Lecce. Una lo-
cation semplice ed esclusiva, domi-
nata dal bianco luminoso degli am-
bienti. Pietanze ricche e mescolate 
tra loro con abbinamenti studiati e 
unici vengono servite ogni giorno 
in tavola.

Da mangiare: Vellutata di cicerchie 
e vongole aperte sulla fiamma, 
crema di fagioli tondini.

Mood Live & Food
 L.mare C. Colombo, 160 – 

Trani (BT). Info: 0883485024.
 Da giovedì a domenica 

dalle 20:00 in poi.

I piaceri della tavola godendo del 
panorama e della bellezza del lun-
gomare e del Monastero di Colon-
na. Il Mood è ristorante e lounge bar 
dedito all’intrattenimento musicale 
accostato ad un’ottima gastrono-
mia che vede primeggiare specia-
lità quali gamberi rossi di Gallipoli, 
filetti di pompelmo rosa, arance di 
Sicilia, spaghetti ai ricci, risotto alle 
ostriche e polvere di caffè, polenta 
al tartufo con foie gras, e ostriche 
francesi.

Da mangiare: Primi e secondi 
piatti di mare e di terra.

1°1° 3°3°

4°
4°

5°5°
2°

2°

Le Quattro Spezierie 
Via Augusto Imperatore - Lecce.

Artecrazia
Via Giorgio De Chirico, 1 - Lecce.

Personé
Via Umberto I 5, Lecce.

La Locanda dei Camini
Via Vittorio Emanuele, 
36 - Botrugno (LE).

La Puritate
Via Sant’Elia, 18 - Gallipoli (LE).

Naitendi
Via Aradeo, 65 - Cutrofiano (LE).

La Giudecca
Via Don Minzoni - Gallipoli (LE).

San Giorgio Resort 
“Il Chiostro”
Sp Noha Collepasso  - 
Cutrofiano (LE).

Gibò
Sp358 Località Ponte Ciolo 
- Gagliano Del Capo (LE).

Tenuta Montenari
Provinciale Carpignano-
Castrignano Dei Greci - 
Carpignano Salentino (LE).

1
2
3
4

5
6
7
8

9

10

Top 10 
alta cucina

salento
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Sono gli esponenti di un nuovo corso, fatto di freschezza, coraggio, prezzi 
contenuti, sperimentazione e voglia di mettersi in gioco. Non hanno pau-
ra questi giovani chef e le guide blasonate, finalmente, sembrano dar loro 
ascolto premiandoli con diffusione. La Guida Michelin 2013 docet: il 50% 
dei nuovi cuochi stellati ha meno di 35 anni, quattro dei quali sta tra i 26 e 
i 30 anni... Non si tratta più solo di perle rare come Massimiliano Alajmo, 
enfant prodige della cucina italiana che nel 1996, a soli 22 anni, prese le 2 
stelle Michelin e nel 2002, a 28, agguantò la terza. I “genietti” dei fornelli si 
moltiplicano, sanno il fatto loro, e anche se giovani hanno bagagli d'espe-
rienza da far invidia ai “soliti noti”. 

Da Lorenzo Cogo, che dopo le esperienze all'estero - con Heston Blu-
menthal, Seji Yamamoto, Victor Arguinzoniz e René Redzepi – ha aperto 
il suo ristorante El Coq a 25 anni e alla stessa età ha conquistato la prima 
Stella Michelin; a Giuseppe Iannotti, "Cuoco più promettente delle nuove 
generazioni" per la guida Espresso 2013. Patron di Krèsios, conquista tutti, 
a 30 anni, con piatti come i "Ravioli rosa con salvia e noci alla Melannurca", 
o gli "Scialatielli alla zucca e fonduta di Blue Stilton". 

Nord, sud, centro... ecco Pier Giorgio Parini chef del Povero Diavolo di 
Torriana in provincia di Rimini. Una stella Michelin conquistata a 33 anni e 
artefice di uno dei migliori risotti d'Italia, il famosissimo "Riso in bianco" che 
sprigiona sentori di pomodoro, semi di levistico e parmigiano... 

E le donne? Non ce le siamo dimenticate, è che un po’ latitano; da Paola 
Budel, ex (è notizia recente) deus ex machina di Venissa, nella piccola isola 
di Mazzorbo a Venezia, una stella Michelin e pronta per un nuovo progetto, 
ancora top secret, sempre in Veneto e sempre in campagna; a Marianna 
Vitale, classe 1980 e una stella Michelin a 32 dopo aver iniziato a fare la 
cuoca “ufficialmente” solo a 28 anni, quando si dice “fuoco sacro”. Nella 
parecchio anonima Quarto, a 28 km da Napoli, la, oltre che brava, bella, 
Vitale stupisce con piatti che esaltano la tradizione – il suo ristorante, non 
a caso, si chiama Sud – dalla ormai famosa “Cheesecake di ceci e baccalà 
con ricotta infornata e pomodoro candito”, alle “Bavette al 5/4 di Calamaro”. 
Largo ai giovani, è il caso di dirlo!

Una selezione di tavole alternativa, perché non siamo solo palati di gran 
classe e, nello scegliere un ristorante, oltre alla qualità, si spera, c’è chi bada 
anche alla sua “esposizione mediatica”, frutto dell’ultima lettura colta dalla 
parrucchiera. Basta sfogliare i più importanti settimanali di gossip, infatti, per 
capire che l’asse Milano-Roma detta legge in fatto di “spyfood”. 

Iniziando dalla business-modaiola Milano non si possono non menzionare 
Da Giacomo, Giannino, Osteria del Corso e Armani Nobu. Tranquilli, non 
ci dilunghiamo troppo su questi “soliti noti”, ma, tant’è, sono locali che non 
perdono in smalto negli anni, veri e propri avamposti da sovraesposizione 
e di cui continuiamo a leggerne di cotte e di crude. Si aggiungono però 
alcune “new entry”: da Mimmo Milano - Casa Dondup, dove potrete av-
vistare parecchi calciatori; da Ambrosini a Pirlo, via Pazzini e Montolivo, 
alla più “radical chic” Latteria San Marco, meta amatissima da Veronica Etro 
così come da altri nomi “no logo” della moda. L’architetto e designer Fabio 
Novembre - con la moglie, ex-modella, Candela forma una delle coppie più 
amate dalla rubrica “Parties Events” di Vogue.it – non ha dubbi, sceglie la 
cucina “stellata” di Cracco, e la sua divina ‘Crema bruciata all’olio’. “Last but 
not least” il Finger’s, ristorante già noto alle cronache mondane per frequen-
tazioni sempre all’insegna dello stile, una cifra distintiva per il locale del bra-
vo chef Roberto Okabe. Qui Afef Tronchetti Provera, Elisabetta Canalis, 
Bianca Brandolini d’Adda danno sfogo alla loro passione gourmand per la 
cucina etno-fusion fatta di noodles giapponesi e sapori brasiliani, mixed up! 

E il fronte romano? Impossibile non citare Dal Bolognese, il centralissimo 
ristorante di Piazza del Popolo, fucina del gossip capitolino di alto livello. 
Di recente è stata vista anche la cliccatissima coppia Kanye West e Kim 
Kardashian, in dolce attesa. Ma il nome nuovo, si fa per dire, delle cronache 
mondane nazionali è all’Antica Pesa. Di qui sono passati i membri del cast 
di Django Unchained dopo la prima romana, Mila Kunis e Ashton Kutcher 
per una cena romantica - a porte chiuse - col regista Paul Haggis(!), ma 
pure i sofisticati e bravissimi Marion Cotillard e Guillaume Canet. Più infor-
male il sushi Shinto di Via Ludovisi, la zona ultra lusso, meta prediletta della 
casta cinematografica radical chic, vedi Isabella Ferrari...

A cura di Mariagiovanna Bonesso A cura di Mariagiovanna Bonesso

Giovani, carini e (non) disoccupati: 
Enfant chef sulla cresta dell'onda

Italian gossip restaurant
Ovvero, i ristoranti del momento, quelli di cui parlano tutti; 
meta delle celebrity nostrane e di Ashton Kutcher e Mila Kunis, alla faccia di Demi!

“Il cuoco-star Filippo La Mantia si cucina tutti i ‘celebro-lesi’ 
de Roma capoccia. Hotel Majestic invaso da tutto 
e il contrario di brutto” 

da Dagospia

"Voglio riuscire a parlare attraverso i miei piatti, senza che il maître debba 
descriverli in maniera articolata al cliente. Un messaggio che non ha 

bisogno di parole perché è il piatto a esprimersi, trasmettendo emozioni"

Lorenzo Cogo - El Coq 

Paola Budel Mimmo Milano - Casa Dondup

Lorenzo Cogo

Bianca Brandolini d’Adda
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Minoru Hirazawa (per gli amici Shiro) fu mandato a Roma negli anni Set-
tanta con una missione: far appassionare alla cucina del suo Paese. Era 
un gourmet, e fece quello che oggi fanno i migliori chef del mondo: si 
fece una risaia vicino a casa, dove poteva tenere d’occhio la sua materia 
prima. A Vercelli ancora oggi si coltiva un riso giappo-vercellese impor-
tato da Shiro.

Il Giappone ha una florida cultura gastronomica, e lo sa. Ma il resto del 
mondo fatica ad andare oltre il sushi, per questo nel 2007 è nata la JRO 
- Organization to promote Japanese Restaurant Abroad. In ballo c’è la 
“giapponesità”: dello chef,  delle stoviglie, dei tavoli e perfino della siste-
mazione dei fiori. Tutto molto poco occidentale, tanto che su sito ufficiale 
della JRO il protocollo a cui attenersi è redatto solo in ideogrammi.

Noi però, figli della post globalizzazione,  per stilare questa classifica dei 
giapponesi di qualità, oltre ai certificati di garanzia ci siamo serviti anche 
del web, esplorando le opinioni dei foodies in erba che sentenziano su 
siti aperti alle recensioni di utenti e su blog di cucina a vario titolo.

A MILANO c’è poca storia: i giapponesi vanno da Osaka (Via Garibaldi, 
68), perché si mangia vero giapponese anche se bisogna fare attenzione 
perché “in fondo a una galleria poco visibile”.
Yoshi (Via Parini, 7) invece è più patinato, quasi “troppo bianco”, ma 
preparano dei bento box che sono un’opera d’arte. 

A FIRENZE, da Kou (Via del Melarancio, 19) si mangia non solo giap-
ponese ma anche cinese e questo potrebbe essere un limite, se non 
fosse che chi l’ha provato bolla come eccellente anche questa secon-
da cucina. Inoltre hanno i separé di carta, e i tavolini bassi col tatami: 
atmosfera manga garantita. Molto giapponese anche Mr Sushi (Piazza 
1 Maggio, 5/6) con una valanga di recensioni positive su tutto il web, 
addirittura: “libidinoso”.

Ma la palma della città più giapponese d’Italia se la aggiudica ROMA. 
Autentico all’ennesima potenza il Take Sushi (Viale Trastevere, 4) con il 
suo celebre Itamae (il sushi chef) Murata-san. Se però cercate un po’ di 
storia c’è Hamasei (via della Mercede, 35-36), il primo ristorante aperto 
a in Italia negli anni ‘70, proprio quello dello chef Shiro.
Si contende la palma con i due precedenti lo Zen sushi (Via Degli Sci-
pioni, 243) che però viene penalizzato da un ambiente open space che 
non permette il raccoglimento, tipico di una cena filosofica come quella 
giapponese.
Per chi “va bene l’atmosfera tradizionale, ma preferisco la Tokio del 2013” 
c’è il Taki (via Dionigi, 56) con una vocazione cool.
Per scovare la cucina giapponese a Roma, data la vastità dell’offerta, una 
buona iniziativa resta  quella del circuito delle biblioteche che ha creato 
il portale romamultietnica.it con tutti i ristoranti segnalati dalle comunità 
straniere. Un criterio un po’ popolare forse, ma in questo caso infallibile.

Non solo insipidi sformatini di miglio, tofu al naturale e spinaci: i diktat 
minimalisti sono superati e, ora, anche la cucina vegetariana e vegana 
diventa tendenza tra i foodies più attenti. Per anni poco considerati i 
ristoranti vegetariani entrano con decisione nelle guide più blasonate e 
nelle bocche dei critici più severi, proponendosi come nuova frontiera 
dell’Alta Cucina.

E’ del 2011, la nascita dell’Organic Academy di Simone Salvini, Pietro 
Leeman e Enrico Buselli, vero e proprio progetto accademico nato per 
promuovere, diffondere e sviluppare la cucina vegetariana di rango 
“alto”. Tre uomini che dai fornelli non sono affatto distanti: Salvini e Le-
eman sono, infatti, chef e fondatore dello Joia, ristorante Stellato di alta 
cucina rigorosamente vegetariana; Buselli, dal canto suo, è tra le anime 
dell’organic bristrot Dioniso di Volterra.

Al prossimo Sana di Bologna, dal 7 al 10 Settembre 2013, il Vegan Fest 
avrà un posto d’onore con una serie di eventi dedicati, tra dibattiti, even-
ti e laboratori. Certo in tempi di cuochi star del piccolo schermo, la con-
sacrazione definitiva per gli chef vegetariani-vegani dovrebbe passare 
per un cooking show ad essi dedicato, dando così ancora più spazio alla 
sperimentazione creativa in verde.

Lo Stivale in verde
Da Nord a Sud, divagazioni vegetariane e vegane con gli indirizzi dei 
ristoranti veggie più amati.

Torino:
Oh Mio Bio! • Via C. Balbo, 22/a - Torino. Info: 0118391864.
Veg Veg • L.go Montebello, 31/b - Torino. Info: 0118124863.

Milano:
Joia • Via P. Castaldi, 18 - Milano. Info: 0229522124.
Ciriboga • Via Savona, 10 - Milano. Info: 028322496.

Bologna:
Clorofilla • St. Maggiore, 64 c - Bologna. Info: 051235343.
Estravagario • Via Mascarella, 81/H - Bologna. Info: 0514210582.

Firenze:
Cuculia Libreria con Cucina • Via dei Serragli, 3r - Firenze. 
Info: 0552776205.
Bveg • Via degli Orti Oricellari, 6 - Firenze. Info: 055281995.

Roma:
Osp – ristorante Organic Academy • Via Bergamo, 56 - Roma. 
Info: 068411769.
Officina Bio - laboratorio e cucina • Borgo Pio, 34 - Roma. 
Info: 066832382.

Palermo:
Il mirto e la Rosa • Via Principe di Granatelli, 30 - Palermo. 
Info: 091324353.
Watership Down Veg Cafe • Via G. Velasquez, 27/33 - Palermo. 
Info: 0917910051.

Catania:
Haiku • Via Q. Sella, 28 - Catania. Info: 095530377.
La Rosa dei Venti - b’n’b • Via Gelone, 53 - Caltagirone (CT). 
Info: 3314233024.

A cura di Rossella Neri A cura di Elisabetta Pasqualetti

Rivoluzione Vegetariana (in cucina)
Da nicchia per macrobiotici intransigenti a sperimentazione: tutto 
questo grazie a chef pionieri di un nuovo stile di cucina senza carne 
e pesce e, per quella vegana, alimenti di origine animale. Guida alle eccellenze che portano in Italia la vera cucina del Sol Levante

Ristoranti giapponesi 
a prova di web

cc photo from flickr.com by SweetOnVeg
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Se è vero che “Cristo si è fermato a Eboli” è anche vero che la Guida 
Michelin si è fermata a Brindisi. La cucina pugliese quest’anno festeggia 
solo cinque stelle in altrettanti ristoranti della regione, di cui tre in provin-
cia di Brindisi, al di sotto di questi nessuno.
Fa un po’ strano pensare che il Salento culinario escluda le province di 
Lecce e Taranto dall’ambita marcatura stellare, ma di fatto ci rende or-
gogliosi il riconoscimento ai tre locali del brindisino che tengono alto il 
nome della “costellazione” Salento nella prestigiosa guida.
Prima stella a un capocuoco donna: Teresa Buongiorno, chef autodidatta 
di Già Sotto l’Arco (Corso Vittorio Emanuele 71 – Carovigno). Nella mo-
tivazione del riconoscimento si legge: “Accoglienza calorosa e familiare, 
ma non priva di signorilità, in un elegante edificio barocco sulla piazza 
centrale. Riuscite reinterpretazioni pugliesi in cucina: ricette soprattutto 
a base di carne, anche se non manca qualche specialità di pesce”. I piatti 
vengono preparati con materie prime eccellenti, colte in giornata e ne-
cessariamente stagionali, per un menù sempre vario e di livello. Notevole 
la selezione di vini: oltre cinquecento etichette che privilegiano i vini pu-
gliesi e vengono presentate dal sommelier Teodosio. 

La seconda stella va a Cielo (e non è un gioco di parole), ristorante de 
La Sommità Relais Hotel 5 stelle (Via Scipione Petrarolo 7 - Ostuni). 
“Tradizione il passato, innovazione il futuro” questa è la filosofia proposta 
dallo chef Sebastiano Lombardi, giovane cuoco la cui cucina evoca ri-
cordi lontani e nello stesso tempo conduce in spazi del gusto non ancora 
esplorati. Le sue specialità si possono gustare in una bianca sala dal soffit-
to a botte, mentre in estate si è accolti nel giardino d’agrumi.

Ricci e Sookar: capocuochi de Al Fornello-da Ricci (Contrada Monte-
vicoli I - Ceglie Messapica), terzo ristorante stellato del Salento. Prezzi 
più bassi rispetto alla media della categoria per mangiare in una trattoria 
familiare all’insegna della nota ospitalità pugliese, circondati da esposizio-
ni di oggetti di vita agricola. Qui si valorizza il prodotto dell’entroterra e la 
tradizione culinaria strettamente locale. Un dessert potrebbe racchiudere 
il modus operandi di questo ristorante stellato: Crostatina di mele murgi-
ne con gelato al fior di latte di capra e gel di bucce.

A cura di ELISABETTA MARRA

In cucina con le stelle
Stelle Michelin 2013 a tre locali in provincia di Brindisi. 
Gran parte del Salento deve essere ancora scoperto dalle grandi guide.
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Antonio Sanchez a Gioia del Colle
Domenica 24 marzo

Sempre carico di un’ottima programmazione artistica con nomi altisonanti del panorama musicale 
mondiale, Ueffilo è lieto di ospitare sul suo palco Antonio Sanchez.
Ha suonato con musicisti del calibro di Chick Corea, David Sanchez and Scott Colley, Chris Potter, e 
Pat Metheny, suo grande mentore. Sanchez è stato batterista del leggendario Pat Metheny Group, col 
quale ha registrato diversi album. Sempre con il chitarrista americano ha registrato anche “Speaking 
of Now”, “The Way Up”, e “Day Trip”, per arrivare all’esordio in solo con l’album “Migration”. Sanchez 
disse della sua fatica: “Non voglio che si dica che questo è un album di un batterista. Vorrei che 
possa essere visto come  qualcosa di qualunque musicista.”

Ueffilo music club & restaurant
Via Donato Boscia, 21 - Gioia Del Colle (BA)

06 MARZO
Gino Castoldo e Erne-
sto Assante in Lezioni 
di Rock su “1971”
Showville - Bari

08 MARZO
I Paipers dal vivo per 
la festa della donna
S. Patrick - Barletta (BT)

Godyva dal vivo
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Mohorizons
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

09 MARZO
Gino Paoli E Danilo 
Rea in “Due come noi 
che...”
Teatro Petruzzelli - Bari

Motel Connection
Demodè - Modugno 
(BA)

10 MARZO
James Taylor Quartet
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

Nuvole Dal Messico 
Ska Band (Giuliano  
Palma tribute band)
S. Patrick - Barletta (BT)

James Taylor Quartet
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

12 MARZO
Emmet Cohen in 
concerto
S. Patrick - Barletta (BT)

14 MARZO
Zer80 dal vivo
Mocambo - Santeramo 
in Colle (BA)

15 MARZO
I Contaminati (Mina 
tribute band)
S. Patrick - Barletta (BT)

Adika Pongo
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

17 MARZO
Saint Patrick’s Day con 
i Four Drunken Night
S. Patrick - Barletta (BT)

Iniqua dal vivo
Gargà - Bari

Gaetano Partipilo Besi-
des Live
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

22 MARZO
Mc Adams Blues Band
S. Patrick - Barletta (BT)

Rimbanband
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

24 MARZO
Rocco Sugar’s Band 
(Zucchero tribute 
band)
S. Patrick - Barletta (BT)

Antonio Sanchez
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

29 MARZO
Zer80 dal vivo
Old Stories - Barile (PZ)

T-Rio
S. Patrick - Barletta (BT)

Aaron Tesser
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

31 MARZO
I Bisbetici Domati 
(Celentano tribute 
band)
S. Patrick - Barletta (BT)

05 APRILE
Max Gazzè in concerto
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Tortoured Soul
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

07 APRILE
The Bjork Progect, con 
Serena Fortebraccio e 
Mirko Signorile. 
Special guest: Roberto 
Ottaviano

Teatro FOrMa - Bari

Rachel Z Trio of OZ with 
Omar Hakim
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

Ridillo
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

12 APRILE
Ministri dal vivo
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Fabrizio Bosso-Julian 
Mazzariello
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

14 APRILE
Bobby Watson
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

MERCOLEDI’
“Una voce da pub”, 
gara canora
Joy’s Pub - Bari

VENERDI’
live music
S. Patrick - Barletta (BT)

live music
Santo Graal - Trani (BT)

live music
Must music_restaurant - 
Altamura (BA)

live music
Excalibur - Canosa di 
Puglia (BT)

“Music History Tour” 
con Carlo Chicco e 
Francesco Costantini
Joy’s Pub - Bari

SABATO
Live music
Joy’s Pub - Bari

DOMENICA
live music
S. Patrick - Barletta (BT)



CLUBBIN’ PUGLIA
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Miss Kittin + Nina Kraviz
Dj set al femminile
16/03

Due donne per la consolle del Cromie: Nina Kraviz e Miss Kittin animeranno la serata del 16 marzo 
con un dj set in rosa dall’immancabile tocco sensuale.
Dopo il grande esordio con “Ghetto Kraviz” la bellissima dj siberiana è diventata una tra le più 
richieste sulla scena techno europea. Nina vanta collaborazioni illustri come quelle con Sven Vath, 
Sascha Funk, Efdemin, Matt Edwards.
Caroline Hervé, alias Miss Kittin, è una dj francese tra le più ispirate sulla scena elettronica mondiale. 
Ha collaborato con The Hacker per i brani “Frank Sinatra” e “1982”, ma anche con Felix Da Housecat 
per “Silver Screen”, Golden Boy per “Rippin Kittin”, Sven Vath per “Je T’aime Moi Non Plus”, T. 
Raumschmiere per “The Game Is Not Overr Tricky”.

Cromie. SS 106 Uscita Castellaneta M./Laterza - Castellaneta (TA)

09 MARZO
Dj Ralf
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

15 MARZO
“We talk”, progetto 
elettronico
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

16 MARZO
DivinaeFollie Sound
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

International Love 
Party
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Miss Kittin e Nina 
Kraviz
Cromie - Castellaneta 
Marina (TA)

23 MARZO
Divinae Follie Guest 
Live Dj Set: 
TBC
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

29 MARZO
“We talk”, progetto 
elettronico
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

30 MARZO
Serata “Rompiamo 
le uova”
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

“80 Voglia di 80”
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Michel Cleis
La Lampara - Trani (BT)

Tale of Us e Magda
Cromie - Castellaneta 
Marina (TA)

19 APRILE
Contest Street Fighter
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

LUNEDI’
“La noche latina”, 
balli caraibici
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

MERCOLEDI’
“Karal-dance”, karao-
ke e ballo
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

GIOVEDI’
“Blackout”, hip hop, 
r’n’b e soul
Pelledoca - Trani (BT)

VENERDI’
GLAG, guest dj set
Pelledoca - Trani (BT)

Tropical Brasil Show
Aquarela do Brasil 
-Canosa di Puglia (BT)

Serata a tema & dj set
Mood - Trani (BT)

Dj set, live m.o serate 
a tema
D’Angiò - Noci (BA)

Dj set di Enzino dj
Rosso Cardinale - Bi-
sceglie (BT)

“The Room”, LOUNGE 
e dj set
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

Dj set
Open Bar - Bari

SABATO
Dj set
Villa Rotondo - Bari

“Dance a 360°”
Onis disco — Terlizzi 
(BA)

dj set e ospiti
Pelledoca - Trani (BT)

Dance e special guest
La Lampara — Trani (BT)

Dance e special guest
Cromie disco — Castel-
laneta Marina (TA)

dj set
Buddha Bar - Canosa 
(BT)

Dance & special guest
Jubilee - Corato (BA)

Dinner & dance
Must music_restaurant 
- Altamura (BA)

Mr. Samba dj set
Primafila - Corato (BA)

Mister G dj set
Living Room - Putigna-
no (BA)

Dj set
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

Serata a tema & dj set
Mood - Trani (BT)

Dj set & guest
Biba goldclub - Castel-
laneta Marina (TA)

Dance
Historic club 73 - 
Taranto

Dance
Sixtynine 69 - Santera-
mo in Colle (BA)

Transylvania’s Boom 
con dj Ferrarini
Transylvania - Bisce-
glie (BT)

Dance
Million Club - Terlizzi 
(BA)

Ueffilo Saturday Dance 
Party
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

DOMENICA
Aperitivo e dj set
Pelledoca - Trani (BT)

latin & disco show
Must - Altamura (BA)

Latini
Moai - Conversano 
(BA)



Bari Città

Eat&Drink

TERRA DI MEZZO
Via Di Tullio, 14/16 - Bari - Info: 
080.5573692
Uno dei più grandi e conosciuti 
pub baresi meta di numerosi 
giovani che amano i giochi di 
ruolo, il fantasy, tra cavalieri, 
draghi e principesse rapite. Nella 
birreria ludoteca Terra di mezzo è 
possibile incontrarsi per giocare 
con i numerosi giochi di società, 
sorseggiando ottima birra o 

gustando pizze, panini, taglieri 
di salumi e formaggi, insalate e 
stuzzichini. Ricca la scelta di birre, 
con otto spine per spillare l’ottima 
Tennents, la Jupiler e altre birre. 
Da oggi Terra di Mezzo è anche 
trattoria aperta a pranzo da lunedi 
a venerdì, menù per lavoratori e 
studenti, aperitivi di laurea.
LUN: Dr Why? - MAR/MER: 
diretta Champions League - SAB/
DOM: diretta Mediaset Premium 
Serie A
Orario: Aperto tutte le sere della 
settimana dalle 20:30 alle 03:00 
- Lun-Ven aperto a pranzo dalle 
12 alle 15.

JAMBOREE’ lounge cafè
Via Fanelli, 206/31 - Bari. Info: 
080.5026148
Lounge bar dall’ambiente unico e 
decisamente ammaliante, che si fa 
ammirare sin dall’esterno  con le 
sue grandi vetrate che mostrano 
le grazie dell’ambiente interno. Il 
Jamboreè impressiona da subito 
con le luci e le immagini del suo 
enorme ledwall che copre tutta la 
parete e il soffitto. In quest’oasi 
di luce spicca notevolmente 
l’arredamento bianco, ma le 
atmosfere mutano continuamente 
in dipendenza di ciò che trasmette 
il ledwall, o della serata, tra dj set 

e live music. Il menu propone 
apetizer, secondi piatti, insalate 
assortite, crèpes dolci e salate, 
piadine, toast e pasticceria.
VEN: Just Friday!
Orario: Aperto dalle 6 alle 4. 
Venerdì e sabato h24. Chiuso 
il lunedì

GULP
Via Enrico Pappacena - Bari. Info: 
0809758460
Norcineria, vineria e birreria. Si 
definisce così questo bel localino 
della nuova zona, fulcro di movida, 
di Poggiofranco. Il Gulp è un’oasi 
dominata dal caldo legno di tavoli, 

BEST OF BARIB
a

Via Papa Giovanni Paolo I, 10/I - Bari. 
Info: 0805610578
Un nuovissimo lounge bar, ampio ed 
accogliente situato in una delle zone 
più in di Bari, FM Gran Caffè, a Pog-
giofranco, si propone come una otti-
ma soluzione per ogni momento del 
giorno. Bar, caffetteria, tavola calda, 
sala da tè, cioccolateria è anche di-
sponibile per eventi e per festeggiare 
ricorrenze e momenti speciali. Da Fm 
Gran Caffè si possono mangiare anti-
pasti, primi, rosticceria, insalate e pia-

dine accompagnati da birre, cocktail e 
distillati di ogni genere, oltre alla otti-
ma caffetteria fornita di dolci e gelati.
Ricca anche la programmazione di 
eventi che vedrà iniziare a breve 
appuntamenti fissi di venerdi e do-
menica con aperitivi ed happy hour 
musicali.
Orario: Tutti i giorni 7:00 - 21:00.

Via Nicola De Giosa, 2 - Bari. 
Info: 3312581206
Un Fashion bar come se ne vedono 
pochi in giro, raffinato, eccentrico, 
originale. Fitzcarraldo prende spunto 
dall’omonimo film con Klaus Kinski e 
Claudia Cardinale per proporsi come 
una location in continuo cambiamen-
to, versatile ed ecclettica, che stupisca 
e riscontri i gusti di chi a Bari va in cer-
ca di novità e di location accoglienti e 
raffinate. Caffetteria di giorno, lounge 
bar di sera e store, infatti tutto quello 

che è esposto e anche parte dell’arre-
damento è in vendita
anche affinchè il locale cambi volto 
continuamente, per essere sempre 
più accattivante ed accogliente.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
07:00 alle 01:00.

FM GRAN CAFFE’ FITZCARRALDO

promo review promo review

Via Re Manfredi,  22 — centro storico. Info: 0805283094 - 3357092737 - 
Via Nicolai, 11/13 Bari. Info: 0805214797
Situata nel cuore della città vecchia, si può definire un autentico angolo 
di Grecia. In realtà, la Gyrosteria Yannis è molto più che un bel posto 
dove assaggiare le squisite specialità della cucina ellenica; ma un punto di 
riferimento per chi ama degustare nuovi sapori.
Tutti i prodotti serviti ai clienti dello Yannis sono preparati come vuole 
la tipica tradizione ellenica e mediterranea garanzia assoluta di qualità e 
rispetto delle più antiche tradizioni.
Il locale è dipinto di bianco e azzurro come i tipici ristorantini greci, dispo-
ne di circa quaranta coperti per la clientela e si distingue per la cortesia 
del personale e l’atmosfera calorosa e familiare in cui ci si ritrova, più che 
come semplici clienti, in compagnia di vecchi amici.
Si effettua anche servizio di ordinazione e consegna a domicilio.
Orario: Aperto tutti i giorni, a cena dalle 20 in poi.

Piazza Giuseppe Massari, 28 - Bari. Info: 0805217153
Un nuovissimo ristorante aperto in pieno centro a Bari per soddisfare gli 
amanti della carne, del buon vino e dei dolci più raffinati. Mimì Ristorante 
in Carne, come amano definirlo i gestori, nasce dall’idea di una famiglia di 
noti macellai per proporre un servizio di alta qualità.
Vi si possono gustare carni di ogni genere preparate nelle maniere più 
diverse, con contorni di verdure e accompagnate da vini rigorosamente 
pugliesi, birre artigianali e per chiudere cene con gusto e qualità, vasta è 
la scelta di dolci e di oltre cento rosolii di produzione propria.
Si effettua anche servizio di asporto su prenotazione.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 20:00 alle 00:00, esclusa la domenica.

Via Aurelio Carrante, 1/b - Bari. Info: 3469545500, 3891167351
Ampia ed accogliente birreria, pub in stile anglosassone con l’arredamento 
caratterizzato da legno bruno e vetrinette ricolme di birre e distillati vari, 
braceria di qualità che vanta una cucina per celiaci e attenta ai palati più fini. 
Questo è Malto’s, nuovo locale aperto a Poggiofranco.
Qui è possibile mangiare carne cucinata in varie maniere, taglieri di formag-
gi e salumi di cinghiale e dolci della casa.
Da bere l’ottima Paulaner alla spina, mentre in bottiglia le birre artigianali e 
trappiste, fornito anche l’american bar.
Ricca la programmazione di eventi come musica dal vivo, serate a tema, 
karaoke, serate universitarie e tanto altro ancora.
Il Malto’s è disponibile per feste private, eventi e ricorrenze di ogni genere.
Orario: Aperto da lunedì a venerdì dalle 12:00 alle 15:00, tutti i giorni dalle 
20:00 alle 02:00

GYROSTERIA YANNIS

MIMI’ Ristorante in Carne

MALTO’S
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bancone, e delle mensole porta 
calici dove poter degustare un 
vino anche in piedi. In un’atmo-
sfera così confortevole si può 
scegliere tra ben 44 birre (italiane, 
belghe, tedesche e inglesi), ma 
anche ottimi vini e una gastro-
nomia fatta di formaggi e salumi 
particolari, primi piatti, specialità di 
carne, panini, e bruschettoni.
Orario: Aperto dalle 12:45 in poi. 
Sabato e domenica dalle 20:30. 
Chiuso il lunedì

BARI HINTERLAND

Dancing

JUBILEE
Via Castel del Monte, 188 - Corato 
(BA). Info: 080.8987028 - www.
jubileegroup.it
Dal 1993 il Jubilee firma la storia 
del mondo disco, e non solo, del 
Meridione. Ben tre i suoi ambienti: 
la main hall PUBLIC; il Pepero 
Privé; la Sala & Tabacchi.
Il PUBLIC è una piattaforma 
con un palco in pianta stabile 
di 15 metri x 6, realizzato per 
l’intrattenimento dedicata al vasto 
pubblico dalle mille sfaccettature. 
Prendono vita qui i concerti e i dj 
set dei migliori artisti nazionali ed 
internazionali.
Pepero Privé è il salotto fashion 
distintosi per aver attratto nell’arco 
degli anni un pubblico adulto e 
selezionato.
Orario: Aperto il sabato dalle 
23 in poi

NUCLE’ dance&dinner
C.da Fornello (S.S. per Sante-
ramo) — Altamura (BA). Info: 
3357249283 - www.nucle.it
Si tratta di un club disco realizzato 
in una vecchia masseria del 1700 

appartenente alla nobile famiglia 
dei Carvellà, di origini bizantine. La 
bellezza originaria della masseria 
non è stata deturpata o snaturata, 
ma ampliata, ricavando un locale 
d’impareggiabile stile.
L’elemento fondamentale del 
Nuclè è la musica. I dj selezionano 
la migliore musica del presente 
e del passato con l’obiettivo di 
trasmettere al pubblico emozioni.
Due le piste con generi musicali 
diversi, senza trascurare la musica 
dal vivo.

Si accettano feste private su 
prenotazione.
Orario: Aperto dalle 21 (cena) 
in poi

Eat&Drink

DOMINUS osteria con 
pizza
P.le Convento - Cassano delle 
Murge (BA). Info: 080.776505 - 
www.dominuscassano.it
Una giornata particolare, la Prima 
Comunione, la Cresima, un com-
pleanno, la festa di laurea,l’addio 
al celibato/nubilato, un anniversa-
rio...momenti che rappresentano 
una piacevole occasione per 
riunire l’intera famiglia e gli amici 
pi cari. Tutti insieme per una bella 
tavolata per festeggiare un giorno 
importante. Al Dominus è possi-
bile godersi il pranzo o la cena, 
tra parenti o amici, ma sempre in 
compagnia della buona tavola, in 
ampi ambienti in stile osteria anni 
‘50-’60. Uno staff molto attento 
fa sì che ogni portata sia sempre 
curatissima anche nell’aspetto.
Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 
Sabato e domenica aperto anche a 
pranzo. Chiuso il martedì

Viale Papa Giovanni XXIII 38/b - Bari. Infotel: 0809752584 
Caffetteria, american bar, bistrot, wine bar e tanto altro. Questo è Open 
Cafè, ecclettico locale a Bari, arredato in maniera elegante e sobria per un 
ambiente comodo, accogliente e curato nei minimi particolari. Dispone 
di un’ampia saletta dove è possibile fare colazione, consumare la pausa 
pranzo con ottime pietanze, una cena leggera o incontrarsi con gli amici 
nel pomeriggio per un caffè con dolce o un aperitivo.
Per la sera Open Cafè si propone come american bar per cocktail ac-
compagnati da ottimo finger food o wine bar per degustare vini pugliesi 
e nazionali.
Caratteristica e must dei gestori di questo locale è la massima attenzione 
alla qualità e alla scelta di prodotti locali per la loro tipicità e genuinità.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 6 all’1.

Via Mauro Amoruso, 59 - Bari. Info:  0805611936
Elegante e innovativo, conta oltre 400 etichette birrarie, di diverse nazio-
nalità. Fermento Beershop è un punto di valorizzazione della cultura della 
birra a Bari, della selezione delle etichette e del buon bere in genere. 
Propone un serivizio di vendita di bottiglie, bicchieri da collezione, con-
fezioni regalo e cassette personalizzate. Da Fermento è possibile degu-
stare la birra preferita accompagnandola con abbinamenti gastronomici 
di alta qualità, come selezioni di salumi, formaggi e crostini, consigliati da 
personale attento e preparato. Valida scelta per un buon aperitivo prima 
di pranzo, mentre l’apertura pre-serale consente l’intrattenimento con 
amici.
Fermento beer shop organizza anche degustazioni con birrifici artigianali 
italiani, con guida all’assaggio.
Orario: Aperto lunedì dalle 20:30 alle 23:30, da martedì a sabato dalle 
10:00 alle 13:00 e dalle 17:30 alle 23:30

Corso Sonnino 118/d - Bari. 
Info: 0809719414, 3287110049 - www.joyspub.com
Pub in perfetto stile irlandese che da sempre fa dell’accoglienza e della 
qualità del food & beverage i suoi punti di forza (senza parlare della ricca 
programmazione). Il menu propone la cucina tipica irlandese fatta di carne 
alla griglia, jacket potatoes, ma anche panini fantasiosi, insalatone crèpes, e 
non mancano tocchi di estrosa fantasia edolci artigianali esclusivi. Al Joy’s 
Pub regna ovviamente la birra, e soprattutto la Stout irlandese per eccellen-
za: la Guinness. Le birre alla spina sono, oltre alla famosa “scura”, la Harp, 
la Kilkenny e la Tennent’s Super, ma ci sono anche vini, whisky e rum.
MER: “Una voce da pub”, gara canora - VEN: h. 20 “BABY’S DAY”, i geni-
tori si rilassano e i bambini apprendono divertendosi in libertà con un’edu-
catrice; h 22 “Music History Tour” - SAB: live music - DOM: “In bocca al 
libro”, presentazione di libri.
Orario: Dalle 19:30 alle 3. Chiuso il lunedì

OPEN CAFE’

FERMENTO BEERSHOP

JOY’S PUB
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PECORA NERA country 
pub
Via Carmelo Colamonico 74 
(Via Santeramo) - Cassano delle 
Murge (BA). Info: 0803072088, 
3473010176
Il Pecora Nera realizza un locale 
con due ambienti dal grande 
fascino, arredati in modo molto 
particolare, con tappi di bottiglie 
di birra a creare quasi dei mosai-
ci, bicchieri, boccali, bottiglie e 
lattine di birra messi in bella mo-
stra come fossero un’importante 
collezione di monete antiche...si 
capisce subito qual è la passione 
di questo locale.
La cucina è molto fantasiose, e 
prpone padelle di legumi, patate 
ecc. realizzando vere delizie gio-
cando coi vari aromi delle birre.
Ogni giovedì c’è tanta buona 
live music, ma senza piegarsi alla 
logica commerciale delle cover 

band.
GIO: “Giovedì a pecora”, live 
music
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 
02:00

VINTAGE kantina bar
Via De Napoli, 39 - Terlizzi (BA). 
Info: 340.6038488
Nuova realtà dell’hinterland ba-
rese che in pochi mesi di vita ha 
saputo creare un curato meeting 
point per l’enterteinment di tutta 
la giornata. Le sua atmosfere e la 
sua qualità sono state premiate 
ai 2night Awards 2011, manifesta-
zione che gli ha conferito il titolo 
nazionale e regionale di miglio 
wine bar. Il Vintage si propone 
di fare eno-gastronomia, per 
il piacere di abbinare il cibo al 
vino giusto, che sia una portata 
impostata su prodotti di terra o di 

mare, o anche la puccia leccese. 
Non sottovalutata è la passione 
per l’american bar.
Orario: Aperto dalle 08:30 alle 
14:00 e dalle 18:00 alle 01:00. 
Chiuso il martedì

AGRITURISMO LA CORTELLA
Contrada Cristo Fasano, 166 - 
Cassano delle Murge (BA). Info: 
080764008, 3663387557
Il locus amoenus per eccellenza: 
posto nel pieno della splendida 
natura murgese, dove la tran-
quillità regna sovrana. A pochi 
chilometri dalle attrazioni culturali 
di città quali Altamura, Bari, Mate-
ra, l’agriturismo La Cortella offre 
un’oasi di ristoro e relax per go-
dersi una vacanza o una giornata 
a contatto con la natura e con la 
buona cucina della tradizione pu-
gliese. La Cortella dispone anche 

di un ristorante dove pranzare 
e cenare con prodotti genuini, 
specialità della tradizione case-
reccia, preparate con ingredienti 
prodotti all’interno dello stesso 
agriturismo.
Orario: Sempre aperto

DRUM&BAR live music
Via Asti, 2/A – Terlizzi (BA).Info: 
349.0533552, 346.1549966
Stimolante locale su due livelli 
immolato alla musica live e a 
tutte le forme di spettacolo, ma 
non solo, anche a frizzanti eventi 
danzanti e non in cui l’unica 
padrona è l’allegria a braccetto 
con la goliardia. 
L’intenzione della gestione è quel-
la di dare il giusto spazio alla mu-
sica in un contesto mai adattato, 
ma pensato appositamente per 
il live, che sia jazz o pop, in cui 

Vico Edmondo De Amicis, 3 - Mola 
di Bari (BA). Info: 080.4746989, 
338.5672480
Elegante ristorante che omaggia un figlio 
celebre della Puglia: Niccolò Van We-
sterhout, compositore originario di Mola 
di Bari. Questo storico ristorante da ben 
30 anni propone una cucina curata, ma 
alla portata di tutti. I suoi ambienti sono 
una cornice ideale per pranzi, cene di 
lavoro e ricorrenze di ogni genere. La 
cucina del Van Westerhout punta tutto 
sulla tradizione regionale, arricchendola 

dei piatti tipici della migliore gastronomia 
internazionale. Il menu invoglia all’as-
saggio di primi e secondi piatti come: 
orchidea nera con vongole veraci e 
pomodorino di Mola, tagliatelle al Barolo 
con crema di gamberetti e funghi porci-
ni, linguine agli scampi, orecchiette alla 
S. Giovanni o alle cime di rape ecc., ma 
anche frutti di mare, pesce (con preordi-
nazione telefonica), carne e molto altro 
ancora, senza tralasciare una buona 
pizza cotta in forno a legna.
Orario: A pranzo e cena. Chiuso il mar.

Via Meucci, 1 - Santeramo in 
Colle (BA). Info: 080.3032184, 
333.4026202, 338.7876011 - www.
bbincontro.it
A due passi dalla bella Altamura, 
dai Sassi di Matera, e da Bari, sorge 
un’oasi di comfort dove alloggiare per 
una vacanza alla scoperta delle bel-
lezze, dell’arte e dei sapori pugliesi. 
L’Incontro è un piccolo e confortevole 
bed & breakfast che si presenta come 
una splendida villa a tre piani con 
mansarda, 6 stanze con bagno, di cui 

una suite, una cucina e un soggiorno. 
I servizi offerti: tv e condizionatore in 
camera, rientro libero la notte, bagno 
privato, colazione inclusa nel prezzo, 
giardino, internet adsl, terrazza relax, 
mappe e informazioni turistiche. Gli 
ospiti potranno degustare la tipica co-
lazione all’italiana, su richiesta quella 
continentale.

VAN WESTERHOUT L’INCONTRO BED & BREAKFAST
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trovare tutto ciò che la moderna 
tecnologia audio-visiva permette 
per una godibile performance 
musicale o teatrale. 
Si accettano feste private.
MER: happy beer - DOM: partite 
in tv
Orario: Aperto dalle 8 alle 2. 
Chiuso il lunedì

CONVIVENDO
Via Amendola, 2 - Casamas-
sima (BA). Info: 080.674146, 
388.4761825
Aperto fin dal mattino, accoglie 
i clienti che desiderano dare alla 
giornata un’impronta di gusto: 
a colazione, torte artigianali e 
una varietà colorata e prelibata 
di pasticceria secca e fresca 
per accompagnare un ottimo 
caffè. In qualsiasi momento della 
giornata è possibile fare tappa 
al Convivendo per un aperitivo: 
da provare anche la tisaneria e 
la cioccolateria pomeridiana. A 
pranzo e a cena, presenta una cu-
cina tipica pugliese, con un menù 
che varia in base alla stagionalità 
dei prodotti. Ricca la cantina, con 
vini bianchi e rossi esclusivamen-
te pugliesi
Orario: Aperto dalle 07 all’01. 
Chiuso il giovedì

HEGEMONYA ICE
Via Repubblica Italiana, 56 - Biton-
to (BA). Info: 080.3735702
Anima golosa di Bitonto che lascia 
riverberare il suo nome in città e 
non solo. Questa gelateria nasce 
dalla qualità di un altro locale: 
l’Hegemonya Cafè, conosciuto 
lounge cafè nei pressi della Villa 
Comunale. Dai suoi successi ha 
preso vita l’Ice, un’oasi di bontà 
dedicata adr ogni persona che 
vuole coccolarsi con la dolcezza. 
L’Hegemonya Ice prepara crèpes 

e un ottimo gelato artigianale dagli 
inediti gusti, ma segnaliamo anche 
l’attenzione prestata verso i clienti 
celiaci, infatti qui si prepara anche 
il gelato senza glutine, così da 
non privare nessuno di una pura 
esperienza dei sensi.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 09:00 alle 02:30, escluso il 
mercoledì

LO SFIZIETTO DEL MANGIAR 
CARNE
Via Palmiro Togliatti, 19 - Noci 
(BA). Info: 0804979360, 
3474940661
Ogni appassionato di carne cono-
sce, o dovrebbe assolutamente 
conoscere per il bene delle sue 
papille gustative, questo locale. 
Lo Sfizietto del Mangiar Carne è 
un concentrato di professionalità, 
sapienza gastronomica, e cortesia.
La sua ampia sala permette di 
cenare in coppia o tra amici, o di 
festeggiare eventi privati con dei 
ricchi banchetti. La carne propo-
sta è assolutamente impeccabile, 
cotta in forno a legna e con 
legna di quercia. La specialità è 
la podolica.
Orario: Aperto da mercoledì a 
sabato dalle 20:00 alle 23:30

CLICHE’
Piazza Castello, 15 - Conversa-
no (BA). Info: 080.2462749, 
346.0325112 - www.ilcliche.com
Un luogo tutt’altro che comune, 
ricco di preziosi contrasti, ma che 
al contempo crea una perfetta 
combinazione tra i sapori più 
tipici della cultura eno- gastrono-
mica pugliese a quelli più insoliti, 
mutuati da tradizioni lontane.
Un cliché è un comportamento 
che a forza di essere ripetuto 
diviene consuetudine, una sorta 
di marchio che caratterizza un ge-

nere. Questo locale è un invito a 
differenziarsi dagli altri, a sfuggire 
dai soliti cliché.
Orario: Il lounge bar è aperto dalle 
07:00 all’01:00. La braceria dalle 
19:00 all’01:00, e il lunedì ed il 
martedì su prenotazione. Chiuso 
il mercoledì

CAFFETTERIA PRINCIPE
Piazza Aldo Moro - Cassano Delle 
Murge (BA). Info:  080.764024, 
388.1746982
In un affascinante quanto storico 
contesto, sorge la Caffetteria 
Principe come un’oasi di relax e 
bontà al di fuori dal tempo. 
All’interno di uno splendido palaz-
zo seicentesco, dimora nobiliare e 
fiore all’occhiello del borgo antico 
cassanese, la Caffetteria Principe 
accoglie i clienti con due ambien-
ti: quello d’ingresso con il fornito 
bancone e dei tavolini; e quello 
più interno dove si fa sfoggio della 
suggestiva pietra viva a vista, ben 
esaltata dai giochi di luce. Questo 
lounge bar propone prelibatezze 
culinarie esclusive quali primi e 
secondi piatti e rosticceria.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
06:00 in poi

CAFFE’ MODI’
Piazza Di Vagno, 14/18 - Corato 
(BA). Info: 3493941031
Buona musica live e cocktail per 
questo frizzante american bar 
coratino.

DREAMING DAY SPA
Borgo San Francesco, 30/32 - 
Bitonto (BA). Info: 080.3735759
Un’efficace oasi di ristoro del 
corpo e della mente, uno spazio 
sospeso nel tempo che blocca lo 
scorrere frenetico dei minuti. Tra 
le sue varie tecnologie e tecniche 
di relax, Dreaming Day dispone 

anche della più recente innova-
zione per la riduzione di masse 
adipose nei punti critici, per poter 
recuperare la giusta taglia. Alcune 
applicazioni di questo innovativo 
strumento lipo-cavitazionale 
consentono il recupero della 
silhouette ideale e indumenti 
ormai dismessi potranno essere 
nuovamente indossati.
Su www.dreamingdayspa.it scopri 
i tanti e convenienti trattamenti 
speciali.
Su www.2night.it/dreamingday-
spa scopri i tanti e convenienti 
trattamenti speciali
Orario: Aperto dalle 08:30 
alle 22:00. Chiuso il lunedì 
pomeriggio

B&B MARIA CHIARA
Corso Umberto, 100 — Toritto 
(BA).  Info: 392.4654347 - www.
bebmariachiara.com
E’ il primo Bed & Breakfast della 
zona, capace di unire il comfort e 
la pulizia di un albergo al calore, 
l’informalità e le tariffe di un 
alloggio privato. Unico nel suo ge-
nere non solo perchè posto nelle 
immediate vicinanze dei maggiori 
punti d’interesse turistici: la cura 
e la pulizia degli ambienti unite 
alla salvaguardia della privacy 
degli ospiti, sono un marchio di 
fabbrica della struttura. Le camere 
sono dotate ciascuna di servizi 
privati e indipendenti, frigorifero, 
tv, riscaldamento autonomo e an-
golo cottura e sono disponibili per 
soggiorni giornalieri, settimanali 
e mensili
Orario: Aperto tutto l’anno

Via S. Caterina, 9 - Monopoli (BA). Info: 080.9675790, 346.8144046
Una piccola perla spagnola dove gustare una paella fatta a regola d’arte 
(anche per vegetariani) e una buona sangria, ma non solo. Il Demetra è 
osteria e braceria, oltre che bar-birreria. La cucina proposta è la classica 
italiana, con cui assaporare un buon piatto di orecchiette con braciola 
di cavallo, o spaghetti ai frutti di mare; o secondi piatti di carne (ottime 
le maxi bistecche di Fiorentina servite su pietra lavica), frittura di pesce 
ecc. Ma qui fioccano anche proposte come piadine, pucce, insalate, l’im-
mancabile pizza, e piatti spagnoli e messicani nei giorni dedicati. Questo 
locale offre un punto d’incontro per la cena, ma anche per chi non vuole 
sedersi, ma preferisce un cocktail o una birra tra amici da consumare 
in piedi.
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 in poi.
MAR: menu spagnolo a 15 € solo su prenotazione - GIO: menu messica-
no a 15 € solo su prenotazione

Via Indipendenza, 33 — Alberobello (BA). Info: 080.4323607, 
338.1191860, 328.7627652 - www.ristoranteolmobello.it
All’interno di un’antica fattoria a Trulli, nasce L’Olmo Bello, un ristorante 
che vive con passione una cucina pugliese attenta alla stagionalità e alla 
qualità delle materie prime. A colpire i commensali, non è solo l’ampia 
struttura dalle caratteristiche sembianze, ma è anche la genuinità delle 
portate, frutto di una cucina che potremmo definire a km 0. Il menù è 
talmente vasto e completo che permette di festeggiare banchetti, ricor-
renze, piccoli matrimoni e comunioni. Non può mancare la pizza, cotta 
nel forno a legna, disponibile la sera. Degna di nota, la presenza di un 
parco giochi a vista e un ampio parcheggio riservato ai clienti del locale
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 23. Il sabato fino alle 
24. Chiuso il martedì
31/03: Pranzo di Pasqua; 01/04: Pranzo di Pasquetta

P.zza A. Diaz,28 – Palo Del Colle (BA). 
Info: 080.2483221, 3393171158, 3920112636
Il sogno e la realtà stanno spesso insieme fra le cose buone di una cucina 
semplice, un bicchiere di vino, romantiche serate a lume di candela e il 
riverbero dei camini d’inverno. La Taverna del Borghese è situata in una 
piccola ed affascinante casa ottocentesca, dove in un’atmosfera intima e 
soffusa si combinano magnificamente la rievocazione rustica e finemente 
retrò di una taverna, con la ristorazione ricercata e indissolubilmente le-
gata al territorio di un ristorante. Pietra viva, travi a vista, specchi intarsiati 
ed un caminetto pronto a scoppiettare fanno da contorno a gustose pie-
tanze che spaziano dall’interpretazione della cucina pugliese ai piatti più 
celebri della gastronomia italiana, senza trascurare la cucina vegetariana e 
ottimi secondi di carni pregiate cotte solo ed esclusivamente sui carboni
Orario: A pranzo e cena. Chiuso lun. e mart. a cena

DEMETRA

L’OLMO BELLO

TAVERNA DEL BORGHESE 
ristorante, vineria, braceria

promo review

promo review

promo review
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BARI NORD

Eat&Drink

ROCKET
Via Crocifisso, 18 - Giovinazzo 
(BA). Info: 080.3945184
Un luogo accogliente dominato 
dal legno, dove trascorrere 
proprie serate intrattenendosi 
piacevolmente tra amici coi 
divertenti giochi da tavolo, oppure 
cenando amabilmente con la sua 

ottima cucina. Questo ampio pub 
fonda il suo look ricordando la 
famosa locomotiva Rocket del 
1929. Oltre all’aspetto, anche il 
menù è molto curato, arricchito 
da cocktail internazionali, birre 
belghe alla spina, e dai golosi 
salumi di Norcia. La sua specialità 
più richiesta resta comunque 
la pizza: preparata in tantissimi 
modi, così da soddisfare i palati 
più esigenti.
Dal MAR al VEN: ci si diverte con 
i giochi da tavolo

Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 
Chiuso il lun

BARI SUD

Eat&Drink

MACONDO
Contrada S. Caterina, Via Bari, 48 
(Zona Artigianale) - Ostuni (BR). 
Info: 3398899919
Birreria con un impianto a cinque 
vie per la birra alla spina. La sua 

carta propone ben 200 tipi diversi 
di birra in bottiglia, ma non è da 
meno il food store con specialità 
bavaresi, panini, bruschette, piadi-
ne, taglieri di salumi e formaggi.

Vico G. Paisiello, 8/10 - Bitonto (BA). 
Info: 328.9477858, 389.6409874 - corvotorvo1982@libero.it
Con un nome ispirato ad una celebre canzone di Vinicio Capossela il Cor-
votorvo non può che dedicare le sue serate, oltre che al food&beverage, 
anche alla musica dal vivo, in particolar modo a quella impegnata, quella 
cantautorale, per vedere emergere e spiccare in volo gli artisti più inte-
ressanti del nostro panorama musicale indie. Al Corvotorvo ci si gode la 
serata in compagnia di una buona birra, un concerto, o la cena, la degu-
stazione di un vino, la presentazione di un libro o una mostra fotografica. 
Il menù propone piadine, bruschettoni, insalate assortite, terrine, taglieri 
di prosciutti e formaggi, carne alla brace, e su prenotazione anche primi e 
secondi piatti. Da bere si può scegliere tra gli amabili vini pugliei, birre in 
bottiglia e le immancabili alla spina (Mc Ewans, Slalom Strong, Guinness, 
Watneys, Blanche De Silly).
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 in poi

Via Giovinazzo, 24 - Terlizzi (BA). Info: 080.3349753, 347.4093420
Un ambiente selezionato, musica ricercata, ricchi buffet e ottima cucina, 
voglia di movida ed eventi. Si tratta di un dinner&dance dove dar sfo-
go alla propria voglia di divertimento, e non solo. Con la sua grande e 
splendida struttura, quasi un antico castello alle porte di Terlizzi, il Million 
sa dare uno spazio adibito a chi vuole ballare (soulful house, revival) e 
uno spazio per chi vuole cenare in comodità. Qui si può iniziare prima la 
serata accomodandosi nella sala al piano inferiore, in un curato ristorante 
che propone un menu fisso che solitamente comprende: antipasti, 2 as-
saggini di primo, pizze centrali, bevanda, e ingresso disco, per poi salire 
al piano superiore e scatenarsi. Quelli che invece vogliono subito iniziare 
la serata ballando trovano piena soddisfazione nella sala d’ingresso, con 
american bar e privèe. 
Orario: Sabato dalle 21 in poi

V.le Roma, 56 (BA). Info: 0803514595, 3402425154
Braceria che ha ben chiaro qual è la sua passione maggiore, e cioè la car-
ne, e per questo la mette in risalto occupandosi e preoccupandosi princi-
palmente di essa, senza lasciarsi prendere da distrazioni aggiuntive come 
ad es. la pizza, che richiama a facili consensi popolari. Dopo aver creato 
quel giusto solletichio alla fame, il Queen Italian Steakhouse dà l’avvio ai 
suoi piatti forti in cui principe indiscusso è la carne certificata, di qualità 
elevata, e di fattura nazionale ed internazionale, cotta esclusivamente con 
legno di quercia, quindi senza l’uso del carbone, e che conferisce alla 
carne un sapore e un aroma del tutto particolari, oltre a permettere una 
cottura più omogenea. Il menù propone goulash all’ungherese, fiorentina 
di manzo e di scottona, chianina, entrecote argentino e di angus irlande-
se, black angus americano, carne di bisonte...
Orario: Dalle 20:00 in poi. Chiuso il lunedì

CORVOTORVO

MILLION CLUB

QUEEN ITALIAN STEAKHOUSE

promo review

promo review

promo review

Via IV Novembre, 59 - Bitonto (BA). 
Info: 080.3740050, 333.7164437 - www.legourmetristorante.com
Asporto, ristorante, servizio catering, eventi. E’ coniugando questi ele-
menti che nasce “Le Gourmet”. Raffinato e al contempo giovanile lo-
cale che permette ai suoi ospiti di: vivere un momento di intimità o di 
condivisione di un evento unico o portare a casa un piatto preparato al 
momento con la tua stessa passione ed attenzione per il cibo sano e 
genuino. Passione, maestria, creatività e tradizione, sono gli ingredienti di 
questo elegante ristorante. Il ricco menu propone piatti tipici della cucina 
mediterranea e in particolare pugliese. Antipasti, primi e secondi piatti a 
base di carne, pesce e verdure di stagione sapranno estasiare anche i 
palati più raffinati ed esigenti. La pasta fatta in casa, inoltre, è un vero e 
proprio trionfo di sapore, accompagnata da condimenti sempre originali 
e preparati con ingredienti genuini.
Orario: Aperto a pranzo e cena. Chiuso dom. sera e lunedì

Via Beccherie Lisi, 15 - Bitonto (BA). Info: 080.3740840 
Invidiabile location per questo locale che all’ombra di quel patrimonio 
artistico che è la splendida Cattedrale bitontina -gioiello del romanico 
pugliese medievale- accoglie i suoi ospiti per donar loro le qualità del-
la cucina tipica rivisitata, ma anche i suoi caratteristici ambienti e la sua 
zona all’aperto. Il Patriarca, in un mix di buon gusto e buona cucina, sa 
donare ai clienti un luogo dove lasciarsi andare ai piaceri della buona ta-
vola pugliese, per scoprirla ma anche ri-scoprirla. Nel menu si sceglie tra 
specialità di mare quali pesce, crostacei, frutti di mare, carpacci di pesce. 
Negli anni ‘40 fu cantina, poi trattoria ed infine ristorante, questo luogo 
ha da sempre insito in sè l’anima del ristoratore, questo luogo va scoperto 
e amato da ogni appassionato di buona cucina.
Orario: Aperto dalle 19:30 in poi. La domenica aperto a pranzo. Chiuso 
il martedì

LE GOURMET

IL PATRIARCA

promo review

promo review
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Via Giulio Cesare, 17 - Sammichele di Bari (BA). 
Info: 080.8917227 - www.alborgoantico.com
Aperto anche la domenica a pranzo, Al Borgo Antico è una storica realtà 
che si fa apprezzare per il servizio ed i prodotti, per l’atmosfera e per l’ot-
timo rapporto qualità-prezzo. Ad accogliere i clienti, un banco di invitanti 
antipasti ed il forno in cui viene preparata con l’esperienza e la maestria 
di chi è “del mestiere” da sempre, la portata principale del locale: carne 
esclusivamente nostrana, selezionata da professionisti, certificata e pro-
veniente da piccoli allevamenti non industriali, a riprova di una qualità 
che, a tavola, si sente da subito. E cosa c’è di meglio per accompagnare 
dell’ottima carne, se non un vino primitivo di produzione sammicheli-
na? Un abbinamento eccelso, che trova in questo locale, la sua massima 
espressione. Al Borgo Antico è anche Bed and Breakfast
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19 all’ 01:30

AL BORGO ANTICO
promo review

Via Andrea Costa, 21 - Bitetto (BA). 
Info: 349.7866363, 347.3748939 - www.dorotealaspaghetteria.it
Creatività, fantasia, voglia di proporre una cucina sana, legata alla tradizio-
ne ma allo stesso tempo attuale: sono questi gli ingredienti alla base del 
successo di Dorotea, locale dedicato agli amanti della pasta, che con raf-
finatezza e cordialità riesce a dar vita a momenti culinari di alto livello. Nel 
ricco menù, in cui troviamo gustosi antipasti, oltre 20 varietà di saporiti 
risotti, gnocchi preparati con diverse farine al forno o in padella, secondi 
di carne e pesce e prelibati dessert artigianali, ci si imbatte nella specialità 
del locale: oltre 250 ricette di spaghetti, ciascuna diversa dall’altra, capaci 
di soddisfare ogni capriccio. Variegato anche il beverage che annovera 
anche birre artigianali e i vini delle Cantine Menhir, che si abbinano per-
fettamente ai piatti proposti.
Orario: Chiuso il lunedì

Via Kennedy, 32 - Rutigliano (BA). Info: 080.4767386
Ambiente raffinato, arredato con gusto: l’ideale per aperitivi o pranzi di 
lavoro, cenette intime e ottime colazioni. Di alto livello tutto quello che 
propone: dalle crêpe ai primi, alla particolare selezione di birre e vini. 
E poi ci sono le pizze, anche a pranzo: il locale dispone di un forno a 
legna con piastra in pietra roteante. Invitanti promozioni nel corso della 
settimana. Il giovedì è menù “Crêpe a volontà”: a solo 10 euro, a testa, un 
piatto abbondante di rustici misti, una crêpe salata a scelta dal menù, una 
bibita a scelta, una crêpe dolce a scelta dal menù e un flùte di prosecco. 
Tutti i venerdì, invece, è “Pizza a volontà”: sempre a 10 euro, a testa, 
bruschette, pizza a volontà a fantasia del pizzaiolo, una bibita a scelta, un 
dolce della casa e un flùte di prosecco.
Orario: Aperto dalle 05 alle 02. Chiuso il lunedì. Domenica aperto a pran-
zo su prenotazione

DOROTEA LA SPAGHETTERIA

L’ANGOLO DIVINO

promo review

promo review
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Piazza Aldo Moro, 32 - Sammichele Di Bari (BA). 
Info: 080.8910759, 349.7760447
Dal 1998 si occupa di allevare suini, diventando esempio vivente di 
come la cosiddetta filiera corta possa servire a garantire qualità e pos-
sa preservare il gusto inconfondibile delle tipicità del territorio. La carne 
è regina indiscussa del menù del locale: pancette, capocolli e salsicce 
di produzione propria, straccetti crudi e saltati con aceto balsamico, bi-
stecche di podolica cotte alla brace, angus irlandese, tagliate, bombette, 
spiedini. Ma la cucina di Sant’Agata è talmente completa da permettere di 
festeggiare piccoli ricevimenti e cerimonie. Un ricco beerbook permette 
di scegliere tra birre alla spina e rinomate birre artigianali: anche la carta 
vini non delude con un’ampia scelta di vini pugliesi. Il locale offre gustose 
idee regalo per ogni occasione
Orario: Aperto dalle 19 in poi. A pranzo e la domenica, su prenotazione

Strada provinciale Grumo-Sannicandro km 5 — Grumo Appula (BA). 
Info: 347.2790212, 080.9696807 - www.parcogiannini.it
Ristorante, pizzeria, sala ricevimenti, b&b, nonché struttura sportiva con 
campetti di calcio: immerso in un grande parco nel verde della Murgia, 
Parco Giannini è luogo incantevole in cui trovare relax, benessere, ottima 
cucina ed una buona dose di divertimento. Di qualità l’offerta culinaria ba-
sata su ingredienti locali e assolutamente genuini, capace di unire specia-
lità internazionali ai piatti tipici della cucina pugliese. Oltre a poter gustare 
pizze cotte nel forno a legna preparate da esperti pizzaioli, antipasti, primi, 
secondi di carne, dessert e tanto altro è possibile ordinare anche pietanze 
di pesce, rigorosamente fresco. Su prenotazione, permette di festeggiare 
ricorrenze e cerimonie
Orario: Aperto tutto il giorno. Chiuso il lunedì
08/03: Festa della Donna; 31/03: Pranzo di Pasqua; 01/04: Pranzo di 
Pasquetta; SAB: Pizza A Volontà

Via Supriani, 28 - Acquaviva delle Fonti (BA). Info: 080.757051
Questo storico pub nasce all’interno di quello che nel 1300 era un carce-
re. Il Barba Nera nella sua invidiabile location realizza un locale che sem-
bra quasi il set di un film sui pirati. Non mancano botti di rum, pappagalli, 
polvere da sparo, galeoni, teste di squali mozzate e poste a trofeo, bende 
agli occhi degli scheletri dei poveri torturati. La cucina, come il beverage, 
è particolarmente curata e offre specialità brassicole che si fanno un tut-
tuno con le ottime birre proposte, ma ci sono anche panini alla piastra, 
pizze al tagliere, insalate, antipasti, risotti, secondi di carne, dolci assortiti. 
Al Barba Nera si mangia bene e ci si diverte anche, con live, game quiz, 
e non mancano mai le partite di Serie A e Champions’ in tv, cui seguono 
cicchetti di rum per tutti ad ogni goal segnato dalla squadra predesignata.
Orario: Dalle 21 alle 4. Chiuso il lunedì
VEN: Super Mind - 17/03: Guinness Day per San Patrizio

SANT’AGATA Ristobraceria

PARCO GIANNINI

BARBA NERA

promo review
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C.da Cristo Fasano–Cassano delle 
Murge (BA).Info: 080.763393
Antica masseria di collina ad indirizzo 
zootecnico con allevamenti bovini, 
ovini, suini e caprini. L’Amicizia è 
ubicata a poche centinaia di metri 
dal parco nazionale dell’Alta Murgia, 
e offre la possibilità di gustare piatti 
tipici genuini della cucina locale e 
di effettuare passeggiate a cavallo 
e numerose escursioni in una zona 
particolarmente ricca di percorsi na-
turalistici. L’Azienda, esclusivamente 

a conduzione familiare, è un’azienda 
bio-ecologica di 70 ettari coltivati a 
cereali, oliveti, ortaggi, frutteti, legu-
mi, vigneti, seminativi. E’ dotata di un 
caseificio per la produzione di caseari 
tipici pugliesi da offrire ai propri ospi-
ti, per una vacanza all’insegna della 
tranquillità.
Orario: Dalle 9 alle 23

Via A. di Crollalanza, 27 (quartiere 
Lama di Cervo) – Altamura (BA).
Info:0803112339
Pizzeria che ha vinto il 2night Regional 
Awards 2012 nella categoria “Pizza 
Cum Laude”, un orgoglio che mostra 
la bontà del suo “piatto principale”. Al 
Vecchio Ponte è una delle pizzerie più 
amate e rinomate della città. Qui, nei 
suoi ampi ambienti, si prepara un’otti-
ma pizza dall’impasto altamente dige-
ribile (anche per celiaci) perchè fatto 
lievitare naturalmente per ore e ore, 

inoltre la cottura avviene per mezzo di 
un immancabile forno a legna. Oltre 
alla pizza si propone anche carne di 
primo taglio alla brace, come costata 
di manzo, tagliata di angus, e salsiccia 
di vitello, e piadine. Da oggi è disponi-
bile anche mozzarella di bufala senza 
lattosio
Orario: Dalle 20 alle 3. Chiuso il lu-
nedì.

AGRITURISMO AMICIZIA

AL VECCHIO PONTE

promo review

promo review

Via Bonaventura Veracroce, 8 - Acquaviva delle Fonti (BA). 
Info: 080.4034198, 338.4889659, 338.5064305
Non proprio ad angolo, non lasciatevi ingannare dal nome (tra l’altro l’ag-
gettivo “nascosto” non è casuale), ma all’inizio della strada. E’ qui che 
scendendo una scalinata si apre un bel locale dove rifulge il fascino della 
pietra viva, quella lasciata a vista ad impreziosire pareti e costoloni delle 
volte a crociera, ma dove soprattutto si apre un’oasi di bontà e pace della 
buona tavola. L’Angolo Nascosto, in un ambiente unico e molto arioso, 
accoglie i clienti con la sua buona pizza cotta in forno a legna, come 
tradizione vuole. Oltre alla pizza (proposta in circa 50 tipi diversi), non 
mancano antipasti, primi e secondi piatti, e specialità di carne e pesce, il 
tutto secondo la migliore tradizione mediterranea, ma rivisitata dall’estro 
dello chef.
Orario: Aperto a cena. Chiuso il mercoledì
VEN: karaoke con Tony Vavalle

Foresta Mercadante - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 080.3466100, 3472884220
Nel cuore della Foresta Mercadante, circondato da maestosi alberi seco-
lari, La Selva di Diana ricrea un’oasi di relax ed ospitalità capace di offrire 
tutto l’anno piatti tipici e specialità a base di funghi, selvaggina e gastrono-
mia locale. Tutta la cucina e le prelibatezze dell’alta Murgia, sono sapien-
temente servite e accompagnate da pregiati vini italiani e dalle migliori 
birre europee. Si organizzano periodicamente serate enogastronomiche 
di degustazione, musica dal vivo, serate danzanti e divertimento. Il menu 
propone una vasta scelta tra antipasti, primi piatti e grigliate di carne. A 
cena non manca anche il servizio pizzeria con cottura in forno a legna.
Orario: Aperto dal giovedì al lunedì dalle 20 in poi. La domenica anche 
a pranzo.
31/03: pranzo di Pasqua - 01/04: pranzo del Lunedì dell’Angelo

L’ANGOLO NASCOSTO

LA SELVA DI DIANA

promo review

promo review

promo review

Via Cesare Pavese - Cassano delle Murge (BA). Info: 331.1016877
Due ambienti, non troppi coperti, ma tanta cura dei dettagli. Un buon 
posto dove far scivolare una bella serata tra amici; che sia per il piacere 
di sedersi a tavola o per una serata più godereccia tra cocktail e cicchetti, 
da vivere tra l’esterno e il locale, tra il bancone o il privè Liberty. Il Black 
Cherry non è un ristorante, ma nemmeno un vero e proprio pub; è una 
via di mezzo tra l’uno e l’altro: un gastro pub. Il menù propone primi e 
secondi piatti di carne e pesce, antipasti e taglieri di salumi e formag-
gi, come si fosse in un ristorantino, ma al contempo offre anche panini, 
piadine, patate e insalatone come nella tradizione del pub. Qui si cena 
accompagnando le portate con un buon calice di vino o con una fresca 
birra alla spina o in bottiglia, artigianali belghe o tedesche.
Orario: Aperto da giovedì a domenica dalle 20:30 alle 02:00
SAB: menù fisso a tema € 10

BLACK CHERRY gastropub
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Via Acquaviva — Santeramo in Colle (BA). Info: 0803032184
In questo locale si respira un’aria calda e familiare grazie all’orchestra-
zione delle luci, ma anche ai suoi 4 diversi ambienti: due con l’anima più 
elegante e stilosa, e le altre due dove dominano le atmosfere da pub. 
L’Incontro è dotato di una sala arredata con gran gusto e con suggestive 
mini lucciole che scendono dal soffitto. In questo pub si cena con una 
gustosa pizza cotta in forno a legna, oppure con insalate, piatti freddi 
e caldi, taglieri di salumi, panini, piadine, crostoni. Ottimi i secondi di 
carne: bistecca di manzo alla griglia con patate al forno, tagliata; braciole 
di vitello alle zucchine...
Orario: Aperto dalle 19:30. Chiuso il mercoledì
VEN: live music

Via Domenico Elefante - Turi (BA). 
Info: 080.8916472, caffetteria.ilbacio@libero.it
Con l’intento di proporre spunti di divertimento e appuntamenti di gusto, 
organizza serate di musica dal vivo, a tema e di degustazione in collabora-
zione con importanti marchi del settore gastronomico. Ciò che propone 
Il Bacio, non si limita a caffè, thè, tisane, brioche, muffin, e ancora a gra-
nite, birre italiane ed estere, cocktail alcolici e analcolici, liquori, gelati. Il 
menù del locale prevede anche: crêpe salate, panini, piadine, tramezzini, 
insalate, bruschettoni, pizze, crêpe dolci e waffel, nonchè un’ampia carta 
di vini bianchi e rossi. Si contraddistingue anche per la produzione di 
dolci di mandorla tipici turesi “la Faldacchea” per battesimi, comunioni, 
cresime, matrimoni e ricorrenze di ogni genere. Il locale accoglie feste di 
compleanno e prepara buffet di dolci, salati e torte per ogni occasione
Orario: Aperto dalle 06:15 alle 02. Chiuso il lunedì
01/03: Zumba Fitness

Via Adua, 15 - Conversano (BA). Info: 080.4953659
Aperto a pranzo e cena, il Moai è un accogliente ristopub, dove il piacere 
della buona cucina si intreccia a quello del divertimento. Offre un’ampia 
scelta di menù a prezzo fisso per tutti i gusti al quale si aggiunge una ricca 
e variegata carta vini con molteplici qualità pugliesi. Nei weekend è pun-
to d’incontro per i preserata, un american bar con più di 80 tipologie di 
cocktail, una lista interminabile di distillati, una buona selezione di birre in 
bottiglia e tanta ottima musica con una workstation non indifferente. Accolti 
in una sala climatizzata, al Moai è inoltre possibile seguire tutte le partite di 
calcio in diretta su maxi schermo. Su prenotazione, accoglie piccoli ricevi-
menti. Da non perdere gli eventi a tema organizzati ogni settimana
Orario: Aperto dalle 06 alle 02, il sabato e la domenica dalle 16 alle 02. 
Chiuso il lunedì pomeriggio
GIO: Serata Cinema; VEN: Karaoke & Corrida con Paradise Gang; SAB: 
Jack Paradise dj set

L’INCONTRO

IL BACIO

MOAI
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S.p. 65 Km 3,5 da Conversano, Contrada Gorgorenzo — Conversano (BA). 
Info: 333.7845113 - www.masseria-alberotanza.com
Con i suoi arredamenti rustici, il suo ampio giardino, l’atmosfera soft e 
familiare, è in grado di ospitare qualsiasi tipo di evento: dalla cena con gli 
amici al pranzo in famiglia, dal concerto jazz alle cene aziendali, dai party 
privati agli eventi gastronomici e culturali, dando il meglio di sè in occa-
sione di matrimoni, cerimonie, banchetti nuziali e ricevimenti. Il menù 
completo e lo chef di alto livello danno vita a specialità come il purè di 
fave con cicorielle condito con olio di produzione propria; gli strascinati 
con le cime di rapa; la carne, proveniente da allevamenti locali e prepara-
ta alla brace, come gli speciali “nghiomrid”. Invitanti e da provare, anche i 
dolci di pasta di mandorle di produzione propria
Orario: Aperto venerdì e sabato dalle 19:30 alle 24, la domenica dalle 
12:30 alle 24
31/03: Pranzo di Pasqua; 01/04: Pranzo di Pasquetta

Via Caduti delle Foibe, 29 — Altamura (BA). 
Info: 080.3142382, 338.9757161, 320.8111990 - www.mustaltamura.it
Non si arresta la voglia di stare tra amici e passare belle serate; quelle che 
offre il Must grazie alla sua proposta variegata sia sul food che sull’enter-
tainment. Questo locale è un polo d’attrazione polifunzionale in cui vivere 
eventi tra il dinner & dance. Il Must è appetibile anche per un target più 
adulto grazie all’area pizzeria, ma tra tavoli, privè e salottini ce n’è davvero 
per tutti, per mangiare una pizza un risotto, gustare un cocktail o una 
birra. Un’altra zona rende il locale quel tempio di divertimento che ormai 
tutti apprezzano, dove impazzano le serate di karaoke e messaggeria, le 
notti infuocate dai balli latino-americani, dalla dance, e dalla live music 
con le migliori cover band del territorio.
Orario: Dalle h1 9 alle 3. Chiuso il lun.
VEN: karaoke, animazione, e serate a tema - SAB: dancing live - DOM: 
latin & disco + e salsa roulette show

Via Caduti delle Foibe, 15/17 - Altamura (BA). 
Info: 080.3106980, 345.6570549, 345.6571043
Ricco assortimento di vini, birre alla spina e in bottiglia, gustosi abbina-
menti gastronomici, una grande zona all’aperto dove cenare o divertirsi. 
Sono gli ingredienti del Birbacco, wine pub che sin dal nome la dice lunga 
(birra + vino) su quelli che sono i suoi gusti. Birbacco accoglie i suoi ospiti 
in varie zone con uno stile particolare, fatto di luce soffusa e sprazzi di 
luce, in una perfetta simbiosi con il legno dell’arredamento, che mostra 
vini e quadri in una studiata penombra che gioca a fare “classe”. La propo-
sta gastronomica è molto ampia: divagazioni gastronomiche come taglieri 
di salumi di Norcia, taglieri di formaggi abbinati a marmellate e mostarde, 
specialità di carne, ma anche pizza (nessuna improvvisazione in materia, 
la si cuoce in forno a legna). Si accettano feste private su prenotazione.
Orario: Aperto dalle 20:0 alle 2. Chiuso il mercoledì

MASSERIA ALBEROTANZA

MUST music_restaurant

BIRBACCO

promo review

promo review

promo review

Via Locorotondo, 11 - Altamura (BA). 
Info: 080.3113449, 345.6570549,345.6571043
C’è chi mira alla gola, chi alla vista, e chi direttamente alle papille gusta-
tive. Questo locale punta sulla bontà gastronomica e sugli abbinamenti 
col beverage, per poi darsi anche a tutti gli altri sensi. Il Papilla è un pub 
dallo stile particolare: luminoso e “riscaldato” dagli inserti rossi nell’arre-
damento, fatto di luce soffusa, ma anche di penombre e sprazzi di luce. 
L’ambiente è unico, ma diviso appropriatamente per creare due zone che 
accolgono tavoli e un privèe più intimo con un grande divano, dove ac-
comodarsi per bere un cocktail, un calice di vino o champagne, accom-
pagnato dal finger food. Il menù del Papilla offre specialità di pesce e di 
carne, antipasti misti e taglieri, insalate assortite, piadine, e primi piatti.
Si accettano feste private su prenotazione.
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 03:00. Chiuso il lunedì

Via Caduti di Via Fani, 3/5 — Altamura (BA). 
Info: 080.3144975 - www.2night.it/sherwood
Nato dalla passione e dal culto della birra, lo Sherwood si rifà alla mitica 
foresta nella quale si muoveva il leggendario Robin Hood; ogni cliente 
diviene commensale e personaggio di questo fantastico mondo antico. 
Naturalmente in questo pub il legno domina incontrastato dando quel 
calore in più al locale che lo rende un posto dall’aria familiare. Compli-
ce di tutto ciò è naturalmente la grande ospitalità di Antonio, l’ideatore 
di questa oasi d’incontro. Allo Sherwood si trova un beverage fornito 
quanto curato, in cui spicca la selezione di birre. Lo Sherwood e il suo 
chef inoltre offrono ottime pizze, panini e piadine, appetibili piatti come 
spiedini di carne mista con patate e insalata, nodini di cavallo con spicchi 
di patate e insalata, taglieri fantasia, patate al forno con specialità e salsine 
varie, bruschette, insalate, focacce...
Orario: Aperto dalle 20 alle 3. Chiuso il lunedì

PAPILLA ristopub-american bar

SHERWOOD

promo review
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L.go F. Nitti, 5 - Altamura (BA). Info: 333.9223994
Un locale che nasce come un tributo ai mitici fab four di Liverpool, ma 
che finisce per essere un omaggio a tutto il mondo della buona musica. 
E’ questo il Beatlife in due parole! Appena messo piede all’interno si re-
spira un’aria diversa, cosmopolita come l’America che ha dato la patria 
e il successo a tante band e rock star del panorama musicale mondiale. 
Un locale dove far colazione, prendere un caffè, un cocktail, pranzare 
o cenare con tutt’intorno le migliori figure del rock e non solo: da Jim 
Morrison a Jimi Hendrix, dai Beatles a Elvis Presley passando per Sinatra, 
James Brown, Bob Dylan, Ray Charles... Al Beatlife ci si accomoda per un 
caffè o fare colazione, prendere l’aperitivo, pranzare o cenare, in un lungo 
viaggio che parte al mattino e termina a notte fonda. Il menù offre piatti 
freddi, insalatone, taglieri, piadine, panini, focacce e pizze
Orario: Dalle 07:00 in poi. Chiuso il mart.
GIO: karaoke -VEN: live m. o dj set

BEAT LIFE pub - lounge bar
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Via M. Petrera, 9 - Gioia del Colle (BA). 
Info: 393.3614208 - www.2night.it/pantarei
A pochi passi dalla piazza centrale è il luogo dove arte, gusto e raffinatezza 
si mescolano regalando emozioni senza tempo. Incantevole il clima che 
si respira di sera, tra luci soffuse e candele profumate. Un elegante wine 
bar e ristopub in cui gustare taglieri di formaggi, salumi e specialità della 
casa, tagliate di angus argentino e fiorentine. E’ anche una fornitissima 
enoteca: più di 500 tipi di vino, bianchi e rossi di tutto il mondo, oltre 
30 birre artigianali e più di 100 diverse tipologie di rum, cioccolato, sali e 
spezie. Panta Rei è anche sala da the nel pomeriggio, dove incontrarsi per 
momenti di relax e assaporare 20 tipi tra the e infusi da accompagnare 
con dolci frollini. In programma, invitanti serate di degustazione
Orario: Aperto dalle 18 alle 03. Chiuso il lunedì

Via D. Boscia, 21 - Gioia del Colle (BA). 
Info: 0803430946, 3481532197, 800173099, www.ueffilo.com
Club di riferimento nel panorama musicale di qualità, dove godere di 
atmosfere da tipico jazz club americano, ma racchiuso in una storica 
struttura del borgo antico del paese. Ueffilo oggi si dedica con amore 
e successo alla buona gastronomia a chilometro zero e agli eventi: dalla 
live music coi migliori artisti del panorama musicale mondiale, a show 
cocking, party, dj set, cabaret, mostre e rassegne teatrali.
Orario: Aperto da mercoledì a domenica dalle 20:30 in poi
SAB: Ueffilo Staurday Dance Party - 07/03: Cinzia Eramo Duo - 08/03: 
Black Vibration dj set - 09/03: Ron Way Out Tour - 12/03: Anema e 
Corde - 14/03: Walter Ricci 4tet - 15/03: Gianni Ciardo - 17/03: I Po-
steggiatori Tristi - 22/03: 4 Friends in Bari - 24/03: Philippe Petrucciani 
- 28/03: Serena Brancale 4tet - 01/03: Gizelle Smith - Alice Ricciardi 4tet 
feat. Dario Deidda - 08/03: Mothorizons - 10/03: James Taylor

Via Garibaldi, 89  — Gioia del Colle (BA). Info: 080.3481620
L’arte e la passione pasticcera trovano massima espressione in Dolci Mo-
menti, pasticceria, caffetteria, sala da thè. Ci si può accomodare in due 
ampie salette in pietra viva e gustare ciò che il laboratorio prepara quoti-
dianamente: solo materie prime fresche e genuine, per la preparazione 
di dolci, biscotti, paste, semifreddi, torte, cioccolate calde, pasticcini. 
Immancabile, la gelateria con specialità che da sempre rappresentano 
l’eccellenza di questo locale. Dolci Momenti è anche American Bar con 
una proposta completa di drink, cocktail, aperitivi, insalate, tramezzini, 
piadine, pucce e sandwich. In occasione delle festività di Pasqua, Dolci 
Momenti propone uova e colombe deliziose, preparate artigianalmente: 
un’occasione per festeggiare la tradizione in modo del tutto genuino
Orario: Aperto dalle 06 alle 24. Il sabato fino alle 03

PANTA REI, FLOW CAFÈ

Ueffilo Music Club & Restaurant 

DOLCI MOMENTI
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Piazza dei Martiri (Piazza Castello) — Gioia del Colle (BA). 
Info: 080.3483014
Ai piedi del Castello di Gioia del Colle, testimonianza inequivocabile del 
passaggio di Federico II, sorge Al Castello, luogo ideale per intrattenersi 
con gli amici. In un’atmosfera medievale, all’interno di un palazzo risa-
lente al 1600, questa pizzeria birreria propone una cucina completa, 
con antipasti, carpacci, pucce ed insalate ma che ha il suo punto di forza 
nelle oltre 70 varietà di pizza: cotta in forno a legna, è preparata da mani 
esperte, con lievitazione a freddo di 72 ore e negli ultimi anni ha ottenuto 
il riconoscimento come Miglior Massa della Puglia. Vasta la selezione di 
birre artigianali ed estere, alla spina ed in bottiglia, selezionate per essere 
abbinate nel migliore dei modi alla proposta culinaria del locale
Orario: Aperto dalle 18 alle 24. Chiuso il lunedì

Via Nicola Pinto — Castellana Grotte (BA). 
Info: 080.4962675, 329.2925817
Fa parte della catena Illy, caratteristica che lo rende il locale ideale dove 
fermarsi a prendere un caffè, o iniziare nel modo giusto la giornata con 
un’abbondante colazione: cornetti, pasticciotti, conchiglie e dolci di ogni 
genere sono preparati artigianalmente. Ma Gran Bar non è una semplice 
caffetteria: a pranzo offre un ottimo servizio ristorazione. Primi, secondi, 
panini, pizze al taglio sono di ottima fattura e realizzati con ingredienti fre-
schi e genuini. Da non lasciarsi sfuggire le tagliate e le abbondanti insala-
te. A tutto ciò si aggiungono invitanti promozioni e numerosi servizi quali 
ricariche telefoniche, pagamento telematico delle bollette e l’acquisto di 
biglietti sportivi e musicali attraverso i circuiti Ticketone e Bookingshow. 
In occasione della Pasqua offre un assortimento completo di uova Lindt
Orario: Aperto da lunedì a sabato dalle 05 alle 20:30. La domenica dalle 
05 alle 13

Piazza Caduti Castellanesi, 15 - Castellana Grotte (BA). 
Info: 080.4963572 - www.sensistar.it
Ristorante accogliente e confortevole, dai colori attuali e i dettagli cura-
ti e una cucina rigorosamente a vista, dove il piatto viene preparato al 
momento. Il menù è ampio: insalate e crostini, primi e secondi, crêpe 
salate e dolci. A ciò si è aggiunto il nuovo menù senza lattosio, anche da 
asporto, sia dolce che salato. Alta la qualità dei prodotti: gli ingredienti 
sono scelti con attenzione, privilegiando quelli stagionali. Ottimo anche 
per quanto riguarda il beverage. Ampia e variegata la carta vini, con più 
di 20 referenze nazionali ed estere. Molteplice la tipologia di distillati: 
grappe (linea Berta), rum (agricoli e da melassa), whisky e whiskey; vasta 
la scelta di birre in bottiglia e alla spina. Sensi Star è, inoltre, creperia 
d’asporto dolce e salato (crêpe, piadine, toast, panini)
Orario: Asporto dalle 19 alle 02. Ristorante dalle 20 alla 01. Chiuso il 
lunedì

AL CASTELLO

GRAN BAR

SENSI STAR
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Via Putignano, 92 — c/o centro commerciale “Grotte” — Castellana 
Grotte (BA). Info: 080.3214273, 349.5130528
Nasce da una trentennale esperienza nel settore della ristorazione, la 
stessa che ha dato vita al rinomato ristorante pizzeria Bella Capri di Ca-
stellana Grotte. Che si tratti di una pausa caffè, del brunch, dell’aperitivo, 
del pranzo o della cena, Marian dà il meglio di se: un ottimo servizio 
caffetteria, menù a prezzi fissi con prodotti di stagione e pizze classiche 
e speciali disponibili anche a pranzo, antipasti, primi e secondi di mare 
e di terra, taglieri di salumi e formaggi selezionati, nonché dessert della 
casa. Non mancano pizze senza glutine, una manna per i celiaci. Il locale 
accoglie compleanni, lauree ed occasioni speciali e permette la visione di 
tutte le partite di calcio. A disposizione dei clienti, anche un ampio spazio 
esterno riparato e riscaldato
Orario: Aperto dalle 10 alle 15:30 e dalle 19 alle 24. Chiuso il lunedì
08/03: Serata a Tema “Festa della Donna”

C.so Umberto I, 58 - Putignano (BA). 
Info: 080.4058650, www.giglionero.eu
Ristorante & american bar attento alle necessità e alle richieste di chi vive 
la movida: dalla passione per lo sport alla buona tavola, dai drink al dj set. 
Giglionero nasce dalla voglia di creare uno spazio dove riappropriarsi del pia-
cere del vivere bene, in cui ritrovarsi in momenti di cultura del buon bere e 
della gastronomia curata. Qui non mancano piatti della tradizione locale, ma 
anche aperitivi, una vasta cantina di vini, birre selezionate e pregiati distillati. 
Giglionero, con la sua antica struttura dal grande fascino estetico e storico, 
fa accomodare i suoi ospiti donando loro eventi di dj set, ma anche culinari 
in compagnia di serate a tema dove degustare la gastronomia del Bel Paese, 
ma anche da tutto il mondo.
Orario: Dalle 06 in poi. Chiuso il lun.
VEN: dj set di Tj Gonnella e Stany Dj - 08/03: Festa della donna (sconto del 
15% per le donne a cena) - 15/03: serata romana

Via Cavour, 39/43a - Putignano (BA).  
Info: 080.4911113, infotaverna@gmail.com
Non solo piacere per il palato: la Taverna è capace di stimolare più sensi 
grazie ad una cucina che tocca nel gusto e nei sapori i livelli più alti dell’eccel-
lenza pugliese e che riserva particolare dedizione anche all’estetica dei piatti. 
Antipasti, primi e secondi di carne e di pesce: non manca niente nel nuovo 
menù. Persino le pizze, cotte nel forno a legna e preparate ogni giorno an-
che con impasti alla napoletana, di soia, integrale. Quelle senza glutine sono 
disponibili su prenotazione e si affiancano ad un intero menù dedicato ai 
celiaci. Non mancano serate di degustazione in compagnia di Pino Lavarra, ri-
nomato chef stellato Michelin. Il locale accoglie banchetti, piccoli ricevimenti 
e meeting. A pranzo offre menù convenzionati e menù d’asporto 
Orario: Aperto dalle 12 alle 14 e dalle 19 alle 24. Chiuso il mercoledì
08/03: Festa della Donna; 31/03: Pranzo di Pasqua; 01/04: Pranzo di Pa-
squetta

MARIAN

IL GIGLIONERO

TAVERNA
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Via Roma,14 - Putignano (BA). Info: 333.8761617 - livingroom@tiscali.it
Luogo d’incontro per eccellenza della provincia barese, il Living Room 
si propone, da anni, alla sua clientela, con il suo savoir-faire giovanile 
ed elegante. Bar caffetteria la mattina, cocktail bar e ristorante la sera, 
propone menù della casa rinnovati settimanalmente, disponibili anche a 
pranzo: è, inoltre, possibile ordinare del pesce, sempre fresco. I primi 
si possono ordinare anche a cena, scegliendo tra specialità di terra o di 
mare. Novità anche per i vini con più di 50 etichette nazionali ed interna-
zionali. Il locale è capace di soddisfare a trecentosessanta gradi anche le 
esigenze degli amanti dello sport, permettendo loro di seguire le partite 
di Champions, Campionato ed Europa League.
Orario: Aperto da lunedì a domenica dalle 07 alle 02. Il venerdì ed il 
sabato alle 03. Chiuso il martedì
VEN - SAB: Mister G dj set

Via Firenze, 6 - Noci (BA). Info: 080.4978942, 392.2840025
Un’antica struttura ospita un locale non troppo grande nè troppo piccolo, 
ma grande il giusto per accogliere e ben servire i clienti, donando loro la 
situazione giusta per pranzi e cene tra amici, in coppia, o per banchetti e 
feste private. La Taverna di Donna Dora porta in paese tutta l’esperienza 
di genuinità e cortesia già realizzata presso l’agriturismo Quaranta. Nei 
suoi ambienti fatti di vortici di pietra viva a vista, di archi a tutto sesto e pa-
reti quasi rocciose, si gode di una cucina tipica con primi e secondi piatti 
della tradizione, funghi, verdure grigliate, ma anche molto altro, infatti 
non si disdegnano pizze, pucce, e piadine. Nel suo menu alla carta sono 
presenti anche prodotti caseari come mozzarelle, caciocavalli, formaggi, 
conserve...bontà autoprodotte presso l’agriturismo, e in vendita solo su 
richiesta.
Orario: Aperto a pranzo e cena. Chiuso il lunedì
MAR: giro pizza

Via G. Di Vittorio - Noci (BA). 
Info: 349.6155633, 320.2247832 - www.mondopizza.com
In un locale che si chiama “Mondo Pizza” cosa ci si può aspettare? Pizza 
à-gò-gò, direte. E’ vero, visto che si offre una lista incredibile di pizze 
diverse, ma non solo, perchè questo locale è anche ristorante e brace-
ria. L’anima del Mondo Pizza è sicuramente Giulio, esperto pizzaiolo di 
comprovata professionalità da ben 25 anni, con anni di lavoro ovunque e 
partecipazioni a numerosi campionati mondiali di pizza. In questo locale 
il menu propone ben 156 pizze differenti: rosse, bianche, dessert, classi-
che, speciali...in un trionfo di fantasia senza pari, ma soprattutto di bontà 
e sapori inediti. Inutile specificare che la pizza è cotta in forno a legna, 
come tradizione vuole, più che altro segnaliamo che si dispongono di due 
forni, così da avere una grande velocità nel servizio, senza lunghe attese.
Orario: Aperto dalle 18:00 all’01:00 (a pranzo su prenotazione). Chiuso 
il lunedì

LIVING ROOM

LA TAVERNA DI DONNA DORA

MONDO PIZZA by Giulio
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Via Calvario, 14 — Noci (BA). Info: 080.3218176
Non il solito bar ma una caffetteria, antipasteria, pizzeria e spaghetteria, 
in grado di soddisfare e appagare ogni senso: ideale per una ricca cola-
zione, un aperitivo, un pranzo al volo, una pausa caffè, una pizza con gli 
amici, un preserata gustoso. Sia a pranzo che a cena è possibile scegliere 
tra oltre 40 tipi di spaghetti di mare e di terra, una varietà assortita di an-
tipasti, nonchè pizze di tutti i tipi, persino pizze dolci. Il tutto, legato da un 
unico filo conduttore: qualità in cucina e un servizio attento a far sentire il 
cliente, ospite da coccolare. Il locale offre gratuitamente una connessione 
Wi-Fi: tecnologia al servizio di chi per lavoro o per svago non riesce a 
stare lontano dalla rete.
Orario: Aperto dalle 06 alle 02. La domenica dalle 16 alle 02

Via Giorgio La Pira, 16 - Noci (BA). Info: 0804974439, 392.2680471, 
334.2293521
Ristorante-pizzeria che si ispira alla filosofia della cucina mediterranea 
che da secoli fa della semplicità e della qualità dei suoi prodotti, anche 
quelli più poveri, il punto di forza di piatti e ricette in bilico fra tradizione 
e innovazione. Il locale si snoda tra un’area di ingresso di relax dominata 
dal banco bar, seguita dall’ambiente destinato alla ristorazione, spalleg-
giato da un’altra zona in veranda. Il Sali & Gusta nasce per soddisfare le 
esigenze di tutti i palati, con particolare attenzione anche a vegetariani e 
celiaci, così da dare ad ognuno la sua oasi di gusto senza pensieri. Oltre 
a primi e secondi piatti di terra e mare, il menu invoglia alle gioie della 
pizza, cotta in forno a legna come tradizione impone. Il verde e il lilla 
giocano tra di loro ad esaltare il bianco del tovagliato, con uno stile e 
design studiato ad hoc. 
Orario: Dalle 19:30 in poi. Chiuso il martedì

DAMA CAFFE’

SALI E GUSTA

promo review

promo review

promo review

Via Cavour, 155 - Noci (BA). 
Info: 3204603840
Buon punto di riferimento per la mo-
vida, nonchè per ogni momento di 
relax per staccare dai ritmi frenetici 
del lavoro o dello studio. Il Piper è un 
luogo in cui stare tra amici, coccolan-
dosi con la colazione, un buon caffè, 
qualche stuzzichino o un drink, o il 
momento dell’aperitivo. In pochi metri 
quadri dona al cliente un’oasi di pace 
o di divertimento. Aperto dal mattino, 
il Piper propone la gettonata colazio-

ne con ciambella e caffè a solo 1 euro. 
Nella fascia oraria successiva fioccano 
gli aperitivi, per poi tornare all’amato 
caffè pomeridiano e scivolare verso 
un intrattenimento più godereccio, 
dove ci si intrattiene tra la chiacchiera, 
il drink e qualcosa da stuzzicare.
Orario: Aperto dalle 6 alle 22. Chiuso 
il lunedì

Viale Pio XI, 21 - Molfetta (BA). 
Info: 080.3353553 - www.swingpub.it
Se a Molfetta dici “Swing” dici “casa”, 
visto che questo pub da ben 20 anni 
allieta i momenti di tantissima gente 
che passa da qui per far partire la sua 
giornata, per mantenerla su, o persino 
chiuderla nei migliori dei modi. Pino 
e il suo staff ce la mettono tutta per 
creare un microcosmo di relax dedito 
a birra, amici, musica... La proposta 
gastronomica della casa vede panini, 
hamburger, hot dog, fritture e carpacci 

vari, carni alla griglia, insalate, dolci, 
cocktail, ottime birre e vini locali di 
alta qualità. 
Orario: Aperto dalle 7 alle 4. Chiuso 
il mart.
GIO: live music - VEN: Dj set di A. Lo-
grieco e M. Sciannamea - DOM: “Thè 
e me in dolce compagnia”, lounge cafè 
e dj set con tè e dolci

PIPER SWING PUB

promo review promo review

Via San Domenico, 26 - Noci (BA). Info: 080.3216072
Locale gemello del Dama Caffè, il Dama Dorè Caffè accoglie i clienti fin 
dalle prime luci del giorno, per colazioni gustose. Nel corso di tutta la 
giornata permette di accomodarsi su sgabelli e tavolini alti per una chiac-
chierata al sapore di birra o di tuffarsi su comodi divanetti e gustare con 
calma tutto ciò che la cucina del locale propone come: panini, piadine, 
pucce, insalate, secondi di carne, antipasti, diverse varietà di pizze, anche 
dolci, e gustose quanto variegate ricette di spaghetti. Vasto il beverage 
che passa da un’ampia varietà di cocktail, a birre belghe, birre in bottiglia 
e birre alla spina. Il locale, inoltre, mette a disposizione dei propri clienti, 
una veloce e gratuita rete Wi-Fi e permette la visione delle partite di calcio 
su Sky. Tutti i giorni, dalle 18:30 alle 21:00 è Happy Hour: un gustoso 
aperitivo accompagnato da musica lounge
Orario: Aperto dalle 04 alle 02. La domenica dalle 16 alle 02

DAMA DORE’ CAFFE’
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Via De Turcolis, 2/B – Giovinazzo (BA). Info: 3420171013, 3207226655
Pub-birreria impostata sulla passione per la Spagna, la sua cucina unita a 
quella messicana, ma non solo. Il menù propone gustose specialità iberi-
che e carne di prima scelta, paella (con pre-ordinazione dal giorno prima), 
sangria, tortillas farcite, tapas, taglieri di salumi, oltre alle ottime insalate, alle 
pizze fantasiose, ai panini, e alla puccia salentina da farcire come meglio si 
preferisce. Non manca una grande attenzione al pianeta birra, infatti segna-
liamo che il Lonada è anche beer shop, dove comprare una buona bottiglia 
e consumarla a casa propria. Oltre a tutto ciò il locale è anche american bar, 
per divertirsi coi cocktail. Qui non mancano mai serate a tema con prezzi 
promozionali e tanti gadget. Il buon Nico se ne inventa sempre delle belle 
per tener alto l’umore dei suoi clienti e non solo il loro, visto che apre le 
porte del suo locale anche agli amici a quattro zampe.
Orario: Aperto a pranzo e cena

P.zza Costantinopoli,8/11 - Giovinazzo (BA). 
Info: 080.3948564, 340.3981321 - giannidigiulio@libero.it
Nello splendido borgo antico, in una struttura del XVII secolo dove domi-
na la pietra viva, i grandi archi, le chiese antiche e le volti a botte, sorge la 
pizzeria Mattarella, un’oasi di gusto per giovani e famiglie, in cui accomo-
darsi a tavola e lasciarsi andare al sapore delle buona cucina. Nei suoi due 
ambienti ci si accomoda in un’atmosfera accogliente dove lasciarsi anda-
re alle gioie della buona tavola e del ritrovarsi a cena tra amici o parenti. 
Il Mattarella accoglie il cliente con un menu che propone l’amata pizza, 
ma anche primi e secondi piatti della tradizione regionale: da specialità 
di mare come i tagliolini agli scampi, alle bontà della terra come i capunti 
con salsiccia di Norcia e funghi, fino alle gioie della carne con la zampina 
o la entrecote. Disponibile per feste private.
Orario: Sempre aperto a pranzo e cena. Chiuso il mercoledì

Via Molfetta, 18/20 - Giovinazzo (BA). 
Info: 080.3941104, 347.1127335
Al Cantagallo conquista, oltre che con i suoi ambienti, con l’eccellenza del 
suo menu e con la pizza cotta in forno a legna con ingredienti regionali 
(anche insoliti). La carta offre anche antipasti, primi e secondi piatti (di 
carne o pesce), secondo il menu del giorno, per una cucina basata sulla 
tradizione mediterranea e sulla filosofia del km zero, che permette fre-
schezza e genuinità dei prodotti. Da sottolineare la presenza di un labo-
ratorio dedicato alla preparazione dei piatti per i clienti celiaci, che vede 
preparare pizze, e non solo in appositi forni, consentendo l’affidabilità 
degli ingredienti usati. Al Cantagallo è aperto anche a pranzo, per non 
accontentarsi anche quando si è fuori per lavoro.
Orario: A cena. Chiuso il mercoledì
MAR: al tavolo la pizza costa la metà - SAB: 2 menù fissi: € 10, € 15 - 
DOM: Pranzo Chic a 25 €

LONADA

MATTARELLA

AL CANTAGALLO pizza & cucina

promo review

promo review

promo review

Via Europa, 57 - Mottola (TA). Info: 0994507108
Diverso, nuovo e di qualità. In tre parole, è questa la mission del Blues 
Cafè, uno dei locali più amati e conosciuti di Mottola. Questo locale è 
caffetteria, ma anche lounge bar, ma anche ristorantino...diciamo che è 
difficilmente racchiudibile in una precisa categoria, e ognuna ci appare 
troppo riduttiva, visto quello che qui si offre al cliente. Al Blues Cafè si 
ha modo di conoscere e apprezzare realmente l’enogastronomia, quella 
buona, fatta con un amore e una competenza infinita. Qui nulla è lasciato 
al caso: la carta cambia continuamente ogni 3 mesi perchè si vogliono 
prodotti sempre nuovi, migliori, e in fondo anche perchè gli stessi pro-
prietari si stufano di proporre sempre le solite cose! Persino l’acqua trova 
una sua poesia con la Saint Geron: un’effervescenza naturale senza gas 
aggiunto e con un basso residuo fisso.
Orario: Aperto dalle 6 in poi e a pranzo il sabato e la domenica. Chiuso 
il lunedì

Via S. Allende, 76 - Mottola (TA). Info: 3454530585, 3484084996
Per fare un buon locale non serve farlo sbriluccicare, perchè così sarebbe 
solo un “bel locale”; serve invece creare innovazione, buona cucina e 
genuinità. Poi tutto il resto viene da sè. L’Olimpo drink & food sa fare 
tutto ciò soddisfando al contempo il detto “anche l’occhio vuole la sua 
parte”, e lo fa offrendo ottimi e selezionati prodotti: dal caffè napoletano 
alla carne estera; mantenendosi in un range di prezzo molto competitivo 
nonostante la qualità ricercata e ottenuta. Il menù propone piatti freddi, 
panini, piadine, taglieri, crèpes, insalate assortite, carpacci, e della se-
lezionata carne dove spiccano ottimi polli, entrecote o filetto di carne 
scozzese...prodotti realizzati grazie agli animali allevati all’aperto e senza 
alterazioni nei loro pasti.
Orario: Aperto dalle 06:00 alle 02:00. Dal venerdì alla domenica h24
Dal VEN alla DOM: happy hour a pranzo e dalle 19:00 in poi

Via S. Francesco, 111 - Castellaneta (TA). 
Info: 328.1679578, 328.0533822
Centoundici come il numero civico a cui è sito, 111 come la percentuale 
di movida che sprigiona. Il Bar 111 smuove la tranquillità di Castellaneta 
con frizzanti proposte per il viveur e per chi ama dedicarsi al relax, senza 
farsi mai mancare occasioni di convenienza, party, serate di degustazioni 
e dj set. Il locale affronta tutte le varie fasce della giornata, dall’alba fin ben 
oltre il tramonto, passando per una ricca colazione, l’aperitivo, il pranzo e 
il caffè pomeridiano, la cena e l’happy hour per il late night. Aperto sia a 
pranzo che a cena, oltre che per aperitivi e happy hour, il Bar 111 propone 
stuzzicherie calde e fredde, piadine, panini, toast, e primi piatti del giorno 
(a pranzo). La caffetteria dà il giusto sprint alla giornata con croissant, cioc-
colate, e imperdibili dolci come tiramisù, soufflè al cioccolato, muffin, Torta 
Caprese, ciambelle, Tette delle Monache.
Orario: Dalle 06:30 in poi

BLUES CAFE’ flavour experience

OLIMPO drink & food

BAR 111

promo review

promo review

promo review
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Piazza di Vagno, 26 - Corato (BA). 
Info: 348.5878808, primafila.snc@hotmail.it
Sin dalle prime ore del mattino, offre un eccellente servizio caffetteria, 
punto di riferimento per tiratardi e mattinieri. L’assortito happy hour 
di metà giornata è il preludio perfetto per un abbondante pranzo: qui 
è possibile gustare primi e secondi piatti di terra e di mare, antipasti, 
insalate, panini e gustosi dessert. Una ristorazione completa e di alto li-
vello, disponibile anche a cena, che contraddistingue il locale e dimostra 
come sia molto più di un semplice american bar. Ampia e varia la scelta 
del beverage, diversi gli appuntamenti ospitati nel corso della settimana 
ed in particolare nel weekend. Non manca la visione di partite ed eventi 
sportivi con Mediaset Premium, da gustare nel rinnovato spazio esterno 
coperto e riscaldato
Orario: Aperto dalle 08 fino all’01. Nei festivi fino alle 02. Aperto anche 
a pranzo

Piazza di Vagno, 23 — Corato (BA). Info: 347.6676492
Un Brew Pub che nasce dalla profonda passione per la birra. Qui è pos-
sibile gustare: birre artigianali provenienti dai birrifici di tutta Italia, ed in 
particolare, le varietà prodotte in proprio, la Incipit, la Supra, la Rubéa e 
la Fruméa; i cocktail più famosi shakerati con la birra come il Birrito o il 
Negroni birrato; e ancora, l’invitante gelato alla birra, specialità da non 
lasciarsi sfuggire. Inedita anche la ristorazione: agli stuzzicanti tarallini 
artigianali alla birra, le mandorle mollesche, i pistacchi e le fave tosta-
te si aggiungono fantasiosi aperitivi a base di pesce, verdure pastellate, 
insalate, focaccia barese, panini. Da provare, la marmellata artigianale ai 
peperoni e quella alla birra per accompagnare taglieri di formaggi e salu-
mi rigorosamente selezionati e provenienti da tutta Italia. Il locale dispone 
anche di una discreta selezione di whiskey e rum
Orario: Aperto dalle 20 in poi. Chiuso il martedì

Corso Cavour, 40 — Corato (BA). 
Info: 348.3268392 -  www.pubcommercio.altervista.org
Un locale dove la qualità del servizio e dei prodotti è sempre abbinata alla 
simpatia e alla disponibilità. Entrando, è possibile fermarsi al bancone per 
un caffè, un drink o per consumare qualcosa al volo: nell’attesa si può dare 
un’occhiata alle simpatiche promozioni che puntualmente offre. Se poi ci si 
vuole trattenere, è possibile accomodarsi ai tavoli in anticamera e passare il 
tempo nella seducente atmosfera del locale. Ideale per buffet, ricevimenti o 
colazioni di lavoro, la saletta interna, calda ed accogliente, è il luogo perfetto 
per assaporare panini, crostoni dolci e salati o il menu ricco di prodotti tipici 
della Baviera. Il tutto accompagnato da una vasta scelta di birre estere per 
veri intenditori. Antico Bar Commercio è inoltre un velocissimo Wi-Fi Point
Orario: Aperto dalle 07:30 alle 13 e dalle 16 all’01. La domenica dalle 17 
all’01
MER - GIO: Happy Beer Hour

PRIMAFILA

BIBERE

ANTICO BAR COMMERCIO

promo review

promo review

promo review

Via Madonna dei Martiri, 112 - Molfetta (BA). 
Info: 0809648792 - www.pizzeriaimonelli.it 
Luogo dedicato al mangiar bene e di qualità, dove sperimentare sapori 
nuovi ed inediti accostati alla pizze. I Monelli nasce dall’unione tra l’espe-
rienza pluriennale, la professionalità e le doti imprenditoriali di Carmen e 
Vincenzo Florio. Si tratta di un locale dagli svariati profili, che sa essere 
al tempo stesso pizzeria, ristorante, e wine bar. Se ti piace la pizza questa 
diventerà sicuramente la tua casa. Novanta tipi di pizza preparate con gli 
ingredienti più vari, ma tutti accumunati dalla genuinità e freschezza. Il 
locale ha fondamentalmente due anime distinte: una per il take away e 
una dove accomodarsi a tavola e lasciarsi servire. Il locale, coi suoi tavoli 
mostra i suoi profili minimal chic con pareti candide e sedie colorate. Al 
piano superiore ci si mette comodi per la cena, mentre a quello inferiore 
regna il wine bar. 
Orario: Tutti giorni dalle 19:00. Chiuso il martedì

Via S. Anna - Molfetta (BA). Info: 080.3388315, 347.3068509, 
348.2321752 - www.ladarsenamolfetta.it
La Darsena è sicuramente un locale ormai ben noto per la sua cucina, 
perchè non solo l’occhio vuole la sua parte. Non un semplice pub, non 
un noioso ristorante; La Darsena coniuga i due profili con un curato menù 
e prezzi mai troppo esosi. Qui si gustano antipasti, specialità di mare e di 
carne, primi e secondi piatti, ma anche pizza, condita rigorosamente con 
mozzarella fiordilatte di Gioia Del Colle e farcita con ingredienti genuini 
e di marca. La Darsena si rivolge a tutti coloro i quali sono alla ricerca di 
qualità in senso lato, da quella delle atmosfere a quella gastronomica. 
L’ambiente al piano terra, ampio e arioso, ben si presta per feste private. 
Al piano superiore un accogliente privé accoglie con i divanetti in un am-
biente più appartato, dove è piacevole chiacchierare tra un calice di vino 
o un cocktail, magari stuzzicando qualcosa.
Orario: Dalle 21. Chiuso il lunedì

Via Molfettesi d’Argentina, 14 - Molfetta (BA). Info: 0809246390, 
3481034052
Il Madras Lounge è una fucina di idee e di eventi. Questo locale molto pro-
positivo riempie tutta la settimana e le giornate dei suoi clienti con appun-
tamenti divertenti all’insegna della spensieratezza, ma anche con momenti 
di relax da dedicare agli amici davanti ad un buon caffè o ad una cioccolata 
calda. Essendo aperto tutto il giorno, il Madras gode di più profili: è caffette-
ria con tisane, cioccolate calde, torte e dolci artigianali, panna cotta, soufflè 
e mille altre golosità; disco dove ballare; risto-pub in cui cenare con carne 
alla brace, antipasti, crèpes, piadine, tramezzini, maxi toast, bruschettoni e 
l’immancabile pizza.
Orario: Dalle 7 in poi
LUN: “La noche latina”, balli caraibici - MAR: “Meat Day” giro carne a 10 
€ - MER: “Play Time”, torneo di burraco e giochi da tavola - GIO: live mu-
sic - VEN: “The Room”, dj set - SAB: “All night long”, giro pizza e happy 
music - DOM: “Karaokiamo”

I MONELLI

LA DARSENA

MADRAS LOUNGE
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Via Porto, 39 - Bisceglie (BT). 
Info: 0803968430, 3404173805, 3456047803
Un’antica stalla nel cuore del paese oggi ospita quello che è uno dei più 
curati ristoranti del nord barese. Ilrestomancia offre una vasta scelta di 
pesce (anche crudo), che impiega anche nella realizzazione di squisiti 
primi piatti. Così come tutti i prodotti sono selezionati nel pieno rispetto 
della stagionalità, il pesce è assolutamente e rigorosamente freschissimo. 
Il ristorante infatti, a garanzia della freschezza del suo prodotto, indica 
espressamente il fornitore del pescato: il motopeschereccio “Nuova Gio-
vanna” del Porto di Bisceglie. La cucina è molto attenta alle esigenze del 
cliente, preoccupandosi anche di chi è celiaco o vegetariano, o ama i 
prodotti biologici. Chi lo desidera può ordinare pasta, pane, crackers ecc. 
per celiaci; oppure può scegliere ciò che vuole dal menu vegetariano.
Orario: Aperto a pranzo/cena fino alle 23:30. Chiuso la domenica sera 
e il lunedì

Via Della Repubblica 67 - Bisceglie (BT). 
Info: 0803217504, 3929167728 - info@dituttounpobisceglie.it
Dituttounpo’ col suo nome già dice tutto, proponendo specialità di pe-
sce: antipasti, primi e secondi piatti; ma anche bontà di terra non trascu-
rando la pizza, rigorosamente cotta in forno a legna e proposta in svariati 
modi (anche per clienti celiaci). Si tratta di una risto-pizzeria che conqui-
sta il cliente sorprendendolo in primis col colpo d’occhio: con la bellezza 
dei suoi ambienti e la cura dei dettagli; dopo lo fa accomodare a tavola  a 
cena (anche a pranzo la domenica)e lo prende per la gola proponendogli 
una mirabile cucina, fatta di tutta la bontà della gastronomia mediterranea 
unita a quella locale con i prodotti di mare (anche pesce crudo). Ditutto-
unpo’ si dispone su due curati ambienti impreziositi dalle luci e ideali per 
feste private, banchetti o cene di lavoro.
Orario: A pranzo e cena fino alle h. 2
VEN: All you can eat, degustaz. fino a sazietà di ciccio e pizze

ILRESTOMANCIA

DITUTTOUNPO’

promo review

promo review

Barletta Trani

Eat&Drink

MOOD Live & Food
Lungomare C. Colombo, 160 — 
Trani (BT). Info: 0883.485024, 
347.3319050, www.mood-live.
net, www.moodristorante.it
Uno degli angoli più scenografici 
di Trani, ospita un vero e proprio 
punto di riferimento per i cultori 
del cibo, della musica e del bien 
vivre: è il Mood Live & Food, 
elegante ristorante a due passi dal 
Monastero di Colonna, recente-
mente sottoposto ad un raffinato 
restyling. Di primissimo livello il 
menù ed il beverage, rappresen-
tati da una cucina che parte dalle 
ricette tradizionali, locali, per fon-
dersi con elementi innovativi ed 
internazionali. A rendere completa 
l’offerta del locale sono gli svariati 
appuntamenti settimanali e la 
possibilità di ospitare feste private 
e ricorrenze
Orario: Aperto dal giovedì alla 
domenica dalle 20 alle 24

IL VECCHIO E IL MARE
Via Tiepolo S.n Zona Fortino - 
Trani(BT). Info: 3334123192
In inverno apre solo nel week end: 
il sabato è divertentismo, la do-
menica spazio ad un abbondante 
happy hour e alla possibilità di 
fare baldoria in compagnia della 
musica italiana e non solo. Nel 
resto della settimana permette di 
organizzare feste di complean-
no e preparare ricchi buffet a 

seconda delle richieste del cliente. 
Nella bella stagione si susseguono 
eventi di live music, serate dance 
di vario tipo, serate a tema con 
la possiblità di godersi un buon 
aperitivo sul mare.
Orario: Aperto nel week end

PELLEDOCA
Via Statuti Marittimi, 30 - 
Trani (BT). Info: 340.4837514, 
340.6859846, pelledocatrani@
libero.it
Non un semplice American Bar 
ma anche di più: l’arte del ‘’fare 
beverage’’ che si unisce alla cuci-
na più semplice ma elegante che 
si possa immaginare. Salumeria 
di mare e di terra, antipasti e 
panificazione logata ‘’Pelledoca’’, 
il tutto unito alla maestria di chi 
riesce a chiudere le emozioni 
in un bicchiere, regalando 
anche al beverage luce propria: 
cocktail fatti con rispetto, vini non 
inflazionati dalle mode ma vogliosi 
di esprimersi per le loro qualità, 
distillati di concetto. Pelledoca 
sposa la musica e la porta per 
mano attraversando i generi che 
hanno fatto la storia
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. 
Chiuso il lunedì

LIVING ROOM CLUB
Via Caracciolo, 11 - Barletta (BT). 
Info: 3381178496
Punto di riferimento per il 
divertimento giovane, il Living 
Room Club offre alla sua clientela 
ambienti raffinati dal tocco chic, 
l’ideale per assaporare ottimi 

cocktail e ascoltare della buona 
musica. O per vivere i numerosi 
appuntamenti settimanali: uno fra 
tutti, l’Happy Hour che tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 23:00, è emblema 
del piacere di stare insieme. Living 
Room Club accoglie anche feste 
private.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 03:00, escluso 
il martedì.

SANTO GRAAL
Vico S. Maria, 4 (Zona porto) — 
Trani (BT). Info: 0883.482188, 
349.6114805
Un Irish pub dallo stile elegante e 
curato, luogo ideale in cui poter 

godere della compagnia dei propri 
amici sorseggiando una birra irlan-
dese, prima tra tutte la Guinness, 
o scegliendo tra 60 tipi di whiskey, 
rum e tequila attentamente sele-
zionati, provenienti da ogni parte 
del mondo. La proposta culinaria 
è gradevole ed abbondante e 
comprende carni alla brace, pizze, 
panini, insalate e tante sfiziose 
specialità di mare. Ogni settimana, 
inoltre, il Santo Graal accoglie 
appuntamenti fissi ed esibizioni 
live di artisti e musicisti di fama 
internazionale
Orario: Aperto dalle 20:30 in poi. 
Chiuso il lunedì

B
AT BEST OF BAT
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P.zza V. Emanuele II, 114 - Bisce-
glie (BT). Info: 348.4360691, 
328.3930329 
Caffetteria e american bar che in pochi 
metri quadri sa far rilassare il cliente 
dall’alba alla notte, donandogli tutto il 
necessario per affrontare, continuare 
e chiudere la giornata. All’interno non 
dispone di troppi metri quadri, ma di 
due soli ambienti: uno dominato dal 
bancone e l’altro in cui accomodarsi 
a divanetti e tavolini, per rilassarsi con 
una sana colazione all’italiana, un caf-

fè speciale fatto con yogurt bianco e 
caffè caldo, ma anche qualcosa di più 
sostanzioso con il brunch, un ricco 
aperitivo, piatti freddi, insalate, frutta, 
taglieri, carpacci ecc. 
Orario: Aperto (anche a pranzo) dal 
mattino in poi e per colazioni nottur-
ne. Chiuso il lunedì
VEN e SAB: servizio cornetteria not-
turna

PIAZZA GRANDE

promo review

Carrara Reddito La Notte - Bisceglie (BT). 
Info: 080.3961901 - http://www.casalesannicola.it
In questo arcaico posto sorto nel primo medioevo, oggi vi sorge il ma-
gnifico Casale San Nicola in cui prende corpo un ristorante, un hotel, un 
american bar, e dove fioriscono meeting, eventi, concerti. Questo è il 
luogo ideale dove poter vivere le gioie di un matrimonio, offrendo scenari 
davvero suggestivi grazie alle due robuste torri di vedetta, la chiesetta 
romanica del 1070, i giardini, gli ulivi secolari e il ristorante. La location 
ben si presta anche per matrimoni Liberty e civili da vivere all’aperto, nel 
verde, incorniciando un momento indimenticabile e poi magari donarsi 
ad un curato buffet all’interno o all’esterno. Il ristorante offre una varie-
gata proposta menu, elaborata e controllata personalmente dall’executive 
chef, il cui credo è rappresentato dal rispettoso senso dell’evoluzione 
ancorato all’autentica tradizione. 
Orario: Tutti i giorni dalle 08:00 alle 01:00

CASALE SAN NICOLA
promo review
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Via N. Sauro, 50 - Bisceglie (BT). 
Info: 348.0035011
Sorge praticamente sul bellissimo 
porto di Bisceglie, e sin dal nome 
lascia intravedere quelle che sono 
la sua passione e specialità. Que-
sta pizzeria-griglieria accoglie i 
clienti nei suoi ampi ambienti per 
offrire primi e secondi piatti (solo 
a pranzo) e antipasti, pesce (su 

ordinazione) e carne di cavallo 
alla griglia. Tantissime le golosità 
proposte, tra cui pizze classiche 
e condite, ottimi e fantasiosi cicci 
farciti, e capitolo a parte merita la 
variante col bordo ripieno. Il Ciccio 
e Birra, col fedele compagno forno 
a legna, sfoggia la pizza col bordo 
ripieno (solo dal martedì al giove-
dì): si sceglie la propria pizza o cic-

cio e si richiede il bordo ripieno; si 
tratta di una squisitezza farcita con 
ricotta, zucchine e gamberetti, op-
pure con salame piccante e ricotta, 
e poi servita a tavola su tagliere. A 
prima vista appare più piccola del 
solito, ma in realtà le dimensioni 
non cambiano, si riducono solo 
perchè il bordo viene arrotolato. 
Si tratta di una vera delizia capace 

di dare due gusti e sapori diversi 
nella stessa portata: quello della 
pizza scelta e il bonus del ripieno. 
Per chi lo preferisce è disponibile 
anche l’impasto fatto con farina di 
semola, per ottenere una pasta più 
croccante.
Orario: Aperto dalle 20 alle 2; la 
domenica anche a pranzo. Chiuso 
il lunedì

CICCIO E BIRRA
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BUBBLES
Piazza della Repubblica - 
Trani (BT). Info: Piazza della 
Repubblica - Trani (BT). Info: 
340.3995197
Birreria e american bar dove 
bere, mangiare, divertirsi con 
live music o dj set. Un buon 
posto in cui trovare gente.
Orario: Aperto dalle 10:00 alle 
01:30

SAINT PATRICK
Via Cialdini, 15-17 -  Barletta 
(BT). Info: 0883.347157
A due passi dalla celebre Canti-
na della Disfida, offre la possibi-
lità di gustare sia a pranzo che a 
cena carni argentine, entrecòte 
irlandesi, crepes ma anche 40 
tipi di pizze cotte nel forno a 
legna e gustosi dessert. Il tutto 
accompagnato dalle numerose 

varietà di birre, prima tra tutte la 
Guinness. Il ricco beerbook del 
locale propone, inoltre, invitanti 
e spesso inediti abbinamenti 
birrogastronomici. Immancabili 
gli appuntamenti con la musica 
dal vivo: ogni settimana, il Saint 
Patrick ospita le esibizioni live di 
artisti nazionali e internazio-
nali per serate all’insegna del 
divertimento
Orario: Aperto dalle 11 all’01. 
Aperto anche a pranzo

VELENO FISH RESTORART
Via Cialdini, 21-23 — Barletta 
(BT). Info: 0883.532880, 
345.4483452
Le numerose varietà di pesce lo-
cale, sempre freschissimo, sono 
alle base di tutto ciò che qui 
viene preparato: dagli antipasti, 
caldi e freddi, in cui la parte 

del re la fanno i frutti di mare; 
ai primi piatti, in cui il mare si 
abbina alla pasta fresca tipica 
pugliese; ai secondi, al forno o 
grigliati. Su richiesta, persino 
deliziosi sushi e sashimi. Il tutto 
da accompagnare con degli 
ottimi vini: vasta ed assortita la 
cantina di cui il locale dispone. 
La saletta esterna, riscaldata 
e riparata, permette di vivere 
serate culinarie immersi nella 
magia del centro storico
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
12:30 alle 15:30 e dalle 20:00 
all’01:00. Chiuso il mercoledì

SANTANERA
Via Madonna Degli Angeli, 3 - 
Barletta (BT). Info: 3284757244
Per una serata tranquilla in setti-
mana, oppure per un pre disco 
o un post disco, per assaporare 

il piacere di stare tra amici sor-
seggiando qualcosa di buono, 
facendo quattro chiacchiere e 
magari stuzzicando qualcosa. 
Santanera, un risto american 
bar nato dalla voglia di regalare 
momenti di divertimento e 
socievolezza. Il beverage è accu-
rato in modo tale da soddisfare i 
piaceri dei più esigenti.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:00 alle 03:00.
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Bisceglie

Dancing&More

TRANSYLVANIA
Via S. Andrea, 42 - Bisceglie 
(BT). Info: 327.2451897, 
392.3680478 - www.transyl-
vania.it
Un luogo da brivido capace di 
riscaldare la serata;
un locale pieno di scheletri, 
cadaveri putrefatti, ma così 
divertente da far resuscitare 
anche i morti;
un locale dove cenare roman-
ticamente su bare usate a mo’ 
di tavoli;
un disco pub dove i sopramobili 
sono teschi e tibie;
un luogo dove ordinare 
qualcosa da bere che porta il 
nome “Veleno”, o qualcosa da 
mangiare che si chiama “Insuli-
na mortale”.
Benvenuti in Transylvania!
LUN: torneo di dama ubriaca 
e degustazione rum e sigari 
- MER: Panzerotti a volontà - 
GIO: GiroPizza - VEN: Dr. Why 

- SAB: Transylvania’s Boom! 
con dj Davide Ferrarini - DOM: 
karaoke
Orario: Aperto dall’alba al 
tramonto. Chiuso il martedì

DIVINAE FOLLIE
V.le Ponte Lama, 3 - Bisceglie 
(BT). Info: 080.3986050 - www.
divinaefollie.com
Divinae evoca i gironi danteschi 
della “Commedia”, Follie sono 
quelle che da 22 anni i fratelli 
Mastrogiacomo fanno vivere al 
loro pubblico con un entertain-
ment di assoluta qualità. Diversi 
gli ambienti e le offerte musicali 
della incomparabile summer 
season 2012. Nel Mito prota-
gonisti le teste di serie del djing 
internazionale. Nel meraviglioso 
spazio piscine, per un pubblico 
più adulto, Madame Coco 
espanderà le sonorità più datate 
e quelle radiofoniche dell’estate. 
D’atmosfera il Brera, ambiente 
raffinato ed elegante.
Orario: Aperto ogni sabato dalle 
00:00

Eat&Drink

COPA PAN
P.zza V. Emanuele, 97 - Bisceglie 
(BT). Info: 3477850225
Locale storico di Bisceglie, il 
Copa Pan Pub è presente da 
oltre 20 anni nella movida 
pugliese. Particolare attenzione 
è rivolta al beverage in cui do-
minano le birre, ma è possibile 
gustare anche numerose varietà 
di pizze, antipasti, cicci, pucce, 
insalate, panini, stuzzicheria in 
genere, terrine. Nel weekend, 
inoltre, il locale offre servizi di 
american bar proponendo una 
vasta gamma di cocktail, frozen, 
drink e distillati.
Si trasmettono le partite di 
calcio su maxi schermo.
LUN: Happy Pizza, special 
prices
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:00 alle 03:00.

GLAM’HOUSE
Via Cristoforo Colombo, 16 - Bi-
sceglie (BT). Info: 080.3921426 
- www.glamhouse.it
Glam’ sta per Glamour, 
sinonimo di Moda e Tendenza. 
House è la Casa, il posto dove 
più di ogni altro ci troviamo a 
nostro agio in perfetto relax. 
Dalla perfetta fusione di queste 
due parole nasce il Glam’ 
House, una sorta di Boite de 
Nuit parigina nel centro storico 
di Bisceglie. Anche per il sesto 
anno di attività il locale si rinno-
va, sempre proponendosi come 
punto di riferimento di nuove 
tendenze, stili e costumi. Il 
restyling totale ha portato nuove 
decorazioni, nuove sedute, nuo-
ve luci, per far nascere il “Glam 
white House” con importanti 
novità nello staff, nelle serate e 
nei menu.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18 in poi

C.da Carrara delle Monache (vicinanze centro sportivo Ponte Lama) - 
Trani (BT). Info: 347.0350184, 349.2107336
Un locale che dal nome vuole già far capire quanto gli interessi una qualità 
completa delle cose, per ottenere risultati appaganti per tutti e cinque 
i sensi. Questa pizzeria-braceria biscegliese accontenta olfatto, tatto e 
gusto con la sua buona cucina, mentre la vista è allietata dalla bellezza 
della location e l’udito dai suoni della natura. Cinque5ensi nasce con il 
suo menu offre una grande quantità di pizze preparate in vari modi, ma 
soprattutto cotte in forno a legna e con un impasto che vuole 48 ore di 
maturazione, al fine di garantire un’alta digeribilità. Oltre che con la pizza 
il menu fa venire l’acquolina con antipasti caldi, carne alla brace, carpacci, 
insalate assortite, taglieri di salumi e formaggi.
Orario: Aperto dalle ore 18 alle 2 e a pranzo su prenotazione. Chiuso 
il lunedì

CINQUE5ENSI
promo review
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Via M. Storelli, 8 - Bisceglie (BT): Info: 080.3327021, 327.0157506
Centro per la movida per chi vuole incontrarsi con gli amici o con “se 
stessi” e godersi un buon cocktail con il dj set, nelle serate a tema o dal 
vivo che alza l’eccitazione del week end. Il Sopiko è caffetteria, “wine-
pub” dove godersi un drink o una cena con piatti orientali, taglieri di 
salumi e formaggi, veloci panini e piadine o ricche insalatone, bruschette, 
tramezzini e gustosi abbinamenti gastronomici. Discorso a parte merita il 
piano superiore con la saletta fumatori Meditatio. Qui si fuma il narghilè 
con una selezione di tabacchi arabi accostati a tisane e tè orientali, si 
beve vino accompagnato da formaggi e salumi, oppure la cucina araba, 
georgiana o russa un buon rum con un sigaro cubano, in un melting pot 
che solletica le papille; il tutto racchiuso in una saletta dove i colori, gli 
odori e le musiche esotiche consentono il massimo del relax.
Orario: Aperto dalle 07:30 in poi. Chiuso il lunedì

Via Frisari, 2 - Bisceglie (BT). Info: 347.7913163
Ci racconta Omero che i greci bevevano vino -simbolo di indiscusso pre-
stigio sociale- a colazione, a pranzo e a cena. Con la stessa passione il 
Rosso Cardinale, rinomato ristorantino-wine bar biscegliese, guida la pro-
pria clientela alla degustazione di questo nettare meraviglioso, qui pre-
sente con etichette nazionali ed internazionali selezionatissime. Aperto 
praticamente tutto il giorno, il locale ha modo di offrire i suoi servizi nelle 
varie fasce della giornata. La degustazione di vino è abbinata a proposte 
di ristorazione sempre particolari come i famosi risotti, formaggi e salumi 
ricercati, carpacci di ogni genere e tantissime altre proposte. Il Rosso Car-
dinale si pone anche come vero e proprio ristorantino dove accomodarsi 
in accoglienti ambienti e cenare con bontà impostate sulla nostra cara 
cucina mediterranea, ma ripresa con un immancabile guizzo di creatività.
Orario: Dalle 8 in poi. Chiuso il lun.
VEN: dj set

SOPIKO

ROSSO CARDINALE

promo review

promo review

Via La Spiaggia, 48/49 - Bisceglie (BT). Info: 0809683248, 
3338593297
Pizzeria e ristorante dedito alla cucina tipica mediterranea e napoletana. 
Tutta ‘Nata Storia sorge nei pressi del Porto e accoglie i suoi ospiti con 
due ambienti: una grande sala e una zona più raccolta, ma sempre dallo 
spazio ben distribuito; al piano superiore c’è “Oriente”, una saletta molto 
intima all’occasione completamente riservabile per eventi privati. L’im-
mancabile forno a legna fa ben presagire che regina del menu è la pizza, 
proposta sia alla napoletana che alla pugliese. Oltre alle pizze il menù 
propone specialità di terra e di mare, assieme ad amenità della cucina 
partenopea. Tra le bontà ordinabili ci sono gnocchetti con le cozze e fi-
lettini al pomodoro; orecchiette al sugo di seppie e carciofi;, scialatielli ai 
frutti di mare; risotti vari; salsiccia coi friarelli e leccornìe come capesante 
gratinate ecc. Da non perdere i dolci artigianali.
Orario: Dalle 08:30 in poi. Chiuso il lunedì

TUTTA ‘NATA STORIA
promo review
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COSMAI CAFFE’
P.zza Vittorio Emanuele II, 
23 - Bisceglie (BT). Info: 
340.2842193, 349.7210767
Caffè Cosmai si propone come 
punto d’incontro della nightlife 
pugliese amante della buona 
musica e dello stare tra amici. 
I gestori, Alberto Luigiano e 
Maurizio Rana, si propongono 
per offrire, tramite questa 
straordinaria location, la loro 
professionalità ed esperienza 
nell’ambito della caffetteria, del 
lounge bar e del light lunch.
Orario: Aperto da martedì a 
venerdì, la domenica dalle 
06:30 alle 00:00, sabato dalle 
06:30 alle 06:29

Canosa di Puglia - Andria

Eat&Drink

PUB DADA
Via Domenico De Anellis, 16 - 
Andria (BT). Info: 3935389505

TWINS’ Risto Show
Via Lavello 42 - Canosa di 
Puglia (BT). Info: 0883.662100, 
349.5779723, www.twinsristo-
show.it
Propone pizze cotte al forno a 
legna, sfiziosi antipasti e gustose 
spaghettate ma si può anche 
optare per una vasta scelta di 
secondi e vivaci dolci. Ricco il 
beverage che annovera svariate 
etichette di birra, una pregiata 
cantina di vini, whisky, rum e 
long drink. A ciò si aggiunge il 
suggestivo palcoscenico che 

ospita show di ogni genere: 
dal cabaret, al teatro, al varietà, 
nonché big band live. Adatto 
per festeggiare ogni tipo di 
evento: compleanni, batte-
simi, comunioni, matrimoni, 
anniversari. Permette di assi-
stere a partite di Campionato, 
Champions League o Coppa su 
maxischermo
Orario: Aperto dalle 20:30 
alle 02:00. Il sabato è aperto 
fino alle 04:00. Chiuso il 
lunedì. Aperto a pranzo su 
prenotazione

EL TAPAS DE POLDO
Via Bari, 13; Via Benevento, 9 — 
Andria (BT). Info: 0883.292318
Un pub spagnolo composto da 
due ambienti, arredati con gusto 
e fantasia, con oggetti ed atmo-
sfere che ricordano la Spagna e 

la tipica movida. L’offerta culina-
ria è ricca di prodotti nostrani di 
indubbia qualità. Vasta anche la 
selezione di birre, tra le quali la 
Gordon Finest Silver, la Watneys 
Scotch Ale, la König Weiss Bier, 
la Guinness alla spina e le spe-
ciali birre artigianali del Birrificio 
Castel del Monte: Bianca Lancia, 
Jolanda e Costanza. El Tapas de 
Poldo è rivenditore autorizzato 
di Merchandise Guinness
Orario: Aperto dalle 19 in poi. 
Chiuso il mercoledì
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V.le De Gemmis, 1 - Trani (BT). 
Info: 088348257, 0883488385 - www.lalampara.com
Un locale che può vantarsi di esistere dal 1954. La Lampara è stato, e lo 
è ancora, il simbolo della Dolce Vita tranese, un locale che ha ospitato 
grandi artisti come le gemelle Kessler, Mina, Gino Paoli, Fred Buongusto, 
Battisti e molti altri. Eleganza, esclusività e riservatezza, accompagnate da 
una programmazione artistica di altissimo livello a cura di Lele Sgherza, 
sono i dictat per un successo reiterato nel tempo. La consolle si fa ammi-
rare con i residen Enzo D’Argento, Giorgio Lattante, e Ciccio DB affiancati 
dalla dolce voce di Mariaenrica Lotesoriere. Ogni giorno La Lampara por-
ta in tavola le grandi ricette della tradizione italiana e regionale reinventate 
dallo chef Angelo Belsito. Ingredienti freschissimi e ricercati, in una cor-
nice da sogno. Tutto l’occorrente per sedurre anche i palati più esigenti. 
E’ sempre consigliata la prenotazione.
Orario: Dalle 20:30 in poi. Chiuso il merc.

Via Nazareth, 54 — Barletta (BT). 
Info: 328.3821497, takeyourtime@hotmail.it
E’ da qui che prendono vita serate coinvolgenti, tra piacevoli chiacchiere 
e ottimi drink; il Take Your Time è il meeting point per eccellenza, nel qua-
le imperdibili appuntamenti settimanali e serate organizzate con impor-
tanti collaborazioni assicurano tanto sano divertimento. Ricco il beverage, 
nel quale spicca l’assenzio, servito nei modi classici o miscelato. Altret-
tanto invitante il menù che comprende crostini, carpacci, terrine, frutta, 
macedonie, oltre a deliziosi panini e piadine. A disposizione dei clienti, 
anche una riservata ed accogliente saletta, per ospitare ricorrenze e feste 
private. Il Take Your Time è, inoltre, locale autorizzato Sky e permette di 
seguire le partite di Champions e del Campionato su maxi schermo 
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. Il sabato fino alle 04. Chiuso il lunedì
MAR: Happy Wine; GIO: Apericena; VEN: Ampolla Party; VEN — SAB: 
Dj Set

LA LAMPARA club

TAKE YOUR TIME

promo review

promo review

Via Lagalante, 26 — Trani (BT). Info: 340.0570763
Tra i suggestivi vicoletti del centro storico di Trani, ci si ritrova al New 
Tipple, moderno e raffinato american bar: un locale dall’offerta ricca e 
variegata che spazia dalle colazioni mattutine, all’aperitivo, giungendo 
con gusto alla pausa pranzo. Nel pomeriggio, ci si rilassa in compagnia 
di cioccolate calde e sfiziosi dolci, senza dimenticare la caffetteria e le 
diverse qualità di thè. Di sera, salgono in cattedra le birre artigianali, le 
varie etichette vinicole ed i cocktail, protagonisti assoluti del beverage. 
La cucina del locale, accompagna il tutto con aperitivi e antipasti, panini, 
piadine, hamburger e club sandwich, insalate, piadipizza, frutta e dolci. 
Da non perdere, l’appuntamento quotidiano Life Less Serious, gustoso 
aperitivo che ci aspetta ogni giorno dalle 19 alle 21
Orario: Aperto dalle 8:30 alle 03. Chiuso il mercoledì
GIO — VEN — DOM: Dj set

NEW TIPPLE
promo review
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Via Corsica, 18 - Canosa di Puglia (BT). 
Info: 0883.885073, 329.0630014
Un vero e proprio punto di riferimento per chi vuole conoscere e vive-
re a pieno la cultura e la gastronomia carioca, un ristorante tipico dove 
gustare piatti tradizionali di ogni parte del Brasile. Come il Churrasco, la 
specialità del locale, con oltre dieci tipi di carne pregiata, preparata alla 
brace come nella migliore tradizione Gaucha e servita al tavolo ancora 
fumante nelle tradizionali spade di cottura. E’ anche luogo di eventi, se-
rate, spettacoli brasiliani con samba, axe, capoeira, pagode e tanto altro, 
capaci di far sentire l’ospite coinvolto da luci, colori e sonorità esotiche. Il 
ristorante accoglie volentieri piccoli ricevimenti, cerimonie e ricorrenze. 
A disposizione dei clienti, anche un efficiente servizio d’asporto
Orario: Aperto dalle 20 all’01. A pranzo solo su prenotazione. Chiuso 
il lunedì
VEN: Serata Cubano Brasiliana con live music

Via dei Tigli, 21 - Canosa di Puglia (BT). 
Info: 389.4359012, 0883.890275
Propone specialità per tutti i gusti: pizze cotte nel forno a legna, antipasti 
di carne e di pesce, panini e piadine, taglieri di salumi e formaggi, ottime 
carni alla brace ed innumerevoli stuzzicherie con cui accompagnare una 
buona birra alla spina. Guinness, Bitburger, birre belghe, birre naziona-
li, nonchè specialità provenienti dai rinomati birrifici di Grado Plato e di 
Toccalmatto sono solo alcune delle numerose qualità tra cui scegliere. 
Diversi gli eventi di musica live, gli appuntamenti di Karaoke e Dr.Why al 
quale si aggiunge l’ExFactor, contest musicale dedicato a band emergenti. 
Il locale permette la visione delle partite del campionato di calcio e di 
Champions League. Accoglie volentieri feste private e piccoli ricevimenti
Orario: Aperto dalle 20 alle 02. Chiuso il martedì
08/03: Festa della Donna con i LuxMatta; 15/03: Off The Wall - Michael 
Jackson tribute band; 17/03: Festa di San Patrizio 

AQUARELA DO BRASIL

EXCALIBUR

promo review

promo review

Via Ettore Fieramosca, 18 — Barletta (BT). 
Info: 0883.888427, 320.9126043
Un ristorante vineria che avvalendosi di un cuoco pugliese ed uno chef 
piemontese riesce a dar vita ad un menù variegato che rievoca le tradizio-
ni culinarie in un viaggio nel gusto che percorre da Nord a Sud la penisola 
italiana. Specialità di carne, come il tradizionale Fassone piemontese, e di 
pesce si incontrano nei primi e nei secondi piatti: creatività, tocco mo-
derno e gustose intuizioni anche nella preparazione di antipasti, dolci e 
dessert. Presupposto fondamentale nella preparazione delle pietanze è 
l’utilizzo di materie prime naturali e selezionate personalmente. Enoterra 
è anche vineria: a disposizione degli ospiti, vini nazionali ed esteri, la cui 
scelta è agevolata dalla presenza in sala di una competente sommelier. 
Non solo vino però: aumentano sempre più le varietà di birre artigianali 
italiane
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15, dalle 19:30 alle 23. Chiuso il lunedì

Via Nazareth, 35 — Barletta (BT). Info: 320.6840971
E’ quello che si definisce a pieno titolo un mixology bar, un locale, cioè, 
dove quotidianamente si mescolano drink e si dà vita a cocktail esclusivi, 
dai sapori ricercati, ogni giorno diversi. Una vera e propria oasi del beve-
rage in cui oltre a variegati e fantasiosi cocktail, tra i quali non mancano 
anche i cocktail molecolari, troviamo oltre 30 etichette di birre artigianali, 
vini pugliesi ed italiani e molto altro ancora. Non ci lascia a stomaco vuo-
to: sazia la fame con stuzzicheria varia, panini, piadine, insalate e tante 
altre specialità. In programma eventi e appuntamenti col divertimento
Orario:  Aperto dalle 18 alle 02. Chiuso il lunedì
08/03: Cocktail Party per le Donne; MAR: “Dolce Brulè”: a 2,50 € calice 
di vin brulè e dolci offerti dalla casa; GIO: “Spaghettiamoci”: paghi solo 
quello che bevi, lo spaghetto lo offre la casa!; VEN: Dj set e Serate a 
Tema; DOM: Happy Hour con cucine dal mondo

Via Cialdini, 47 - Barletta (BT). Info: 0883.880273, www.alpomodorino.it
Sorge nel centro storico di Barletta e si contraddistingue per la spaziosità 
degli ambienti e per un servizio eccelso. Un pub, pizzeria, braceria aperto 
anche a pranzo, che propone un menù ricco di specialità: pregiate carni 
italiane, scozzesi ed irlandesi alla brace, gustose pizze cotte nel forno a 
legna, ricchi antipasti, patatine fritte, taglieri di salumi e formaggi, e tanto 
altro ancora. Il tutto, accompagnato da un’ottima cantina di vini regionali 
e nazionali, nonché da birre belghe. San Giorgio al Pomodorino, inoltre, è 
il luogo ideale per vedere e vivere a pieno le partite e gli eventi trasmessi 
su Mediaset Premium. Nel corso della settimana non mancano appunta-
menti con la musica dal vivo
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 20 alle 02
08/03: I Ragazzi Perbere; 17/03: 883 Cover Band

ENOTERRA

JERRY THOMAS 35

SAN GIORGIO AL POMODORINO

promo review

promo review

promo review

Via Cialdini, 8 — Barletta (BT). Info: 0883.891393
Ispirato al The Clarence, il lussuoso hotel di Dublino di proprietà di Bono 
e The Edge, cantante e chitarrista degli U2, questo locale nel cuore di 
Barletta è un inno all’accoglienza, alla gioia e ai colori irlandesi. Ospita i 
suoi clienti in un’ampia sala, resa ancora più calorosa da inserti in pietra 
viva, o in un riservato soppalco, che funge anche da tranquilla zona fu-
matori. Pizze di altissima qualità si affiancano nel ricco e completo menù 
a pregiate carni, per veri intenditori. Gli amanti della birra possono sfi-
ziarsi sfogliando il ricco beerbook, scegliendo tra una varietà invidiabile 
di birre: artigianali italiane ed estere, belghe, tedesche, senza dimenticare 
l’immancabile Guinness. Completano il beverage, vini pugliesi ed italiani. 
Il Public House Clarence offre la possibilità di seguire eventi sportivi in 
diretta su Sky
Orario: Aperto dalle 19 all’01. Chiuso il lunedì

PUBLIC HOUSE CLARENCE
promo review

B
AT

B
At

74  // 2night magazine 2night magazine // 75  



Matera Centro

Eat&Drink

CINETIX CAFE’
Via A. Moro, 14 - Matera. Info: 
0835337211
Lounge risto bar dai profili ele-
ganti e glamour, con uno spiccato 
senso del design, mantenendo 
una coerenza stilistica anche nella 
nuova zona all’aperto. La cucina 
innovativa e di elevata qualità 
gastronomica cura le proposte e 
l’aspetto delle portate come un 
vero ristorante.
Aperto dal mattino alla notte 
passando per il pranzo, il Cinetix 
Cafè sa intrattenere i suoi ospiti 
magistralmente con eventi esclu-
sivi e occasioni di convenienza, 
abbinando alle sue serate: degus-
tazioni di vini e formaggi, happy 
hour; musica jazz dal vivo, dj set. 
Si accettano feste private su 
prenotazione.
dal MAR al SAB: aperitivo dalle 19 
alle 21 – GIO: happy hour - SAB: 
dj set di Michael Froth
Orario: Aperto dalle 7 alle 3 
e a pranzo. Chiuso il lunedì 
pomeriggio

CREAM IRISH PUB
Via Leonardo Da Vinci, 9 - Matera. 
Info: 339.2144664 - www.guin-
nesspubmatera.com
Irish pub nato nel Giugno 2002, 
molto grande e adatto ad ospitare 
un gran numero di persone nei 
suoi eleganti tavoli in legno che 
creano uno stile tutto irlandese e 
di gran gusto. Ciò che contradd-
istingue questo locale è senz’altro 
l’area amichevole che vi si respira 
all’interno, che lo rende la meta 
di ogni allegra comitiva che abbia 

voglia di passare una serata tra 
amici mangiando bene e tracan-
nando le migliori birre europee.
Orario: Aperto dalle ore 19:00 alle 
03:00. Chiuso il lunedì

SAXA
Via Duni - Matera. Info: 
334.2144644
Ristorante alle porte dei celebri 
Sassi di Matera, ma non solo, 
anche caffetteria e lounge bar 
da vivere per eventi privati e non 
solo. Il Saxa è aperto dal mattino 
in poi ed è un luogo privilegiato 
in cui bersi un caffè sfogliando 
un quotidiano, ma anche per fare 
l’aperitivo tra amici, stuzzicando 
qualcosa o un buon panino. 
Questo locale da oggi è anche 
ristorante, disponibile per pranzi 
e cene, e cerimonie ed eventi 
privati. Il menu propone un’ottima 
cucina tipica che asseconda la 
tradizione culinaria lucana rivisi-
tandola con estro.
Orario: Aperto dalle 07:00 alle 
01:00 (aperto a pranzo). Chiuso il 
lunedì sera

LOUNGE CAFFE’
Via del Corso, 60 - Matera. Info: 
0835333594
Finemente arredato in stile 
minimal moderno, si sviluppa su 
diversi livelli e con un sapiente 
gioco di luci che crea un ambiente 
suggestivo ed elegante. Il Lounge 
Caffè è il posto ideale per ogni 
momento della giornata; sin dal 
primo mattino è possibile sceg-
liere tra la raffinata caffetteria e la 
storica pasticceria, già conosciuta 
ed apprezzata presso il Caffè 
Schiuma. Le avvolgenti poltron-
cine del primo piano consentono 
di intrattenersi per un aperitivo, 

un gelato o semplicemente un 
drink. L’ultimo piano ospita la 
“sala pranzo” (aperta anche a 
cena), dove assaporare piatti caldi 
e freddi.
Orario: Sempre aperto dalle 08:00 
alle 02:00. Ristorante aperto 
venerdì e sabato dalle 19:00

MOSTO
Via Domenico Ridola, 18 - Matera. 
Info: 3200459541
“Osteria della birra” dove gustare 
al meglio il “nettare giallo”. Il 
Mosto è quello che un wine bar fa 
con il vino, ma rivoltato in chiave 
birraia. 5 linee di birra alla spina, 
50 in bottiglia e un’ottima selezi-
one di formaggi e salumi, carni e 
gustosi primi piatti.

TRATTORIA DEL CAVEOSO
Via Bruno Buozzi, 21 - Matera. 
Info: 0835312374
Un ambiente scavato nella roccia, 
caldo ed elegante, nel quale si 
possono degustare piatti tipici 
della tradizione lucana accom-
pagnati da ottimi vini finemente 
selezionati, tra cui l’autoctono 
Aglianico e vini nazionali. 
Le proposte enogastronomiche 
sono coerenti con la categoria di 
appartenenza e garantiscono una 
varietà di portate. Nell’anno 2006 
la Trattoria è stata riconosciuta 
dalla commissione nazionale 
Camere di Commercio per la 
qualità dei cibi e del servizio, con il 
marchio di qualità che rappresenta 
una garanzia per il cliente.
Il menù varia a seconda delle 
stagioni.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 00:00, escluso il 
mercoledì

S. PIETRO BARISANO
Rione San Biagio, 52 - Matera. 
Info: 0835346191
All’interno dell’hotel San Pietro 
Barisano Residence, tra splendide 
stanze ipogee vi è un rinomato 
ristorante (segnalato dal Gambero 
Rosso) che prepara primi piatti 
che con maestria portano sulla 
tavola la bontà della semplicità del-
la gastronomia lucana. Ogni piatto 
ha la sua storia dove gli ingredienti 
sono i suoi personaggi. Un dei 
principali contorni da tavola è il 
pane di Matera, cotto nei forni a 
legna e lavorato con farina bianca 
ed integrale. E’ particolarmente 
fragrante ed è uno dei prodotti 
lucani che valica i confini regionali 
per approdare sulle tavole di tutta 
l’Italia Meridionale.
Orario: Aperto a pranzo e cena 
tutti i giorni

M
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Recinto I D. Ridola, 4/11 – Matera. 
Info: 0835.344093 – www.lafocagna.com
Molto apprezzato dai turisti alla scoperta delle bellezze della città e dei 
suoi sapori, ma anche dallo stesso materano, La Focagna offre un mondo 
che riprende la purezza che fu. Locale scavato nella roccia com’è nella 
tradizione lucana, questa taverna sorge tra l’antica zona dei Sassi e la 
città nuova. Oltre al fascino dei suoi ambienti ipogei a più piani, qui si 
scoprono i valori genuini di un tempo passato: quelli dello stare sem-
plicemente insieme a chiacchierare amabilmente davanti ad un buon 
rosso, salutando i gestori Alessandro e Francesca come se li conosceste 
da sempre, perchè questo è un ambiente familiare, dove sentirsi a casa 
e soprattutto rilassarsi. 

Orario: Dalle h. 21 alle 2. Chiuso il merc.

 Via B. Buozzi, 2 - Matera. Info: 0835.312233 - www.morganristorante.it
Se non sapete dove indirizzare le vostre uscite lasciatevi consigliare. Ab-
biamo un locale adatto ad ogni esigenza del vostro stomaco: il Morgan, 
ristorante-pizzeria che si dedica a chi vuole assaporare una buona pizza 
cotta, come tradizione vuole, per offrire a giovani e famiglie un luogo 
dove cenare con le bontà lucane. Questo locale dall’eccezionale storia e 
incastonato nei Sassi di questa città come un diamante prezioso, è adatto 
ad ospitare un gran numero di persone nei suoi ambienti ipogei. Qui si 
gustano antipasti e ottime pizze cotte,  specialità brassicole per esaltare 
l’ottima birra che si propone, ma anche salumi e formaggi lucani, nazio-
nali e qualcosa estera come il jamon iberico. Inoltre il Morgan dispone 
di un’area riservata ai più piccoli, con tanti giochi ed intrattinemento. 
Segnaliamo che si propone la pizza preparata anche con farina di grano 
arso o di Kamut.
Orario: A cena. Chiuso il martedì

Via Delle Beccherie, 49 - Matera. Info: 3291130908
A prima vista mostra poco le sue caratteristiche, che si scoprono scen-
dendo di 6 mt. nella roccia o entrando direttamente da un’entrata po-
steriore al palazzo che la ospita. La felice posizione del locale consente 
un accesso agevole ed immediato, sia dopo la visita agli antichi quartieri, 
che dopo la passeggiata nel centro storico. La Grotta ben si presta per 
una cena intima, un pranzo di lavoro, un momento di convivialità, ma 
anche per situazioni più free e giovanili. Infatti è dotato di una doppia 
anima: ristorante e wine pub serale, dove brilla la sangria (50 specialità), 
i tantissimi cocktail (anche a base di vino), le birre artigianali, after lunch, 
pre-dinner e dj set. Nel ristorante la cucina proposta è quella tipica, fatta 
di formaggi, salumi vini e degli olii extra-vergine di oliva più genuini. Il 
wine pub invece mostra tutto il suo talento in fatto di vini. 
Orario: Aperto dalle 1 0alle 3. Chiuso il martedì

TAVERNA LA FOCAGNA

MORGAN

LA GROTTA DI BACCO

promo review

promo review

promo review
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Via Cesare Battisti 1 - Lecce. Info: 389.3408108
Quando si parla del nuovo Fugu, si parte da un unico concept: gusto. 
Gusto che coinvolge più aspetti, tanto quello a cui il richiamo è più di-
retto, come il palato, tanto quello che ruota attorno ai restaurant, ossia 
il design, le archittetture. Ivan ha dato nuova forma e nuovo look al suo 
locale, concentrando minimalismo ed essenzialità in elementi d’arredo 
che hanno la particolarità di essere
inondati dalla luce dei finestroni che affacciano sulla città barocca, che la 
sera conferiscono all’ambiente un mood decisamente soft e romantico. E 
poi c’è il gusto per la cucina orientale. Quella vera, fatta da mani esperte 
che si son formate anno dopo anno proprio là dove sushi e sashimi sono 
realizzati ad arte: il Giappone. Il master chef sushi  è probabilmente uno di 
quei casi in cui si può dire a voce alta che l’allievo ha superato il maestro, 
date le portate che arrivano in tavola.
Orario: Aperto dalle 20 in poi.

FUGU

Via Mazzini 163, San Cesario di Lecce. Info: 335.6386259
In un’antica villa patrizia avvolta da un parco di circa venti mila metri qua-
drati, l’agriturismo Lu Casale è ristorante, pizzeria (anche da asporto) e 
B&B. La sala, accogliente e luminosa, si colloca vicino a una suggestiva 
piscina immersa nel verde. La forte identità salentina e la capacità di inter-
pretare al meglio le tradizioni di una terra tanto ricca quanto sorprendete, 
si riversano nella cucina tipica, con specialità di carne e tutte le primizie 
della terra.
Chi sceglie Lu Casale come accomodation poi, potrà gustare abbondanti 
colazioni con prodotti artigianali, focacce e ciambelloni. Il locale si distin-
gue anche per a una variegata scelta nello stile culinario: fedele alla tra-
dizione, sa essere vicino alle usanze internazionali, grazie ad un servizio 
decisamente accogliente e alla propensione alla multiculturalità. 
Orario: Aperto a cena dalle 20:00. Chiuso il Lunedì.

LU CASALE - AGRITURISMO

SP Merine - Lizzanello - Merine (LE). Info: 327.6629475 
Una nuova gestione ha rinvigorito e dato voce a una cucina originalissima 
e genuina nella trattoria e pizzeria con forno a legna di Merine, che vanta 
piatti davvero particolari e caratteristici per abbinamenti di sapori e ingre-
dienti. Il menù annovera, ad esempio, pietanze come gli gnocchi allo zio 
Fefè, tagliatelle ai 4 sapori, antipasto lu murreddhru, capperoni pastellati, 
sfilacci di cavallo o tagliata di angus rucola e grana.Ogni assaggio è un 
viaggio in un mondo fatto di passione e amore per la buona cucina, da 
accompagnare con un’ampia gamma di vini locali, selezionati tra le mi-
gliori etichette e cantine. All’esterno un grande giardino e parco giochi 
attrezzato per i bambini, per rilassarsi e divertirsi all’aria aperta anche in 
inverno.
Orario: Aperto tutti i giorni a cena. Domenica anche a pranzo.

LU MUREDDHRU

Via della Costituzione - Aradeo (LE). Info: 0836.551656, 348.6612667
Se c’è un luogo in cui energia, entusiasmo, amore per la musica, per la 
buona tavola e per il Salento si combinano ed esplodono in un’alchimia 
di gusti, stili e tendenze questo è sicuramente lo Skatafashow. Due sale, 
arredate personalmente da Cesko, rinomato artista from Aprés La Classe, 
in cui si ritrovano enormi specchi in stile vittoriano, una macina da mulino 
sovrastata dalla consolle, un angolo in cui un teatro sullo sfondo abbrac-
cia un fuoco che sembra sempre vivo e scoppiettante. Ampio ventaglio 
di pietanze in menù, pizza fragante che si avvale della preparazione di 
colui che viene definito da Cesko stesso “il pizzaiolo più folle del Salento” 
e una carta vini selezionata accuratamente ed esposta in una piramide 
scenografica. In più, il locale ogni mese si fa teatro di mostre originali per 
mettere in luce artisti e talenti nuovi.
Orario: Dalle 19.30 sino a tarda notte. Chiuso martedì
DOM: Happy Hours

SKATAFASHOW

Via  di San Sebastiano 16, Gallipoli (LE). 
Info: 3287690389 - 3297129419
Nuovo locale nel cuore di Gallipoli per il ritrovo giovane e di tendenza. 
Un bianco candido accoglie i clienti in Heaven: caffetteria, lounge bar, 
cocktail bar. Dalla mattina alla sera il locale offre il meglio per il tempo 
libero o gli incontri di lavoro, grazie alla riservatezza del privè al piano 
superiore e alla connessione wi fi gratuita. Linee morbide e arredi in tinta 
disegnano un locale votato al relax e allo star bene. Dal servizio caffetteria 
ai dj set in tarda sera nei weekend, il locale sarà il nuovo punto di ritrovo 
della notte gallipolina. 
Ottime le offerte in menù: dalla interessante selezione di grappe ai car-
pacci di pesce spada e polipo, dalla pizza alle stuzzicherie.
Orario: Aperto dalle 7:00 all’1:00 tutti i giorni. 
Fan page Facebook: Heaven quality food and drinks

HEAVEN

Strada Provinciale Maglie- Castro - Poggiardo (LE). 
Info: 0836.904353, 328.1934011
Un luogo in cui gentilezza, efficienza del servizio e accoglienza si concre-
tizzano e si palesano in ogni sfumatura. Ristorante, pub e hotel, il Teso-
retto racchiude in una location da sogno tutto il sapore della tradizione e 
il calore di una terra ospitale come il Salento. Per la sua posizione a due 
passi dal mare di Otranto, Santa Cesarea è ideale per una vacanza tutta 
relax e benessere, in cui professionalità e passione per la buona cucina 
camminano di pari passo per coccolare e soddisfare il cliente. Famoso 
per le sue grigliate di carne di prima scelta, il suo successo risiede so-
prattutto nell’offrire prodotti freschi e di stagione, abbinati ad un assortito 
beverage. Il saper essere punto di riferimento per i giovani della notte 
salentina gli è valso il primo premio 2012 nei 2night Regional Award nella 
categoria “Dj bar”. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena. Chiuso il martedì.

TESORETTO GRILL MUSIC HOTEL



RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Caesar Club By puccioleaderbet
Via Merulana, 111 - Roma. 
Sono ormai un habitué del Caesar Club. Devo dire che mi trovo 
sempre molto bene, ci vado spesso con la mia ragazza. Un am-
biente tranquillo, c’è di tutto, dal vino ai cocktail (sono molto buoni 
e anche ben presentati), il venerdì o il sabato si può trovare un dj 
con la musica, veramente giusto per passare delle buone serate in 
compagnia... carino davvero!

Oktoberfest By angie59
Via Caccuri, 59 - Bari.
Un pub davvero bello e raffinato! Bella la location,lo staff è genti-
lissimo e si relaziona con il pubblico in modo esemplare! Anche 
l’offerta del menù è valida e i piatti sono ben preparati e gustosi! 
Ottimo lo stinco di maiale e anche le insalate. Un pub dove ci tor-
nerò sicuramente!

Sapò Ristorante Marinaro By seregourmet
Via Irma Bandiera, 3 - Montesilvano (PE).
Abbiamo acquistato la bazza e abbiamo mangiato a dismisura un 
brodetto di pesce veramente buono! Titolari cordiali e simpatici, 
locale molto bello. Ci torneremo presto!

Pizzeria all’Anfora By matteog74
Sestiere Santa Croce, 1223 – Venezia.
Allora, semplicemente, questo è l’unico posto in cui vi consiglierei 
di mangiare la pizza a Venezia. La pizza è davvero buona, il locale 
spartano ma carino; d’estate c’è anche un dehors. Prezzi in ordine.

Il Pirata Del Porto By sullivan
Via Del Porto, 42 – Bologna.
Questo è uno dei miei ristoranti preferiti a Bologna dove gustare la 
pizza o un buon primo di pesce. Il rapporto qualità prezzo è ok, come 
buono è il servizio offerto.

Darvish By niconotte
Via Ghibellina, 76r – Firenze.
Devo ammettere che si spende poco… anzi il giusto… ma si resta 
incantati dalla quantità e qualità dell’arredamento. Se passate di là un 
giro lo merita ed anche una sosta.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


