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Geografia 
delle specialità
Quante volte scegliamo il ristorante dove andare a 
mangiare in base alla voglia di un piatto specifico? In 
questo numero 2night Magazine ci porta a scoprire la 
mappa delle specialità di una città o di una regione, pro-
ponendo itinerari scelti sulla base delle tradizioni locali 
o delle mode del momento.

Nel Salento il locale più cliccato per un plateau di pesce 
crudo alla mediterranea non si trova sulla costa ma a 
Botrugno; per la carne alla brace Sammichele di Bari è il 
paese meta di tutti gli appassionati, la patria degli arro-
sticini abruzzesi si trova a Villa Celiera sul Gran Sasso, 
mentre a Roma possiamo trovare hamburger che quali-
tativamente rivaleggiano con quelli de La Grande Mela. 

Menù infiniti vade retro… sono in questo ristorante per-
ché so già quale piatto ordinerò. La parola d’ordine oggi 
è “Specialty Resaturant”.

Giorgio Govi
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KISS
Paul Stanley e Gene Simmons, oltre a fare affari 
d’oro sul palco con la loro creatura, i Kiss, ora 
tentano di rimpinguare il proprio già lauto conto 
in banca nel settore della ristorazione. I due fon-
datori, gli unici della formazione originale, di una 
delle band glam rock più importanti degli ultimi 
decenni, infatti, hanno deciso di dare vita a un 
progetto simile a quello degli Hard Rock Café. La 
volontà sarebbe quella di uscire dai confini dagli 
Stati Uniti in poco tempo, ma per ora di locali 
“rock” aperti se ne trova solo uno. A El Segundo 
(California). La futura catena si chiamerà “Rock & 
Brewes”, in cui si potranno mangiare leccornie 
“da pub” in atmosfere decisamente rock, in cui 
saranno in bella vista cimeli di star del passato 
e del presente. Chissà se i due artisti avranno il 
tempo di curare in prima persona i dettagli del 
progetto anche quando saranno in tour. Come il 
17 e 18 giugno, date in cui saranno in concerto a 
Codroipo (Udine) e Milano.

17/06 Codroipo (Ud) – Villa Manin 
18/06 Milano – Mediolanum Forum 

ph. Paolo Proserpio

ZUCCHERO
Ora c’è un “buon vivere” nella sua fattoria a Pon-
tremoli, in Toscana. Ad affermarlo è Zucchero 
Fornaciari in una lunga intervista a “Chi”. L’artista 
racconta degli ultimi tempi (felici) in contrappo-
sizione al “male di vivere” che all’apice del suc-
cesso lo aveva colpito. Annichilito. Ad aiutarlo 
Laura, la prima moglie (anche se ad oggi il can-
tautore non è ancora divorziato): “Sono andato 
in depressione quando ho raggiunto il massimo 
del successo con Blue’s - ha raccontato Zucche-
ro al settimanale - Tre milioni di dischi venduti e 
io che mi curo con il Prozac. Era Laura che si 
occupava di me, che tutte le sere mi preparava 
il bicchier d’acqua con la pasticca antidepressiva 
perché non riuscivo a dormire. Non sono uscito 
di casa per sei mesi”. Ora la musica è cambiata. 
Nel vero senso della parola: “Sugar”, infatti, ha 
pubblicato un nuovo album, “Sesion Cubana”, i 
cui brani e successi riarrangiati in chiave latina 
verranno presentati in tre concerti all’Arena di 
Verona. Se tutto è tornato “luminoso”, però, For-
naciari lo deve all’attuale compagna: “Francesca 
mi ha regolato la vita - spiega - mi sembra giusto 
che prima o poi debba darle qualcosa di solido”. 
E con questo Zucchero intende  il secondo ma-
trimonio.

30/04 Verona – Arena
01/05 Verona – Arena
02/05 Verona – Arena 

PETER CINCOTTI
Nonostante all’estero sia una star (nel 2000 ha 
vinto il premio dedicato agli artisti emergenti del 
Festival di Montreux, la “mecca” del jazz), Peter 
Cincotti è stato scoperto in Italia grazie al Festi-
val di Sanremo, cui ha partecipato in coppia con 
Simona Molinari. Un’amicizia artistica sbocciata 
con naturalezza tra una delle voci più conosciute 
della scena del Belpaese di una certa musica di 
qualità e colui che costituiva per Simona Moli-
nari un “idolo”. Il primo contatto tra le rispettive 
etichette discografiche, poi è stato un diluvio di 
creazione artistica. Del resto Peter Cincotti, an-
che attraverso il suo cognome, non nasconde il 
proprio attaccamento per l’Italia. Se non altro a 
livello di albero genealogico. Nelle tre date pri-
maverili che si appresta a intraprendere, l’artista 
presenterà “Metropolis”. “Mio nonno paterno era 
di Napoli, mia nonna di Piacenza - spiega l’artista 
- e quindi ho respirato il profumo di questa terra 
fin da piccolo. Nonostante la mia famiglia viva 
a New York da due generazioni, sono cresciuto 
a contatto con le tradizioni italiane, assimilando 
alcuni dei valori che la caratterizzano”.

13/04 Napoli - Teatro Trianon
14/04 Roma - Auditorium Parco della Musica
15/04 Padova - Gran Teatro Geox 



BLACK CROWES
Loro sono i fratelli che sono resistiti 
più a lungo. Del “Brotherly Love 
Tour” di qualche anno fa, infatti, 
sono gli unici superstiti. Gli Oasis 
non ci sono più, per l’esplosione 
della diatriba tra i fratelli Gallagher. 
Questo perché i Black Crowes 
“ora” vanno più d’accordo che mai. 
La band  ha annunciato quindici 
concerti per la prima parte del tour 
mondiale (il “Lay Down with Num-
ber 13”). Risultato: tutti sold out. 
Ora è il turno della seconda tran-
che, e l’epilogo con ogni probabilità 
sarà lo stesso. I fratelli Robinson 
saranno in Italia in due concerti il 
3 e 4 luglio. La prima sera saranno 
al Dieci Giorni Suonati Festival, la 
seconda al Pistoia Blues. Proprio a 
Vigevano fu la loro ultima esibizione 
italiana, due anni fa. Il tour supporta 
l’album “Wiser for the Time” dispo-
nibile anche in edizione speciale in 
vinile con quattro dischi.

03/07 Vigevano (Pv) – Dieci 
Giorni Suonati 
04/07 Pistoia – Piazza Duomo

FRANCESCO 
DE GREGORI
Grande assente del concerto di Bo-
logna in piazza Grande a un anno 
dalla scomparsa dell’amico Lucio 
Dalla, Francesco De Gregori non 
ha mancato di salutare l’artista con 
cui recentemente aveva condiviso 
un lungo tour in Italia e all’estero. 
Nella scaletta del suo show del “Sul-
la Strada Tour”, a supporto dell’ulti-
mo disco, infatti, spesso e sovente 
il cantautore romano dedica a Dalla 
“Santa Lucia”. Un grande omaggio 
all’amico e collega. De Gregori al 
pianoforte si immerge nella melo-
dia di “Come è profondo il mare”, 
poi si alza, si toglie l’immancabile 
cappello in segno di rispetto e ri-
corda Lucio solo come un intimo 
amico può fare.

12/04 Bergamo - Teatro Creberg
13/04 Padova - Gran Teatro Geox
19/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
20/04 Milano - Teatro degli Ar-
cimboldi
23/04 Reggio Emilia - Teatro Ro-
molo Valli
29/04 Verona - Teatro Filarmonico
04/05 Firenze – Teatro Verdi
07/05 Napoli – Teatro Augusteo
10/05 Catania – Teatro Metropolitan

PAOLO SIMONI
Talento fin da bambino, Paolo Si-
moni è arrivato al grande pubblico 
grazie alla sua partecipazione al Fe-
stival di Sanremo, sezione giovani, 
col brano “Le Parole”. Agli addetti 
ai lavori, però, l’artista 27enne non 
è certo uno sconosciuto. Anzi. Già 
nel 2007 aveva lasciato il segno 
vincendo il premio Tenco come 
miglior artista emergente. Ma per 
sfondare serve anche una certa 
“strutturazione” e quest’ultima è ar-
rivata col tempo, grazie all’incontro 
con Alberto Cusella e Claudio Ma-
ioli, manager di Ligabue. Da questo 
gruppo di lavoro nasce il secondo 
album della sua carriera: “Ci voglio 
ridere su - Le Parole Edition”. D’al-
tronde le parole Paolo Simoni le sa 
usare, e ha invitato pure a inviar-
gliele in vista della kermesse san-
remese. Le più belle le ha lasciate 
in giro con dei post it, compresa 
“Riprendiamoci il futuro”, attaccata 
al microfono al termine della sua 
esibizione.

21/04 Milano – Blue Note 
23/04 Roma – Piper

URIAH HEEP
All’inizio era stato considerato un 
incidente. Un piccolo infarto, for-
se. Niente di preoccupante. Solo 
dopo qualche mese da quella crisi 
di gennaio si è capito cosa fosse 
accaduto: “E’ il cancro”, ha spiega-
to in poche e secche parole Trevor 
Bolder degli Uriah Heep. Il bassista 
si era sottoposto a un’operazione al 
pancreas. Poi la convalescenza e la 
chemioterapia. “In questo periodo 
mi sto annoiando, ma ho bisogno 
di riconquistare una certa concen-
trazione – ha spiegato l’artista - per-
ché mi stanco molto in fretta. Per 
fortuna ho uno studio, a casa, che 
mi permette di fare un po’ di casino: 
perché è questo che voglio fare, 
scrivere canzoni e suonare”.  Con 
ogni probabilità Bolder non sarà 
con gli Uriah Heep durante i con-
certi italiani, però avrà il tempo per 
scrivere le nuove canzoni. Ma mai 
dire mai, col rock.

10/05 Cortemaggiore (Pc) - 
Fillmore
11/05 Trezzo sull’Adda (Mi) - 
Live Club
12/05 Padova - Gran Teatro Geox 

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Fino al 27 aprile
MARC CHAGALL
Parigi.

Una mostra “gioiello” 
dedicata ad una ventina di 
litografie originali e molto 
rare su Parigi, i cui monu-
menti simbolo della città 
s’intrecciano con i temi 
che hanno accompagnato 
l’artista bielorusso lungo 
tutta la sua attività artistica: 
dal tema dell’infanzia, alla 
maternità, fino agli aman-
ti... ovvero, i suoi sogni a 
colori. Ingresso libero.

L’ARTE ANTICA
Via Alessandro Volta, 9 
– Torino.
Info: 0115625834.

Fino al 25 maggio
THE DALI’ 
UNIVERSE
Aperta tutti i giorni.

La mostra presenta una 
vasta collezione di scul-
ture, grafiche rare, mobili 
surrealisti, oggetti in vetro 
e collage originali, ovvero, 
opere meno note del 
grande artista ma non di 
minor pregio e “impatto”. 
Accanto alle grandiose 
sculture, poi, la mostra 
propone anche un Dalí 
illustratore con la sua 
rilettura in chiave surrea-
lista di molti testi letterari, 
sia contemporanei sia 
classici.

PALAZZO MEDICI 
RICCARDI
Via Camillo Benso Cavour, 
1 – Firenze.
Info: 0289368922.

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno dei 
protagonisti assoluti dell’ 
Ottocento europeo.

Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura del 
XIX secolo. La rassegna 
è un’ulteriore tappa del 
progetto decennale sulla 
pittura dell’ Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.

PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 – 
Padova.
Info: 0498753100.

Fino al 2 giugno
BRUEGHEL
Meraviglie dell’arte 
fiamminga.

Una mostra che rappre-
senta un’occasione unica 
per ammirare i capolavori 
di un’intera dinastia di 
eccezionale talento, attiva 
tra il XVI e il XVII secolo, 
e ripercorrerne la storia, 
lungo un orizzonte tempo-
rale, familiare e pittorico di 
oltre 150 anni. Da “I sette 
atti di pietà” (1616-1618 
ca.) di Pieter Brueghel il 
Giovane a “I sette peccati 
capitali” di Hieronymus 
Bosch (1500 ca.).

DART CHIOSTRO DEL 
BRAMANTE
Arco Della Pace, 5 – 
Roma.
Info: 0668809035.

Fino al 9 giugno
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO
Antonioni e le arti.

Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.

PALAZZO DEI DIAMANTI
Corso Ercole I d’Este, 21 
– Ferrara.
Info: 0532244949.

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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Fino al 16 giugno
BORDERLINE
Artisti tra normalità e 
follia.

Da Bosch a Dalì, dall’Art 
Brut fino al contempo-
raneo Basquiat. Cinque 
sezioni introdotte da ope-
re di Hieronymus Bosch, 
Pieter Bruegel, Francisco 
Goya, e Théodore Géri-
cault seguono il tema 
del Disagio della Realtà, 
il Disagio del Corpo, i 
Ritratti dell’anima, la Terza 
Dimensione del Mondo, 
e, infine, il Sogno rivela la 
Natura delle Cose.

MAR - Museo d’Arte 
della città di 
Ravenna
Via Di Roma, 13 – Ra-
venna.
Info: 0544482477.

Fino al 16 giugno
TIZIANO
Una grande retrospettiva.

Roma rende omaggio a 
uno dei massimi interpreti 
del Cinquecento europeo 
con una mostra che ne 
evidenzia l’intero arco 
d’attività. Attraverso 40 
opere sarà possibile 
ripercorrere i tratti salienti 
dell’ascesa del pittore 
italiano: dagli esordi 
veneziani all’autonomia 
acquisita con le grandi tele 
per i dogi, gli Este e i Della 
Rovere fino ad arrivare alle 
committenze di Carlo V e 
Filippo II.

SCUDERIE DEL 
QUIRINALE
Via XXIV Maggio, 16 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani 
a Parigi negli anni 
dell’impressionismo.

Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.

PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 – Rovigo.
Info: 0425460093.

Fino al 21 luglio
HELMUT NEWTON
White Women, Sleepless 
Nights, Big Nudes.

Arriva al Palazzo delle 
Esposizioni - nell’unica 
tappa italiana e con ben 
180 immagini di uno dei 
fotografi più importanti del 
XX secolo - un progetto 
espositivo concepito nel 
2011 grazie a June New-
ton, vedova del grande 
fotografo, e che raccoglie 
le immagini dei primi tre 
libri del maestro pubblicati 
alla fine degli anni 70.

PALAZZO DELLE 
ESPOSIZIONI
Via Nazionale, 194 – 
Roma.
Info: 0639967500.

Fino all’8 settembre
MODIGLIANI, 
SOUTINE E 
GLI ARTISTI 
MALEDETTI
La Collezione Netter.

120 opere a firma di Mo-
digliani, Soutine, Utrillo, 
Suzanne Valadon, Kisling 
e molti altri, grazie alle 
quali si ricrea l’atmosfera 
di un intero quartiere 
parigino, Montparnasse, 
che all’inizio del 900 
era luogo d’elezione di 
molti artisti tra cui scrittori, 
come Hemingway e Miller, 
intellettuali, come Jarry e 
Cocteau e rifugiati politici, 
come Lenin e Trockij.

PALAZZO REALE
Piazza Del Duomo – 
Milano.
Info: 0254918.

ARTS ADDICTED ITALIA
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Mimì Ristorante 
In Carne

 Piazza G. Massari, 28 - 
Bari. Info: 0805217153.

 Dalle 20:00 alle 00:00. 
Chiuso la dom.
 
Brasserie che nasce dall’idea di una 
famiglia di noti macellai baresi che 
portano in tavola tutta la loro pas-
sione.

Da mangiare: Picanha, black 
angus, fegatelli, hamburger 
di chianina, arrosti misti.

Lo Sfizietto 
Del Mangiar Carne 

 Via P. Togliatti, 19 - Noci 
(BA). Info: 0804979360.

 Dalle 20 in poi. Chiuso 
dal lun. al mer.

Un concentrato di professionalità, 
sapienza gastronomica, e cortesia. 
L’ampia sala permette di cenare 
in coppia, tra amici, o festeggiare 
eventi privati.

Da mangiare: Carne di Podolica.

Al Borgo Antico
 Via G. Cesare, 17 - Sammichele 

Di Bari (BA). Info: 0808917227.
 Sempre aperto dalle 19:30 in poi.

Braceria di Sammichele più che co-
nosciuta. Si propone carne esclu-
sivamente nostrana, selezionata, 
certificata e proveniente da piccoli 
allevamenti non industriali.

Da mangiare: Tagliata 
di angus italiano.

Cacio E Pepe  
 Via M. Pagano, 172 - Trani 

(BT). Info: 0883956536.
 Tutti i giorni a pranzo e cena.

Osteria e braceria arredata con co-
lori caldi, dipinti ed un design ele-
gante. Cacio e Pepe un’ottima cuci-
na e specialità di carne.

Da mangiare: Entrecôte 
scozzese, roastbeef, carpacci.

Le Beef
 Via Noicattaro – Rutigliano 

(BA). Info: 0804762458.
 Dalle 20:00 in poi e la domenica 

a pranzo. Chiuso il lunedì.

Qualità, genuinità, ricercatezza 
e alta competenza del persona-
le. Sono gli ingredienti base de Le 
Beef, curata “bisteccheria” dove il 
gusto del palato incontra lo stile 
estetico che accontenta l’occhio. 
L’ambiente unico, con cucina a vi-
sta, accoglie i clienti con un menù 
improntato su ottime carni, bi-
stecche, entrecôte, arrosti misti, la 
famosa T–bone da 1kg, e tagliate 
servite con raffinati accompagna-
menti.

Da mangiare: Carne alla 
brace, arrosti misti.

1° 3°

4°

5°

2°

Le Beef
Via Noicattaro - Rutigliano (BA).

Mimì Ristorante In Carne
Piazza Giuseppe Massari, 28 - Bari.

Lo Sfizietto Del 
Mangiar Carne 
Via Palmiro Togliatti, 19 - Noci (BA).

Al Borgo Antico
Via Giulio Cesare, 17 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Cacio E Pepe  
Via Mario Pagano, 172 - Trani (BT).

Sant’Agata 
Piazza Aldo Moro, 32 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Virgo - Biga 
Via Francesco Ferrucci, 
193 - Andria (BT).

Il Tempio Di Bacco 
Via Vecchia Putignano - 
Castellana Grotte (BA).

La Tradizione 
Via Resistenza, 68 - 
Sammichele Di Bari (BA).

Come Una Volta 
Via Mellitto-Contrada Parete - 
Cassano Delle Murge (BA).

A cura di MIRKO GALLETTA

Pecora Nera

Al Borgo Antico

Saint Patrick 
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Meta di ogni barese “filocarnivoro” è sicuramente Sammichele di Bari, dove l’aria 
profuma di brace e domina incontrastata la famosa zampina (la salsiccia arrotolata 
su se stessa). Qui ha grande fama Al Borgo Antico (Via G. Cesare, 17) che permette 
di scegliere e acquistare la carne (solo prodotti italiani) nella beccheria del locale per 
poi accomodarsi al tavolo lasciando fare il resto a u’ mest fuèch (l’addetto alla brace). 
Segnaliamo anche il Sant’Agata (Via A. Moro, 32), che propone zampina di produzione 
propria, straccetti crudi e saltati con aceto balsamico, bistecche di podolica cotte alla 
brace, angus irlandese, tagliate, e le immancabili bombette.

Per gustare un ottimo stinco di maiale servito come si deve, principe indiscusso è il 
Pecora Nera di Cassano delle Murge (Via C. Colamonico, 74), dove poter anche as-
saporare su richiesta la specialità murgiana della “pecora alla r’zzol” (carne di pecora 
alternata a strati di verdura cotta per ore in un recipiente in terracotta). Particolarità 
del locale è l’impiego delle birre in cucina: tutte le specialità di carne sono cotte in vario 
modo con l’utilizzo di determinate tipologie birrarie a seconda del tipo di cottura (es. 
Brown Ale per gli arrosti, Hefeweizenbock per le salse con olio d’oliva, Porter per le 
salse con margarina).

A Noci fa parlare di sé Lo Sfizietto del Mangiar Carne (Via P. Togliatti, 19): macelleria 
di giorno e osteria di sera. La carne qui è tutta certificata, e prima di essere servita è 
frollata per ben ventidue giorni e poi cotta rigorosamente in forno a legna (e non a 
carbone) utilizzando legna di quercia di bosco. La sua specialità è la vacca podolica.

A Bari, esattamente di fronte il Castello Svevo, riserva una bella scoperta Mimì - risto-
rante in carne (P.zza Massari, 28), dove gustare il black angus, la picanha brasiliana, ma 
anche i classici fegatelli o l’hamburger di chianina e la gustosa salsiccia al gorgonzola.

Il Saint Patrick di Barletta (Via Cialdini, 15) è un irish pub, ma la sua cucina fa invidia 
ai migliori ristoranti. Limitandoci alla carne, qui si inebria il palato con carni irlandesi 
e argentine, con l’americana T-Bone, la famosa chianina, tagliate e carpacci di vitello. 
Inoltre, solo qui in tutto il Meridione (almeno finora), si può gustare l’introvabile e co-
stosa carne giapponese di Wagyū, proveniente da un vitello massaggiato quotidiana-
mente da mano umana e con la birra per marmorizzare meglio le carni. In molti parlano 
di questa carne come di una vera esperienza.



1
2
3

4
5
6

7

8
9
10

Top 10 
carne alla

griglia
salento

16  // 2night magazine

Favelas
 Via Roma 63, Soleto (LE). 

Info: 3883620632.
 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Un locale in cui non manca la vo-
glia di stupire grazie all’ampia sala e 
all’ambiente curato nei minimi det-
tagli. Griglieria a vista e zona dance 
per il dopo cena.

Da mangiare: Churrasco, 
pizza e carne alla griglia.

Osteria Del Feudo
 Piazza San Giorgio , 

Melpignano (LE). 
Info: 0836433003.

 Aperto a cena. Martedì chiuso.

Molto più di un’osteria, un’identi-
tà dagli inconfondibili lineamenti 
mediterranei e la garanzia del mar-
chio Road 66. 

Da mangiare: Piatti della 
tradizione culinaria locale.

Mood
 Viale Rossini 44, Lecce (LE). 

Info: 3283060433.
 Sempre aperto.

Menù a la carte fresco e veloce per 
la pausa pranzo o per la cena  ac-
compagnati da eventi live e selezio-
ni di musica tematica.

Da mangiare: Primi e secondi 
piatti con contaminazioni 
di tipicità salentina.

Ramses Secondo
 Via Di Vaste 80/A, Lecce (LE). 

Info: 0832305955.
 Aperto a cena. Lunedì chiuso.

Dimora della storia e 
dell’autenticità di un popolo, da 
scoprire anche nella varietà del 
menù: salentino, vegetariano, 
gluten free e specialità egiziane 
“arrangiate” al palato italiano.

Da mangiare: Angus irlandese 
in nove tipi di cottura.

L’allegrascottona
 Via Umberto I 77, Maglie (LE). 

Info: 0836311930, 3208696779.
 Aperto tutti i giorni a pranzo 

e a cena. Sabato solo a cena.

Arrosteria e birreria a “marchio 
Road” dall’eco giovane e revival. 
Un’atmosfera rustica, arricchita da 
dettagli vintage, un luogo in cui la 
carne arrosto regna sovrana. Un luo-
go prezioso per chi vive il Salento di 
giorno e vuol fare una pausa pranzo 
dedicata a se stesso, o per chi ama 
le serate in compagnia e il mangiar 
sano. La ricetta dell’Allegrascottona 
è unica: professionalità, allegria, ot-
tima cucina e buona musica.

Da mangiare: Carni pregiate, 
salumi e formaggi.

1° 3°

4°

5°2°

L’allegrascottona
Via Umberto,  I 77 - Maglie (LE).

Favelas
Via Roma, 6 - Soleto (LE).

Osteria Del Feudo
Piazza San Giorgio - 
Melpignano (LE).

Mood
Viale Rossini, 44 - Lecce.

Ramses Secondo
Via Di Vaste, 80/A - Lecce.

Tesoretto Grill 
Music Hotel
Strada Provinciale Maglie/
Castro - Poggiardo (LE).

Masseria Cavoti 
Strada Provinciale, 
362 - Galatina (LE).

La Caiaffa
Sp Tricase - Specchia (LE).

Fuego
Via Maddalena - Nardò (LE).

L’ Acchiatura
Via Briganti - Racale (LE).

Il locale più conosciuto in Salento per la carne alla brace è probabilmente L’Allegra-
scottona (Via Umberto I – Maglie LE). Qui Max e la sua Arr’osteria celebrano ogni 
lunedì il rito della “Bombetta”: involtini di maiale con spezie, formaggio e pancetta 
freschissimi; la ricetta pare la classica, il gusto è ineguagliabile, l’ingrediente segreto 
c’è eccome! Ma in menù trovano spazio e celebrazione anche “Ventimiglia” (2 metri 
di saporitissima salsiccia) e la pregiata Lombata di Chianina IGP certificata dal Con-
sorzio di Tutela del Vitellone Bianco, che in quanto pregiata viene battuta all’asta in 
rarissime e goliardiche occasioni.

In cucina e al barbecue, è interessante sperimentare anche la cucina internazionale 
di Favelas (Via Roma 63 – Soleto LE). Il locale con specialità di cucina brasiliana 
propone l’originale Churrasco: maxi spiedo con diversi tagli di carne cotto alla brace 
e da dividere in comitiva. Il Churrasco può essere realizzato con i più svariati tagli di 
carne, dal pollo al manzo, dal maiale alla pecora. In menù si può scegliere tra i diversi 
tipi di composizione: dalla Linguica alla Ausiha de fango e non solo.

Per rimanere in tema “internazionale” e citare la leggenda leccese della cucina tex-
mex e steak-house, l’occhio e l’acquolina cadono necessariamente sulla strada più 
famosa del mondo e il pub n. 1 in provincia: Road 66 (Via dei Perroni 8 – Lecce). Qui 
la cucina di Danilo e la sua divertente brigata sfornano tipicità americane tali da far 
impallidire il più ferrato “braciaiolo” del Salento. Il suo menù conta oggi oltre trenta 
specialità di carne tra pollo, vitello e manzo. Tutti i tagli sono trattati con sapiente 
competenza e preparati con cucina espressa. L’elenco delle specialità sarebbe lungo, 
ma se si volesse gustare “tutto in una sera” il consiglio è solo uno:  la parillada de 
carne, un grande piatto (si parte da 1,5 kg) per abbuffate di gruppo. 

Qualche chilometro più a sud un’altra leggenda (più recente rispetto a Road 66) vive 
fa vivere emozioni di gusto. È Tesoretto (Strada Provinciale Maglie-Castro LE), ho-
tel quattro stelle sì, ma anche e soprattutto una birreria e grill tra le più gettonate 
in provincia. La sua cucina è famosa per la qualità delle materie prime, stagionali e 
scelte con accuratezza, tra le quali spuntano orgogliosamente le specialità di carne 
alla griglia. Il locale ad esempio, è famoso per il maialetto sardo intero o le grigliate 
di tagli pregiati come quella di bisonte o la bistecca di Kobe (dal nome della razza del 
Manzo, rinomata per sapore e tenerezza).

A cura di Elisabetta Marra

Favelas

Il Tesoretto

Allegra Scottona
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Lupo Di Mare
 Via Marina, 52 - Barletta 

(BT). Info: 0883885040.
 Aperto a pranzo e 

cena tutti i giorni.

Lupo di Mare propone specialità 
di mare preparate con ingredienti 
freschi  e di provenienza certificata, 
soprattutto locale e regionale.

Da mangiare: Braceria di 
mare, fritture tipiche, frutti di 
mare, piatti da asporto.

Ilrestomancia 
 Via Porto, 39 - Bisceglie 

(BT). Info: 0803968430.
 A pranzo/cena. Chiuso 

dom. sera e lun.

La cucina propone primi e secondi 
piatti, e pesce rigorosamente fresco 
(anche crudo), prodotti per celiaci e 
menu vegetariani.

Da mangiare: Plateau di 
ricci, carpacci, tartare di 
pesci e crostacei.

Il Patriarca
 Via Beccherie Lisi, 15 - Bitonto 

(BA). Info: 0803740840.
 Dalle 19:30 in poi. Chiuso il lun.

All’ombra della Cattedrale Il Patriar-
ca propone cucina tipica locale ri-
visitata, e naturalmente specialità di 
mare e un’ottima pizza.

Da mangiare: Pesce, crostacei, 
frutti di mare, carpacci di 
pesce e selvaggina, pizza.

Hostaria Al Gambero
 Corso De Tullio - Bari. 

Info: 0805216018.
 Aperto a pranzo e cena.

Uno tra i ristoranti più rinomati 
a Bari, tappa obbligata per i vip di 
passaggio, e per chi ama il pesce in 
tutte le sue varianti e vuole scoprire 
la genuina cucina barese.

Da mangiare: Specialità di 
pesce, zuppa di pesce.

Veleno Fish Restorart
 Via Cialdini 21, Barletta 

(BT). Info: 0883532880.
 A pranzo e cena. Chiuso il merc.

Pesce locale e sempre freschissimo, 
sono i diktat del Veleno. Dagli anti-
pasti con gli immancabili frutti di 
mare, ai primi piatti in cui il mare 
si abbina alla pasta fresca tipica 
pugliese; dai secondi al forno o gri-
gliati, alla proposta etnica del sushi. 
Il tutto da accompagnare con degli 
ottimi vini: vasta ed assortita la can-
tina di cui il locale dispone. 

Da mangiare: Specialità di mare: 
carpacci e zupper di pesce, 
ostriche francesi, sushi e sashimi, 
troccoli con cicale e rucola, 
risotto scampi e asparagi.

1° 3°

4°

5°2°

Veleno Fish Restorart
Via Cialdini, 21 - Barletta (BT).

Lupo Di Mare
Via Marina, 52 - Barletta (BT).

Ilrestomancia 
Via Porto, 39 - Bisceglie (BT).

Il Patriarca
Via Beccherie Lisi, 
15 - Bitonto (BA).

Al Gambero
Corso De Tullio - Bari.

Enoterra
Via Ettore Fieramosca, 
18 - Barletta (BT).

Il Cibo Degli Dei 
Lungomare Cristoforo 
Colombo, 50 - Trani (BT).

Borgo Antico - Trattoria
Via Barnaba, 77 - Monopoli (BA).

Lacapagira Osteria 
del mare
Prol. Via Cuccari, 61 - Bari.

La Bella Trani
Via Ognissanti, 84 - Trani (BT).

A cura di MIRKO GALLETTA

Van Westerhout

A Mère ‘Ndu Paèise

Grotta Palazzese
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Con i suoi 865 km di costa, la Puglia gode di uno straordinario rapporto tra i suoi abi-
tanti e il mare, storico mezzo di comunicazione per floridi scambi, ma anche miniera 
inesauribile per l’alimentazione. 
Alla ricerca dei migliori locali dove mangiare del buon pesce facciamo partire un sele-
zionato viaggio dal capoluogo verso Sud.  

A Bari uno tra i locali più conosciuto dai vip di passaggio è l’Hostaria Al Gambero 
(C.so De Tullio), dove in un ambiente amichevole e a due passi dal Castello Svevo, dalla 
Cattedrale e dal lungomare, si può gustare specialità della cucina barese, pesce fresco, 
e gli immancabili frutti di mare: cozze, ricci, ostriche, noci.
In pieno centro regna il Ristorante Bacco (C.so V. Emanuele II, 126), sicuramente l’élite 
dei ristoranti baresi. La cura conferita al locale si ritrova nella presentazione di portate 
quali: spaghetti e linguine ai ricci, alle canocchie su letto di nero di seppia, polpo su 
crema di ceci, frutti di mare e altre amenità del palato.
 
Spostandosi a Sud si giunge a Mola di Bari: patria assoluta del polpo, dove in Agosto 
si tiene una grande sagra dedicata all’amato mollusco. Ristorante molto noto è il Van 
Westerhout (Vico Edmondo De Amicis, 3), il cui menù offre leccornie come: frutti di 
mare, scampi crudi, tagliatella di seppioline, ravioli di pesce bianco con crema di gam-
beretti, linguine alle vongole, aragoste, astici, spigole, pesce spada, frittura di paranza, 
pepate di cozze…

Scendendo ancora verso la splendida Polignano a Mare, il ristorante di Grotta Palazze-
se (Via Narciso, 59) fa parte del gotha della ristorazione in Puglia. A prezzi un tantino 
elevati, ma più che giustificati per la sua cucina e la quasi mitologica location (una 
perla scavata nella roccia a picco sul mare Adriatico). Qui ci si accomoda a tavola con 
un servizio impeccabile e i sapori del Mediterraneo. Nel menù: primi e secondi piatti di 
pesce, molluschi, aragoste, ma anche carne.
Nel borgo antico segnaliamo A Mère ‘Ndu Paèise (Via Roma, 95), ristorantino dedito 
alla cucina pugliese e ai profumi di mare con prelibatezze come: cavatelli con vongole, 
gamberetti, pesto e pomodorini o ravioloni al ripieno di scorfano con scampi in guazzetto. 

Su Polignano non possiamo non citare da Tuccino (Via S. Caterina, 69/F), storico risto-
rante sul mare. Non aspettatevi prezzi competitivi, ma sicuramente specialità freschis-
sime di pescato, gamberi rossi di Gallipoli, tartare di tonno e scampi crudi, ostriche, 
tartufi, ricci, molluschi.



Il Vico Del Gusto
Viale Xxv Luglio e Vico 
Dei Fieschi - Lecce.

Torre Antigua
Via Napol, 11 - Torre Vado 
Morciano Di Leuca (LE).

La Cala Dei Normanni
Lungomare Terra D’otranto, 
5 - Otranto (LE).

Porto Gaio
Via Lecce, 157 - Gallipoli (LE).

Da Cosimino
Riviera Di Ponente, 16 - 
Porto Cesareo (LE).

Il Vecchio Molo
Piazza Del Popolo, 4 - San 
Foca Melendugno (LE).

Fugu Restaurant
Via Cesare Battisti, 1 - Lecce.

I Rocci
Via Martiri D’Otranto - Cocumola 
Minervino Di Lecce (LE).

La Locanda Dei Camini
Via Vittorio Emanuele, 
36 - Botrugno (LE).

La Passeggiata
Via Mascagni - Gagliano 
Del Capo (LE).
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Torre Antigua
 Via Napoli, 11 - Torre Vado 

Morciano Di Leuca (LE). 
Info: 3476941706.

 Locale estivo.

Menù à la carte a due passi dal 
mare, realizzato con ingredienti 
a km zero con ricette tradizionali 
dall’antipasto al digestivo.

Da mangiare: Pesce fresco, 
anche pescato da sé.

La Cala Dei Normanni
 Lungomare Terra D’ Otranto, 

5 - Otranto (LE). Info: 3206299620.
 Aperto a cena.

Un’incantevole veranda fronte 
mare per gustare ottimi piatti me-
diterranei tipici del Salento. L’am-
biente è accogliente e cordiale, ide-
ale per una cenetta romantica. 

Da mangiare: Pescato 
fresco, frutti di mare.

Porto Gaio
 Via Lecce, 157 - Gallipoli (LE). 

Info: 3409276280.
 Locale estivo.

Una terrazza vista Ionio, una rico-
struzione in legni pregiati di una 
nave sono i tratti distintivi di un 
ristorante che nasce per rendere 
omaggio alla tradizione culinaria 
gallipolina.

Da mangiare: Primi a 
base di pesce fresco.

Da Cosimino
 Riviera Di Ponente, 16 - 

Porto Cesareo Lecce (LE). 
Info: 0833569076.

 Aperto a pranzo e a cena.

Ambiente raffinato, servizio ottimo, 
tradizione di famiglia. Questo è il 
ristorante Da Cosimino, sulla costa 
di Porto Cesareo, davanti all’Isola 
Grande. 

Da mangiare: Pesce fresco, 
frutti di mare, crudo.

Il Vico Del Gusto
 Viale Xxv Luglio / Vico Dei Fieschi 

- Lecce (LE). Info: 0832246931.
 Aperto a pranzo e a 

cena. Martedì chiuso.

Al centro di Lecce,Il vico del gusto è 
il ristorante da scegliere per assapo-
rare piatti tipici a buon prezzo. L’ar-
te culinaria dello chef ha fatto del 
pesce fresco di Porto Cesareo il suo 
cavallo di battaglia. Ogni giorno, in 
base alla disponibilità del pescato, 
piatti nuovi preparati con diversi 
modi di cottura e con sapiente fan-
tasia in una location accogliente e 
delicata. 

Da mangiare: Triglie, polpi, 
astici e ricci freschissimi.

1° 3°

4°

5°2°

Il pesce crudo delle migliori tavole salentine è tra i soggetti più cercati, seguiti e ad-
dirittura fotografati del Salento, tanto da far impallidire i rosoni di Santa Croce. Sarà 
per il pescato fresco, sarà per la fantasia degli chef, il fatto è che i piatti a base di pesce 
del Salento siano una delle attrazioni più in voga del turismo culinario nazionale e 
internazionale. Questo è di certo un buon primato se si considera che il pesce crudo 
è un piatto presente in molte tradizioni gastronomiche d’Italia.

Immaginare, e molte volte avere la certezza, che il filetto di sgombro o orata sulla 
propria tavola in un tempo recente fossero veramente a  nuotare nell’azzurro mare 
salentino fa un certo effetto. Questo legame ha fatto la fortuna di molti ristoranti, che 
a loro volta hanno saputo inventarsi con sempre nuove proposte. Nei locali in riva al 
mare, ad esempio come accade a Torre Vado dove, dopo una battuta di pesca turistica 
o qualche ora passata sul molo con una canna in mano, è possibile far preparare il pe-
sce appena pescato nel ristorante di fronte e gustarlo preparato secondo le tradizioni 
locali (Torre Antigua, Via Napoli 11 – Torre Vado LE).

Nella favolosa baia di Porto Gaio l’omonimo ristorante Porto Gaio (Via Lecce 157 
– Gallipoli LE) coccola i propri ospiti in una suggestiva terrazza sul mare, tra confor-
tevoli vele ed eleganti portate a base di pescato freschissimo. Ad appena 7 chilometri, 
nell’altrettanto affascinante Lido Conchiglie, il famosissimo Scapricciatiello (Lungo-
mare C. Colombo - Lido Conchiglie sn Gallipoli LE) va dritto al sodo e senza troppi 
fronzoli mette in tavola il pescato del giorno. I due ristoranti probabilmente hanno 
in comune solo la qualità delle materie prime, ma per chi ama il pesce, i crostacei e 
la tradizione gallipolina del crudo, sono assolutamente due esperienze sensoriali (e 
sociali) da fare.

Ristoranti sulla costa dunque, ma non solo. Il popolo del web e molte riviste spe-
cializzate, hanno incoronato un ristorante dell’entroterra come migliore ristorante di 
pesce crudo del Salento. Si tratta de La Locanda dei Camini (via Vittorio Emanuele 
36 – Botrugno LE). In pieno centro cittadino, in un comune di appena 2.800 anime a 
pochi chilometri dall’Adriatico, La Locanda dei Camini ha saputo far parlare di sé per 
la qualità degli ingredienti, per la fantasia del servizio, per l’eleganza del luogo che 
sorprende sempre. Qui è impossibile non apprezzare la novità e il menù stagionale, 
il carrello del crudo e i piatti proposti con il pescato fresco, i carpacci di gambero 
bianco allo zenzero o il guazzetto di gamberi e vongole veraci.

A cura di Elisabetta Marra

Porto Gaio
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



LIVE MUSIC PUGLIA
A CURA DI MIRKO GALLETTA

Loredana Bertè 
al Demodè Club
Sabato 13 Aprile

Non si definisce una signora, ma “una per cui la guerra non è mai finita”. Ed è davvero così per Loredana Bertè, 
splendida e grintosa, anzi “bellissima”. A dispetto degli anni e delle mode che passano lei è ancora sul palco, con 
tutta la sua gran voce rock a portare in tour il suo show “Io Canto Sola”.
La Bertè è una delle icone femminili della musica italiana. Per lei hanno scritto artisti quali Pino Daniele, Ivano 
Fossati, Biagio Antonacci, Edoardo Bennato, Mango e tanti altri. Il 13 Aprile il Demodè Club le spalanca le 
porte per un’esibizione dove non mancheranno storici cavalli di battaglia come: “Non sono una signora”, “Sei 
bellissima”, “Il mare d’inverno”, E la luna bussò”.

Demodè Club - Via dei Cedri, 14 - Modugno (BA)
Info: 080.5621567. Ticket: € 15 + dir. prev.; ticket botteghino: € 20

05 APRILE
Max Gazzè in concerto
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Tortoured Soul
Ueffilo music club & 
restaurant - Gioia del 
Colle (BA)

U’ Papun
S. Graal - Trani (BT)

TK.064 (Negrita tribute 
band)
S. Patrick - Barletta (BT)

Mod’Em (Modà + 
Emma Marrone tribute 
band)
Must - Altamura (BA)

06 APRILE
Dennis Bovell dj set + 
film “Babylon”
Casa delle Arti - Conver-
sano (BA)

07 APRILE
The Bjork Progect, con 
Serena Fortebraccio e 

Mirko Signorile. 
Special guest: Roberto 
Ottaviano
Teatro FOrMa - Bari

Karisma 80
S. Patrick - Barletta (BT)

10 APRILE
American-English (hits)
S. Patrick - Barletta (BT)

12 APRILE
Ministri dal vivo
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Camillorè
S. Graal - Trani (BT)

Deville Blues Band
S. Patrick - Barletta (BT)

Danil Blasco (V. Rossi 
tribute band)
Must - Altamura (BA)

13 APRILE
Loredana Bertè
Demodè - Modugno 
(BA)

14 APRILE
Whisky Bar (The Doors 
tribute band)
S. Patrick - Barletta (BT)

19 APRILE
Cena di Gala con Wal-
ter Ricci Quartet
Ueffilo music club & 
restaurant - Gioia del 
Colle (BA)

Rino’s Garden (Rino 
Gaetano tribute band)
S. Graal - Trani (BT)

Peppe Sileo 4tet 
(omaggio a Frank 
Sinatra)
S. Patrick - Barletta (BT)

20 APRILE
Karima
Teatro Forma - Bari

Frank Sent Us
Casa delle Arti - Conver-
sano (BA)

21 APRILE
Gaetano Partipilo Besi-
des Live
Ueffilo music club & 
restaurant - Gioia del 
Colle (BA)

Borderly (Madonna 
tribute band)
S. Patrick - Barletta (BT)

25 APRILE
I Metalmeccanici 
Swing Band
S. Patrick - Barletta (BT)

26 APRILE
Ceralacca (Franco 
Battiato tribute band)
S. Graal - Trani (BT)

Richard Blues Band
S. Patrick - Barletta (BT)

28 APRILE
Rosario Giuliani, Joe 
Locke, Daryll Hall, Joe 
La Barbera
Ueffilo music club & 
restaurant - Gioia del 
Colle (BA)

Evergreen (bossanova 
e altro)
S. Patrick - Barletta (BT)

04 MAGGIO
Luca Sapio and Capioz-
zo & Mecco, + film film 
“L’anima di un uomo” 
(Wim Wenders)
Casa delle Arti - Conver-
sano (BA)

05 MAGGIO
Pat Martino Trio
Ueffilo music club & 
restaurant - Gioia del 
Colle (BA)

MERCOLEDI’
“Una voce da pub”, 
gara canora
Joy’s Pub - Bari

VENERDI’
live music
S. Patrick - Barletta (BT)

live music
S. Graal - Trani (BT)

live music
Must music_restaurant - 
Altamura (BA)

live music
Excalibur - Canosa di 
Puglia (BT)

“Music History Tour” 
con Carlo Chicco e 
Francesco Costantini
Joy’s Pub - Bari

SABATO
Live music
Joy’s Pub - Bari

DOMENICA
live music
S. Patrick - Barletta (BT)

ba




CLUBBIN’ PUGLIA
A CURA DI MIRKO GALLETTA

Luca Cassani a La Lampara
Sabato 13/04

La sua è una carriera che passa sopra tre decenni di dj set nelle migliori discoteche nazionali e non solo, 
vantando lavori con la Defected e la Purple Music, tra le etichette più importanti al mondo. Oggi è consacrato 
come uno tra i più raffinati e ricercati dj e produttori italiani house.
Luca Cassani dà l’inizio alla sua carriera nel ‘80, quando inizia a suonare in una delle prime disco italiane: il 
Baccara di Lugo di Romagna. Dagli iniziali suoni Philly Sound, afro e funky, il suo stile si evolve nell’house 
attraverso mille serate, per poi approdare al Pineta di Milano Marittima e successivamente al Pascià, al Byblos 
e al Peter Pan di Riccione, e ancora al Tenax di Firenze, Le Palais a Cannes, Home di Amsterdam, Platinum a 
Varsavia...in un vortice ascensionale.

La Lampara. V.le De Gemmis, 1 -Trani (BT)

ph BernabiniAndrea Ridotta

05 APRILE
“Sushiamo”, degusta-
zione di sushi e dj set 
di Bacarelli e Nicola 
Amoruso
Rosso Cardinale - Bi-
sceglie (BT)

06 APRILE
Mendo
La Lampara - Trani (BT)

13 APRILE
“Fresh Max”, dj M. 
Mars, Danny Howen 
/ Voice: 
Ricky
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

Luca Cassani e Isa B
La Lampara - Trani (BT)

Carl Cox
Cromie - Castellaneta 
(BA)

19 APRILE
Contest Street Fighter
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

20 APRILE
Noze
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

“SoQQuadro”, dancing 
night
Nuclè - Altamura (BA)

11 MAGGIO
Marco Carola per il 
party di chiusura
Cromie - Castellaneta 
(BA)

LUNEDI’
“La noche latina”, balli 
caraibici
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

MERCOLEDI’
“Karal-dance”, karao-
ke e ballo
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

GIOVEDI’
“Blackout”, hip hop, 
r’n’b e soul
Pelledoca - Trani (BT)

VENERDI’
GLAG, guest dj set
Pelledoca - Trani (BT)

Tropical Brasil Show
Aquarela do Brasil 
-Canosa di Puglia (BT)

Serata a tema & dj set
Mood - Trani (BT)

Dj set, live m.o serate 
a tema
D’Angiò - Noci (BA)

Dj set di Enzino dj / 
Gianni Valentino
Rosso Cardinale - Bi-
sceglie (BT)

“The Room”, LOUNGE 
e dj set
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

Dj set
Open Bar - Bari

SABATO
Dj set
Villa Rotondo - Bari

“Dance a 360°”
Onis disco — Terlizzi 
(BA)

dj set e ospiti
Pelledoca - Trani (BT)

Dance e special guest
La Lampara — Trani (BT)

Dance e special guest
Cromie disco — Castel-
laneta Marina (TA)

dj set
Buddha Bar - Canosa 
(BT)

Dance & special guest
Jubilee - Corato (BA)

Dinner & dance
Must music_restaurant 
- Altamura (BA)

Mr. Samba dj set
Primafila - Corato (BA)

Mister G dj set
Living Room - Putigna-
no (BA)

Dj set
Madras Lounge - Mol-
fetta (BA)

Serata a tema & dj set
Mood - Trani (BT)

Dj set & guest
Biba goldclub - Castel-
laneta Marina (TA)

Dance
Historic club 73 - 
Taranto

Dance
Sixtynine 69 - Santera-
mo in Colle (BA)

Transylvania’s Boom 
con dj Ferrarini
Transylvania - Bisce-
glie (BT)

Dance
Million Club - Terlizzi 
(BA)

Ueffilo Saturday Dance 
Party
Ueffilo - Gioia del Colle 
(BA)

DF Music Concept, dj 
Tomy P / Voice: Ignà
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

DOMENICA
Aperitivo e dj set
Pelledoca - Trani (BT)

latin & disco show
Must music_restaurant 
- Altamura (BA)

Latini
Moai - Conversano 
(BA)

ba
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Bari Città

Eat&Drink

GYROSTERIA YANNIS
Ristorante: Via Re Manfredi,  
22 — Bari. Info: 080.5283094 
- 335.7092737 - Take Away: 
Via Nicolai,11/13 - Bari. Info: 
0805214797
Situata nel cuore della città 
vecchia, la Gyrosteria Yannis è un 
autentico angolo di Grecia. 
Molto più che un bel posto dove 
assaggiare le specialità della 
cucina ellenica, è un punto di 
riferimento per chi, in coppia o in 
gruppo, preferisce variare e anda-
re oltre la pizza o il panino. Piatti 

speziati, tradizionali, accompagnati 
da bevande greche e non solo. 
Tutti i prodotti sono preparati se-
condo la tipica tradizione ellenica 
e mediterranea. 
Un locale ben arredato dove si 
respira il clima e il calore della 
terra di Grecia. 
Si effettua anche servizio di ordi-
nazione e consegna a domicilio.
Orario: Aperto tutti i giorni, dalle 
20 in poi.

PARKWAY BIKERS’ CAFE
Viale Pasteur, 12/14 - Bari. Info: 
080.5046016, 335.5857171
Un locale in perfetto stile ameri-
cano nato dalla passione per le 
motociclette ed in particolare delle 

Harley Davison. Tra le specialità 
birre alla spina, ottimi drink da 
american bar, rum e whisky per 
accompagnare gustose grigliate, 
hamburger, taglieri di salumi e 
formaggi e carpacci. Ospita como-
damente nelle due salette interne 
oltre 150 persone, il Parkway 
Bikers’ Cafe dispone di un’ampia 
sala fumatori esterna coperta e 
riscaldata. Il locale è fornito di so-
luzioni per ogni ora del giorno, dal 
bar al ristorante al pub serale con 
mega schermi al plasma e ottima 
musica blues, country, o rock.
Orario: Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 5 del mattino alle 3 di notte. 
Aperto anche a pranzo.

JAMBOREE’ lounge cafè
Via Fanelli, 206/31 - Bari. Info: 
080.5026148
Lounge bar dall’ambiente unico e 
decisamente ammaliante, che si fa 
ammirare sin dall’esterno  con le 
sue grandi vetrate che mostrano 
le grazie dell’ambiente interno. Il 
Jamboreè impressiona da subito 
con le luci e le immagini del suo 
enorme ledwall che copre tutta la 
parete e il soffitto. In quest’oasi 
di luce spicca notevolmente 
l’arredamento bianco, ma le 
atmosfere mutano continuamente 
in dipendenza di ciò che trasmette 
il ledwall, o della serata, tra dj set 
e live music. Il menu propone 
apetizer, secondi piatti, insalate 

BEST OF BARIB
a

Via di Tullio, 14-16 - Bari. Info: 080.5573692
Uno dei più grandi e conosciuti pub baresi meta di numerosi giovani che 
amano la saga della Compagnia dell’Anello e dei giochi di ruolo. Nella 
birreria ludoteca Terra di mezzo è possibile incontrarsi in settimana per 
giocare con i numerosi giochi di società messi a disposizione dei propri 
ospiti, sorseggiando ottima birra o gustando le saporite vivande prepa-
rante da cuochi esperti. Tra le specialità che si possono gustare vi sono 
ottime pizze, panini, taglieri di salumi e formaggi, insalate e stuzzichini. 
Ricca è la scelte di birre, Terra di Mezzo è infatti l’unico pub dotato di 
ben otto spine per spillare l’ottima Tennents o altre birre belghe come 
la Jupiler, la Leffe, la Guinness e la Franziskaner. Terra di Mezzo è anche 
trattoria aperta a pranzo da lunedi a sabato, menù per lavoratori e studen-
ti, aperitivi di laurea. 
Orario: Aperto tutte le sere dalle 21 alle 03.
LUN: Serata Dr Why? - MAR-MER-DOM: dirette calcio.

Viale Papa Giovanni XXIII 38/b - Bari. Infotel: 0809752584 
Caffetteria, american bar, bistrot, wine bar e tanto altro. Questo è Open 
Cafè, ecclettico locale a Bari, arredato in maniera elegante e sobria per un 
ambiente comodo, accogliente e curato nei minimi particolari. Dispone 
di un’ampia saletta dove è possibile fare colazione, consumare la pausa 
pranzo con ottime pietanze, una cena leggera o incontrarsi con gli amici 
nel pomeriggio per un caffè con dolce o un aperitivo.
Per la sera Open Cafè si propone come american bar per cocktail ac-
compagnati da ottimo finger food o wine bar per degustare vini pugliesi 
e nazionali.
Caratteristica e must dei gestori di questo locale è la massima attenzione 
alla qualità e alla scelta di prodotti locali per la loro tipicità e genuinità.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 6 all’1.

TERRA DI MEZZO

OPEN CAFE’

ba


promo review

promo review

Piazza Mercantile, 33 - Bari. Info: 0809684938 - 3801280695
Un intrigante lounge-music bar nel cuore di Bari vecchia, Babilonia è bar 
caffetteria di giorno, bistrot a pranzo e cocktail-pub di sera.
Essenziale ed accogliente nell’arredamento interno, che si distingue per 
l’ampio bancone ed una comoda saletta con pouff e divanetti, dispone 
di numerosi tavolini all’aperto che si affacciano nella incantevole piazza 
Mercantile, al centro della movida barese.
Il menù propone ottimi primi, insalate, crostoni e taglieri, ricco l’american 
bar e le numerose birre in bottiglia e alla spina come la nuova Tennent’s.
Ricca la programmazione di eventi che vede serate a tema, degustazioni 
ed happy hour.
Ottima location per festeggiare 
compleanni, lauree ed altri eventi.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 8 alle 4.

BABILONIA
promo review
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assortite, crèpes dolci e salate, 
piadine, toast e pasticceria.
VEN: Just Friday!
Orario: Aperto dalle 6 alle 4. 
Venerdì e sabato h24. Chiuso 
il lunedì

GULP
Via Enrico Pappacena - Bari. Info: 
0809758460
Norcineria, vineria e birreria. Si 
definisce così questo bel localino 
della nuova zona, fulcro di movida, 
di Poggiofranco. Il Gulp è un’oasi 
dominata dal caldo legno di tavoli, 
bancone, e delle mensole porta 
calici dove poter degustare un 
vino anche in piedi. In un’atmo-
sfera così confortevole si può 
scegliere tra ben 44 birre (italiane, 
belghe, tedesche e inglesi), ma 
anche ottimi vini e una gastro-
nomia fatta di formaggi e salumi 
particolari, primi piatti, specialità di 
carne, panini, e bruschettoni.
Orario: Aperto dalle 12:45 in poi. 
Sabato e domenica dalle 20:30. 
Chiuso il lunedì

LES PLUS BON
Via Pavoncelli, 135 - Bari. Info: 
080.5026332
Pizzeria d’asporto per una 
pizza veloce o da consumare con 
tranquillità all’interno, sui piani 
d’appoggio, o comodamente a 
casa grazie al rapido servizio a 
domicilio. Le Plus Bon vanta una 
professionalità di ben 13 anni, 
durante i quali ha realizzato un 
angolo di bontà per gli amanti 
della pizza. Qui questo amato 
prodotto è proposto nelle clas-
siche Margherita, Capricciosa, 4 
Formaggi, Diavola...ma ci sono 
anche vere delizie come l’Italia 
(pom., stracciatella, pesto), o la 
pizza con le rape, quella con la 
carne macinata e i funghi freschi, 
con la polpa di granchio e altre 
creazioni fantasiose.
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 
alle 00:00

BARI HINTERLAND

Dancing

JUBILEE
Via Castel del Monte, 188 - Corato 
(BA). Info: 080.8987028 - www.
jubileegroup.it
Dal 1993 il Jubilee firma la storia 
del mondo disco, e non solo, del 
Meridione. Ben tre i suoi ambienti: 
la main hall PUBLIC; il Pepero 
Privé; la Sala & Tabacchi.
Il PUBLIC è una piattaforma 
con un palco in pianta stabile 
di 15 metri x 6, realizzato per 
l’intrattenimento dedicata al vasto 
pubblico dalle mille sfaccettature. 
Prendono vita qui i concerti e i dj 
set dei migliori artisti nazionali ed 
internazionali.
Pepero Privé è il salotto fashion 
distintosi per aver attratto nell’arco 
degli anni un pubblico adulto e 
selezionato.
Orario: Aperto il sabato dalle 
23 in poi

NUCLE’ dance&dinner
C.da Fornello (S.S. per Sante-
ramo) — Altamura (BA). Info: 
3357249283 - www.nucle.it
Si tratta di un club disco realizzato 
in una vecchia masseria del 1700 
appartenente alla nobile famiglia 
dei Carvellà, di origini bizantine. La 
bellezza originaria della masseria 
non è stata deturpata o snaturata, 
ma ampliata, ricavando un locale 
d’impareggiabile stile.
L’elemento fondamentale del 
Nuclè è la musica. I dj selezionano 
la migliore musica del presente 
e del passato con l’obiettivo di 
trasmettere al pubblico emozioni.
Due le piste con generi musicali 
diversi, senza trascurare la musica 
dal vivo.

Si accettano feste private su 
prenotazione.
Orario: Aperto dalle 21 (cena) 
in poi

Piazza Giuseppe Massari 28, Bari - 
Info:  0805217153
Un nuovissimo ristorante aperto in 
pieno centro a Bari per soddisfare gli 
amanti della carne, del buon vino e 
dei dolci più raffinati. Mimì Ristorante 
in Carne, come amano definirlo i ge-
stori, nasce dall’idea di una famiglia di 
noti macellai per proporre un servizio 
di alta qualità.
Vi si possono gustare carni di ogni 
genere preparate nelle maniere più 
diverse, con contorni di verdure e 

accompagnate da vini rigorosamente 
pugliesi, birre artigianali e per chiude-
re cene con gusto, vasta è la scelta di 
dolci e di oltre cento rosolii di produ-
zione propria.
Si effettua anche servizio di asporto 
su prenotazione.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:00 alle 00:00, esclusa la dome-
nica.

Via Papa Giovanni Paolo I, 10/I - Bari. 
Info: 0805610578
Un nuovissimo lounge bar, ampio ed 
accogliente situato in una delle zone 
più in di Bari, FM Gran Caffè, a Pog-
giofranco, si propone come una otti-
ma soluzione per ogni momento del 
giorno. Bar, caffetteria, tavola calda, 
sala da tè, cioccolateria è anche di-
sponibile per eventi e per festeggiare 
ricorrenze e momenti speciali. Da FM 
Gran Caffè si possono mangiare anti-
pasti, primi, rosticceria, insalate e pia-

dine accompagnati da birre, cocktail e 
distillati di ogni genere, oltre alla otti-
ma caffetteria fornita di dolci e gelati.
Ricca anche la programmazione di 
eventi che vedrà iniziare a breve 
appuntamenti fissi di venerdi e do-
menica con aperitivi ed happy hour 
musicali, disponibile per feste.
Orario: Tutti i giorni 7:00 - 21:00.

Via Mauro Amoruso, 59 - Bari. 
Info:  0805611936
Elegante e innovativo, conta oltre 400 
etichette birrarie, di diverse nazionali-
tà. Fermento Beershop è un punto di 
valorizzazione della cultura della birra 
a Bari, della selezione delle etichette 
e del buon bere in genere. Propone 
un serivizio di vendita di bottiglie, 
bicchieri da collezione, confezioni 
regalo e cassette personalizzate. Da 
Fermento è possibile degustare la 
birra preferita accompagnandola con 

abbinamenti gastronomici di alta qua-
lità, come selezioni di salumi, formag-
gi e crostini, consigliati da personale 
attento e preparato. Valida scelta per 
un buon aperitivo prima di pranzo, o 
per un preserata con amici.
Orario: Aperto lunedì dalle 20:30 
alle 23:30, da martedì a sabato dalle 
10:00 alle 13:00 e dalle 17:30 alle 
23:30

Via Aurelio Carrante 1/b, Bari - 
Info:  3469545500, 3891167351
Ampia ed accogliente birreria, pub in 
stile anglosassone con l’arredamento 
caratterizzato da legno bruno e vetri-
nette ricolme di birre e distillati vari, 
braceria di qualità che vanta una cuci-
na per celiaci e attenta ai palati più fini. 
Questo è Malto’s, nuovo locale aperto 
a Poggiofranco.
Qui è possibile mangiare carne cu-
cinata in varie maniere, taglieri di 
formaggi e salumi di cinghiale e dol-

ci della casa. Da bere Paulaner alla 
spina, birre artigianali e trappiste in 
bottiglia, fornito anche l’american bar.
Ricca la programmazione di eventi 
come musica live, serate a tema, ka-
raoke e tanto altro ancora.
Disponibile per feste private e ricor-
renze di ogni genere.
Orario: lun-ven 12 - 15, tutti i giorni 
dalle 20 alle 02

MIMI’ Ristorante in CarneFM GRAN CAFFE’

FERMENTO

MALTO’S

promo reviewpromo review

promo review

promo review
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Eat&Drink

DOMINUS osteria con 
pizza
P.le Convento - Cassano delle 
Murge (BA). Info: 080.776505 - 
www.dominuscassano.it
Una giornata particolare, la Prima 
Comunione, la Cresima, un com-
pleanno, la festa di laurea,l’addio al 
celibato/nubilato, un anniversario...
momenti che rappresentano una 
piacevole occasione per riunire l’in-
tera famiglia e gli amici pi cari. Tutti 
insieme per una bella tavolata per 
festeggiare un giorno importante. 
Al Dominus è possibile godersi il 
pranzo o la cena, tra parenti o ami-
ci, ma sempre in compagnia della 
buona tavola, in ampi ambienti 
in stile osteria anni ‘50-’60. Uno 
staff molto attento fa sì che ogni 
portata sia sempre curatissima 
anche nell’aspetto.
Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 
Sabato e domenica aperto anche a 
pranzo. Chiuso il martedì

PECORA NERA country pub
Via Carmelo Colamonico 74 
(Via Santeramo) - Cassano delle 
Murge (BA). Info: 0803072088, 
3473010176
Il Pecora Nera realizza un locale 
con due ambienti dal grande 
fascino, arredati in modo molto 
particolare, con tappi di bottiglie 
di birra a creare quasi dei mosaici, 
bicchieri, boccali, bottiglie e lattine 
di birra messi in bella mostra come 
fossero un’importante collezione di 
monete antiche...si capisce subito 
qual è la passione di questo locale.
La cucina è molto fantasiose, e pr-
pone padelle di legumi, patate ecc. 
realizzando vere delizie giocando 
coi vari aromi delle birre.
Ogni giovedì c’è tanta buona live 
music, ma senza piegarsi alla logica 
commerciale delle cover band.
GIO: “Giovedì a pecora”, live music
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 
02:00

VINTAGE kantina bar
Via De Napoli, 39 - Terlizzi (BA). 
Info: 340.6038488
Nuova realtà dell’hinterland ba-
rese che in pochi mesi di vita ha 
saputo creare un curato meeting 
point per l’enterteinment di tutta 
la giornata. Le sua atmosfere e la 
sua qualità sono state premiate ai 
2night Awards 2011, manifesta-
zione che gli ha conferito il titolo 
nazionale e regionale di miglio 
wine bar. Il Vintage si propone 
di fare eno-gastronomia, per 
il piacere di abbinare il cibo al 
vino giusto, che sia una portata 
impostata su prodotti di terra o di 
mare, o anche la puccia leccese. 
Non sottovalutata è la passione 
per l’american bar.
Orario: Aperto dalle 08:30 alle 
14:00 e dalle 18:00 alle 01:00. 
Chiuso il martedì

SENSI STAR
Piazza Caduti Castellanesi, 15 
- Castellana Grotte (BA). Info: 
080.4963572 - www.sensistar.it
Ristorante accogliente, dai colori 
attuali e i dettagli curati; cucina 
rigorosamente a vista e piatti 
preparati al momento. Il menù è 
ampio: insalate e crostini, primi 
e secondi, crêpe salate e dolci. A 
ciò si è aggiunto il nuovo menù 
senza lattosio, anche da asporto, 
sia dolce che salato. Variegata la 
carta vini, con più di 20 referenze 
nazionali ed estere. Molteplice 
la tipologia di distillati: grappe 
(linea Berta), rum (agricoli e da 
melassa), whisky e whiskey; vasta 
la scelta di birre in bottiglia e alla 
spina. E’ anche creperia d’asporto 
dolce e salato (crêpe, piadine, 
toast, panini)
Orario: Asporto dalle 19 alle 02. 
Ristorante dalle 20 alla 01. Chiuso 
il lunedì

DRUM&BAR live music
Via Asti, 2/A – Terlizzi (BA).Info: 
349.0533552, 346.1549966
Stimolante locale su due livelli 
immolato alla musica live e a 
tutte le forme di spettacolo, ma 
non solo, anche a frizzanti eventi 
danzanti e non in cui l’unica 
padrona è l’allegria a braccetto 
con la goliardia. 
L’intenzione della gestione è 
quella di dare il giusto spazio alla 
musica in un contesto mai adatta-
to, ma pensato appositamente per 
il live, che sia jazz o pop, in cui 
trovare tutto ciò che la moderna 
tecnologia audio-visiva permette 
per una godibile performance 
musicale o teatrale. 
Si accettano feste private.
MER: happy beer - DOM: partite 
in tv
Orario: Aperto dalle 8 alle 2. 
Chiuso il lunedì

DAMA DORE’ CAFFE’
Via San Domenico, 26 - Noci 
(BA). Info: 080.3216072
Accoglie i clienti fin dalle prime 
luci del giorno, per colazioni 
gustose. Nel corso di tutta la 
giornata permette di gustare con 
calma tutto ciò che la cucina del 
locale propone come: panini, 
secondi di carne, diverse varietà 
di pizze, anche dolci, e gustose 
quanto variegate ricette di spa-
ghetti. Vasto il beverage che passa 
da un’ampia varietà di cocktail a 
birre in bottiglia e alla spina. Offre 
ai clienti una veloce e gratuita 
rete Wi-Fi e permette la visione 
delle partite di calcio su Sky. 
Tutti i giorni, dalle 18:30 alle 21 è 
Happy Hour: un gustoso aperitivo 
accompagnato da musica lounge
Orario: Aperto dalle 04 alle 02. La 
domenica dalle 16 alle 02

HEGEMONYA ICE
Via Repubblica Italiana, 56 - Biton-
to (BA). Info: 080.3735702
Anima golosa di Bitonto che lascia 
riverberare il suo nome in città e 
non solo. Questa gelateria nasce 
dalla qualità di un altro locale: 
l’Hegemonya Cafè, conosciuto 
lounge cafè nei pressi della Villa 
Comunale. Dai suoi successi ha 
preso vita l’Ice, un’oasi di bontà 
dedicata adr ogni persona che 
vuole coccolarsi con la dolcezza. 
L’Hegemonya Ice prepara crèpes 
e un ottimo gelato artigianale dagli 
inediti gusti, ma segnaliamo anche 
l’attenzione prestata verso i clienti 
celiaci, infatti qui si prepara anche 
il gelato senza glutine, così da 
non privare nessuno di una pura 
esperienza dei sensi.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 09:00 alle 02:30, escluso il 
mercoledì

LO SFIZIETTO DEL MANGIAR 
CARNE
Via Palmiro Togliatti, 19 - Noci 
(BA). Info: 0804979360, 
3474940661
Ogni appassionato di carne cono-
sce, o dovrebbe assolutamente 
conoscere per il bene delle sue 
papille gustative, questo locale. 
Lo Sfizietto del Mangiar Carne è 
un concentrato di professionalità, 
sapienza gastronomica, e cortesia.
La sua ampia sala permette di 
cenare in coppia o tra amici, o di 
festeggiare eventi privati con dei 
ricchi banchetti. La carne propo-
sta è assolutamente impeccabile, 
cotta in forno a legna e con 
legna di quercia. La specialità è 
la podolica.
Orario: Aperto da mercoledì a 
sabato dalle 20:00 alle 23:30

Corso Sonnino 118/d - Bari. 
Info: 0809719414, 3287110049 - www.joyspub.com
Pub in perfetto stile irlandese che da sempre fa dell’accoglienza e della 
qualità del food & beverage i suoi punti di forza (senza parlare della ric-
ca programmazione). Il menu propone la cucina tipica irlandese fatta di 
carne alla griglia, jacket potatoes, ma anche panini fantasiosi, insalatone 
crèpes, e non mancano tocchi di estrosa fantasia edolci artigianali esclu-
sivi. Al Joy’s Pub regna ovviamente la birra, e soprattutto la Stout irlandese 
per eccellenza: la Guinness. Le birre alla spina sono, oltre alla famosa 
“scura”, la Harp, la Kilkenny e la Tennent’s Super, ma ci sono anche vini, 
whisky e rum.
Orario: Dalle 19:30 alle 3. Chiuso il lunedì
VEN: h. 20 “BABY’S DAY”, i genitori si rilassano e i bambini apprendono 
divertendosi in libertà con un’educatrice; h 22 “Music History Tour” - 
SAB: live music - DOM: “In bocca al libro”, presentazione di libri.

Via Melo da Bari, 194 - Bari. Info: 080.3322389, 346.7722019
Nato dalla passione e dalla crescita professionale di Antonio Vivace, Il 
Pizzorante fonde le parole “ristorante” e “pizzeria” per dar vita ad una 
tipologia di locale dove trovare non solo cucina e non solo pizza. Il locale 
si presenta con un gusto neoclassico in cui dominano i colori del tortora 
e del bianco, realizzando ambienti molto gradevoli per l’occhio. Il menù 
propone una cucina tipica barese, ma rivisitata con estro creativo dallo 
chef. Qui si gustano primi e secondi piatti con specialità di mare, pesce 
(anche crudo) e carne (entrecote, Chateaubriand, Chianina, Fiorentina, 
angus, tagliata, zampina...). Per quanto riguarda le pizze ci si può sbizzar-
rire (anche d’asporto e con domicilio) con una lista interminabile di bontà. 
La cantina vanta un’impeccabile selezione di vini regionali e non solo, con 
etichette quali: Gaja, Jermann, Livio Felluga, Sassicaia...
Orario: Aperto a pranzo e cena.

Vico Edmondo De Amicis, 3 - Mola di Bari (BA). 
Info: 080.4746989, 338.5672480
Elegante ristorante che omaggia un figlio celebre della Puglia: Niccolò 
Van Westerhout, compositore originario di Mola di Bari. Questo storico 
ristorante da ben 30 anni propone una cucina curata, ma alla portata di 
tutti. I suoi ambienti sono una cornice ideale per pranzi, cene di lavoro 
e ricorrenze di ogni genere. La cucina del Van Westerhout punta tutto 
sulla tradizione regionale, arricchendola dei piatti tipici della migliore ga-
stronomia internazionale. Il menu invoglia all’assaggio di primi e secondi 
piatti come: orchidea nera con vongole veraci e pomodorino di Mola, 
tagliatelle al Barolo con crema di gamberetti e funghi porcini, linguine agli 
scampi, orecchiette alla S. Giovanni o alle cime di rape ecc., ma anche 
frutti di mare, pesce (con preordinazione telefonica), carne e molto altro 
ancora, senza tralasciare una buona pizza cotta in forno a legna.
Orario: A pranzo e cena. Chiuso il mar.

JOY’S PUB

IL PIZZORANTE da Nathalie

VAN WESTERHOUT
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CLICHE’
Piazza Castello, 15 - Conversa-
no (BA). Info: 080.2462749, 
346.0325112 - www.ilcliche.com
Un luogo tutt’altro che comune, 
ricco di preziosi contrasti, ma che 
al contempo crea una perfetta 
combinazione tra i sapori più 
tipici della cultura eno- gastrono-
mica pugliese a quelli più insoliti, 
mutuati da tradizioni lontane.
Un clichè è un comportamento 
che a forza di essere ripetuto 
diviene consuetudine, una sorta 
di marchio che caratterizza un ge-
nere. Questo locale è un invito a 
differenziarsi dagli altri, a sfuggire 
dai soliti cliché.
Orario: Il lounge bar è aperto dalle 
07:00 all’01:00. La braceria dalle 
19:00 all’01:00, e il lunedì ed il 
martedì su prenotazione. Chiuso 
il mercoledì

CAFFETTERIA PRINCIPE
Piazza Aldo Moro - Cassano Delle 
Murge (BA). Info:  080.764024, 
388.1746982
In un affascinante quanto storico 
contesto, sorge la Caffetteria 
Principe come un’oasi di relax e 
bontà al di fuori dal tempo. 
All’interno di uno splendido palaz-
zo seicentesco, dimora nobiliare e 
fiore all’occhiello del borgo antico 
cassanese, la Caffetteria Principe 
accoglie i clienti con due ambien-
ti: quello d’ingresso con il fornito 
bancone e dei tavolini; e quello 
più interno dove si fa sfoggio della 
suggestiva pietra viva a vista, ben 
esaltata dai giochi di luce. Questo 
lounge bar propone prelibatezze 
culinarie esclusive quali primi e 
secondi piatti e rosticceria.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
06:00 in poi

UEFFILO Music Club & 
Restaurant
Via D. Boscia, 21 - Gioia del 
Colle (BA). Info: 800173099, 
0803430946, 3481532197 - 
www.ueffilo.com
Realtà nata nel 2004 e subito 
diventata un passaggio obbligato 
per artisti di assoluta fama mon-
diale, tanto da guadagnarsi il “Jazz 
It Award” per due anni consecutivi 
(2011-2012). Club di riferimento 
nel panorama musicale di qualità, 
dove godere di atmosfere da 
tipico jazz club americano, ma 
racchiuso in una storica struttura 
del borgo antico del paese. 
Ueffilo oggi si dedica con amore e 
successo alla buona gastronomia 
a chilometro zero e agli eventi: 
dalla live music coi migliori artisti 
di levatura mondiale, a show 
cocking, party, dj set, cabaret, 
mostre e rassegne teatrali.
VEN, SAB, DOM: live music, ca-
baret - SAB: dj set dopo le 23:00

CAFFE’ MODI’
Piazza Di Vagno, 14/18 - Corato 
(BA). Info: 3493941031
Buona musica live e cocktail per 
questo frizzante american bar 
coratino.

DREAMING DAY SPA
Borgo San Francesco, 30/32 - 
Bitonto (BA). Info: 080.3735759
Un’efficace oasi di ristoro del 
corpo e della mente, uno spazio 
sospeso nel tempo che blocca lo 
scorrere frenetico dei minuti. Tra 
le sue varie tecnologie e tecniche 
di relax, Dreaming Day dispone 
anche della più recente innova-
zione per la riduzione di masse 
adipose nei punti critici, per poter 
recuperare la giusta taglia. Alcune 
applicazioni di questo innovativo 
strumento lipo-cavitazionale 
consentono il recupero della 
silhouette ideale e indumenti 
ormai dismessi potranno essere 
nuovamente indossati.
Su www.dreamingdayspa.it scopri 

i tanti e convenienti trattamenti 
speciali.
Su www.2night.it/dreamingday-
spa scopri i tanti e convenienti 
trattamenti speciali
Orario: Aperto dalle 08:30 
alle 22:00. Chiuso il lunedì 
pomeriggio

BARI NORD

Eat&Drink

ROCKET
Via Crocifisso, 18 - Giovinazzo 
(BA). Info: 080.3945184
Un luogo accogliente dominato 
dal legno, dove trascorrere 
proprie serate intrattenendosi 
piacevolmente tra amici coi 
divertenti giochi da tavolo, oppure 
cenando amabilmente con la sua 
ottima cucina. Questo ampio pub 
fonda il suo look ricordando la 
famosa locomotiva Rocket del 
1929. Oltre all’aspetto, anche il 
menù è molto curato, arricchito 
da cocktail internazionali, birre 
belghe alla spina, e dai golosi 
salumi di Norcia. La sua specialità 
più richiesta resta comunque 
la pizza: preparata in tantissimi 
modi, così da soddisfare i palati 
più esigenti.
Dal MAR al VEN: ci si diverte con 
i giochi da tavolo
Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 
Chiuso il lun

BARI SUD

Eat&Drink

MACONDO
Contrada S. Caterina, Via Bari, 48 
(Zona Artigianale) - Ostuni (BR). 
Info: 3398899919
Birreria con un impianto a cinque 
vie per la birra alla spina. La sua 
carta propone ben 200 tipi diversi 
di birra in bottiglia, ma non è da 
meno il food store con specialità 
bavaresi, panini, bruschette, piadi-
ne, taglieri di salumi e formaggi.

Via Roma, 95 — Polignano a Mare (BA). 
Info: 080.4240492, 335.8791858 - www.amere.it
Rende omaggio ai piaceri della cucina pugliese: in dialetto, il nome significa 
la volontà di ricreare un luogo di mare, direttamente nel centro del paese. 
Vi riesce, attraverso un menù che fa sentire l’ospite in riva al mare, con 
specialità raffinate come i cavatelli sardi con vongole, gamberetti, pesto e 
pomodorini o i ravioloni al ripieno di scorfano con scampi in guazzetto. 
Una cucina pugliese sobria ma al tempo stesso diretta, capace senza mezzi 
termini di trasmettere intatto il gusto delle antiche ricette. Ad accompa-
gnare i primi, i secondi e tutto ciò che è contemplato dal ricco menù, oltre 
110 etichette vinicole, provenienti da quasi tutte le regioni d’Italia, con una 
presenza massiccia di vini pugliesi. Le due ampie sale, sono a disposizione 
di chi volesse organizzare feste private e piccoli ricevimenti
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15 e dalle 20 alle 23:30. Chiuso il mercoledì

Via S. Caterina, 9 - Monopoli (BA). Info: 080.9675790, 346.8144046
Una piccola perla spagnola dove gustare una paella fatta a regola d’arte 
(anche per vegetariani) e una buona sangria, ma non solo. Il Demetra è 
osteria e braceria, oltre che bar-birreria. La cucina proposta è la classica 
italiana, con cui assaporare un buon piatto di orecchiette con braciola 
di cavallo, o spaghetti ai frutti di mare; o secondi piatti di carne (ottime 
le maxi bistecche di Fiorentina servite su pietra lavica), frittura di pesce 
ecc. Ma qui fioccano anche proposte come piadine, pucce, insalate, l’im-
mancabile pizza, e piatti spagnoli e messicani nei giorni dedicati. Questo 
locale offre un punto d’incontro per la cena, ma anche per chi non vuole 
sedersi, ma preferisce un cocktail o una birra tra amici da consumare 
in piedi.
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 in poi.
MAR: menu spagnolo a 15 € solo su prenotazione - GIO: menu messica-
no a 15 € solo su prenotazione

C.so V.Emanuele, 13 - Ostuni (BR). 
Info: +390831341590 - www.tobewine.it
Nel cuore della “Città bianca”, a due passi dalla celebre Piazza Libertà, dove 
s’innalza l’obelisco con la statua del santo patrono, il To Be Wine accoglie 
neofiti e cultori dell’antica arte cara a Bacco proponendo degustazioni in 
un’atmosfera elegante, attraverso “un viaggio nell’Italia dei vini”, ma non 
solo. In questo store e wine bar si sceglie il giusto vino per una cena impor-
tante, lasciandosi consigliare dalla squisita professionalità del personale, 
capace di individuare gusti e palati e proporre la bottiglia ideale per ogni 
occasione. To Be Wine è un luogo di culto che si rivolge all’intenditore 
e al semplice curioso. Alle 19:30 ci si incontra per l’happy hour, in cui 
degustare semplici, ma davvero gustose, bruschette accompagnate da un 
buon calice. Tra le etichette più rappresentative: Cantina Due Palme, Gaja, 
Bellavista, Franciacorta, Les Crètes, Jermann, Donnafugata.
Orario: Dalle 09:30 in poi

A MÈRE NDU PAÈISE

DEMETRA

TO BE WINE
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Via Molfetta, 18/20 - Giovinaz-
zo (BA). Info: 080.3941104, 
347.1127335
Al Cantagallo conquista, oltre che con 
i suoi ambienti, con l’eccellenza del 
suo menu e con la pizza cotta in forno 
a legna con ingredienti regionali (an-
che insoliti). La carta offre anche an-
tipasti, primi e secondi piatti (di carne 
o pesce), secondo il menu del giorno, 
per una cucina basata sulla tradizione 
mediterranea e sulla filosofia del km 
zero, che permette freschezza e ge-

nuinità dei prodotti. Da sottolineare 
la presenza di un laboratorio dedicato 
alla preparazione dei piatti per i clienti 
celiaci, che vede preparare pizze, e 
non solo in appositi forni, consenten-
do l’affidabilità degli ingredienti usati. 
Si accettano prenotazioni per pranzi 
e ricorrenze.
Orario: A cena. Chiuso il mercoledì

Corso Cavour, 40 — Corato (BA). 
Info: 348.3268392 -  www.pubcom-
mercio.altervista.org
Al lungo bancone si può gustare un 
ottimo caffè, un drink o consumare 
qualcosa al volo, dando, nell’attesa, 
un’occhiata alle simpatiche promozio-
ni che puntualmente il locale offre. Se 
poi ci si vuole trattenere, è possibile 
accomodarsi ai tavoli in anticamera: 
un ambiente confortevole che per-
mette di assaporare, in tutta tran-
quillità, panini, crostoni dolci e salati 

o le novità del rinnovato menù come 
le pizze, i gustosi carpacci e le ricche 
insalate. Il tutto accompagnato da una 
vasta scelta di birre estere, per veri 
intenditori. L’Antico Bar Commercio è 
un velocissimo Wi-Fi Point
Orario: Aperto dalle 07:30 alle 13 e 
dalle 16 all’01. La domenica dalle 17 
all’01
MER - GIO: Happy Beer Hour

Viale Pio XI, 21 - Molfetta (BA). Info: 
080.3353553 - www.swingpub.it
Se a Molfetta dici “Swing” dici “casa”, 
visto che questo pub da ben 20 anni 
allieta i momenti di tantissima gente 
che passa da qui per far partire la sua 
giornata, per mantenerla su, o per-
sino chiuderla nei migliori dei modi. 
Pino e il suo staff ce la mettono tutta 
per creare un microcosmo di relax 
dedito a birra, amici, musica... La pro-
posta gastronomica della casa vede 
panini, hamburger, hot dog, fritture e 

carpacci vari, carni alla griglia, insala-
te, dolci, cocktail, ottime birre e vini 
locali di alta qualità. 
Orario: Aperto dalle 7 alle 4. Chiuso 
il mart.
GIO: live music - VEN: Dj set di A. Lo-
grieco e M. Sciannamea - DOM: “Thè 
e me in dolce compagnia”, lounge 
cafè e dj set con tè e dolci

Via A. di Crollalanza, 27 (quartiere 
Lama di Cervo) – Altamura (BA).
Info:0803112339
Pizzeria che ha vinto il 2night Regional 
Awards 2012 nella categoria “Pizza 
Cum Laude”, un orgoglio che mostra 
la bontà del suo “piatto principale”. Al 
Vecchio Ponte è una delle pizzerie più 
amate e rinomate della città. Qui, nei 
suoi ampi ambienti, si prepara un’otti-
ma pizza dall’impasto altamente dige-
ribile (anche per celiaci) perchè fatto 
lievitare naturalmente per ore e ore, 

inoltre la cottura avviene per mezzo di 
un immancabile forno a legna. Oltre 
alla pizza si propone anche carne di 
primo taglio alla brace, come costata 
di manzo, tagliata di angus, e salsiccia 
di vitello, e piadine. Da oggi è disponi-
bile anche mozzarella di bufala senza 
lattosio
Orario: Dalle 20 alle 3. Chiuso il lu-
nedì.

AL CANTAGALLO pizza & cucina

ANTICO BAR COMMERCIO

SWING PUB

AL VECCHIO PONTE
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P.zza Zurlo, 16 –Giovinazzo (BA). Info: 080.3943441 - www.lacreperia.it
Il mondo de La Creperia è un viaggio sensoriale che attraversa vista, olfat-
to, gusto...e inesorabilmente anche il cuore. Questo storico locale con-
quista col suo design, gli ambienti caldi, ma soprattutto con una cucina 
curata, genuina, primi e secondi piatti, crèpes dolci e salate e un menu in 
continua evoluzione. La Creperia accoglie i suoi clienti nelle sue tre sale 
per proporre una cucina di grande qualità in cui spiccano gustose crèpes 
salate e dolci. Si tratta di uno di quei luoghi che trae linfa dal borgo anti-
co, fondendosi con esso e al contempo impreziosendolo di una struttura 
completamente volta alla soddisfazione sensoriale del cliente, proposito 
ricercato con professionalità e talento gastronomico. Qui le crèpes (sia 
salate che dolci) sono divine e fantasiose, ma anche i primi piatti sono 
delle assolute chicche da provare
Orario: A cena. Chiuso il mercoledì

Via De Turcolis, 2/B – Giovinazzo (BA). Info: 3420171013, 3207226655
Pub-birreria impostata sulla passione per la Spagna, la sua cucina unita a 
quella messicana, ma non solo. Il menù propone gustose specialità iberi-
che e carne di prima scelta, paella (con pre-ordinazione dal giorno prima), 
sangria, tortillas farcite, tapas, taglieri di salumi, oltre alle ottime insalate, alle 
pizze fantasiose, ai panini, e alla puccia salentina da farcire come meglio si 
preferisce. Non manca una grande attenzione al pianeta birra, infatti segna-
liamo che il Lonada è anche beer shop, dove comprare una buona bottiglia 
e consumarla a casa propria. Oltre a tutto ciò il locale è anche american bar, 
per divertirsi coi cocktail. Qui non mancano mai serate a tema con prezzi 
promozionali e tanti gadget. Il buon Nico se ne inventa sempre delle belle 
per tener alto l’umore dei suoi clienti e non solo il loro, visto che apre le 
porte del suo locale anche agli amici a quattro zampe.
Orario: Aperto a pranzo e cena

Via S. Anna - Molfetta (BA). Info: 080.3388315, 347.3068509, 
348.2321752 - www.ladarsenamolfetta.it
La Darsena è sicuramente un locale ormai ben noto per la sua cucina, 
perchè non solo l’occhio vuole la sua parte. Non un semplice pub, non 
un noioso ristorante; La Darsena coniuga i due profili con un curato menù 
e prezzi mai troppo esosi. Qui si gustano antipasti, specialità di mare e di 
carne, primi e secondi piatti, ma anche pizza, condita rigorosamente con 
mozzarella fiordilatte di Gioia Del Colle e farcita con ingredienti genuini 
e di marca. La Darsena si rivolge a tutti coloro i quali sono alla ricerca di 
qualità in senso lato, da quella delle atmosfere a quella gastronomica. 
L’ambiente al piano terra, ampio e arioso, ben si presta per feste private. 
Al piano superiore un accogliente privé accoglie con i divanetti in un am-
biente più appartato, dove è piacevole chiacchierare tra un calice di vino 
o un cocktail, magari stuzzicando qualcosa.
Orario: Dalle 21. Chiuso il lunedì

LA CREPERIA Cinereo Lembo Café

LONADA

LA DARSENA
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Via Molfettesi d’Argentina, 14 - Molfetta (BA). 
Info: 0809246390, 3481034052
Il Madras Lounge è una fucina di idee e di eventi. Questo locale molto pro-
positivo riempie tutta la settimana e le giornate dei suoi clienti con appun-
tamenti divertenti all’insegna della spensieratezza, ma anche con momenti 
di relax da dedicare agli amici davanti ad un buon caffè o ad una cioccolata 
calda. Essendo aperto tutto il giorno, il Madras gode di più profili: è caffette-
ria con tisane, cioccolate calde, torte e dolci artigianali, panna cotta, soufflè 
e mille altre golosità; disco dove ballare; risto-pub in cui cenare con carne 
alla brace, antipasti, crèpes, piadine, tramezzini, maxi toast, bruschettoni e 
l’immancabile pizza.
Orario: Dalle 7 in poi
LUN: “La noche latina”, balli caraibici - MAR: “Meat Day” giro carne a 10 
€ - MER: “Play Time”, torneo di burraco e giochi da tavola - GIO: live mu-
sic - VEN: “The Room”, dj set - SAB: “All night long”, giro pizza e happy 
music - DOM: “Karaokiamo”

Piazza di Vagno, 23 — Corato (BA). Info: 347.6676492
Un Brew Pub che nasce dalla profonda passione per la birra. Qui è pos-
sibile gustare: birre artigianali provenienti dai birrifici di tutta Italia, ed in 
particolare, le varietà prodotte in proprio, la Incipit, la Supra, la Rubéa e 
la Fruméa; i cocktail più famosi shakerati con la birra come il Birrito o il 
Negroni birrato; e ancora, l’invitante gelato alla birra, specialità da non 
lasciarsi sfuggire. Inedita anche la ristorazione: agli stuzzicanti tarallini 
artigianali alla birra, le mandorle mollesche, i pistacchi e le fave tosta-
te, si aggiungono fantasiosi aperitivi a base di pesce, verdure pastellate, 
insalate, focaccia barese, panini. Da provare, la marmellata artigianale ai 
peperoni e quella alla birra per accompagnare taglieri di formaggi e salu-
mi rigorosamente selezionati e provenienti da tutta Italia. Il locale dispone 
anche di una discreta selezione di whiskey e rum
Orario: Aperto dalle 20 in poi. Chiuso il martedì

Piazza di Vagno, 26 - Corato (BA). 
Info: 348.5878808, primafila.snc@hotmail.it
Sin dalle prime ore del mattino, offre un eccellente servizio caffetteria, 
punto di riferimento per tiratardi e mattinieri. L’assortito happy hour 
di metà giornata è il preludio perfetto per un abbondante pranzo: qui 
è possibile gustare primi e secondi piatti di terra e di mare, antipasti, 
insalate, panini e gustosi dessert. Una ristorazione completa e di alto li-
vello, disponibile anche a cena, che contraddistingue il locale e dimostra 
come sia molto più di un semplice american bar. Ampia e varia la scelta 
del beverage, diversi gli appuntamenti ospitati nel corso della settimana 
ed in particolare nel weekend. Non manca la visione di partite ed eventi 
sportivi con Mediaset Premium, da gustare nel rinnovato spazio esterno 
coperto e riscaldato
Orario: Aperto dalle 08 fino all’01. Nei festivi fino alle 02. Aperto anche 
a pranzo

MADRAS LOUNGE

BIBERE

PRIMAFILA
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Via Amendola, 2 - Casamassima (BA). Info: 080.674146, 388.4761825
Un luogo dove si incontrano e convivono esigenze, persone e interessi 
diversi tra loro ma uniti dal gusto. Aperto fin dal mattino, accoglie i clienti 
che desiderano dare alla giornata un’impronta di golosità: a colazione, 
torte artigianali e una varietà colorata e prelibata di pasticceria secca e 
fresca per accompagnare un ottimo caffè. In qualsiasi momento della 
giornata è possibile fare tappa al Convivendo per un aperitivo: da pro-
vare anche la tisaneria e la cioccolateria pomeridiana. A pranzo e a cena, 
presenta una cucina tipica pugliese, con un menù che varia in base alla 
stagionalità dei prodotti. Non solo primi, secondi e dessert, ma anche 
panini, tramezzini, bruschettoni e le nuove crepes dolci e salate. Ricca la 
cantina, con vini bianchi e rossi esclusivamente pugliesi. In programma: 
serate di degustazione e di musica live d’intrattenimento
Orario: Aperto dalle 07 all’01. Chiuso il giovedì

Via Andrea Costa, 21 - Bitetto (BA). 
Info: 349.7866363, 347.3748939 - www.dorotealaspaghetteria.it
Creatività, fantasia, voglia di proporre una cucina sana, legata alla tradizio-
ne ma allo stesso tempo attuale: sono questi gli ingredienti alla base del 
successo di Dorotea, locale dedicato agli amanti della pasta, che con raf-
finatezza e cordialità riesce a dar vita a momenti culinari di alto livello. Nel 
ricco menù, in cui troviamo gustosi antipasti, oltre 20 varietà di saporiti 
risotti, gnocchi preparati con diverse farine al forno o in padella, secondi 
di carne e pesce e prelibati dessert artigianali, ci si imbatte nella specialità 
del locale: oltre 250 ricette di spaghetti, ciascuna diversa dall’altra, capaci 
di soddisfare ogni capriccio. Variegato anche il beverage che annovera 
anche birre artigianali e i vini delle Cantine Menhir, che si abbinano per-
fettamente ai piatti proposti
Orario: Chiuso il lunedì

Via Giovinazzo, 24 - Terlizzi (BA). Info: 080.3349753, 347.4093420
Un ambiente selezionato, musica ricercata, ricchi buffet e ottima cucina, 
voglia di movida ed eventi. Si tratta di un dinner&dance dove dar sfo-
go alla propria voglia di divertimento, e non solo. Con la sua grande e 
splendida struttura, quasi un antico castello alle porte di Terlizzi, il Million 
sa dare uno spazio adibito a chi vuole ballare (soulful house, revival) e 
uno spazio per chi vuole cenare in comodità. Qui si può iniziare prima la 
serata accomodandosi nella sala al piano inferiore, in un curato ristorante 
che propone un menu fisso che solitamente comprende: antipasti, 2 as-
saggini di primo, pizze centrali, bevanda, e ingresso disco, per poi salire 
al piano superiore e scatenarsi. Quelli che invece vogliono subito iniziare 
la serata ballando trovano piena soddisfazione nella sala d’ingresso, con 
american bar e privèe. 
Orario: Sabato dalle 21 in poi

CONVIVENDO

DOROTEA LA SPAGHETTERIA

MILLION CLUB
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Vico G. Paisiello, 8/10 - Bitonto (BA). 
Info: 328.9477858, 389.6409874 - corvotorvo1982@libero.it
Con un nome ispirato ad una celebre canzone di Vinicio Capossela il Cor-
votorvo non può che dedicare le sue serate, oltre che al food&beverage, 
anche alla musica dal vivo, in particolar modo a quella impegnata, quella 
cantautorale, per vedere emergere e spiccare in volo gli artisti più inte-
ressanti del nostro panorama musicale indie. Al Corvotorvo ci si gode la 
serata in compagnia di una buona birra, un concerto, o la cena, la degu-
stazione di un vino, la presentazione di un libro o una mostra fotografica. 
Il menù propone piadine, bruschettoni, insalate assortite, terrine, taglieri 
di prosciutti e formaggi, carne alla brace, e su prenotazione anche primi e 
secondi piatti. Da bere si può scegliere tra gli amabili vini pugliei, birre in 
bottiglia e le immancabili alla spina (Mc Ewans, Slalom Strong, Guinness, 
Watneys, Blanche De Silly).
Orario: Sempre aperto dalle 19:30 in poi

Via Beccherie Lisi, 15 - Bitonto (BA). Info: 080.3740840 
Un locale non è niente senza anima, e quella de Il Patriarca è costituita 
dagli ottimi chef e pizzaiolo: Emanuele Natalizio e Alessandro Pastores-
sa, vincitori entrambi di numerosi premi gastronomici e riconoscimenti. 
Il Patriarca nasce in un’invidiabile location: all’ombra di quel patrimonio 
artistico che è la splendida Cattedrale bitontina. Qui l’ospite incontra una 
struttura antica e preziosa, dove accomodarsi a tavola con la qualità della 
cucina tipica rivisitata e degli ingredienti genuini. Nel menù si sceglie tra 
specialità di mare quali pesce, crostacei, frutti di mare, carpacci di pesce. 
Negli anni ‘40 fu cantina, poi trattoria ed infine ristorante, questo luogo 
ha da sempre insito in sè l’anima del ristoratore, questo luogo va scoperto 
e amato da ogni appassionato di buona cucina.
Orario: Aperto dalle 19:30 in poi. La domenica aperto a pranzo. Chiuso 
il martedì

Via Kennedy, 32 - Rutigliano (BA). Info: 080.4767386
Ambiente raffinato, arredato con gusto: l’ideale per aperitivi o pranzi di 
lavoro, cenette intime e ottime colazioni. Di alto livello tutto quello che 
propone: dalle crêpe ai primi, alla particolare selezione di birre e vini. 
E poi ci sono le pizze, anche a pranzo: il locale dispone di un forno a 
legna con piastra in pietra roteante. Invitanti promozioni nel corso della 
settimana. Il giovedì è menù “Crêpe a volontà”: a solo 10 euro, a testa, un 
piatto abbondante di rustici misti, una crêpe salata a scelta dal menù, una 
bibita a scelta, una crêpe dolce a scelta dal menù e un flùte di prosecco. 
Tutti i venerdì, invece, è “Pizza a volontà”: sempre a 10 euro, a testa, 
bruschette, pizza a volontà a fantasia del pizzaiolo, una bibita a scelta, un 
dolce della casa e un flùte di prosecco.
Orario: Aperto dalle 05 alle 02. Chiuso il lunedì. Domenica aperto a pran-
zo su prenotazione

CORVOTORVO

IL PATRIARCA

L’ANGOLO DIVINO

ba


promo review

promo review

promo review

2night magazine // 41  40  // 2night magazine



C.da Cristo Fasano–Cassano delle 
Murge (BA).Info: 080.763393
Antica masseria di collina ad indirizzo 
zootecnico con allevamenti bovini, 
ovini, suini e caprini. L’Amicizia è 
ubicata a poche centinaia di metri 
dal parco nazionale dell’Alta Murgia, 
e offre la possibilità di gustare piatti 
tipici genuini della cucina locale e 
di effettuare passeggiate a cavallo 
e numerose escursioni in una zona 
particolarmente ricca di percorsi na-
turalistici. L’Azienda, esclusivamente 

a conduzione familiare, è un’azienda 
bio-ecologica di 70 ettari coltivati a 
cereali, oliveti, ortaggi, frutteti, legu-
mi, vigneti, seminativi. E’ dotata di un 
caseificio per la produzione di caseari 
tipici pugliesi da offrire ai propri ospi-
ti, per una vacanza all’insegna della 
tranquillità.
Orario: Dalle 9 alle 23

Via Meucci, 1 - Santeramo in 
Colle (BA). Info: 080.3032184, 
333.4026202, 338.7876011 - www.
bbincontro.it
A due passi dalla bella Altamura, 
dai Sassi di Matera, e da Bari, sorge 
un’oasi di comfort dove alloggiare per 
una vacanza alla scoperta delle bel-
lezze, dell’arte e dei sapori pugliesi. 
L’Incontro è un piccolo e confortevole 
bed & breakfast che si presenta come 
una splendida villa a tre piani con 
mansarda, 6 stanze con bagno, di cui 

una suite, una cucina e un soggiorno. 
I servizi offerti: tv e condizionatore in 
camera, rientro libero la notte, bagno 
privato, colazione inclusa nel prezzo, 
giardino, internet adsl, terrazza relax, 
mappe e informazioni turistiche. Gli 
ospiti potranno degustare la tipica co-
lazione all’italiana, su richiesta quella 
continentale.

AGRITURISMO AMICIZIA L’INCONTRO BED & BREAKFAST
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V.le Roma, 56 (BA). Info: 0803514595, 3402425154
Braceria che ha ben chiaro qual è la sua passione maggiore, e cioè la car-
ne, e per questo la mette in risalto occupandosi e preoccupandosi princi-
palmente di essa, senza lasciarsi prendere da distrazioni aggiuntive come 
ad es. la pizza, che richiama a facili consensi popolari. Dopo aver creato 
quel giusto solletichio alla fame, il Queen Italian Steakhouse dà l’avvio ai 
suoi piatti forti in cui principe indiscusso è la carne certificata, di qualità 
elevata, e di fattura nazionale ed internazionale, cotta esclusivamente con 
legno di quercia, quindi senza l’uso del carbone, e che conferisce alla 
carne un sapore e un aroma del tutto particolari, oltre a permettere una 
cottura più omogenea. Il menù propone goulash all’ungherese, fiorentina 
di manzo e di scottona, chianina, entrecote argentino e di angus irlande-
se, black angus americano, carne di bisonte...
Orario: Aperto dalle 20:00 in poi. Chiuso il lunedì

Via Supriani, 28 - Acquaviva delle Fonti (BA). Info: 080.757051
Questo storico pub nasce all’interno di quello che nel 1300 era un carce-
re. Il Barba Nera nella sua invidiabile location realizza un locale che sem-
bra quasi il set di un film sui pirati. Non mancano botti di rum, pappagalli, 
polvere da sparo, galeoni, teste di squali mozzate e poste a trofeo, bende 
agli occhi degli scheletri dei poveri torturati. La cucina, come il beverage, 
è particolarmente curata e offre specialità brassicole che si fanno un tut-
tuno con le ottime birre proposte, ma ci sono anche panini alla piastra, 
pizze al tagliere, insalate, antipasti, risotti, secondi di carne, dolci assortiti. 
Al Barba Nera si mangia bene e ci si diverte anche, con live, game quiz, 
e non mancano mai le partite di Serie A e Champions’ in tv, cui seguono 
cicchetti di rum per tutti ad ogni goal segnato dalla squadra predesignata.
Orario: Dalle 21 alle 4. Chiuso il lunedì
VEN: Super Mind - 17/04: party per il 17° compleanno!

Via Estramurale G.B. Molignani, 30 - Acquaviva delle Fonti (BA). 
Info: 080.2481745
Sviluppato su un ampia superficie con tre sale, sala fumatori, priveé e 
sale dehors, permette di assaporare una colazione gustosa ed assortita, 
trascorrere una serata soft con un vasto assortimento di cocktail, gusta-
re un’ottima pizza con forno a vista, lievitata naturalmente 24/36 ore 
per una fragranza ed un sapore unici, e non solo. Ideale per una pausa 
pranzo variegata con primi, secondi piatti, terrine, frutta, dessert, dà la 
possibilità di festeggiare piccole ricorrenze come compleanni, battesimi, 
feste di laurea. Il maxischermo con servizio Sky, consente di seguire i più 
importanti eventi sportivi, musicali, cinematografici, televisivi. Di qualità 
le crepes dolci e salate, i bruschettoni, l’antipasteria, la birreria assortita. 
Montazzì Cafè offre anche una connessione Wi-Fi. Al piano superiore, 
alta ristorazione con gastromia d’autore
Orario: Aperto dalle 06 alle 03

QUEEN ITALIAN STEAKHOUSE

BARBA NERA

MONTAZZÌ CAFE’
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C.da Cristo Fasano, 166 - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 080.764008, 366.3387557 - www.agriturismolacortella.com
Il locus amoenus per eccellenza: posto nel pieno della splendida natura 
murgese, dove la tranquillità regna sovrana. L’agriturismo La Cortella si 
pone come un’oasi di ospitalità per turisti e non solo. Posto nell’hinter-
land barese, è a pochi chilometri dalle bellezze di Altamura, di Bari, di 
Matera, per offrire un punto di appoggio e ristoro per visite culturali alla 
scoperta della bella Puglia. La Cortella dispone anche di un ristorante 
aperto a tutti, non solo agli ospiti delle camere, dove poter pranzare e 
cenare con prodotti genuini, specialità della tradizione casereccia, prepa-
rate con ingredienti prodotti all’interno dello stesso agriturismo: verdure, 
ortaggi, salumi e formaggi, ottimi vini, l’olio d’oliva extravergine, mandor-
le. Il ristorante La Cortella è disponibile per feste private, pranzi e cene di 
lavoro,  comunioni ecc.
Orario: Sempre aperto

Via Cesare Pavese - Cassano delle Murge (BA). Info: 331.1016877
Due ambienti, non troppi coperti, ma tanta cura dei dettagli. Un buon 
posto dove far scivolare una bella serata tra amici; che sia per il piacere 
di sedersi a tavola o per una serata più godereccia tra cocktail e cicchetti, 
da vivere tra l’esterno e il locale, tra il bancone o il privè Liberty. Il Black 
Cherry non è un ristorante, ma nemmeno un vero e proprio pub; è una 
via di mezzo tra l’uno e l’altro: un gastro pub. Il menù propone primi e 
secondi piatti di carne e pesce, antipasti e taglieri di salumi e formag-
gi, come si fosse in un ristorantino, ma al contempo offre anche panini, 
piadine, patate e insalatone come nella tradizione del pub. Qui si cena 
accompagnando le portate con un buon calice di vino o con una fresca 
birra alla spina o in bottiglia, artigianali belghe o tedesche.
Orario: Aperto da giovedì a domenica dalle 20:30 alle 02:00
SAB: menù fisso a tema € 10

Foresta Mercadante - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 080.3466100, 3472884220
Nel cuore della Foresta Mercadante, circondato da maestosi alberi seco-
lari, La Selva di Diana ricrea un’oasi di relax ed ospitalità capace di offrire 
tutto l’anno piatti tipici e specialità a base di funghi, selvaggina e gastrono-
mia locale. Tutta la cucina e le prelibatezze dell’alta Murgia, sono sapien-
temente servite e accompagnate da pregiati vini italiani e dalle migliori 
birre europee. Si organizzano periodicamente serate enogastronomiche 
di degustazione, musica dal vivo, serate danzanti e divertimento. Il menu 
propone una vasta scelta tra antipasti, primi piatti e grigliate di carne. A 
cena non manca anche il servizio pizzeria con cottura in forno a legna.
Orario: Aperto dal giovedì al lunedì dalle 20 in poi. La domenica anche 
a pranzo.

AGRITURISMO LA CORTELLA

BLACK CHERRY gastropub

LA SELVA DI DIANA
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Via Caduti delle Foibe, 15/17 - Altamura (BA). 
Info: 080.3106980, 345.6570549, 345.6571043
Ricco assortimento di vini, birre alla spina e in bottiglia, gustosi abbina-
menti gastronomici, una grande zona all’aperto dove cenare o divertirsi. 
Sono gli ingredienti del Birbacco, wine pub che sin dal nome la dice lunga 
(birra + vino) su quelli che sono i suoi gusti. Birbacco accoglie i suoi ospiti 
in varie zone con uno stile particolare, fatto di luce soffusa e sprazzi di 
luce, in una perfetta simbiosi con il legno dell’arredamento, che mostra 
vini e quadri in una studiata penombra che gioca a fare “classe”. La propo-
sta gastronomica è molto ampia: divagazioni gastronomiche come taglieri 
di salumi di Norcia, taglieri di formaggi abbinati a marmellate e mostarde, 
specialità di carne, ma anche pizza (nessuna improvvisazione in materia, 
la si cuoce in forno a legna). Si accettano feste private su prenotazione.
Orario: Aperto dalle 20:0 alle 2. Chiuso il mercoledì

Via Locorotondo, 11 - Altamura (BA). 
Info: 080.3113449, 345.6570549,345.6571043
C’è chi mira alla gola, chi alla vista, e chi direttamente alle papille gusta-
tive. Questo locale punta sulla bontà gastronomica e sugli abbinamenti 
col beverage, per poi darsi anche a tutti gli altri sensi. Il Papilla è un pub 
dallo stile particolare: luminoso e “riscaldato” dagli inserti rossi nell’arre-
damento, fatto di luce soffusa, ma anche di penombre e sprazzi di luce. 
L’ambiente è unico, ma diviso appropriatamente per creare due zone che 
accolgono tavoli e un privèe più intimo con un grande divano, dove ac-
comodarsi per bere un cocktail, un calice di vino o champagne, accom-
pagnato dal finger food. Il menù del Papilla offre specialità di pesce e di 
carne, antipasti misti e taglieri, insalate assortite, piadine, e primi piatti.
Si accettano feste private su prenotazione.
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 03:00. Chiuso il lunedì

Largo F. Nitti, 5 - Altamura (BA). Info: 333.9223994
Un locale che nasce come un tributo ai mitici fab four di Liverpool, ma 
che finisce per essere un omaggio a tutto il mondo della buona musica. 
E’ questo il Beatlife in due parole! Appena messo piede all’interno si re-
spira un’aria diversa, cosmopolita come l’America che ha dato la patria 
e il successo a tante band e rock star del panorama musicale mondiale. 
Un locale dove far colazione, prendere un caffè, un cocktail, pranzare 
o cenare con tutt’intorno le migliori figure del rock e non solo: da Jim 
Morrison a Jimi Hendrix, dai Beatles a Elvis Presley passando per Sinatra, 
James Brown, Bob Dylan, Ray Charles... Al Beatlife ci si accomoda per un 
caffè o fare colazione, prendere l’aperitivo, pranzare o cenare, in un lungo 
viaggio che parte al mattino e termina a notte fonda. Il menù offre piatti 
freddi, insalatone, taglieri, piadine, panini, focacce e pizze
Orario: Dalle 07:00 in poi. Chiuso il mart.
VEN: live m. o dj set

BIRBACCO

PAPILLA ristopub-american bar

BEAT LIFE
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Strada provinciale Grumo-Sannicandro km 5 — Grumo Appula (BA). 
Info: 347.2790212, 080.9696807 - www.parcogiannini.it
Ristorante, pizzeria, sala ricevimenti, b&b, nonché struttura sportiva con 
campetti di calcio: immerso in un grande parco nel verde della Murgia, 
Parco Giannini è luogo incantevole in cui trovare relax, benessere, ottima 
cucina ed una buona dose di divertimento. Di qualità l’offerta culinaria ba-
sata su ingredienti locali e assolutamente genuini, capace di unire specia-
lità internazionali ai piatti tipici della cucina pugliese. Oltre a poter gustare 
pizze cotte nel forno a legna preparate da esperti pizzaioli, antipasti, primi, 
secondi di carne, dessert e tanto altro è possibile ordinare anche pietanze 
di pesce, rigorosamente fresco. Su prenotazione, permette di festeggiare 
ricorrenze e cerimonie
Orario: Aperto tutto il giorno. Chiuso il lunedì
25/04: Pranzo della Festa della Liberazione; 01/05: Pranzo della Festa 
dei Lavoratori; SAB: Pizza a volontà

Via Caduti di Via Fani, 3/5 — Altamura (BA). 
Info: 080.3144975 - www.2night.it/sherwood
Nato dalla passione e dal culto della birra, lo Sherwood si rifà alla mitica 
foresta nella quale si muoveva il leggendario Robin Hood; ogni cliente 
diviene commensale e personaggio di questo fantastico mondo antico. 
Naturalmente in questo pub il legno domina incontrastato dando quel 
calore in più al locale che lo rende un posto dall’aria familiare. Compli-
ce di tutto ciò è naturalmente la grande ospitalità di Antonio, l’ideatore 
di questa oasi d’incontro. Allo Sherwood si trova un beverage fornito 
quanto curato, in cui spicca la selezione di birre. Lo Sherwood e il suo 
chef inoltre offrono ottime pizze, panini e piadine, appetibili piatti come 
spiedini di carne mista con patate e insalata, nodini di cavallo con spicchi 
di patate e insalata, taglieri fantasia, patate al forno con specialità e salsine 
varie, bruschette, insalate, focacce...
Orario: Aperto dalle 20 alle 3. Chiuso il lunedì

Via Caduti delle Foibe, 29 — Altamura (BA). 
Info: 080.3142382, 338.9757161, 320.8111990
Non si arresta la voglia di stare tra amici e passare belle serate; quelle che 
offre il Must grazie alla sua proposta variegata sia sul food che sull’enter-
tainment. Questo locale è un polo d’attrazione polifunzionale in cui vivere 
eventi tra il dinner & dance. Il Must è appetibile anche per un target più 
adulto grazie all’area pizzeria, ma tra tavoli, privè e salottini ce n’è davvero 
per tutti, per mangiare una pizza un risotto, gustare un cocktail o una 
birra. Un’altra zona rende il locale quel tempio di divertimento che ormai 
tutti apprezzano, dove impazzano le serate di karaoke e messaggeria, le 
notti infuocate dai balli latino-americani, dalla dance, e dalla live music 
con le migliori cover band del territorio.
Orario: Dalle h 19 alle 3. Chiuso il lun.
VEN: karaoke e serate a tema - SAB: dancing live - DOM: disco e salsa 
roulette show - 05/04: Modèm Tribute - 12/04: Danil Blasco

PARCO GIANNINI

SHERWOOD

MUST music_restaurant
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Via Nicola Pinto — Castellana 
Grotte (BA). Info: 080.4962675, 
329.2925817
Fa parte della catena Illy, caratteristi-
ca che lo rende il locale ideale dove 
fermarsi a prendere un caffè, o ini-
ziare nel modo giusto la giornata con 
un’abbondante colazione: cornetti, 
pasticciotti, conchiglie e dolci di ogni 
genere sono preparati artigianalmen-
te. A pranzo offre un ottimo servizio 
ristorazione: primi, secondi, panini, 
pizze al taglio sono realizzati con in-

gredienti freschi e genuini. A tutto ciò 
si aggiungono numerosi servizi quali 
ricariche telefoniche, pagamento te-
lematico delle bollette e l’acquisto di 
biglietti sportivi e musicali attraverso i 
circuiti Ticketone e Bookingshow
Orario: Aperto da lunedì a sabato 
dalle 05 alle 20:30. La domenica dalle 
05 alle 13

Via Cavour, 155 - Noci (BA). Info: 
3204603840
Buon punto di riferimento per la mo-
vida, nonchè per ogni momento di 
relax per staccare dai ritmi frenetici 
del lavoro o dello studio. Il Piper è un 
luogo in cui stare tra amici, coccolan-
dosi con la colazione, un buon caffè, 
qualche stuzzichino o un drink, o il 
momento dell’aperitivo. In pochi metri 
quadri dona al cliente un’oasi di pace 
o di divertimento. Aperto dal mattino, 
il Piper propone la gettonata colazio-

ne con ciambella e caffè a solo 1 euro. 
Nella fascia oraria successiva fioccano 
gli aperitivi, per poi tornare all’amato 
caffè pomeridiano e scivolare verso 
un intrattenimento più godereccio, 
dove ci si intrattiene tra la chiacchiera, 
il drink e qualcosa da stuzzicare.
Orario: Aperto dalle 6 alle 22. Chiuso 
il lunedì

GRAN BAR PIPER
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Via Cadorna, 22 - Conversano (BA). 
Info: 0804951417, 3385784428, 3933509526
Ristorante e pizzeria che nasce a poche centinaia di metri dall’imponente 
Castello di Conversano. Alla Taverna del Conte si trova un bel locale strut-
turato su due livelli, per una cena rilassata ed in compagnia della buona 
cucina. Per quanto riguarda il ristorante, la carta, oltre a ricchi antipasti, 
propone carne alla brace come tagliata di manzo, zampina, costata di maia-
le e di vitello, primi e secondi piatti della cucina pugliese, ma anche interna-
zionale. La pizzeria invece sforna pizze tradizionali e fantasia, con impasto 
alla napoletana o alla barese, con farina classica o integrale, di grano arso, 
ai 5 cereali, in base all’estro del periodo. Cosa molto importante è la lievita-
zione: che comporta non meno di 72 ore, al fine di garantire una migliore 
fragranza digeribilità. Si trasmettono le partite in diretta tv.
Orario: Dalle 19 in poi; sabato e domenica anche a pranzo. Chiuso il lunedì

Via Adua, 15 - Conversano (BA). Info: 080.4953659
Aperto a pranzo e cena, il Moai è un accogliente ristopub, dove il piacere 
della buona cucina si intreccia a quello del divertimento. Offre un’ampia 
scelta di menù a prezzo fisso per tutti i gusti. Nei weekend è punto d’in-
contro per i preserata, un american bar con più di 80 tipologie di cocktail, 
una lista interminabile di distillati, una buona selezione di birre in bottiglia 
e tanta ottima musica con una workstation non indifferente. Accolti in una 
sala climatizzata, al Moai è inoltre possibile seguire tutte le partite di calcio 
in diretta su maxi schermo. Su prenotazione, accoglie piccoli ricevimenti. 
Da non perdere gli eventi a tema organizzati ogni settimana
Orario: Aperto dalle 06 alle 02, la domenica dalle 16 alle 02
GIO: Serata Cinema; VEN: Karaoke & Disco; SAB: Preserata con cocktail 
e cicchetti a prezzi speciali; DOM: Dr. Why

Via M. Petrera, 9 - Gioia del Colle (BA). 
Info: 393.3614208 - www.2night.it/pantarei
A pochi passi dalla piazza centrale è il luogo dove arte, gusto e raffinatezza 
si mescolano regalando emozioni senza tempo. Incantevole il clima che 
si respira di sera, tra luci soffuse e candele profumate. Un elegante wine 
bar e ristopub in cui gustare taglieri di formaggi, salumi e specialità della 
casa, tagliate di angus argentino e fiorentine. E’ anche una fornitissima 
enoteca: più di 500 tipi di vino, bianchi e rossi di tutto il mondo, oltre 
30 birre artigianali e più di 100 diverse tipologie di rum, cioccolato, sali e 
spezie. Panta Rei è anche sala da the nel pomeriggio, dove incontrarsi per 
momenti di relax e assaporare 20 tipi tra the e infusi da accompagnare 
con dolci frollini. In programma, invitanti serate di degustazione
Orario: Aperto dalle 18 alle 03. Chiuso il lunedì

LA TAVERNA DEL CONTE

MOAI

PANTA REI, FLOW CAFÈ
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Piazza dei Martiri (Piazza Castello) — Gioia del Colle (BA). 
Info: 080.3483014
Ai piedi del Castello di Gioia del Colle, testimonianza inequivocabile del 
passaggio di Federico II, sorge Al Castello, luogo ideale per intrattenersi 
con gli amici. In un’atmosfera medievale, all’interno di un palazzo risa-
lente al 1600, questa pizzeria birreria propone una cucina completa, 
con antipasti, carpacci, pucce ed insalate ma che ha il suo punto di forza 
nelle oltre 70 varietà di pizza: cotta in forno a legna, è preparata da mani 
esperte, con lievitazione a freddo di 72 ore e negli ultimi anni ha ottenuto 
il riconoscimento come Miglior Massa della Puglia. Vasta la selezione di 
birre artigianali ed estere, alla spina ed in bottiglia, selezionate per essere 
abbinate nel migliore dei modi alla proposta culinaria del locale
Orario: Aperto dalle 18 alle 24. Chiuso il lunedì

C.so Umberto I, 58 - Putignano (BA). 
Info: 080.4058650, www.giglionero.eu
Ristorante & american bar attento alle necessità e alle richieste di chi vive 
la movida: dalla passione per lo sport alla buona tavola, dai drink al dj set. 
Giglionero nasce dalla voglia di creare uno spazio dove riappropriarsi del 
piacere del vivere bene, in cui ritrovarsi in momenti di cultura del buon 
bere e della gastronomia curata. Qui non mancano piatti della tradizione 
locale, ma anche aperitivi, una vasta cantina di vini, birre selezionate e 
pregiati distillati. Giglionero, con la sua antica struttura dal grande fascino 
estetico e storico, fa accomodare i suoi ospiti donando loro eventi di dj 
set, ma anche culinari in compagnia di serate a tema dove degustare la 
gastronomia del Bel Paese, ma non solo. Non manca il sodalizio calcio e 
gastronomia: durante le dirette si sceglie fra: menù a 15 € e 10 €.
Orario: Dalle 6 in poi (domen. a pranzo su pren.). Lun. chiuso.
VEN: dj set “Thanks God Is Friday”

Via Roma,14 - Putignano (BA). Info: 333.8761617 - livingroom@tiscali.it
Luogo d’incontro per eccellenza della provincia barese, il Living Room 
si propone, da anni, alla sua clientela, con il suo savoir-faire giovanile 
ed elegante. Bar caffetteria la mattina, cocktail bar e ristorante la sera, 
propone menù della casa rinnovati settimanalmente, disponibili anche a 
pranzo: è, inoltre, possibile ordinare del pesce, sempre fresco. I primi 
si possono ordinare anche a cena, scegliendo tra specialità di terra o di 
mare. Novità anche per i vini con più di 50 etichette nazionali ed interna-
zionali. Il locale è capace di soddisfare a trecentosessanta gradi anche le 
esigenze degli amanti dello sport, permettendo loro di seguire le partite 
di Champions, Campionato ed Europa League.
Orario: Aperto da lunedì a domenica dalle 07 alle 02. Il venerdì ed il 
sabato alle 03. Chiuso il martedì
VEN - SAB: Mister G dj set

AL CASTELLO

IL GIGLIONERO

LIVING ROOM
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Via Putignano, 92 — c/o centro commerciale “Grotte” — Castellana 
Grotte (BA). Info: 080.3214273, 349.5130528
Nasce da una trentennale esperienza nel settore della ristorazione, la 
stessa che ha dato vita al rinomato ristorante pizzeria Bella Capri di Ca-
stellana Grotte. Che si tratti di una pausa caffè, del brunch, dell’aperitivo, 
del pranzo o della cena, Marian dà il meglio di se: un ottimo servizio 
caffetteria, menù a prezzi fissi con prodotti di stagione e pizze classiche 
e speciali disponibili anche a pranzo, antipasti, primi e secondi di mare 
e di terra, taglieri di salumi e formaggi selezionati, nonché dessert della 
casa. Non mancano pizze senza glutine, una manna per i celiaci. Il locale 
accoglie compleanni, lauree ed occasioni speciali e permette la visione di 
tutte le partite di calcio. A disposizione dei clienti, anche un ampio spazio 
esterno riparato e riscaldato
Orario: Aperto dalle 10 alle 15:30 e dalle 19 alle 24. Chiuso il lunedì

Via Firenze, 6 - Noci (BA). Info: 080.4978942, 392.2840025
Un’antica struttura ospita un locale non troppo grande nè troppo piccolo, 
ma grande il giusto per accogliere e ben servire i clienti, donando loro la 
situazione giusta per pranzi e cene tra amici, in coppia, o per banchetti e 
feste private. La Taverna di Donna Dora porta in paese tutta l’esperienza 
di genuinità e cortesia già realizzata presso l’agriturismo Quaranta. Nei 
suoi ambienti fatti di vortici di pietra viva a vista, di archi a tutto sesto e pa-
reti quasi rocciose, si gode di una cucina tipica con primi e secondi piatti 
della tradizione, funghi, verdure grigliate, ma anche molto altro, infatti 
non si disdegnano pizze, pucce, e piadine. Nel suo menu alla carta sono 
presenti anche prodotti caseari come mozzarelle, caciocavalli, formaggi, 
conserve...bontà autoprodotte presso l’agriturismo, e in vendita solo su 
richiesta.
Orario: Aperto a pranzo e cena. Chiuso il lunedì

Via G. Di Vittorio - Noci (BA). 
Info: 349.6155633, 320.2247832 - www.mondopizza.com
In un locale che si chiama “Mondo Pizza” cosa ci si può aspettare? Pizza 
à-gò-gò, direte. E’ vero, visto che si offre una lista incredibile di pizze 
diverse, ma non solo, perchè questo locale è anche ristorante e brace-
ria. L’anima del Mondo Pizza è sicuramente Giulio, esperto pizzaiolo di 
comprovata professionalità da ben 25 anni, con anni di lavoro ovunque e 
partecipazioni a numerosi campionati mondiali di pizza. In questo locale 
il menu propone ben 156 pizze differenti: rosse, bianche, dessert, classi-
che, speciali...in un trionfo di fantasia senza pari, ma soprattutto di bontà 
e sapori inediti. Inutile specificare che la pizza è cotta in forno a legna, 
come tradizione vuole, più che altro segnaliamo che si dispongono di due 
forni, così da avere una grande velocità nel servizio, senza lunghe attese.
Orario: Aperto dalle 18:00 all’01:00 (a pranzo su prenotazione). Chiuso 
il lunedì

MARIAN

LA TAVERNA DI DONNA DORA

MONDO PIZZA by Giulio
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Via Calvario, 14 — Noci (BA). Info: 080.3218176
Non il solito bar ma una caffetteria, antipasteria, pizzeria e spaghetteria, 
in grado di soddisfare e appagare ogni senso: ideale per una ricca cola-
zione, un aperitivo, un pranzo al volo, una pausa caffè, una pizza con gli 
amici, un preserata gustoso. Sia a pranzo che a cena è possibile scegliere 
tra oltre 40 tipi di spaghetti di mare e di terra, una varietà assortita di an-
tipasti, nonchè pizze di tutti i tipi, persino pizze dolci. Il tutto, legato da un 
unico filo conduttore: qualità in cucina e un servizio attento a far sentire il 
cliente, ospite da coccolare. Il locale offre gratuitamente una connessione 
Wi-Fi: tecnologia al servizio di chi per lavoro o per svago non riesce a 
stare lontano dalla rete.
Orario: Aperto dalle 06 alle 02. La domenica dalle 16 alle 02

Via Giorgio La Pira, 16 - Noci (BA). 
Info: 0804974439, 392.2680471, 334.2293521
Ristorante-pizzeria che si ispira alla filosofia della cucina mediterranea 
che da secoli fa della semplicità e della qualità dei suoi prodotti, anche 
quelli più poveri, il punto di forza di piatti e ricette in bilico fra tradizione 
e innovazione. Il locale si snoda tra un’area di ingresso di relax dominata 
dal banco bar, seguita dall’ambiente destinato alla ristorazione, spalleg-
giato da un’altra zona in veranda. Il Sali & Gusta nasce per soddisfare le 
esigenze di tutti i palati, con particolare attenzione anche a vegetariani e 
celiaci, così da dare ad ognuno la sua oasi di gusto senza pensieri. Oltre 
a primi e secondi piatti di terra e mare, il menu invoglia alle gioie della 
pizza, cotta in forno a legna come tradizione impone. Il verde e il lilla 
giocano tra di loro ad esaltare il bianco del tovagliato, con uno stile e 
design studiato ad hoc. 
Orario: Aperto dalle 19:30 in poi. Chiuso il martedì

Via Petrone, 61 — Noci (BA). 
Info: 080.9673652 - www.dangiomusicbar.it
Classe e raffinatezza a portata di mano: il D’Angiò di Noci è il risultato 
dell’incontro tra eleganza e buona cucina. Bar caffetteria la mattina, ot-
timo ristorante a pranzo e cena: la prelibatezza della portate e il servizio 
efficientissimo sono alla base della filosofia ristoratrice di questo locale. 
Fermarsi a tavola significa non rimanere delusi: sono assolutamente da 
provare i primi piatti e la carne alla brace abbinata ai numerosi vini. Ma 
D’Angiò è anche punto d’incontro per i preserata, passaggio obbligato 
per chi intende trascorrere la notte in discoteca. E diversamente non po-
trebbe essere: l’offerta dei cocktail è variegata e di alta qualità. Da non 
perdere gli appuntamenti settimanali di live music o dj set. Non manca 
una veloce connessione Wi-Fi a disposizione della clientela
Orario: Aperto dalle 06 alle 02
GIO: Dr. Why; VEN: Dj set, musica live o serate a tema

DAMA CAFFE’

SALI E GUSTA

D’ANGIO’
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Dancing&More

JACANA CAFE’
Via Colonnello Scarano, 117 - 
Taranto. Info: 099.8852840
Jacana. Nome esotico che fa 
bene da preludio all’ambiente 
caldo ed accogliente. A due 
passi dal centro di Massafra, 
il Jacana sorge dove il secolo 
scorso faceva bella mostra di 
sé un antico mulino. E’ un di-
sco pub che offre interessanti 
motivi di attrattiva per chi vuole 
il giusto mezzo tra la disco e 
il dinner.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 19:00 alle 08:00, escluso 
il lunedì.

Eat&Drink

CELLAR IRISH PUB
Via Principe di Napoli, 19 
- Martina Franca (TA). Info: 
080.4808031
Oltre la vetrata, ci si trova in 
un’atmosfera fantastica: legno 
e luci soffuse, si incontrano 
armonicamente. Ma è una 
volta accomodati che ci si 
rende conto delle potenzialità 
di questo irish pub. Vasta 
la scelta delle birre: tutta la 
linea Guinness, al cioccolato 
e al miele. Selezionatissima 
la scelta dei rum: etichette 
note solo agli intenditori. Non 

da meno la cucina, con la 
colazione irlandese o la torta 
alla Guinness. Il tutto accompa-
gnato da sonorità anni ‘70-’80 
e tanta live music.
Orario: Aperto dalle 19:30 
alle 2:30.

IL GOLFO ristorante
Via Virgilio, 66 - Taranto. Info: 
0997323232
All’interno di uno degli hotel 
più importanti di Taranto, il 
Mercure Delfino, si pone 
l’ottimo ristorante Il Golfo, 
che prende il suo nome dallo 
splendido panorama godibile 
grazie all’affaccio sulla parte 
più suggestiva della città: il 
suo golfo. L’elegante terrazza 
è affiancata da un ampio 
ristorante interno dotato di aria 
condizionata e di ogni comfort. 
Inoltre per i momenti di relax o 
per gli incontri con gli amici il 
Mercure Delfino Taranto dispo-
ne di un riservato ed attrezzato 
angolo bar elegantemente 
arredato con comodi salottini e 
piano-bar.
Orario: Sempre aperto

CAFFE’ DEL BORGO ANTICO
Corso Vittorio Emanuele 30 - 
Ginosa (ta). Info: 3401003984 
- www.2night.it/caffedelbor-
goantico
Un locale decisamente diverso 
dal solito: un bar, ma non 
solo, ricco di fascino dal 
palinsesto di eventi settimanali 
da far invidia...ed è, proprio 
per questo, il punto di ritrovo 
della bella gente del posto. 
Gran cura nell’arredamento: 
comode poltrone in vimini e 
tavoli contornati da rigogliose 
piante, su di un lastricato di 
antica fattura, curatissimo in 
ogni suo dettaglio. Alla bellezza 
del posto si aggiunge la cordia-
lità di uno staff estremamente 
gentile, umano e simpatico 
come pochi, oltre che un’of-
ferta di qualità difficilmente 
eguagliabile.
Orario: Aperto dalle 6:30 alle 
2:00. Chiuso il lunedì

ENGINE MUSIC CLUB HALL
Via Capodiferro, 951 - 
Martina Franca (TA). Info: 
080.4832692 338.9289555
Nasce per offrire una risposta 
nuova ad un’esigenza di 
sempre: lo stare insieme per 
divertirsi e comunicare nel se-
gno della musica, dell’amicizia 
e della cultura. L’Engine si con-
figura come ambiente ideale 
per concerti di alta qualità dei 
più diversi stili, per il cabaret, 
per manifestazioni culturali e 
teatrali, mostre di pittura ecc. 
Lo stage mette a contatto 
diretto il pubblico con autentici 
talenti (di livello nazionale ed 
internazionale) nella migliore 
condizione per trasmettere 
emozioni autentiche e vive. Al 
club si accede a mezzo tesse-
ra, a garanzia di un ambiente 
selezionato e sobrio
Orario: Aperto dal venerdì al 
sabato dalle 22:00 alle 04:00

ta BEST OF TARANTO
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V.le Magna Grecia, 425 - Taranto. Info: 3312159830, 3452202012
Qui stiamo parlando di uno dei templi storici per la movida tarantina. 
L’Old Fashion è un open bar, è un punto di ritrovo per amici, per l’ape-
ritivo, prima di andare in disco, post serata, per cena... E’ il posto ideale 
per qualsiasi momento della giornata, visto che è praticamente sempre 
aperto. Old Fashion copre con i suoi servizi tutte le fasce della giornata: 
a partire dall’energica colazione fino al pranzo passando per l’aperitivo, 
dal caffè pomeridiano alla cena e fino all’happy hour a suon di fantasiosi 
cocktail. La sua gastronomia propone ricchi aperitivi finger food, ma an-
che primi e secondi piatti, carne alla brace, panini e piadine, crèpes dolci 
e salate, focacce e rosticceria assortita. Merita un cenno la pasticceria 
artigianale. Qui si gode del lavoro del laboratorio del locale (accanto allo 
stesso), dove si preparano croissant, ma soprattutto golosissime torte.
Orario: Dalle 05:30 in poi
GIO: serate a tema

OLD FASHION

ta
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Via Europa, 57 - Mottola (TA). Info: 0994507108
Diverso, nuovo e di qualità. In tre parole, è questa la mission del Blues 
Cafè, uno dei locali più amati e conosciuti di Mottola. Questo locale è 
caffetteria, ma anche lounge bar, ma anche ristorantino...diciamo che è 
difficilmente racchiudibile in una precisa categoria, e ognuna ci appare 
troppo riduttiva, visto quello che qui si offre al cliente. Al Blues Cafè si 
ha modo di conoscere e apprezzare realmente l’enogastronomia, quella 
buona, fatta con un amore e una competenza infinita. Qui nulla è lasciato 
al caso: la carta cambia continuamente ogni 3 mesi perchè si vogliono 
prodotti sempre nuovi, migliori, e in fondo anche perchè gli stessi pro-
prietari si stufano di proporre sempre le solite cose! Persino l’acqua trova 
una sua poesia con la Saint Geron: un’effervescenza naturale senza gas 
aggiunto e con un basso residuo fisso.
Orario: Aperto dalle 6 in poi e a pranzo il sabato e la domenica. Chiuso 
il lunedì

Via S. Allende, 76 - Mottola (TA). Info: 3454530585, 3484084996
Per fare un buon locale non serve farlo sbriluccicare, perchè così sarebbe 
solo un “bel locale”; serve invece creare innovazione, buona cucina e 
genuinità. Poi tutto il resto viene da sè. L’Olimpo drink & food sa fare 
tutto ciò soddisfando al contempo il detto “anche l’occhio vuole la sua 
parte”, e lo fa offrendo ottimi e selezionati prodotti: dal caffè napoletano 
alla carne estera; mantenendosi in un range di prezzo molto competitivo 
nonostante la qualità ricercata e ottenuta. Il menù propone piatti freddi, 
panini, piadine, taglieri, crèpes, insalate assortite, carpacci, e della se-
lezionata carne dove spiccano ottimi polli, entrecote o filetto di carne 
scozzese...prodotti realizzati grazie agli animali allevati all’aperto e senza 
alterazioni nei loro pasti.
Orario: Aperto dalle 06:00 alle 02:00. Dal venerdì alla domenica h24
Dal VEN alla DOM: happy hour a pranzo e dalle 19:00 in poi

BLUES CAFE’ flavour experience

OLIMPO drink & food
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ZEN MUSICAFE’
Via San Francesco, 86 - Castel-
laneta (TA). Info: 328.8997667
Lounge bar che offre un’ampia 
scelta tra cocktail, distillati e 
vini. Lo Zen Musicafè è anche 
creperia e, con la bella stagio-
ne, gelateria.
Ogni sabato sera live music 
o dj set.
Orario: Da mattino a notte

ENO’ WINE BAR
Via Roma, 4 - Taranto. Info: 
3932204680 3293965549
Wine bar poliedrico che si lega 
a filo doppio con il buon bere. 
Il locale infatti, affacciandosi sul 
Mar Piccolo e a due passi dalla 
Stazione Navale, era il luogo 
prediletto da ufficiali e marinai 
della Marina Militare appena 
scesi dalle navi. All’Enò Wine 
Bar si degusta ovviamente 
ottimo vino, ma anche cocktail, 
taglieri di salumi, cacciagione e 
formaggi scelti, godendo della 
splendida vista mare, specie 
durante la bella stagione con 

la struttura en plein air. La 
programmazione vede con-
tinuamente live e dj set dove 
poter ascoltare generi musicali 
come northen soul, boogaloo, 
modjazz, soul...
Orario: Sempre aperto dalle 
19:30 in poi

JOYCE PUB
C. 2 Mari, 30 - Taranto. Info: 
099.4521921
Irish pub di richiamo per 
giovani e turisti, dove poter 
incontrare gente, amici, e un 
buon boccale di Guinness 
per accompagnare le bontà 
del menù, come pizze, primi 
piatti, panini, carne alla griglia e 
bruschette. La sua specialità è 
l’arrosto misto.
Per quanto riguarda le birre, 
però, non c’è solo l’amata 
stout per eccellenza o quelle 
alla spina, ma anche ottime 
birre artigianali in bottiglia.
Orario: Aperto dalle 20:00 
in poi

GIARDINI DI VIRGILIO
Viale Magna Grecia, 1 - Taran-
to. Info: 0997724471
Bar, gastronomia, meeting 
point, situato in una delle 
principali arterie della città, al 
termine di Viale Magna Grecia 
in direzione Viale Jonio. I Giar-
dini di Virgilio è una struttura 
che si divide in più ambienti e 
che offre sicuramente un sano 
divertimento tra musica e 
sapori, in un lungo viaggio che 
affronta tutta la giornata.
Il menù propone piadine, 
panini, toast.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 06:00 in poi

PIAZZAROMA
Via Del Faro, 44 - San Vito 
(TA). Info: 0994521192, 
3465813816
Piazzaroma è un posto unico 
ed esclusivo, dove passare 
le proprie serate in buona 
compagnia con piacevolissima 
musica di sottofondo, sorseg-
giando ottimi drink e vini, o 

gustando la buona cucina qui 
proposta. 
Piazzaroma è ristorante, ma 
anche pizzeria e music bar, 
con tanti eventi artistici e 
musicali. Si trova in uno dei 
punti più centrali di Taranto, di 
fronte alla Villa Peripato, a due 
passi dal canale navigabile.
Orario: Aperto dalle 20:30 
alle 01:00, escluso il lunedì.

AL GAMBERO
Via Togna, 1 - Litoranea 
salentina - Taranto. Info: 
099.7319971 - 320.7079379
Al Gambero è un elegante 
ristorante che offre specialità 
della cucina tipica locale. Il 
menù propone antipasti, primi 
e secondi piatti sia di pesce 
che di carne, pizze cotte come 
tradizione vuole in forno a 
legna.
Orario: Aperto a pranzo e 
a cena

Barletta Trani

Eat&Drink

MOOD Live & Food
Lungomare C. Colombo, 160 — 
Trani (BT). Info: 0883.485024, 
347.3319050, www.mood-live.
net, www.moodristorante.it
Uno degli angoli più scenografici 
di Trani, ospita un vero e proprio 
punto di riferimento per i cultori 
del cibo, della musica e del bien 
vivre: è il Mood Live & Food, 
elegante ristorante a due passi dal 
Monastero di Colonna. Di primis-
simo livello il menù ed il beverage, 
rappresentati da una cucina che 
parte dalle ricette tradizionali, 
locali, per fondersi con elementi 
innovativi ed internazionali. A ren-
dere completa l’offerta del locale 
sono gli svariati appuntamenti set-
timanali e la possibilità di ospitare 
feste private e ricorrenze
Orario: Aperto dal giovedì alla 
domenica dalle 20 alle 24

LUPO DI MARE
Via Marina, 52 - Barletta (BT). Info: 
0883885040
In un ambiente accogliente e 
informale, propone specialità di 
mare preparate con ingredienti 
freschi, selezionati e di provenien-
za certificata, soprattutto locale 
e regionale. Una cucina sana e 
attenta a proporre piatti di qualità: 
la tradizione delle ricette pugliesi 
si assapora in ogni pietanza, 
preparata con cura per soddisfare 
le esigenze dei clienti. A comple-
tare il tutto, un servizio cortese e 
disponibile ed un ottimo rapporto 
qualià prezzo.
Orario: Aperto a pranzo e cena 
tutti i giorni

PELLEDOCA
Via Statuti Marittimi, 30 - 
Trani (BT). Info: 340.4837514, 
340.6859846, pelledocatrani@
libero.it
Non un semplice American Bar 
ma anche di più: l’arte del ‘’fare 
beverage’’ che si unisce alla cuci-
na più semplice ma elegante che 
si possa immaginare. Salumeria 
di mare e di terra, antipasti e 
panificazione logata ‘’Pelledoca’’, 
il tutto unito alla maestria di chi 
riesce a chiudere le emozioni 
in un bicchiere, regalando 
anche al beverage luce propria: 
cocktail fatti con rispetto, vini non 
inflazionati dalle mode ma vogliosi 
di esprimersi per le loro qualità, 
distillati di concetto. Pelledoca 
sposa la musica e la porta per 
mano attraversando i generi che 
hanno fatto la storia
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. 
Chiuso il lunedì

LIVING ROOM CLUB
Via Caracciolo, 11 - Barletta (BT). 
Info: 3381178496
Punto di riferimento per il 
divertimento giovane, il Living 
Room Club offre alla sua clientela 
ambienti raffinati dal tocco chic, 
l’ideale per assaporare ottimi 
cocktail e ascoltare della buona 
musica. O per vivere i numerosi 
appuntamenti settimanali: uno fra 
tutti, l’Happy Hour che tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 23:00, è emblema 
del piacere di stare insieme. Living 
Room Club accoglie anche feste 
private.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 03:00, escluso 
il martedì.

BUBBLES
Piazza della Repubblica - Trani 
(BT). Info: Piazza della Repubblica 
- Trani (BT). Info: 340.3995197
Birreria e american bar dove bere, 
mangiare, divertirsi con live music 
o dj set. Un buon posto in cui 
trovare gente.
Orario: Aperto dalle 10:00 alle 
01:30

SAINT PATRICK
Via Cialdini, 15-17 -  Barletta (BT). 
Info: 0883.347157
A due passi dalla celebre Cantina 
della Disfida, offre la possibilità 
di gustare sia a pranzo che a 
cena carni argentine, entrecòte 
irlandesi, crepes ma anche 40 
tipi di pizze cotte nel forno a 

legna e gustosi dessert. Il tutto 
accompagnato dalle numerose 
varietà di birre, prima tra tutte la 
Guinness. Il ricco beerbook del 
locale propone, inoltre, invitanti 
e spesso inediti abbinamenti 
birrogastronomici. Immancabili 
gli appuntamenti con la musica 
dal vivo: ogni settimana, il Saint 
Patrick ospita le esibizioni live di 
artisti nazionali e internazionali per 
serate all’insegna del divertimento
Orario: Aperto dalle 11 all’01. 
Aperto anche a pranzo

BEST OF BAT

Via N. Sauro, 50 - Bisceglie (BT). 
Info: 348.0035011
Tantissime le golosità proposte, tra cui 
pizze classiche e condite, ottimi e fan-
tasiosi cicci farciti, e capitolo a parte 
merita la variante col bordo ripieno. 
Il Ciccio e Birra, col fedele compagno 
forno a legna, sfoggia la pizza col bor-
do ripieno (solo dal martedì al giove-
dì): si sceglie la propria pizza o ciccio 
e si richiede il bordo ripieno; si tratta 
di una squisitezza farcita con ricotta, 
zucchine e gamberetti, oppure con 

salame piccante e ricotta, e poi servi-
ta a tavola su tagliere. Si tratta di una 
vera delizia capace di dare due gusti 
e sapori diversi nella stessa portata: 
quello della pizza scelta e il bonus del 
ripieno. 
Orario: Dalle 20 alle 2; la domenica 
anche a pranzo. Chiuso il lunedì

CICCIO E BIRRA

promo review

B
atta

Via S. Francesco, 111 - Castellaneta (TA). 
Info: 328.1679578, 328.0533822
Centoundici come il numero civico a cui è sito, 111 come la percentuale 
di movida che sprigiona. Il Bar 111 smuove la tranquillità di Castellaneta 
con frizzanti proposte per il viveur e per chi ama dedicarsi al relax, senza 
farsi mai mancare occasioni di convenienza, party, serate di degustazioni 
e dj set. Il locale affronta tutte le varie fasce della giornata, dall’alba fin ben 
oltre il tramonto, passando per una ricca colazione, l’aperitivo, il pranzo 
e il caffè pomeridiano, la cena e l’happy hour per il late night. Aperto 
sia a pranzo che a cena, oltre che per aperitivi e happy hour, il Bar 111 
propone stuzzicherie calde e fredde, piadine, panini, toast, e primi piatti 
del giorno (a pranzo). La caffetteria dà il giusto sprint alla giornata con 
croissant, cioccolate, e imperdibili dolci come tiramisù, soufflè al ciocco-
lato, muffin, Torta Caprese, ciambelle, Tette delle Monache.
Orario: Dalle 06:30 in poi

BAR 111
promo review
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VELENO FISH RESTORART
Via Cialdini, 21-23 — Barletta 
(BT). Info: 0883.532880, 
345.4483452
Le numerose varietà di pesce lo-
cale, sempre freschissimo, sono 
alle base di tutto ciò che qui viene 
preparato: dagli antipasti, caldi e 
freddi, in cui la parte del re la fan-
no i frutti di mare; ai primi piatti, 
in cui il mare si abbina alla pasta 
fresca tipica pugliese; ai secondi, 
al forno o grigliati. Su richiesta, 
persino deliziosi sushi e sashimi. 
Il tutto da accompagnare con 

degli ottimi vini: vasta ed assortita 
la cantina di cui il locale dispone. 
La saletta esterna, riscaldata e 
riparata, permette di vivere serate 
culinarie immersi nella magia del 
centro storico
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
12:30 alle 15:30 e dalle 20:00 
all’01:00. Chiuso il mercoledì

SANTANERA
Via Madonna Degli Angeli, 3 - 
Barletta (BT). Info: 3284757244
Per una serata tranquilla in 
settimana, oppure per un pre 
disco o un post disco, per assa-

porare il piacere di stare tra amici 
sorseggiando qualcosa di buono, 
facendo quattro chiacchiere e 
magari stuzzicando qualcosa. 
Santanera, un risto american 
bar nato dalla voglia di regalare 
momenti di divertimento e socie-
volezza. Il beverage è accurato in 
modo tale da soddisfare i piaceri 
dei più esigenti.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:00 alle 03:00.

Bisceglie

Dancing&More

TRANSYLVANIA
Via S. Andrea, 42 - Bisceglie 
(BT). Info: 327.2451897, 
392.3680478 - www.transylvania.
it
Un luogo da brivido capace di 
riscaldare la serata;
un locale pieno di scheletri, cada-
veri putrefatti, ma così divertente 
da far resuscitare anche i morti;
un locale dove cenare roman-

Piazza Vittorio Emanuele II, 23 - Bisceglie (BT). 
Info: 3402842193, 3497210767
Angolo di piacere da dedicarsi nei momenti di relax, dalla colazione alla 
cena e oltre. Il Cosmai propone un menù da cui poter ordinare stuzziche-
rie, primi piatti freddi, insalate assortite, tramezzini, taglieri, toast, snack 
caldi e freddi. Per i più golosi non si lasciano desiderare dolci al cucchiaio. 
Il locale accoglie il cliente con la luminosa sala dove trova posto un lungo 
banco bar pronto a soddisfare l’ospite in ogni momento della giornata. 
In un’altra sala c’è il Coffee Point, un’area dove accomodarsi, ma anche 
dove poter acquistare cialde, moka, e caffè in grani. Un altro ambiente di-
spone i tavoli dove godersi un caffè, una cioccolata, e rilassarsi leggendo 
un quotidiano. Al piano superiore c’è un più intimo privè con tavolini, di-
vanetti e pouff dove festeggiare un evento privato o prendere l’aperitivo.
Orario: Aperto dalle 06:30 alle 00:00; sabato h24. Chiuso il lunedì

Via dei Tigli, 21 — Canosa di Puglia (BT). 
Info: 389.4359012, 0883.890275
Propone specialità per tutti i gusti: pizze cotte nel forno a legna, antipasti 
di carne e di pesce, panini e piadine, taglieri di salumi e formaggi, ottime 
carni alla brace ed innumerevoli stuzzicherie con cui accompagnare una 
buona birra alla spina. Guinness, Bitburger, birre belghe, birre naziona-
li, nonchè specialità provenienti dai rinomati birrifici di Grado Plato e di 
Toccalmatto sono solo alcune delle numerose qualità tra cui scegliere. 
Diversi gli eventi di musica live, gli appuntamenti di Karaoke e Dr.Why al 
quale si aggiunge l’ExFactor, contest musicale dedicato a band emergenti. 
Il locale permette la visione delle partite del campionato di calcio e di 
Champions League. Accoglie volentieri feste private e piccoli ricevimenti
Orario: Aperto dalle 20 alle 02. Chiuso il martedì
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ticamente su bare usate a mo’ 
di tavoli;
un disco pub dove i sopramobili 
sono teschi e tibie;
un luogo dove ordinare qualcosa 
da bere che porta il nome “Vele-
no”, o qualcosa da mangiare che 
si chiama “Insulina mortale”.
Benvenuti in Transylvania!
LUN: torneo di dama ubriaca e 
degustazione rum e sigari - MER: 
Panzerotti a volontà - GIO: 
GiroPizza - VEN: Dr. Why - SAB: 
Transylvania’s Boom! con dj Davi-
de Ferrarini - DOM: karaoke
Orario: Aperto dall’alba al tramon-
to. Chiuso il martedì

Eat&Drink

COPA PAN
P.zza V. Emanuele, 97 - Bisceglie 
(BT). Info: 3477850225
Locale storico di Bisceglie, il 
Copa Pan Pub è presente da oltre 
20 anni nella movida pugliese. 
Particolare attenzione è rivolta 
al beverage in cui dominano le 
birre, ma è possibile gustare 
anche numerose varietà di pizze, 
antipasti, cicci, pucce, insalate, 
panini, stuzzicheria in genere, 
terrine. Nel weekend, inoltre, il 
locale offre servizi di american bar 
proponendo una vasta gamma di 
cocktail, frozen, drink e distillati.
Si trasmettono le partite di calcio 
su maxi schermo.
LUN: Happy Pizza, special prices
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:00 alle 03:00.

GLAM’HOUSE
Via Cristoforo Colombo, 16 - 
Bisceglie (BT). Info: 080.3921426 
- www.glamhouse.it
Glam’ sta per Glamour, sinonimo 
di Moda e Tendenza. House è la 
Casa, il posto dove più di ogni 
altro ci troviamo a nostro agio 
in perfetto relax. Dalla perfetta 
fusione di queste due parole 
nasce il Glam’ House, una sorta di 
Boite de Nuit parigina nel centro 

storico di Bisceglie. Anche per il 
sesto anno di attività il locale si 
rinnova, sempre proponendosi 
come punto di riferimento di 
nuove tendenze, stili e costumi. Il 
restyling totale ha portato nuove 
decorazioni, nuove sedute, nuove 
luci, per far nascere il “Glam white 
House” con importanti novità nello 
staff, nelle serate e nei menu.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
18 in poi

Canosa di Puglia - 
Andria

Eat&Drink

TWINS’ Risto Show
Via Lavello 42 - Canosa di 
Puglia (BT). Info: 0883.662100, 
349.5779723, www.twinsristo-
show.it
Propone pizze cotte al forno a 
legna, sfiziosi antipasti e gustose 
spaghettate ma si può anche opta-
re per una vasta scelta di secondi 
e vivaci dolci. Ricco il beverage 
che annovera svariate etichette 
di birra, una pregiata cantina di 
vini, whisky, rum e long drink. 
A ciò si aggiunge il suggestivo 
palcoscenico che ospita show di 
ogni genere: dal cabaret, al teatro, 
al varietà, nonché big band live. 
Adatto per festeggiare ogni tipo 
di evento: compleanni, battesimi, 
comunioni, matrimoni, anniversa-
ri. Permette di assistere a partite di 
Campionato, Champions League o 
Coppa su maxischermo
Orario: Aperto dalle 20:30 alle 
02:00. Il sabato è aperto fino alle 
04:00. Chiuso il lunedì. Aperto a 
pranzo su prenotazione

C.da Carrara delle Monache (vicinanze centro sportivo Ponte Lama) - 
Trani (BT). Info: 347.0350184, 349.2107336
Un locale che dal nome vuole già far capire quanto gli interessi una qualità 
completa delle cose, per ottenere risultati appaganti per tutti e cinque 
i sensi. Questa pizzeria-braceria biscegliese accontenta olfatto, tatto e 
gusto con la sua buona cucina, mentre la vista è allietata dalla bellezza 
della location e l’udito dai suoni della natura. Cinque5ensi nasce con il 
suo menu offre una grande quantità di pizze preparate in vari modi, ma 
soprattutto cotte in forno a legna e con un impasto che vuole 48 ore di 
maturazione, al fine di garantire un’alta digeribilità. Oltre che con la pizza 
il menu fa venire l’acquolina con antipasti caldi, carne alla brace, carpacci, 
insalate assortite, taglieri di salumi e formaggi.
Orario: Aperto dalle ore 18 alle 2 e a pranzo su prenotazione. Chiuso 
il lunedì

Via Porto, 39 - Bisceglie (BT). 
Info: 0803968430, 3404173805, 3456047803
Un’antica stalla nel cuore del paese oggi ospita quello che è uno dei più 
curati ristoranti del nord barese. Ilrestomancia offre una vasta scelta di 
pesce (anche crudo), che impiega anche nella realizzazione di squisiti 
primi piatti. Così come tutti i prodotti sono selezionati nel pieno rispetto 
della stagionalità, il pesce è assolutamente e rigorosamente freschissimo. 
Il ristorante infatti, a garanzia della freschezza del suo prodotto, indica 
espressamente il fornitore del pescato: il motopeschereccio “Nuova Gio-
vanna” del Porto di Bisceglie. La cucina è molto attenta alle esigenze del 
cliente, preoccupandosi anche di chi è celiaco o vegetariano, o ama i 
prodotti biologici. Chi lo desidera può ordinare pasta, pane, crackers ecc. 
per celiaci; oppure può scegliere ciò che vuole dal menu vegetariano.
Orario: Aperto a pranzo/cena fino alle 23:30. Chiuso la domenica sera 
e il lunedì

Via La Spiaggia, 48/49 - Bisceglie (BT). 
Info: 0809683248, 3338593297
Pizzeria e ristorante dedito alla cucina tipica mediterranea e napoletana. 
Tutta ‘Nata Storia sorge nei pressi del Porto e accoglie i suoi ospiti con 
due ambienti: una grande sala e una zona più raccolta, ma sempre dallo 
spazio ben distribuito; al piano superiore c’è “Oriente”, una saletta molto 
intima all’occasione completamente riservabile per eventi privati. L’im-
mancabile forno a legna fa ben presagire che regina del menu è la pizza, 
proposta sia alla napoletana che alla pugliese. Oltre alle pizze il menù 
propone specialità di terra e di mare, assieme ad amenità della cucina 
partenopea. Tra le bontà ordinabili ci sono gnocchetti con le cozze e fi-
lettini al pomodoro; orecchiette al sugo di seppie e carciofi;, scialatielli ai 
frutti di mare; risotti vari; salsiccia coi friarelli e leccornìe come capesante 
gratinate ecc. Da non perdere i dolci artigianali.
Orario: Dalle 08:30 in poi. Chiuso il lunedì
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Via Frisari, 2 - Bisceglie (BT). Info: 338.2031913
Omero racconta che i greci bevevano vino a colazione, a pranzo e a cena. 
Con la stessa passione il Rosso Cardinale, rinomato ristorantino-wine bar 
biscegliese, guida la propria clientela alla degustazione di questo nettare 
meraviglioso, qui presente con etichette nazionali ed internazionali sele-
zionatissime. Aperto tutto il giorno, il locale ha modo di offrire i suoi ser-
vizi nelle varie fasce della giornata. La degustazione di vino è abbinata a 
proposte di ristorazione sempre particolari come i famosi risotti, formaggi 
e salumi ricercati, carpacci di ogni genere e tantissime altre proposte. Il 
Rosso Cardinale si pone anche come vero e proprio ristorantino dove 
accomodarsi in accoglienti ambienti e cenare con bontà impostate sulla 
nostra cara cucina mediterranea, ma ripresa con un immancabile guizzo 
di creatività.
Orario: Dalle 8 in poi. Chiuso il lun.
VEN: dj set - 05/04: Sushiamo, cena sushi e dj set di Bacarelli e Amoruso

V.le De Gemmis, 1 - Trani (BT). 
Info: 088348257, 0883488385 - www.lalampara.com
Un locale che può vantarsi di esistere dal 1954. La Lampara è stato, e lo 
è ancora, il simbolo della Dolce Vita tranese, un locale che ha ospitato 
grandi artisti come le gemelle Kessler, Mina, Gino Paoli, Fred Buongusto, 
Battisti e molti altri. Eleganza, esclusività e riservatezza, accompagnate da 
una programmazione artistica di altissimo livello a cura di Lele Sgherza, 
sono i dictat per un successo reiterato nel tempo. La consolle si fa ammi-
rare con i residen Enzo D’Argento, Giorgio Lattante, e Ciccio DB affiancati 
dalla dolce voce di Mariaenrica Lotesoriere. Ogni giorno La Lampara por-
ta in tavola le grandi ricette della tradizione italiana e regionale reinventate 
dallo chef Angelo Belsito. Ingredienti freschissimi e ricercati, in una cor-
nice da sogno. Tutto l’occorrente per sedurre anche i palati più esigenti. 
E’ sempre consigliata la prenotazione.
Orario: Dalle 20:30 in poi. Chiuso il merc.

Vico S. Maria, 4 (Zona porto) — Trani (BT). 
Info: 0883.482188, 349.6114805
Un Irish pub dallo stile elegante e curato, capace di accogliere i clienti in 
ambienti molto ampi, tutti dominati da pareti in pietra viva. Il luogo ideale 
in cui poter godere della compagnia dei propri amici sorseggiando una 
delle tante birre presenti, prima tra tutte la Guinness, o scegliendo tra 
60 tipi di whiskey, rum e tequila attentamente selezionati, provenienti da 
ogni parte del mondo. La proposta culinaria è gradevole ed abbondante: 
comprende carni alla brace, pizze, panini, insalate e tante sfiziose specia-
lità di mare. Ogni settimana, inoltre, il Santo Graal accoglie appuntamenti 
fissi ed esibizioni live di artisti e musicisti di fama internazionale e permet-
te di seguire i più importanti eventi sportivi su maxischermo
Orario: Aperto dalle 20:30 in poi. Chiuso il lunedì
05/04: U’ Papun; 12/04: Camillorè; 19/04: Rino’s Garden; 26/04: Ce-
ralacca

ROSSO CARDINALE
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Via Lagalante, 26 — Trani (BT). Info: 340.0570763
Tra i suggestivi vicoletti del centro storico di Trani, ci si ritrova al New 
Tipple, moderno e raffinato american bar: un locale dall’offerta ricca e 
variegata che spazia dalle colazioni mattutine, all’aperitivo, giungendo 
con gusto alla pausa pranzo. Nel pomeriggio, ci si rilassa in compagnia 
di cioccolate calde e sfiziosi dolci, senza dimenticare la caffetteria e le 
diverse qualità di thè. Di sera, salgono in cattedra le birre artigianali, le 
varie etichette vinicole ed i cocktail, protagonisti assoluti del beverage. 
La cucina del locale, accompagna il tutto con aperitivi e antipasti, panini, 
piadine, hamburger e club sandwich, insalate, piadipizza, frutta e dolci. 
Da non perdere, l’appuntamento quotidiano Life Less Serious, gustoso 
aperitivo che ci aspetta ogni giorno dalle 19 alle 21
Orario: Aperto dalle 8:30 alle 03. Chiuso il mercoledì
GIO — VEN — DOM: Dj set

Via Ettore Fieramosca, 18 — Barletta (BT). 
Info: 0883.888427, 320.9126043
Un ristorante vineria che avvalendosi di un cuoco pugliese ed uno chef 
piemontese riesce a dar vita ad un menù variegato che rievoca le tradizio-
ni culinarie in un viaggio nel gusto che percorre da Nord a Sud la penisola 
italiana. Specialità di carne, come il tradizionale Fassone piemontese, e di 
pesce si incontrano nei primi e nei secondi piatti: creatività, tocco mo-
derno e gustose intuizioni anche nella preparazione di antipasti, dolci e 
dessert. Presupposto fondamentale nella preparazione delle pietanze è 
l’utilizzo di materie prime naturali e selezionate personalmente. Enoterra 
è anche vineria: a disposizione degli ospiti, vini nazionali ed esteri, la cui 
scelta è agevolata dalla presenza in sala di una competente sommelier. 
Non solo vino però: aumentano sempre più le varietà di birre artigianali 
italiane
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15, dalle 19:30 alle 23. Chiuso il lunedì

Via Nazareth, 54 — Barletta (BT).
Info: 328.3821497, takeyourtime@hotmail.it
E’ da qui che prendono vita serate coinvolgenti, tra piacevoli chiacchiere 
e ottimi drink; il Take Your Time è il meeting point per eccellenza, nel qua-
le imperdibili appuntamenti settimanali e serate organizzate con impor-
tanti collaborazioni assicurano tanto sano divertimento. Ricco il beverage, 
nel quale spicca l’assenzio, servito nei modi classici o miscelato. Altret-
tanto invitante il menù che comprende crostini, carpacci, terrine, frutta, 
macedonie, oltre a deliziosi panini e piadine. A disposizione dei clienti, 
anche una riservata ed accogliente saletta, per ospitare ricorrenze e feste 
private. Il Take Your Time è, inoltre, locale autorizzato Sky e permette di 
seguire le partite di Champions e del Campionato su maxi schermo 
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. Il sabato fino alle 04. Chiuso il lunedì
MAR: Happy Wine; GIO: Apericena; VEN: Ampolla Party; VEN — SAB: 
Dj Set
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Matera Centro

Eat&Drink

CINETIX CAFE’
Via A. Moro, 14 - Matera. Info: 
0835337211
Lounge risto bar dai profili eleganti 
e glamour, con uno spiccato senso 
del design, mantenendo una coe-
renza stilistica anche nella nuova 
zona all’aperto. La cucina innovativa 
e di elevata qualità gastronomica 
cura le proposte e l’aspetto delle 
portate come un vero ristorante.
Aperto dal mattino alla notte 
passando per il pranzo, il Cinetix 
Cafè sa intrattenere i suoi ospiti 
magistralmente con eventi esclusivi 
e occasioni di convenienza, abbi-

nando alle sue serate: degustazioni 
di vini e formaggi, happy hour; 
musica jazz dal vivo, dj set. 
Si accettano feste private su 
prenotazione.
dal MAR al SAB: aperitivo dalle 19 
alle 21 – GIO: happy hour - SAB: dj 
set di Michael Froth
Orario: Aperto dalle 7 alle 3 e a 
pranzo. Chiuso il lunedì pomeriggio

CREAM IRISH PUB
Via Leonardo Da Vinci, 9 - Matera. 
Info: 339.2144664 - www.guinnes-
spubmatera.com
Irish pub nato nel Giugno 2002, 
molto grande e adatto ad ospitare 
un gran numero di persone nei suoi 
eleganti tavoli in legno che creano 
uno stile tutto irlandese e di gran 

gusto. Ciò che contraddistingue 
questo locale è senz’altro l’area ami-
chevole che vi si respira all’interno, 
che lo rende la meta di ogni allegra 
comitiva che abbia voglia di passare 
una serata tra amici mangiando 
bene e tracannando le migliori birre 
europee.
Orario: Aperto dalle ore 19:00 alle 
03:00. Chiuso il lunedì

SAXA
Via Duni - Matera. Info: 
334.2144644
Ristorante alle porte dei celebri 
Sassi di Matera, ma non solo, anche 
caffetteria e lounge bar da vivere 
per eventi privati e non solo. Il Saxa 
è aperto dal mattino in poi ed è un 
luogo privilegiato in cui bersi un 

caffè sfogliando un quotidiano, ma 
anche per fare l’aperitivo tra amici, 
stuzzicando qualcosa o un buon 
panino. 
Questo locale da oggi è anche 
ristorante, disponibile per pranzi e 
cene, e cerimonie ed eventi privati. 
Il menu propone un’ottima cucina 
tipica che asseconda la tradizione 
culinaria lucana rivisitandola con 
estro.
Orario: Aperto dalle 07:00 alle 
01:00 (aperto a pranzo). Chiuso il 
lunedì sera

BEST OF MATERA M
TVia Cialdini, 8 — Barletta (BT). Info: 0883.891393

Ispirato al The Clarence, il lussuoso hotel di Dublino di proprietà di Bono 
e The Edge, cantante e chitarrista degli U2, questo locale nel cuore di 
Barletta è un inno all’accoglienza, alla gioia e ai colori irlandesi. Ospita i 
suoi clienti in un’ampia sala, resa ancora più calorosa da inserti in pietra 
viva, o in un riservato soppalco, che funge anche da tranquilla zona fu-
matori. Pizze di altissima qualità si affiancano nel ricco e completo menù 
a pregiate carni, per veri intenditori. Gli amanti della birra possono sfi-
ziarsi sfogliando il ricco beerbook, scegliendo tra una varietà invidiabile 
di birre: artigianali italiane ed estere, belghe, tedesche, senza dimenticare 
l’immancabile Guinness. Completano il beverage, vini pugliesi ed italiani. 
Il Public House Clarence offre la possibilità di seguire eventi sportivi in 
diretta su Sky
Orario: Aperto dalle 19 all’01. Chiuso il lunedì

Via Nazareth, 35 — Barletta (BT). Info: 320.6840971
E’ quello che si definisce a pieno titolo un mixology bar, un locale, cioè, 
dove quotidianamente si mescolano drink e si dà vita a cocktail esclusivi, 
dai sapori ricercati, ogni giorno diversi. Una vera e propria oasi del beve-
rage in cui oltre a variegati e fantasiosi cocktail, tra i quali non mancano 
anche i cocktail molecolari, troviamo oltre 30 etichette di birre artigianali, 
vini pugliesi ed italiani e molto altro ancora. Non ci lascia a stomaco vuo-
to: sazia la fame con stuzzicheria varia, panini, piadine, insalate e tante 
altre specialità. In programma eventi e appuntamenti col divertimento
Orario:  Aperto dalle 18 alle 02. Chiuso il lunedì
GIO: “Spaghettiamoci”: paghi solo quello che bevi, lo spaghetto lo offre 
la casa!; VEN: Candy Music Fun con dj set

Via Bari, 13; Via Benevento, 9 — Andria (BT). Info: 0883.292318
Posto in pieno centro ad Andria, è composto da due ambienti: il primo è 
un vero e proprio fast food, dominato da sgabelli alti ed un banco vetrina 
ricco di sfiziose specialità, l’ideale per spuntini e preserate; il secondo è 
il pub, immerso in un’atmosfera che ricorda la Spagna e la tipica movida, 
arredato con gusto e fantasia e ricco di oggetti curiosi.  Ricca ed invitante 
l’offerta culinaria: da non perdere le patate al forno condite con carne, 
il panino “Poldo” e la pizza “Flamengo”, le crepes dolci e salate, gli an-
tipasti della casa. Vasta anche la selezione di birre, tra le quali la Gordon 
Finest Silver, la Watneys Scotch Ale, la König Weiss Bier, la Guinness alla 
spina e le speciali birre artigianali del Birrificio Castel del Monte: Bianca 
Lancia, Jolanda e Costanza. El Tapas de Poldo è rivenditore autorizzato di 
Merchandise Guinness.
Orario: Aperto dalle 19 in poi. Chiuso il mercoledì

PUBLIC HOUSE CLARENCE

JERRY THOMAS 35
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MOSTO
Via Domenico Ridola, 18 - Matera. 
Info: 3200459541
“Osteria della birra” dove gustare 
al meglio il “nettare giallo”. Il Mosto 
è quello che un wine bar fa con il 
vino, ma rivoltato in chiave birraia. 
5 linee di birra alla spina, 50 in 
bottiglia e un’ottima selezione di 
formaggi e salumi, carni e gustosi 
primi piatti.

TRATTORIA DEL CAVEOSO
Via Bruno Buozzi, 21 - Matera. 
Info: 0835312374
Un ambiente scavato nella roccia, 

caldo ed elegante, nel quale si 
possono degustare piatti tipici della 
tradizione lucana accompagnati da 
ottimi vini finemente selezionati, 
tra cui l’autoctono Aglianico e vini 
nazionali. 
Le proposte enogastronomiche 
sono coerenti con la categoria di 
appartenenza e garantiscono una 
varietà di portate. Nell’anno 2006 
la Trattoria è stata riconosciuta 
dalla commissione nazionale 
Camere di Commercio per la 
qualità dei cibi e del servizio, con il 
marchio di qualità che rappresenta 
una garanzia per il cliente.

Il menù varia a seconda delle 
stagioni.
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 20:00 alle 00:00, escluso il 
mercoledì

S. PIETRO BARISANO
Rione San Biagio, 52 - Matera. 
Info: 0835346191
All’interno dell’hotel San Pietro 
Barisano Residence, tra splendide 
stanze ipogee vi è un rinomato 
ristorante (segnalato dal Gambero 
Rosso) che prepara primi piatti che 
con maestria portano sulla tavola 
la bontà della semplicità della 

gastronomia lucana. Ogni piatto 
ha la sua storia dove gli ingredienti 
sono i suoi personaggi. Un dei 
principali contorni da tavola è il 
pane di Matera, cotto nei forni a 
legna e lavorato con farina bianca 
ed integrale. E’ particolarmente 
fragrante ed è uno dei prodotti 
lucani che valica i confini regionali 
per approdare sulle tavole di tutta 
l’Italia Meridionale.
Orario: Aperto a pranzo e cena 
tutti i giorni

Via Delle Beccherie, 49 - Matera. Info: 0835330188, 3291130908
A prima vista mostra poco le sue caratteristiche, che si scoprono scen-
dendo di 6 mt. nella roccia o entrando direttamente da un’entrata po-
steriore al palazzo che la ospita. La felice posizione del locale consente 
un accesso agevole ed immediato, sia dopo la visita agli antichi quartieri, 
che dopo la passeggiata nel centro storico. La Grotta ben si presta per 
una cena intima, un pranzo di lavoro, un momento di convivialità, ma 
anche per situazioni più free e giovanili. Infatti è dotato di una doppia 
anima: ristorante e wine pub serale, dove brilla la sangria (50 specialità), 
i tantissimi cocktail (anche a base di vino), le birre artigianali, after lunch, 
pre-dinner e dj set. Nel ristorante la cucina proposta è quella tipica, fatta 
di formaggi, salumi vini e degli olii extra-vergine di oliva più genuini. Il 
wine pub invece mostra tutto il suo talento in fatto di vini. 
Orario: Dalle 1 0alle 3. Chiuso il martedì

 Via B. Buozzi, 2 - Matera. Info: 0835.312233 - www.morganristorante.it
Se non sapete dove indirizzare le vostre uscite lasciatevi consigliare. Ab-
biamo un locale adatto ad ogni esigenza del vostro stomaco: il Morgan, 
ristorante-pizzeria che si dedica a chi vuole assaporare una buona pizza 
cotta, come tradizione vuole, per offrire a giovani e famiglie un luogo 
dove cenare con le bontà lucane. Questo locale dall’eccezionale storia e 
incastonato nei Sassi di questa città come un diamante prezioso, è adatto 
ad ospitare un gran numero di persone nei suoi ambienti ipogei. Qui si 
gustano antipasti e ottime pizze cotte,  specialità brassicole per esaltare 
l’ottima birra che si propone, ma anche salumi e formaggi lucani, nazio-
nali e qualcosa estera come il jamon iberico. Inoltre il Morgan dispone 
di un’area riservata ai più piccoli, con tanti giochi ed intrattinemento. 
Segnaliamo che si propone la pizza preparata anche con farina di grano 
arso o di Kamut.
Orario: A cena. Chiuso il martedì

LA GROTTA DI BACCO
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Villa Squisito By barterapia
Via Lucullo, 22 - Roma.
Locale signorile, come ti aspetti nei pressi di Via Veneto. Piacevole 
la pizza napoli style, cortese il servizio, ma non in pompa magna 
come potevo pensare, ma amichevole. Stupito e soddisfatto!

Kaprikorn By dottoresse
Via Ravizza, 6 - Milano.
Il kaprikorn è situato in una zona ricca di altri locali e pub ma reg-
ge bene la concorrena con un ottimo rapporto qualità-prezzo. Il 
buffet dell’aperitivo non offre granchè ma ordinando alla carta si 
può mangiare e bere spendendo in media 16euro. I piatti sono 
abbondanti anche se le patatine sono eccessivamente salate. Buo-
na scelta di birre. Servizio rapido. Nella saletta al piano inferiore è 
possibile guardare le partite di calcio. Posto tranquillo per trascor-
rere una serata con gli amici e per fare poi eventualmente un giro 
in zona, lo consigliamo!

Revolution By triplete 
Via Padre Marco d’Aviano - Conegliano (TV).
Locale assolutamente non banale molto elegante e con atmosfere 
tipiche da bistrot parigini servizio molto cordiale e preparato pro-
dotti di qualità e con prezzi equilibrati... da provare con piacere.

Gyrosteria Yannis By nighth4wk
Via Re Manfredi, 22 - Bari. 
Ad un prezzo davvero popolare si può deliziare la propria gola con 
lo sfondo di una città vecchia sempre viva e brulicante. Ottimo rifu-
gio serale da occupare con gli amici, servizio celere e assortimento 
invitante di specialità e piatti forti così saporiti da creare dipendenza.

Ramses Secondo By robertalodesert
Via Di Vaste, 80/a - Lecce.
Questo locale è bellissimo, il proprietario gentilissimo si mangia ve-
ramente molto molto bene e la max pizza è a forno a legna enorme e 
buonissima, consiglio a tutti d’andare!!!!!!!!! 10+

Il Caffè Dei Cavatappi By afterhours
Via Falcone E Borsellino, 30 - Pescara.
Non fatevi ingannare dall’aspetto un po formale e chic che potrebbe 
mostrare al di fuori, non fatevi anche ingannare dal posto un po na-
scosto che ha... perché appena entrerete in questa rarità a pescara 
sarete catapultati in un posto speciale: arte,jazz e sapore di casa! Il 
connubio ideale per il successo di questo stupendo locale. Da prova-
re a pranzo l’ottima cucina del simpatico chef.

rm BA

LE

PE

MI

TV

I COM
MENTI 
DEGLI
UTENTI

LASCIA IL TUO 
COMMENTO SU 

www.2night.it

SP
E

C
IA

LE
 R

IS
TO

R
A

N
TI

70  // 2night magazine



Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


