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LA MADRE 
DELLA PIZZA
Pochi piatti italiani hanno fatto il giro del 
mondo come la pizza. Possiamo fare ancora 
fatica a cercare un espresso o un piatto di 
spaghetti a Jaipur o a Kampala, ma di sicuro 
una pizzeria (non ne garantiamo il livello) si 
riesce a trovare. Ogni paese ha sviluppato le 
sue varianti, anche se in Brasile, come negli 
Stati Uniti, l'impasto delle grandi catene 
dà un risultato che a un italiano pare più 
simile a un pane condito che a una pizza. 

L'imbarbarimento del piatto è all'ordine del 
giorno anche in Italia, come è naturale per 
ogni prodotto che diventi street food di 
quotidiano consumo. Di pari passo all'abuso 
tuttavia stiamo anche assistendo ad una nuova 
cultura artigianale della pizza, la "scuola di 
pensiero" (napoletana, romana, pugliese, 
siciliana, battuta) viene esibita dal ristoratore 
per sottolineare che non mangeremo "una 
pizza qualunque". Nella ricerca dei gourmet 
elemento di distinzione fondamentale è invece 
l'uso o meno del lievito madre: un lievito 
naturale tenuto in vita con periodici rinfreschi. 
Al contrario dei lieviti artificiali o del lievito 
di birra, il lievito madre dovrebbe garantire 
una maggiore digeribilità e sapori più ricchi. 

Mai fingersi gourmet dove non si deve. Alla 
Pizzeria I Campioni  dell'Universo alla domanda 
se era una pizza di lievito madre mi hanno 
risposto che la loro mamma aveva altro da fare. 
A impastare la pizza bastava lo Zio Peppino 
che faceva quel lavoro  da cinquant'anni. 
E una pizza chapeau tra l'altro...

Giorgio Govi
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E’ tempo di dare il vostro Oscar della Notte. Proseguono, 
infatti, le votazioni per la seconda fase della quinta edizione 
dei 2night Awards, gli Oscar di chi vive la notte, in tutte le sue 
sfaccettature e in prima persona. Alla pagina awards.2night.it 
tutte le categorie e i locali da votare: cosa aspetti a diventare 
la giuria dei 2night Awards 2012? 

vota su 

awards.
2night.it
dal 1 febbraio

al 30 aprile

Ecco i locali in gara per il titolo finale in Puglia, 
i più votati per ogni categoria.

PIZZERIE

Creative Pizza
Piccolo Borgo Antico (BA)

Pizza Cum Laude
Al Vecchio Ponte (BA)

RISTORANTI

La Cuisine Du Monde
Gyrosteria Yannis (BA)
El Tapas De Poldo (BT)
Sometimes japanese restau-
rant (FG)
Sapori di Grecia (LE)

Comfort Food
Dorotea La Spaghetteria (BA)
La Selva di Diana (BA)
San Giorgio al Pomodorino 
(BT)
Oste Pazzo (LE)

Style Restaurant
Sensi Star (BA)

Creative Cuisine
Taverna (BA)
Veleno Fish Restorart (BT)
G-Lab (LE)

BAR

Beer&Friends
Factory (BA)
La Terra di Mezzo (BA)
Barba Nera (BA)
Bonum Totum (BA)
Solito Posto music’n’beer 
(BA)
Iguacù (BA)
Papilla food&drink (BA)
Caledonia (LE)
Black Betty (LE)
Crazy Bull (LE)

Vida Loca Bar
Transylvania (BT)
Primafila (BT)
Take Your Time (BT)
Burlesq (LE)

Design Bar
Living Room (BA)
Kill Time (BA)
Pelledoca (BT)
Torre Suda (LE)

Happy Hour Bar
Moonlight Caffetteria (LE)
Olden Times (LE)
Giki Bar (LE)
Gaf (LE)
Cocktail & Dreams (BT)

Summer Bar
A Barraca (BT)
Kaibo (LE)
Lido Zen (LE)
Zeus Beach (LE)

Fashion bar
Nerocafè (BA)
Tortuga (BT)

Wine bar
Vintage kantina bar (BA)
Birbacco wine pub (BA)
Salumeria Boccondivino (BA)
Panta Rei flow cafè (BA)
Rosso Cardinale (BT)
La Grotta di Bacco (MT)
Saulino (LE)

Dj Bar
Glam’House (BT)
Tesoretto grill music hotel (LE)

Live Bar
Excalibur (BT)
Saint Patrick (BT)
Santo Graal (BT)

LATE NIGHT

Dinner & Dance
Onis risto disco (BA)
Must music_restaurant (BA)
Mood live & food (BT)
Twins’ risto show (BT)
Bloom (LE)
Area 51 (LE)

Live Music Club presented 
by Rockol.it
Jubilee (BA)
0831 Advertising Space (BR)
Parco Gondar (LE)

Vanity Disco
La Lampara (BT)
Membì (BR)
Tuscè (LE)

Music Factory
Divinae Follie (BT)
Guendalina Top Club (LE)
Living Discoteca di Puglia 
(LE)
Cromie (TA)
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LIVEMUSIC
A CURA DI GABRIELE VATTOLO

/ CONCERTI GRATISLI
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GIORGIA
Un inizio 2012 nero per la musica. Prima Whit-
ney Houston, poi Lucio Dalla e infine Matteo 
Armellini, il tecnico che ha perso la vita mentre 
montava il palco per un concerto di Laura Pausini 
a Reggio Calabria. Uno dietro l’altro. E Giorgia 
non può che commentare con dolore questi lutti: 
“Si respira un’aria pesante - ha raccontato a La 
Stampa - Whitney dal punto di vista artistico era la 
più vicina a me, e infatti ho inserito un suo brano 
in scaletta, “Exhale”. Preferisco una canzone un 
po’ defilata, rende l’omaggio più intimo. Dalla è 
una perdita gravissima per tutti noi, e la morte 
del tecnico di Laura mi ha sconvolta. Molti del 
mio staff lo conoscevano, in tour si vive a stretto 
contatto, si è una famiglia”. E per questo proba-
bilmente è una gioia portare in tour Samuel, suo 
figlio piccolo. Anche se servirebbe l’aiuto di Sos 
Tata: “E’ nel periodo dei no e dei pianti - racconta 
Giorgia - Per me salire sul palco a volte significa 
riposarmi due ore. Poi però torni in camera ed è 
meraviglioso vederlo dormire vicino a sé”.

20/04 Eboli (Sa) - Palasele
21/04 Pescara - Pala Giovanni Paolo II
24/04 Biella - Lauretana Forum
26/04 Varese - Pala Whirlpool
27/04 Saint Vincent (AO) - Palais
25e26/06 Roma - Cavea Auditorium Parco 
della Musica

BIAGIO ANTONACCI
Ritorna sulle scene Biagio Antonacci. Nuovo sin-
golo, nuovo tour e nuovo album per lui, in uscita 
il 17 aprile. E su questo nuovo lavoro l’artista pre-
ferisce mantenere un po’ di riserbo. “Sento che i 
fan sono curiosi - afferma in un messaggio video 
- sono curioso anche io in verità. Di sicuro ci sa-
ranno delle sorprese e delle novità”. Di iniziative 
“particolari” d’altronde il cantante ne ha già prese 
in passato. Come farsi fotografare nudo in coper-
tina nel numero di Vanity Fair di novembre. “A 47 
anni mi sento finalmente libero - ha dichiarato alla 
rivista - Libero di fare qualcosa che la gente da 
me non si aspetta. Nude in copertina di solito si 
vedono solo donne. E, quando sono uomini, si 
tratta sempre di attori o modelli. Un cantautore 
non si è mai spogliato. Ben vengano le critiche. 
Mi diverte immaginare la faccia che la gente farà”.

05/05 Bari - PalaFlorio
07/05 Acireale (Ct) – Palasport
09/05 Eboli (Sa) - Pala Sele 
10/05 Caserta - Pala Maggio’
12/05 Roma - Palalottomatica
13/05 Firenze (FI) - Nelson Mandela Forum
15/05 Ancona - Pala Rossini
16/05 Casalecchio di Reno (Bo) - Unipol Arena
18/05 Mantova - Pala Bam
19/05 Padova - Pala Fabris
20/05 Treviso - Palaverde
22/05 Trieste - Palatrieste
26/05 Torino - Palaolimpico
29/05 Rimini - 105 Stadium
09e10/10 Assago (Mi) - Mediolanum Forum

CROOKERS
Eccoli gli “stortatori”, come loro si considerano. 
I Crookers, cioé Phra e Bot, compari da musica 
elettronica d’esportazione, avevano scelto il loro 
nome per assonanza con il suono di chi gratta e 
distorce. Poi hanno scoperto che in alcuni slang 
voleva anche dire “grandi stronzi”. Cosa che, stan-
do a dichiarazioni di Phra di qualche anno fa, non 
faceva molto piacere al duo. Chissà, ora che sono 
famosi in tutto il mondo ci avranno fatto il callo. 
Il loro ultimo album, Dr.Gonzo, è stato prodotto 
dalla Southern Fried di Fatboy Slim. Sono partiti 
per essere un fenomeno underground, poi tutto 
è diventato enorme. Tanti gli artisti che hanno col-
laborato con loro, come Kelis, Will.i.am dei Black 
Eyed Peas, Poisin Murphy e Pitbull per esempio, 
conquistandosi una buona reputazione tra le star 
d’oltreoceano. Una storia planetaria che è partita 
dalla periferia: “Ci siamo conosciuti nel 2003 in 
un negozio di dischi dove Bot aveva un banchet-
to di house alternativa, roba che comprava su 
internet da distributori stranieri e che in Italia non 
arrivava - racconta Phra - Andavo a comprare da 
lui ogni volta che avevo una serata in discoteca. 
Alla fine siamo diventati amici e abbiamo comin-
ciato a collaborare”. Da lì è stato un crescendo.

14/04 Marghera (Ve) – Rivolta

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it



Fino al 6 maggio
IL GUGGENHEIM
L'avanguardia americana 
1945-1980.
Una grande mostra per 
una delle più importanti 
famiglie di mecenati, 
illustra gli snodi principali 
dello sviluppo dell’arte 
americana in un periodo di 
grandi trasformazioni nella 
storia degli Stati Uniti. 
Dipinti, sculture, fotografie 
e installazioni provenienti 
dalla collezione del museo 
di New York, dalla Peggy 
Guggenheim Collection di 
Venezia e dal Guggenheim 
Museum di Bilbao.
PALAZZO DELLE ESPO-
SIZIONI 
Via Nazionale, 194 - Roma
Info: 0639967500

Fino al 6 maggio
CARLO MATTIOLI 
AL MUSEO 
MORANDI
Nella ricorrenza del 
primo centenario della 
nascita.
Il Museo Morandi, con la 
mostra curata da Simona 
Tosini Pizzetti, accoglie 
l’incontro tra le opere di 
due artisti che furono ripe-
tutamente avvicinati per le 
analogie di un processo 
immaginativo che trasfor-
mò il frammento di natura 
in una visione di pura 
forma, e di una vicenda 
esistenziale appartata, 
una solitaria dedizione al 
lavoro artistico.
MUSEO MORANDI
Piazza Maggiore, 6 - Bo-
logna
Info: 0512193338

Fino al 10 giugno
MIRO'! 
Poesia di luce.
Una mostra - curata da 
María Luisa Lax Cacho, 
ritenuta la massima esper-
ta dell’opera di Miró - di 
respiro internazionale ed 
imperdibile, perché al 
Chiostro del Bramante si 
possono ammirare oltre 
80 lavori, del genio cata-
lano, mai giunti prima nel 
nostro Paese, tra cui 50 oli 
di sorprendente bellezza 
e di grande formato, ma 
anche terrecotte, bronzi e 
acquerelli.
CHIOSTRO DEL BRA-
MANTE
Arco della Pace, 5 – Roma
Info: 06916508451

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA ARTE A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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Fino al 10 giugno
TINTORETTO 
Una pittura di tocco e di 
esasperato colorismo.
Colui che per primo riuscì 
ad allontanarsi dal mito di 
Tiziano proponendo una 
pittura che impose una 
linea di forte e nitido reali-
smo capace di fare scuola 
per diverse generazioni. 
Tensione drammatica, 
furore michelangiolesco, 
attenzione agli aspetti sce-
nografici e alle proposte 
del teatro e dell’architettu-
ra oltre a una formidabile 
capacità di assimilazione 
delle novità .
SCUDERIE DEL QUI-
RINALE
Via XXIV Maggio, 16 - 
Roma
Info: 0639967500

Fino al 15 luglio
AMERICANI A 
FIRENZE 
Sargent e gli 
impressionisti del Nuovo 
Mondo.
In mostra il rapporto 
dei pittori impressionisti 
americani con l’Italia e in 
particolare con Firenze a 
partire dagli ultimi decenni 
del XIX secolo sino ai 
primi del XX. Unflusso 
verso l’Europa che ebbe 
un notevole incremento 
dal 1865, e fu costante 
fino all’inizio del Nove-
cento. In visione opere di 
John Singer Sargent, Mary 
Cassatt, James Abbott 
McNeill Whistler e altri. 
FONDAZIONE PALAZZO 
STROZZI
P.zza Strozzi - Firenze
Info: 0552645155



10 aprile a Firenze, 16 
aprile a Torino, 19 aprile a 
Milano, dal 24 al 29 aprile 
a Roma
CANTO PERCHE’ 
NON SO SUO-
NARE… DA 550 
REPLICHE 
Il one man show di 
Massimo Ranieri.
Uno spettacolo che ha i 
colori e le emozioni di un 
grande show in cui Mas-
simo Ranieri canta i suoi 
brani più famosi e esegue 
per la prima volta alcune 
fra le più belle canzoni 
d’autore degli ultimi 
decenni, brani di grandi 
cantanti come Battisti, 
Battiato, Mina ed altri.
TEATRO VERDI (FI)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO SMERALDO (MI)
105 STADIUM (RN)
TEATRO SISTINA (RM)

Dal 12 al 22 aprile 
HAPPY DAYS, 
IL MUSICAL
Con la Compagnia della 
Rancia.
Happy Days, ovvero, il 
musical ispirato al celebre 
telefilm cult degli anni 
’80, e un’opera originale 
di Garry Marshall, famoso 
regista del film Pretty Wo-
man. Richie Cunnigham, 
sua sorella Joanie “sotti-
letta”, i genitori Marion e 
Howard, gli amici Ralph e 
Potsie, Alfred e, natural-
mente, il mitico Fonzie, 
saranno tutti presenti 
nell'attesissimo cast.
TEATRO BRANCACCIO
Via Merulana, 244 - Roma
Info: 0647824893

ON STAGE ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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* vai sulla pagina della tua città su 2night.it nella sezione "gratis e promo" e partecipa al forum, potresti ricevere i biglietti in omaggio

14 e 15 aprile a Varese, dal 
20 al 22 aprile a Torino, 25 
e 26 aprile a Bologna
PETER PAN, 
IL MUSICAL
Con Manuel Frattini, 
musiche di Edoardo 
Bennato.
Tratto dal capolavoro di 
James Matthew Barrie, 
questo musical vede in 
scena una compagnia di 
venticinque artisti, diretti 
da Maurizio Colombi 
che si muovono sulle 
trascinanti musiche del 
concept-album “Sono 
Solo Canzonette” di Edo-
ardo Bennato, arrangiato 
in versione musical dallo 
stesso autore.
TEATRO MARIO APOLLO-
NIO (VA)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO EUROPAUDITO-
RIUM (BO)

20 aprile a Varese, 21 
aprile a Bergamo, 24 e 25 
aprile a Torino, 27 aprile 
a Mestre, il 4 e 5 maggio a 
Bologna. 
ANESTESIA 
TOTALE
Con Marco Travaglio ed 
Isabella Ferrari. 
Un appuntamento con la 
storia recente del nostro 
Paese che indaga l’infor-
mazione e il giornalismo 
dei giorni nostri. “Aneste-
sia totale” è uno spaccato 
di cronaca che riprende 
e rilancia gli scritti e il 
pensiero del grande Indro 
Montanelli.
TEATRO MARIO APO-
LONNIO (VA)
TEATRO CREBERG (BG)
TEATRO COLOSSEO (TO)
TEATRO CORSO (VE)
TEATRO DELLE CELEBRA-
ZIONI (BO) 

Dal primo al 13 maggio
STOMP
Una combinazione unica 
di teatro, danza e musica.
Questa produzione pluri-
premiata continua a ri-
chiamare pubblico in tutto 
il mondo. Stomp trova la 
bellezza e la sua essenza 
nella realtà quotidiana in 
cui viviamo: trasforma 
scope in strumenti, battiti 
di mani in una conversa-
zione, bidoni della spaz-
zatura in percussioni; il 
disordine della vita urbana 
diventa fonte di stupore e 
ritmo contagioso.
TEATRO BRANCACCIO
Via Merulana, 244 - Roma
Info: 0647824893

*



Prenota di gusto!

Ricerca
il ristorante
nella città
che ti interessa

Controlla la 
disponibilità 
dei coperti

321 Prenota! Ecco alcuni dei locali della Puglia che sono prenotabili attraverso MiSiedo.
A breve molti altri si aggiungeranno nella lista...

La Taverna DeL Borghese Piazza Diaz 28 - Palo Del Colle (ba), eL TaPas De PoLDo via Bari 13 - andria (bt), 
veLeno FIsh resTorarT via Cialdini 21, 23 - Barletta (bt), PrInCI rIsToranTe Lungomare Ugo Paternostro 
275 - Bisceglie (bt), a Me’re ‘nDU Pae’Ise via roma 95 - Polignano a Mare (ba), I CInQUe sensI Contrada 
Carrara Delle Monache - Trani (bt), DoMInUs Piazzale De Consolibus 3 - Cassano delle Murge (ba), IL DUCa 
Piazza Benedettine 1- giovinazzo (ba), PanTa reI via Michele Petrera 9 - gioia del Colle (ba), MooD LIve 
& FooD Lungomare Cristoforo Colombo 160 - Trani (bt), gLaM’hoUse via Cristoforo Colombo 16 - Bisceglie 
(bt), TransILvanIa strada statale 16 770 - Bisceglie (bt), IL PaTrIarCa via Beccherie Lisi 15 - Bitonto (ba), 
saInT PaTrICK via Cialdini 15 - Barletta (bt), nero CaFe’ via Conella 42 - adelfia (ba), La Darsena via s. 
anna - Molfetta (ba), anTIChe MUra via roma 11 - Polignano a Mare (ba), san gIorgIo aL PoMoDorIno via 
Cialdini 47 - Barletta (bt), agrITUrIsMo aMICIZIa Contrada Cristo Fasano - Cassano Delle Murge (ba), rosso 
CarDInaLe via Frisari 2 - Bisceglie (bt), MUsT CaFe’ via Caduti delle Foibe 29- altamura (ba), gIarDIno DIvIno 
strada Provinciale 237 - Putignano (ba), eXCaLIBUr via Dei Tigli 21 - Canosa Di Puglia (bt), TWIns via Lavello 
42 - Canosa (bt), BoCConDIvIno via santeramo 149/151 - altamura (ba), L’angoLo DIvIno via Kennedy 32 - 
rutigliano (ba), M’aLeLIngUe via guglielmo Marconi 9 - Bisceglie (bt), Morgan via Bruno Buozzi 2 - Matera 
(mt), CIneTIX CaFe’ via aldo Moro 14 - Matera (mt), BoCConI via Divisione Paracadutisti Folgore 7 - Bari (ba), La 
LoCanDa DI FeDerICo Piazza Mercantile 63 - Bari (ba), ParCo gIannInI strada Provinciale grumo - sannicandro 
Km 5 - grumo appula (ba), CoUnTry CLUB via santa Caterina 18 - Picone Bari (ba), BarsenTo Contrada san 
giacomo 1 - noci (ba), TraTTorIa “Da DonaTo” via a. Turi, 98 - Coreggia alberobello (ba), L’oLMo BeLLo via 
Indipendenza 33 - alberobello (ba) 

voucher di 

€ 25 5000punti
voucher di 

€ 50

9500
punti

voucher di € 75
13500punti

Scaricati 
l’app per 
iPhone

Guadagna punti registrandoti, 
prenotando e condividendo
e vinci voucher convertibili
in cene omaggio da €25, €50 e €75.



“My idea of feng 
shui is to have them 

arranged the pepperoni 
in a circle on my pizza” 

Anonymous
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La pizza, il grande amore degli italiani, l’unico 
piatto al mondo, in grado di soddisfare 

tutti e cinque i sensi. La sua forma rotonda, 
“accogliente” e dalle tinte decise allieta la 

vista; l’odorato è avvinto dal profumo delle 
farine (soia, kamut, multi cereali); il tatto 
perché sottile o alta, soffice o croccante; 
il gusto verace dell’olio, della mozzarella, 

del pomodoro; e l’udito, nemmeno lui è 
trascurato, la pizza è, incontestabilmente, 

sinonimo di compagnia e condivisione. 

A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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C’è chi, come Roberto Pongolini, dopo aver conquistato una stel-
la Michelin con il ristorante “La Cantinetta” si è reinventato, 
per due sere alla settimana, “pizzaiolo gourmet” in un nuovo 

locale, “La Cucina di Roberto”, sempre a Felino in provincia di Par-
ma. Ecco così nascere creazioni che nulla hanno da invidiare all’alta 
cucina. La pizza “Elogio del Maiale” è un accostamento di ingredienti 
da acquolina alla sola lettura: base di fiordilatte appena caldo, salsa 
barbecue rivista da Pongolini e prosciutto di maiale nero semibrado 
stagionato cinque anni. La pasta, poi, è con lievito madre e a lievitazio-
ne naturale. Serve aggiungere altro? 

Per non parlare poi di un accostamento che ha lasciato sempre per-
plessi, molto perplessi, quello tra pizza e pesce. A “La Fucina” di Roma 
Edoardo Papa crea delle pizze d’alta cucina che possono benissimo 
competere con i più famosi piatti di pesce, tanto che, il mensile Gam-
bero Rosso, gli ha dedicato la copertina di marzo. La sua pizza con 
crema di patate cotte nel forno a legna, primo sale di capra, caviale di 
storione bianco, bacche di ginepro e pomodorino del piennolo oltre ad 
essere buonissima, ça va sans dire, gode della collaborazione con un 
maestro del pesce fresco, lo chef Gianfranco Pascucci del “Pascucci 
al Porticciolo” di Fiumicino: “Si parte dal pescato, se non c’è quel-
lo niente pizza con il pesce. Poi si lascia andare la fantasia, oltre che 
l’esperienza” raccontano.

Ma permettiamoci un salto oltreoceano esattamente a New York dove, 
nel Greenwich Village, miete un successo unanime Kestè, Pizza & 
Vino: “In questo affollato locale del Greenwich Village si sfornano piz-
ze neapolitan style sotto l’egida del pizzaiolo Roberto Caporuscio da 
Latina” racconta il sito dissapore.it che ha voluto stilare una Guida 
Michelin della pizza alla napoletana “…quando i critici del New York 
Magazine Rob Patronite e Robin Raisfeld sono usciti con la Top20 
della pizza, Kestè era indovinate a che posto in graduatoria? Esatto!”. 
Dalle classiche, con eccellenti materie prime, alla Padrino (il tocco Ma-
fia, ormai, va oltre l’abusato stereotipo e fa addirittura chic) con cacio-
cavallo ragusano, soppressata e olive di Gaeta.

KESTE’, P
IZZA & VINO

Blecker S
treet, 27

1

New York

Info: 212
.243.150

0

LA FUCINA

Via Giusepp
e Lunati, 25

/31

Roma
Info: 06559

3368  

LA CUCINA
 DI ROBE

RTO

Via Calest
ano, 14 

Felino (Parm
a)

Info: 052
1831125
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Alla napoletana, verace, o alla romana, sottile. La diatriba non avrà 
mai fine, ne siamo certi, e francamente importa poco, per certi 
versi, vista la bontà di entrambe le versioni ma, tant’è… Si tratta 

di due scuole di pensiero da sempre agli antipodi e in competizione. La 
pizza alla napoletana verace è l’unico tipo di pizza italiano riconosciuto 
in ambito nazionale ed europeo. Dal 4 febbraio 2010, infatti, è uffi-
cialmente riconosciuta come specialità tradizionale garantita della 
Comunità Europea e questo titolo la dice lunga sulla tradizione che ne 
sottende la bontà. Tonda, dalla pasta morbida e dai bordi alti (il così 
detto cornicione) vanta un impasto senza nessun tipo di grasso ma 
composto di sola acqua, farina, lievito (birra o naturale) e sale. I 
bordi sono così alti e panciuti, perfetti per la scarpetta finale, perché 
l’aria, durante la fase di stesura del panetto, si sposta dal centro verso 
l’esterno, ad arte. Cotta esclusivamente nel forno a legna, nella sua più 
stretta tradizione prevede solo due varianti di condimento: marinara 
(con pomodoro, aglio, origano e olio extravergine di oliva) e marghe-
rita (con pomodoro, mozzarella a listelli, mozzarella di bufala campana 
DOP a cubetti o Fior di latte, basilico e olio extravergine di oliva). Nel 
2011, la pizza napoletana è stata presentata dall’Italia come can-
didata al riconoscimento UNESCO come Patrimonio immateriale 
dell’umanità. Tanto di cappello! 

E poi la scuola romana, ovvero, la pizza più comune non solo a Roma 
ma in tutta l’Italia settentrionale: tonda dalla pasta molto sottile e 
croccante ha un impasto prodotto con farina di grano tenero tipo 
00 o 0, acqua, lievito di birra (o naturale), olio d’oliva (o di semi 
per una maggiore friabilità) e sale in proporzioni tali che l’impa-
sto sia duro e consistente, tanto da doverla stendere, in alcuni casi, 
anche con il mattarello. Tende a mantenere meno il calore, vista la sua 
estensione, e sovente gli ingredienti sono aggiunti anche a crudo sulla 
base appena sfornata. 
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Stile libero, 
velocità.. no, non c’entra l’ap-

prossimarsi delle Olimpiadi di Londra, anche 
le pizze e i pizzaioli, infatti, contano i loro campionati e la 

21esima edizione di quello Mondiale prende il via a Salsomag-
giore Terme, dal 16 al 18 aprile prossimi. Queste le specialità in gara: 

pizza classica, pizza in teglia, pizza napoletana S.T.G., presentazione della 
pizza, pizza senza glutine e pizza a due . Per quanto riguarda le gara di abilità, 
invece, si annoverano la pizza più larga, velocità, stile libero individuale e a 
squadre. Per i professionisti del settore, l’evento è irrinunciabile e, infatti, 

si attendono più di 500 pizzaioli provenienti dall’Italia e dall’estero 
pronti a darsi battaglia a colpi di farina, mozzarella e pummarola; 
un evento da segnare in agenda considerando che l’ingresso 

al Palazzetto dello Sport è completamente gratuito.

 manifestazioni.pizzanewgroup.it

Il 21, 22 e 23 maggio, inoltre, pren-
de il via l’11° Campionato Mondiale del 

Pizzaiuolo - Trofeo Caputo, la manifestazione 
promossa dall’A.P.N. (Associazione Pizzaiuoli Napo-
letani) che incorona le migliori pizze “veraci”: sette 

sezioni di gara e un eco ormai internazionale.  

pizzaiuolinapoletani.it

Si sono da poco 
conclusi, poi, i 13° Campionati 

Mondiali SpigAmica organizzati dalla N.I.P. 
(Nazionale Italiana Pizzaioli) a Rimini in occasione 

della fiera Sapore, padiglione MIA. Mostra Internazionale 
dell´Alimentazione. Competizione lunga e sofferta dove i 

professionisti pizzaioli si sono confrontati con la loro bravura e 
preparazione sul tema pizza. Quattro categorie, in linea con le 

nuove tendenze in fatto di farine e rispettose delle intolleranze: 
pizza classica SpigAmica, pizza gluten free, Kamut®pizza 

e pizza al Taglio. In questo caso, appuntamento 
all’anno prossimo per l’edizione 2013. 

             
nipfood.com
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Il Podio.
Pizza La Vecchia Data
(base bianca, mozzarella, prosciutto cotto, 
scamorza affumicata e zucchine).

Pizza Rape e Norcia
(mozzarella, pomodoro, rape e salame di Norcia).

Pizza Funghi Ricotta forte e Pepe
(mozzarella, funghi, ricotta forte e pepe).

Il Podio.
Itria
(pomodoro, mozzarella, capocollo di Martina Franca, 
caciocavallo).

Alta Murgia
(pomodori, mozzarella, funghi cardoncelli, stracciatella, 
pan profumato).

Vesuvio
(pomodoro, mozzarella di bufala, salsiccia piccante, 
scamorza affumicata).

La Vecchia Data
Via Alberotanza, 43 - Bari. Info: 3382800927, 0802021119.
Orario: tutti i giorni dalle 12 alle 15 e dalle 20 alle 2, chiuso 
il lunedì.

La Vecchia Data raccoglie l’esperienza di uno dei ristoranti 
storici di Bari, il “Mangia e Bevi”. Trent’anni di esperienza e 
cucina in questo nuovo locale dall’ambiente curato ed acco-
gliente. Tra le specialità pizze e primi, antipasti e secondi e la 
tipica “panzerottata” barese.

Al Cantagallo
Via Molfetta, 18/20 - Giovinazzo (BA). 
Info: 0803941104, 3471127335.
Orario: dalle 20 alle 00.00, domenica aperto anche a pran-
zo, chiuso il mercoledì.

Al Cantagallo conquista l’ospite con l’eccellenza del suo 
menu e con la pizza cotta in forno a legna con ingredienti 
regionali. Il menu offre antipasti, primi e secondi piatti di 
carne o pesce. Si dispone di un laboratorio separato per la 
preparazione dei piatti per i clienti celiaci.

Pizza & Spaghetti
Via Abate Gimma, 13 - Bari. Info: 0809753122.
Orario: aperto tutti i giorni dalle 12 alle 15 e dalle 19 alla 1.

Antipasteria, pizzeria e spaghetteria. Un locale accogliente, 
con ampia disponibilità di posti, contraddistinto dalla corte-
sia e dalla buona qualità dei prodotti. Pizza & Spaghetti pro-
pone una vasta scelta di pizze, ottimi antipasti ed una ricca 
scelta di spaghetteria.

Mattarella
Piazza Costantinopoli, 8/11 - Giovinazzo (BA). 
Info: 0803948564, 3403981321.
Orario: a pranzo e cena, chiuso il mercoledì.

Nel poutpourri artistico del borgo antico si incastona il Mat-
tarella, un luogo di relax, cortesia, ma soprattutto buona ta-
vola. Nei suoi due ambienti ci si abbandona alle gioie della 
buona tavola con un menu che propone l’amata pizza, ma 
anche primi e secondi piatti della tradizione regionale.

Il Podio.
Pizza Fiesta
(pomodoro, speck, carciofi, funghi, olive, wurstel, 
salame piccante).

Pizza Zucchine e gamberetti
(stracciatella, zucchine e gamberetti).

Pizza Mafalda
(mozzarella, panna, pistacchio macinato, grana a scaglie).

Il Podio.
Mattarella
(mozzarella, pomodoro, funghi champignon, emmenthal, 
pomodorini, rucola).

Granulosa
(mozzarella, stracciatella, granella di pistacchi, 
prosciutto cotto).

Vellutata
(mozzarella, crema di zucchine, radicchio, pomodorini, bacon).

Puglia Puglia
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Il Podio.
Pizza Divina
(mozzarella, funghi cardoncelli alla griglia, provola 
affumicata, pomodorini, prezzemolo fresco, olio al tartufo).

La Locanda dei Caraibi
(salsa cocktail di gamberetti, insalata, pomodorini, 
prezzemolo fresco, frutti di mare bolliti).

150 Italia
(mozzarella, spinaci, provola affumicata, pomodorini marinati).

La Locanda del Mazzini
Via Mazzini, 16 - Bitonto (BA). Info: 0803741978.
Orario: aperto a pranzo e cena, chiuso il martedì.

Una pizzeria che ha per gestore e pizzaiolo un istruttore e re-
sponsabile regionale dell’API (associazione pizzerie italiane). 
Questo per dirla lunga sulla pizza proposta: cotta in forno 
a legna, con un impasto a 96 ore di maturazione, e in oltre 
cinquanta modi diversi.

Il Patriarca
Via Beccherie Lisi, 15 - Bitonto (BA). Info: 0803740840.
Orario: dalle 19:30 in poi, la domenica aperto a pranzo, 
chiuso il martedì.

Invidiabile location all’ombra di quel patrimonio artistico che 
è la splendida Cattedrale bitontina, gioiello del romanico 
pugliese medievale. Si propongono specialità di mare quali 
pesce, crostacei, frutti di mare, carpacci di pesce, e un’otti-
ma pizza con impasti alternativi ai 6 cereali e al grano arso.

Il Podio.
Bitontina
(impasto al grano arso, purea di fave, formaggio giuncato 
alla cicoria).

Pizza al Castelmagno
(impasto multicereali, fonduta di Castelmagno, 
castagne sciroppate, lardo di colonnata).

Pizza al Kinder Cereali
(impasto di pasta di cacao, meringa, corn flakes, 
polvere di cocco, scaglie di cioccolato fondente).

Puglia
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Il Podio.
Regina
(mozzarella, pomodorini ciliegine, rucola, prosciutto crudo, 
stracciatella).

Cavaliera
(pomodoro, mozzarella, sfilacci di cavallo, rucola, 
olio e limone, grana padano).

Alle Mele
(mozzarella, crema alle noci, mela verde, grana padano, 
gorgonzola).

Taverna
Via Cavour, 39/43a - Putignano (BA).  
Info: 0804911113, infotaverna@gmail.com
Orario: dalle 13 alle 14 e dalle 19 alle 24, chiuso il mercoledì.

Oltre alle pizze classiche, speciali o alla napoletana, tutte 
cotte nel forno a legna, la domenica, il lunedì ed il martedì, il 
locale prepara anche pizze con impasto integrale; il giovedì, 
il venerdì ed il sabato, invece, spazio anche alle pizze con 
impasto di soia.

Marian
Via Putignano, 92 – c/o centro commerciale “Grotte” – Ca-
stellana Grotte (BA). Info: 0803214273, 3495130528.
Orario: aperto dalle 10 alle 15:30 e dalle 17 alle 24, chiuso 
il lunedì.

Nasce dalle mani esperte di chi ha dato vita al rinomato ri-
storante pizzeria Bella Capri di Castellana Grotte. Pizze clas-
siche e speciali disponibili anche a pranzo: degna di nota, la 
presenza di pizze senza glutine.

Il Podio.
Marian
(mozzarella, lardo di Colonnata, funghi champignon, 
gamberi, pomodorini).

Tartufata
(mozzarella, crema di tartufo, porcini).

Gustosa
(pomodoro, mozzarella, crema di zucca, gorgonzola, noci).

Puglia
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Il Podio
Templare
(salsa, mozzarella di Gioia del Colle, salsiccia fresca, 
funghi cardoncelli e prezzemolo - a richiesta, aggiunta 
di grana).

Cavaliere
(mozzarella di Gioia del Colle, zucchine, speck 
e philadelphia).

Gratin
(salsa, mozzarella di Gioia del Colle, melanzane, 
prosciutto crudo di parma, grana e rucola).

Al Castello
Piazza dei Martiri (Piazza Castello) – Gioia del Colle (BA). 
Info: 080.3483014.
Orario: dalle 18 alle 24, chiuso il lunedì.

In un’atmosfera medievale propone oltre 75 varietà di pizze, 
cotte in forno a legna e preparate da un pizzaiolo esperto, 
ultimamente premiato con un attestato come “Miglior Massa 
della Puglia”. Vasta scelta di birre alla spina Augustiner.

Il Briale
S.p. per Massafra Km 0,300 – c/o Abate Masseria & Resort 
– Noci (BA). Info: 0804978023, 3484085478, Web: www.
ilbriale.it
Orario: dalle 12:30 alle 15 e dalle 20 alle 23:30, chiuso il mer-
coledì e la domenica sera.

La pizzeria, attiva a cena, si avvale rigorosamente del forno 
a legna e attinge dalle materie prime che il territorio offre: lo 
stesso vale per il ristorante che propone un menù più che 
mai completo.

Il Podio.
Coquo
(crema di carciofi, mozzarella, prosciutto cotto, 
formaggio francese, pesto).

Nocese
(mozzarella, verdure marinate, olio alla menta, cacio).

Murgese
(pomodoro, mozzarella, cardoncelli, capocollo).

Puglia
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Il Podio.
Friarielli
(mozzarella, pomodorini, mozzarella di bufala, salsiccia 
fresca e friarielli).

Boscaiola
(mozzarella tartufata, pomodorini, porchetta e porcini).

Pata Negra
(mozzarella, pomodorini, rucola e pata negra (spalla di suino 
iberico leggermente affumicato).

Al Vecchio Ponte
Via A. di Crollalanza, 27 (quartiere Lama di Cervo) - Alta-
mura (BA). Info: 080.3112339.
Orario: dalle h. 20 alle 2, chiuso il lunedì.

Fresco di vittoria del Regional 2night Awards 2012 nella ca-
tegoria “Pizza Cum Laude”, questa è una delle pizzerie più 
amate. Nei suoi ampi ambienti si gusta una pizza dall’impasto 
altamente digeribile, inoltre la cottura avviene per mezzo di 
un immancabile forno a legna. Si propone anche carne di 
primo taglio alla brace.

Cinque5ensi
C.da Carrara delle Monache - Trani (BT). 
Info: 347.0350184, 349.2107336.
Orario: dalle ore 18 alle 2 e a pranzo su prenotazione, chiu-
so il lunedì.

Pizzeria-braceria che nasce all’interno di una grande area 
immersa piacevolmente nella natura. Cinque5ensi con il suo 
menu offre una grande quantità di pizze preparate in vari 
modi, ma soprattutto cotte in forno a legna e con un impasto 
che vuole 48 ore di maturazione.

Il Podio.
Pizza Cinque5ensi
(mozzarella, pomodorini, bufala, prosciutto crudo, rucola).

Pizza Gustosa
(pomodoro, mozzarella, philadelphia, funghi e speck).

Pizza Primavera
(mozzarella, stracciatella, pistacchi e grana).

Puglia
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CLUBBIN’ BARI/BAT
A CURA DI MIRKO GALLETTA

14 APRILE
I Sette Peccati Capitali 
party: “L’Invidia”
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

Public: Mathias Kaden
Jubilee - Corato (BA)

17 APRILE
Michel Cleis
La Lampara - Trani (BT)

20 APRILE
New Directions: Nicola 
Conte, Don Pasta, 
Osunlade
Jubilee - Corato (BA)

21 APRILE
Ospite in bellezza: 
Cristian Galella
Divinae Follie (BT)

Ali Dubfire, Joris Vo-
orn, Carlo Lio. Pepero: 
Andrea Belli (Radio 
105)
Jubilee - Corato (BA)

24 APRILE
Richie Hawtin
Cromie - Castellaneta 
Marina (TA)

Junior boys dj set by 
Cube
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Public: Hot Chocolate 
Party
Jubilee - Corato (BA)

28 APRILE
Mito - Max
“En Plein Air”
Divinae Follie (BT)

Public: Chris Liebing e 
Ania Schneider
Jubilee - Corato (BA)

04 MAGGIO
Public: Solomun
Jubilee - Corato (BA)

05 MAGGIO
Mito - Max
“En Plein Air”
Divinae Follie (BT)

Bob Sinclar
Cromie - Castellaneta 
Marina (TA)

12 MAGGIO
Direttamente da 
Ibiza il 
“Pacha”,
in consolle dj Tuccillo
Divinae Follie (BT)

Apertura terrazza, 
selezione dal vivo 
di musica nu jazz, 
bossa e 
dintorni
Divinae Bay - Bisceglie 
(BT)

GIOvEDI’
The Crew, dj set
Nerocafé — Adelfia 
(BA)

vENERDI’
Sabor de Cuba
Bonum Totum - Bitonto 
(BA)

Dj set
Mood — Trani (BT)

Resident dj Umberto 
Sestino + dj ospiti
Pelledoca - Trani (BT)

Dj set
Giglionero - Putignano 
(BA)

SABATO
Dj set
Villa Rotondo - Bari

Dance e special guest
Jubilee — Corato (BA)

Dj set con Delirio 
Group e vip dello 
spettacolo
Nerocafè - Adelfia (BA)

Dance night
Chiascia — Palombaio 
(BA)

“Dance a 360°”
Onis disco — Terlizzi 
(BA)

Latini
Moonlight - Acquaviva 
delle Fonti (BA)

pre-serata dj set con 
Dj Mister G e Gianvito 
Resta
Living Room - Putigna-
no (BA)

Serata a tema dancing 
live ‘70/’80
Must - Altamura (BA)

Mito, Max, Brera: dan-
ce & special guest
Divinae Follie - Bisce-
glie (BT)

Dj set con ospiti e dj 
resident Beppe Dex
Mood - Trani (BT)

Resident dj Umberto 
Sestino + dj ospiti
Pelledoca - Trani (BT)

Dance e special guest
La Lampara — Trani (BT)

Dj set di Angelo dj 
Nass
Take Your Time - Bar-
letta (BT)

Dj set di Danny Howen
Twins’ - Canosa di 
Puglia (BT)

Dance e special guest
Cromie disco — Castel-
laneta Marina (TA)

DOMENICA
Dj set
Nerocafé — Adelfia 
(BA)

Domenica latina
Onis disco - Terlizzi

Resident dj Umberto 
Sestino + dj ospiti
Pelledoca - Trani (BT)

latin & disco + e salsa 
roulette show
Must - Altamura (BA)
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12 APRILE
Contaminati (Mina 
tribute band)
San Giorgio al Pomodo-
rino - Barletta (BT)

13 APRILE
Funky Monkeys (Red 
Hot Chili Peppers t. 
band)
Engine Club - Martina 
Franca (TA)

“Ciak si suona”: Erica 
Mou + film
Casa delle Arti - Con-
versano (BA)

I Molleggiati (Adriano 
Celentano t. band)
Excalibur - Canosa di 
Puglia (BA)

Hollywood Band (M. 
Bublè tribute band)
S. Patrick - Barletta (BT)

Io Ho Sempre Voglia
Jubilee - Corato (BA)

14 APRILE
The Squonk (Genesis 
t. band)
Engine Club - Martina 
Franca (TA)

Joe Barbieri
Teatro Forma - Bari

Nina Zilli
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

15 APRILE
Next Generation - spe-
cial guest: Le Striscie
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

The Baby Screams 
(The Cure t. band)
S. Patrick - Barletta (BT)

19 APRILE
I Soliti Noti
San Giorgio al Pomodo-
rino - Barletta (BT)

20 APRILE
Il Teatro degli Orrori
Eremo Club - Molfetta 
(BA)

De Ville blues band
Excalibur - Canosa (BA)

Il Teatro degli Orrori + 
Butcher Mind Collapse
Eremo Club - Molfetta 
(BA)

20th Century Band
Living Room - Putigna-
no (BA)

Le Stelle di Hokuto
S. Patrick - Barletta (BT)

21 APRILE
D. Pinelli, F. Speciale 
e U. Calentini in “La 
notte dello Swing”
Engine Club - Martina 
Franca (TA)

22 APRILE
Tienamente, tributo a 
F. De Gregori
Excalibur - Canosa (BA)

Checco Zalone tribute 
band
San Giorgio al Pomodo-
rino - Barletta (BT)

Whisky Bar (The Doors 
t. band)
S. Patrick - Barletta (BT)

24 APRILE
Underskin (U2 t. band)
Excalibur - Canosa (BA)

26 APRILE
Il Peccato Originale
San Giorgio al Pomodo-
rino - Barletta (BT)

Deep Green Light
S. Patrick - Barletta (BT)

27 APRILE
One With Misery (Sen-
tensed t. band)
Excalibur - Canosa (BA)

Marlene Kuntz
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

V.A. Funkool
Living Room - Putigna-
no (BA)

Sell Out (Who t. band)
S. Patrick - Barletta (BT)

Figaro il Barbiere, 
con Elio
Teatro Curci - Barletta 
(BT)

28 APRILE
Replay (Coldplay t. 
band)
Engine Club - Martina 
Franca (TA)

Teatro Norba - Conver-
sano (BA)

Finale Gothic Room+ 
special guest Surgery
Oasi S. Martino - Ac-
quaviva (BA)

29 APRILE
Napalm Death
Demodè Club - Modu-
gno (BA)

Poohlovers (Pooh t. 
band)
Piazza Moro - Bitetto 
(BA)

Underskin (U2 t. band)
S. Patrick - Barletta (BT)

01 MAGGIO
Nothing To Lose (Kiss 
t. band)
Excalibur - Canosa (BA)

10 MAGGIO
Jon Spencer Blues 
Explosion
Oasi S. Martino - Ac-
quaviva (BA)

ELIO E LE STORIE TESE 
A BARI
Il tour “Enlarge your penis” fa tappa al Teatro Petruzzelli
Mercoledì 2 maggio

Avete mai letto sul cartellone di un teatro “Enlarge your penis”? Se vi diciamo che non si tratta di 
spam, ma di un concerto a quale band va subito il pensiero? Solo gli Elio E Le Storie Tese potevano 
pensare ad un nome del genere!
Nonostante i suoi impegni teatrali con “Figaro il barbiere” (libero racconto di Roberto Fabbriciani, 
musiche di Rossini) Stefano Belisari (alias Elio) riesce a trovare anche il tempo per esibirsi con la sua 
amata band di geniacci. Dopo aver animato il Capodanno in piazza Prefettura, gli Elii tornano a Bari 
per questo imperdibile evento conclusivo della stagione Puglia Winter, ma questa volta nella cornice 
ben più nobile dello storico Teatro Petruzzelli.

TEATRO PETRUZZELLI - BARI. Poltrone da 26 a 58 euro.

RICHIE HAWTIN AL CROMIE
Martedì 24 aprile

Le sue label hanno lanciato personaggi del calibro di Alex Under, Speedy J, Magda, Marco Carola 
e molti altri nomi del djing internazionale. Le sue performance sono state richieste ovunque: dai 
festival techno ai club più famosi, dalla cerimonia inaugurale dei Giochi Olimpici Invernali di Torino, 
alle mostre della nuova arte digitale. Lui è Richie Hawtin, maestro indiscusso della techno pura ed 
innovativa. Nonostante i suoi diversi album realizzati in studio, per comprendere appieno questo 
particolare musicista canadese bisogna ascoltare i suoi album live registrati nei club in giro per 
il mondo, ma il Cromie riesce a fare di più, dando la possibilità di ascoltarlo e ballarlo dal vivo di 
martedì...tanto il giorno dopo non si lavora!

CROMIE
SS 106 uscita Castellaneta M./Latera - Castellaneta Marina (TA)



BARI CITTà

EAT&DRINK

GYROSTERIA YANNIS
Ristorante: Via Re Manfredi,  
22 — Bari centro storico. Info: 
080.5283094 - 335.7092737
Situata nel cuore della città vec-
chia, la Gyrosteria Yannis è un 
autentico angolo di Grecia. 
Molto più che un bel posto dove 
assaggiare le specialità della 
cucina ellenica, è un punto di 
riferimento per chi, in coppia o in 
gruppo, preferisce variare e an-
dare oltre la pizza o il panino. Piatti 
speziati, tradizionali, accompagnati 
da bevande greche e non solo. 

Tutti i prodotti sono preparati sec-
ondo la tipica tradizione ellenica e 
mediterranea. 
Un locale ben arredato dove si 
respira il clima e il calore della 
terra di Grecia. 
Si effettua anche servizio di ordin-
azione e consegna a domicilio.
Orario: Aperto tutti i giorni, dalle 
20 in poi.

JAMBOREE’ LOUNGE CAFè
Via Fanelli, 206/31 - Bari. Info: 
080.5026148
Lounge bar dall’ambiente unico 
e decisamente ammaliante, che 
si fa ammirare sin dall’esterno 
grazie alle sue grandi vetrate che 
mostrano le grazie dell’ambiente 
interno. Il Jamboreè impressiona 

da subito con le luci e le immagini 
del suo enorme ledwall che copre 
tutta la parete e il soffitto. In 
quest’oasi di luce spicca notevol-
mente l’arredamento bianco, ma le 
atmosfere mutano continuamente 
in dipendenza di ciò che trasmette 
il ledwall, o della serata, tra dj set 
e live music. Il menu propone 
apetizer, primi e secondi piatti, 
insalate assortite, crèpes dolci e 
salate, piadine, toast...
Orario: Dalla domenica al 
mercoledì aperto dalle 6 alle 3. 
Dal giovedì al sabato h24. Chiuso 
il lunedì

KILL TIME
Via Caccuri, 39 - Bari. Info: 
0805613790

American Bar, bistrot, caffetteria di 
giorno, ma anche cocktail bar, pub 
e discobar fino a tarda notte. Il Kill 
Time è un nuovissimo concept 
bar realizzato nella nuovissima 
zona di Poggiofranco a Bari sul 
prolungamento di via Caccuri, che 
ricorda un po’ una plaza spagnola 
dove i giovani amano incontrarsi 
e divertirsi. Il Kill Time è un ottimo 
luogo d’incontro dove poter bere 
cocktail, birre e vini e mangiare 
insalate, piadine, taglieri e dolci di 
qualità a pranzo e a cena. Ricca 
programmazione.
GIO - VEN:Happy hour con dj set. 
- SAB: Dj set.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 8 
del mattino alle 2 di notte.

BEST OF BARI

Via De Rossi 187 - Bari. 
Info: 0805207098
Un american bar dove si respira aria 
d’internazionalità, a partire dal nome, 
per finire alla posizione dello stesso, 
nei pressi della Facoltà di Lingue nel 
centro di Bari. 
Locale ben frequentato, ottimo per 
colazioni, pranzi e aperitivi, sia per chi 
vuole spezzare con una pausa gusto-
sa e sia per chi intende fare meeting 
lavorativi. Da Le Grand Tabou è pos-
sibile mangiare primi speciali come 

il tortino di riso Basmati con pollo e 
limone, sformati di scamorza affumi-
cata con spinaci al vapore, ma anche 
filetti, insalate e altro ancora.
Disponibile per organizzazione cate-
ring ed eventi di ogni genere.
Aperto anche di sera su richiesta e 
per eventi. 
Orario: Aperto dal lunedi al sabato 
dalle 7 alle 20. Chiuso la domenica.

Corso Vittorio Emanuele II, 15-17 - 
Bari. Info: 0805216307
A Bari il nuovo volto del gusto: Julius 
proprio nel centro della città.
Quando manca il tempo, ma non vuoi 
rinunciare ad un pasto delizioso, ge-
nuino e secondo la tradizione puglie-
se, questo è il locale che soddisfa ogni 
palato a tutte le ore. Dalla colazione al 
pranzo alla cena o con gli amici per 
una pizza. Il Julius è un cafè, ristorante 
e pizzeria. Propone antipasti, primi di 
mare, secondi a base di carne o pe-

sce, pizze ai vari gusti e dolci, il tutto 
accompagnato da vini locali e nazio-
nali, birre, bibite ed un fornitissimo 
american bar. 
Disponibile per feste di laurea, com-
pleanni, ed eventi di vario genere, ef-
fettua servizio di catering e consegna 
a domicilio a pranzo e cena.
Aperto tutti i giorni dalle 8 alle 2.
MAR: Panzerottata.

LE GRAND TABOUJULIUS

PRoMo REVIEwPRoMo REVIEw
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Prolung. di Via Caccuri, 47 - Bari. Info: 0805610433, www.couchclub.it
Il Couch Club nasce da un concetto base: la comodità. Qui ci si mette 
comodi, nessuno mette fretta al cliente. I libri a disposizione e la connes-
sione internet wireless sono lì apposta per far stare a proprio agio, per 
studiare, lavorare... Il Couch serve un ottimo caffè espresso VeroNero, 
i migliori croissant con sfoglia al burro preparati secondo l’originale ri-
cetta francese. Il ristorante è aperto a pranzo per business lunch veloci 
e leggeri e a cena per degustazioni più importanti. Sempre presenti gli 
snack che accompagnano egregiamente una sana bevuta. Con 12 ore di 
anticipo (su prenotazione) si preparano menu completi a scelta, si può 
ordinare quello che più aggrada, dal pesce crudo al foie gras, dalla chia-
nina alle ostriche di Bretagna, dalla pasta fatta in casa al dolce sfornato 
solo per voi. 
Orario: Aperto dalle 8 alle 15 e dalle 19 alle 3. Chiuso la dom. mattina

COUCH CLUB
PRoMo REVIEw

Via Caccuri, 59 - Bari. Info: 3482655171
Nato nel 2004, si è trasferito da pochi mesi nella nuova sede in via Cac-
curi, aggiungendo al suo già ricco menù anche la braceria.
Il locale, una vera birreria bavarese a Bari è molto accogliente e propone 
un ottimo menù a base di piatti tipici bavaresi: stinco di maiale, Bockwurth 
tedeschi, hamburger, taglieri di carni miste, carpacci e insalate, ottime 
birre d’abbazia (o trappiste) e weisse come Paulaner. Da oggi c’è una 
bella novità per allietare sempre più il palato dei suoi ospiti l’Oktoberfest 
è anche braceria oltre che pizzeria, con la possibilità di degustare ottimi 
vini delle Cantine San Marzano. Con i suoi oltre novanta posti a sedere è 
un pub frequentato da un pubblico eterogeneo.
Oltre alle specialità della cucina, grande attrattiva del locale sono le dirette 
SKY delle partite di Champions League e Campionato di Serie A.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 20,30 alle 2,30.

OKTOBERFEST
PRoMo REVIEw

Via Abate Gimma 194 - Bari. 
Info: 0802071368
U’Sgranatorie proprio come da tradi-
zione è un ristorante-pizzeria all’inter-
no del quale sembra di stare nel sog-
giorno di casa. Arredato utilizzando 
mobili recuperati, un po’ retrò e un 
po’ vintage per dar vita ad uno stile 
definito “Shabby chic”. Il rispetto e la 
passione per la tradizione si ritrova 
nella cucina tipica barese preprarata 
come insegna la nonna ed altrettanto 
familiare come costi, da U’Sgranatorie 

si può pranzare o cenare senza spen-
dere molto ma con grande soddisfa-
zione e piacere del palato.
Oltre al buon cibo, questo locale pro-
pone vini, birre, bibite e caffetteria, 
con cornetteria e dolci di produzione 
artigianale.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 8 alle 
16 e dalle 19 alle 24. Chiuso domeni-
ca e lunedi sera.

Via Milella 33 - Bari. 
Info: 3285679872
Locale innovativo, nato per essere un 
punto di incontro per giovani, dove 
mangiare bene, bere sano ed ascol-
tare musica bella ed originale. Con la 
voglia di distinguersi dagli altri pro-
ponendo nuove specilità con grande 
attenzione alla genuinità e produzione 
artigianale. Panini, carne cotta con 
salse ricercate, insalate, taglieri e piatti 
originali come French toast, club san-
dwich e pollo al girarrosto, accompa-

gnati da birre alla spina e in bottiglia, 
vini nazionali e un assortito american.
Ricca la programmazione di even-
ti musicali, come concerti, dj-set, 
mostre fotografiche, esposizioni ar-
tistiche e incontri culturali. Premiato 
come migliore locale di Puglia nella 
sezione Beer&Friends dei 2night 
Award.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 21 
in poi.

U’SGRANATORIE

FACTORY

PRoMo REVIEw

PRoMo REVIEw

BARI HINTERLAND

DANCING

ONIS DISCO
Str. prov. Terlizzi-Ruvo - Terlizzi 
(BA). Info: 347.3214246, 
333.4263251 - www.onisdisco.
com
Nei 500 metri quadri comples-
sivi di struttura in cui si 
sviluppa, questo disco pub 
dispone di tutte le prerogative 
essenziali per creare una buona 
serata all’insegna del diverti-
mento, degli amici e della buona 
cucina. Il locale si presenta a due 
piani concentrici, quasi un mod-
erno colosseo, ma d’estate gode 
dell’ampia struttura all’aperto in 
cui prende vita il dance floor e le 
serate più divertenti.
Il menu offre antipasti, pizze cotte 
in forno a legna, primi piatti, 
dolci...

-Segnaliamo che Onis dispone di 
un parcheggio custodito
VEN: tango - DOM: latino-
americani
Orario: Food dalle 21:00 alle 
00:30; dance night dalle ore 
24:00 alle 4

JUBILEE
Via Castel del Monte, 188 - 
Corato (BA). Info: 080.8987028 
- www.jubileegroup.it
Dal 1993 il Jubilee firma la storia 
del mondo disco, e non solo, 
del Meridione. Ben tre i suoi 
ambienti: la main hall PUBLIC; 
il Pepero Privé; la Sala & Tabacchi.
Il PUBLIC è una piattaforma 
con un palco in pianta stabile 
di 15 metri x 6, realizzato per 
l’intrattenimento dedicata al vasto 
pubblico dalle mille sfaccettature. 
Prendono vita qui i concerti e i dj 
set dei migliori artisti nazionali ed 
internazionali.

B
A

Via Leonida Laforgia 20/22 - Bari. 
Info: 0805484112, 3491839217
Situata nei pressi dell’Executive Cen-
ter, in una zona dov’è comodo par-
cheggiare a qualunque ora, La Bistec-
ca è caffetteria di mattina e braceria a 
pranzo e cena. 
L’ambiente è accogliente con ol-
tre cento posti al chiuso e settanta 
all’aperto, dispone di un ricco banco 
macelleria e salumi con carboni a vi-
sta e di un’ampia scelta di vini, frutta, 
dolci e dessert. 

La specialità della casa è la carne alla 
brace, ma si possono gustare ricchi 
antipasti, verdura grigliata e fritta, 
latticini e salumi tipici. Il tutto accom-
pagnato da vini locali e nazionali, pro-
secchi, amari e altre bibite.
Interessante la proposta del menù 
fisso a pranzo a 10 euro.
Orario: aperto tutti i giorni dalle 12 
alle 14 e dalle 19 alla 1.

LA BISTECCA

PRoMo REVIEw

Via Ciasca, 2 - Bari. Info: 080.5096960 - www.villacamillabari.it
Con le sue grandi terrazze panoramiche, il Gaudì Cafè si presenta come 
uno splendido privé rialzato dal quale si può ammirare e sovrastare tutta 
Villa Camilla. Luogo raffinato ed elegante, con i suoi diversi profili e un 
personale altamente qualificato, questo lounge-american bar si presta - 
previa prenotazione - a qualsiasi tipo di festa privata o meeting azienda-
le, in una cornice di grande effetto. Oltre agli eventi privati il Gaudì vive 
anche serate a tema, eventi culturali quali reading, presentazione di libri, 
incontri e dibattiti, one night esclusive in cui danzare, ascoltare musica dal 
vivo, dj set, o cenare con apetizer, carpacci... Il locale prevede anche mo-
menti dedicati alla degustazione del sigaro nella cigar room, una saletta 
con impianto di ventilazione a norma per potersi sedere su una poltrona 
e godersi un sigaro abbinato a dell’ottimo rum
Orario:Su prenotazione
VEN: dj set ‘70-’80-DOM: happy hour

GAUDI’ CAFE’
PRoMo REVIEw
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Pepero Privé è il salotto fashion 
distintosi per aver attratto 
nell’arco degli anni un pubblico 
adulto e selezionato.
Orario: Aperto il sabato dalle 
23 in poi

EAT&DRINK

DOMINUS OSTERIA CON 
PIZZA
P.le Convento - Cassano delle 
Murge (BA). Info: 080.776505 - 
www.dominuscassano.it
Una giornata particolare, la Prima 
Comunione, la Cresima, un com-
pleanno, la festa di laurea,l’addio 
al celibato/nubilato, un anniversa-
rio...momenti che rappresentano 
una piacevole occasione per 
riunire l’intera famiglia e gli amici 
pi cari. Tutti insieme per una bella 
tavolata per festeggiare un giorno 
importante. Al Dominus è pos-
sibile godersi il pranzo o la cena, 
tra parenti o amici, ma sempre in 
compagnia della buona tavola, in 
ampi ambienti in stile osteria anni 
‘50-’60. Uno staff molto attento 
fa sì che ogni portata sia sempre 
curatissima anche nell’aspetto.
VEN: piano bar con Mimmo 
Pasquino
Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 

Sabato e domenica aperto anche 
a pranzo. Chiuso il mercoledì

BARBA NERA
Via Supriani, 28 - Acquaviva delle 
Fonti (BA). Info: 080.757051
In onore del temibile capitan 
Barba Nera, pirata che spargeva il 
terrore su tutti i mari, sorge oggi 
un pub all’interno di un’antica 
prigione del 1300. Grazie al 
restauro e agli interventi sceno-
grafici degni del set di un film, 
questo carcere è diventato una 
taverna dei pirati del XVIII secolo.
Il menù soddisfa ogni palato con 
focacce quadre farcite, piatti 
freddi, pizza al tagliere tondo, 
insalate, piade farcite, crespelle.
Da non perdere le partite di calcio 
(Campionato e Champions’) 
trasmesse: per ogni goal segnato 
dalla squadra prescelta, cicchetti 
gratis per tutti!
GIO: Karaoke con Tony Vavalle - 
SAB e DOM: visione delle partite. 
Ogni goal della squadra scelta per 
quel giorno, Barba Nera offre 1 
cicchetto a tutti i presenti
Orario: Aperto dalle 21 alle 4. 
Chiuso il lunedì

BIRBACCO
Via Caduti delle Foibe, 15/17 - Al-
tamura (BA). Info: 0803106980, 
3456570549, 3456571043 - 
www.birbacco.net
Locale dallo stile e le atmosfere 
molto curate, ampio e ben 
organizzato, che accoglie i suoi 
ospiti in varie zone interne o in 
un’ampia zona all’aperto con la 
bella stagione. La carta vini e dis-
tillati propone oltre 150 etichette. 
La proposta gastronomica è 
molto ampia: tipici prodotti da 
pub, divagazioni gastronomiche 
come taglieri di salumi di Norcia, 
taglieri di formaggi abbinati a 
marmellate e mostarde, e speci-
alità di carne. L’arioso banco bar 
chiude alle sue spalle uno dei 
principali artefici delle bontà che 
qui si preparano, cioè il forno a 
legna, amato compagno di ogni 
buon pizzaiolo.
Orario: Dalle 20:30 alle 02:00. 
Chiuso il mercoledì

LA SELVA DI DIANA
Foresta Mercadante — Cas-
sano delle Murge (BA). Infoline: 
080.3466100
Un ristorante pizzeria all’interno 
della splendida Foresta 
Mercadante, un’oasi di gusto e 

tranquillità intitolata alla protet-
trice della fauna silvestre. In ampi 
ambienti, al chiuso e all’aperto, si 
pranza e si cena con una cucina 
improntata su specialità a base di 
funghi, selvaggina e prodotti tipici 
dell’alta Murgia, con un’assortita 
cantina di pregiati vini italiani.
La Selva di Diana ravviva 
costantemente le sue serate con 
una variegata programmazione di 
musica dal vivo; inoltre organizza 
feste private, ricevimenti, meet-
ing di lavoro e visite guidate al 
Percorso Natura.
Orario: Dalle 21:00 dal giovedì 
alla domenica. Domenica aperto 
anche a pranzo

PAPILLA FOOD&DRINKS
Via Locorotondo, 11 - Al-
tamura (BA). Info: 080.3113449, 
345.6570549, 345.6571043
Il Papilla punta sulla bontà 
gastronomica e sugli abbinamenti 
col beverage, per poi darsi anche 
a tutti gli altri sensi. Pub dallo 
stile molto particolare: luminoso 
e “riscaldato” dagli inserti rossi 
nell’arredamento, fatto di luce 
soffusa, ma anche di penombre 
e sprazzi di luce.  L’ambiente 
è unico, ma diviso appropri-
atamente creando 2 zone che 

Via Santa Caterina, 18 - Bari. Info: 0805061111, 3282786151
Completamente rinnovato di recente, il New Country Club offre, da ol-
tre dieci anni, serate ricche d atmosfera e divertimento. La villa in cui 
è realizzato, vicinissima al centro cittadino, è circondata da maestosi e 
curati giardini e scenografiche fontane. Ospita ogni sera appuntamenti 
ed eventi di ogni genere che coinvolgono numerosi giovani provenienti 
dalla città e da tutto l’hinterland barese. Un locale poliedrico che permette 
di vivere in diversi modi la serata, come dice lo stesso motto “food, drink 
& music”. Qui, infatti, è possibile accomodarsi al raffinato ristorante, per 
gustare specialità pugliesi, o nell’angolo pizzeria per mangiare ottime piz-
ze cotte nel forno a legna, in compagnia di amici e poi, magari, lasciarsi 
andare in balli scatenati. Ben due le piste a disposizione dei clienti, di cui 
una a bordo piscina e l’altra al coperto.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 21 in poi.

Corso Alcide De Gasperi 449 - Bari. Info: 3408682988
Un locale noto a Bari per le scenografie da film horror, con tanto di sche-
letri, bare e ragnatele, questo era il Sine Die, ora rinnovato completamen-
te e trasformato in Acquolina, una risto-pizzeria elegante ed accogliente, 
fornita di una ricca vineria e pronta ad offrirvi un servizio di qualità. Primi 
di pesce e carne, secondi, dolci prelibati, antipasti ma soprattutto pizze 
tutte da gustare in coppia o in gruppo grazie alle diverse sale in cui si 
suddivide il locale ricavato in una storica villa alle porte di Bari, facile da 
raggiungere e con ampio parcheggio. 
Potrete gustare birre classiche ed artigianali, cocktails, vini e stuzzichini 
vari. Interessanti le serate a tema dedicate ad eventi di enogastronomia. 
Ideale per festeggiare compleanni, lauree, addii al celibato e nubilato e 
piccoli ricevimenti.
Orario: aperto tutti i giorni dalle 20,30 in poi.

NEW COUNTRY CLUB

ACQUOLINA AL SINE DIE

B
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Viale Papa Giovanni Xxiii 38/b - Bari. Infotel: 0809752584 
Caffetteria, american bar, bistrot, wine bar e tanto altro. Questo è Open 
Bar, nuovissimo locale a Bari, arredato in maniera elegante e sobria per 
un ambiente comodo, accogliente e curato nei minimi particolari. Dispo-
ne di un’ampia saletta dove è possibile fare colazione, consumare la pau-
sa pranzo, una cena leggera o incontrarsi con gli amici nel pomeriggio per 
un caffè con dolce o un aperitivo.
Per la sera Open Bar si propone come wine bar per degustare vini pu-
gliesi e nazionali, o american bar per cocktail alcolici e non accompagnati 
da ottimo finger food.
Caratteristica e scelta dei gestori di questo locale è la massima attenzione 
alla qualità e alla scelta di prodotti locali per la loro tipicità e genuinità.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 6 all’1.

OPEN BAR
PRoMo REVIEw

Via Ciasca, 2 -Bari. Info: 0805096960 - www.villacamillabari.it
L’ormai scomparso mercato di Via Nicolai rivive in questo spaccato di 
Bari, dove si mostra il lato genuino della città, per trovare i prodotti mi-
gliori e più freschi, per ritornare al rapporto vis à vis con il macellaio, il 
salumaio, l’ortolano, il pizzaiolo... Via Nicolai è un ristorante dove spicca 
l’eccellenza della gastronomia con inedite soluzioni di comfort e in una 
sorta di ritorno al passato. Qui si riprende l’antica tradizione dei mercati 
del quartiere, riproponendo il concetto di botteghe dell’artigiano. Tutti i 
giorni vengono proposti i piatti più rappresentativi della cucina tradiziona-
le, in una selezione di antipasti, primi e secondi piatti, carne e pesce. Self 
service più veloce per il pranzo, mentre a cena relax serviti dal personale. 
Segnaliamo che per i clienti del Nicolai il parcheggio di Villa Camilla è 
gratuito.
Orario: A pranzo e cena fino alle 23. Chiuso la dom. sera

vIA NICOLAI
PRoMo REVIEw
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Via di Tullio, 14-16 - Bari. Info: 080.5573692
Uno dei più grandi e conosciuti pub baresi meta di numerosi giovani che 
amano la saga della Compagnia dell’Anello e dei giochi di ruolo. Nella 
birreria ludoteca Terra di mezzo è possibile incontrarsi in settimana per 
giocare con i numerosi giochi di società messi a disposizione dei propri 
ospiti, sorseggiando ottima birra o gustando le saporite vivande prepa-
rante da cuochi esperti. Tra le specialità che si possono gustare vi sono 
ottime pizze, panini, taglieri di salumi e formaggi, insalate e stuzzichini. 
Ricca è la scelte di birre, Terra di Mezzo è infatti l’unico pub dotato di 
ben otto spine per spillare l’ottima Tennents o altre birre belghe come 
la Jupiler, la Leffe, la Guinness e la Franziskaner. Terra di Mezzo è anche 
trattoria aperta a pranzo da lunedi a sabato, menù per lavoratori e studen-
ti, aperitivi di laurea. 
Orario: Aperto tutte le sere dalle 21 alle 03.
LUN: Serata Dr Why? - MAR-MER-DOM: dirette calcio.

Via Spirito Santo, 2/4 - Giovinazzo (BA). Info: 333.8891250
American lounge pub che ironicamente col nome scherza sulle sue di-
mensioni, non propriamente “fuori misura”. L’Oversize si offre al cliente 
con due ambienti ben capaci di creare un’atmosfera distesa e rilassata, 
per lasciare sedere gli ospiti ad un comodo divano o ad un intimo tavo-
lino tète à tète. E’ un rifugio intimo e curato dove poter bere o mangiare 
qualcosa con amici o il proprio partner, che sia per una serata sulla cre-
sta della movida o per le proprie feste private. Per quanto riguarda la 
gastronomia si può scegliere tra il menu del giorno e quello alla carta. 
Qui si gustano specialita di carne, come zampina, entrecote e tagliata di 
cavallino, ma anche piadine, crèpes, taglieri di formaggi e salumi. Bon-
tà preparate con prodotti selezionati e reperiti appositamente a Martina 
Franca, realizzati secondo tecniche e ricette antiche che rifiutano le in-
novazioni chimiche.
Orario: Dalle 18:30 alle 3. Chiuso il mercoledì

TERRA DI MEZZO

OvERSIZE

B
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Via Papa Giovanni PaoloI, 10/I - Bari. 
Info: 0805610578
Un nuovissimo lounge bar, ampio ed 
accogliente situato in una delle zone 
più in di Bari, FM Gran Caffè, a Pog-
giofranco, si propone come una otti-
ma soluzione per ogni momento del 
giorno. Bar, Caffetteria, tavola calda, 
sala da te, cioccolateria è anche di-
sponibile per eventi e per festeggiare 
ricorrenze e momenti speciali. Da Fm 
Gran Caffè si possono mangiare anti-
pasti, primi, rosticceria, insalate e pia-

dine accompagnati da birre, cockatail 
e distillati di ogni genere, oltre alla ot-
tima caffetteria fornita di dolci e gelati.
Ricca anche la programmazione di 
eventi che vedrà iniziare a breve 
appuntamenti fissi di venerdi e do-
menica con aperitivi ed happy hour 
musicali.
Orario: Lun - Giov 07:00-21:00 e 
Ven-Dom 07:00-01:00

FM GRAN CAFFE’

PRoMo REVIEw

accolgono i tavoli, e un privèe più 
intimo. Il menù offre specialità di 
pesce e di carne, antipasti misti e 
taglieri, insalate assortite, piadine, 
e primi piatti; il beverage propone 
birre, vini, champagne, spumanti, 
cocktail.
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 
03:00. Chiuso il lunedì

NEROCAFE’
Via Conella 42 - Adelfia 
(BA). Info: 080.4592176, 
348.9135958, 348.2772055
Punto d’incontro per clienti di 
tutte le età, si pone come “con-
tenitore” variegato per il 
consumatore. Sarebbe riduttivo, 
infatti, definirlo American Bar: 
Nerocafè è ideale per ogni pausa 
della giornata. Accanto ai cock-
tail, numerosissimi, non passa 
inosservata la cucina di qualità. Il 
tutto ovviamente accompagnato 
da un ottimo vino: il Nerocafè 

offre al cliente una carta con 
quasi trenta qualità diverse. La 
ciliegina sulla torta è la carta dei 
rum: più di 50. Serate a tema, 
preserate disco, aperitivi domeni-
cali e serate di karaoke & dance 
scandiscono la settimana
Orario: Aperto dalle 07:00 alle 
03:00

DRUM&BAR LIVE MUSIC
Via Asti, 2/A – Terlizzi (BA).Info: 
349.0533552, 346.1549966
Stimolante locale su due livelli 
immolato alla musica live e a tutte 
le forme di spettacolo, ma non 
solo, anche a frizzanti eventi 
danzanti e non in cui l’unica 
padrona è l’allegria a braccetto 
con la goliardia. 
L’intenzione della gestione è 
quella di dare il giusto spazio alla 
musica in un contesto mai adat-
tato, ma pensato appositamente 
per il live, che sia jazz o pop, 

in cui trovare tutto ciò che la 
moderna tecnologia audio-visiva 
permette per una godibile perfor-
mance musicale o teatrale. 
Si accettano feste private.
MER: happy hour (beer+food) - 
GIO: karaoke - VEN: live music 
- DOM: partite in tv
Orario: Aperto dalle 8 alle 2. 
Chiuso il lunedì

SEVENT IN
Corso Garibaldi, 98 - Corato 
(BA). Info: 080.8987446, www.
seventin.net
Aperto sin dalla mattina, offre un 
impeccabile servizio caffetteria. 
A ciò si aggiunge, nel corso della 
giornata, una cucina di primis-
simo livello: primi piatti, secondi 
piatti di carne e di pesce su 
prenotazione, menù a prezzi fissi, 
antipasti, composizioni di frutta 
di stagione, dessert, gelati e tanto 
altro ancora. Ricco il beverage 

che annovera tra l’altro cocktails, 
distillati, un’ampia gamma di vini 
bianchi e rossi nonché oltre dieci 
tipi di birre, anche alla spina. 
Abitualmente, il Sevent In ospita 
eventi, happy hour e permette di 
assistere alle partite di Campio-
nato e Champions League
VEN: Dr.Why
Orario: Aperto dalle 07 alle 02. 
Il sabato fino alle 03. Chiuso il 
lunedì

BRASSERIE GAMBRINUS
Via Estramurale a Mezzogiorno, 
166 — Putignano (BA). Info: 
334.7058698
Il posto giusto per chi non si 
accontenta delle solite birre ma 
ama scegliere tra varietà rare 
e gustose: sono oltre 100 e 
provenienti da tutto il mondo, 
le etichette di birra che qui è 
possibile assaporare. Il locale è 
anche un ottimo American Bar, 
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Via S. Pansini 2 - Bari. 
Info: 3287210819
Un locale che sorprende senza getta-
re fumo negli occhi. Uno di quei posti 
dove si conosce il gestore e si finisce 
per diventarne amico, sentendosi 
come a casa, per il caffè, la colazione, 
l’aperitivo, il pranzo, la cena. Il Dolce 
Amaro non ha enormi mq a disposi-
zione, ma una cucina assolutamente 
genuina e curata e soprattutto conve-
niente. Non c’è un menu à la carte ma 
quello del giorno, cosa che garantisce 

sempre la freschezza dei prodotti. 
Qui il cliente può scegliere cosa farsi 
preparare (insalate assortite, taglieri o 
primi piatti). Non c’è nulla di precotto, 
tutto è preparato artigianalmente: dai 
primi ai rustici, dai dolci artigianali ai 
cocktail.
Orario: Aperto dalle 17:00 in poi. 
Chiuso il lunedì

DOLCE AMARO

PRoMo REVIEw

Viale della Resistenza, 180 - Bari. Info: 0805022275 
Nei pressi del parco 2 Giugno La’Mbriana braceria-pizzeria propone una 
ricca offerta di antipasti davvero unici, ottime pizze, carni di prima scelta, 
primi e dolci artigianali. Si possono degustare ottimi vini pugliesi e birre in 
bottiglia e alla spina, il tutto sempre accompagnato dalla professionalità e 
simpatia dello staff che si preoccupa di offrire qualità in primis gastrono-
mica, ma non solo, grazie alla cura dei particolari. Aperto anche a pranzo 
propone un interessante menù “formula ufficio” che prevede un primo o 
un secondo a scelta, con contorno acqua e caffè a soli 7 euro.
Organizza serate con degustazioni di specialità pugliesi. Ottima location 
per meeting, eventi, compleanni e piccoli ricevimenti. 
Orario: aperto Lun-Sab dalle 6 alle 2. Dom dalle 20 in poi.

LA’MBRIANA
PRoMo REVIEw
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Via Re David, 14 - Bari. 
Info: 0805566187, 3208641328
La Taverna Pane e vino, situata alle 
porte del centro di Bari, è un piccolo 
tempio dedicato al gusto ed alla tradi-
zione. Sapori che riportano alla Puglia 
di una volta, quella della famiglia che 
si riuniva ad un tavolo e raccontava 
storie, che viveva di sensazioni con-
suete ma genuine, la Puglia della buo-
na cucina, di ingredienti secolari, unici 
e naturali. Qui si vuole valorizzare la 
Puglia nei suoi sapori più tradizionali. 

L’antica qualità nei sapori dell’olio, del 
buon vino locale, di formaggi e verdu-
re preparati, del pesce e delle carni, 
servite e preparate come una volta. 
Orario: Aperta dal lunedi al venerdi 
dalle 12 alle 15,30 e dalle 19 alle 24. 
Chiusa il sabato a pranzo e la dome-
nica.
LUN - MAR - MER: serate a tema.

Strada DeGironda, 12 - Bari. 
Info: 3337324782 
Una curata norcineria del borgo anti-
co, posta tra le chianche che guidano 
il cammino verso i luoghi sacri, ma 
anche verso quelli della movida. Il 
menu propone primi piatti, squisiti 
panini farciti in mille modi, salumi 
e formaggi particolari, patè di olive, 
funghi, creme tartufate, terrine calde, 
bruschettoni e una dozzina di dolci 
diversi prodotti artigianalmente. Gli 
antichi sapori caserecci delle ricette 

della zona di Norcia. Ricca la carta dei 
vini, locali enazionali, essenzialmente 
rossi. Vasta anche la scelta di birre alla 
spina e in bottiglia, trappiste e weis-
ser, oltre al fornito american bar.
Orario: Aperto dal martedi alla dome-
nica dalle 20,30 in poi. 
GIO: serata Salsiccia di Norcia - VEN: 
panzerottata - DOM: serata dolci.

Via Cardassi, 45/A - Bari. 
Info: 0803216604, 32710087283    
Una risto-braceria rustica ed acco-
gliente. Nel centro di Bari, The Black 
Horse è un locale interessante per la 
ricca offerta di specialità della cucina 
pugliese, oltre che di carni gustose e 
di qualità. Qui si possono mangiare 
antipasti alla barese, primi piatti tradi-
zionali, grigliate di carne cotte su pie-
tra lavica, maxi hamburger, specialità 
di pesce, taglieri di salumi e formaggi.
L’offerta per il beverage comprende 

un’ampia carta di vini, sia locali che 
nazionali e una ricca selezione di birre 
in bottiglia.
Il locale è dotato di un megaschermo 
3D per guardare video musicali e tut-
te le dirette di calcio di campionato e 
coppe.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 11:30 
alle 15:30 e dalle 19 alle 24. Chiuso il 
lunedi sera.

Via Toma 81/83 - Bari. 
Info: 0809904796
L’atmosfera è molto bella, il servizio 
veramente buono, le pietanze impec-
cabili, un posto consigliato per chi 
ha voglia di passare una bella serata 
romantica col proprio partner oppure 
con amici sorseggiando un ottimo 
vino della casa. 
L’ambiente è davvero molto grazioso, 
buoni i sapori, tradizionali ma con 
pizzico di fantasia (come la torta cioc-
colato e peperoncino, da provare). 

Ottimo anche per il pranzo, con la 
formula a buffet. 
Uno degli aspetti più importanti nella 
cucina di Est! è la naturalità delle scel-
te, che seguono il ritmo delle stagioni, 
quindi spesso tra le proposte piatti 
ricercati nelle preziose tradizioni di 
Puglia, verdure, frutti, carni e formag-
gi genuini.
Orario: Lun-Sab 12,30-15 e 19,30-
24. Chiuso Sab a pranzo e Dom

TAvERNA PANE E vINO

TANALIBERATUTTI

THE BLACK HORSE

EST! vINERIA CON CUCINA

PRoMo REVIEw
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avvalendosi di barman qualifi-
cati e di livello. Caffetteria tutto 
il giorno, quando giunge la sera 
diventa anche ristorante pizzeria, 
con specialità a base di birra da 
non lasciarsi sfuggire. I molteplici 
livelli della struttura e i diversi 
ambienti, fanno si che vengano 
soddisfatte le esigenze di tutti
Orario: Aperto dalle 07 alle 02

DREAMING DAY SPA
Borgo San Francesco, 30/32 - 
Bitonto (BA). Info: 080.3735759
Un’efficace oasi di ristoro del 
corpo e della mente, uno spazio 
sospeso nel tempo che blocca lo 
scorrere frenetico dei minuti. Tra 
le sue varie tecnologie e tecniche 
di relax, Dreaming Day dispone 
anche della più recente innovazi-
one per la riduzione di masse 
adipose nei punti critici, per poter 
recuperare la giusta taglia. Alcune 
applicazioni di questo innovativo 

strumento lipo-cavitazionale 
consentono il recupero della 
silhouette ideale e indumenti 
ormai dismessi potranno essere 
nuovamente indossati.
Su www.dreamingdayspa.it scopri 
i tanti e convenienti trattamenti 
speciali.
Su www.2night.it/dreamingday-
spa scopri i tanti e convenienti 
trattamenti speciali
Orario: Aperto dalle 08:30 
alle 22:00. Chiuso il lunedì 
pomeriggio

BARI NORD

EAT&DRINK

THE ROCKET
Via Crocifisso, 18 - Giovinazzo 
(BA). Info: 080.3945184
Un luogo accogliente dominato 
dal legno, dove trascorrere 
proprie serate intrattenendosi 
piacevolmente tra amici coi di-
vertenti giochi da tavolo, oppure 
cenando amabilmente con la sua 
ottima cucina. Questo ampio pub 
fonda il suo look ricordando la 
famosa locomotiva Rocket del 
1929. Oltre all’aspetto, anche il 
menù è molto curato, arricchito 
da cocktail internazionali, birre 
belghe alla spina, e dai golosi 
salumi di Norcia. La sua specialità 
più richiesta resta comunque 
la pizza: preparata in tantissimi 
modi, così da soddisfare i palati 
più esigenti.

Dal MAR al VEN: ci si diverte con 
i giochi da tavolo
Orario: Aperto dalle 20 alle 2. 
Chiuso il lunB
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C.da Cristo Fasano– Cassano delle 
Murge (BA).Info: 080.763393
Antica masseria di collina ad indirizzo 
zootecnico con allevamenti bovini, 
ovini, suini e caprini. L’Amicizia è 
ubicata a poche centinaia di metri 
dal parco nazionale dell’Alta Murgia, 
e offre la possibilità di gustare piatti 
tipici genuini della cucina locale e 
di effettuare passeggiate a cavallo 
e numerose escursioni in una zona 
particolarmente ricca di percorsi na-
turalistici. L’Azienda, esclusivamente 

a conduzione familiare, è un’azienda 
bio-ecologica di 70 ettari coltivati a 
cereali, oliveti, ortaggi, frutteti, legu-
mi, vigneti, seminativi. E’ dotata di un 
caseifico per la produzione di caseari 
tipici pugliesi da offrire ai propri ospiti, 
per una vacanza all’insegna della tran-
quillità. Orario: Dalle 9 alle 23

AGRITURISMO AMICIZIA

PRoMo REVIEw

P.zza Benedettine - Giovinazzo (BA). 
Info: 348.0321695 - www.2night.it/ilduca
Locale dai sapori arcaici dove accomodarsi negli affascinanti ambienti inter-
ni, nel bel borgo antico giovinazzese. Il Duca è un risto-pub molto sugge-
stivo e all’interno del borgo antico, dove si affacciano le chiese antiche e le 
stradine si fanno strette. E’ un pub che accoglie i clienti nei suoi ambienti 
dalla pietra viva a vista, dove si è serviti con gentilezza, per lasciar godere 
appieno di ogni momento di relax, buona cucina e, perchè no, convenienza 
(visti i prezzi). Il menu soddisfa tutte le esigenze del palato con una cucina 
che predilige terrine, carne alla brace, piadine, panini, bruschette, insalate; 
debitamente da abbinare ad un vino regionale, o ad una birra alla spina o in 
bottiglia. Ricordiamo che Il Duca è anche american bar. Per essere sempre 
aggiornato sugli eventi: Facebook “Il Duca Giovinazzo”.
Orario: Aperto dalle 20:30 alle 00; il sabato fino alle 01:00. Chiuso il mer-
coledì

Piazza Zurlo, 16 – Giovinazzo (BA). 
Info: 080.3943441 - www.lacreperia.it
Un locale che ha fatto storia e scuola. La Creperia è uno di quei posti che 
trae linfa dal borgo antico, fondendosi con esso e al contempo imprezio-
sendolo di una struttura completamente volta alla soddisfazione senso-
riale del cliente, proposito ricercato con esperienza, professionalità e la 
certezza di possedere veri talenti gastronomici. Nella grande selezione 
di crèpes dolci e salate, segnaliamo alcune gustose specialità nel menu: 
polpo fritto e panelle, involtini di crèpes alla norma, crèpes con gli gnoc-
chi, tortino ai funghi cardoncelli accompagnato dal capocollo di Martina 
Franca (presidio Slow Food), e la buonissima “torta crèpes” (dolce o sa-
lata) da dividere in più persone. Vere bontà da impreziosire ulteriormente 
con l’accompagnamento dei vini Les Caves de Pyrene, vini di territorio, 
biologici e biodinamici.
Orario: Dalle 18 alle 00 e il sabato fino all’1. Chiuso il mercoledì

Via S. Anna, 22 — Molfetta (BA). 
Info: 3482321752, 3473068509 - www.ladarsenamolfetta.it
La Darsena è sicuramente ormai ben nota non solo per il suo look, ma 
anche per la cucina, perchè non solo l’occhio vuole la sua parte. Non un 
semplice pub, non un noioso ristorante; La Darsena coniuga i due profili 
con un curato menu e prezzi mai troppo esosi. Qui si gustano antipasti, 
specialità di mare e di carne, primi e secondi piatti, ma anche pizza, con-
dita rigorosamente con mozzarella fiordilatte di Gioia Del Colle e farcita 
con ingredienti genuini e di marca. La Darsena si rivolge a tutti coloro i 
quali sono alla ricerca di qualità in senso lato, da quella delle atmosfere a 
quella gastronomica. L’ambiente al piano terra, ampio e arioso, ben si pre-
sta a feste private. Al piano superiore un accogliente privé accoglie con i 
divanetti in un ambiente più appartato, dove è piacevole chiacchierare tra 
un calice di vino o un cocktail, magari stuzzicando qualcosa
Orario: A cena. Chiuso il lun

IL DUCA

LA CREPERIA CINEREO LEMBO CAFé

LA DARSENA 
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Via Garibaldi, 89  — Gioia del Colle 
(BA). Info: 080.3481620
L’arte e la passione pasticcera tro-
vano massima espressione in Dolci 
Momenti, pasticceria, caffetteria, sala 
da thè. Ci si può accomodare in due 
ampie salette in pietra viva e gustare 
ciò che il laboratorio prepara quoti-
dianamente: solo materie prime fre-
sche e genuine, per la preparazione 
di dolci, biscotti, paste, semifreddi, 
torte, cioccolate calde, pasticcini, 
tortine. Immancabile, la gelateria con 

specialità che da sempre rappresen-
tano l’eccellenza di questo locale. 
Dolci Momenti è anche American Bar 
con una proposta completa di drink, 
cocktail, aperitivi, insalate, tramezzini, 
piadine, pucce e sandwich.
Orario: Aperto dalle 06 alle 24. Il sa-
bato fino alle 03

DOLCI MOMENTI

PRoMo REVIEw

P.zza Duomo,58 - Giovinazzo (BA). 
Info: 080.3942370, 329.2956558 - 
www.piccoloborgoantico.com
Dopo aver vinto il Regional 2night 
Awards 2011, Il Piccolo Borgo Antico 
si è portato a casa anche il Regional 
2night Awards 2012 nella categoria 
“Creative Pizza”. Il locale nello splen-
dido borgo antico di Giovinazzo in 
questi anni ha saputo lavorare così 
bene che i clienti l’hanno premiato 
nuovamente confermando le sua qua-
lità. Il nutrito menu propone gustose 

e fantasiose pizze, ma anche panini e 
piadine farcite con prodotti di Norcia, 
crostini, taglieri di salumi e formaggi, 
funghi sott’olio, prosciutto di cinghia-
le, terrine al forno, carni particolari 
come cinghiale al Barolo, coscia 
d’anatra, stinco di maiale, carne d’asi-
no aromatizzata.
Orario: Aperto dalle 18 alle 2.

PICCOLO BORGO ANTICO

PRoMo REVIEw

Strada Provinciale Modugno-bitritto 
92 Km 2 - Modugno (BA). Info: 
3205304434
L’VIII Talento è uno di quei locali che 
decide di fare le cose per bene. A par-
tire dalla location, ampia e ariosa sen-
za costringere agli spazi stretti, fino 
alla curata gastronomia. Ma questo 
ristorante-pizzeria posto sulla strada 
provinciale che congiunge Bitritto a 
Modugno, propone una cosa molto 
bene: la live music. Per nulla improv-
visato per fare musica dal vivo, l’VIII 

Talento mette a disposizione dei mu-
sicisti un vero e proprio grande palco 
con americana per le luci, mixer, fo-
nico e tutto l’occorrente per le good 
vibes di un concerto.
Disponibile anche per meeting, feste 
ed eventi privati.
Orario: Aperto da martedi a domenica 
dalle 21:00 in poi. Chiuso il lunedi.
GIO-VEN-SAB: musica dal vivo.

vIII TALENTO

PRoMo REVIEw
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Viale Pio XI, 21 - Molfetta (BA). Info: 080.3353553 - www.swingpub.it
Un posto dove da oltre 15 anni trovare amici e passarci le giornate tran-
quillamente godendosi il ricco happy hour, la gastronomia e l’impareg-
giabile live music jazz. Lo Swing è un punto di riferimento e di relax,e 
d’estate si fa ancora più ammaliante grazie alla bella zona en plein air. 
Qui ci si accomoda a tavolini o nella confortevole zona lounge, con i 
divanetti dove rilassarsi tra un cocktail e degli apetizer. Lo Swing è un lo-
cale dove sentirsi a casa, cenare con un ricco menu, fermarsi al bancone 
con una birra. Maestre di cerimonie sono sicuramente le birre alla spina: 
Augustiner bionda lager, Kwak rossa doppio malto, Bush bionda doppio 
malto da 10°. Questo locale accompagna la sua clientela per tutto l’arco 
della giornata, diventando man mano caffetteria, american bar, creperia, 
pub e birreria. 
Orario: Aperto dalle 7 alle 4. Chiuso il martedì
GIO: live music - DOM: partite in tv - 12/04: Swing 39

Via Enrico Fermi, 7/14 - Molfetta (BA). 
Info: 3493232356 - www.reinaisabel.it
I suoi caldi e confortevoli ambienti rendono il sexy bar luogo di incontro 
notturno per piccanti spettacoli erotici accompagnati da freschi drink, 
oppure da un’afrodisiaca cena (solo su prenotazione). Il Reina Isabel è un 
rifugio per tutti quelli che fanno della notte un appuntamento con la tra-
sgressione, in cui vedere splendide donne ballare seminude in ammicanti 
show, o divertirsi tra amici in un goliardico addio al celibato. 
Lo staff del Reina Isabel, assolutamente professionale e discreto, garan-
tisce sempre e comunque il massimo della privacy, non consentendo 
l’uso di alcun apparato video-fotografico all’interno dei suoi ambienti. Si 
organizzano addii al celibato/nubilato, lap & table dance, party piccanti, 
e business lounge.
Orario: Aperto dalle 22:30 in poi. Dal martedì al giovedì ingresso gratui-
to; venerdì e sabato ingresso con consumazione (donne gratis)

P.zza Cavour 26 - Bitonto (BA). Info: 080.3757262 
Il Bonum Totum è un luogo per socializzare, sorseggiare qualcosa, stuzzi-
care o ristorarsi in un ambiente amichevole, caldo e senza pretese, dove 
al contempo partecipare ad eventi e divertirsi. Si tratta di un gastropub 
all’inglese, strutturato in ampi spazi e su tre livelli. Al piano stradale il lo-
cale accoglie con la sua pietra viva, i suoi archi, il grande bancone pronto 
a servire cocktail, birre alla spina e in bottiglia e stuzzicheria. In fondo 
a questo ambiente fa capolino il forno a legna da cui nascono gustose 
pizze. Al piano inferiore si struttura un ambiente destinato ad una risto-
razione più classica e curata. Scendendo ancora c’è un’area dedicata agli 
eventi musicali e danzanti, dove divertirsi con dj set, live music, e gli sfre-
nati balli latino-americani.
Orario: Dalle 20 alle 2. Chiuso il merc.
VEN: latino-americani con promozioni speciali - GIO: GiroPizza e karaoke 
- DOM: “Aperitivo Milano” e dj set

SWING PUB

REINA ISABEL SExY BAR

BONUM TOTUM
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Via IV Novembre,59 - Bitonto (BA). 
Info: 080.3740050, 333.7164437 - www.legourmetristorante.com
Asporto, ristorante, servizio catering, eventi. E’ coniugando questi ele-
menti che nasce “Le Gourmet”. Raffinato e al contempo giovanile lo-
cale che permette ai suoi ospiti di: vivere un momento di intimità o di 
condivisione di un evento unico o portare a casa un piatto preparato al 
momento con la tua stessa passione ed attenzione per il cibo sano e 
genuino. Passione, maestria, creatività e tradizione, sono gli ingredienti di 
questo elegante ristorante. Il ricco menu propone piatti tipici della cucina 
mediterranea e in particolare pugliese. Antipasti, primi e secondi piatti a 
base di carne, pesce e verdure di stagione sapranno estasiare anche i 
palati più raffinati ed esigenti. La pasta fatta in casa, inoltre, è un vero e 
proprio trionfo di sapore, accompagnata da condimenti sempre originali 
e preparati con ingredienti genuini.
Orario: Aperto a pranzo e cena. Chiuso dom. sera e lunedì

P.zza A. Diaz,28 – Palo Del Colle (BA). 
Info: 080.2483221, 3393171158, 3920112636
Il sogno e la realtà stanno spesso insieme fra le cose buone di una cucina 
semplice, un bicchiere di vino, romantiche serate a lume di candela e il 
riverbero dei camini d’inverno. La Taverna del Borghese è situata in una 
piccola ed affascinante casa ottocentesca, dove in un’atmosfera intima e 
soffusa si combinano magnificamente la rievocazione rustica e finemente 
retrò di una taverna, con la ristorazione ricercata e indissolubilmente le-
gata al territorio di un ristorante. Pietra viva, travi a vista, specchi intarsiati 
ed un caminetto pronto a scoppiettare fanno da contorno a gustose pie-
tanze che spaziano dall’interpretazione della cucina pugliese ai piatti più 
celebri della gastronomia italiana, senza trascurare la cucina vegetariana e 
ottimi secondi di carni pregiate cotte solo ed esclusivamente sui carboni.
Orario: A pranzo e dalle 20 alle 00. Chiuso il lun.

Via De Napoli, 39 - Terlizzi (BA). Info: 340.6038488
Nei pressi della Cattedrale sorge il Vintage, realtà sempre pronta a far 
movida, ad intrattenere e stupire. Aperto dalla mattina alla notte, questo 
locale accoglie nei suoi suggestivi ambienti per la colazione, l’aperitivo, la 
cena, un cocktail o un buon calice di vino. Il Vintage si propone di fare 
eno-gastronomia, per il piacere di abbinare il cibo al vino giusto, che sia 
una portata impostata su prodotti di terra o di mare, o anche la puccia 
leccese. Inoltre qui il vino lo si può anche acquistare in bottiglia e decide-
re di non accomodarsi, magari per una cena a casa, e lasciarsi consigliare 
sull’abbinamento migliore. Il Vintage oltre a tutto ciò è anche un valente 
american bar capace di realizzare i più fantasiosi cocktail.
Disponibile per feste ed eventi privati.
Orario: Aperto dalle 6:30 alle 01. Chiuso il martedì
DOM: happy hour dalle 20:30 alle 22:30

LE GOURMET

TAvERNA DEL BORGHESE 
ristorante, vineria, braceria

vINTAGE KANTINA BAR
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Strada provinciale Grumo-Sanni-
candro, km5 — Grumo Appula (BA). 
Info: 347.2790212, 080.9696807, 
www.parcogiannini.it
Parco Giannini è una poliedrica strut-
tura immersa nel verde della Murgia, 
luogo incantevole in cui trovare re-
lax, benessere, ottima cucina ed una 
buona dose di divertimento. Di qualità 
l’offerta culinaria basata su ingredienti 
locali e assolutamente genuini. E’ 
possibile ordinare anche pietanze di 
pesce, rigorosamente fresco, o pizze 

preparate da esperti pizzaioli. Parco 
Giannini, inoltre, su prenotazione, 
offre la possibilità di organizzare ceri-
monie o festeggiare ricorrenze.
Orario: Aperto tutto il giorno. Chiuso 
il lunedì

PARCO GIANNINI

PRoMo REVIEw

Viale Unità d’Italia, 22/b - Cassano 
delle Murge (BA). Info: 080.776398
E’ impeccabile nel servizio caffetteria 
o cocktaileria attivi quasi h24, ma lo 
è altrettanto nella ristorazione: sia a 
pranzo che a cena, è possibile gu-
stare primi e secondi piatti di mare 
e di terra, a cui fanno seguito, ottimi 
dessert e frutta di stagione. Ma se 
c’è un appuntamento che, in breve 
tempo, ha reso rinomato il locale in 
tutto l’hinterland, è l’aperitivo serale: 
un vero e proprio evento quotidiano 

nel quale sono banditi scarni buffet 
e coppettine di stuzzichini,  e si da 
spazio a portate sostanziose di primi 
piatti e non solo. Nella bella stagione, 
ci si può accomodare in un arieggiato 
spazio esterno
Orario: Aperto dalle 05 alle 02. Saba-
to aperto tutta la notte

ESSENZANEROCAFE’
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Via Acquaviva — Santeramo in Colle (BA). Info: 0803032184
Pub curatissimo nell’immagine e negli arredamenti. In questo locale si 
respira un’aria calda e familiare grazie all’orchestrazione delle luci, ma 
anche ai suoi quattro diversi ambienti: due con l’anima più elegante e 
stilosa, e le altre due dove dominano le atmosfere da pub. L’Incontro è 
dotato di una splendida sala, arredata con gran gusto e con delle sugge-
stive mini lucciole che scendono dal soffitto, riservata  per i fumatori e 
a norma di legge. In questo pub si cena con una gustosa pizza cotta in 
forno a legna, oppure con insalate, piatti freddi e caldi, taglieri di salumi, 
panini, piadine, crostoni. Ottimi i secondi di carne: bistecca di manzo 
alla griglia con patate al forno, tagliata all’aceto balsamico, rucola, grana, 
pomodorini; braciole di vitello alle zucchine con mix di verdure al forno
Orario: Aperto dalle 19:30 alle 02:00
MER: menu fisso a 5 €

Via Meucci, 1 - Santeramo in Colle (BA). Info: 080.3032184, 
333.4026202, 338.7876011 - www.bbincontro.it
In zona periferica, ma collegato da strade principali a pochi passi dal cen-
tro, sorge un’oasi di comfort dove alloggiare per una vacanza alla scoper-
ta delle bellezze, dell’arte e dei sapori pugliesi, ma non solo. 
L’Incontro Bed & Breakfast si trova in una posizione strategica per rag-
giungere le principali città turistiche pugliesi e lucane. La struttura si pre-
senta come una splendida villa a tre piani con mansarda. Un piccolo e 
confortevole B&B con 6 stanze con bagno, di cui una suite, una cucina 
e un soggiorno. I servizi offerti: tv e condizionatore in camera, rientro 
libero la notte, bagno privato, colazione inclusa nel prezzo (all’italiana o 
continentale), giardino, internet adsl, terrazza relax, mappe e informazioni 
turistiche. Gli ospiti potranno degustare la tipica colazione all’italiana, su 
richiesta quella continentale. 
Orario: Sempre aperto

Via Estramurale G.B. Molignani 30 - Acquaviva delle Fonti (BA). 
Info: 080.2481745
Sviluppato su un ampia superficie con tre sale, sala fumatori, priveé e 
sale dehors, permette di assaporare una colazione gustosa ed assortita, 
trascorrere una serata soft con un vasto assortimento di cocktail, gusta-
re un’ottima pizza con forno a vista, lievitata naturalmente 24/36 ore 
per una fragranza ed un sapore unici, e non solo. Ideale per una pausa 
pranzo variegata con primi, secondi piatti, terrine, frutta, dessert, dà la 
possibilità di festeggiare piccole ricorrenze come compleanni, battesimi, 
feste di laurea. Il maxischermo con servizio Sky, consente di seguire i più 
importanti eventi sportivi, musicali, cinematografici, televisivi. Di qualità 
le crepes dolci e salate, i bruschettoni, l’antipasteria, la birreria assortita. 
Montazzì Cafè offre anche una connessione WiFi. Al piano superiore, alta 
ristorazione con gastromia d’autore
Orario: Aperto dalle 06 alle 03

L’INCONTRO

L’INCONTRO BED & BREAKFAST

MONTAZZÌ CAFE’
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Via XXIV Maggio, 56 - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 080.776164, 328.6298498
Iguaçù è un mondo fatto di colori, allegria e buona cucina, dove gustare 
primi e secondi piatti, antipasti, piadine, panini, crepès dolci e salate, in-
salate assortite, vini regionali, birre belghe, e cocktail. All’interno il locale 
crea tanti accorgimenti scenografici sparsi per il locale, dove accoglie i 
tavoli in un contesto quasi da vacanza estiva, fatto di immagini di spiagge 
dorate, mare e palme ricche di pappagalli. Segnaliamo che sono arrivate 
le birre di Baladin, noto birrificio piemontese che le produce con materie 
prime selezionate e libere da agenti chimici, e prodotte quasi totalmente 
nelle campagne italiane.
Orario: Aperto dalle 20 alle 01:30. Chiuso il lunedì

Via C.Colamonico, 74  - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 0803072088, 3473010176-www.pecoranerapub.it
La pecora nera in origine non aveva alcuna valenza negativa, e questo 
locale la nobilita prendendola ad esempio come essere genuino, vero e 
ancora puro, a dispetto della pecora dal vello candido ma “finto”. Nei suoi 
suggestivi ambienti questo locale si godela birra assolutamente nelle sue 
migliori prestazioni. Mentre l’ossessione della cucina è approvvigionarsi 
dei prodotti provenienti dalle zone di origine, per cenare con leccornie 
quali: stinco di maiale, bistecche, salsicce, ma anche baked potatoes, 
wurstel bavaresi, pizza... Vere specialità sono le “padellate”: legumi e 
carne cucinati in svariati modi, serviti direttamente nella padella (di tipo 
“lionese” per far formare quell’amabile crosticina) in cui è stata preparata, 
perché così gli aromi rimangono autentici.
Orario: Sempre aperto a cena e dal giov. alla dom. anche a pranzo
GIO: “Giovedì a pecora”, live music

Via Mellitto, Contrada Parete - Cassano delle Murge (BA). 
Info: 329.6571959, 335.7758076
Regala quel senso di genuinità, di tradizione, di sapori antichi e sinceri, 
ormai sempre più rari: immerso nelle campagne che circondano Cassano 
delle Murge, questo ristorante pizzeria propone carni alla brace, piatti tipi-
ci della cucina pugliese, primi e secondi di terra e di mare, pizze cotte nel 
forno a legna e molto altro ancora. Come Una Volta è iscritto all’Associa-
zione Italiana Celiachia, e non manca di offrire specialità prive di lattosio 
e glutine, comprese le pizze. Il locale, ospita volentieri piccoli ricevimenti 
e cerimonie: nella bella stagione, quando è possibile usufruire dell’ampio 
spazio all’aperto, diventano ancora più speciali. Al ristorante pizzeria è, 
inoltre, possibile assistere alle partite su Sky.
Orario: Aperto dalle 20:30 alle 24. Sabato e domenica aperto anche a 
pranzo. Chiuso il lunedì

IGUACU’ RISTO PUB

PECORA NERA COUNTRY PUB

COME UNA vOLTA
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Via San Domenico 26 - Noci (BA). 
Info: 080.3216072
Un living pub nel cuore di Noci nel 
quale trascorrere serate senza troppe 
complicazioni. Qui ci si può acco-
modare su tavolini alti e sgabelli per 
una chiacchierata al sapore di birra o 
tuffarsi su comodi divanetti con tavo-
lini e gustare con calma tutto ciò che 
la cucina del locale propone come: 
panini, piadine, pucce, stuzzicheria, 
insalate, secondi di carne, antipasti. 
Vasto il beverage che passa da un’am-

pia varietà di cocktail, a birre belghe, 
birre in bottiglia e birre alla spina. Il 
locale, inoltre, mette a disposizione 
dei propri clienti, una veloce e gratu-
ita rete WiFi.
Orario: Aperto dalle 18 alle 02

Largo Leopardi, 7 — Torre a 
Mare (BA). Info: 080.5432289, 
333.4550930
Protagoniste del ricco menù sono le 
specialità di mare ma troviamo anche: 
cereali, legumi, ortaggi e verdure bio-
logiche; cibi salutistici quali il tofu ed 
il tempura; pietanze per vegetariani 
e vegani, nonchè un menù pensato 
esclusivamente per i celiaci e per chi 
soffre di intolleranze alimentari. Co-
erentemente con ciò, il locale ospita 
serate di degustazione con la parteci-

pazione del nutrizionista di fama, Pino 
Africano. 
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15:30 
e dalle 20 alle 24. Chiuso la sera dei 
giorni festivi
12/04: I piatti della tradizione rivisitati 
impiegando cereali antichi; 19/04: 
Serata di degustazione birra artigia-
nale pugliese Birranova, con abbina-
menti birrogastronomici

Via Accolti Gil, 60 — Conversa-
no (BA). Info: 080.4959291, 
393.2029097, www.dejavucon-
versano.it
Un efficiente caffetteria attenta alle in-
tolleranze alimentari: sono disponibili 
anche cornetti con crema di soia, per 
gli intolleranti al lattosio. Nel corso 
della giornata, l’ambiente candido ed 
accogliente del locale riesce a conce-
dere quel relax che rende piacevole 
pause caffè, spuntini o aperitivi. E se 
si ha voglia di navigare in Internet, ci 

si può connettere alla rete WiFi messa 
gratuitamente a disposizione dal loca-
le ai suoi ospiti. Cafè Déjàvu accoglie 
volentieri feste private e permette di 
festeggiare addii al celibato e nubilato 
anche a porte chiuse
Orario: Aperto dalle 05:30 alle 24. 
Nel weekend fino alle 03. Chiuso il 
mercoledì
VEN: Serata Cocktail

DAMA DORE’

LE RUNECAFÈ DéJÀvU
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S.p.82 Acquaviva delle Fonti - 
Gioia del Colle Km 1,5 — Acquaviva 
delle Fonti (BA). Info: 392.4300403, 
393.3062098
E’ capace di proporre un ventaglio 
di soluzioni adatte a soddisfare le 
esigenze di tutti. Un ristorante, piz-
zeria, american bar, disco club che 
permette di: gustare le specialità della 
pizzeria ma anche antipasti, primi, 
secondi mare e di terra, stuzzichini; 
ballare fino alle prime luci dell’alba in 
compagnia di rinomati dj; sorseggiare 

ottimi cocktail grazie al fornitissimo 
american bar; assistere ad eventi di 
musica live. Particolare attenzione 
merita l’ampio parcheggio custodito. 
Il locale permette inoltre di festeg-
giare compleanni anche per bambini, 
con animazione
Orario: Aperto dal venerdì alla dome-
nica dalle 19:30 in poi. 
SAB: Serata Latino Americana

MOONLIGHT
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Via Manin, 13 - Gioia del Colle (BA). 
Info: 080.3483737
Sempre pronto a proporre qualco-
sa di buono, a deliziare il palato, a 
saziare la nostra fame: Rossini Caffè 
non è solo caffetteria, pasticceria, 
american bar, gelateria, cornetteria. 
A tutte le ore, a pranzo e a cena, ma 
anche dopo la mezzanotte e senza 
limiti di orario, offre una ristorazione 
completa con primi di mare e di terra, 
secondi di carne e di pesce, crepes e 
cornetti dolci e salati e non solo. Ogni 

mattina, abbondanti colazioni e, per i 
più golosi, un’ampia varietà di dolci, 
come le torte, anche di produzione 
propria. Tutti i giorni un menu che 
unisce gusto e convenienza attende 
gli ospiti del locale: con 8 euro è pos-
sibile gustare primo, secondo, acqua 
e caffè
Orario: Aperto tutti i giorni a tutte le 
ore

Via G. Leopardi, 73 - Rutigliano (Ba). 
Info: 0804769101, 3281661330 
Ristorante storico della famiglia Roma-
gno che da anni coltiva la passione e 
la dedizione per i piatti tipici locali. Le 
sue specialità l’hanno reso famoso al 
punto da divenire meta di personag-
gi della cultura, della musica e dello 
spettacolo come il premio Oscar Ga-
briele Salvatores, Massimo Ranieri, 
Gianna Nannini, Francesco De Gre-
gori e tanti altri. A La Locanda non 
manca il forno in pietra a legna per 

pizze gustosissime. Per feste di laurea, 
anniversari di matrimoni, compleanni, 
pranzi aziendali, cene associative e 
piccoli ricevimenti è a disposizione 
un’elegante saletta
Orario: Aperto dalle 13 alle 15 e dalle 
20 alle 24. Chiuso il lunedì

Via Anemone, 34/36 - Polignano 
a Mare (BA). Info: 331.3386224, 
339.4216729, 392.8875864
La carne è il fiore all’occhiello del 
menù del locale: fiorentine, tagliate, 
costate e tante altre prelibatezze si af-
fiancano a specialità di pesce fresco, 
disponibili su prenotazione, antipasti 
di mare e di terra, primi di carne e di 
pesce, squisiti dolci fatta in casa come 
la rinomata torta di ricotta e la panna-
cotta. La scelta è altrettanto ampia per 
i vini grazie ad una carta che annovera 

numerose etichette pugliesi e nazio-
nali selezionate. Nella bella stagione, 
ci si può accomodare all’aria aperta
Orario: Aperto dalle 13 alle 16 e dalle 
20 all’01. Chiuso il mercoledì

ROSSINI CAFFE’

LA LOCANDALA LOCANDA PORTA PICC
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Corso Cavour, 40 — Corato (BA). 
Info: 348.3268392,  www.pubcom-
mercio.altervista.org 
Ideale per buffet, ricevimenti o cola-
zioni di lavoro, la saletta interna, calda 
ed accogliente, è il luogo perfetto per 
assaporare panini, crostoni dolci e 
salati o il menu ricco di prodotti tipici 
della Baviera. Il tutto accompagnato 
da una vasta scelta di birre estere per 
veri intenditori. Da scoprire, inoltre, le 
simpatiche promozioni che puntual-
mente offre. Antico Bar Commercio 

ha pensato anche a chi, per lavoro o 
per svago, ha necessità di collegarsi 
ad Internet: il locale è infatti un velo-
cissimo WiFi Point.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
07:30 alle 13 e dalle 15:30 all’01. 
Chiuso il martedì
MER - GIO: Happy Beer Hour; VEN: 
Sorpresa dello Chef

ANTICO BAR COMMERCIO

PRoMo REVIEw
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Via Kennedy, 32 - Rutigliano (BA). Info: 080.4767386
Ambiente raffinato, arredato con gusto: l’ideale per aperitivi o pranzi di 
lavoro, cenette intime e ottime colazioni. Di alto livello tutto quello che 
propone: dalle crèpes ai primi, alla particolare selezione di birre e vini. 
E poi ci sono le pizze, anche a pranzo: il locale dispone di un forno a 
legna con piastra in pietra roteante. Invitanti promozioni nel corso della 
settimana. Il giovedì è menù “Crèpes a volontà”: a solo 10 euro, a te-
sta, un piatto abbondante di rustici misti, una crepes salata a scelta dal 
menù, una bibita a scelta, una crepes dolce a scelta dal menù e un flùte di 
prosecco. Tutti i venerdì, invece, è “Pizza a volontà”: sempre a 10 euro, 
a testa, bruschette, pizza a volontà a fantasia del pizzaiolo, una bibita a 
scelta, un dolce della casa e un flùte di prosecco.
Orario: Aperto dalle 05 alle 02. Chiuso il lunedì. Domenica aperto a pran-
zo su prenotazione

Via M. Petrera, 9 - Gioia del Colle (BA). 
Info: 393.3614208, www.2night.it/pantarei
Luci, arte e musica: un’atmosfera unica quella del Panta Rei, nel cuore 
del centro storico di Gioia del Colle. A pochi passi dalla piazza centrale è 
il luogo dove arte, gusto e raffinatezza si mescolano regalando emozioni 
senza tempo. Un elegante wine bar e ristopub in cui gustare taglieri di 
formaggi, salumi e specialità della casa, tagliate di angus argentino e fio-
rentine. E’ anche una fornitissima enoteca: più di 500 tipi di vino, bianchi 
e rossi di tutto il mondo, 30 nuove birre artigianali e più di 100 diverse 
tipologie di rum, cioccolato, sali e spezie. In programma entusiasmanti 
serate di degustazione. Panta Rei è anche sala da the nel pomeriggio, 
dove incontrarsi per momenti di relax e assaporare 20 tipi tra the e infusi 
da accompagnare con dolci frollini
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 18 alle 03. Chiuso il lunedì

Piazza Umberto I, 33 — Bitetto (BA). Info: 080.9921692 
Passato e presente si incontrano e lo fanno con eleganza ad Arco del 
Tempo, un locale che se da un lato si offre come giovane e spregiudicato 
Lounge Bar, dall’altro non manca di proporre una cucina completa e di 
alto livello. Se nel primo ambiente è possibile gustare deliziose colazioni, 
o vivere frizzanti happy hour, nel ristorante-braceria, accolto al piano in-
feriore, è possibile gustare tagliate di carne, pizze, panini, primi e secondi 
di carne, nonché piatti tipici della cucina pugliese. A completare il tutto, 
un puntuale ed impeccabile servizio catering ed eventi di musica dal vivo
Orario: Il lounge bar è aperto dalle 07:00 all’01:00. La braceria dalle 
19:00 all’01:00, e il lunedì ed il martedì su prenotazione. Chiuso il mer-
coledì
06/04: Polipo alla brace a volontà; 13/04: Pizza No Stop; 20/04: Brace 
a volontà; 25/04 — 01/05: Menu medievale con antichi sapori e arrosti 
speciali

L’ANGOLO DIvINO

PANTA REI, FLOW CAFÈ

ARCO DEL TEMPO
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Via Andrea Costa, 21 - Bitetto (BA). Info: 349.7866363, 347.3748939
Un locale moderno, raffinato e accogliente, portatore di una proposta di 
cucina nuova, di qualità, dedicata a tutti gli amanti della pasta, che lo ha 
portato a vincere nell’ultima edizione dei 2night Awards nella categoria 
Comfort Food. La cucina è incentrata sui sapori della tradizione, con una 
presentazione che si rifà ad uno stile di cucina attuale, molto attenta an-
che all’estetica delle portate. Dorotea offre la possibilità di scegliere tra 
più di duecento ricette di spaghetti: impossibile non trovare quella che 
più aggrada il proprio gusto. Non mancano specialità di carne e pesce. Un 
risultato davvero felice, un’esperienza improntata al connubio fra qualità 
ed eccellenza della materia. Una volta la bella Catherine Deneuve disse: 
“Gli italiani hanno solo due cose per la testa, l’altra sono gli spaghetti!”. 
Orario: Chiuso il lunedì

Via Giulio Cesare, 17 - Sammichele di Bari (BA). 
Info: 080.8917227, www.alborgoantico.com
Una realtà che si apprezza per il servizio ed i prodotti, per l’atmosfera 
e per l’ottimo rapporto qualità-prezzo. Ad accogliere i clienti, un banco 
di invitanti antipasti ed il forno in cui viene preparata con l’esperienza 
e la maestria di chi è “del mestiere” da sempre, la portata principale del 
locale: carne esclusivamente nostrana, selezionata da professionisti, cer-
tificata e proveniente da piccoli allevamenti non industriali, a riprova di 
una qualità che, a tavola, si sente da subito. E cosa c’è di meglio per 
accompagnare dell’ottima carne, se non un vino primitivo di produzione 
sammichelina? Un abbinamento eccelso, che trova in questo locale, la 
sua massima espressione. Aperto, su prenotazione, anche a pranzo. Al 
Borgo Antico è anche Bed and Breakfast
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19 all’01:30

Piazza Aldo Moro, 32 - Sammichele Di Bari (BA). 
Info: 080.8910759, 349.7760447
Dal 1998 si occupa di allevare suini, diventando esempio vivente di come 
la cosiddetta filiera corta possa servire a garantire qualità e possa preser-
vare il gusto inconfondibile delle tipicità del territorio. La carne è regina 
indiscussa del menù del locale: pancette, capocolli e salsicce di produzio-
ne propria, straccetti crudi e saltati con aceto balsamico, bistecche di po-
dolica cotte alla brace, angus irlandese, tagliate, bombette, spiedini. Ma 
la cucina di Sant’Agata è talmente completa da permettere di festeggiare 
piccoli ricevimenti e cerimonie. Un ricco beerbook permette di scegliere 
tra birre alla spina e rinomate birre artigianali: anche la carta vini non 
delude con un’ampia scelta di vini pugliesi. Il locale inoltre, offre gustose 
idee regalo per ogni occasione
Orario: Aperto dalle 19 in poi. A pranzo su prenotazione. Chiuso la do-
menica

DOROTEA LA SPAGHETTERIA

AL BORGO ANTICO

SANT’AGATA RISTOBRACERIA
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Contrada Del Rosario 10 — Putignano (BA). 
Info: 347.6465596, 331.2721935
Due sale calde e accoglienti, con volte e pareti in pietra, regalano alla men-
te una sensazione di tranquillità, di sublime armonia, di intimità e sinergia 
con la storia del territorio. A tanta armonia nelle forme, corrisponde uguale 
sostanza in cucina: da non lasciarsi sfuggire soprattutto i secondi, carni 
selezionate di ottima qualità, la cui cottura viene garantita da legna d’ulivo 
e di bosco locale, e non da carboni sintetici. Bistecche, tagliate di angus, 
zampine di Sammichele accompagnate da ottimi vini, soprattutto pugliesi, 
soddisfano anche i palati più esigenti. Non sono da meno le pizze, rigorosa-
mente cotte in forno a legna. Il Rifugio dei Frati è aperto anche la domenica 
a pranzo e offre a tutti i suoi ospiti una connessione WiFi gratuita. Sovente, 
non mancano appuntamenti con la musica dal vivo
Orario: Aperto dalle 20.30 all’01. La domenica dalle 12 alle 15. Chiuso 
il martedì

Via Vittorio Veneto, 3  — Putignano (BA). Info: 080.4055461
Qui una pausa caffè diventa puro relax; un aperitivo, un momento unico 
da condividere con gli amici. Il servizio caffetteria, impeccabile e di asso-
luta qualità, è accompagnato da una vasta scelta di pasticceria casalinga 
con una particolare predilezione per torte preparate in casa. Non manca 
tutto ciò che può placare l’appetito come panini, piadine, taglieri, insalate. 
Ma è con l’happy hour della sera che è possibile gustare vere e proprie 
specialità: il martedì è dedicato alla cucina vegetariana, il venerdì è a base 
di pesce. Non mancano serate di musica live, con un’accurata selezione 
di generi e stili ben distinti e poco banali. Il Flair Cafè è anche WiFi Point
Orario: Il lunedì, il martedì ed il mercoledì aperto dalle 06 fino alle 22. Il 
giovedì, il venerdì ed il sabato fino alle 24. Chiuso la domenica

Via Roma,14 - Putignano (BA). Info: 333.8761617, livingroom@tiscali.it
Luogo d’incontro per eccellenza della provincia barese, il Living Room 
si propone, da anni, alla sua clientela, con il suo savoir-faire giovanile 
ed elegante. Bar caffetteria la mattina, cocktail bar e ristorante la sera, 
propone menù della casa rinnovati settimanalmente, disponibili anche a 
pranzo: è, inoltre, possibile ordinare del pesce, sempre fresco. I primi 
si possono ordinare anche a cena, scegliendo tra specialità di terra o di 
mare. Un giovedì ogni due, serate di cena a “tema”. Novità anche per i vini 
con più di 50 etichette nazionali ed internazionali. 
Orario: Aperto dal lunedì alla domenica dalle 07 alle 02. Il venerdì ed il 
sabato alle 03. Chiuso il martedì
06/04: Libera Nos A Malo in acustico — Luciano Ligabue Cover Band; 
20/04: 20th Century Band — le colonne sonore dei film anni ‘80; 27/04: 
V.A. Funkool — molto Funk, poco Cool..& Disco

IL RIFUGIO DEI FRATI

FLAIR CAFE’

LIvING ROOM
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Via Noci, 119 — Putignano (BA). Info: 080.4055443
Dal produttore al consumatore: mai slogan fu più adeguato per descri-
vere il punto di forza di Marchio Murgia. Con passione ed esperienza, 
infatti, Giacomo, Giuseppe e Franco, creatori di questa felice realtà, al-
levano nelle loro aziende agricole bovini, ovini e suini di qualità, avendo 
cura del benessere degli animali, partendo dall’alimentazione. Loro inten-
to è quello di farci riscoprire l’antico gusto della carne. Basta scegliere 
tranquillamente al banco la carne che si vuole consumare: un’ulteriore 
garanzia di genuinità dei prodotti. Al resto ci penserà lo staff attento e 
preparato del locale che non mancherà di proporre abbinamenti culinari 
tesi ad esaltare il piacere del palato e a farci riscoprire antiche pietanze 
della tradizione pugliese. E dove c’è della buona carne, non può mancare 
dell’ottimo vino rosso locale.
Orario: La braceria è aperta dal martedì al sabato dalle 19:30 in poi

Via Vecchia Putignano c/o C.da Ferrone — Castellana Grotte (BA). 
Info: 347.8702577, www.iltempiodibacco.it
Un ristorante pizzeria con forno a legna, a due passi dalle grotte di Ca-
stellana, che ama stuzzicare i palati dei propri clienti con sapori antichi ed 
ingredienti freschissimi. Il tutto in un’ampia struttura, immersa nel verde, 
ideale location per ricorrenze, cerimonie, banchetti. Il menù è completa 
espressione della cucina mediterranea: tra le eccellenze, occhio di riguar-
do per le carni selezionate, come la chianina disponibile su prenotazione, 
le portate di pesce e, sempre su prenotazione, le specialità crude di mare. 
Di rilievo anche la carta dei vini, con una presenza consistente di vini 
pugliesi e locali. 
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 13:45 e dalle 20:30 alle 24. Chiuso il 
mercoledì

Strada Provinciale 237 - Putignano (BA). Info: 366.3039067, 
080.4059135, www.giardinodivino.it 
Ricavato da un’antica masseria in pietra, circondato da un giardino curato 
con minuziosa precisione, Giardino DiVino fa del mangiar bene il suo 
punto di forza attraverso una cucina composta da ingredienti freschi e 
stagionali, provenienti da colture o allevamenti limitrofi e di fiducia. Diffi-
cile che siano riproposte sempre le stesse pietanze, i menù variano pe-
riodicamente, con idee e sapori sempre nuovi ed originali. Carne o pesce 
non fa differenza, al Giardino DiVino la sicurezza è quella di non rimanere 
insoddisfatti. Assolutamente da non perdere, ad esempio, gli affumicati di 
salmone, tonno o spada, assolutamente fresco, o la carne alla brace. Non 
da meno le pizze, rigorosamente cotte in forno a legna.
Orario: Aperto dalle 12 alle 14:30 e dalle 20 alle 24. Chiuso il martedì

MARCHIO MURGIA

IL TEMPIO DI BACCO

GIARDINO DIvINO

B
A

PRoMo REVIEw

PRoMo REVIEw

PRoMo REVIEw

2night magazine // 61  60  // 2night magazine



Via Nicola Pinto — Castellana Grotte (BA). 
Info: 080.4962675, 329.2925817
Fa parte della catena Illy, caratteristica che lo rende il locale ideale dove 
fermarsi a prendere un caffè, o iniziare nel modo giusto la giornata con 
un’abbondante colazione: cornetti, pasticciotti, conchiglie e dolci di ogni 
genere sono preparati artigianalmente. Ma il Gran Bar non è solo bar: a 
pranzo offre un ottimo servizio di ristorazione capace di non deludere 
neanche i palati più esigenti. Da non lasciarsi sfuggire gli ottimi primi piatti 
e le abbondanti insalate. A tutto ciò si aggiungono invitanti promozioni e 
numerosi servizi quali ricariche telefoniche, pagamento telematico delle 
bollette, gratta e vinci, biglietti sportivi e musicali attraverso i circuiti Ti-
cketone e Bookingshow.
Orario: Aperto dal lunedì al sabato dalle 05 alle 20:30. La domenica dalle 
05 alle 13

Piazza Caduti Castellanesi, 15 - Castellana Grotte (BA). 
Info: 080.4963572, www.sensistar.it
Un ristorante accogliente e confortevole, vincitore nelle ultime edizioni 
dei 2night Awards regionali e nazionali nelle categorie Best Cuisine e St-
yle Restaurant. Sensi Star si presenta così: una cucina rigorosamente a 
vista, dove il piatto viene preparato al momento. Il menù è ampio: insalate 
e crostini, primi e secondi, crèpes salate e dolci. Alta la qualità dei prodot-
ti: gli ingredienti sono scelti con attenzione, privilegiando quelli stagionali. 
Ottimo anche per quanto riguarda il beverage. Ampia e variegata la carta 
vini, molteplice la tipologia di distillati: grappe (tutta la linea Berta), rum 
(agricoli e da melassa), whisky e whiskey. Sensi Star è, inoltre, creperia 
d’asporto dolce e salato (crepes, piadine, maxi toast)
Orario: Asporto dalle 19 alle 02. Ristorante dalle 20 all’01. Chiuso il lu-
nedì

Via Adua, 15 - Conversano (BA). Info: 080.4953659
Aperto a pranzo e cena, il Moai è un accogliente ristopub dove il piacere 
della buona cucina si intreccia a quello del divertimento. Offre un’ampia 
scelta di menù a prezzo fisso per tutti i gusti al quale si aggiunge una 
ricca e variegata carta vini con molteplici qualità pugliesi. Nei weekend è 
punto d’incontro per i preserata, un american bar con più di 80 cocktail, 
una lista interminabile di distillati, una vasta selezione di birre alla spina 
e in bottiglia e tanta musica con una workstation non indifferente. Lunga 
la lista di servizi messi a disposizione dei clienti: ricariche telefoniche, 
scommesse sportive, biglietti stadio e concerti. Su prenotazione, inoltre, 
il Moai accoglie piccoli ricevimenti
Orario: Aperto dalle 06 alle 02. Chiuso il lunedì pomeriggio
GIO: Serata Cinema; VEN: Karaoke; DOM: Happy Hour o Torneo di 
Burraco
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Lo ConoSCI HEnRY?
Intervista ad Alessandro Piva
A CURA DI MIRKO GALLETTA

Parliamo del tuo ultimo lavoro cinematografico.
Henry è un film che parla di un sottobosco criminale e allo stesso tempo infantile. 
Ti fa ridere, ti fa piangere, poi alla fine ti dà anche un bel cazzottone nello stomaco...
esci dal cinema appesantito, leggermente cambiato, ed è questo che secondo me 
devono fare i film, le opere d'arte.

Henry può essere accostato a LaCapaGira?
Per quanto riguarda l’impianto corale e suburbano sì, e anche per il plot, che crea 
un pretesto per raccontare gruppi sociali. Tra l'altro i due film si assomigliano anche 
per l'autoproduzione: LaCapaGira è stato un mio gesto produttivo molto indipen-
dente; Henry ha avuto il sostegno di molti soggetti, ma il grosso delle spese me lo 
sono sobbarcato io, e con esso meriti e demeriti.

L'augurio che fai ad Henry?
Non faccio molti film. In dieci/dodici anni ne sono usciti solo tre, ma tengo molto 
che ciò che realizzo resista alle ingiurie del tempo. A giudicare dai feedback che ho 
costantemente sui miei lavori precedenti, penso di esserci riuscito finora. E ovvia-
mente spero che Henry non si sottragga a questo. Mi piacerebbe che l'interesse ai 
miei film non si esaurisca con l'uscita dalla sala, ma che resti nel cuore della gente.
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Vico Goffredo Altavilla, 8 - Conversano (BA). 
Info: 080.4959668, www.terrazzagoffredo.it
Essere ospiti di Goffredo, significa poter compiere un viaggio tra le ri-
cette che rendono unica la nostra regione, potendo, allo stesso tempo, 
ammirare il panorama del borgo antico di Conversano, lo scorcio della 
Cattedrale illuminata, il paesaggio che si estende fino all’orizzonte della 
terra di Bari. Specialità di mare, di terra e di fattoria, quest’ultima rappre-
sentata dalle varietà di latticini, verdure e formaggi, compongono il menu 
che varia quotidianamente a seconda delle materie prime disponibili. A 
questo si affianca un invitante menu degustazione che segue e rispetta 
il corso delle stagioni. Tutti elementi, che unitamente ai diversi ambienti 
di cui il locale dispone, lo rende location ideale per piccoli ricevimenti 
e cerimonie
Orario: Aperto nei feriali aperto dalle 20 in poi. Nei festivi e la domenica, 
aperto solo a pranzo

Via Angelo Turi in Frazione Coreggia — Alberobello (BA). 
Info: 080.4324539, 333.7818778
Insieme all’adiacente Hotel Donatello e il vicino pub Anam, offre un pac-
chetto completo per chi voglia scoprire il fascino, i segreti e le specialità 
della nostra terra. Precursori, oltre 25 anni fa, nel proporre carni e bi-
stecche cotte su pietra ollare. Una squisitezza che si aggiunge ai nume-
rosi piatti tipici della nostra regione: i primi, ad esempio, in cui le varietà 
di pasta fresca, come le orecchiette o i cavatelli, marchio di fabbrica di 
una Puglia contadina e genuina, la fanno da padrone; i secondi di carne 
come le braciole, gli involtini di trippa, gli stinchi al forno, le salsicce; o 
gli antipasti, come le melanzane fritte, proposte come entreè. E che dire 
dei dolci fatti in casa: crostate e sufflè al cioccolato dal gusto inimitabile. 
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 14:30 e dalle 19:30 alle 23. Chiuso il 
martedì
20/04: Fratelli Bolivar; 27/04: One Way Ticket

GOFFREDO RISTORANTE OSTERIA

TRATTORIA DA DONATO
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Via Indipendenza, 33 — Alberobello (BA). Info: 080.4323607, 
338.1191860, 328.7627652, www.ristoranteolmobello.it
All’interno di un’antica fattoria a Trulli con ampio giardino, nasce L’Olmo 
Bello, un ristorante che vive con passione una cucina pugliese attenta 
alla stagionalità delle materie prime. Il menù è talmente vasto e completo 
che permette di festeggiare banchetti, ricorrenze, piccoli matrimoni e co-
munioni. Non può mancare la pizza, cotta nel forno a legna, disponibile 
solo la sera. Anche lo spazio non manca: ai tipici Trulli, si aggiunge un 
ampio gazebo dotato di aria condizionata, circondato da un verde curato 
e rigoglioso. Degna di nota, la presenza di un parco giochi a vista e un 
ampio parcheggio riservato ai clienti del locale
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15 e dalle 19:30 alle 23. Il sabato fino alle 
24. Chiuso il martedì

L’OLMO BELLO

C.da Casamassima, s.s 16 km 873 — Ostuni (BR). Info: 0831.330265, 
338.8631362, www.masseriacasamassima.it
Un agriturismo che coniuga passato e presente: Masseria Casamassi-
ma è inoltre azienda olivicola da più generazioni, con oltre 800 alberi 
di ulivo di quindici tipologie differenti, molti secolari, alcuni addirittura 
millenari. Vende direttamente i propri prodotti: olio, ortaggi, frumento, 
agrumi, carrube. L’ampio cortile interno, le assolate terrazze che da un 
lato permettono di scorgere il mare e dall’altro guardano le colline, le sale 
interne in pietra antica: tutto sembra fatto appositamente per accogliere 
eventi di ogni tipo, serate di pizzica e taranta, cerimonie, feste. E come 
non immaginare pranzi e cene all’insegna della cucina tipica pugliese: è 
dalle terre circostanti che il ristorante attinge, per specialità fatte di ma-
terie prime genuine.
Orario: L’agriturismo è aperto tutto l’anno. La ristorazione è disponibile 
solo nella bella stagione, su prenotazione

Piazza di Vagno, 23 — Corato (BA). Info: 347.6676492
Un microbirrificio che nasce dalla profonda passione per la birra, espres-
sa attraverso l’offerta al pubblico di un’ampia varietà di prodotti, quali: 
birre artigianali provenienti dai birrifici di tutta Italia, con particolare atten-
zione alle due varietà prodotte in proprio, la Incipit e la Rubea; ben otto 
tipologie di cocktail a base di birra tra i quali il Birrito o il Negroni birrato; 
e ancora, l’invitante gelato alla birra, specialità da non lasciarsi sfuggire. 
Inedita anche la ristorazione ricca di prodotti DOP, accuratamente scelti 
per combinarsi alla perfezione con la regina del locale: la birra. Il locale 
dispone anche di una discreta selezione di whiskey e rum. Non mancano 
eventi di musica dal vivo e corsi di degustazione.
Orario: Aperto dalle 20 in poi. Chiuso il martedì
MER - GIO: Happy Hour

MASSERIA CASAMASSIMA

BIBERE

B
A

PRoMo REVIEw

PRoMo REVIEw

PRoMo REVIEw

Piazza di Vagno, 26 - Corato (BA). 
Info: 328.2359922, primafila.snc@hotmail.it  
Sin dalle prime ore del mattino, offre un eccellente servizio caffetteria, 
punto di riferimento per tiratardi e mattinieri. L’assortito happy hour di 
metà giornata è il preludio perfetto per un abbondante pranzo: qui è 
possibile gustare primi e secondi piatti di terra e di mare, antipasti, insa-
late, panini e gustosi dessert. Una ristorazione completa e di alto livello, 
disponibile anche a cena, che dimostra come il locale sia molto più di un 
semplice american bar. Ampia e varia la scelta del beverage, sicuramente 
il punto di forza del locale. Diversi gli appuntamenti ospitati dal Primafila 
nel corso della settimana ed in particolare nel weekend, quando dj set 
ammalianti si alternano a coinvolgenti concerti di musica dal vivo. Non 
manca la visione di partite ed eventi sportivi con Mediaset Premium
Orario: Aperto dalle 08 fino all’01. Nei festivi fino alle 02. Aperto anche 
a pranzo. Chiuso il mercoledì

PRIMAFILA
PRoMo REVIEw
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Dagli anni 2000 il mondo dei club italiani è andato in crisi, 
determinando la chiusura di molti locali (basta vedere i dati 
SILB-Confcommercio Nazionali). Sempre più spesso i locali sono 
stati frequentati solo da giovanissimi e non hanno rappresentato 
più un luogo di sperimentazione, come invece era accaduto negli 
anni ’80 e ’90. Ripensare i club, girarli e metterli in rete. E’ questa 
l'idea di Nicola Pertuso e Nicola Conte, che insieme a Don Pasta 
(Daniele De Michele) e Nick Di Fino, hanno dato vita al progetto 
“New Directions”, un modo per ripensare completamente i 
contenuti e gli orari di funzionamento dei club stessi. 
Si tratta di un format che ospita musicisti e artisti di fama 
internazionale abbinando alla musica un percorso di gastronomia 
e cultura.

Le nuove direzioni di questa idea di clubbing ruotano attorno a 
Nicola Conte, artista di riferimento per la scena jazz contempora-
nea e selezionatore di una serie di entusiasmanti collaborazioni.
Il concept degli eventi ruota attorno all’intreccio di tre elementi di 
convivialità culturale:

 CULTURE | h 21-22
Arte visuale, performance dal vivo e new media introducono lo 
spettatore ad un nuovo concetto di cultura contemporanea. Il 
T.E.D. pugliese  (www.ted.com) alla scoperta di idee da condivi-
dere.
 Food | h 22-23
Interviste in cucina a personaggi del campo artistico. Uno 
showcooking/talk show reinterpretato da Nick Nicola Difino di 
Fooding Social Club, in cui l’ospite propone una selezione dei 
suoi dischi preferiti e insieme preparano una ricetta da gustare 
col pubblico.
 MUSIC | h 23-03
Progetto musicale nato dalla direzione artistica di Nicola Conte, 
che vedrà la partecipazione di live band, dj di caratura internazio-
nale e performer di altissimo livello. Uno spazio sonoro nel quale 
sperimentare collaborazioni inedite, diffondere la nuova musica 
contemporanea e rinnovare l’interazione fra jazz, rare groove ed 
elettronica.

LE “nEw dIRECTIonS” dEL JUBILEE
Come reinventare i club con cultura, cibo e musica.
A CURA DI MIRKO GALLETTA





BARLETTA TRANI

DANCING

LA LAMPARA RISTO DANC-
ING
V.le De Gemmis, 1 — Trani 
(BT). Info: 0883.482573 — 
www.lalampara.com
La prima serata danzante è 
targata agosto 1954. Il locale 
della Dolce Vita tranese per 
l’estate gode dei superbi lavori 
di restyling e ampliamento, pur 
sempre rimanendo fedele alla 
tradizione, ma presentandosi 
completamente rinnovata ad 
opera dell’arch. Beppe Riboli, 
il noto designer del mondo 
della notte.
La Lampara rispecchia il suo 
stile, “rivista” secondo la nuova 
concezione dei luoghi che 
ospitano il divertimento not-
turno, e cioè la pista da ballo, 
che rimane l’elemento centrale 
del locale, ma molto più 
spazio dedicato ai privè, dove 
diventa più facile familiarizzare 
e socializzare.
Orario: Aperto a pranzo e a 
cena e dalle 23 in poi. Chiuso 
il mercoledì

EAT&DRINK

MOOD LIVE & FOOD
Lungomare C. Colombo, 
160 — Trani (BT). Info: 
0883.485024, 347.3319050, 
www.mood-live.net, www.
moodristorante.it
Uno degli angoli più scenogra-
fici di Trani, ospita un vero e 
proprio punto di riferimento 
per i cultori del cibo, della 
musica e del bien vivre: è il 
Mood Live & Food, elegante 
ristorante a due passi dal 
Monastero di Colonna. Di 
primissimo livello il menù ed il 
beverage, rappresentati da una 
cucina che parte dalle ricette 
tradizionali, locali, per fondersi 
con elementi innovativi ed 
internazionali. A rendere 
completa l’offerta del locale 
sono gli svariati appuntamenti 
settimanali e la possibilità di 
ospitare feste private e ricor-
renze.
Orario: Aperto dal martedì al 
sabato dalle 20:00 alle 24:00

PELLEDOCA
Via Statuti Marittimi, 30 - 
Trani (BT). Info: 340.4837514, 
340.6859846, pelledoca-
trani@libero.it
Non un semplice American 
Bar ma anche di più: l’arte del 
‘’fare beverage’’ che si unisce 
alla cucina più semplice ma 
elegante che si possa immagi-

nare. Salumeria di mare e di 
terra, antipasti e panificazione 
logata ‘’Pelledoca’’, il tutto 
unito alla maestria di chi riesce 
a chiudere le emozioni in un 
bicchiere, regalando anche al 
beverage luce propria: cocktail 
fatti con rispetto, vini non 
inflazionati dalle mode ma vo-
gliosi di esprimersi per le loro 
qualità, distillati di concetto. 
Pelledoca sposa la musica e la 
porta per mano attraversando i 
generi che hanno fatto la storia
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. 
Chiuso il lunedì

SANTO GRAAL
Vico S. Maria, 4 (Zona porto) — 
Trani (BT). Info: 0883.482188, 
349.6114805
Il Santo Graal è il luogo 
ideale in cui poter godere 
della compagnia dei propri 
amici sorseggiando una birra 
irlandese, prima tra tutte la 
Guinness, scegliendo tra 60 
tipi di whiskey, rum e tequila 
attentamente selezionati o 
gustando carni alla brace, 
pizze, panini, insalate e tanto 
altro ancora. Il venerdì, inoltre, 
il Santo Graal dà il benvenuto 
alla musica di qualità: accoglie, 
infatti, eventi ed esibizioni live 
di artisti e musicisti di fama 
internazionale.
Orario: Aperto dalle 20:30 in 
poi. Chiuso il lunedì

SAINT PATRICK
Via Cialdini, 15-17 -  Barletta 
(BT). Info: 0883.347157
A due passi dalla celebre Can-
tina della Disfida, offre la pos-
sibilità di gustare sia a pranzo 
che a cena carni argentine, 
entrecòte irlandesi, crepes ma 
anche 40 tipi di pizze cotte 
nel forno a legna e gustosi 
dessert. Il tutto accompagnato 
dalle numerose varietà di birre, 
prima tra tutte la Guinness. Im-
mancabili gli appuntamenti con 
la musica dal vivo: ogni set-
timana, il Saint Patrick ospita le 
esibizioni live di artisti nazionali 
e internazionali per serate 
all’insegna del divertimento.
Orario: Aperto dalle 11:00 
all’01:00. Aperto anche a 
pranzo

VELENO FISH RESTORART
Via Cialdini, 21-23 — Bar-
letta (BT). Info: 0883.532880, 
345.4483452
Le numerose varietà di pesce 
locale, sempre freschissimo, 
sono alle base di tutto ciò 
che qui viene preparato: dagli 
antipasti, caldi e freddi, in cui 
la parte del re la fanno i frutti 
di mare; ai primi piatti, in cui il 
mare si abbina alla pasta fresca 
tipica pugliese; ai secondi, 
al forno o grigliati. Su richi-
esta, persino deliziosi sushi 
e sashimi. La saletta esterna, 
riscaldata e riparata, permette 

BEST OF BATVia Caduti delle Foibe, 29 — Altamura (BA). Info: 080.3142382, 
338.9757161, 320.8111990 - www.mustaltamura.it
Il Must è un polo d’attrazione polifunzionale dove poter trovare risposta 
ad ogni esigenza relativa all’entertainment ludico e gastronomico, facen-
dosi appetibile anche ad un target più adulto con l’area pizzeria. Tra ta-
voli, privè e salottini ce n’è davvero per tutti, per mangiare una pizza un 
risotto, gustare un cocktail o una birra... Un’altra zona rende il locale quel 
tempio di divertimento che ormai tutti conoscono e apprezzano, dove 
impazzano le serate di karaoke e messaggeria, di balli latino-americani, 
dance, e live music. Orario: Dalle h19 alle 3. Chiuso il lun
VEN: karaoke, animazione, e serate a tema - SAB: dancing live - DOM: 
latin & disco + e salsa roulette show

Via Caduti di Via Fani, 3/5 — Altamura (BA). 
Info: 080.3144975 - www.2night.it/sherwood
Nato dalla passione e dal culto della birra, lo Sherwood si rifà alla mitica 
foresta nella quale si muoveva il leggendario Robin Hood; ogni cliente 
diviene commensale e personaggio di questo fantastico mondo antico. 
Naturalmente in questo pub il legno domina incontrastato dando quel 
calore in più al locale che lo rende un posto dall’aria familiare. Compli-
ce di tutto ciò è naturalmente la grande ospitalità di Antonio, l’ideatore 
di questa oasi d’incontro. Allo Sherwood si trova un beverage fornito 
quanto curato, in cui spicca la selezione di birre. Lo Sherwood e il suo 
chef inoltre offrono ottime pizze, panini e piadine, appetibili piatti come 
spiedini di carne mista con patate e insalata, nodini di cavallo con spicchi 
di patate e insalata, taglieri fantasia, patate al forno con specialità e salsine 
varie, bruschette, insalate, focacce...
Orario: Aperto dalle 20 alle 3. Chiuso il lunedì

Via Santeramo, 149-151 — Altamura (BA). Info: 080.3103489, 
329.0942295
Gusto ed eleganza associati al piacere dell’insolito: BocconDiVino rap-
presenta una tipologia innovativa di locale, con la sua triplice vocazione di 
salumeria, norcineria e ristorante. Nel corso della giornata, vende al det-
taglio prodotti di alta norcineria; a pranzo, aperitivo e cena è norcineria e 
ristorante. Due accoglienti salette confortevoli e dall’arredamento ricer-
cato permettono di godere dei piaceri della buona tavola in totale relax: 
da provare assolutamente l’angus argentino, preparato su pietra ollare. 
Oltre 200 referenze, ottimi vini e birre artigianali: a tutto ciò si aggiunge la 
novità della salumeria di mare. Non mancano i dolci, delle più prestigiose 
marche del settore, serate di degustazione a tema e di musica dal vivo
Orario: Aperto dalle 10 alle 14 e dalle 18 all’01

MUST MUSIC_RESTAURANT

SHERWOOD

SALUMERIA BOCCONDIvINO
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di vivere serate culinarie im-
mersi nella magia del centro 
storico
Orario: Aperto tutti i giorni 
dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 
20:00 all’01:00. Chiuso il mer-
coledì

BISCEGLIE

DANCING&MORE

TRANSYLVANIA
S.S. 16 km 770-580 (us-
cita Bisceglie Sud) - Bisceglie 
(BT). Info: 3272451897, 
3923680478, 3469694388 - 
www.transylvania.it
Varcando la soglia del Tran-
sylvania una figura in evidente 
stato di putrefazione fa bella 
mostra di sé accanto ad un 
lotto di loculi cimiteriali, come 
a dire “oggi a me, domani 
a te!”. Fatti gli scongiuri del 
caso ci si addentra in un as-
soluto tempio di divertimento 
goliardico e spensierato, dove 
divertirsi con serate fatte di 
karaoke, messaggeria, dj set a 
suon di divertentismo e feste a 
tema di tutti i tipi.
VEN: Dr Why - SAB: Transyl-
vania’s Boom! con dj Davide 
Ferrarini - DOM: karaoke di 
Florindo Ricciuti
Orario: Aperto dall’alba al 
tramonto

DIVINAE FOLLIE
V.le Ponte Lama, 3 - Bisceglie 
(BT). Info: 080.3986050 - 
www.divinaefollie.com
Divinae, dai gironi danteschi 
della “Commedia”, Follie, 
quelle che da 21 anni i 
Mastrogiacomo ci fanno vivere 
con l’entertainment di qualità. 
Ambienti diversi e ricercati 
come le offerte musicali. Nel 
Mito, il main dancefloor, 
protagonisti le teste di serie del 
djing internazionale. Nell’up 
floor Mr. Max allieta il pubblico 
con i must del passato sino 
alle hit più recenti. Brera è 
un ambiente esclusivo ed 
elegante, come la gente che lo 
anima. Selezioni musicali dalla 
soulful house all’elettro house 
e minimal accompagnano i 
giovani del Sud Italia in un 
viaggio irripetibile nel mondo 
della notte
Orario: Aperto ogni sabato 
dalle 00:00

CANOSA

EAT&DRINK

TWINS’ RISTO SHOW
Via Lavello 42 - Canosa 
(BT). Info: 0883.662100, 
349.5779723, www.twinsris-
toshow.it
Propone pizze cotte al forno 
a legna, sfiziosi antipasti e 
gustose spaghettate ma si 
può anche optare per una 

vasta scelta di secondi e vivaci 
dolci. Ricco il beverage che 
annovera svariate etichette di 
birra, una pregiata cantina di 
vini, whisky, rum e long drink. 
A ciò si aggiunge il suggestivo 
palcoscenico che ospita show 
di ogni genere: dal cabaret, al 
teatro, al varietà, nonché big 
band live. Adatto per festeg-
giare ogni tipo di evento: 
compleanni, battesimi, 
comunioni, matrimoni, an-

niversari. Permette di assistere 
a partite di Campionato, 
Champions League o Coppa 
su maxischermo
Orario: Aperto dalle 20:30 
alle 02:00. Il sabato è 
aperto fino alle 04:00. Chiuso 
il lunedì. Aperto a pranzo solo 
su prenotazione

Via Veneto - Bisceglie (BT). Info: 080.3921925 - divinobisceglie@hotmail.it
Nel centro di Bisceglie, grazie ad una gestione completamente nuova, 
risorge quella che è un’oasi di gusto e tradizione: il ristorante-pizzeria 
Di...vino. Appena messo piede nel locale si abbandona la città per entrare 
in un curato e rigoglioso giardino all’aperto che riscopre un angolo di 
campagna dove è piacevole intrattenersi. Il locale accoglie il cliente in 2 
sale indipendenti. Le volti a botte, con i tanti cimeli del passato alle pareti 
e le travi in legno, creano un ricercato ambiente informale dove il pranzo 
o la cena diventa un piacere d’altri tempi. Tutta l’attenzione formale per la 
struttura e gli arredi è in sintonia con la cura riservata alla cucina. Il menu 
è alla carta o del giorno, e propone antipasti, primi e secondi piatti, pizza, 
oltre 25 ricette di spaghetti, specialità di mare e terra
Orario: A pranzo e cena. Chiuso il lun
MER:Giro Pizza, pizza a volontà

Via Frisari, 2 - Bisceglie (BT). Info: 347.7913163
Ristorante e wine-bar che guida la propria clientela attraverso un viaggio 
enogastronomico fatto di sapori, sensi, ma anche di movida e divertimen-
to, con serate a tema e gettonati dj set. Il Rosso Cardinale presenta una 
fornita carta vini con etichette nazionali ed internazionali. La degustazione 
di vino è abbinata a proposte di ristorazione sempre particolari come i 
famosi risotti, formaggi e salumi ricercati, carpacci di ogni genere e tante 
altre idee tutte da scoprire. Il Rosso Cardinale è anche caffetteria, per 
offrire un’oasi di relax anche nelle fascia mattutina e pomeridiana, grazie 
ad un’esclusiva miscela di caffè ed un’ampia selezione di tè e cioccolate. 
Inoltre, si sa, la passione per i vini chiama da sé quella per il mondo del 
beverage in genere: di sera il locale amplia la propria gamma di servizi 
diventando american bar 
Orario: Dalle ore 8 alle 13:30 e dalle 15:30 alle 4. Chiuso il lun.
VEN: dj set all’italiana

DI...vINO 
ristorante pizzeria spaghetteria

ROSSO CARDINALE
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Piazza Dogali, 6 (zona Cattedrale) — Trani (BT). Info: 0883.588665
Il Westinghouse è un pub, pizzeria, braceria che sorge nella zona storica 
di Trani, nei pressi della famosa Cattedrale. Gli ambienti ampi e spaziosi 
sono caratterizzati da archi, pareti e pavimenti in pietra viva, ma soprat-
tutto da un arredamento che riproduce l’interno di un vagone ferroviario 
d’altri tempi. Un viaggio all’insegna del gusto e della qualità: generoso 
ed estremamente vario, il menù offre pregiate carni italiane ed irlandesi, 
gustose pizze, ricchi antipasti, insalate, panini e tanto altro ancora. Il tutto 
accompagnato da un’ottima cantina di vini e fiumi di freschissima birra 
Tennent’s. Il Westinghouse, inoltre, offre la possibilità di seguire le partite 
su Mediaset Premium. 
Orario: Aperto dalle 20:00 in poi. Chiuso il mercoledì

Via Cialdini, 47 - Barletta (BT). Info: 0883.880273, www.alpomodorino.it
Sorge nel centro storico di Barletta e si contraddistingue per la spaziosità 
degli ambienti e per un servizio eccelso. Un pub, pizzeria, braceria aperto 
anche a pranzo, che propone un menù ricco di specialità: pregiate carni 
italiane, scozzesi ed irlandesi alla brace, gustose pizze cotte nel forno a 
legna, ricchi antipasti, patatine fritte, taglieri di salumi e formaggi, e tanto 
altro ancora. Il tutto, accompagnato da un’ottima cantina di vini regionali 
e nazionali, nonché da birre belghe. San Giorgio al Pomodorino, inoltre, è 
il luogo ideale per vedere e vivere a pieno le partite e gli eventi trasmessi 
su Mediaset Premium. Nel corso della settimana non mancano appunta-
menti con la musica dal vivo
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15:30 e dalle 20 alle 02
12/04: I Contaminati; 19/04: I Soliti Noti; 22/04: Checco Zalone Cover 
Band; 26/04: Il Peccato Originale

Via Nazareth, 54 — Barletta (BT). 
Info: 328.3821497, takeyourtime@hotmail.it
Immerso nel cuore giovane del centro storico di Barletta, è il luogo ideale 
per trascorrere serate in un ambiente accogliente e carico di atmosfera. 
All’accurato beverage, che comprende anche un’ampia selezione di rum, 
nonché l’assenzio servito nei modi più classici o miscelato, si accosta un 
vasto menù gastronomico che comprende crostini, carpacci, terrine, frut-
ta, macedonie, oltre a deliziosi panini e piadine. Periodicamente organizza 
serate con importanti collaborazioni. Una riservata saletta è disponibile 
per ricorrenze e feste private. Il Take Your Time è, inoltre, locale autoriz-
zato Sky e permette di seguire le partite di Champions e del Campionato 
su maxi schermo 
Orario: Aperto dalle 19 alle 02. Il sabato fino alle 04. Chiuso il giovedì
LUN: Festa della Birra; MAR: Happy Wine; VEN: Ampolla Party; VEN — 
SAB: Dj Set

WESTINGHOUSE 
pub — pizzeria — braceria

SAN GIORGIO AL POMODORINO

TAKE YOUR TIME
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Via Bari, 13; Via Benevento, 9 — Andria (BT). Info: 0883.292318
E’ composto da due ambienti: il primo è un vero e proprio fast food, 
dominato da sgabelli alti ed un banco vetrina ricco di sfiziose specialità, 
l’ideale per spuntini e preserate; il secondo è il pub, immerso in un’at-
mosfera che ricorda la Spagna e la tipica movida, arredato con gusto e 
fantasia e ricco di oggetti curiosi.  Ricca ed invitante l’offerta culinaria: da 
non perdere le patate al forno condite con carne, il panino “Poldo” e la 
pizza “Flamengo”, le crepes dolci e salate, gli antipasti della casa. Vasta 
anche la selezione di birre, tra le quali la Gordon Finest Silver, la Watneys 
Scotch Ale, la König Weiss Bier, la Guinness alla spina e la speciale birra 
artigianale del Birrificio Castel del Monte. El Tapas de Poldo è rivenditore 
autorizzato di Merchandise Guinness.
Orario: Aperto dalle 19 in poi. Chiuso il mercoledì

Via dei Tigli, 21 — Canosa di Puglia (BT). Info: 389.4359012  
Ospitato in una struttura di ampio respiro, propone specialità per tutti i 
gusti: pizze cotte nel forno a legna, antipasti di carne e di pesce, panini e 
piadine, invitanti taglieri di salumi e formaggi, ottime carni alla brace ed 
innumerevoli stuzzicherie con cui accompagnare una buona birra alla spi-
na. Guinness, Bitburger, birre belghe, birre nazionali, nonchè specialità 
provenienti dai rinomati birrifici di Grado Plato e di Toccalmatto sono solo 
alcune delle numerose qualità tra cui scegliere. Diversi gli eventi di musi-
ca dal vivo e le serate di cabaret in compagnia dei più noti comici italiani. 
L’Excalibur è disponibile ad accogliere feste private e piccoli ricevimenti
Orario: Aperto dalle 20 alle 02. Chiuso il martedì
MER: Dr.Why; GIO: Karaoke Contest; 01/04: The Clocks; 13/04: I Mol-
leggiati; 20/04: De Ville Blues Band; 22/04: Tienamente; 24/04: Under-
skin; 27/04: One With Misery; 01/05: Nothin To Lose

Via A. Manzoni, 8 — Canosa di Puglia (BT). 
Info: 0883.612587, 388.9321204
Espressione eccellente dell’arte culinaria asiatica, ma anche uno dei pochi 
ristoranti presenti in Puglia che propone cucina thailandese. Essere ospiti 
del Buddha Bar, significa compiere un viaggio: direzione Asia. Caffetteria 
la mattina, cocktail bar nel corso della giornata, ma anche cioccolateria 
e sala da the con ben 17 varietà di infusi da assaporare. Il menù strizza 
l’occhio alla cucina giapponese e al sushi, disponibile su prenotazione, 
ma trova nelle specialità thailandesi, preparate secondo tradizione da 
una cuoca asiatica, la sua massima espressione. Sapori esotici anche nel 
beverage grazie alla presenza di rare birre asiatiche. Un’ampia varietà di 
cocktail, dj set e appuntamenti di musica live, rendono, inoltre, il locale 
eccellente meeting point e punto di partenza delle proprie serate.
Orario: Aperto dalle 06:30 alle 03. Chiuso il martedì
GIO - VEN: Sushi Bar; SAB: Dj set o musica live

EL TAPAS DE POLDO

ExCALIBUR
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MATERA CENTRO

EAT&DRINK

CINETIX CAFE’
Via A. Moro, 14 - Matera. Info: 
0835337211
Lounge risto bar dai profili 
eleganti e glamour, con uno 
spiccato senso del design, 
mantenendo una coerenza 
stilistica anche nella nuova 
zona all’aperto. La cucina 
innovativa e di elevata qualità 
gastronomica cura le proposte 
e l’aspetto delle portate come 
un vero ristorante.
Aperto dal mattino alla notte 
passando per il pranzo, il 
Cinetix Cafè sa intrattenere i 
suoi ospiti magistralmente con 
eventi esclusivi e occasioni di 
convenienza, abbinando alle 
sue serate: degustazioni di 
vini e formaggi, happy hour; 

musica jazz dal vivo, dj set. 
Si accettano feste private su 
prenotazione.
dal MAR al SAB: aperitivo dalle 
19 alle 21 – GIO: happy hour - 
SAB: dj set di Michael Froth
Orario: Aperto dalle 7 alle 3 
e a pranzo. Chiuso il lunedì 
pomeriggio

SHIBUYA CAFE’ MUSIC STORE
Via Purgatorio, 12 — Matera. 
Info: 0835337409
Accattivante negozio di dischi/
locale, ma anche centro per 
ogni amante della musica, 
dove le uscite discografiche 
vecchie e nuove in un’ampia 
vendita di cd e vinili, magari 
gustandosi un caffé, un tè, 
o l’aperitivo. Qui ci si rilassa 
seduti ad un tavolino, al 
bancone o alla ricerca di un 
album, godendosi buona 
musica d’ascolto in un piccolo 

ma accogliente ambiente.
Con la Primavera Shibuya 
sboccia allestendo sempre 
meglio la sua zona all’aperto, 
nel pieno fascino materano 
per intrattenersi amabilmente 
facendo conversazione in un 
contesto affascinante.
Orario: Dalle 8 alle 2. Chiuso 
il lunedì

CREAM IRISH PUB
Via Leonardo Da Vinci, 9 
- Matera. Info: 339.2144664 - 
www.guinnesspubmatera.com
Irish pub nato nel Giugno 
2002, molto grande e adatto 
ad ospitare un gran numero di 
persone nei suoi eleganti tavoli 
in legno che creano uno stile 
tutto irlandese e di gran gusto. 
Ciò che contraddistingue 
questo locale è senz’altro l’area 
amichevole che vi si respira 
all’interno, che lo rende la 

meta di ogni allegra comitiva 
che abbia voglia di passare una 
serata tra amici mangiando e 
bevendo bene e non solo.
Orario: Aperto dalle ore 19:00 
alle 03:00. Chiuso il lunedì

SAXA
Via Duni - Matera. Info: 
334.2144644
L’osteria Saxa si trova a 
due passi dal centro e 
dall’antichissima zona dei 
Sassi, che di certo non lascia 
indifferente il più esigente 
dei turisti. Le lunghe e grade-
voli passeggiate all’interno 
della zona antica invogliano 
ad assaporare i piatti di questa 
osteria, che con
il suo staff e l’utilizzo di prodot-
ti tipici locali, sa stuzzicare i 
suoi ospiti. Il menu offre una 
grande varietà di piatti classici 
e moderni, panini, specialità di 

BEST OF MATERAM
T

Recinto I D. Ridola, 4/11 – Matera. 
Info: 0835.344093 – www.lafocagna.com
Con i suoi suggestivi interni ipogei a più livelli di profondità (tipici della 
cultura materana), la Taverna La Focagna offre un mondo antico dove a 
regnare sono gli utensili contadini di un tempo e dove cenare apprezzan-
do appieno tutta l’atmosfera dei Sassi (patrimonio dell’UNESCO). Questa 
taverna con la sua cucina riprende la tradizione contadina lucana. Si tratta 
di un locale dedicato a quanti amano gustare sapori tradizionali in un 
contesto ormai scomparso, quando ci si riuniva attorno ad un camino (la 
“focagna”). A la Taverna La Focagna ci si incontra tra amici per scherzare, 
ridere, cenare e rilassarsi tra un bicchiere di vino, le buone “chianche” 
(pizze farcite) e il tepore magico dei suoi ambienti scavati nella roccia.
Orario: Aperto dalle 21:00 alle 02:00. Chiuso il mercoledì

TAvERNA LA FOCAGNA
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carne e pesce, piadine e fo-
cacce farcite. Saxa non è solo 
osteria, ma anche caffetteria, 
american Bar, tea room.
Orario: Aperto dalle 07:00 
alle 01:00 (aperto a pranzo). 
Chiuso il lunedì sera

MORGAN PIZZA CUCINA E 
BACCO
Via Bruno Buozzi 2 - Matera. 
Info: 0835312233
Il locale all’interno del sug-
gestivo Sasso Caveoso ha 
cambiato completamente 
tutte le sue atmosfere, ora 
le pareti sono dipinte di 
bianco, e i ricordi da galeone 
piratesco permangono solo 
nel bancone, in qualche 
forziere ricco di monete d’oro, 
o nella sala inferiore dominata 

dal tavolone-vascello. Oggi il 
Morgan si dedica a chi vuole 
assaporare una buona pizza 
cotta, come tradizione vuole, 
in forno a legna, per offrire a 
giovani e famiglie, un luogo 
confortevole all’interno di 
quella che è la storia mat-
erana, dove accomodarsi e 
cenare con le bontà lucane.
Orario: Aperto dalle 20:30 
alle 03:30. Chiuso il martedì

LOUNGE CAFFE’
Via del Corso, 60 - Matera. 
Info: 0835333594
Finemente arredato in 
stile minimal moderno, si 
sviluppa su diversi livelli e con 
un sapiente gioco di luci che 
crea un ambiente suggestivo 
ed elegante. Il Lounge Caffè 

è il posto ideale per ogni 
momento della giornata; sin 
dal primo mattino è possibile 
scegliere tra la raffinata caffet-
teria e la storica pasticceria, 
già conosciuta ed apprezzata 
presso il Caffè Schiuma. Le 
avvolgenti poltroncine del 
primo piano consentono di 
intrattenersi per un aperitivo, 
un gelato o semplicemente un 
drink. L’ultimo piano ospita la 
“sala pranzo” (aperta anche a 
cena), dove assaporare piatti 
caldi e freddi.
Orario: Sempre aperto dalle 
08:00 alle 02:00. Ristorante 
aperto venerdì e sabato dalle 
19:00
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BEST OF SALENTO BEST OF SALENTO

Strada Provinciale Maglie- Castro - Poggiardo (LE). Info: 0836.904353, 
328.1934011
Un luogo in cui gentilezza, efficienza del servizio e accoglienza si concre-
tizzano e si palesano in ogni sfumatura. Ristorante, pub e hotel, il Tesoretto 
racchiude in una location da sogno tutto il sapore della tradizione e il calore 
di una terra ospitale come il Salento. Per la sua posizione a due passi dal 
mare di Otranto, Santa Cesarea è ideale per una vacanza tutta relax e be-
nessere, in cui professionalità e passione per la buona cucina camminano 
di pari passo per coccolare e soddisfare il cliente. Famoso per le sue gri-
gliate di carne di prima scelta, il suo successo risiede soprattutto nell’offrire 
prodotti freschi e di stagione, abbinati ad un assortito beverage. Il saper 
essere punto di riferimento per i giovani della notte salentina gli è valso 
il primo premio 2012 nei 2night Regional Award nella categoria “Dj bar”. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena. Chiuso il martedì.

TESORETTO GRILL MUSIC HOTEL

Via Romito, 19 - Corigliano d’Otranto (LE). Info: 339.4646706, 
327.6341289 
A due passi dal suggestivo castello di Corigliano, esplode tutto un mondo, 
fatto di vitalità, amicizia e di persone che vivono la notte in modo intenso. 
Olden Times non è il solito posto in cui ritrovarsi, fare due chiacchiere e 
bere una birra. Dj bar giovane e informale, si conferma vincitore anche nel 
2012 nei 2night Regional Award per la categoria “Spritz Bar”. A determinare 
il suo successo la sua doppia anima: una che lo vede trasformarsi in ‘club’ 
in cui il tifo calcistico diviene protagonista nella saletta interna nel periodo 
del campionato. L’altra che lo vede come gettonato pied-a-terre predisco, 
in cui trovare tessere, omaggi, riduzioni, con le selezioni musicali di un dj 
resident. Ogni primo venerdì del mese c’è “La notte delle donne”. Il posto 
giusto per addentare un croissant, per un aperitivo veloce, o per incontrare 
bella gente nel dopocena.
Orario: Dalle 7 alle 2 no stop. Chiuso lunedì

OLDEN TIMES

Piazza Del Popolo 4 - San Foca Melendugno (LE). Info: 348.2976572
Una luce intensa e il frizzante odore del mare circondano un luogo vo-
tato alla cucina tipica e di qualità. Il vecchio molo si presenta così, come 
se, trasportato dal vento, si fosse appena posato a guardare le meraviglie 
del porto turistico di San Foca. Ristorante e pizzeria accorto ai dettagli, il 
Vecchio Molo è aperto tutto l’anno con un’accogliente sala “a vista” men-
tre con l’arrivo della bella stagione, amplia la sua disponibilità ospitando i 
clienti anche all’aperto. Attento alla qualità dei cibi e del servizio, offre un 
ampio menù à la carte con specialità di carne e di pesce, che si arricchisce 
in base alle richieste e alla disponibilità del fresco. Novità assoluta della 
stagione 2012 è l’inserimento in menù dei frutti di mare crudi, inoltre solo 
su prenotazione è possibile gustare l’esclusivo menù gourmet: un viaggio 
tra i sapori guidati dallo chef.
Orario: Aperto a pranzo e cena dal mar alla dom

IL vECCHIO MOLO

Via R.Benzi- Surbo (LE). Info: 0832.279368- www.2night.it/crazybull
Steak House, American pub, pizzeria e sala giochi, il Crazy Bull è un trionfo 
di colori, luci, divertimento, buona cucina e cordialità. Perfetto nell’orga-
nizzazione degli spazi, il locale fa del suo imponente bancone centrale il 
fulcro, e intorno distribuisce tavoli, divani in pelle rossa in stile Happy Days, 
vetrine e videogame che divertono grandi e bambini. Un locale completo 
da ogni punto di vista, che coniuga svago e attrazioni alla buona cucina, 
varia, stuzzicante, con piatti originali che attingono anche dalle cucine in-
ternazionali. Tra le specialità da non perdere, infatti, c’è la Fajtas Combo, 
carne di manzo o pollo a strisce aromatizzate con birra e tequila, saltate con 
peperoni, cipolla e spezie o i più classici hamburger e hot dog, da accom-
pagnare con fiumi di birra. E quest’anno il Crazy Bull spegne 10 candeline, 
dieci anni di emozioni e sorrisi.
Orario: Tutti i giorni dalle 19 fino a tarda notte

CRAZY BULL

Via Antonietta De Pace, 122 - Gallipoli (LE). Info: 0833.262788, 
347.7715039
Intimo, riservato e accogliente si pone sulla scena della ristorazione come  
punto di riferimento per tutti coloro che vogliono coniugare la semplicità 
dei piatti, a gusto e unicità delle pietanze. Deliziose e tutte da assaggiare le 
specialità in menù, dalle patatine filanti, alle fritturine tipiche e i gustosi piatti 
ghiotti, dalle soffici crepes salate alle famose piadine di “Mamma Ghiotta”, 
il tutto accompagnato da Shuttle di birra alla spina, un’accurata selezione di 
birra in bottiglia e cocktail. La serata può
concludersi con una deliziosa crepes alla nutella o sorseggiando un buon 
rum, accompagnato da squisiti cioccolatini fondenti che ne amplificano il 
sapore e prolungano il piacere della degustazione. Ideale per serate infor-
mali, in un’atmosfera amichevole e condita dalla gentilezza del personale, 
in un piccolo grande pub!
Orario: Dal mercoledì dalle 18.30 in poi.

IL GHIOTTONE

Via Appia, 98 - Brindisi. Info: 0831.562565, 348.0601482, 
366.1225410    
Veicolo di promozione socio-culturale attraverso la pubblicità ed il turismo 
con l’obiettivo di creare uno spazio di intrattenimento vivo ed intelligente 
attraverso spettacoli, musica ed eventi. Unico nel suo genere in tutta Italia 
si propone di promuovere e pubblicizzare prodotti, marchi e servizi. Inoltre, 
al fine di scoprire giovani talenti musicali, 0831 in collaborazione con la 
‘Gallery Records’ di Milano e New York offre la possibilità di farsi conoscere 
e apprezzare. Uno spazio ricco di colpi di scena, grazie alla video atmos-
phere, un sofisticato sistema che riproduce ambientazioni e musiche che 
catapultano in un attimo nelle grandi metropoli di tutto il mondo. E sembre-
rà di vivere il sogno di una Parigi romantica, accanto a un focolare, mentre 
si sorseggia un calice di vino e si assaporano le prelibatezze del buffet.
Orario: Dal giovedì alla domenica
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