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A LIVELLO ZERO. 
La musica dal vivo nei locali sta vivendo un momento 
di particolare successo. Un tempo per rendere più so-
fisticato il momento dell’aperitivo il gestore del coc-
ktail bar convocava un dj e gli chiedeva di selezionare 
un po’ di  lounge, deep house, o colonne sonore degli 
anni ‘60-70 se voleva aggiungere un tocco retrò. Oggi 
la presenza dell’artistico invade il perimetro della con-
solle, incastrata abitualmente tra cassa per gli scontrini 
e bancone per i drink. Il pubblico, una volta abituato al 
cazzeggio da tavolino con cocktail, vuole oggi respirare 
la tensione e l’allegria dei musicisti a distanza di pochi 
metri. Le band stesse non interpretano più il loro con-
certo come un momento di “lavoro” con un inizio e una 
fine, ma una volta terminato il concerto ,  si mescolano 
con gli spettatori per un drink o per divertirsi in pista. La 
distanza fisica viene annullata, non solo da un palco ad 
altezza zero ma anche dai confini tra generi musicale 
che si vanno sempre più assottigliando: tra cover band 
che creativamente ripropongono il repertorio degli arti-
sti più famosi e gruppi che mescolano liberamente pop, 
jazz e sonorità etniche della nuova Italia multiculturale.

In questo numero di 2night Magazine i nostri reporter 
hanno “mappato” i locali per la live music che hanno 
raggiunto un buon livello di fama, vuoi per tradizione o 
vuoi per le selezioni di band qualità. Una guida ai locali 
per le nostre “notti dal vivo”.

Giorgio Govi.
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DIECI GIORNI SUONATI FESTIVAL
Se in questi anni si è fatto un gran parlare di “rot-
tamatori” e “rottamati”, c’è un festival in Italia che 
dimostra come queste due categorie non sono 
necessariamente in antitesi. Anzi, nella line up c’è 
qualche “grande vecchio” capace ancora di “mo-
strare la via” alle generazioni più giovani. È il Dieci 
Giorni Suonati Festival, che quest’anno sfodera un 
programma per grandi intenditori. Sempre nell’in-
cantevole scenario di Piazza Ducale a Vigevano, 
in provincia di Pavia. Il festival verrà aperto il 25 
giugno dalla band della rock star “più brutta del se-
colo” (l’ammissione è dello stesso Lemmy): i Mo-
torhead. Una serata “heavy”, come del resto la loro 
bacheca, resa pesante da premi e riconoscimenti. 

Il 3 luglio sarà la volta dei Black Crowes. La band 
dei fratelli Robinson, forte di un tour negli Stati Uni-
ti tutto sold out, presenterà all’ombra del castello 
Sforzesco il nuovo album. Il 9 luglio si vira verso il 
blues, senza dimenticarsi del rock. Un artista le cui 
canzoni sanno di strade polverose degli Stati Uniti, 
di panorami sconfinati: George Thorogood, con la 
sua classic hit: “Back to Bone”. L’indomani spazio 
per gli amanti delle sei corde: arriva il folk del “ma-
estro” Warren Haynes, che si fonderà al southern 
rock di una delle jam band più conosciute e sti-
mate al mondo: i Gov’t Mule. Una settimana più 
tardi tocca alla chitarra dei Queen: Brian May, che 
non ha bisogno di presentazioni. Il musicista torna 
in tour col suo progetto “Born Free”, in compagnia 

della cantante Kerry Ellis. Il gran finale, poi, è tutto 
per loro: i Deep Purple. Il festival, quindi, con ogni 
probabilità si concluderà in modo “degno” con il 
famoso giro di chitarra di “Smoke on the Water”.

DIECI GIORNI SUONATI - 
VIGEVANO (PV) - CASTELLO SFORZESCO
25/06 Motorhead
03/07 The Black Crowes
09/07 George Thorogood
10/07 Gov’t Mule
17/07 Brian May e Kerry Ellis
21/07 Deep Purple
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THE NATIONAL
Finalmente il mistero verrà svelato. I The Natio-
nal, infatti, band di culto per quanti amano la new 
wave e una certa vena folk, potrebbero suonare 
alcune nuove canzoni dell’album in gestazione in 
Italia, a Roma e Milano. Il disco uscirà nei pros-
simi mesi, e non è detto che finisca sugli scaffali 
prima di giugno o luglio. Il successo “vero” i The 
National lo hanno conosciuto con “Alligator”, nel 
2005, che ha raccolto quanto di buono seminato 
negli anni precedenti. La rivista Uncut lo definì un 
“capolavoro”. Di certo era un album che arrivava 
al momento giusto, quando iniziava a farsi largo 
il loro genere, prima offuscato da altre “stelle”. La 
carriera poi è proseguita tra echi che rimandano 
a Leonard Cohen, Nick Cave, The Smiths e Waits, 
in una sorta di cantautorato intimistico che ab-
braccia la modernità dei nostri giorni.

30/06 Roma – Auditorium Parco della Musi-
ca - Cavea
01/07 Milano - Ippodromo del Galoppo

MY BLOODY VALENTINE
Irlandesi, ma quel che più conta “padrini” dello 
shoegaze. Dopo anni di silenzio i My Bloody 
Valentine (che portano nelle loro canzoni tutte 
le lacerazioni del loro Paese) tornano sulle scene 
pubblicando l’album “MBV”. Il loro capolavoro 
indiscusso, però, è “Loveless”, che ha “seminato” 
influenze di buona parte della musica degli ultimi 
decenni. Specie per quanto riguarda una certa 
corrente dark ed emo. Un ritorno “puntuale”. 
Del resto la fondazione dei My Bloody Valentine 
risale proprio a trent’anni fa a Dublino, quando 
il chitarrista Kevin Shields e il batterista Colm 
O’Ciosoig decisero di fondare il gruppo. Dopo 
22 anni di indiscrezioni e di smentite, la band ha 
deciso di rompere il silenzio il 3 febbraio 2013, 
quando sul proprio sito ha annunciato l’arrivo di 
“Mbv”, scaricabile direttamente online. Lo si tro-
va anche in streaming su Youtube.

27/05 Bologna – Estragon
29/05 Roma - Orion

MARIO BIONDI
Alla conquista dell’estero. Con una major. Ma-
rio Biondi torna con un album solare (il titolo è 
“Sun”) “forte” della collaborazione tra Londra e 
Milano con Jean Paul Maunick, alias Bluey, lea-
der degli Incognito. Proprio nella capitale inglese 
il crooner ha presentato il disco con un concerto 
alla Royal Albert Hall. “Imporsi partendo dall’Italia 
è difficile - ha spiegato l’artista – per questo non 
sono mai stato contro le major”. Le canzoni sono 
in inglese, a parte una: “La voglia la pazzia l’idea”, 
con cui Mario Biondi avrebbe potuto partecipare 
a Sanremo, ma il tempo non è stato sufficiente.

14/06 Milano - City Sound
25/06 Verona - Teatro Romano
28/06 Gardone Riviera (Bs) - Il Vittoriale
29/06 Grado (Go) - Grado Festival
05e06/07 Roma - Cavea Auditorium
09/07 Perugia - Umbria Jazz con Pino Daniele
18/07 Piazzola sul Brenta (Pd) - Hydrogen 
Festival
21/07 Siena - Piazza Duomo con Pino Daniele
28/08 Taormina (Me) - Teatro Antico
03/09 San Marino - Piazzale Giangi

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno 
dei protagonisti assoluti 
dell’Ottocento europeo.

Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura 
dell’Ottocento. La rasse-
gna è un’ulteriore tappa 
del progetto decennale 
sulla pittura dell’Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.

PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 - 
Padova
Info: 0498753100

Fino al 2 giugno 
BRUEGHEL
Meraviglie dell’arte 
fiamminga.

Una mostra che rappre-
senta un’occasione unica 
per ammirare i capolavori 
di un’intera dinastia di 
eccezionale talento, attiva 
tra il XVI e il XVII secolo, 
e ripercorrerne la storia, 
lungo un orizzonte tempo-
rale, familiare e pittorico di 
oltre 150 anni. Da “I sette 
atti di pietà” (1616-1618 
ca.) di Pieter Brueghel il 
Giovane a “I sette peccati 
capitali” di Hieronymus 
Bosch (1500 ca.).

DART CHIOSTRO DEL 
BRAMANTE
Arco Della Pace, 5 - Roma
Info: 0668809035

Fino al 9 giugno
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO
Antonioni e le arti.

Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.

PALAZZO DEI DIAMANTI 
Corso Ercole I d’Este, 21 
- Ferrara
Info: 0532244949

Fino al 16 giugno
BORDERLINE
Artisti tra normalità e 
follia.

Da Bosch a Dalì, dall’Art 
Brut fino al contempo-
raneo Basquiat. Cinque 
sezioni introdotte da ope-
re di Hieronymus Bosch, 
Pieter Bruegel, Francisco 
Goya, e Théodore Géri-
cault seguono il tema 
del Disagio della Realtà, 
il Disagio del Corpo, i 
Ritratti dell’anima, la Terza 
Dimensione del Mondo, 
e, infine, il Sogno rivela la 
Natura delle Cose.

MAR - Museo d’Arte 
della città di 
Ravenna 
Via Di Roma, 13 - Ravenna
Info: 0544482477

Fino al 16 giugno
TIZIANO
Una grande retrospettiva.

Roma rende omaggio a 
uno dei massimi interpreti 
del Cinquecento europeo 
con una mostra che ne 
evidenzia l’intero arco 
d’attività. Attraverso 40 
opere sarà possibile 
ripercorrere i tratti salienti 
dell’ascesa del pittore 
italiano: dagli esordi 
veneziani all’autonomia 
acquisita con le grandi tele 
per i dogi, gli Este e i Della 
Rovere fino ad arrivare alle 
committenze di Carlo V e 
Filippo II.

SCUDERIE DEL 
QUIRINALE
Via XXIV Maggio, 16 - 
Roma
Info: 0639967500

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani 
a Parigi negli anni 
dell’impressionismo.

Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.

PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 - Rovigo 
Info: 0425460093

Fino al 21 luglio
HELMUT NEWTON
White Women, Sleepless 
Nights, Big Nudes.

Arriva al Palazzo delle 
Esposizioni - nell’unica 
tappa italiana e con ben 
180 immagini di uno dei 
fotografi più importanti del 
XX secolo - un progetto 
espositivo concepito nel 
2011 grazie a June New-
ton, vedova del grande 
fotografo, e che raccoglie 
le immagini dei primi tre 
libri del maestro pubblicati 
alla fine degli anni 70.

PALAZZO DELLE 
ESPOSIZIONI
Via Nazionale, 194 - Roma
Info: 0639967500

Fino al 18 agosto 
MANET
Ritorno a Venezia.
Vicine, per la prima volta, 
la dirompente Olympia 
di Manet – opera che 
lascia per la prima volta 
la Francia – e la sublime 
Venere di Urbino di 
Tiziano (1538) prestata 
eccezionalmente dalla 
Galleria degli Uffizi: 
il dipinto che l’artista 
ammirò a Firenze e da 
cui trasse ispirazione per 
raffigurare la sua sfrontata 
“femme de plaisir”. Un 
confronto “storico” tra 
due diverse “modernità”, 
tra due icone dell’arte 
universale.

PALAZZO DUCALE
Piazza San Marco, 1 - 
Venezia
Info: 0412715911

Fino all’8 settembre
MODIGLIANI, 
SOUTINE E 
GLI ARTISTI 
MALEDETTI 
La Collezione Netter.

120 opere a firma di Mo-
digliani, Soutine, Utrillo, 
Suzanne Valadon, Kisling 
e molti altri, grazie alle 
quali si ricrea l’atmosfera 
di un intero quartiere 
parigino, Montparnasse, 
che all’inizio del 900 
era luogo d’elezione di 
molti artisti tra cui scrittori, 
come Hemingway e Miller, 
intellettuali, come Jarry e 
Cocteau e rifugiati politici, 
come Lenin e Trockij.

PALAZZO REALE
Piazza Del Duomo - 
Milano
Info: 0254918

Fino all’8 settembre
UNA PASSIONE 
PER JEAN 
PROUVE’
Dal mobile alla casa. La 
Collezione di Laurence e 
Patrick Seguin.

Una mostra completissima 
di mobili e architetture del 
grande designer francese 
Jean Prouvè. L’occasione 
per ammirare alcune ope-
re della collezione Seguin 
presentate per la prima 
volta al pubblico, prototipi 
o esemplari molto rari 
come la poltrona pensata 
per la città universitaria di 
Nancy nel 1954...

LINGOTTO
Via Nizza, 230/103 - 
Torino
Info: 0110062713

ARTS ADDICTED ITALIA
AGENDA TEATRO A CURA DI MARIAGIOVANNA BONESSO
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USCITA NELLE SALE  

GIOVEDì 23 MAGGIO 2013

Il Jennifer Lawrence – fre-
sca del premio Oscar - ritor-
na sugli schermi in un thriller 
domestico ad alta tensione. 
Una madre e una figlia si tra-
sferiscono in una nuova città, 
accanto a una casa con un 
terribile passato: alcuni anni 
prima una giovane psicopatica 
uccise, proprio tra quelle mura, 
i suoi genitori. Mentre la gente 
del posto insiste col dire che la 
ragazza sia sparita dopo i bru-
tali omicidi, le nuove arrivate 
scoprono, molto presto, che la 
tragica storia della casa in re-
altà non è finita e che la figlia 
omicida potrebbe diventare la 
protagonista di un oscuro e 
misterioso retaggio.

Una casa spettrale, in rovina, 
un uomo giovane con un se-
greto terrificante e un’adole-
scente testarda sono i classici 
elementi dei film horror-thriller, 
ma in House at the End of the 
Street, una squadra di profes-

sionisti ambiziosi e creativi ha saputo trascendere il film di 
genere con immagini ombrose ed eleganti, personaggi re-
alistici e facilmente identificabili, e misteriosi segreti sotto 
gli occhi di tutti. “Voglio veramente spaventare gli spetta-
tori, ma non con dei trucchi banali. Sono convinto che se 
tratti il pubblico con vero rispetto e intelligenza, lui diven-
ta tuo complice” così racconta il regista Mark Tonderai a 
proposito del film. “ Se riesci a fare affezionare il pubblico 
ai personaggi, e poi li esponi al pericolo, la paura cresce: 
prima, seconda, terza, e così via. Alla fine, quando si arriva 
all’ultima dissolvenza in nero, la paura gli rimane dentro.”

HATES  
HOUSE AT 
THE END OF 
THE STREET

VAI AL CINEMA CON 
HATES 
HOUSE AT THE END OF THE STREET

Partecipa al sondaggio e potrai aggiudicarti 
il biglietto del film!

Quanto reggi la paura dinanzi a un thriller moz-
zafiato? Preferisci l’effetto sorpresa o una lunga 
e angosciante suspance? Cosa ti tiene incollato 
allo schermo? Raccontaci le tue emozioni e se 
sarai fortunato ricevere due biglietti per anda-
re a vedere il film ma solo se non sei debole 
di cuore! POTRAI GIOCARE NELLA SEZIONE 
PROMOZIONI DAL 13 AL 20 MAGGIO!

PROMO

marketing page



Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



QUANDO LA NOTTE TI ME TTE LA MUSICA ADDOSSO
Itinerari tra pub, discobar e circoli che vivono di live music

Sarà la vicinanza al palco, 
sarà perché vedere l’artista 

a un metro di distanza dà un 
po’ della sua tensione, ma i 
concerti nei locali esaltano 

gli spettatori in maniera 
particolare, nel bene e nel male 
le note si sentono sulla pelle…. 
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live club/pub
 abruzzo
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Tipografia
 Via Raiale, 169 – Pescara. 

Info: info@tpgrf.com.
 Dalle 23.00 alle 04.30, 

venerdì e sabato.

Stile industriale, intorno capannoni 
e cavalcavia. Eletto nel 2011 da Rol-
ling Stone Magazine “Club pesca-
rese tra i paradisi dell’italo-disco”. 
Ingresso riservato ai soci.

Genere musicale: Rock, pop, 
indie, elettonica, reggae.

Loft 128
 Viale Europa, 128 – Spoltore 

(PE). Info: 3939779688.
 Dalle 20.00 alle 03.00 da 

martedì a domenica.

Ferro e legno per un locale che nor-
malmente è birreria e braceria con 
carne cotta con  ricette stravagant 
ed  il fine settimana si trasforma in 
un’arena rock.

Genere musicale: Rock, pop, 
cover band, serate a tema.

Qube Club
 Via Dei Peligni, 28/30 

– Pescara. Info: ND.
 Dalle 23.00 alle 04.00.

Locale per dj set, live music, drink 
e arte. In programmazione, da 
mercoledì a sabato: Mutiny! Night; 
Lowhertz dj set by Moko dj & Lick 
Shot; Voodooray rock party; Hip 
hop showcase & electro dubstep 
dnb dj set.

Genere musicale: Rock, indie.

Orange
 Via Nazario Sauro, 15 – 

Pescara. Info: 0854554451.
 Dalle 19.00 alle 03.00.

Tempio dell’Hard’n’Heavy, serate 
di live music fra gruppi italiani e 
stranieri nonché dj set. Alle pareti 
immagini di band e musicisti che 
hanno fatto grande il rock.

Genere musicale: Grunge, 
metal, Hard rock, progressive, 
Hard core, punk.

Pin Up
 Via Francia, 12 – Mosciano 

Sant’Angelo (TE). Info: 3409884513.
 Dalle 20:30 alle 03:00, 

venerdì e sabato.

Il più grande live club nel centro 
Italia, una programmazione ragio-
nata che vede salire sul palco artisti 
nazionali e internazionali. E dj set a 
seguire, in modalità late night. Ben 
mille metri quadrati, due bar, par-
cheggio. Ambientazione fra pop e 
stile industriale, palco come si deve, 
per un posto che ospita concerti 
live, dj set, serate a tema.

Genere musicale: Dal pop al 
rock, passando per l’indie, fino a 
reggae o cantautori. Con band 
e solisti italiani e stranieri.

1° 3°

4°

5°2°

Pin Up
Via Francia, 12 – Mosciano 
Sant’Angelo (TE).

Tipografia
Via Raiale, 169 – Pescara.  

Loft 128
Viale Europa, 128 – Spoltore (PE).

Qube Club
Via Dei Peligni, 28/30 – Pescara.

Orange
Via Nazario Sauro, 15 – Pescara.

Maze
Via Nazario Sauro, 9/11 – Pescara.

Lalla
Via dei Sanniti, 8/14 – Pescara.

L’officina l’arte 
e i mestieri
Piazza Dante Alighieri, 
2 – Giulianova (TE).

Dejavu
Via Vittorio Veneto, 38/40 – 
Sant’Egidio alla Vibrata (TE).

Beat Cafè
Viale Berlinguer, 69 – 
San Salvo (CH).

Le classifiche riportano la popolarità 
dei locali su 2night.it al 15/03/2013.
Per scoprire chi è il più popolare 
oggi visita www.2night.it

A Pescara
Tra gli spazi con una buona capienza spicca la Ti-
pografia (Via Raiale, 169. Info: info@tpgrf.com) con 
una programmazione improntata sul rock di  band 
italiane come Tre allegri ragazzi morti o cantauto-
ri come un Paolo Benvegnù, senza disdegnare un 
Capleton per cambiare registro e darsi al reggae. E 
a seguire sempre dj set e disco. Sempre su Pesca-
ra al Qube (Via Dei Peligni, 28/30. Info: ND) in una 
dimensione più intima, danno spazio a gruppi e 
cantautori italiani sempre fra rock e indie. E anche 
qui poi c’è il dj set. Al Maze (Via Nazario Sauro, 9/11. 
Info: 3296678619) passano diversi artisti anche di 
impronta internazionale o personaggi come Sam 
Paglia. E poi può capitare di imbattersi in una jam 
session, che mentre le ore passano diventa acusti-
ca e più rilassata. Mantiene la sua posizione invece 
l’Orange (Via Nazario Sauro, 15. Info: ND) sempre 
con live fra Hard’n’Heavy. Fedele alla sua tradizio-
ne anche il Lalla (Via dei Sanniti, 8/14. Info: ND), fra 
rock, punk e dj set. Tutt’altra atmosfera al New Ka-
bala Jazz Club (ospitato presso Ponte Vecchio, Via 
Nazario Sauro, 5. Info: info@nuovokabala.com) che 
richiamando le serate del glorioso jazz  club chiuso 
ormai da anni (il Kabala, appunto) propone serate 
di qualità con artisti anche internazionali.

A Teramo
E’ stato definito il più grande live club del cen-
tro Italia: è il Pin Up (Via Francia, 12 - Mosciano 
Sant’Angelo - TE. Info: 3409884513) dove passano 
i tour dei sempreverdi Modena City Ramblers,  i 
Sud Sound System o band quali Afterhours, I Mi-
nistri, The Zen Circus e la Pfm fino ai Dinosaur 
Jr. Altro locale di spicco è L’Officina, L’Arte e i 
Mestieri (Piazza Dante Alighieri, 2 - Giulianova - 
TE. Info. 3465219532, 3286872529) con il suo spa-
zio live sotto gli archi in pietra che ospita anche 
mostre ed eventi culturali. E infine  il Dejavu (Via 
Vittorio Veneto, 38/40 - Sant’Egidio alla Vibrata - 
TE. Info: 3384231576) dove suonano artisti come 
The Niro o Giorgio Canali.

A Chieti
In provincia di Chieti c’è da segnalare il Beat 
Cafè (Viale Berlinguer, 69 - San Salvo - CH. Info: 
3393085786) che ospita gruppi italiani e non solo 
fino a Leighton Koizumi o i londinesi The Cesa-
rians.  

ABRUZZO
DAL VIVO

A cura di Alessandro Ricci

Itinerario tra i locali 
che propongono 
concerti tra Pescara, 
Chieti e Teramo. 
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L’estate si anima con eventi ormai consolidati nel tempo. Musica, soprattutto, per non dire cinema, 
allestimenti, arti circensi, fra tradizione e l’innovazione. Per alcuni la macchina organizzativa è già partita.

Partendo da Pescara c’è l’IndieRocket Festi-
val (Info: indierocketfestival.tumblr.com) che 
festeggia la decima edizione con una line up 
internazionale - come sempre del resto - fra 
rock ed elettronica. Fra le novità di quest’an-
no una sezione di libri a tema musicale e la 
proiezione di docufilm: in anteprima nazio-
nale “Do It Together” dedicato alle esperienze 
dei network indie. Dal 5 al 7 luglio.

Conferma la sua portata il Pescara Jazz, nato 
nel 1969 (Info: Ente Manifestazioni Pescaresi. 
Tel. 085693093; www.pescarajazz.com). Fra 
gli ospiti di punta Brian May, leggendario 
chitarrista dei Queen, in tour con Kerry Ellis 
e, ancora, Paco de Lucia. Oltre ai concerti al 
Teatro d’Annunzio previsti eventi itineranti. 
A  luglio. 

Passando a letteratura, italianistica, teatro, 
cinema, televisione e radio, anno importan-
te per i Premi Internazionali Flaiano (Info: 
Tel. 0854517898; www.premiflaiano.it) giunti 
alla 40esima edizione: «manifestazioni, ras-
segne, convegni, spettacoli nei quali con-
fluiscono motivi concreti di cultura» come 
si legge nelle note di presentazione. Sempre 
sotto lo sguardo attento e sapiente del patron 
Edoardo Tiboni. A fine giugno. 

A fine luglio c’è poi il Festival dannunziano 
Tener-a-mente (Info: www.pescaratenera-
mente.com) che prosegue le celebrazioni per 
il 150esimo della nascita di Gabriele d’Annun-
zio appellandosi all’arte in tutte sue sue forme. 

Si aspettano invece notizie da Funambolika 
(Info: www.funambolika.com). Avviato nel 
2007, il Festival è dedicato alle arti circensi. 
Tra le caratteristiche, la presenza di prime o 
esclusive per l’Italia, ed il rischio nel soste-
gno all’esordio di nuove creazioni interna-
zionali. Tutto da vedere anche per Estatica 
(Info: www.estatica-pescara.com). Musica, 
danza e teatro presso il Porto Turistico Ma-
rina di Pescara.

A Chieti, la seconda e terza settimana di luglio 
la città si trasforma con la Settimana mozar-
tiana (Info: Tel. 08713411; www.settimana-
mozartiana.info)  con musica classica e lirica. 
Spazio anche a giovani artisti, in particolare 
abruzzesi, ma, soprattutto, a jazzisti. Appun-
tamento consolidato è il Buskers Festival 
(Info: www.chietinstrada.it) che segna il Fer-
ragosto (14, 15, 16 agosto) con artisti di strada 
da tutto il mondo.

Nel teramano, con date da confermare fra il 
10 e il 13 agosto, torna Pinetnie Moderne: 
rivisitazione di generi musicali popolari in 
chiave contemporanea. Dal sei luglio al primo 
settembre c’è Castelbasso Cultura  (Info: Tel. 
0861508000; www.fondazionemenegaz.it) nel 
borgo in provincia di Teramo. In programma 
la personale di Mimmo Paladino e una collet-
tiva di artisti italiani, oltre a letteratura, incon-
tri e una rassegna di musica antica.  

UN’ESTATE DI FESTIVAL  PER L’ABRUZZO
A cura di Alessandro Ricci
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LIVE MUSIC ABRUZZO
A CURA DI ALESSANDRO RICCI

10 MAGGIO
Zibba & Alma Libre
Qube Club 
Via dei Pelgini, 28/30 
- Pescara
Info: ND

12 MAGGIO
Raphael Gualazzi
Teatro Massimo
Via Caduta del Forte, 
13 - Pescara
Info: 0854212225

18 MAGGIO
Ministri
Pin Up Music & Beer
Via Francia, 12 - Mo-
sciano Sant’Angelo (TE) 
Info: 3409884513

31 MAGGIO
Giorgio Canali
Dejavu
Via V. Veneto, 38/40
S.Egidio alla Vibrata 
(TE)
Info: 0861844804, 

3384231576, 
3283744012

07 GIUGNO
Daniele Groff
Dejavu
Via V. Veneto, 38/40
S.Egidio alla Vibrata 
(TE)
Info: 0861844804, 
3384231576, 
3283744012

10 LUGLIO
Jovanotti
Stadio Adriatico
Via V. Pepe - Pescara
Info: www.soleluna.
com

14 LUGLIO
Brian May
Paco de Lucia
Teatro d’Annunzio  
Lungomare Colombo, 
122 - Pescara
Prevendite in corso
Info: 085693093

28 LUGLIO
Paco de Lucia
Teatro d’Annunzio  
Lungomare Colombo, 
122 - Pescara
Prevendite in corso
Info: 085693093

GIOVEDI’
Jam Session dalle 18 
alle 23 (con batteria) 
alle 3 (in soft mode). 
Ingresso riservato 
ai soci.
Maze Eclectic Circle
Via Nazario Sauro, 9/11 
- Pescara
Info: 3296678619   

Live rock e pop, fra co-
ver band e non solo.
Hosteria del Terzo 
Cerchio
Via G. Marconi, 11 - 
Pescara
Info: 3351207806
hostaria3cerchio@
gmail.com

Live jazz con artisti 
nazionali e interna-
zionali.
New Kabala Jazz Club
c/o Ponte Vecchio
Via Nazario Sauro, 5 - 
Pescara
Info: 3294113639, 
0854511302

VENERDI’
Live rock, indie, a 
seguire dj set.
Qube Club  
Via dei Pelgini, 28/30 
- Pescara
Info: ND

Live music in un’am-
bientazione di “Bar de 
tapas y cerveceria”.
Galerìa
Piazza Garibaldi - 
Pescara
Info: 3899068616  

Live music con cover 
band.
Il Gatto Verde
Via Vestina, 473 - Mon-
tesilvano (PE)  
Info: 0854683652, 
3479741883

VENERDI’, 
SABATO E 
DOMENICA
Cantautori emergenti 
italiani, ospiti stranie-
ri, rock e indie.
Beat Cafe’
Viale Berlinguer, 69 - 
San Salvo Marina (CH)
Info: 3393085786

SABATO
Live rock, indie, reg-
gae con band italiane 
e non solo, a seguire 
disco.  
Tipografia
Via Raiale, 169 - Pe-
scara 
Info: ND

Rock your heart con 
band locali, ospiti 
nazionali e dj set.
Lalla Club
Via dei Sanniti, 8 - 
Pescara
Info: 3493922010  

Live hard rock, metal.
Orange Club
Via Nazario Sauro, 15 
- Pescara 
Info: 0854554451

Cover band fra rock, 
blues, hard rock, 
metal. Ambientazione 
da pub inglese.
St. James Irish Pub
Via Silvino Olivieri, 
24 - Chieti
Info: 3204229998

Domenica 26 maggio

DINOSAUR JR IN CONCERTO
Una delle tre date in Italia.

La band è in Italia, nella formazione originale, per presentare il nuovo album, “I Bet On Sky”. 
Direttamente dalla cosiddetta scena indie (termine nel tempo ampiamente abusato e confuso) sono 
sul palco con il loro sound fra rumore e armonia, feedback e distorsioni di chitarra. Il gruppo viene 
da lontano, dai primi anni ‘80. Roba di Boston. E si sciolgono dopo aver pubblicato tre album, per 
passare la palla a chi arriva dopo, con il grunge. Un concerto per chi ha bisogno di un ripassino e per 
chi c’era e ha voglia di riempirsi le orecchie di nuovo con quel sound. Ecco, se non si esce vivi dagli 
anni ‘80, figuriamoci dai 90’s.

Prezzo del biglietto in prevendita 22 euro. Prezzo del biglietto la sera del concerto 27 euro

Pin Up Music & Beer. Via Francia, 12 - Uscita A/14 Giulianova - Mosciano Sant’Angelo (TE)
Tel. 3409884513 - www.thepinup.it
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CLUBBIN’ ABRUZZO
A CURA DI ALESSANDRO RICCI

MERCOLEDI’
Aperitivo green
Dalle 19.00, pomerig-
gio e serata dedicati 
all’aperitivo in salsa 
“green” in collabora-
zione con associazioni 
ambientaliste del 
territorio.
Ingresso riservato 
ai soci.
MAZE ECLECTIC 
CIRCLE
Via Nazario Sauro, 
9/11 - Pescara.

GIOVEDI’
Giovedi’ Zolfo
Alternandosi, una 
settima è dedicata alla 
scoperta di quattro 
vodke e l’altra a quattro 
gin. Tutti esclusivi e 
sconosciuti, in gran 
parte esteri.
VINATTERIA ZOLFO
Via Clemente De Ce-
saris, 22 (P.zza Muzii) 
- Pescara.

Giovedì Bar 45
Ideale per il pre serata, 
ambiente friendly, 
sonorità deep e per-
formance. Nel cuore di 
Pescara Vecchia.
BAR 45  
Via Flaiano, 10 - Pe-
scara.

VENERDI’
Venerdi’ Night and 
Day
I migliori cocktail prepa-
rati a dovere, per il pre 
serata in un bar studiato 
come quello di un hotel 
di classe. Dalle 19.30.
NIGHT AND DAY
Piazza Della Rinascita, 
20 - Pescara.

Venerdi’ Latino
Per gli aficionados dei 
ritmi latinoamericani. A 
partire dalle 22.30.
DISCOTECA MOMA’
Contrada Gallo - Colle-
corvino (PE).

Venerdi’ Heaven
Dancing fra commer-
ciale e house.
HEAVEN THE CLUB
Via G. Mellozzi, 2 - 
Teramo.

SABATO
Sabato 4 Vele
Arena a due piani, 
ambiente selezionato 
per un pubblico di 
riferimento fra i 25 e i 
35 anni. Commerciale 
e happy house.
4 VELE
Viale della Riviera, 45 - 
Pescara.

Sabato Fàbrica Del 
Ritmo
Dinner e after dinner, 
con latinoamerica di 
classe e dj set.
NETTUNO
Viale Della Riviera, 30 - 
Pescara.

Sabato Saligia Super 7
Prima la cena al 
Saligia Bistrot. Dalla 
mezzanotte si passa al 
settimo piano, selezioni 
electro e funky, fino 
alla black.
SALIGIA
Strada Comunale Pia-
na, 3 - Pescara.

Sabato Caraco’
Appetizer e finger 
food a base di pesce 
e sonorita’ lounge, 
soul fusion, chill-out, 
dalle 21.00 e dalla 
mezzanotte un po’ più 
house.
CARACO’
Via Cesare Battisti, 82 
(P.zza Muzii) - Pescara.

Sabato Zu Bar
Dj resident e ospiti 
internazionali. Scena 
elettronica.
ZU BAR
Via Salara Vecchia - 
Pescara.

Sabato Kleo’
Dancing con selezioni 
dei dj resident e ospiti.  
KLEO’ DISCOCLUB
Via per Treglio, 1 - Lan-
ciano (CH).

DOMENICA
Domenica Cutty Sark
Dinner & After Dinner, 
eventi a tema.
CUTTY SARK
Via Paolucci, 3 - Pa-
lazzo Quadrifoglio 
- Pescara.

IL SABATO DELL’AFTERINO
Per presentare la serata qui fanno ricorso a frasi celebri come “Quando sorge il sole mi pento 
amaramente di non aver peccato” (Alda Merini) e “Non si può toccare l’alba se non si sono percorsi i 
sentieri della notte” (Kahlil Gibran). O ancora: “C’è solo un modo di dimenticare il tempo: impiegarlo” 
(Charles Baudelaire). Ecco, tutto questo vuol dire ballare da mezzanotte a mezzogiorno con una 
musica ipnotica che «...è tutto quello che serve per arrivare in alto - come spiegano gli organizzatori - 
quando il dj può rilassarsi e giocare con set differenti».

L’Afterino
Via Vecchia Scorciosa, 4/b - Fossacesia (CH)
Sulla pagina Fb l’annuncio delle singole serate
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PESCARA CENTRO STORICO 
E DINTORNI

ARBITER BIBENDI BIRRA SHOP • 
Via Conte di Ruvo, 40 - Pescara. 
Info: 0858673592. Primo Birra 
Shop d’Abruzzo, degustazioni ed 
expo&store, home brewing.

BAR MIXER • Via Conte Di Ruvo, 
90 - Pescara. Info: 0854514595. 
Storico cocktail bar della zona.

BLANCO • Corso Manthonè, 68 - 
Pescara. Info: 085692945. Spazio 
dedicato al Food&Living. Un posto 
raffinato, avvolgente, caratterizzato 
dalle variazioni cromatiche del 
bianco.

BUKOWSKY •  Via Dei Bastioni - 
Pescara. Info: ND. Pub, wine bar, 
cocktail bar.

CAFE’ 1976 • Via Conte di Ruvo, 
76 - Pescara. Info: 085690509. 
Caffè diurno, cocktail bar, wine bar, 
aperitivi.

DAL RUVIDO • Via Conte di Ruvo, 
82/86 - Pescara. Info: 0854518706. 
Cucina tipica abruzzese, cucina 
italiana.

DONNA TINA • Via Marco Polo, 
54 - Pescara. Info: 0852194600. 
Pizzetta in teglia come da tradizione. 
Arredamento fra il classico e il 
contemporaneo.

GALERIA • Piazza Garibaldi - Pescara. 
Info: 3899068616. “Tapas y cerve-
ceria” e carne alla brace. Da vivere a 
pranzo, aperitivo e cena. Si mangia in 
qualsiasi momento del giorno (e della 
notte). Venerdi’ live music.

HOSTARIA PONTE VECCHIO • 
Via Nazario Sauro - Pescara. Info: 
0852194131. Ristorante, pizzeria, 
live music pub. Birre artigianali, 
specialita’ carne e la pizza. Selezione 
di peperonicini “Made in Calabria.”

HOSTERIA DEL TERZO CERCHIO 
• Via Guglielmo Marconi, 11 - Pe-
scara. Info: 3351207806. Giovedi’ 
cover band, venerdi’ Reggaeton, 
sabato ‘’Massive Night’’ reggae e 
domenica latinoamericana. Locale 
con spirito vivace e allegro.

IL CICCHETTO • Corso Manthone’ 
- Pescara. Info: 3393491142. Incre-
dibile varieta’ di cicchetti a prezzi 
competitivi. Per finire la serata alla 
grande (o cominciarla direttamente 
con un ‘’one shot’’).

IL PORTONACCIO • Piazza Unione, 
28 - Pescara. Info: 08564666. 
Piatti della cucina tipica abruzzese 
e nazionale.

IL SIGNORE DELLE PECORE - 
BELLO DI NOTTE • 	 Via 
Marco Polo, 12 - Pescara. Info: 
3277031829. Di sera e di notte 
arrosticino anche d’asporto, più 
come bruschette, salsicce, tutto a 
chilometro zero.

L’OFFICINA DELLA PIZZA • 
Piazza Garibaldi, 40 - Pescara. Info: 
08560826, 3290819638. La pizza 
(anche a pranzo) la fa da padrone, 
oltre a piatti tipici della tradizione 
campana a seconda della disponi-
bilita’ degli ingredienti. Da provare 
anche i dolci.

MAZE • Via Nazario Sauro, 9/11 
- Pescara. Info: 3296678619. 
‘’Eclectic circle’’ con program-
mazione varia ogni sera. Ingresso 
riservato ai soci.

OMAR KHAYYAM • Corso 
Manthone’, 49 - Pescara. Info: 
3479477040. Pub storico di questa 
zona, uno dei primi ad aprire, qui 
da vent’anni.

ORANGE • Via N Sauro 15 - Pesca-
ra. Info: ND. Punto di riferimento 
per gli amanti di hard-rock e metal. 
Dj set e live music.

OSTERIA NUMERO MILLE • 
Piazza Garibaldi, 14 - Pescara.  Info: 
085690248. Cucina tradizionale in 
ambiente informale. Aperto anche 
a pranzo. Chiuso domenica tutta la 
giornata e lunedi’ sera.

PAPILLINO • Via Marco Polo, 
2/5 - Pescara. Info: 3284748793. 
Hamburger gourmet, braceria. 
Selezione di birre. Anche panini 
vegetariani e vegani. 

PARIMPAMPU’ • Corso Manthonè, 
49 - Pescara. Info: 3283370591. 
Lounge bar, disco bar.

PIZZERIA DEI FRENTANI • Largo 
Dei Frentani, 14 - Pescara. Info: 
3288476548. Pizze dalle classiche 
alle piu’ creative. Pay-tv.

POST BAR • Via Catone, 25 - Pesca-
ra. Info: 3475239068. Wine Bar, 
cocktail bar, birreria. Dj set e mostre 
temporanee. Riconoscibile dal 
murale all’esterno con il paesaggio 
urbano disegnato dall’artista Millo.

QUBE  • Via dei Peligni - Pescara. 
Info: ND. Dj set, live music, drink, 
art. Programmazione da mercoledi’ 
a domenica.

SANACORE • Via Marco Polo, 
13 - Pescara. Info: 3489252747. 
Caffetteria, cocktail bar, ristorante 
aperto a pranzo e a cena, live music 
club, mostre temporanee.

SUKA CLUB • Via Flaiano, 19/21 - 
Pescara. Info: 347 5971303. Wine 
bar, cocktail bar.

TABACCHI JAZZ • Via delle Caserme 
- Pescara. Info: 3933327289. Aperi-
cena, live music e disco. Selezioni 
commerciale e house.

TAVERNA 58 • Corso Manthone’, 
58 - Pescara. Info: 085690724. 
Locale storico dell’alta cucina tipica 
abruzzese. Cantina fornitissima. Le 
pareti sono decorate con foto della 
‘’Vecchia Pescara’’ e manifesti di 
eventi culturali.

TAVERNETTA RANIERI • Via dei 
Bastioni, 10/12 - Pescara. Info: 
0856921066. Buona tavola, convi-
vialita’, cucina tradizionale.

TOCCAFONDO LOUNGE BAR • 
Corso Manthone’ - Pescara. Info: 
3285453375, 3396806887, 
3278879981. Aperitivi, wine-bar, 
cocktail bar.

TRATTORIA TOSCANA • Via 
delle Caserme, 61 - Pescara. Info: 
08565295. Ristorante tipico con 
menù carne o pesce.

BEST OF PESCARAPE
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Via Marco Polo, 12 - Pescara. Info: 0857930067, 3277031829.
Arredamento in legno con i materiali al grezzo della loro essenza, a si-
gnificare la genuinità del posto, a metà fra latteria di una volta e design. 
L’arrosticino è rigorosamente cotto al carbone, come le altre carni: “cicci-
ni” (mini salsicce) o salsicce di fegato per un panino gourmet anche con 
altre leccornie del territorio, dalla ventricina ai formaggi, tutte da aziende 
agricole abruzzesi. Da provare inoltre gli spiedini di pollo. Varia e gustosa, 
poi, la proposta della bruschetteria. Tutte le carni vengono dal laboratorio 
di famiglia. Da bere ci sono birre, anche artigianali e vini, tutti regionali, 
con etichette quali Masciarelli, Zaccagnini, Bosco e Pasetti. Da provare, 
sul posto o da portare a casa, i peperoncini piccanti in olio extra vergine 
di oliva, con una tavola che ne indica i gradi di piccantezza.
Orario: Aperto da lun. a gio., la dom. dalle 19:00 alle 00:00, da ven. a 
sab. dalle 19:00 alle 02:00.
Come arrivare: Nei pressi di Pescara Vecchia.

Corso Manthonè, 68 - Pescara. 
Info: 085692945 - blanco.pescara@gmail.com
Nel cuore di Pescara Vecchia, avventura dei gestori che vengono da 
un’esperienza decennale nel campo della consulenza creativa nel settore 
della moda e del wedding planner. Posto dedicato al food&living, dove i 
cinque sensi sono stimolati e si integrano in armonia, dall’accoglienza del 
cliente, alla scelta del menù, al gusto che declina un mix fra tradizione e 
innovazione, per prodotti sempre freschi del territorio, fino alla musica di 
sottofondo. Nell’arredamento, fra il dehor e l’interno, predomina il bian-
co, con la sua anima pulsante. Perfetto anche per un dopocena nonché 
per feste private con il plus di una scenografia personalizzata.
Come arrivare: Nel centro storico.  
Orario:  Aperto da lun. a sab. dalle 12:00 alle 15:00 e dalle 19:00 alle 
02:00.

Via Falcone e Borsellino, 8/10 - Pescara. 
Info: 0854503565, 3398160003.
Anima da lounge bar con una passione per la notte, sì, ma qui si dà il meglio tutta 
la giornata, perché come il nome stesso suggerisce questo posto è all’insegna 
dell’unione fra le parti. Si comincia dunque dalla mattina con la caffetteria, poi 
ci sono il  brunch o un pranzo veloce, con il menù che varia ogni giorno nelle 
proposte della cucina creativa. Lo stesso spirito si riflette nell’aperitivo, fino alla 
cena. Da bere ci sono vini regionali e in più una piacevole varietà di cocktail 
preparati ad arte. Il tutto accompagnato dai giochi di luce dell’arredamento, per 
la giusta atmosfera di ogni momento. Ottimo per feste di laurea. Con la bella 
stagione nuovo spazio all’aperto.
VEN - SAB:  dj a rotazione fra deep-house, minimal house e lounge, live music.
Orario: Aperto dalle 08:00 alle 02:00.
Come arrivare: Dietro la sede dell’Università “G. d’Annunzio” nei pressi del 
Tribunale.

IL SIGNORE DELLE PECORE 
(BELLO DI NOTTE)

BLANCO

LINK LOUNGE & RESTAURANT
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UVAFRAGOLA • Corso Man-
thone’, 79/81 - Pescara. Info: 
3397786040. Pub, cocktail bar, 
wine bar. Lunedi’ chiuso.

VINI & OLI • Via Corfinio, 30 - Pe-
scara. Info: 08566092. Ristorante, 
wine bar, cocktail bar, dj set ogni 
weekend, aperitivo. A piano terra il 
club, al primo piano ristorante.

25 ORA LOUNGE BAR • Via Marco 
Polo, 96/98. Info: 3460300931. 
Caffetteria e lounge bar. 

PESCARA CENTRO

CICCHELLI • Via Trento, 84 - 
Pescara. Info: 0852056970. Wine 
bar, alta gastronomia, degustazioni, 
expo&store. Rifornisce numerosi 
ristoranti cittadini e non solo.

NIGHT AND DAY •  Piazza 
della Rinascita, 20 - Pescara. Info: 
0854414602, 3665022367  . 
Caffetteria e cocktail bar con 
creazioni per tutti i gusti. Nasce 
dall’esperienza  quasi ventennale in 
giro per il mondo in hotel a cinque 
stelle, tutto lusso - nonche’ su navi 
da crociera.   

NONNA BRUNA • Via Miche-
langelo Forti, 34 - Pescara. Info: 
0852401923, 3384890905. 
Osteria di pesce selezionata dall’Ac-
cademia italiana della cucina. 

PROFUMO DI SOLE • Via L’Aquila, 
18 - Pescara. Info: 085291205. 
Colazione, pranzo e merenda. 
Per una clientela curiosa, con 
scelta vegetariana e vegana. Angolo 
cultura, wi-fi, mostre temporanee. 
Domenica chiuso.

PESCARA 
MERCATO PIAZZA MUZII

CAFFE’ DELLE MERCI • Via 
De Cesaris, 35 - Pescara. Info: 
0852059495. Aperto a pranzo e 
cena. Dal pomeriggio aperitivo, la 
sera dj a rotazione.

CARACO’ • Via Cesare Battisti, 
82 - Pescara. Info: 08534226, 
3387333558. “Saporeria-
Champagneria” con degustazione 
di ostriche, finger food, primi e 
secondi piatti preparati e presentati 
con creativita’, tutto accompagnato 
dai migliori vini e champagne.

DON GENNARO • Via Cesare 
Battisti, 118 - Pescara. Info: 
0854429259. Enoteca dal 1918. 
Il tardo pomeriggio e’ meta per un 
pre serata all’insegna di birra e vino 
al calice.

ENOTECA VISAGGIO • Via De 
Cesaris, 44 - Pescara. Info: 
0854216692. Vini italiani ed esteri 
per un totale di 500 etichette, a 
rotazione.

PAPILLE • Via De Cesaris, 26 - Pe-
scara. Info: 3490022392. Osteria 
ed enoteca, fra design e lo stile 
dell’alimentari ‘’di una volta’.

PIRATES CITY • Via Clemente 
De Cesaris, 39 - Pescara. Info: 
0852121234. Wine bar e sea food.

VINATTERIA ZOLFO • Via De 
Cesaris, 22/24 - Pescara. Info: 
085293127, 3394094555. 
Degustazione dei migliori vini dal 
momento dell’aperitivo fino a sera.

PESCARA PORTANUOVA

LA LOCANDA DEI POVERI E DEI RE 
• Via Gabriele d’Annunzio, 264 - Pe-
scara. Info: 08564522, 3291599437.  
Dalla passione per l’arte culinaria 
tramandata di madre in figlio nascono 
piatti  a base di pesce e di baccala’.

MANGIAFUOCO • Viale della Pineta, 
8/1 - Pescara. Info: 3284799946. 
Pizzeria. 

PIZZERIA DEI TIGLI • Via Gabriele 
d’Annunzio, 254 - Pescara. Info: 
08564522. Bar, pizzeria e tavola 
calda.

PIZZERIA IL CIOCCO • Viale 
Guglielmo Marconi - Pescara. 
Info: 085691937. Pizze preparate 
seguendo il metodo di lievitazione 
naturale e condite sempre con 
ingredienti freschissimi. Il punto di 
forza è la cottura con forno a legna. 
Anche primi, panini, insalate. Ha altri 
due punti in citta’, in viale Marconi, 
148 (Portanuova) e in viale Bovio, 
168 (Centro).

PESCARA UNIVERSITA’

HELLOPIZZA • Viale Pindaro, 
65/4 - Pescara. Info: 0856921022. 
Pizze al taglio e al piatto.  Un software 
garantisce tempi certi di consegna 
per le pizze a domicilio, nel bauletto 
termoriscaldato delle Hellomoto.

HOSTERIA EDO’S • Via Amerigo 
Vespucci, 104 - Pescara. Info: 
3299157337. Antipasti,  primi, 
secondi, contorni e dolci. Tutto e’ 
all’insegna della tradizione regionale, 
ma ragionata e proposta come si 
deve. Specialita’ carne. 

IL CAFFE’ DEI CAVATAPPI • Via 
Falcone e Borsellino, 30 - Pescara. 
Info: 0852120890. Un po’ ambiente 
parigino, un po’ design. Caffetteria, 
ristorante.

LINK LOUNGE & RESTAURANT • Via 
Falcone e Borsellino, 8/10 - Pescara. 
Info: 0854503565, 3398160003. 
Sempre aperto propone caffetteria, 
brunch, pranzo e cena. Dj set e 
music. Aperto tutti i giorni dalle 07:30 
alle 03:00.

PESCARA LUNGOMARE

LE HAWAII PESCESPADA • Viale 
della Riviera, 154 - Pescara. Info: 
0854713094, 3291065250. 
Specialita’ pesce e pizza cotta nel 
forno a legna.

NETTUNO • Viale della Riviera, 30 - 
Pescara. Info: 0854221542. Cena, 
live music, dinner & dance. Risto-
rante in un ambiente selezionato.

PLINIUS • Viale della Riviera, 
36 - Pescara. Info: 3317136681, 
0854211880. Momenti di relax fra 
il mare e la citta’. Qui la specialità e’ 
il pesce, sempre fresco.

4 VELE • Viale della Riviera, 45 - 
Pescara. Info:  3939675410. Disco 
storica della riviera pescarese, che 
torna avvalendosi della collabora-
zione e del supporto di svariati staff 
che fanno discoteca da vent’anni. 
Serate venerdi’ e sabato.

VENERE • Viale Riviera Nord, 118 
- Pescara. Info: 0854215268. Spe-
cialita’ pesce e pizzeria. Aperto tutte 
le sere a cena (tranne il lunedi’) e a 
pranzo sabato e domenica.

PESCARA OVEST

TIPOGRAFIA • Via Raiale, 169 
- Pescara. Info: ND. Internet: 
www.tpgrf.com, info@tpgrf.com. 
Venerdi’ e sabato live e dj set.
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PESCARA NORD

GLASS DISCOTEQUE • Via 
Nazionale Adriatica Nord - Pescara. 
Info: 3388539712, 3930452253. 
Aperto il sabato con i dj resident. 
Commerciale e house.

SPOLTORE

CAFE’ 602 • Via Mare Adriatico, 
602 - Santa Teresa di Spoltore (PE). 
Info: 3337543000. Caffetteria, ape-
ritivi, organizza serate di live music, 
eventi, spettacoli e degustazioni.

LOFT 128 • Viale Europa, 128 - 
Spoltore (PE). Info: 3489184146, 
3939779688. Cocktail bar, live 
music club votato al rock, wine bar. 
Giovedi’, venerdi’ e sabato serate 
live music e dj set.

MONTESILVANO

BERTUX 24 • Via Verrotti, 
41 - Montesilvano (PE). Info: 
0854491829. La cucina propone 
fast food, pizza, panini, arrosticini, 
bisteccherie nonche’ scelta vegeta-
riana. Chiuso il martedi’.

CHRISTEF • Via Vestina, 505 - Mon-
tesilvano (PE). Info: 3292636338, 
0854681801. Piatti della tradizione 
abruzzese rivisitati con estro e 
secondi dove la carne, servita su 
pietra lavica, e’ la vera specialita’.

FALSTAFF • Via Chiarini, 35 - Mon-
tesilvano (PE). Info: 0857999464, 
3315603335. Birreria con spazi 
ampi, adatti a tavolate di amici. E in 
piu’, musica e giochi.

IL GATTO VERDE • Via Vestina, 
473 - Montesilvano (PE). Info: 
0854683652, 3479741883. 
Perfetto per la cena, che sia in 
coppia o in gruppo, fino alle grandi 
tavolate delle feste, dalla laurea al 
compleanno. Appuntamenti fissi fra 
live music e giochi.

LA PECORELLA • Via d’Annunzio, 
57 - Montesilvano (PE). Info: 
3288094038, 3297855213, 
085834451. Arrosticini caserecci, 
classici, fatti a mano, di filetto, di 
fegato fatti a mano, di agnello, 
salsicce, bistecche. Pay tv. Chiuso 
il lunedi’.

LO STUZZICO • Via Vestina, 
520 - Montesilvano (PE). Info: 
0854684993. Bruschetteria, 
spiedineria, stuzzicheria.

MARLINCAFE’ • Viale Aldo 
Moro, 6 -  Montesilvano  (PE). 
Info: 0854492550. Moderno ed 
elegante lounge bar, propone 
caffetteria, aperitivi e idee per un 
pranzo veloce.

MEXICO • Via A De Gasperi, 
2 - Montesilvano (PE). Info: 
0854711836. Pizze e focacce con 
forno a legna, papate farcite, carne 
alla brace, antipasti rustici. Chiuso 
il martedi’.

MIMI’ E COCO’ • Via Vestina, 
104 - Montesilvano (PE). Info: 
3481656907. Ristorante e pizzeria 
(prenotazione consigliata). Chiuso 
il martedi’.

RISTORANTE MELITO • Via 
Belice, 5 - Montesilvano (PE). Info: 
3667487068. Ristorante di pesce 
in un ambiente molto curato.  

SAPO’ • Via Irma Bandiera, 3 - Mon-
tesilvano (PE). Info: 0854686080, 
3483845323. Ristornate di pesce 
secondo la tradizione. Il menu’ e’ 
scritto in dialetto pescarese e si 
declina fra antipasti freddi e caldi e 
primi piatti fino al pesce al forno.

CEPAGATTI 

Akire’ • Via Nazionale, 53 - 
Cepagatti (PE). Info: 0859772384. 
Aperto a pranzo e a cena, sapori 
abruzzesi. 

CITTA’ SANT’ANGELO

CABOULOT • Viale Matrino, 132 
- Citta’ Sant’Angelo (PE). Info: 
0859506258. Pub, birreria.

ROSCIANO 

DOMUS MEA • Via G Marconi, 6 - 
Rosciano (PE). Info: 0858505295, 
3277736227. La tradizione 
alimentare abruzzese in una casa 
colonica dell’800. 

Via Marco Polo, 2/5. Info: 3284748733.
Hamburger gourmet di carne italiana Chianina al cento per cento, salse 
di produzione propria, prosciutto tagliato al coltello, selezioni di salumi e 
formaggi, il tutto con pane fresco a lievitazione naturale. E da accompa-
gnare con una birra scelta fra le oltre 150 etichette presenti, più il vino. 
E ancora, hamburger di baccalà e patate, senza dimenticare l’attenzione 
per vegetariani e vegani fra soia e tofu. Fino ai celiaci, anche con la birra. 
Un posto così mancava: eccolo, nato dalla passione per il gourmet e dalla 
curiosità, nella zona di via Marco Polo.
Come arrivare: A due passi da Pescara Vecchia, lungo via Marcol Polo.
Orario: Sempre aperto dalle 12.00 alle 01.00.

Via Marco Polo, 96/98. Info: Tel. 3460300931.
In stile design, ma con un’ambientazione calda, grazie alle passione che 
i gestori mettono nell’attività, nelle proposte culinarie e nella program-
mazione. Così si presenta il locale che dalla mattina parte con il servizio 
caffetteria per arrivare all’ora di pranzo con una proposta che rispetta le 
esigenze lavorative senza dimenticare gusto e bontà, fra primi e secondi 
di carne e pesce fino ai contorni (e c’è la pasta fresca fatta in casa). La 
sera si trasforma con il momento dell’aperitivo proponendo salumi ibe-
rici, norcineria teramana, formaggi francesi e nazionali più stuzzicheria. 
Da bere vini regionali e biodinamici, birre artigianali e anche bollicine 
spagnole e francesi.
VEN: cover band durante l’aperitivo cenato.
Come arrivare: A due passi da Pescara Vecchia, lungo via Marcol Polo.
Orario: Aperto dalle 07.00 alle 02.00. La domenica dalle 17.00 alle 02.00.

Via Marco Polo, 29/31 - Pescara. Info: 0854516318.
Posto ideale per caffetteria, brunch, pranzo e cena. Qui la cucina creativa 
propone tradizione abruzzese e il meglio dell’enogastronomia nazionale 
ed estera. Da bere c’è una validissima scelta di vini regionali, nazionali 
e di fuori Italia, oltre alle birre e all’invidiabile selezione di distillati. Un 
posto intimo e raccolto, arricchito dalle opere d’arte delle mostre tempo-
ranee. E’ aperto a pranzo e a cena, con in più il momento dell’aperitivo 
e dell’aperitivo cenato. La cucina è rifornita giorno per giorno. Ha preli-
batezze come carne finemente preparata o scelte di formaggi regiona-
li, inglesi e francesi. Antipasti, quindi, primi, secondi, contorni e dolci 
rigorosamente della casa. Più che un ristorante ‘’una bottega a misura 
d’uomo’’ come ama definirlo il gestore.
Orario: Aperto da lun. a sab. dalle 08.00 alle 0.30. Dom. dalle 17.00 alle 
0.30.
Come arrivare: Nella zona di via Marco Polo.

PAPILLINO

VENTICINQUESIMA ORA

DISAPORE
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Viale Riviera Nord, 12 – Pescara. Info: 0854215268.
Un posto da scoprire sul lungomare di Pescara, che si distingue già 
dall’esterno con la bella struttura in legno, che con il suo ondulato già sa 
di mare, con i divanetti bianchi che invitano alla rilassatezza. Un ambiente 
armonico, ideale per un pranzo o un cena di pesce, nonché per la pizza. 
Da bere birra, vini regionali, nazionali ed esteri. Qui tengono molto alla 
scelta delle materie prime, degli ingredienti, per servire al cliente sempre 
il meglio.
Il locale è aperto tutte le sere a cena (tranne il lunedì) e a pranzo sabato 
e domenica.
Orario:  Aperto tutti i giorni dalle 19:30 alle 22:30, escluso il lunedì.
Come arrivare: Sul lungomare di Pescara, direzione nord, poco dopo la 
“Nave” di Cascella.

VENERE
promo review
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Piazza Garibaldi, 40/5 - Pescara. Info: 08560826, 3290819638.
Entri qui e più che in una pizzeria sembra di stare in un loft. Di New 
York, per la precisione. L’idea, riuscita alla perfezione, era questa: uni-
re tradizione e innovazione, fra architettura e gusto. Così nasce questa 
“officina” dei sapori con un forno a legna, a vista, fatto a mano e portato 
direttamente da Napoli. La pizza (anche a pranzo) la fa da padrone, fra 
rosse e bianche, fino alle speciali e alle dolci, da scoprire. Non mancano 
gli antipasti e le stuzzicherie. Ci sono anche i primi piatti del giorno che 
richiamano la tradizione campana. Da non dimenticare l’angolo dei dolci, 
sempre di ispirazione napoletana e la caffetteria. Pizze anche da asporto. 
Da bere c’è la birra, fra tradizionale e speciale.
Orario: Aperto dalle 12.00 alle 15.00 e dalle 18.00 alle 00.00. Ven. e 
sab. fino all’1.30.
Come arrivare: Sull’angolo di fronte alla piazza, a due passi dal Centro 
storico.

Viale Gabriele D’annunzio, 264 - Pescara. Info:  08564522, 3291599437.
Nel cuore di Pescara, nella zona di Portanuova, a pochi passi dal centro 
storico. I piatti racchiudono la passione per l’arte culinaria tramandata di 
madre in figlio. Dalla sapiente esperienza di Sonia, artefice dei primi passi 
della Locanda e dalla creatività del giovanissimo figlio Mattia, prendono for-
ma le prelibate pietanze a base di pesce e di baccalà. Una cucina eclettica, 
che nasce dal costante confronto fra tradizione e modernità. Seguendo la 
filosofia del chilometro zero e della dieta Mediterranea offre menù pregiati 
e sempre diversi, fra antipasti crudi, freddi e caldi, primi, secondi, dolci, il 
tutto abbinato a vini selezionati con accuratezza. I piatti, freschi e gustosi, 
sono espressione dei colori e dei profumi delle stagioni in corso. Ambiente 
curato e accogliente.
Orario: Aperto da martedì a sabato dalle 12:30 alle 00:00, domenica dalle 
12:30 alle 15:00
Come arrivare: Lungo Via d’Annunzio.

Largo dei Frentani, 14 - Pescara. Info: 3288416548, 3476812023.
Al piano terra di uno dei palazzetti più antichi di questa parte di città ca-
ratterizzata da ristoranti e pub. Qui la pizza la fa da padrone con nomi 
che richiamano personaggi storici come d’Annunzio o Manthonè, ma non 
sono da meno stuzzicherie, contorni, calzoni, focacce, la “Bimbo pizza” 
per i più piccoli e la braceria con tagliata, hamburger e petto di pollo alla 
brace. Fra gli antipasti anche patate e appassita al coccio. Come dessert ci 
sono i dolci tipici “della nonna”. Per bere, dalla cantinetta, una buona scel-
ta fra vini regionali e birre. Cenando qui il mercoledì ingresso omaggio al 
Cutty Sark e Cantina Accademia, il sabato sempre al Cantina Accademia 
e al 4Vele. Nel locale c’è la pay-tv.
Orario: Aperto da martedì a domenica dalle 19:30 alle 00:00. Lunedì 
chiuso.
Come arrivare: in pieno Centro storico.

Via Dei Bastioni, 10/12 - Pescara. Info: 0856921066, 3492988176.
Amore per la buona tavola, un profondo senso dell’accoglienza, caratte-
ristica ancestrale del popolo abruzzese, estro e voglia di fare cose nuove 
caratterizzano il locale, nato dalla passione di padre e figlio, fra fornelli 
e sala. Così si presenta questo ristorante-pizzeria che propone cucina 
abruzzese di qualità, primi e secondi, accompagnati da vini del territorio. 
E ancora, la pizza (La Tavernetta gestisce anche il settore consegne a 
domicilio della Pizzeria Pinguino, la prima in città a lanciare il servizio, 
oltre vent’anni fa). Oltre al menù del giorno ne ha quattro fissi, dedicati 
alla degustazione dei sapori abruzzesi, del baccalà e per vegetariani, oltre 
al menù pesce (solo su prenotazione). Ideale anche per cerimonie ed 
eventi privati.
Orario: Aperto tutti i giorni a pranzo e a cena, esclusi il martedì e la do-
menica a pranzo.
Come arrivare:  In pieno Centro storico.

Viale Amerigo Vespucci, 104 - Pescara. Info:  3299157337.
Passione e cortesia, conduzione famigliare, tocchi di originalità. Ecco gli 
ingredienti che fanno di questa osteria un posto che va ben oltre il tra-
dizionale ristorante di specialità regionali. Si va dagli antipasti ai primi, 
passando per secondi (dove va forte la carne), contorni e dolci. Tutto è 
all’insegna della tradizione, ma ragionata e proposta come si deve. Del 
resto il gestore si è formato presso la Scuola alberghiera di Stresa. Oltre 
al pranzo e alla cena, c’è la formula dell’aperitivo pranzato o cenato.  Per 
scelta si serve vino regionale. Anche birra e bollicine. Ha un’impronta 
molto giovanile: originale la scelta di decorare pareti e tavoli con disegni 
realizzati a mano da Antonella Raimondi. Sono dodici, ognuno diverso 
dall’altro.
Come arrivare: Lungo via Vespucci, non distante dalla Zona Stadio.
Orario: Aperto il lunedì, da mercoledì a domenica dalle 13:00 alle 15:00 
e dalle 20:00 alle 22:00.

Via Conte Di Ruvo, 40 - Pescara. Info: 0858673592.
Oltre 450 Birre artigianali a scaffale. Questo è il biglietto da visita del 
primo Birra Shop a Pescara e in Abruzzo dove si prova un piacevolissimo 
imbarazzo della scelta tra le migliori birre artigianali provenienti da tutto 
il mondo presentate in un’altissima selezione fra etichette pluripremiate, 
rare e speciali. Sono inoltre disponibili tutti gli articoli per home brewing, 
come kit fermentatori, accessori, malti, luppoli, lieviti e ingredienti neces-
sari a produrre, divertendosi, la propria birra a casa. E’ anche enoteca 
con vini abruzzesi di alta gamma, oltre ad avere una bella vetrinetta dei 
distillati con rum, whisky ed elisir. Un posto in continua evoluzione, sem-
pre pronto a consigliare novità ai tanti affezionati.
Orario: Aperto da lunedì a giovedì dalle 11:00 alle 22:00, da venerdì a 
sabato dalle 11:00 alle 01:00.
Come arrivare: In zona Pescara Vecchia, nei pressi dell’ex tribunale.

L’OFFICINA DELLA PIZZA LA LOCANDA DEI POVERI E DEI RE

PIZZERIA DEI FRENTANI TAVERNETTA RANIERI

HOSTERIA EDO’S ARBITER BIBENDI BIRRA SHOP
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Via Michelangelo Forti, 34 - Pescara. Info: 0852401923, 3384890905.
In pieno centro città, un ambiente intimo e raccolto che predilige il rap-
porto diretto con il cliente. Selezionato  dall’Accademia italiana della cuci-
na. Perfetto per un pranzo gustoso durante la giornata lavorativa, a cena 
con più calma e per feste ed eventi privati. Il bigliettino da visita parla 
chiaro: Osteria di pesce. Ai fornelli c’è Nonna Bruna alla quale è dedicato 
il nome del ristorante. Sapienza della tradizione dunque per una proposta 
di pescato quasi del tutto abruzzese e un menù che cambia sempre a 
seconda della disponibilità, anche fra pranzo e cena. Da bere, vino del 
territorio e da provare il cerasuolo etichettato Nonna Bruna.
GIO: live music fra blues, jazz, d’ascolto.
Orario: Aperto da mar. a dom. dalle 12:30 alle 14:00, da mar. a sab. dalle 
19:30 alle 22:00
Come arrivare:  In centro città, nei pressi dell’Ambra Hotel.

Via Vestina, 104 - Montesilvano (PE). Info: 3481656907.
Esperienza nel settore e voglia di fare qualcosa di nuovo. Dalla passione 
comune di due amiche nasce così questo piacevole ristorantino dall’am-
biente intimo e accogliente: otto tavoli, cucina a vista, arredamento che fa 
sentire a casa, rapporto diretto con il cliente. Creato come posto di sera, 
è ora aperto anche a pranzo. Con la creatività ai fornelli propone primi 
della casa, tortini, polentine e pizza in quaranta varianti, dalle classiche a 
quelle ideate qui (ottime anche per chi è intollerante al glutine). Tutto si 
basa sulla stagionalità del prodotto, verdure e olio d’oliva vengono dalla 
campagna propria. Anche i dolci sono fatti in casa. Da bere birra, tradizio-
nale e speciali abruzzesi, fino al vino con etichette nazionali.
Orario: Aperto dalle 12:30 alle 15:30 da lun. a ven. e dalle 17:30 alle 
00:00 tutti i giorni. Chiuso il martedì a cena.
Come arrivare: Lungo la Via Vestina.

Viale della Pineta, 8/1 - Pescara. Info: 0856922070, 3284799946.
Posto pulsante come il rosso dell’insegna. Fra il dehors e l’interno acco-
glie il cliente con la sua vasta proposta di pizze rosse e bianche, focacce 
e calzoni e ancora le stuzzicherie, dalle crocchette alle verdure grigliate 
fino a specialità, su prenotazione, come la trippa o il pollo allo spiedo. Da 
bere birre alla spina e in bottiglia fino al vino. Un posto accogliente, che 
coinvolge il gusto e la conoscenza, con i vari libri e guide dedicate alla 
città e alla regione ospitati sugli scaffali fino alle foto della Pescara che fu. 
Originale e frizzante, qui non ci si annoia di certo. Dall’allestimento alle 
pizze tutto è a cura del proprietario.
Orario: Aperto dalle 19:00 alle 00:00. Chiuso il lunedì.
Come arrivare: Nei pressi dell’Università, direzione mare, dopo la rotonda 
dell’Agip.

Via Vestina, 520 - Montesilvano (PE). Info: 0854684993.
Il locale si presenta, a ragione, come posto specializzato in arrosticini 
(classici, di filetto, fegato, fegato e cipolla e altri, per una scelta fra nove 
tipi diversi), bruschetteria (oltre quaranta proposte), stuzzicheria e spie-
dineria, fino ai piatti caserecci. E ancora, per i  piatti freddi e i contorni. 
E’ un ritrovo dove farsi tentare dai prodotti tipici regionali sapientemente 
preparati e proposti, scelti personalmente da Alessandro, il titolare. Tutto 
è cotto alla brace, nel rispetto della tradizione e dei sapori. C’è un menù 
specifico per l’asporto. Si effettua anche consegna a domicilio. Stesso 
nome e gestione per il punto Lo Stuzzico in via Filippo Masci a Pescara.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19:30 alle 00:00, escluso il martedì.
Come arrivare:  Lungo via Vestina, dopo il Bingo.

Piazza della Rinascita, 20 - Pescara. Info: 0854414602, 3665022367.
Tiziano e Davide hanno un’esperienza quasi ventennale in giro per il mon-
do in hotel a cinque stelle e navi da crociera. L’idea, quindi, è ricreare il bar 
di un hotel di classe, con chicche come il bicchiere ghiacciato o il flambée, 
per un locale all’insegna dell’innovazione. Si parte con la caffetteria (cornet-
to a lievitazione naturale), per passare ad un fresco cocktail mattutino. Da 
provare anche le cioccolate calde. Il meglio arriva con la selezione ragionata 
di cocktail, per soddisfare tutti i gusti, anche il più esigente. Vanno da quelli 
perfetti per il pre dinner agli sparkling, fino al più gustoso per l’after dinner. 
Non manca il Martini corner. Da provare i long drink and frozen nonché 
gli alcool free. I cocktail, poi, sono di stagione: solo con frutta del periodo.
VEN: pre serata dalle 19:30.
Orario: Aperto da lun. a dom. dalle 08:00 alle 00:00, ven. sab. fino alle 
02:00.
Come arrivare: Sotto i portici di piazza della Rinascita.

Via Belice, 5 - Montesilvano (PE). Info: 3667487068.
Ambiente accogliente, curato nei dettagli come il fiore fresco al tavolo, con-
duzione famigliare. La preziosa arte della cucina di pesce si ispira alla tra-
dizione  virando verso la cucina moderna, con estro e preziosità personali 
per creare un perfetto connubio. Propone  antipasti, primi come sagne e 
ceci ai frutti di mare e secondi quali arrosto all’Adriatico, Scampi al cognac. 
Ha una fornita cantina di vini regionali e non fra bianco, rosso e cerasuolo. 
Anche birre artigianali. L’arredamento richiama elementi della vita di mare.
Orario: Aperto da mar. a dom. dalle 12:45 alle 14:30 e dalle 19:45 alle 
22:30
Come arrivare: Percorrendo la Nazionale Adriatica direzione nord, una pic-
cola via sulla destra della rotatoria prima dell’imbocco dell’asse attrezzato.

DA NONNA BRUNA MIMI E COCO’

MANGIAFUOCO LO STUZZICO

NIGHT & DAY RISTORANTE MELITO
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Via Vestina, 556 - Montesilvano (PE). Info: 0852011783, 3890521650.
Per gli amanti della cucina abruzzese, quella delle porzioni fuori dal co-
mune pronte a soddisfare vista e palato. Propone primi piatti, secondi 
e contorni, ottimi arrosticini fatti a mano accompagnati da pane e olio 
piccante fatto in casa, focacce con mozzarella, prosciutto crudo, formag-
gio pecorino, cipollata, broccoli e salsiccia. Tipico ambiente informale a 
conduzione famigliare dove regnano convivialità e goliardia. Perfetto per 
una cena a due, per tavolate di amici, anche con bambini. Aperto a pran-
zo e a cena. Oltre che ristorante è anche caffetteria. E, in vista della bella 
stagione, ha posti a sedere all’aperto.
Orario: Chiuso lunedì.
Come arrivare: Lungo via Vestina a Montesilvano. 

V.le della Riviera, 154 - Pescara. Info: 0854713094, 3291065250.
Sul lungomare di Pescara, fra la sabbia e la Riserva Naturale Pineta di 
Santa Filomena, prima di arrivare a Montesilvano. Un locale piacevole da 
vivere a cena, fra piatti di mare della tradizione locale e la pizzeria. Ha un 
ampio salone adatto alle tavolate fra amici, ma non mancano spazi più 
riservati per una serata in coppia. Propone piatti di mare della tradizione 
locale, dagli antipasti (crudi, freddi, caldi) sempre a seconda del pescato, 
primi come  spaghetti alle vongole e secondi fino a brodetto e guazzetto. 
C’è anche la pizza cotta nel bel forno a legna. Perfetto per feste private e 
cerimonie con veranda sul mare, ideale con la bella stagione.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19:00 alle 00:00, escluso il lunedì.
Come arrivare: Prima del complesso sportivo Le Naiadi.

Via G. Marconi, 6 - Rosciano (PE). Info: 0858505295, 3277736227.
In una casa colonica dell’800 che racconta la storia anche con i materiali 
(mattone, pietra, legno, ceramiche di Castelli, cotone e lino), un ristorante 
che aiuta a riscoprire i sapori dell’Abruzzo. Qui c’è la tradizione alimen-
tare abruzzese, con un tocco di creatività. Piatti con prodotti a Km. zero, 
scelti da agricoltori e allevatori locali. Ogni mese il menù degustazione 
offre profumi e colori di stagione. Le sale richiamano le peculiarità del 
territorio abruzzese: mare, campagna, grano, ulivo, vino. Nella carta dei 
vini la sapienza enologica abruzzese.
Orario: Aperto la sera da mar. a dom. (anche pranzo).
Come arrivare: Asse attrezzato Pe-Ch, uscita Megalò. Verso Rosciano a 
5 km. c’è Villa Oliveti.

PAPAVERO ROSSO

HAWAII PESCESPADA

RISTORANTE DOMUS MEA

PE
promo review

promo review

promo review

SAPÒ RISTORANTE 
MARINARO

AKIRE’

Via Irma Bandiera, 3 - Montesilvano (PE). 
Info: 0854686080, 3483845323.
Il locale si presenta con una preghiera al mare: “Oh mare che 
da giovinetto mi catturasti, per la lealtà tua e l’ignoto emanavi, 
tirandomi a te e felicità mi desti”. Evidenti l’amore e il rispetto reve-
renziale che qui si respirano. Del resto Sandro Pomante viene da 
una famiglia di pescatori e qui, in cucina, ne applica i segreti e la 
sapienza. Per far capire subito che importanza ha la tradizione, il 
menù è scritto in dialetto pescarese e si declina fra antipasti freddi 
e caldi e primi piatti fino al pesce al forno. La specialità è il brodet-
to “del marinaio” e “tradizionale”. Un buon ottanta per cento dei 
vini è abruzzese oltre a ottime etichette del Trentino Alto Adige. 
Ci sono anche le bollicine Franciacorta, per scelta. Da maggio c’è 
il nuovo spazio Sapò Lounge: un’area all’aperto dedicata al relax 
dove degustare l’aperitivo classico e quello cenato a base di pe-
sce, in una location adiacente al ristorante.
Orario: Sempre aperto a pranzo e a cena, tranne il lunedì a pranzo.
Come arrivare: In una traversa di Via Vestina.

Via Nazionale, 53 - Cepagatti (PE). Info: 0859772384.
Il paradiso culinario dei sapori abruzzesi e non, con antipasti 
che inneggiano alla tradizione italiana, primi piatti, carni fre-
sche italiane (come la bistecca marchigiana da 500 grammi) 
e argentine (angus), arrosticini. Con la pietra ollare, inoltre, il 
cliente può scegliere il tipo di cottura preferita della carne. Da 
provare anche gli oltre 100 tipi di pizza al piatto a prezzi davvero 
imbattibili, oltre alla nuove pizze double, vale a dire con doppia 
farcitura, messe una sopra l’altra. I dessert della casa sono pre-
parati quotidianamente, per il tocco finale a pranzo e a cena. 
Imperdibile il Tiramisù. Il tutto è accompagnato da vini regionali 
e non e da birre anche artigianali. Le immagini degli attori che 
hanno fatto grande il cinema italiano e internazionale arredano 
il locale e ispirano la vasta scelta del menù.
Orario: Aperto da mar. a sab. dalle 11:30 alle 01:00, lun. dalle 
11:30 alle 14:30, dom. dalle 19:00 alle 01:00.
Come arrivare: In contrada Bucceri, vicino l’uscita dell’A14 Pe-
scara Villanova.
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Via Pescara, 506 - Chieti Scalo. Info: 3470551247, 0871563568.
Residenti e universitari vengono qui per la colazione e la cena, passando 
per il pranzo. Di giorno propone caffetteria tradizionale all’italiana, a pran-
zo cucina tipica abruzzese rivisitata con estro personale e pizza, vera forza 
della cena. La gastronomia regionale è presentata secondo la tradizione, 
ma sfrondata della sua “pesantezza” rendendola contemporanea e con 
una cura particolare nella preparazione del piatto. L’aperitivo - sempre 
abbondante, che sia di mattina o la sera - è caratterizzato dalla focaccia  
preparata al momento. Nel menù anche piatti per celiaci. Da bere birra e 
vini, più una vasta scelta di cocktail.
VEN-SAB: gioco a quiz, live music.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 07:00 alle 01:00, escluso il giovedì.
Come arrivare: Nei pressi dell’Università.

Via C. De Lollis, 30/32 - Chieti. Info: 0871344026.
In pieno centro storico a Chieti, a due passi dal corso e dal Teatro Marru-
cino. Volte e archetti, due salette, scaffali con vini, mobili e vetrinette dal 
sapore di una volta, luci soffuse. Aperta la porta ci si rende subito conto 
che qui ci tengono davvero, non tanto per dire. Dedicato alla gastronomia 
tipica regionale fra antipasti, primi, secondi e contorni, per una scelta 
davvero ampia e ragionata, alla ricerca di prodotti di prima qualità. In ab-
binamento ci sono i vini del territorio dai base ai più sfiziosi. Non disegna 
la scoperta di altri sapori con le settimane tematiche dedicate alle cucine 
dal mondo. Anche pesce, ma su prenotazione. C’è spazio anche per i 
vegetariani, fino ai vegani. Perfetto poi per pranzi di lavoro ed eventi pri-
vati. Per gli amanti degli animali: sono ammessi gli amici a quattro zampe.
Orario: Aperto dalle 12.00 alle 15.00 e dalle 19.00 alla 00.00
Come arrivare: A due passi da Corso Marrucino.

Via Colonnetta, 309 - Chieti. Info: 0871563320.
Ampio spazio suddiviso in diverse sale, a creare ambienti più riservati 
fino a tavolate tra amici o per ricorrenze e feste private. Propone un’am-
pia selezione di antipasti, primi, secondi e contorni, fino alla “fritteria” e 
alle insalatone. Alcuni esempi per i primi sono: Gnocchi Caruso, pasta 
alla mugnania, sagne e ceci, Pasta alla Diavola, o le Pennette Sfiziose. I 
secondi sono in prevalenza di carne cotta a vista, come la black angus 
T-Bone, la Fiorentina di Scottona, entrecote di bisonte e non mancano 
gli arrosticini. Su prenotazione anche carni esotiche. Nel locale spicca la 
bella braceria a vista. Prodotti sena glutine ben indicati e c’è spazio anche 
per vegetariani. Per le comitive menù speciali in base al prezzo.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 12:30 alle 00:00.
Come arrivare: Con la stazione ferroviaria sulla destra seguire la rotatoria 
sulla sinistra e poi dritto dopo “La Colonnetta”.

CAFE’ 506

OSTERIA DEL GUERRIERO
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APERITIVO

BIRRIFICIO MAJELLA • Via San 
Salvatore, 6 - Casoli (CH). Info: 
3388485425. Birra artigianale con 
ingredienti del territorio. venerdi’ 
e sabato dalle 17.00 alle 21.00 il 
birrificio apre al pubblico per visite e 
degustazioni.

CAFE’ 506 • Via Pescara, 506 
- Chieti. Info: 0871781685, 
3470551247. Di giorno propone 
caffetteria tradizionale all’italiana, a 
pranzo cucina tipica abruzzese rivi-
sitata con estro personale e pizza, 
vera forza della cena. Il momento 
dell’aperitivo e’ caratterizzato dalla 
focaccia calda preparata al momen-
to. Menu’ anche per celiaci. Da bere 
birra e vini, più una vasta scelta di 
cocktail. Si sviluppa fra l’interno 
in un ambiente raccolto e l’ampio 
dehor esterno che ospita anche 
serate a tema. C’è la pay-tv. Ideale 
per feste di laurea e private. 

CAFFETTERIA CIPRIANI • Via 
Colonnetta, 16-18 - Chieti. Info: 
3460943768. Caffetteria tutto il 
giorno e molto in voga per il mo-
mento dell’aperitivo. 
GUSTO CHIC • Viale Abruzzo, 
286/B. Chieti. Info: 0871540654. 
Cocktail bar, Wine bar, caffetteria. 

CENA

AGRITURISMO PESOLILLO  • Via 
Colle Rotondo, 40 - Chieti. Info: 
0871360245, 3488292276. 
Propone ortaggi coltivati in proprio 
e prodotti del territorio, come i 
formaggi presi dai pastori. Anche 
l’olio e il vino sono di produzione 

propria. A conduzione famigliare, 
questo ristorante e agriturismo offre 
il piacere del mangiar bene con 
contorno di relax e natura. 

AMADESU BY ARLECCHINO • 
Via Aterno, 435 - Brecciarola di 
Chieti - Chieti. Info: 0871684677, 
0871574168, 3939187055. 
Ristorante e pizzeria che si sviluppa 
in quattro ambienti diversi, con uno 
staff di oltre trenta professionisti 
tra sale e cucina ed oltre settecento 
coperti. 

CARUSO • Via Colonnetta, 309 - 
Chieti. Info: 0871563320. Ampio 
spazio suddiviso in diverse sale, a 
creare ambienti più riservati fino a 
tavolate tra amici o per ricorrenze 
e feste private. Ha una grande 
selezione di antipasti, primi, secondi 
e contorni, tutto con una particolare 
attenzione ai prodotti senza glutine 
nonché per vegetariani. La pizza è 
cotta nel forno a legna. Nel locale 
spicca la bella braceria a vista. Per le 
comitive ci sono menù speciali stu-
diati in base al prezzo. Su richiesta 
carni esotiche.

CASINA DEI TIGLI • Piazza Mazzini 
(Villa Comunale) - Chieti. Info: 
087169509. Caffetteria e pizzeria 
nel verde della Villa Comunale, in 
pieno centro storico. 

DA SILVANO • Viale Alcione, 
43/a - Francavilla al Mare (CH). 
Info: 3462366753. Ristorante, 
pizzeria e braceria. Ambiente caldo 
e accogliente, ideale per cenette 
romantiche a due o per cene con 
amici o parenti. Propone prodotti 
tipici del territorio e piatti caserecci 
preparati superbamente dallo chef. 

Per momenti all’insegna della buona 
tavola. 

DOPPIOZERO • Via Asinio 
Herio, 8 - Chieti. Info: 087166947, 
3479532383. Con le volte di 
mattoncini a vista ben integrate in 
elementi di design. Ci sono l’ottima 
pizza, dalla tradizionale alla creativa 
e i primi e secondi piatti della tradi-
zione enogastronomica locale. La 
classica pomodoro e mozzarella, la 
quattro formaggi o la capricciosa 
fino alla ventricina e mozzarella, 
la pizza parmigiana o quella con 
salsicce di fegato. Non da meno 
le bianche, le focacce ripiene e la 
friggitoria. Da bere, birra e vini con 
una predilezione per il biologico.

FOCONE’ • Via Amendola, 6 - Sam-
buceto (CH). Info: 0854462467, 
3408436051. Posto delle “tipicita’ 
abruzzesi alla brace”. Ogni giorno su 
una lavagna un proverbio abruzzese 
accompagna la giornata e gli stessi 
clienti possono suggerirne di nuovi. 
Arredamento con elementi di riuso.
  
GROTTA DELA CAVALLONE • Largo 
Costantino Barbella, 7 - Chieti. Info: 
0871330212. Ristorante storico 
con oltre cento anni di attivita’ 
nel cuore di Chieti, fra le attivita’ 
storiche in Italia riconosciute da 
Unioncamere. Aperto a pranzo per 
una pausa veloce senza rinunciare 
al gusto e alla rilassatezza e ancora 
a cena, per momenti di tranquillita’. 
Propone una cucina abruzzese 
tradizionale con in piu’ piatti 
internazionali. La pizza e’ cotta nel 
forno a legna. In cantina, vini Doc 
abruzzesi.

IL LUPPOLO • Via Colle dell’Ara, 
243 - Chieti. Info: 0871561646. 
Pizzeria, pub e intrattenimento. 

IL PALADINO •  Viale Abruzzo, 
305 - Chieti. Info:  0871070722, 
3280164179. Ristorante e pizzeria. 
Per gli amanti della buona cucina e 
della pizza cotta nel forno a legna. Il 
menu’ propone le tante sfumature 
della cucina regionale abruzzese, dai 
primi ai secondi fino alla carne. 

LA CIUCCCULELLA  • Lungo-
mare Cordella, Vasto (CH). Info: 
0873801844. Stabilimento balnea-
re, pizzeria, discoteca.

LA BAIA DI CUPIDO • Via Postilli 
- Francavilla al Mare (CH). Info: 
0859190690, 3404927588. Qui 
si viene per il ristorante (specialita’ 
pesce, con le ricette della tradizione 
marinara locale rivisitate e rielabo-
rate in chiave contemporanea) e la 
pizzeria con forno a legna. Aperto 
da venerdì a domenica.

LA CORONA DI FERRO • Corso 
Roma, 28 - Lanciano (CH). Info: 
0872717235, 3206220428. A due 
passi dal Santuario del Miracolo 
Eucauristico, il ristorante e’ ospitato 
all’interno di una struttura elegante 
caratterizzata da archi e affreschi. 
Dal 2011 e’ stato rilevato dallo chef 
Giovanni Magnacca, allievo della 
celebre scuola di Villa Santa Maria 
(Ch), patria dei cuochi. In cucina 
propone antipasti tradizionali e di 
ricerca, primi e secondi fra carne e 
pesce, oltre a pane e dessert fatti 
in casa.
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L’ISOLA CHE NON C’E’ • Via 
Nazionale Adriatica Sud - Localita’ 
Foro 107 (CH). Info: 085816061, 
3474990184. Cucina di terra 
soprattutto e di mare su prenota-
zione. Nonche’ la pizza proposta 
in ottanta varianti e la braceria. Da 
bere ci sono vini e soprattutto le 
birre speciali. Qui pero’ vanno fieri 
soprattutto del caffe’, preparato di-
rettamente scegliendo una miscela 
di grani esclusiva. Parcheggio ri-
servato, spazio fumatori. C’è anche 
l’area giochi per bambini. Tre sale 
perfette per banchetti, cerimonie, 
feste private e compleanni. Ha tre 
megaschermi con collegamento 
Sky. 

LU PIANELLESE • Via Parco Nazio-
nale d’Abruzzo, 21 - Manoppello 
(PE). Info: 0858561335. Ristorante, 
dinner & dance, latinoamericana.

PIZZERIA MILU’ • Viale Amendola, 
19/21 - Sambuceto (CH). Info: 
0854409031, 3408436051.  Per 
vivere “l’esperienza pizza” come 
dice lo stesso gestore Luciano Pas-
seri, che non a caso e’ campione 
del mondo pizza classica.

OSTERIA DEL GUERRIERO • Via 
Cesare De Lollis, 30 - Chieti. Info: 
0871344026. Accogliente e curato 
nei dettagli, dedicato alla gastrono-
mia tipica regionale, per una scelta 
ampia e ragionata. In abbinamento 
ci sono i vini del territorio dai base 
ai piu’ sfiziosi. Non disegna la sco-
perta di altri sapori con le settimane 
tematiche dedicate alle cucine dal 
mondo. Pesce su prenotazione. C’è 
spazio anche per i vegetariani, fino 
ai vegani. 

ST. JAMES IRISH PUB • Via 
Silvino Olivieri, 124 - Chieti. Info: 
3204229998. Secondo la migliore 
tradizione di ogni buon Irish Pub 
che si rispetti, offre ottima birra, su 
tutte la Guinness, oltre ad un’ottima 
selezione di whyskey irlandesi e 

scozzesi, rum, amari e distillati. Da 
mangiare, panini, piatti in prevalen-
za di carne, taglieri, insalatone e frit-
teria. Venerdì e sabato live music.

TAVERNA FIORITA • Galleria Wojt-
yla, 11 - San Giovanni Teatino (CH). 
Info: 3299238569. Specialita’ 
carne, pesce su prenotazione. 
Aperto a pranzo (convenzioni con 
aziende) e a cena. Piccola sala per 
feste private.

VERTIGO • Via Filippo Masci, 
181 - Chieti. Info: 0871330012, 
3334891642, 3389827295. In un 
casolare di campagna recuperato, 
propone piatti della gastronomia 
locale e altri ideati in cucina, piu’ 
ottanta tipi di pizze cotte con forno 
a legna (da 45 centimetri di diame-
tro). Fra le specialita’, la carne alla 
brace. Da bere, vini, dai base ai pre-
giati. Ideale per cerimonie e feste 
private. Possibilita’ di pernotto.

LATENIGHT

BAJA VILLAGE • Strada Statale 
16 Nord, 15 - Vasto (CH). Info: 
0873801934, 3894433112, 
3894433008. Grande spazio 
all’aperto ottimo per l’arrivo della 
bella stagione. Ristorante, dinner & 
dance, serate a tema, ospitate.

BEAT CAFE’ • Viale Berlinguer, 69 - 
San Salvo (CH). Caffetteria, cocktail 
bar. Ha una buona programmazione 
live il fine settimana con particolare 
attenzione alle produzioni indipen-
denti, fra band italiane e straniere. 

CAMDEN PUB • Viale Benedetto 
Croce, 573 - Chieti Scalo. Info: 
3407612157. Arredamento in 
legno in puro stile “Public house”. 
Le migliori birre inglesi nonche’ 
whisky o whiskey irlandesi, scozzesi 
e ancora inglesi, piu’ rum e vino. 
Chiuso il lunedì.

DR JEKYLL E MR HYDE  • Viale 
Unita’ d’Italia, 551 - Chieti. Info: 
3314353523. Grande disco pub 
con un bancone all’americana, un 
parcheggio enorme, un palco, un 
impianto audio sufficientemente 
potente e la possibilità di fare 
musica e baldoria fino a tarda notte 
senza dar fastidio a nessuno. L’ide-
ale quindi per serate universitarie 
infrasettimanali e week-end fra 
live e intrattenimento. C’è anche il 
servizio bus navetta. 

KLEO’ DISCOCLUB • Via per 
Treglio, 1 - Lanciano (CH). Info: 
3394150510. Si propone come il 
“new music concept and innovative 
club” di Lanciano. Eventi dancing 
il fine settimana con dj resident 
e ospiti.

L’AFTERINO • Via Vecchia Scor-
ciosa, 4/b - Fossacesia (CH). Info: 
ND. Per ballare da mezzanotte a 
mezzogiorno con una musica ipno-
tica che «è tutto quello che serve 
per arrivare in alto» come spiegano 
gli organizzatori, quando «il dj può 
rilassarsi e giocare con set differen-
ti». Sulla pagina Fb l’annuncio delle 
singole serate.

MARY ROY • Via Asinio Herio, 
21 - Chieti. Info: 0871330212. Un 
locale in legno di frassino, faggio 
e iroco, fatto arrivare direttamente 
dalla Scozia. A questo si aggiunge 
la pietra del fondaco, recuperato 
e adattato alla perfezione con lo 
stile di un vero pub scozzese, dove 
trovarsi per gustare ottime birre, 
i whisky classici e quelli riserva 
e i rum. Da mangiare ci sono le 
pizze (forno a legna), carne alla 
brace e gli arrosticini. Ritrovo per 
universitari, per il karaoke e il live 
con gruppi a rotazione.

STAMMTISCH BIER HAUS • 
Viale Unita’ d’Italia, 645 - Chieti 
Scalo (CH). Info: 0871577131. 
Le più grandi birre e i sapori della 
Germania uniti fanno questa birreria 
esclusiva. In piu’ la pizza e dolci a 
non finire. 

Corso Roma, 28 - Lanciano (CH). Info: 0872717235, 3206220428.
A due passi dal santuario del Miracolo Eucauristico, il ristorante è ospitato 
all’interno di una struttura elegante caratterizzata da archi e affreschi. Dal 
2011 è stato rilevato dallo chef Giovanni Magnacca, allievo della celebre 
scuola di Villa Santa Maria (Ch), patria dei cuochi. In cucina si creano 
piatti saporiti ed equilibrati, curati nei minimi particolari. Già dagli antipasti 
tradizionali e di ricerca, passando per i primi e i secondi fra carne e pesce, 
oltre a pane e dessert fatti in casa. Ha una grande sala ristorante, un dehor 
all’aperto per la bella stagione e una saletta privata.
Orario: Sempre aperto dalle 12:30 alle 15:00 e dalle 19:30 alle 23:00 
tranne il mercoledì.
Come arrivare: In pieno centro storico.

Viale Alcione, 43 - Francavilla al Mare (CH). Info. 3462366753.
Si fa presto a dire ristorante, pizzeria e braceria. Qui si va oltre la sem-
plice definizione: con lo chef Silvano Pinti in cucina, tutto si trasforma in 
esperienza, emozione. E’ un luogo, questo, a due passi dal mare, dove 
è ancora possibile assaporare i piatti della tradizione abruzzese con 
un’attenta selezione delle materie prime offerte dal territorio. Oltre ad 
una fantastica pizza cotta nel forno a legna e preparata con un impasto 
lasciato lievitare naturalmente. Il tutto accompagnato dalla migliori birre 
tedesche e artigianali. Per non dire della selezione di vini. Ogni piatto 
qui non solo è una gioia per il palato ma è anche un trionfo di colori e 
sfumature. Perché sono i dettagli a rendere uniche le ricette più semplici.  
Orario: Sempre aperto a pranzo e a cena, tranne il sabato a pranzo.
Come arrivare: Lungo Viale Alcione.

Via Postilli - Francavilla al Mare (CH). Info: 3404927588, 3803579480.
Spicca per originalità, varietà delle proposte, professionalità e simpatia 
dei gestori. Da fuori si presenta con la sua bella porta in legno, sulla quale 
un pittogramma non lascia dubbi: il posto è quello giusto. Un muretto 
bianco, che ricorda quelli tipici di alcuni posti della Puglia, se non della 
Grecia, caratterizza la struttura che si apre al mare. Le specialità della 
tradizione marinara locale, rivisitate e rielaborate in chiave contempora-
nea, si esprimono negli Spaghetti allo scoglio, Guazzetto di cozze alla 
pescatora, frittura, antipasti fantasia. Non manca la pizza nel bel forno a 
legna che troneggia nella sala. Da bere una buona birra e una scelta di 
vini perfettamente abbinati.
VEN-SAB: animazione con live music e karaoke.
Orario: Aperto da venerdì a domenica dalle 19:00 in poi e la domenica 
anche a pranzo.
Come arrivare: Alla fine del lungomare di Francavilla.

La Corona di Ferro

DA SILVANO

LA BAIA DI CUPIDO
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ALBA ADRIATICA

BIRRERIA EDELWEISS • Via Trieste, 
41 - Alba Adriatica (TE). Info: 
0861713397. Pub, birreria.

MADO CAFE’ • Via Trieste, 23 - Alba 
Adriatica (TE). Info: 08611994661. 
Bar, cocktail bar, aperitivi.  

HOSTARIA L’ARCA • Viale Mazzini, 
109 - Alba Adriatica (TE). Info: 
0861714647.  Antipasti, menu 
degustazione, primi e secondi piatti, 
proposte vegetariane e  stuzzicose. 
Lavorando solo prodotti di stagione 
selezionati e di natura biologica. 
Con, inoltre, un’ottima selezione di 
vini e distillati, regionali e non. Seg-
nalato in quindici guide, ha l’oscar 
qualita’-prezzo dalla Michelin.

RISTORANTE MEDITERRANEO • 
Viale Mazzini, 148 - Alba Adriatica 
(TE). Info: 0861752000. Segnalato 
dalle migliori guide gastronomiche 
italiane, questo ristorante offre 
una scelta di piatti di pesce di tutto 
rispetto. Dalle crudita’ ai caldi e 
freddi fino alle zuppe e ai classici 
per arrivare ai secondi piatti.

GIULIANOVA

RISTORANTE COLUMBUS • Lungo-
mare Spalato, 20 - Giulianova (TE). 
Info: 0858007546. Ristorante molto 
apprezzato nel cuore di Giulianova. 
Offre specialita’ di pesce, gustose e 
fatte come si deve. Primi piatti fatti 
in casa, pesce al forno, alla griglia, al 
sale o all’acqua pazza.

IL REGNO DI BACCO • Piazza 
Bruno Buozzi, 61 - Giulianova (TE). 
Info: 0858002006. All’interno di un 
palazzo dell’Ottocento che si affac-
cia sulla piazza principale in pieno 
centro storico. Ricette regionali e 
proposte creative.

L’OFFICINA L’ARTE E I MESTIERI 
• Piazza Dante Alighieri, 2 – Giu-
lianova (TE). Info: 3465219532, 
3286872529. Concerti, eventi 
culturali, arte, serate a tema e an-
cora aperitivi, pizza, birre artigianali 
e vini locali.

SILVI MARINA

MIRO’ • Via Arrigo Rossi, 153 - Silvi 
Marina (TE). Info: 3888458751. 
Cocktail bar.

DEJAVU DISCO PUB • Via V Veneto, 
38/40 – S Egidio alla Vibrata (TE). 
Info: 0861844804, 3384231576, 
3283744012. Pub che il fine set-
timana ospita live con band italiane 
e straniere, fra rock, pop e indie.

VIRGIN QUEEN • Via Tordino, 
13 - Silvi Marina (TE). Info: 
3346210210. Tipico pub all’inglese, 
con le migliori birre.  

PAULA RISTO PUB • Via Nazionale 
Adriatica Sud - Silvi Marina (TE). 
Info: 085930559. Caffetteria, 
aperitivi, ristorante.

TERAMO

PIN UP • Via Francia, 12 - 
Mosciano Sant’Angelo (TE). Info: 
3409884513. Nuovissimo locale 
nella zona, si presenta come il più 
grande club live nel centro Italia. 
Sabato sera concerto e serate il 
venerdi’.

RISTORANTE IL FORTINO • 
Contrada Specola - Teramo. Info: 
0861241930. Ospitato in un 
antico fortino dell’800, fra volte e 
affreschi. Cucina creativa. Piatti della 
tradizione abruzzese, di carne o di 
pesce con un occhio di riguardo alla 
stagionalita’ degli ingredienti.

RISTORANTE CHEZ ROBERTO • 
Contrada Scapriano Basso - Teramo. 
Info: 0861286945. Ambiente 
romantico e confortevole. La cucina 
propone, oltre alla pizza, specialita’ 
di mare a seconda del pescato. Vini 
scelti dalla cantina del locale.

ENOTECA CENTRALE • Corso Cerulli 
- Teramo. Info: 0861243633. Nasce 
come bar per diventare punto di 
riferimento per l’aperitivo e la degus-
tazione di prodotti tipici. L’ambiente 
e’ un mix perfetto tra un vecchio 
fondaco e l’arredamento moderno.

HEAVEN • Via G Mellozzi, 2 - Teramo. 
Info: 3348362450, 3493688190. 
Il venerdi’ e sabato qui si danno ap-
puntamento gli amanti della migliore 
house sulla scena teramana, fra dj 
resident e ospiti. Il club organizza 
anche serate per studenti.

LOCANDA D’ANNUNZIO • Via 
Gabriele d’Annunzio, 3 - Pineto (TE). 
Info: 0859492850. Aperitivo, cena, 
live music bar.

ZANZIBAR CAFFE’ • Via Gabriele 
d’Annunzio, 231 - Pineto (TE). Info: 
3485303983.  Aperitivo cenato, 
selezioni musicali del dj. Cocktail 
tradizionali e curiosi, wine bar.  

TREASURE ISLAND  • Via C De Titta, 
24 - Pineto (TE). Info: 08719491678. 
Pub storico a Pineto. Dal 1982 ad 
oggi generazioni di ragazzi si sono 
alterante ai suoi tavolini.

OSTERIA DEI CANTAUTORI •  Via  
A  Probi, 8/10 - Atri (TE). Info: 
0858780034.  In pieno centro 
storico, in un ambiente accogliente e 
originale. Propone la migliore cucina 
tradizionale teramana e abruzzese, 
con un’ampia scelta di vini regionali 
e non.

RISTORANTE PIZZERIA D’ACQAUA-
VIVA •  Via  Portico Pomenti, 6 - Atri 
(TE). Info: 0858780074. Ristorante 
con tipicita’ abruzzesi e pizzeria, fra 
sala interna e un bel cortile esterno. 
Da bere birra e vini regionali.
 
KING ARTHUR • Contrada Coste 
Sant’Agostino - Teramo (TE). Info: 
3296118740. Accompagna le serate 
con panini, hot-dog, rosticceria, ma 
anche secondi di carne e primi. Da 
bere ottime birre. Organizza serate 
di musica dal vivo.  

TORTORETO

FRIDA • Via De Gasperi, 39 - 
Tortoreto (TE). Info: 3476673096. 
Dal 1984 e’ il vero pub in stile 
messicano di Tortoreto Lido. Qui si 
viene per “comidas y bebidas”: spe-
cialita’ piccanti, dunque e da bere 
Tequila a go go. Oltre ovviamente a 
birra e vino.

TE BEST OF TERAMO
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

MotòBistrò By barterapia
Via Francesco Negri, 7 - Roma
Una quantità di birre di qualità, artigianali, che pochi in Italia hanno. 
Il locale é moderno, vintage quasi e l’atmosfera é senza fronzoli… 
“Moto” bene!

Oren – Asian Leisure Experience  By vabales
Viale Berengario, 1 - Milano
Ci hanno spiegato che la cucina cinese è quella cantonese. in 
questo caso però  la ricetta è  cantonese, e la materia prima una 
selezione di prodotti italiani di qualità... garantisco che la differenza 
si sente.

Mangiafuoco  By ladyhuo
Via Partenope, 12 - Napoli
Adoro andare a mangiare sul lungomare di Napoli, è così che ho 
scoperto il Mangiafuoco, posto molto carino per una cena tra amici 
dopo il tradizionale aperitivo ai baretti di San Pasquale!

Nettuno By afterhours
Viale Della Riviera, 30 - Pescara
Un posto speciale dove tutto lo stress, lo studio, il lavoro scompare 
e si trasforma nell’ambiente adatto per evadere dallo stress cittadino. 
Arte,jazz e sapore di casa! Da provare a pranzo l’ottima cucina del 
simpatico chef.

Intrattieno By tony74
Via Carrante, 21 - Bari
Un posto accogliente dove si mangia davvero bene e si beve anche 
meglio, in particolare vini e birre ricercate. grande disponibilità dei 
gestori e facile il parcheggio. Da tornarci.

Ramses Secondo By robertalodesert
Via Di Vaste, 80/a - Lecce
Questo locale è bellissimo, il proprietario gentilissimo si mangia ve-
ramente molto molto bene e la max pizza è a forno a legna enorme e 
buonissima, consiglio a tutti d’andare!!!!!!!!! 10+
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


