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Tutti a cena 
da Ciccio
In tempi di crisi i ristoratori devono inventarne ogni 
giorno una nuova per attirare i clienti al proprio locale. 
Gli imprenditori della rete si sono buttati sui siti di cou-
pon che offrono deal-bazze per pagare 50 e mangiare 
100, mentre i ristoratori si sono lanciati sulle offerte 
giropizza, giropasta, all you can eat, o "il martedì paghi 
tutto la metà". 

Al di là delle offerte però sembrano godere di una rin-
novata popolarità tutti quei ristoranti che nella prepa-
razione dei piatti e nell'ambiente del locale ricordano 
le immagini familiari delle osterie e delle trattorie della 
tradizione, le pizzerie di quartiere dove si organizzava 
la cena di classe. 

Sapere costruire una relazione personale con il cliente è 
divenuto prioritario per il ristoratore, probabilmente più 
delle offerte. I ristoranti che non sentono la crisi sono 
infatti quelli che possono contare su un gran numero di 
habitué, quelle osterie insomma che vengono ricordate 
da tutti più con il nome del gestore che con il nome del 
locale.

Giorgio Govi
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NELLY FURTADO
L’anima è indistruttibile. Ci crede davvero Nelly 
Furtado, tanto da aver raccolto questa frase da 
un libro di Marc e Craig Kielburge sulle storie 
di chi ha deciso di mollare tutto per aiutare gli 
altri per intitolare il suo nuovo album “The Spirit 
Indestructible”. “Descriverei questo nuovo lavoro 
come un amichevole pugno in faccia, forte ma 
allo stesso tempo delicato come una carezza”, 
racconta l’artista canadese a Rockol. Un po’ 
come la sua vita che, dopo il tour di successo del 
2009 che l’ha portata in giro per il mondo, ha su-
bito un vero e proprio crollo emotivo. Urgeva una 
pausa per ritrovare se stessi. “Ero arrivata al punto 
di volermi ritirare dalle scene, ci ho pensato dav-
vero - ha spiegato l’artista - mi sono presa il tem-
po e lo spazio per riappropriarmi della mia vita 
e degli affetti, per riabbracciare la musica”. Ora 
è tutto passato. La voglia è tornata, l’affetto dei 
fan non è mai mancato. Questione di equilibrio 
interiore: “Non vedo l’ora di esibirmi – dichiara la 
cantante a Rockol – sono entusiasta e vorrei con-
dividere la mia gioia”. Dapprima ragazzina acqua 
e sapone, poi bomba sexy dagli occhi azzurri, 
ora è il momento di un’ulteriore maturazione per 
Nelly Furtado, divenuta cantautrice e “donna”, 
prima che star.

13/03 Milano – Alcatraz

NEGRITA
Come non li si è mai visti, nonostante i centinaia 
di concerti in giro per l’Italia. Pau e soci hanno 
deciso di dare il via a uno sterminato tour unplug-
ged nei teatri italiani. Chi sono? I Negrita, natu-
ralmente, che portano sul palco le canzoni di una 
carriera ultradecennale, forti anche del successo 
di “Dannato Vivere”, l’ultimo album. La band cer-
cherà anche qualche chicca del suo repertorio: 
pezzi eseguiti raramente dal vivo o altri invece cui 
si cambierà pelle con arrangiamenti nuovi. 

15/02 Padova, Gran Teatro Geox 
19/02 Varese, Teatro Apollonio B
21/02 Roma, Auditorium Pdm (Sala S.Cecilia) 
22/02 Montecatini, Teatro Verdi
23/02 Grosseto, Teatro Moderno
25/02 Assisi (Pg), Teatro Lyrick
26/02 Napoli, Teatro Augusteo 
28/02 L’Aquila Auditorium GDF
01/03 San Benedetto del Tronto, Palariviera 
02/03 La Spezia, Teatro Civico
07/03 Firenze, Obihall 
08/03 Trento, Auditorium Santa Chiara
14/03 Torino, Teatro Colosseo 
15/03 Bologna, Auditorium Manzoni 
19/03 Cesena, Teatro Bonci
20/03 Bergamo, Teatro Creberg 
23/03 Legnano (Mi), Teatro Galleria 
25/03 Verona, Teatro Filarmonico 
28/03 Alba (Cn), Teatro Sociale G.Busca
29/03 Trieste, Teatro Rossetti 
02/04 Palermo, Teatro Al Massimo 
03/04 Catania, Metropolitan 
07/04 Milano, Teatro degli Arcimboldi B

LITFIBA
Dopo i due concerti a loro modo “storici” per i fan 
dei Litfiba a gennaio a Milano, con la riproposi-
zione della “Trilogia 1983-1989”, in cui la band 
di Piero Pelù e Ghigo Renzulli ha suonato solo 
i brani che li hanno resi famosi agli esordi, con 
in più il “ricongiungimento” con Antonio Aiazzi 
alle tastiere e Gianni Marocco al basso, i Litfiba 
portano il loro progetto in giro per l’Italia. Un tour 
ad alto tasso rock, per ripercorrere le strade che 
fecero del gruppo un avamposto rock nell’asfit-
tica scena musicale italiana di fine anni Ottanta. 
I fan, naturalmente, si sono divisi: “Come si fa a 
ricreare l’atmosfera di quegli anni. Di quei con-
certi animaleschi. Sono dei fantocci”, si legge sui 
social network. “Non vedo l’ora di ascoltare uno 
dei concerti cui pensavo non ci fosse più possi-
bilità di assistere”, scrive un altro. Divisi si erano 
persi, pur con qualche buona canzone per en-
trambi. Ma insieme Ghigo Renzulli e Piero Pelù 
tornano a essere la più grande rock band italiana. 
Chi aspetta con ansia questo minitour, quindi, 
vince facile sugli altri.

24-25/03 Milano - Alcatraz
04/04 Bologna - Estragon
06/04 Padova - Gran Teatro Geox
10/04 Fontaneto d’Agogna (No) - Phenomenon 
13/04 Cortemaggiore (Pc) - Fillmore
17/04 Napoli - Casa della Musica
20/04 Roma – Atlantico
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GEORGE 
THOROGOOD
Blues e rock. Che sa di strade 
deserte degli Stati Uniti, che sa di 
panorami sconfinati. Questa la cifra 
artistica di George Thorogood, che 
il 9 luglio prossimo sarà in concerto 
al Dieci Giorni Suonati Festival di 
Vigevano. L’artista è conosciuto 
soprattutto per la sua hit “Bad To 
The Bone”, una delle pietre miliari 
della storia del rock. La sua carriera, 
legata a doppio filo ai suoi The De-
stroyers da 35 anni, si caratterizza 
per una miriade di collaborazioni 
e di successi. Un “grande vecchio” 
del rock a stelle e strisce. Il chitar-
rista ha pubblicato il nuovo album 
“20120 South Michigan Ave.”, 
un tributo alla casa discografica 
Chess. Il titolo del disco infatti ri-
porta l’indirizzo dell’etichetta. Una 
di quelle realtà degli anni Settanta 
che permisero ai grandi del rock di 
emergere e di “esplodere” in tutta la 
loro genialità.

09/07 Vigevano (Pv) – Castello 
Sforzesco – Dieci Giorni Suonati 
Festival

ELLIE GOULDING
Inevitabile che la notizia della rela-
zione tra Ellie Goulding e Skrillex, 
il re della dubstep, facesse fiorire 
ridde di voci sull’influenza che 
quest’ultimo avrebbe avuto nella 
registrazione del secondo album 
dell’artista inglese. Risposta: nes-
suna. Anzi, il fidanzato precedente 
della cantautrice, che nel 2010 
con il disco d’esordio “Lights” si 
aggiudicò il premio della critica ai 
“Brit Awards” e il premio del miglior 
artista emergente ai “BBC Awards”, 
è stato forse la scintilla creativa 
principale. Si tratta di Greg James, 
dj di Radio1 della BBC. “Halcyon”, il 
nuovo album, si caratterizza per una 
vena malinconica. “Ma la speranza 
mano a mano aumenta brano dopo 
brano - spiega l’artista - Ho trovato 
interessante il concetto di “giorni 
migliori” (Halcyon Days in inglese 
sono i giorni spensierati della giovi-
nezza, ndr) e il titolo mi è sembrato 
davvero appropriato per il disco”.

24/04 Milano – Magazzini Ge-
nerali

TWO DOOR 
CINEMA CLUB
Sono tagliati su misura per il genere 
che ora va per la maggiore, in cui 
il rock “duro e puro” viene messo 
da parte a vantaggio di melodie più 
tranquille. I Two Door Cinema Club, 
più famosi tra il pubblico inglese 
rispetto a quello italiano, arrivano in 
Italia per presentare il nuovo album 
“Beacon”. Uno dei singoli del disco, 
“Sleep Alone”, è stato concepito 
in modo particolare. Per certi versi 
“alla vecchia maniera”. Il leader Alex 
Trimble, infatti, in un’intervista a 
NME,  ha ammesso di aver fumato 
cannabis per ritrovare il sonno nel 
periodo successivo all’ultimo tour: 
“Fumavo per cercare di dormire e 
finivo spesso con il fare dei sogni 
veramente folli. Mi sono appassio-
nato al tema e sono tuttora affasci-
nato dai sogni, soprattutto a quei 
momenti in cui riesci a capire di 
essere in un sogno ma le sensazio-
ni sono vivide come nella vita reale”.

22/02 Milano - Magazzini Generali 
23/02 Ciampino (Rm) – Orion

BLACK REBEL 
MOTORCYCLE 
CLUB
“Non conosco nessuno che abbia 
vissuto il mio stesso dramma”, di-
chiara Levon Been dei Black Rebel 
Motorcycle Club a Rolling Stone 
Usa. Un dramma che ha rischiato 
di mandare a gambe all’aria l’in-
tera band. Dopo solo pochi mesi 
dall’uscita del penultimo album 
“Beat the Devil’s Tattoo” (il prossi-
mo, “Specter At The Feats”, uscirà a 
marzo) ha perso la vita suo padre 
Michael. Una sorta di bussola per 
i Brmc. “Dobbiamo portare da soli 
il peso di questa scomparsa e non 
sprecare i doni che ci sono stati 
offerti - continua Levon - Suonare 
rock and roll era, per me, una spe-
cie di rifugio. Poi non lo è stato più”. 
L’amore per la musica è tornato, co-
munque. Lo stesso amore che ha 
portato il gruppo a non sciogliersi: 
“E’ stato lui che ci ha fatto incontra-
re e prendere la decisione di conti-
nuare a suonare”, conclude Levon.

18/03 Milano - Magazzini Generali
19/03 Torino - Hiroshima Mon 
Amour

PARTECIPA AI CONTEST, PUOI RICEVERE BIGLIETTI IN OMAGGIO PER LE DATE EVIDENZIATE. 
LI TROVI NELLA SEZIONE GRATIS E PROMO DELLA TUA CITTA’ SU www.2night.it
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Vernissage: 20 febbraio
ROBERT 
DOISNEAU. 
PARIS EN LIBERTE’
Fino al primo maggio. 
Dopo il successo otte-
nuto a Roma, arriva a 
Milano la grande rassegna 
antologica dedicata a 
Robert Doisneau. Oltre 
200 fotografie originali, 
scattate da Doisneau nella 
Ville Lumière tra il 1934 
e il 1991. Il percorso 
espositivo, organizzato per 
aree tematiche, ripercorre 
i soggetti a lui più cari, e 
conduce il visitatore in 
una emozionante passeg-
giata nel centro di Parigi.
SPAZIO OBERDAN
Viale Vittorio Veneto, 
2 - Milano
Info: 0243353522

Vernissage: 22 febbraio. 
Fino al 23 giugno
LA MAISON 
GOUPIL E L’ITALIA
Il successo degli italiani a 
Parigi negli anni dell’im-
pressionismo.
Una mostra dedicata agli 
artisti italiani della seconda 
metà dell’Ottocento, 
quelli che lavorarono per 
la famosa Galleria Goupil 
di Parigi. Una Maison che 
raccolse una scuola vera e 
propria di pittori che di-
pinsero scene di vita quo-
tidiana e di genere, scene 
in costume, vedute urbane 
e paesaggi animati.
PALAZZO ROVERELLA
Via Giuseppe Laurenti, 
8/10 - Rovigo 
Info: 0425460093

Vernissage: 10 marzo
LO SGUARDO DI 
MICHELANGELO. 
ANTONIONI E 
LE ARTI
Fino al 9 giugno.
Ferrarese di nascita, 
Michelangelo Antonioni è 
uno dei padri della moder-
nità cinematografica, uno 
di quei registi che hanno 
oltrepassato i confini della 
settima arte. La sua città 
natale gli dedica una gran-
de mostra in cui l’opera 
del maestro è indagata alla 
luce del rapporto con le 
altre discipline: musica, 
fotografia, pittura e let-
teratura.
PALAZZO DEI DIAMANTI 
Corso Ercole I d’Este, 21 
- Ferrara
Info: 0532244949

Fino al 10 marzo
A MESSAGE 
FOR YOU
Una mostra dedicata a 
Guy Bourdin, uno dei 
fotografi più innovativi e 
provocatori del XX secolo.
L’evento, in occasione di 
Pitti Immagine Uomo 83, 
regala a Firenze l’arte di 
Guy Bourdin considerato 
uno degli autori più in-
teressanti del panorama 
artistico e fotografico del 
XX secolo: un artista con 
una percezione dell’arte, 
della moda e della vita, 
unica nel suo genere, 
caratterizzata da una 
costante ricerca della 
perfezione. 
MNAF
Piazza S. M. Novella, 14a 
r - Firenze
Info: 055216310

Fino al 15 marzo
CARLO LEVI
Il pane di Parigi, il pane 
di Matera. (opere 1923-
1973).
Una importante esposi-
zione dedicata alla pittura 
di Carlo Levi, il grande 
intellettuale torinese e 
cosmopolita che trova 
una ragione di lotta e di 
ispirazione artistica fra i 
contadini della Lucania. 
In esposizione 42 opere 
che coprono un arco di 
cinquant’anni e sono in 
gran parte inedite, in parti-
colare quelle giovanili.
FONDAZIONE GIORGIO 
AMENDOLA
Via Tollegno, 52 - Torino
Info: 0112482970

ARTS ADDICTED ITALIA
A CURA DI Mariagiovanna Bonesso
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Fino al 17 marzo
ELLIOTT ERWITT
Fifty Kids.
Una raccolta delle più 
belle immagini di bambini 
scattate da Elliott Erwitt 
in oltre mezzo secolo di 
storia. Cinquanta scatti, 
istantanee, momenti 
afferrati alla spontaneità 
e mai in posa. Perché 
la storia è tutta in quei 
frammenti colti al volo. 
“Se la fotografia traduce il 
reale, ci sono realtà che si 
rivelano solo agli occhi di 
un grande fotografo”.
PALAZZO INCONTRO
Via Dei Prefetti, 22 - Roma
Info: www.provincia.
roma.it

Fino al primo aprile
SOL LEWITT
L’artista e i suoi artisti.
La mostra è il primo 
omaggio italiano reso a 
questo grande protago-
nista dell’arte contempo-
ranea internazionale; un 
percorso artistico di quasi 
50 anni suddiviso in tre 
sezioni, con opere inedite 
progettate dall’artista e 
realizzate oggi dai suoi 
assistenti, con opere mai 
esposte al pubblico pre-
cedentemente, con opere 
infine di altri artisti ma 
collezionate da LeWitt.
MADRE - MUSEO D’ARTE 
DONNA REGINA
Via Luigi Settembrini, 79 
- Napoli
Info: 08119313016

Fino al 7 aprile
GIAMBATTISTA 
TIEPoLO 
Luce, forma, colore, 
emozione.
Una raccolta di dipinti 
sacri e profani, provenien-
ti da luoghi di culto cosi 
come da prestigiosi musei 
europei e americani, che 
illustrano il percorso arti-
stico di Giovanni Battista 
Tiepolo dalle prime espe-
rienze fino alla maturità, 
confermandolo pittore 
di prima grandezza. Tele, 
bozzetti, dipinti restaurati 
per l’occasione, disegni, in 
una mostra definita entu-
siasmante.
VILLA MANIN DI PAS-
SARIANO
Piazza Manin, 10 - Passa-
riano (UD)
Info: 0432821234

Fino al 26 maggio
DE NITTIS
120 capolavori di uno 
dei protagonisti assoluti 
dell’Ottocento europeo.
Ovvero, la più importante 
mostra mai realizzata 
su uno dei protagonisti 
assoluti della pittura 
dell’Ottocento. La rasse-
gna è un’ulteriore tappa 
del progetto decennale 
sulla pittura dell’Ottocento 
italiano, che in passato 
ha già rivolto l’attenzione 
di Palazzo Zabarella su 
Hayez, Boldini, Signorini, 
i Macchiaioli e il Simboli-
smo in Italia.
PALAZZO ZABARELLA
Via San Francesco, 27 - 
Padova
Info: 0498753100

Fino al 6 ottobre
ALIGHIERO 
BOETTI A ROMA 
A cura di Luigia Lonardelli.
Una mostra per racconta-
re il rapporto tra un artista 
insofferente alle definizio-
ni e una città che diventa 
per lui trampolino per 
l’ignoto e ispirazione per 
nuovi percorsi creativi; La 
mostra sottolinea connes-
sioni, intrecci e risonanze 
fra l’opera dell’artista e 
quelle di Francesco Cle-
mente e Luigi Ontani di 
cui sono esposti una serie 
di lavori in dialogo con 
quelli di Boetti.
MAXXI - MUSEO DELLE 
ARTI DEL XXI SECOLO
Via Guido Reni, 4a - Roma
Info: 0639967350

10  // 2night magazine
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.



Guida alle osterie, trattorie, pizzerie e agriturismi 
più ricercati sul web. Itinerari guidati e 
classifiche per una cena con prodotti locali, 
cucina del territorio e tovaglie a quadretti rossi.

easy 
going 

dinner
Cene in Jeans e 
Scarpe da Tennis



Il Signore delle pecore 
(Bello di Notte) 
Via Marco Polo, 12 – Pescara.

Osteria del guerriero 
Via Cesare De Lollis, 30 – Chieti.

Papille
Via Clemente de Cesaris, 
26 – Pescara. 

Foconè 
Via Amendola, 6 – 
Sambuceto (CH).
 
La locanda del Rigattiere 
Via Alfonso di Vestea, 20 – Pescara. 

Locanda del 
vecchio Borgo 
Corso Umberto I – Vacri (CH). 

Braceria Rosè 
Corso Umberto I, 524 – 
Montesilvano (PE). 

Il Portonaccio 
Piazza Unione, 28 – Pescara. 

Antica Osteria Peroni 
Via Cesare Battisti, 184 – Pescara. 

Osteria delle Piane 
Viale Benedetto Croce, 
500 – Chieti. 
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Locanda del 
Vecchio Borgo 

 Corso Umberto I – Vacri 
(CH). Info: 0871718253.

 Tutti i giorni dalle 09:00 alle 
00:00, escluso il lunedì. 

Nella scuola elementare del paese ri-
adattata fino a ricavare anche 5 mini 
appartamenti. La cucina si basa sui 
prodotti stagionali della terra. 

Da mangiare: Carne cotta 
su una mega griglia.

Braceria Rosè 
 C.so Umberto I, 524 – 

Montesilvano (PE). Info: 
3336633015, 08502195482. 

 Tutti i giorni dalle 08:00 alle 
00:00, esclusa la domenica.

Pane e pasta preparati a vista e l’olio 
viene dalle terre degli stessi gestori. 
Carne alla brace e piatti della tradi-
zione. 

Da mangiare: “L’impiccato”. 
Spiedone di carne mista.

Il Portonaccio 
 Piazza Unione, 28 – 

Pescara. Info: 08564666. 
 Tutti i giorni dalle 20.00 in 

poi, esclusa la domenica. 

Piatti della cucina tipica abruzzese e 
nazionale rivisitati in chiave moder-
na dallo “Chef della casa” Massimo. 

Da mangiare: La specialità 
della casa è il baccalà scelto tra 
le migliori qualità norvegesi.

Osteria del Guerriero 
 Via Cesare De Lollis, 30 – 

Chieti. Info: 0871344026.
 Tutti i giorni dalle 12.00 alle 

15.00 e dalle 19.00 alla 00.00.

Volte e archetti, salette, scaffali con 
vini, mobili e vetrinette dal sapore di 
una volta, luci soffuse. 

Da mangiare: Piatti della 
tradizione regionale, eventi 
tematici con cucine dal mondo.

Papille
 Via Clemente de Cesaris, 

26 – Pescara. Info: 
0852018232, 3490022392.

 Tutti i giorni dalle 18:00 
alle 02:00, da lun. a ven. 
dalle 12:30 alle 15:00. 

Ricerca continua in cucina, con una 
particolare predilezione per prodotti 
di nicchia.

Da mangiare: Piatti della 
tradizione regionale preparati 
e rivisitati con sapienza.

Foconè 
 Via Amendola, 6 – Sambuceto 

(CH). Info: 0854462467.
 Tutti i giorni dalle 

20:00 alle 00:00.

Brace d’Abruzzo per offrire il meglio 
delle specialità regionali. Menù quo-
tidiano sulla lavagna e tovagliette 
con proverbi abruzzesi. 

Da mangiare: Arrosticini, pecorino 
alla piastra, patate alla brace.

Il Signore delle Pecore 
(Bello di Notte) 

 Via Marco Polo, 12 – Pescara. 
Info: 0857930067, 3277031829. 

 Da lun. a gio. e dom. dalle 
19:00 alle 00:00. Ven. e sab. fino 
alle 02:00. Chiuso martedì. 

Tutto comincia nel 1950 con la pri-
ma macelleria a Pescara, simbolo di 
qualità delle carni. Il nuovo capitolo 
della saga di famiglia è questo loca-
le con arredamento in legno, un po’ 
street-food, un po’ latteria di una 
volta e il giusto tocco di design. Per 
cuocere si usa il carbone, bandita la 
piastra. 

Da mangiare: Arrosticini, ciccini, 
panino gourmet da farcire 
con leccornie del territorio, 
fra ventricina o formaggi. 
Bruschetteria varia e gustosa.

La Locanda 
del Rigattiere 

 Via Alfonso di Vestea, 
20 – Pescara. Info: 
0852122139, 3337946234.

 Da lun. a gio. da sab. a dom. 
dalle 13:00 alle 14:30; lun., da mer. 
a sab. dalle 20:30 alle 23:00. 

Palazzetto del 1936, volte in mat-
toncini a vista, arredi recuperati e 
riadattati. 

Da mangiare: Piatti tradizionali 
regionali rivisitati con estro.

Antica Osteria Peroni 
 Via Cesare Battisti, 184 – Pescara. 

Info: 3339706091, 3406148679.
 Tutti i giorni dalle 19:00 alle 

00:00, escluso il lunedì.

Cucina tipica abruzzese con varianti 
creative. Diversi ambienti, caratte-
rizzati dalle volte in mattoncini a 
vista. 

Da mangiare: Antipasti, primi 
e secondi della tradizione.

Osteria delle Piane 
 Viale Benedetto Croce, 500 

– Chieti. Info: 0871551804.
 Tutti i giorni dalle 12.30 alle 14.30. 

Da mar. a sab. dalle 19.30 alle 22.30. 

Locale intimo e raccolto, dedicato 
alla cucina marinara fra antipasti, 
primi e crudi. Conduzione familiare. 

Da mangiare: Scampi giganti 
spadellati al cognac.
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Il giro comincia dal centro storico di Pescara, nella Taverna 58 
(Corso Manthonè, 46 – Pescara. Tel. 085690724), qui 
dal 1980, da prima che la zona diventasse richiamo per le folle. 

Ambiente molto curato e sapori della tradizione. Curiosità: nelle 
cantine sono visibili strutture di età romana e medievale. Per am-
bientazione e cucina tradizionale meritano anche l’Osteria La Lu-
maca (Via Delle Caserme, 51 – Pescara. Tel. 0854510880) 
e l’Osteria dei Miracoli (Corso Gabriele Manthone, 57 – Pe-
scara. Tel. 085 2190871, 08566986). Buon gusto e location da 
scoprire, inoltre da La bottega del 40 (via delle Caserme – Pe-
scara. Tel. 08566285). In zona ci sono Il Portonaccio (Piazza 
Unione, 28 – Pescara. Info: 08564666) sempre per  sapori 
della tradizione abruzzese e La tavernetta Ranieri (Via dei ba-
stioni, 10/12 – Pescara. Tel. 0856921066) che coniuga la 
passione di padre e figlio per la buona tavola e la convivialità. Piatti 
tipici anche da La corte del Sale (Via Corfinio, 24 – Pescara. 
Tel. 3389724024) che ha inoltre un buon angolo bar. Aria infor-
male ma nel segno del gusto, poi, nel posto che per il nome si ispi-
ra al genio della penna pungente, Flaiano (Corso  Manthonè, 
90/94 – Pescara. Tel. 08562388).  

Nei dintorni di Pescara vecchia La locanda del Rigattiere (Via 
Alfonso Di Vestea, 20 – Pescara. Tel. 0852122139, 
3337946234) è in un palazzetto storico, caratterizzata dall’arre-
damento con elementi di riuso. E ancora l’Osteria Numero 1000 
(Piazza Garibaldi – Pescara. Tel. 085690248). Osteria di 
nome e di fatto, a conduzione famigliare. Tovaglie a quadretti e 
simpatia, poi, da La vecchia latteria (Via dei Bastioni – Pesca-
ra. Tel. 0854518796). Tutt’altra atmosfera da Il Signore delle 

pecore - Bello di Notte (Via Marco Polo, 12 – Pescara. Info: 
0857930067, 3277031829). Il nome spiega già tutto: arrostici-
ni, ciccini, salsicce, panino gourmet (non ci sono tavoli, si sta in pie-
di o sugli sgabelli, ma non si pensi ad un simil fast-food, tutt’altro). 

Nell’area di Piazza Muzii menzione speciale per Papille (Via 
Clemente de Cesaris, 26 – Pescara. Info: 0852018232, 
3490022392) enoteca-osteria con predilezione per prodotti di 
nicchia.

In zona centro, nella Trattoria da Sisto (Via Curtatone, 8 – Pe-
scara. Tel. 08537526) i piatti sono preparati volta per volta a 
seconda della comanda: c’è da pazientare (abbastanza) ma ne vale 
la pena. Non è certo un posto “design” ma il gusto dei piatti di 
pesce vale di più. Cucina marinara anche Da Nonna Bruna (Via 
Michelangelo Forti, 34 – Pescara. Tel. 0852401923) che 
si presenta come “Osteria di pesce” consigliata dall’Accademia 
Italiana della cucina. Piatti della tradizione e belli abbondanti, poi, 
da Lu Scaricarelle (Viale Giovanni Bovio, 116 – Pescara. 
Tel. 08527876). La Locanda da Pia (Piazza Sacro Cuore 
– Pescara. Tel. 0853946) ha un ambiente curato, buona cu-
cina e non si spende neanche tantissimo. Un bel posto è l’Anti-
ca Osteria Peroni (Via Cesare Battisti, 184 – Pescara. Tel. 
3339706091, 3406148679), perfetta per un angolo intimo o 
tavolate fra amici. 

In zona universitaria, La Locanda dei Poveri e dei Re (Viale 
Gabriele D’annunzio, 264 – Pescara. Tel. 08564522, 
3291599437) è prelibate pietanze a base di pesce e di baccalà. 

Da Gaudium (Via Benedetto Croce, 125 – Pescara. Tel. 
08563710) si scelgono i prodotti dalla dispensa e ci si accomoda. 

Per gli amanti della braceria, due segnalazioni. Braceria Rosè (C.so 
Umberto I, 524 – Montesilvano – PE. Info: 3336633015, 
08502195482) con piatti tradizionali e, ovviamente, carne. Fino 
a Foconè (Via Amendola, 6 – Sambuceto – CH. Info: 
0854462467) con il menù quotidiano sulla lavagna e la brace 
che crea. 

Per un posto dove il menù è scritto in dialetto pescarese si va da 
Sapò (Via Irma Bandiera, 3 – Montesilvano – PE. Tel. 
0854686080, 3483845323) con la sapienza della tradizione di 
mare applicata in cucina. 

A Chieti l’Osteria del guerriero (Via Cesare De Lollis, 30 – 
Chieti. Info: 0871344026) fa respirare senso genuino di ospi-
talità e propone il gusto tipico regionale. La Locanda del Vecchio 
Borgo (Corso Umberto I – Vacri – CH. Info: 0871718253) 
è perfetta per far diventare la cena un fine settimana via dalla pazza 
folla approfittando dei mini appartamenti. Cucina di terra e di mare 
a prezzi competitivi, dove si bada alla sostanza più che all’apparenza 
è l’Osteria delle Piane (Viale Benedetto Croce, 500 – Chie-
ti. Info: 0871551804). Tutt’altra ambientazione nel Ristorante 
Ferrara (Via Orientale, 39 – Bucchianico – CH – Tel. 
0871382157) fondato nel 1964 dai Santoferrara, cuochi da ge-
nerazioni, fin dal 1850. 

A cura di Alessandro Ricci

Il gusto 
dell’osteria

Ci sono quelle davvero old style dove si mangia da dio e si paga poco. Le altre con un ottimo 
equilibrio fra accoglienza, servizio, cucina e portafoglio; le altre ancora che richiamando la 
tradizione enogatronomica vanno alla ricerca del particolare, con arredamento rustico ma 

curato e conto un po’ più su della media. Scelta ampia, per tutte le tasche e le idee della serata.

Taverna 58 

Gaudium

La Tavernetta Ranieri

Il Signore delle pecore

Locanda del vecchio borgo

Braceria Rosè

Papille
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Pizzeria Milù
Viale Amendola, 19/21 – San 
Giovanni Teatino (CH).

L’Officina della Pizza 
Piazza Giuseppe Garibaldi, 
40 – Pescara.

Akirè 
Via Nazionale, 53 – Cepagatti (PE).

Pizzeria dei Frentani
Largo dei Frentani, 14 – Pescara.

L’isola che non c’è 
Via Nazionale Adriatica Sud, 
107 – Località Foro (CH).

Mangiafuoco 
Viale Pineta, 8/1 – Pescara.

Vertigo 
Via Filippo Masci – Chieti.

Cafè 506 
Via Pescara, 506 – Chieti.

La Grotta del Cavallone
Largo Costantino 
Barbella, 7 – Chieti.

Pizzeria Pinguino
Corso Manthonè, 36 – Pescara.

1

2

3
4
5

6
7
8
9

10

Top 10 
pizzerie

abruzzo

Mangiafuoco 
 Viale Pineta, 8/1 – Pescara. Info: 

0856922070, 3284799946.
 Tutti i giorni dalle 19:00 alle 

00:00, escluso il lunedì. 

Coinvolge gusto e conoscenza. Pic-
cola libreria con guide sul territorio, 
fino alle foto della Pescara che fu. 

Da mangiare: Oltre venticinque 
tipi di pizze rosse, più di 
dieci per le bianche.

Cafè 506 
 Via Pescara, 506 – Chieti. Info: 

0871574536, 3470551247.
 Tutti i giorni dalle 07:00 alle 

01:00, escluso il giovedì. 

Residenti e universitari vengono qui 
per la colazione e la cena, passando 
per il pranzo. Gastronomia regionale 
in chiave contemporanea. 

Da mangiare: Focaccia calda 
preparata al momento.

Pizzeria Pinguino
 Corso Manthonè, 36 – 

Pescara. Info: 08562869. 
 Tutti i giorni dalle 19.30 alle 

23.30, esclusa la domenica. 

Ambiente informale ma curato. Sa-
lette con volte in mattoncini, fra le 
quali trova posto anche la cantinetta. 

Da mangiare: Piatti della 
tradizione, pizza tradizionale 
(anche per celiaci e integrale).

L’Officina della Pizza 
 P.zza Giuseppe Garibaldi, 

40 – Pescara. 
Info: 08560826, 3290819638.

 Tutti i giorni dalle 12:00 alle 
15:00 e dalle 18:00 alle 00:00.

Dall’unione tra tradizione e inno-
vazione, architettura e gusto, nasce 
questa “officina” dei sapori. 

Da mangiare: Pizze rosse 
e bianche, speciali e dolci, 
cucina campana.

Akirè 
 Via Nazionale, 53 – Cepagatti (PE). 

Info: 0859772384.
 Tutti i giorni dalle 11:30 alle 01:00. 

Le immagini degli attori che han-
no fatto grande il cinema italiano e 
internazionale arredano il locale e 
ispirano la vasta scelta del menù.

Da mangiare: La pizza double, 
doppia farcitura, una sopra l’altra.

Pizzeria dei Frentani
 Largo dei Frentani, 14 – Pescara. 

Info: 3288416548, 3476812023.
 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 

00:00, escluso il lunedì.  

In uno dei palazzetti più antichi di 
questa parte di città, due salette fra 
volte e mattoncini. Oltre a pizza e 
calzoni, anche braceria. 

Da mangiare: Pizza 
d’Annunzio o Manthonè.

Pizzeria Milù
 Viale Amendola, 19/21 – San 

Giovanni Teatino (CH). Info: 
0854409031, 3408436051.

 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 
23:30, escluso il martedì.

Cura di ogni minimo dettaglio, pro-
dotti selezionati, gentilezza e pro-
fessionalità. E ancora tranquillità, 
serietà, amore e passione. Questi 
gli ingredienti che fanno di Milù un 
posto per «vivere l’esperienza pizza» 
come dice lo stesso gestore Luciano 
Passeri, che non a caso è campione 
del mondo pizza classica. 

Da mangiare: Pizza Mamilù (crema 
di zucca, mozzarella, gorgonzola, 
pancetta, scaglie di parmigiano).

L’isola che non c’è 
 Via Nazionale Adriatica Sud, 107 – 

Località Foro (CH). Info:  085816061, 
3474990184. 

 Tutti i giorni dalle 19:30 alle 
00:00, escluso il lunedì. 

Pizza in ottanta varianti, dalle clas-
siche a quelle ideate qui. E’ sede 
dell’Ateneo della Pizza. 

Da mangiare: Cucina di terra 
e di mare (su prenotazione).

Vertigo 
 Via Filippo Masci – 

Chieti. Info: 0871330012, 
3334891642, 3389827295.

 Tutti i giorni dalle 
19:30 alle 00:00.

In un vecchio casolare di campa-
gna ristrutturato. Tutta la famiglia 
è impegnata qui, fra fornelli, sala e 
gestione. 

Da mangiare:  8o tipi di pizza, forno 
a legna, 45 centimetri di diametro.

La Grotta del Cavallone
 Largo Costantino Barbella, 

7 – Chieti. Info: 0871330212.
 Lunedì e da mer. a dom. 

dalle 12:30 alle 15:30 e 
dalle 19:00 alle 23:00. 

In piano centro storico, questo risto-
rante ha aperto i battenti oltre cen-
to anni fa. Il menù, scritto a mano, 
cambia sempre. 

Da mangiare: Pizza cotta 
con forno a legna.
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Complici la crisi, le pay-tv, l’home theatre e il download più o 
meno legale, l’accoppiata pizza e cinema, nel tempo, è anda-
ta un po’ scemando. Ma se un film lo puoi scaricare, la pizza 

no. E col suo essere un po’ street-food, al taglio o al piatto e ancora 
da asporto,  rimane un must della gastronomia italiana. 

Il nostro itinerario tra le le pizzerie di Pescara, Chieti e dintorni 
comincia con una menzione d’onore a Luciano Passeri e alla sua 
Pizzeria Milù (Viale Amendola, 19/21 – San Giovanni Te-
atino - CH. Tel. 0854409031, 3408436051). L’infanzia nel 
negozio di giocattoli di famiglia, i pomeriggi con la nonna e la zia a 
preparare i dolci e in più la mamma di Napoli, con una pasticceria e 
gelateria in pieno centro. Ecco, quando si dice il destino segnato e 
una certa dose di imprenditorialità, per diventare Campione mon-
diale di pizza classica, incoronato da Cristina Chiabotto a Salsomag-
giore Terme, nel 2005. 

Nella zona del centro storico di Pescara, nella Pizzeria dei Fren-
tani (L.go dei Frentani, 14 – Pescara. Tel. 3288416548, 
3476812023) le pizze sono dedicate ai nomi illustri della storia 
cittadina. Tradizione e innovazione si incontrano da L’Officina del-
la Pizza (P.zza G. Garibaldi, 40 – Pescara. Tel. 08560826, 
3290819638). In un’ambientazione industriale trova posto un 
forno a legna fatto a mano e portato da Napoli. Un altro buon rife-
rimento è La Vecchia Pescara (Via delle Caserme – Pescara. 
Tel. 08563766), ambiente rustico ma curato. Da scoprire Un pez-
zo di pizza (Via Marconi, 20 – Pescara. Tel. 0859159302) 
che si presenta come posto dove gustare “La vera pizza italiana”. 
Se la fame arriva durante il giro notturno dei locali c’è la “Saturday 

night pizza” da Donna Tina (Via Marco Polo, 54 – Pescara. 
Tel. 2194600). Pizza in teglia secondo la ricetta del 1947 della 
signora Clementina. Per non dire di Trieste (C.so Manthonè, 29 
– Pescara. Tel. 085 6921050) che, partita dallo storico stabili-
mento balneare, ha creato un impero in città. 

Nella zona di Piazza Muzii, per una pizza napoletana Doc, si va 
da Caracciolo (Via Cesare Battisti, 121 – Pescara. Tel. 
085385220).

In zona università c’è Hello Pizza (V.le Pindaro, 65 – Pescara. 
Tel. 0856921022), al taglio e al piatto in oltre sessanta varianti, 
in formati baby, classica e maxi. Consegna a domicilio con baulet-
to termoriscaldato delle Hello moto. Per la gioia degli universitari 
anche Pizzeria dei Tigli (Via G. D’annunzio, 254 – Pescara. 
Tel. 08564522). Qui pizze al taglio e al piatto, dalle classiche a 
quelle ideate in cucina. Da Il Ciocco (V.le G. Marconi – Pe-
scara. Tel. 085691937) pizza a lievitazione naturale. E ancora 
Mangiafuoco (V.le Pineta, 8/1 – Pescara. Tel. 0856922070, 
3284799946), posto pulsante come il rosso dell’insegna. Da 
Mystic Pizza (V.le V. Pepe, 69 – Pescara. Tel. 085690329) 
anche piatti tipici regionali. 

In centro da provare il mitico calzone della Pizzeria Liceo (Via Ve-
nezia, 24 – Pescara. Tel. 08527530). Irresistibile: chi ha qual-
che anno in più racconta di “fughe” dalle finestre del primo piano 
del Liceo Classico, proprio di fronte, per uno spuntino mattutino. 
Fra le pizzerie storiche c’è inoltre Maruzzella (V.le Regina Elena, 
48 – Pescara. Tel. 0854429337) qui dal 1956. Merita una tap-

pa anche Pizzeria London (Via Nicola Fabrizi, 48 – Pescara. 
Tel. 0854214620).  

Sul lungomare, anche d’inverno, Nettuno (Viale della Ri-
viera, 30 – Pescara. Tel.  0854221542) propone serate 
dinner&dance con stile, anche a base di pizza, fra dj set e live 
music. Sempre pizza, nonché pesce, da Venere (Viale Riviera 
Nord, 12 – Pescara. Tel. 0854215268). 

Fuori Pescara ci sono Pizzeria Evergreen (Piazza A. Beni, 
83/85 – Montesilvano – PE. Tel. 0854456030) con le clas-
siche o quelle pensate dal gestore e La Nuova Rocchetta (Via 
Chiarini – Montesilvano. Tel. 0854682162) con pizza croc-
cante e spessore medio. Tappa obbligata, inoltre, da Akirè (Via 
Nazionale, 53 – Cepagatti – PE. Tel. 0859772384) per 
scoprire le pizze double, con doppia farcitura, oltre alle altre spe-
cialità del posto, nel rispetto della cucina locale e a prezzi compe-
titivi senza rinunciare alla qualità. Da provare Pizzeria Notino (Via 
G. di Marzio, 34 – Spoltore – PE. Tel. 0854961284) per 
l’equilibrio qualità-prezzo. 

A Chieti, in zona universitaria, sosta obbligata al Cafè 506 (Via 
Pescara, 506 – Chieti. Tel. 0871574536, 3470551247) per 
la focaccia preparata al momento. Per la pizza (e non solo) in un 
locale storico, si va alla Grotta del Cavallone (L.go Costanti-
no Barbella, 7 – Chieti. Tel. 0871330212) mentre da Verti-
go (Via F. Masci – Chieti. Tel. 0871330012, 3334891642, 
3389827295) la pizza ha 45 centimetri di diametro. Da Doppio-
zero (Via Asinio Herio, 8 – Chieti. Tel. 087166947), pizza e 
piatti della tradizione locale vanno con birra e vino bio. Da L’isola 
che non c’è (Via Nazionale Adriatica Sud, 107 – Località 
Foro  – CH. Info: 085816061, 3474990184) si sceglie fra più 
di ottanta varianti e da La Baia di Cupido (Via Postilli – Franca-
villa al Mare – CH. Tel.  3404927588, 3803579480) il forno 
a legna troneggia nel locale. 

A cura di Alessandro Ricci

Le notti 
della pizza

Itinerario pescarese tra tradizione napoletana e tranci di pizza in notturna.

Donna Tina Hello Pizza

La Nuova Rocchetta

Akirè

La Baia di Cupido
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x
x LIVE MUSIC ABRUZZO CLUBBIN’ ABRUZZO

A CURA DI ALESSANDRO RICCI A CURA DI ALESSANDRO RICCI

09 FEBBRAIO 
Ron
Pinup Music & Beer
Via Francia, 12 - Uscita 
A/14 Giulianova-
Teramo
Mosciano Sant’Angelo 
(TE)
Info: 3409884513

15 FEBBRAIO 
Nobraino
Tipografia
Via Raiale, 169 - Pe-
scara
Info: 3281227142

16 FEBBRAIO 
Franco Battiato 
Teatro Massimo 
Via Caduta del Forte - 
Pescara 
Info: 0852015609

28 FEBBRAIO 
Negrita
Auditorium della Gdf
Via delle Fiamme Gialle 
- L’Aquila
Info: www.negrita.com

02 MARZO 
Renzo Arbore 
Area Fiera, Lanciano 
(CH)
Info: www.arboristeria.it

08 MARZO 
Paolo Benvegnù 
Tipografia
Via Raiale, 169 - Pe-
scara
Info: 3281227142

15 MARZO 
Marlene Kuntz Un-
plugged
Tipografia
Via Raiale, 169 - Pe-
scara
Info: 3281227142

Gino Paoli
Teatro Massimo 
Via Caduta del Forte - 
Pescara 
Info: 0854212225

GIOVEDI’
Jam Session dalle 18 
alle 23 (con batteria) 
alle 3 (in soft mode). 
Ingresso riservato 
ai soci. 
Maze Eclectic Circle
Via Nazario Sauro, 9/11 
- Pescara. 
Info: 3296678619 

VENERDI’
Live music in un’am-
bientazione di “Bar de 
tapas y cerveceria”.
Galerìa
Piazza Garibaldi - Pe-
scara
Info: 3899068616 

Arena rock, cover 
band, band locali e 
non solo.
Loft 128
Viale Europa, 128 - 
Spoltore (PE)
Info: 3489184146, 
3939779688 

Gruppi locali fra rock 
e pop.
Balu’ Discolive Pub
Via Benedetto Croce, 
333 - Chieti Scalo (CH)
Info: ND

Musica live fra rock e 
indie, con band italia-
ne e straniere. 
L’officina l’arte e i 
mestieri 
Piazza Dante Alighieri, 
2 - Giulianova (TE)
Info: 3465219532, 
3286872529 

Live music rock, indie, 
ska italiani e stranieri. 
Dejavu
Via V. Veneto, 38/40 
S.Egidio alla Vibrata (TE) 
Info: 0861844804, 
3384231576, 
3283744012 
www.dejavudrinkan-
dfood.it 
www.facebook.com/
dejavu.drinkandfood
dejavu04@hotmail.it 

VENERDI’, 
SABATO E 
DOMENICA
Cantautori emergenti 
italiani, ospiti stranieri, 
rock e indie. 
Beat Cafe’ 
Viale Berlinguer, 69 - 
San Salvo Marina (CH)
Info: 3393085786 
www.facebook.com/
beatcafeonstage
beatcafe@hotmail.it 

SABATO
Cover band fra rock, 
blues, hard rock, me-
tal. Ambientazione da 
pub inglese. 
St. James Irish Pub 
Via Silvino Olivieri, 24 
- Chieti
Info: 3204229998

MARTEDI’
Tuttadonna al Maze
Serata dedicata alla 
creatività al femminile, 
fra visioni e ascolti, tutti 
in rosa. Dalle 19 fino 
a chiusura. Ingresso 
riservato ai soci. 
MAZE ECLECTIC 
CIRCLE
Via Nazario Sauro, 9/11 
- Pescara. 

GIOVEDI’
Giovedi’ Zolfo
Alternandosi, una setti-
ma è dedicata alla sco-
perta di quattro vodke e 
l’altra a quattro gin. Tutti 
esclusivi e sconosciuti, 
in gran parte esteri. 
Vinatteria Zolfo 
Via Clemente De Cesa-
ris, 22 - Pescara. 

VENERDI’
La Dolce Vita 
Aperitivo, cena, musica 
e stile fino all’after din-
ner. Dj set fra lounge, 
deep house, alternative. 
Fino alle 03.00. 
LINK LOUNGE & RE-
STAURANT
Via Falcone e Borselli-
no, 8/10 - Pescara

Venerdi’ Night and Day
I migliori cocktail prepa-
rati a dovere, con ape-
ritivo a buffet e dj set 
di Luca Di Santo. Tutto 
parte alle alle 19.30.
NIGHT AND DAY 
Piazza Della Rinascita, 
20 - Pescara. 

Venerdi’ Tropical
Locale tutto fatto a 
mano con elementi di 
riuso. Il venerdì dj set e 
cocktail bar.
TROPICAL
Via Verrotti, 9 - Monte-
silvano (PE).

SABATO
Sabato S7
Cena e dj set al settimo 
piano, nello spazio “S7”. 
Il tutto in un’ambienta-
zione design, con stile. 
SALIGIA
Strada Comunale Piana, 
3 - Pescara 

Sabato Glass
Nella main room spazio 
ad house e commer-
ciale, mentre nel 
privé si va di remember 
70/80/90. Dalle 23:30 

alle 05:00.
GLASS DISCOTEQUE
Vis Nazionale Adriatica 
Nord, 266 - Pescara. 

Sabato Tipografia
Musica elettronica 
e alternative-dance 
selezionata dai più 
raffinati dj Europei e 
d’Oltreoceano.
TIPOGRAFIA
Via Raiale, 169 - Pe-
scara.

Sabato Wunderkam
Nella “Stanza delle 
meraviglie” del nuovo 
club cittadino, elettro-
nica con dj ospiti. 
MONO CLUB
Via Marco Polo, 38 – 
Pescara.

Sabato Delirio Time
Atmosfera festaiola, 
per giovanissimi e 
universitari. 
TIME DISCOMUSIC
Via Dei Marrucini, 57 - 
Pescara. 

Sabato Twin’s Cafe’
Live music, dj set, sera-
te a tema per un posto 
dinamico e divertente. 
Dall’aperitivo all’after 
dinner. 
TWIN’S CAFE’
Via Arrigo Rossi, 76 - 
Silvi Marina (TE)

DOMENICA
Oden’s Sunday Chill
Aperitivo e musica fra 
rock, hard rock e una 
spruzzata chill-out. 
Dalle 19.30. 
ORANGE CLUB
Via Nazario Sauro, 15 
- Pescara
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Sud Sound System 
a Mosciano Sant’Angelo (TE)
Oltre vent’anni di reggae music.

Nel 2011 hanno celebrato i “twenty years of vibes from Salento fra reggae music e tradizione” come 
scrivono sul sito, e non hanno alcuna intenzione di fermarsi (il tour celebrativo partiva da Londra). 
Era il 1996 quando usciva “Comu na petra” - il primo album - al quale ne sono seguiti altri sei e sette 
raccolte, più una serie di singoli e un’infinità di concerti sempre con il cuore fra Salento e Giamaica. 
Ora tornano in Abruzzo in questo nuovo spazio che si presenta come il più grande live club del 
centro Italia, fra concerti, dj set e serate a tema. 

Pinup Music & Beer
Via Francia, 12 - Uscita A/14 Giulianova-Teramo. Mosciano Sant’Angelo (TE). Info: www.thepinup.it

IL SABATO 4VELE
La storica disco della riviera pescarese fa il suo rientro avvalendosi della collaborazione e del 
supporto di svariati staff, che fanno discoteca da vent’anni. Una garanzia insomma. Un’arena a due 
piani, da vivere fra i tavoli e i salotti. Ambiente selezionato per un pubblico di riferimento fra i 25 e 
i 35 anni. Il sabato è commerciale e happy house con i dj Luca Di Carlo, Nicola Simone, Pino Titta, 
Jonathan Sterli, con le voci di Cupido e Biscotto. La programmazione è a cura dell’agenzia Local Bus e 
ancora di Marco La Sorda, Noblesse Oblige, Bleve& Florio, Toonight, Leo Sfamurri, Andrea Cicconi.

4Vele 
Viale della Riviera, 45 - Pescara 
Info 3939675410.
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Pescara

PESCARA CENTRO STORICO 
E DINTORNI

ARBITER BIBENDI BIRRA SHOP 
• Via Conte di Ruvo, 40 - Pescara. 
Info: 0858673592. Primo Birra 
Shop d’Abruzzo, degustazioni 
ed expo&store, home brewing. 
Un luogo dove si concretizza 
il piacevolissimo imbarazzo 
della scelta tra le migliori birre 
artigianali provenienti da tutto il 
mondo presentate in un’altissima 
selezione di birre campioni del 
mondo ma soprattutto birre rare e 
birre speciali. Domenica chiuso.

BAR MIXER • Via Conte Di Ruvo, 
90 - Pescara. Info: 0854514595. 
Storico cocktail bar della zona. 

BLANCO • Corso Manthonè, 68 - 
Pescara. Info: 085692945. Spazio 
dedicato al Food&Living, aperto a 
pranzo e cena. Un posto raffinato, 
avvolgente, caratterizzato dalle 
variazioni cromatiche del bianco.

BUKOWSKY •  Via Dei Bastioni - 
Pescara. Info: ND. Pub, wine bar, 
cocktail bar.

CAFE’ 1976 • Via Conte di Ruvo, 
76 - Pescara. Info: 085690509. 
Caffè diurno, cocktail bar, wine 
bar, aperitivi. 

DAL RUVIDO • Via Conte di 
Ruvo, 82/86 - Pescara. Info: 
0854518706. Cucina tipica 
abruzzese, cucina italiana.

DONNA TINA • Via Marco Polo, 
54 - Pescara. Info: 0852194600. 
Qui si fa la pizzetta in teglia 
come da tradizione. Anzi, 
una “signora pizza”. Tutto 
comincia nel 1947 quando la 
signora Clementina apre un 
piccolo market per poi lanciarsi 
nell’avventura dell’impasto per 
una pizza ideale. Il nipote, oggi, 
riprende quell’antica ricetta per 
far assaporare “il sapore di un 
tempo passato” in un posto 
dall’arredamento fra il classico e il 
contemporaneo. 

GALERIA • Piazza Garibaldi - 
Pescara. Info: 3899068616. Un 
“bar de tapas y cerveceria” in 
perfetto stile spagnolo. Non solo: 
anche carne alla brace. Da vivere 
a pranzo, aperitivo e cena. Si 
mangia in qualsiasi momento del 
giorno (e della notte). Venerdi’ 
live music. 

GROOVE • Via dei Bastioni, 6 - 
Pescara. Info: 3280153022. Pub, 
wine bar, cocktail bar, live music 
club in uno dei palazzetti piu’ 
antichi della zona. 

HOSTARIA PONTE VECCHIO 
• Via Nazario Sauro - Pescara. 
Info: 0852194131. Ristorante, 
pizzeria, live music pub. Birre 
artigianali, specialita’ carne e la 
pizza. Selezione di peperonicini 
“Made in Calabria.” 

HOSTERIA DEL TERZO CERCHIO 
• Via Guglielmo Marconi, 11 - 
Pescara. Info: 3351207806. 

Giovedi’ cover band, venerdi’ 
Reggaeton, sabato ‘’Massive 
Night’’ reggae e domenica lati-
noamericana. Locale con spirito 
vivace e allegro. 

IL CICCHETTO • Corso Mantho-
ne’ - Pescara. Info: 3393491142. 
Incredibile varieta’ di cicchetti a 
prezzi competitivi. Per finire la 
serata alla grande (o cominciarla 
direttamente con un ‘’one shot’’).

IL PORTONACCIO • Piazza Unio-
ne, 28 - Pescara. Info: 08564666. 
Piatti della cucina tipica abruzzese 
e nazionale.

IL SIGNORE DELLE PECO-
RE - BELLO DI NOTTE • Via 
Marco Polo, 12 - Pescara. Info: 
3277031829. Il celebre spiedino 
di carne abruzzese, ora è in 
citta’. Di sera e di notte, anche 
d’asporto, accompagnato da 
altre specialita’ come bruschette, 
salsicce, tutto a chilometro zero. 
Chiuso il martedi’. 

LA LOCANDA DEL RIGATTIERE 
• Via Alfonso di Vestea, 20 - 
Pescara. Info: 0852122139, 
3337946234. Un palazzetto del 
1936 e le volte in mattoncini a 
vista, arredi recuperati e riadat-
tati, l’insegna realizzata con una 
ruota di carro in legno. E ancora 
professionalita’, passione e 
simpatia. Ecco il locale nella sua 
nuova gestione. Un posto dove 
ci si sente a casa, anzi “a casa 
della nonna”. Il menu’, a pranzo e 
a cena, cambia sempre e non si 

ripete mai, variando con proposte 
di carne e pesce, piatti in bianco 
o al pomodoro e ancora per 
vegetariani.

LALLA • Via dei Sanniti - Pescara. 
Info: 3493922010. Circolo, cock-
tail bar, live music club. Serate 
“Alternative Rock Night” ed “Eno-
gastrorock” con degustazioni.

LE CHAPEAU • Corso Mantho-
ne’, 35 - Pescara. Info: ND. 
Nuovo locale nel centro storico 
pescarese, spicca per originalità 
nell’arredamento e nella program-
mazione che propone dj set 
ragionati per un ascolto vero e 
non casuale. Appuntamenti fissi il 
giovedi’ e il sabato.  

L’OFFICINA DELLA PIZZA • 
Piazza Garibaldi, 40 - Pescara. 
Info: 08560826, 3290819638. 
La pizza (anche a pranzo) la fa da 
padrone, oltre a piatti tipici della 
tradizione campana a seconda 
della disponibilita’ degli ingredi-
enti. Da provare anche i dolci. 

LONG ISLAND • Piazza Unione, 
5/6 - Pescara. Info: 3291175557. 
American bar, pre disco, dj set 
ogni weekend. Aperto anche a 
pranzo. Domenica chiuso. 

LOS MARIACHIS • Via G D’An-
nunzio, 116/118 - Pescara. Info: 
3358375583.  Ambientazione 
tipica da “posada mexicana” 
con menu’ Tex-Mex tra “fajitas”, 
“platos unicos” e tortillas, accom-
pagnati da “cervezas” e tequila.
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MAMIWATA • Via delle Caserme, 
40 - Pescara. Info: 3931212154, 
3280224020.  Pub, cocktail 
e drink. 
	
MAZE • Via Nazario Sauro, 9/11 
- Pescara. Info: 3296678619. 
‘’Eclectic circle’’ con program-
mazione varia ogni sera. Ingresso 
riservato ai soci. 

OMAR KHAYYAM • Corso 
Manthone’, 49 - Pescara. Info: 
3479477040. Pub storico di 
questa zona, uno dei primi ad 
aprire, qui da vent’anni. 

ORANGE • Via N Sauro 15 - 
Pescara. Info: ND. Punto di riferi-
mento per gli amanti di hard-rock 
e metal. Dj set e live music. 

OSTERIA NUMERO MILLE • Piaz-
za Garibaldi, 14 - Pescara.  Info: 
085690248. Cucina tradizionale 
in ambiente informale. Aperto an-
che a pranzo. Chiuso domenica 
tutta la giornata e lunedi’ sera.

PARIMPAMPU’ • Corso 
Manthonè, 49 - Pescara. Info: 
3283370591. Lounge bar, 
disco bar.

PIZZERIA DEI FRENTANI • Largo 
Dei Frentani, 14 - Pescara. Info: 
3288476548. Pizze dalle clas-
siche alle piu’ creative. Pay-tv.

POST BAR • Via Catone, 25 - Pe-
scara. Info: 3475239068. Wine 
Bar, cocktail bar, birreria. Dj set 
e mostre temporanee. Riconos-
cibile dal murale all’esterno con 
il paesaggio urbano disegnato 
dall’artista Millo.

QUBE  • Via dei Peligni - Pescara. 
Info: ND. Dj set, live music, 
drink, art. Programmazione da 
mercoledi’ a domenica. 

SANACORE • Via Marco Polo, 
13 - Pescara. Info: 3489252747. 
Caffetteria, cocktail bar, ristorante 
aperto a pranzo e a cena, live 
music club, mostre temporanee. 

SUKA CLUB • Via Flaiano, 19/21 
- Pescara. Info: 347 5971303. 
Wine bar, cocktail bar.

TABACCHI JAZZ • Via delle 
Caserme - Pescara. Info: 
3933327289. Apericena, live 
music e disco. Selezioni com-
merciale e house.

TAVERNA 58 • Corso Manthone’, 
58 - Pescara. Info: 085690724. 
Locale storico dell’alta cucina 
tipica abruzzese. Cantina fornitis-
sima. Le pareti sono decorate 
con foto della ‘’Vecchia Pescara’’ 
e manifesti di eventi culturali. 

TIME DISCOMUSIC • Via dei 
Marrucini, 57 - Pescara. Info: 
3939479640. Discoteca, live 
music club, cocktail bar. Serate 
universitarie.  

TOCCAFONDO LOUNGE BAR • 
Corso Manthone’ - Pescara. Info: 
3285453375, 3396806887, 
3278879981. Aperitivi, wine-bar, 
cocktail bar. 

TRATTORIA TOSCANA • Via delle 
Caserme, 61 - Pescara. Info: 
08565295. Ristorante tipico 
con menù carne o pesce. Pizza a 
lievitazione naturale con pizzaioli 
acrobatici. Sempre aperti tutto 
l’anno e tutta la settimana. 

UVAFRAGOLA • Corso Man-
thone’, 79/81 - Pescara. Info: 
3397786040. Pub, cocktail bar, 
wine bar. Lunedi’ chiuso.

VINI & OLI • Via Corfinio, 
30 - Pescara. Info: 08566092. 
Ristorante, wine bar, cocktail bar, 
dj set ogni weekend, aperitivo. A 
piano terra il club, al primo piano 
ristorante.

PESCARA CENTRO

BAR SARA • Via Chieti, 65 - Pe-
scara. Info: 085374233. Storico 
ritrovo nel pieno centro di Pes-
cara, da vent’anni, e’ riferimento 
per gli abbondanti aperitivi. 
Domenica chiuso. 

BIRRERIA DEL CORSO • Viale 
Regina Elena, 16 - Pescara. Info: 
0854211146. Ristorante e pizze-
ria, locale storico in centro citta’.

BIRRIFICIO LEARDI • Via Cesare 
Battisti, 139 - Pescara. Info: 
0852405162, 3931366814. 
Nato dalla passione e dalle ricette 
di Marco Leardi in collaborazione 
con la sua famiglia,  e’ un expo & 
store di birra artigianale.

CARDUCCI  CAFFE’ • Via 
Giosue’ Carducci, 65 - Pescara. 
Info: 0859151528. Caffetteria, 
cocktail bar, wine bar. In pieno 
centro, questo raffinato locale ac-
compagna i suoi ospiti per tutto 
l’arco della giornata.

CICCHELLI • Via Trento, 84 - 
Pescara. Info: 0852056970. 
Wine bar, alta gastronomia, 
degustazioni, expo&store. 
Rifornisce numerosi ristoranti 
cittadini e non solo. 

DIGUARO’ • Via Milano, 110 - 
Pescara. Info: 0854212750. Bar, 
wine bar, aperitivo con dj. 

LA CAVEJA • Viale Giovanni 
Bovio, 87 - Pescara. Info: 
3206462110. Piadine declinate 
fra le classiche, speciali, vegetari-
ane, dalle salate alle dolci, fino 
a quella al gusto del cliente. La 
clientela varia a seconda delle 
fasce d’orario, dagli studenti del 
vicino Conservatorio di musica 
Luisa d’Annunzio, dipendenti 
degli uffici, fino ai nottambuli.

LA TAVERNA DEL CONSOLE 
• Piazza Primo Maggio, 36 - 
Pescara. Info: 0852191593, 
3483058638. Aperto a pranzo e 
a cena, anche caffetteria. Finger 
food e cucina creativa. Piano bar 
e jam session. 

LEBLON CAFE’ • Piazza Rinascita, 
56 - Pescara. Info: 3939820998. 
Il nome viene da un quartiere 
di Rio. Caffetteria, cocktail bar, 
wine-bar. I clienti dicono che qui 
si beva il miglior Martini Cocktail 
di Pescara.

LOCANDA DA PIA • Piazza 
del Sacro Cuore, 36 - Pescara. 
Info: 08539465. Cucina tipica 
abruzzese, cucina creativa, buona 
selezione di vini. Ambiente 
intimo e raccolto. Aperto anche a 
pranzo con menu’ fisso.

NIGHT AND DAY •  Piazza della 
Rinascita, 20 - Pescara. Info: 
0854414602, 3665022367  . 
Caffetteria e cocktail bar con 
creazioni per tutti i gusti. Nasce 
dall’esperienza  quasi ventennale 
in giro per il mondo in hotel a 
cinque stelle, tutto lusso - non-
che’ su navi da crociera.   
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Via Falcone e Borsellino, 8/10 - Pescara. Info: 0854503565, 3398160003.
Anima da lounge bar con una passione per la notte, sì, ma qui si dà il meglio 
durante tutto l’arco della giornata, perché come il nome stesso suggerisce 
questo posto è all’insegna dell’unione fra le parti. Si comincia dunque dalla 
mattina con la caffetteria, poi ci sono il brunch o un pranzo veloce, con il 
menù che varia ogni giorno nelle proposte della cucina creativa. Lo stesso 
spirito si riflette nell’aperitivo, fino alla cena. Da bere ci sono vini regionali e in 
più una piacevole varietà di cocktail preparati ad arte. Il tutto accompagnato 
dai giochi di luce dell’arredamento, per la giusta atmosfera di ogni momento. 
Ottimo per feste di laurea.
VEN - SAB: dj a rotazione fra deep-house, minimal house e lounge, live 
music. 
Orario: Aperto dalle 7:30 alle 03:00. 
Come arrivare: Dietro la sede dell’Università “G. d’Annunzio” nei pressi del 
Tribunale.

Strada Comunale Piana, 3 - Pescara. Info: 0852122024, 3928055561.
Il locale di Alessandro Di Carlo e Andrea Tinaro, che da anni operano 
nel settore delle costruzioni, dell’arte e del design, riflettendo qui le loro 
passioni, si conferma come posto delle novità. Si parte con la colazione 
all’italiana e la caffetteria, attiva tutto il giorno. Importante il pranzo che 
unisce l’enogastronomia creativa alle esigenze dei tempi lavorativi, fino 
ad arrivare all’aperitivo. La cucina segue la filosofia del chilometro zero 
esaltando prodotti locali, come per i vini, regionali per scelta. C’è inoltre 
un’ottima varietà di birre artigianali, fino ai cocktail. Da non dimenticare il 
bancone di formaggi e insaccati. 
VEN: cena e dj set - SAB: aperitif, dinner, dj set nello spazio “S7”. 
Orario: Aperto da lun. a gio. dalle 07:00 alle 20:30, da ven. a sab. dalle 
07:00 alle 03:00
Come arrivare: In una traversa della Tiburtina, vicino all’edificio Fater. 

LINK LOUNGE & RESTAURANT

SALIGIA

promo review

promo review

PIZZERIA DEL MASSIMO • Via 
Caduta del Forte, 27 - Pescara. 
Info: 0854682143. Pizzeria 
storica nei pressi del Cinema 
Massimo. E’ caffetteria tutto il 
giorno. 

PIZZERIA DIANA • Via del 
Circuito, 141 - Pescara. Info:  
0854212672. Tipico posto con 
un angoletto dove rilassarsi con 
una buona pizza. O con i calzoni 
gustosissimi e altre stuzzicherie. 
Pizze al taglio e da asporto. 

PROFUMO DI SOLE • Via L’Aquila, 
18 - Pescara. Info: 085291205. 
Sapori e profumi fra colazione, 
pranzo e merenda. Per una 
clientela curiosa, con scelta 
vegetariana. Angolo cultura, wi-fi, 
mostre temporanee. Domenica 
chiuso. 

SANMARCO’S CAFFE’ • Via 
Regina Margherita 27 - Pescara. 
Info: 085421556. Colazione con 
la croissanteria di prima qualita’ 
fino alla gelateria, con il prodotto 
realizzato all’interno del labora-
torio giorno per giorno, come la 
pasticceria. Il pranzo e’ veloce 
senza dimenticare la qualita’. 
Non da meno l’ora dell’aperitivo. 
Da provare anche la pizza, nello 
stesso locale o da asporto.

SUGAR • Via Enzo Ferrari, 1 - 
Pescara. Info: 3206452647, 
3474025740. Discoteca aperta 
giovedi’ e sabato. Si presenta 
come ‘’Il salotto della mondanita’ 
pescarese’’.

VINE’ • Via Piave, 131 - Pescara. 
Info: 085376310. Elegante 
spazio dedicato al vino, che 
trova espressione nelle oltre 
seicento etichette, dalle piu’ note 
alle giovani realta’ in crescita. 
Ricca e’ la scelta di champagne 
e piacevole e’ il giro virtuale del 
mondo attraverso i vini. Chiuso 
domenica. 

PESCARA MERCATO 
PIAZZA MUZII

CAFFE’ DELLE MERCI • Via 
De Cesaris, 35 - Pescara. Info: 
0852059495. Aperto a pranzo e 
cena. Dal pomeriggio aperitivo, 
wine bar, cocktail bar. La sera 
ottime selezioni musicali con dj 
a rotazione. Un po’ caffetteria 
all’europea, un po’ dj bar, fra 
cucina abruzzese rivisitata con 
estro in chiave contemporanea e 
vini quasi tutti italiani. 

CARACO’ • Via Cesare Battisti, 
82 - Pescara. Info: 08534226, 
3387333558. Il nome viene da 
un mix fra l’espressione locale per 
indicare la lumachina di mare e il 
termine spagnolo per la stessa. 
E’ una “Saporeria-Champagneria” 
con degustazione di ostriche, 
finger food, primi e secondi 
piatti preparati e presentati con 
creativita’, tutto accompagnato 
dai migliori vini e champagne. Qui 
la vera passione sono le bollicine. 

DON GENNARO • Via Cesare 
Battisti, 118 - Pescara. Info: 
0854429259. Storica enoteca dal 
1918. Il tardo pomeriggio e’ meta 
per un pre serata all’insegna di 
birra, vino al calice e spuma.

Piazza Garibaldi, 40/5 - Pescara. Info: 08560826, 3290819638.
Entri qui e più che in una pizzeria sembra di stare in un loft. Di New 
York, per la precisione. L’idea, riuscita alla perfezione, era questa: uni-
re tradizione e innovazione, fra architettura e gusto. Così nasce questa 
“officina” dei sapori con un forno a legna, a vista, fatto a mano e portato 
direttamente da Napoli. La pizza (anche a pranzo) la fa da padrone, fra 
rosse e bianche, fino alle speciali e alle dolci, da scoprire. Non mancano 
gli antipasti e le stuzzicherie. Ci sono anche i primi piatti del giorno che 
richiamano la tradizione campana. Da non dimenticare l’angolo dei dolci, 
sempre di ispirazione napoletana e la caffetteria. Pizze anche da asporto. 
Da bere c’è la birra, fra tradizionale e speciale. 
Orario: Aperto dalle 12.00 alle 15.00 e dalle 18.00 alle 00.00. Ven. e 
sab. fino all’1.30.
Come arrivare: Sull’angolo di fronte alla piazza, a due passi dal centro storico. 

OFFICINA DELLA PIZZA
promo review

PE
-C

H

 2night magazine //  33



Via Marco Polo, 12 - Pescara. Info: 0857930067, 3277031829.
L’arrosticino, celebre spiedino di carne abruzzese, ora è in città, da aspor-
to o da gustare sul posto. Altro che fantasy, però, qui è tutto reale. A par-
tire dall’arredamento in legno con i materiali al grezzo della loro essenza, 
a significare la genuinità del posto, fra tradizione e design. L’arrosticino 
è rigorosamente cotto al carbone, come le altre carni: i “ciccini” (mini 
salsicce) o le salsicce di fegato per un panino gourmet da farcire con altre 
leccornie del territorio, tutto sempre da aziende agricole abruzzesi. Fra le 
ultime novità, gli spiedini di pollo sempre alla brace. Varia e gustosa, inol-
tre, la proposta della bruschetteria. Anche la cantinetta è rifornita con vini 
regionali e ba da bere c’è anche la birra, dalla tradizionale all’artigianale. 
Orario: Aperto da lun. a gio. e dom. dalle 19:00 alle 00:00. Ven. e sab. 
fino alle 02:00. Chiuso martedì. 
Come arrivare: Nei pressi del centro storico.

Viale Gabriele D’annunzio, 264 - Pescara. Info: 08564522, 3291599437.
Nel cuore di Pescara, nella zona di Portanuova, a pochi passi dal centro stori-
co. I piatti racchiudono la passione per l’arte culinaria tramandata di madre in 
figlio. Dalla sapiente esperienza di Sonia, artefice dei primi passi della Locanda 
e dalla creatività del giovanissimo figlio Mattia, prendono forma le prelibate 
pietanze a base di pesce e di baccalà. Una cucina eclettica, che nasce dal 
costante confronto fra tradizione e modernità. Seguendo la filosofia del chi-
lometro zero e della dieta Mediterranea offre menù pregiati e sempre diversi, 
fra antipasti crudi, freddi e caldi, primi, secondi, dolci, il tutto abbinato a vini 
selezionati con accuratezza. I piatti, freschi e gustosi, sono espressione dei 
colori e dei profumi delle stagioni in corso. Ambiente curato e accogliente.
Orario: Aperto da martedì a sabato dalle 12:30 alle 00:00, domenica dalle 
12:30 alle 15:00. SAN VALENTINO: cena (30 euro a persona). 
Come arrivare: Lungo Via d’Annunzio.

IL SIGNORE DELLE PECORE - 
BELLO DI NOTTE

LA LOCANDA 
DEI POVERI E DEI RE

promo review

promo review

ENOTECA VISAGGIO • Via De 
Cesaris, 44 - Pescara. Info: 
0854216692. Vini italiani ed es-
teri per un totale di 500 etichette, 
a rotazione. Anche gin, cognac, 
cherry e rum. Ogni sei mesi una 
nuova birra alla spina. Per accom-
pagnare prosciutti e salumeria, 
salmone affumicato, carpacci 
di tonno e pesce spada, alici 
cantabriche. Mattina expo&store, 
dal pomeriggio aperitivo. 

PAPILLE • Via De Cesaris, 26 
- Pescara. Info: 3490022392. 
Osteria ed enoteca, fra design 
e lo stile dell’alimentari ‘’di una 
volta’’, con insaccati appesi e 
formaggi in vetrinetta. Come il 
nome stesso suggerisce, e’ uno 
stimolo continuo per il gusto, fra 
piatti della tradizione regionale 
preparati e rivisitati con sapienza, 
nonche’ con creazioni originali, 
fra primi, secondi e dolci. Ottima 
selezione di vini.

PIRATES CITY • Via Clemente 
De Cesaris, 39 - Pescara. Info: 
0852121234. Sembra di stare 
sul ponte di una barca a vela. 
Tanto legno, cime, carrucole. Un 
posto da wine bar e sea food che 
propone specialita’ della cucina 
marinara locale rivisitate in chiave 
contemporanea, per stuzzicherie 
a base di pesce, tapas, crudita’.

SOSUSHI • Piazza Muzii, 52 - 
Pescara. Info: 0859049719. 
Sushi di qualita’ dal tradizionale 
al creativo, con scelte anche per 
vegetariani. Fra i servizi, l’asporto 
e il delivery, più l’originalissimo 
“show cooking” con cuoco a 
domicilio che va ad aggiungersi al 
servizio catering con allestimento 
“molo design”. Chiuso lunedi’. 

VINATTERIA ZOLFO • Via De 
Cesaris, 22/24 - Pescara. Info: 
085293127, 3394094555. Sul 
biglietto da visita c’è scritto: 
Vinatteria. Propone degustazione 
dei migliori vini dal momento 
dell’aperitivo fino a sera. Per 
accompagnare si va da “Pizza e 
Mortazza” al piatto di formaggi, 
prosciutto tagliato a mano, Fois 
Gras e Tonno Carloforte. La parti-
colarita’ e’ che il 90 per cento dei 
prodotti, qui, è bio.

PESCARA PORTANUOVA

GRAND CANYON COUNTRY 
PUB • Viale Amerigo Vespucci, 
110 - Pescara. Info: 08566762. 
Primi e secondi piatti, panini di 
tutti i tipi, hamburger e hot-dog, 
stuzzicherie, fino agli arrosticini 
maxi. Birre speciali. 

JAYSON’S IRISH PUB • Viale 
Guglielmo Marconi, 283 - Pesca-
ra. Info: 3356585532. Storico 
e frequentatissimo Irish Pub in 
perfetto stile irlandese. Aperto 
dal pomeriggio a notte. 

LA LOCANDA DEI POVERI E DEI 
RE • Via Gabriele d’Annunzio, 
264 - Pescara. Info: 08564522, 
3291599437.  Dalla passione 
per l’arte culinaria tramandata di 
madre in figlio nascono piatti  a 
base di pesce e di baccala’. 

MANGIAFUOCO • Viale della 
Pineta, 8/1 - Pescara. Pizzeria. 
Info: 3284799946.

MYSTIC PIZZA  • Viale Vittorio 
Pepe, 69 - Pescara. Info: 
085690329. Pizzeria, rosticceria, 
gastronomia d’asporto, pizze 
al taglio e da asporto, calzoni 
e hot dog, aperitivi della casa. 

Questi i piatti forti del locale, tutti 
preparati con alimenti di prima 
qualita’, scelti ogni giorno dallo 
chef. Lasagne, gnocchi, trippa, 
verdure, arrosticini: una cucina 
genuina che onora la tradizione 
abruzzese. Su prenotazione piatti 
a base di pesce, dove la specialità 
e’ il brodetto. 

PAPARAZZI • Viale Guglielmo 
Marconi, 290 - Pescara. Info: 
3899094648. Tutto il giorno e’ 
caffetteria, a pranzo propone la 
pizza. Il momento dell’aperitivo e’ 
caratterizzato dalle tapas originali 
e sfiziose e ancora dalla pizza (al 
piatto o da asporto) fino a cena. Il 
fine settimana organizza serate a 
tema con live music e dj set.    

PIZZERIA DEI TIGLI • Via Ga-
briele d’Annunzio, 254 - Pescara. 
Info: 08564522. Bar, pizzeria e 
tavola calda.

PIZZERIA IL CIOCCO • Viale 
Guglielmo Marconi - Pescara. 
Info: 085691937. Pizze preparate 
seguendo il metodo di lievitazi-
one naturale e condite sempre 
con ingredienti freschissimi. Il 
punto di forza è la cottura con 
forno a legna. Anche primi, 
panini, insalate. Ha altri due punti 
in citta’, in viale Marconi, 148 
(Portanuova) e in viale Bovio, 
168 (Centro). 

SALIGIA • Strada Comuna-
le Piana, 3 - Pescara. Info: 
0852122024, 3928055561. 
Colazione all’italiana, caffetteria 
tutto il giorno, fino a pranzo e 
cena (ven. e sab.). Cucina territo-
riale, rivisitata con estro in chiave 
contemporanea. Venerdi’ e sa-
bato serate con dj set. Il sabato si 
sale al settimo piano, nello spazio 

“S7”. Il tutto in un’ambientazione 
design, con stile. 

PESCARA UNIVERSITA’ 

CANTIN[AH]DEMIA DISCO 
CLUB • Viale Pindaro, 14 - 
Pescara. Info: 3385083630. 
Cena a buffet, dinner&disco, 
commerciale e house. Aperto il 
fine settimana.

HELLOPIZZA • Viale Pin-
daro, 65/4 - Pescara. Info: 
0856921022. Pizze al taglio e 
al piatto che si distinguono gia’ 
dal metodo di cottura scelto, su 
pietra, per un gusto incon-
fondibile. Un software garantisce 
tempi certi di consegna per le 
pizze a domicilio, nel bauletto 
termoriscaldato delle Hellomoto.

IL CAFFE’ DEI CAVATAPPI • Via 
Falcone e Borsellino, 30 - Pesca-
ra. Info: 0852120890. Un po’ 
ambiente parigino, un po’ design. 
Caffetteria, ristorante. 

LINK LOUNGE & RESTAURANT 
• Via Falcone e Borsellino, 8/10 
- Pescara. Info: 0854503565, 
3398160003. Anima da lounge 
bar con una passione per la 
notte. Sempre aperto propone 
caffetteria, brunch, pranzo e 
cena. Dj set e music. Aperto tutti 
i giorni dalle 07:30 alle 03:00.

PESCARA LUNGOMARE 

NETTUNO • Viale della Riviera, 
30 - Pescara. Info: 0854221542. 
Cena, live music, dinner & 
dance. Ristorante in un ambiente 
selezionato. 
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Piazza della Rinascita, 20 - Pescara. Info: 0854414602, 3665022367.
Tiziano e Davide hanno un’esperienza quasi ventennale in giro per il mon-
do in hotel a cinque stelle e navi da crociera. L’idea, quindi, è ricreare il bar 
di un hotel di classe, con chicche come il bicchiere ghiacciato o il flambé, 
per un locale all’insegna dell’innovazione. Si parte con la caffetteria (cornet-
to a lievitazione naturale), per passare ad un fresco cocktail mattutino. Da 
provare anche le cioccolate calde. Il meglio arriva con la selezione ragionata 
di cocktail, per soddisfare tutti i gusti, anche il più esigente. Vanno da quelli 
perfetti per il pre-dinner agli sparkling, fino al più gustoso per l’after dinner. 
Non manca il Martini corner. Da provare i long drink and frozen nonché gli 
alcool free. I cocktail, poi, sono “di stagione” solo con frutta del periodo. 
VEN: aperitivo a buffet e dj set.
Orario: Aperto da lun. a sab. dalle 08:00 alle 02:00, dom. dalle 09:00 
alle 02:00.
Come arrivare: Sotto i portici di piazza della Rinascita.

NIGHT & DAY
promo review

PE
-C

H

 2night magazine //  35



4 VELE • Viale della Riviera, 45 
- Pescara. Info:  3939675410. 
Disco storica della riviera pesca-
rese, che torna avvalendosi della 
collaborazione e del supporto di 
svariati staff che fanno discoteca 
da vent’anni. Serate venerdi’ e 
sabato. 

VENERE • Viale Riviera Nord, 118 
- Pescara. Info: 0854215268. 
Specialita’ pesce e pizzeria. Ap-
erto tutte le sere a cena (tranne 
il lunedi’) e a pranzo sabato e 
domenica. 

PESCARA OVEST

TIPOGRAFIA • Via Raiale, 169 
- Pescara. Info: ND. Internet: 
www.tpgrf.com, info@tpgrf.com. 
Venerdi’ e sabato live e dj set. 

PESCARA NORD

GLASS DISCOTEQUE • Via 
Nazionale Adriatica Nord - 
Pescara. Info: 3388539712, 
3930452253. Aperto il sabato 
con i dj resident. Commerciale 
e house.

SPOLTORE

CAFE’ 602 • Via Mare Adriatico, 
602 - Santa Teresa di Spoltore 
(PE). Info: 3337543000. Caffet-
teria, aperitivi, organizza serate 
di live music, eventi, spettacoli e 
degustazioni. 

DESMOND BREW PUB • Via 
Cavaticchio, 15 - Cavaticcio 
inferiore, Spoltore (PE). Info:  
3470028369. Il Desmond Brew 
Pub, aperto da giugno 2012, e’ 
un’estensione del birrificio. Offre 
tutte le specialita’ del birrificio, 
alla spina, accompagnate da un 

menu’ di degustazione studiato 
ad hoc per gli abbinamenti, come 
stinco di maiale alla birra, scalop-
pine alla birra, spezzatino alla 
birra e altro ancora. A rotazione 
sono presenti anche altre birre 
artigianali italiane. Organizzazione 
eventi e musica dal vivo. Ingresso 
riservato ai soci. Parcheggio 
interno.

LOFT 128 • Viale Europa, 128 - 
Spoltore (PE). Info: 3489184146, 
3939779688. Cocktail bar, live 
music club votato al rock, wine 
bar. Giovedi’, venerdi’ e sabato 
serate live music e dj set.

LO SPIZZICO • Via Italia, 25 
- Villa Raspa di Spoltore, 25 
(PE). Info: 085412346. Cucina 
tipica abruzzese, arrosticini. 
Ambiente informale a conduzione 
famigliare. 

TRATTORIA GLI AMICI DI SAN-
TA TERESA • Via Mare Adriatico, 
116 - Santa Teresa di Spoltore 
(PE). Info: 0854972373. Cucina 
tipica abruzzese, cucina italiana. 

CEPAGATTI

RISTORANTE AKIRE’ • Via Nazio-
nale, 53 (Contrada Bucceri) - Ce-
pagatti (PE). Info: 0859772384. 
Cucina tipica abruzzese e oltre 
cento tipi di pizza, fra le quali 
le double, con doppia farcitura. 
La carne cotta su pietra ollare, 
cosi’ da permettere al cliente di 
scegliere il punto giusto.  

PIANELLA 

VILLA ALBERICO • Contrada 
Quercia dell’Ompiso, 1 - Pianella 
(PE). Info: 3293829080. Circolo 
privato i cui associati hanno 

accesso alla struttura con maneg-
gio, fra le colline del pescarese. 
Ideale per feste private. 

MONTESILVANO

BERTUX 24 • Via Verrotti, 
41 - Montesilvano (PE). Info: 
0854491829. La cucina propone 
fast food, pizza, panini, arrosti-
cini, bisteccherie nonche’ scelta 
vegetariana. Chiuso il martedi’. 

BIRRERIA BATCH • Via Verrotti, 
176 - Montesilvano (PE). Info: 
3477226701. Birreria e 
paninoteca.

BRACERIA ROSE’ • Corso 
Umberto I, 524 - Montesilva-
no (PE). Info: 0852195482, 
3336633015. Lounge bar, 
ristorante e braceria. 

CHRISTEF • Via Vestina, 505 
- Montesilvano (PE). Info: 
3292636338, 0854681801. 
Piatti della tradizione abruzzese 
rivisitati con estro e secondi dove 
la carne, servita su pietra lavica, 
e’ la vera specialita’. 

FALSTAFF • Via Chiarini, 
35 - Montesilvano (PE). Info: 
0857999464, 3315603335. 
Ambientazione da vera birreria, 
con spazi ampi, adatti a gruppi 
di amici e tavolate. Propone le 
migliori birre italiane ed estere, 
con una continua ricerca per le 
novita’, dalle pilsener alle stout, 
alla spina, in bottiglia, rosse, 
doppio malto, lager, scure. Non 
mancano i vini e i cocktail. Da 
mangiare, stuzzicherie, panini, ar-
rosticini fatti a mano, impiccata di 
carne, tagliate, focacce, piadine. 
E in piu’, musica e giochi.

IL GATTO VERDE • Via Vestina, 
473 - Montesilvano (PE). Info: 
0854683652, 3479741883. Per-
fetto per la cena, che sia in cop-
pia o in gruppo, fino alle grandi 
tavolate delle feste, dalla laurea al 
compleanno. Appuntamenti fissi 
fra live music e giochi. 

J’ADOR FASHION CAFE’ • Corso 
Umberto I, 331 - Montesilvano 
(PE). Info: 0854454218. Caf-
fetteria, aperitivi, cocktail bar, 
wine bar. Tutto a cura di Gabriele 
Chiozzi, barman con venticinque 
anni di esperienza internazionale.

LA NUOVA ROCCHETTA • Via 
Chiarini - Montesilvano (PE). 
Info: 0854682162. Pizza 
tradizionale o piu’ ricercata e, 
ancora, personalizzata secondo 
il gusto del cliente. Più i calzoni, 
anche questi proposti in grande 
varieta’ e i suppli’ e le crocchette, 
rigorosamente fatti a mano. 
Chiuso il lunedi’. 

LA PECORELLA • Via d’Annunzio, 
57 - Montesilvano (PE). Info: 
3288094038, 3297855213, 
085834451. Arrosticini caser-
ecci, classici, fatti a mano, di 
filetto, di fegato fatti a mano, di 
agnello, salsicce, bistecche. Pay 
tv. Chiuso il lunedi’. 

L’ALTRO CAFE’ • Via Nazionale 
Adriatica Nord, 318 - Monte-
silvano (PE). Info: 08574939. 
Stupisce per lo stile curatissimo, 
dallo spazio esterno all’interno. 
Caffetteria, bar, aperitivo, free 
wi-fi. Domenica chiuso.
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Bar, pizzeria e tavola calda nei pressi dell’Università “G. d’Annunzio” a 
Pescara, punto di riferimento per universitari, professionisti con uffici in 
zona, residenti, alunni delle scuole proprio lì a due passi. Propone caf-
fetteria tutto il giorno e pizze, al taglio e al piatto, dalle classiche a quelle 
ideate in cucina, oltre a contorni, primi e secondi. Perfetto per il pranzo, 
veloce ma allo stesso tempo gustoso e come ritrovo per l’aperitivo pome-
ridiano. E’ inoltre molto gettonata la gastronomia d’asporto con specialità 
abruzzesi e non solo, sempre all’insegna della qualità. Imperdibile il mo-
mento dell’aperitivo a soli 4 euro. 
Orario: Aperto dalle 07.00 alle 23.00. Lunedì pomeriggio chiuso.
Come arrivare: Lungo via d’Annunzio, sulla destra direzione Università.

Viale della Pineta, 8/1 - Pescara. Info: 0856922070, 3284799946.
Posto pulsante come il rosso dell’insegna. Fra il dehors e l’interno acco-
glie il cliente con la sua vasta proposta di pizze rosse e bianche, focacce 
e calzoni e ancora le stuzzicherie, dalle crocchette alle verdure grigliate 
fino a specialità, su prenotazione, come la trippa o il pollo allo spiedo. Da 
bere birre alla spina e in bottiglia fino al vino. Un posto accogliente, che 
coinvolge il gusto e la conoscenza, con i vari libri e guide dedicate alla 
città e alla regione ospitati sugli scaffali fino alle foto della Pescara che fu. 
Originale e frizzante, qui non ci si annoia di certo. Dall’allestimento alle 
pizze tutto è a cura del proprietario. 
Orario: Aperto dalle 19:00 alle 00:00. Chiuso il lunedì. 
Come arrivare: Nei pressi dell’Università, direzione mare, dopo la rotonda 
dell’Agip.

Piazza Garibaldi - Pescara. Info: 3899068616.
“Bar de tapas y cerveceria” in perfetto stile spagnolo in un’ambientazione 
tutta iberica e con quella stessa aria di allegria. Ci sono le tapas, a base di 
carne, pesce e verdure, sia fredde che calde nonché la carne alla brace 
preparata ad arte con diverse proposte, una vera specialità del posto. Il 
tutto da accompagnare con birra Estrella o vino rosso (tinto), bianco e 
rosato. C’è anche lo spumante Cava. Da vivere a pranzo, aperitivo e cena. 
Data la scelta dell’orario continuato permette di mangiare in qualsiasi mo-
mento del giorno (e della notte). 
VEN: live music fra rock e pop dalle 22.00. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 12:00 alle 02:00.
Come arrivare: A due passi dal centro storico.

PIZZERIA DEI TIGLI

MANGIAFUOCO

GALERÌA

promo review
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L’ARAGOSTERIA • Via Belice, 
5 - Montesilvano (PE). Info: 
3314846728. Piatti a base di 
pesce sempre fresco, con astici 
e aragoste pescati direttamente 
dall’acquario. Grazie allo chef 
sardo, un angolo di Sardegna a 
Montesilvano.Aperti a pranzo e a 
cena, chiuso lunedi’. 

LO STUZZICO • Via Vestina, 
520 - Montesilvano (PE). Info: 
0854684993. Bruschetteria, 
spiedineria, stuzzicheria. 

MARLINCAFE’ • Viale Aldo 
Moro, 6 -  Montesilvano  (PE). 
Info: 0854492550. Moderno ed 
elegante lounge bar, propone 
caffetteria, aperitivi e idee per un 
pranzo veloce.

MEXICO • Via A De Gasperi, 
2 - Montesilvano (PE). Info: 
0854711836. Pizze e focacce 
con forno a legna, papate farcite, 
carne alla brace, antipasti rustici. 
Chiuso il martedi’.

MIMI’ E COCO’ • Via Vestina, 
104 - Montesilvano (PE). Info: 
3481656907. Ristorante e piz-
zeria (prenotazione consigliata). 
Chiuso il martedi’. 

ONE&CO • Piazza Alfredo 
Beni - Montesilvano (PE). Info: 
0854451434. Pub, ristorante, e 
paninoteca, propone birre tede-
sche alla spina e specialita’ carne 
tagliata al momento. Chiuso il 
mercoledi’.

PIZZA E BASTA • Corso Umberto 
I, 332 - Montesilvano (PE). Info: 
3284082652. Notte brasileira, 
noche latina, gruppi dal vivo e 
karaoke. Ma soprattutto pizza. 
Chiuso lunedi’ e martedi’.

PIZZERIA EVERGREEN • Piazza 
A Beni, 83/85 - Montesilvano 
(PE). Info: 0854456030. Pizze al 
piatto, calzoni, focacce per tutti i 
gusti. Ci sono le classiche, farcite, 
fino quelle piu’ originali, da ac-
compagnare con birre speciali 
dalle rosse alle scure, weisse, 
belghe d’abbazia e trappiste. 

SAPO’ • Via Irma Bandiera, 
3 - Montesilvano (PE). Info: 
0854686080, 3483845323. 
Ristornate di pesce secondo la 
tradizione. Il menu’ e’ scritto in 
dialetto pescarese e si declina 
fra antipasti freddi e caldi e primi 
piatti fino al pesce al forno. La 
specialita’ è il brodetto. 

SAPORI DI PIZZA • Via Vestina, 
139 - Montesilvano (PE). Info: 
0854682118. Arrosticini fatti a 
mano, pizza, anche da asporto. 
Chiuso il mercoledi’. 
SCIU’ SCIA’ • Via Vestina, 
383 - Montesilvano (PE). Info: 
0854684066. Ristorante pizzeria 
napoletana, dal 1987. Aperti 
anche a pranzo. 

VANITY CAFFE’ • Corso Umberto, 
437 - Montesilvano (PE). Info: 
0859432366. Caffetteria, snack, 
aperitivi cenati, sala slot. 

ZELIG • Via Vestina, 415 - Monte-
silvano (PE). Info: 0854680674, 
3207073066. Forno a legna, 
pizze da asporto, arrosticini. 
Chiuso il martedi’. 

CITTA’ SANT’ANGELO

BAM BAM RISTOSAURO • Via 
Matrino, 27 - Citta’ Sant’angelo 
(PE). Info: 0859614526. Am-
bientazione da “Ristosauro” con 

menu’ a tema, dagli antipasti ai 
primi e secondi piatti che giocano 
sulla comparsa dell’uomo sulla 
terra. Cosi’ il Bam Bam ha trovato 
il modo di coccolarlo e viziarlo 
con prelibatezze culinarie. Ideale 
anche per feste private.     

CABOULOT • Viale Matrino, 132 
- Citta’ Sant’Angelo (PE). Info: 
0859506258. Pub, birreria.

IL CAFFE’ DEL CONTE • Via Ma-
donna della Pace - Citta’ Sant’An-
gelo (PE). Info: 3201133869. 
Caffetteria, pranzo, aperitivo. 
Giochi e scommesse. 

AREA METROPOLITANA 

PESCARA-CHIETI

APERITIVO

BIRRIFICIO MAJELLA • Via San 
Salvatore, 6 - Casoli (CH). Info: 
3388485425. Birra artigianale 
con ingredienti del territorio. 
venerdi’ e sabato dalle 17.00 alle 
21.00 il birrificio apre al pubblico 
per visite e degustazioni.

CAFE’ CAFE’ • Viale Abruzzo, 
242 - Chieti. Info: 3461318527. 
Il bigliettino da visita lo annuncia 
come locale dedicato a “food, 
drink and fun”. La formula si 
esplicita nell’ambientazione e 
nelle proposte.

CAFE’ 506 • Via Pescara, 506 
- Chieti. Info: 0871781685, 
3470551247. Caffetteria 
all’italiana, cucina tipica abruzz-
ese rivisitata con estro personale 
e pizza. Pay tv, live music, cabaret 
e karaoke. Chiuso il giovedi’. 

CASINA DEI TIGLI • Villa Comu-
nale - Chieti. Info: 087141918. 
Tavola calda, caffetteria. 

DOPPIOZERO • Via Asinio Herio, 
8 - Chieti. Info: 087166947, 
3479532383. In un fondaco 
recuperato, con le volte di mat-
toncini a vista ben integrate in el-
ementi di design contemporaneo. 
Propone pizza, dalla tradizionale 
alla creativa e i primi e secondi 
piatti dell’enogastronomia locale. 
Lunedi’ chiuso. 

GOST CAFE’ • Viale Abruz-
zo, 286/b - Chieti. Info: 
0871565218. Lounge bar, 
cocktail bar. 

L’ALTRO VINOTA • Via Campobas-
so, 2 - Chieti. Info: 349383683. 
Caffetteria, cocktail bar, live 
music, serate universitarie. 

SEDICI PIADINA • Galleria Wojt-
yla, 22 - San Giovanni Teatino 
(CH). Info: 3204567502. Piadi-
neria con sedici tipi di piadine. 
Pranzo, cena, asporto. 

SIREN’S CORNER • Piazza 
Sirena, 19 - Francavilla al Mare 
(CH). Info: 0854911111. Pub per 
eccellenza, nell’accezione inglese 
del termine, ossia “Public house”. 
Punto di ritrovo dove incontrarsi 
per cenare con una pizza, gustare 
un panino o le mille stuzzicherie, 
tutto accompagnato da birre 
speciali. Serate di live music e 
giochi di ruolo. 

STAMMTISCH • Viale Unita’ 
d’Italia, 645 - Chieti Scalo (CH). 
Info: 0871577131. Birreria.
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Largo dei Frentani, 14 - Pescara. Info: 3288416548, 3476812023. 
Al piano terra di uno dei palazzetti più antichi di questa parte di città ca-
ratterizzata da ristoranti e pub. Qui la pizza la fa da padrone, con nomi 
che richiamano personaggi storici come d’Annunzio o Manthonè, ma non 
sono da meno stuzzicherie, contorni, calzoni, focacce, la “Bimbo pizza” 
per i più piccoli e la braceria con tagliata, hamburger e petto di pollo alla 
brace. Fra gli antipasti anche patate e appassita al coccio. Come dessert ci 
sono i dolci tipici “della nonna”. Per bere, dalla cantinetta, una buona scel-
ta fra vini regionali e birre. Cenando qui il mercoledì ingresso omaggio al 
Cutty Sark e Cantina Accademia, il sabato sempre al Cantina Accademia 
e al 4Vele. Nel locale c’è la pay-tv.
Orario: Aperto da martedì a domenica dalle 19:30 alle 00:00. Lunedì 
chiuso. 
Come arrivare: in pieno centro storico.

Corso Umberto I, 524 - Montesilvano (PE). Info: 3336633015, 
08502195482.
Esperienza trentennale nella ristorazione, pane e pasta preparati in cuci-
na, a vista, l’olio sulla tavola dalle terre curate dagli stessi gestori, rendono 
questa braceria e lounge bar un posto unico. Si comincia con la caffet-
teria, passando per il pranzo fino a cena dove la vera forza è la carne alla 
brace fra arrosticini fatti a mano, tagliata, entrecote, filetto. Non mancano 
i primi piatti della gastronomia abruzzese. Da provare il caratteristico “An-
tipasto Rosè” uno spiedone di carne mista “impiccata”. Da bere, vini e 
birre anche artigianali. Ottimo per serate in coppia, per amici e famiglie 
(c’è uno spazio per bambini) per feste private (tavolata fino a 28 perso-
ne). Spesso le serate sono accompagnate da live music soft fra brasil, jazz 
e latino. Convenzionato Sky.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 08:00 alle 00:00, esclusa la domenica.
Come arrivare: Lungo Corso Umberto, poco dopo l’Asse attrezzato. 

Via Alfonso Di Vestea, 20 - Pescara. Info: 0852122139, 3337946234. 
Metti il sogno di una vita, un palazzetto del 1936 e le volte in mattoncini 
a vista, arredi recuperati e riadattati, l’insegna realizzata in proprio da una 
ruota di carro in legno. E ancora professionalità, passione e simpatia. Un 
posto dove ci si sente a casa, anzi “a casa della nonna” come sottoline-
ano i gestori. Il tutto per un’ambientazione rustica ma non trasandata. 
La stessa cura si riflette nella scelta di piccoli distributori, alla ricerca del 
particolare che distingue. Il menù, a pranzo e a cena, cambia sempre e 
non si ripete mai, variando con proposte di carne e pesce, piatti in bianco 
o al pomodoro e ancora per vegetariani. Ottimo per eventi, banchetti, 
riunioni, compleanni, ricevimenti e mostre.
Orario: Aperto da lun. a gio. da sab. a dom. dalle 13:00 alle 14:30; il lun., 
da mer. a sab. dalle 20:30 alle 23:00. 
Come arrivare: Non lontano dal centro storico, in una traversa di Viale 
Marconi.

PIZZERIA DEI FRENTANI

BRACERIA ROSE’

LA LOCANDA DEL RIGATTIERE
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TAMARILLO BRILLO • Via Vico 
dei Frentani - Lanciano (CH). 
Info: 0872716351. Birreria, 
aperitivo, live music. 

VINERIA CIAVOLICH • 
Piazza della Chiesa di San Pan-
taleone - Miglianico (CH). Info:  
3382458850. La Vineria Ciavol-
ich si trova all’interno dell’antica 
cantina di vinificazione Ciavolich, 
costruita nel 1853. Ogni venerdi’ 
sera la cantina si trasforma in un 
locale e in un’atmosfera calda 
nella quale si respirano storia e 
amore per il vino fatto bene, la 
musica dal vivo come jazz, bossa 
nova, blues.

CENA

FOCONE’ • Via Amendola, 
6 - Sambuceto (CH). Info: 
0854462467, 3408436051. 
Nuovo locale di Luciano Passeri, 
gia’ conosciuto per la sua Pizzeria 
Milu’. Qui si passa alle “tipicita’ 
abruzzesi alla brace” come 
recita il payoff: dagli arrosticini 
di carne, di filetto e di fegato, 
pecorino alla piastra, patate alla 
brace, per fare alcuni esempi. 
Ogni giorno su una lavagna un 
proverbio abruzzese accompagna 
la giornata e gli stessi clienti 
possono suggerirne di nuovi. 
Originale anche l’arredamento 
con elementi di riuso.  

GROTTA DELA CAVALLONE • Lar-
go Costantino Barbella, 7 - Chieti. 
Info: 0871330212. Ristorante 
storico che ha aperto i battenti 
oltre cento anni fa. Propone piatti 
tipici della tradizione locale e 
regionale.

LA BAIA DI CUPIDO • Via Postilli 
- Francavilla al Mare (CH). Info: 
0859190690, 3404927588. 
Qui si viene per il ristorante 
(specialita’ pesce, con le ricette 
della tradizione marinara locale 
rivisitate e rielaborate in chiave 
contemporanea) e la pizzeria con 
forno a legna. Aperto in occasione 
delle festività. 

L’ISOLA CHE NON C’E’ • Via 
Nazionale Adriatica Sud - Localita’ 
Foro 107 (CH). Info: 085816061, 
3474990184. Cucina di 
terra soprattutto e di mare su 
prenotazione. Nonche’ la pizza 
proposta in ottanta varianti. E’ 
sede dell’Ateneo della Pizza.

LOCANDA DEL VECCHIO BORGO 
• Corso Umberto I - Vacri (CH). 
Info: 0871718253. Email: info@
locandadelvecchioborgo.it. Nel 
cuore del centro storico di Vacri, 
per il meglio della cucina tipica 
abruzzese. Ha cinque mini appar-
tamenti. Aperitivo in terrazza vista 
Majella. Chiuso il lunedi’. 

LU PIANELLESE • Via Parco 
Nazionale d’Abruzzo, 21 - Manop-
pello (PE). Info: 0858561335. 
Ristorante, dinner & dance, 
latinoamericana. 

PIZZERIA MILU’ • Viale Amendo-
la, 19/21 - Sambuceto (CH). Info: 
0854409031, 3408436051. Cura 
di ogni minimo dettaglio, prodotti 
selezionati, gentilezza e profes-
sionalita’. E ancora tranquillita’, 
serieta’, amore e passione. Questi 
gli ingredienti che fanno di Milu’ 
un posto per vivere “l’esperienza 
pizza” come dice lo stesso gestore 
Luciano Passeri, che non a caso 
e’ campione del mondo pizza 
classica. 

OSTERIA DEL GUERRIERO • Via 
Cesare De Lollis, 30 - Chieti. Info: 
0871344026. Il menu’ e’ dedicato 
alla gastronomia tipica regionale 
fra antipasti, primi, secondi e 
contorni, per una scelta davvero 
ampia e ragionata. 

ST. JAMES IRISH PUB • Via 
Silvino Olivieri, 124 - Chieti. Info: 
3204229998. Secondo la mi-
gliore tradizione di ogni buon Irish 
Pub che si rispetti, offre ottima 
birra, su tutte la Guinness, oltre 
ad un’ottima selezione di whyskey 
irlandesi e scozzesi, rum, amari e 
distillati. Da mangiare, panini, piatti 
in prevalenza di carne, taglieri, 
insalatone e fritteria. Venerdì e 
sabato live music.

TAVERNA FIORITA • Galleria 
Wojtyla, 11 - San Giovanni Teatino 
(CH). Info: 3299238569. Specia-
lita’ carne, pesce su prenotazione. 
Aperto a pranzo (convenzioni con 
aziende) e a cena. Piccola sala per 
feste private. 

VERTIGO • Via Filippo Masci, 
181 - Chieti. Info: 0871330012, 
3334891642, 3389827295. In 
un vecchio casolare di campagna 
ristrutturato alla perfezione. Piatti 
tipici della gastronomia locale, con 
estro. Pizzeria con forno a legna. 

LATENIGHT 

CAMDEN PUB •  Viale Benedetto 
Croce, 573 - Chieti Scalo. Info: 
3407612157. Arredamento in 
legno in puro stile “Public house”. 
Le migliori birre inglesi nonche’ 
whisky o whiskey irlandesi, 
scozzesi e ancora inglesi, piu’ rum 
e vino. Chiuso il lunedì.

MARY ROY • Via Asinio Herio, 
21 - Chieti. Info: 0871330212. 
L’idea era quella di proporre un 
pub in perfetto stile scozzese, 
l’unico qui in zona: riuscita alla 
perfezione. Selezione di birre e 
whisky oltre a  rum, long e short 
drink. Serate universitarie. 

STAMMTISCH • Viale Unita’ 
d’Italia, 645 - Chieti Scalo (CH). 
Info: 0871577131. Birreria.

TERAMO 

PIN UP • Via Francia, 12 - 
Mosciano Sant’Angelo (TE). Info: 
3409884513. Nuovissimo locale 
nella zona, si presenta come il 
più grande club live nel centro 
Italia. Sabato sera concerto e 
serate il venerdi’. 

L’OFFICINA L’ARTE E I MESTIERI 
• Piazza Dante Alighieri, 2 - Giu-
lianova (TE). Info: 3465219532, 
3286872529. Pizza, panini ogni 
volta diversi, anche sushi. Birre 
artigianali, vini locali e live music 
il venerdi’. 

SILVI MARINA 

TWIN’S CAFE’ • Via Arrigo 
Rossi, 76 - Silvi Marina (TE). 
Info: 391650856, 3381044023. 
Lounge bar di tendenza, molto 
giovanile e con un design 
classico-moderno curato in tutti i 
suoi particolari. Cocktail bar, ser-
ate a tema, live music e dj set. 
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H V.le Pindaro, 65/4 - Pescara Università. Info: 0856921022; V.le Bovio, 
308 - Pescara Centro. Info: 0854710471; C.so Strasburgo, 1/5 - Mon-
tesilvano (Pe). Info: 085834062; V.le Unità d’Italia, 30/A - Chieti Scalo 
(Ch). Info: 0871560020 - www.hellopizza.it; info@hellopizza.it
Baby, classica e maxi, oltre sessanta tipi di pizza, al piatto o al taglio, 
cotte su pietra e lievitate naturalmente. Anche con farina integrale (sen-
za sovrapprezzo). Poi focacce, calzoni, stuzzicheria, insalate, dessert e 
bevande. Oltre alla pizza “al momento” la vera forza qui è la consegna a 
domicilio, gettonatissima: arriva perfetta, con il suo sapore e profumo, 
grazie alle borse termiche e al bauletto termoriscaldato delle hello-moto. 
Consegne gestite da un software. 
Orario: Aperto lun. e ven. dalle 11:00 alle 23:00. Sab. e dom. dalle 18:00 
alle 23:00. 
Come arrivare: In piena zona universitaria.

HELLO PIZZA
promo review
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Via L’Aquila, 18/20 - Pescara. Info: 085291205. 
Sapori e profumi fra colazione, pranzo e merenda. Per una clientela cu-
riosa, con scelta vegetariana e vegana. Primo vegetable bar cittadino, 
con passione e professionalità. Propone caffetteria attenta alle esigenze 
alimentari, primi piatti con cereali e legumi, insalatone, dolci, centrifughe, 
frullati e spremute. L’ultima novità sono piatti gustosi con seitan, tempeh, 
tofu, miso, muscolo di grano, “bistecca” e “bocconcini” di lupino. Il libro 
ingredienti descrive ricette e allergeni. Prodotti per celiaci. C’è il wi-fi gra-
tuito e angolo lettura. Organizza mostre temporanee. 
Orario: Aperto da lunedì a venerdì dalle 07:30 alle 20:00, sabato dalle 
07:30 alle 00:00
Come arrivare: In una traversa di Corso Vittorio, nei pressi delle Poste 
Centrali.

Via G. d’Annunzio, 116 - Pescara. Info: 3358375583 .
Tutto comincia più di dieci anni fa da un telefono pubblico, chiamando 
l’ambasciata messicana a Roma, con l’idea di avere informazioni per apri-
re un ristorante messicano. Il caso vuole che in quel momento, a chiede-
re il visto, si trovi lì proprio un cuoco, che viene subito ingaggiato. Così 
comincia l’avventura, fra chili e tequila. Il menù è tutto dedicato alla cucina 
Tex-Mex con predilezione per la carne, fra antipasti, fajitas, platos unicos 
e tortillas, accompagnati da cervezas, tequila (in oltre trenta varianti) e 
rum. Anche i dolci sono in stile “Messico e nuvole”. Tutto in un’ambienta-
zione tipica da “posada mexicana”.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 20:00 alle 00:00, escluso il lunedì.
Come arrivare: Lungo Via d’Annunzio, non lontano dal centro storico.

PROFUMO DI SOLE

LOS MARIACHIS
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Via Arrigo Rossi, 76 - Silvi Marina Teramo (TE). Info: 3405904558.
Di tendenza, giovanile e con un design classico-moderno curato nei par-
ticolari, adatto a tutti i tipi di clientela. Qui si va dalla colazione all’italiana 
arricchita dalla pasticceria di produzione propria a panini, tramezzini e 
toast. Ottimo per un pranzo, veloce o lento che sia. Poi, si arriva all’aperi-
tivo cenato che coniuga la bontà dei cocktail - alcolici e analcolici - e l’ab-
bondanza delle stuzzicherie. Ha un bel dehor e uno spazio interno, tutto 
ben organizzato. È anche ritrovo per un pre serata con gli amici. Sempre 
vasta la scelta di bevande delle migliori marche per celebrare un posto di-
namico e divertente. Il sabato appuntamento fisso con live music e dj set. 

Orario: Aperto tutti i giorni dalle 6:30 alle 02:00. Domenica dalle 7:30 
alle 02:00.
Come arrivare: Venendo da Pescara, sul lungomare centrale di Silvi.

Via Nazionale, 53 - Cepagatti (PE). Info: 0859772384.
Sapori abruzzesi e non solo con antipasti che inneggiano alla tradizione 
italiana (taglieri misti di salumi e formaggi abruzzesi, bufale campane, 
arancini siciliani, olive all’ascolana), primi, carni fresche italiane (come la 
bistecca marchigiana da 500 grammi) e argentine (angus), arrosticini fatti 
a mano. Con la pietra ollare il cliente può scegliere il tipo di cottura pre-
ferita della carne. Per la pizza, una varietà di oltre 100 tipi oltre alla novità 
delle “double”, vale a dire con doppia farcitura. I dessert della casa sono 
preparati quotidianamente, per il tocco finale a pranzo e a cena. Imper-
dibile il Tiramisù. Tutto è accompagnato dai migliori vini regionali e non. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 11:30 alle 01:00. Lunedì sera chiuso. 
Come arrivare: In contrada Bucceri, vicino l’uscita dell’A14 Pescara Vil-
lanova.

Via Amendola, 6 - Sambuceto (CH). Info: 0854462467.
La brace d’Abruzzo è pronta per offrire il meglio delle specialità regionali. 
Accade nel nuovo locale di Luciano Passeri, già conosciuto e apprezzato 
per la sua Pizzeria Milù. Ora si lancia nell’avventura di un posto che è mix 
perfetto fra tradizione e innovazione, a partire dall’arredamento con ele-
menti di riuso sì, ma finemente disposti. Basta entrare e scoprire il menù 
sulla lavagna. E poi tornare ancora, perché le proposte variano di giorno 
in giorno. Alla brace il compito di dare il miglior gusto agli arrosticini (di 
carne, di filetto e di fegato) nonché al pecorino alla piastra o alle patate 
alla brace, per fare alcuni esempi. Sulla tavola tovagliette con proverbi 
abruzzesi da portare a casa. Lo staff è pronto ad accoglierne di nuovi su 
suggerimento dei clienti. 
Orario: Aperto dalle 20:00 alle 00:00.
Come arrivare: Lungo Viale Amendola a Sambuceto.

Via Pescara, 506 - Chieti. Info: 0871574536, 3470551247. 
Residenti e universitari vengono qui per la colazione e la cena, passando 
per il pranzo. Di giorno propone caffetteria tradizionale all’italiana, a pran-
zo cucina tipica abruzzese rivisitata con estro personale e pizza, vera forza 
della cena. La gastronomia regionale è presentata secondo la tradizione, 
ma sfrondata della sua “pesantezza” rendendola contemporanea e con 
una cura particolare nella preparazione del piatto. L’aperitivo - sempre 
abbondante, che sia di mattina o la sera - è caratterizzato dalla focaccia 
preparata al momento. Nel menù anche piatti per celiaci. Da bere birra e 
vini, più una vasta scelta di cocktail. 
VEN-SAB: gioco a quiz, live music. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 07:00 alle 01:00, escluso il giovedì.
Come arrivare: Nei pressi dell’Università.

Via Filippo Masci, 181 - Chieti. Info: 0871330012, 3334891642, 
3389827295 . 
In un vecchio casolare di campagna ristrutturato alla perfezione, con la 
forza della tradizione di famiglia. Anche possibilità di pernotto, con tre 
camere in diverse soluzioni. Propone piatti tipici della gastronomia locale 
con in più un importante tocco di creatività personale, come nei Fioc-
chetti alla Vertigo o la Padella del Diavolo. Si va dagli antipasti ai primi e 
secondi, con la specialità della carne, fra grigliata mista di sei tipi diversi, 
tagliata o filetto. Da bere ci sono i vini Chiusa Grande e Nanni Calvino, dai 
base ai pregiati. E ancora la pizza, con i numeri giusti: 80 tipi diversi, forno 
a legna, 45 centimetri di diametro (più grande del solito formato). Ottimo 
per una cena a due, per comitive, feste private e cerimonie.
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 19:30 alle 00:00.
Come arrivare: Sulla sinistra direzione Francavilla ocanda d dei Vigili del 
Fuoco.

Viale Benedetto Croce, 573 - Chieti Scalo. Info: 3407612157.
Dopo un’esperienza di lavoro in Inghilterra, ecco la scintilla. Così nasce 
il Camden, che qui presentano così: «Se lo metti a Londra non fa una 
piega». In effetti con il suo arredamento in legno in puro stile “Public hou-
se” non lascia dubbi. Allo stile si aggiunge la sostanza, con la proposta 
di birre fra scure, lager e rosse, sempre tutte “all’inglese” più whisky o 
whiskey irlandesi, scozzesi e ancora inglesi, più rum e vino. Un punto di 
ritrovo dei ragazzi del posto, ma con un’apertura mentale internazionale, 
forza di chi ha viaggiato e visto altri luoghi. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 18:00 alle 02:00, escluso il lunedì.
Come arrivare: Tra la stazione ferroviaria e la sede dell’Università.

TWIN’S CAFÈ RISTORANTE AKIRE’

FOCONÈ CAFE’ 506

VERTIGO CAMDEN PUB
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Via Irma Bandiera, 3 - Montesilvano (PE). Info: 0854686080, 
3483845323. 
Sul sito internet il locale si presenta con una preghiera al mare: “Oh mare 
che da giovinetto mi catturasti, per la lealtà tua e l’ignoto emanavi, tiran-
domi a te e felicità mi desti”. Evidenti l’amore e il rispetto reverenziale 
che qui si respirano. Del resto Sandro Pomante viene da una famiglia 
di pescatori e qui, in cucina, ne applica i segreti e la sapienza. Per far 
capire subito che importanza ha la tradizione, il menù è scritto in dialetto 
pescarese e si declina fra antipasti freddi e caldi e primi piatti fino al pesce 
al forno. La specialità è il brodetto “del marinaio” e “tradizionale”. Un buon 
ottanta per cento dei vini è abruzzese oltre a ottime etichette del Trentino 
Alto Adige. Ci sono anche le bollicine Franciacorta, per scelta. 
Orario: Aperto a pranzo e a cena, tranne il lunedì e la domenica sera.
Come arrivare: In una traversa della Via Vestina.

Via Vestina, 473 - Montesilvano (PE). Info: 0854683652, 3479741883. 
Posto dall’atmosfera allegra e gioviale di chi vuole divertirsi con gusto 
senza mai scadere nello sguaiato, frequentato da una clientela che va dai 
venti ai quarant’anni. Perfetto per la cena, che sia in coppia o in gruppo, 
fino alle grandi tavolate delle feste, dalla laurea al compleanno. La spe-
cialità del posto è la pizza, non mancano i primi piatti e i secondi con 
prevalenza di carne. C’è una grande varietà di birre, dalle classiche ad 
altre più ricercate. Sfiziosi anche i cocktail, alcolici o analcolici, passando 
per cognac, vodka, gin o tequila. Locale Sky. 
MER: jazz live, jam session; GIO: karaoke, animazione, cabaret, scherzi 
telefonici; VEN: quizzone; SAB: live e dj 70/80/90. 
Orario: Aperto da mercoledì a domenica dalle 20:00 alle 02:00.
Come arrivare: Lungo la Via Vestina.

Via Vestina, 505 - Montesilvano (PE). Info: 3292636338, 0854681801. 
Antipastini speciali ideati in cucina e tradizionali, primi piatti della tra-
dizione abruzzese rivisitati con estro e secondi dove la carne è la vera 
specialità. Ancora, contorni e dolci della casa. Il tutto accompagnato da 
una selezione di vini con prevalenza di abruzzesi, dai base ai più pregiati, 
oltre alla birra e a una buona scelta fra i distillati, con prevalenza di grappa. 
In un ambiente curato e accogliente dove si respira aria di famiglia. Vera 
specialità del posto è la carne italiana alla brace, con la caratteristica di 
essere servita su pietra lavica. Ecco la carta d’identità di questo piacevole 
ristorante, caratterizzato anche da un giardinetto esterno che si presta 
per feste private o cerimonie. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 12:00 alle 15:00 e dalle 19:30 alle 
23:30.
Come arrivare: Lungo Via Vestina a Montesilvano.

SAPÒ RISTORANTE MARINARO

IL GATTO VERDE

CHRISTEF
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Largo Barbella, 7 - Chieti. Info: 
0871330212.
Ristorante con certificazione di atti-
vità storica. Il menù, scritto a mano, 
cambia sempre, mai lo stesso, all’in-
segna di creatività ed estro. Propone 
piatti tipici della tradizione locale 
e regionale come sagne e fagioli, 
gnocchi di patate al ragù, le luma-
che alla contadina. Ottima la carne, 
dallo spezzatino all’abruzzese a piatti 
internazionali come il filetto. Ci sono 
anche gli arrosticini maxi fatti a mano. 

Dessert gustosissimi: dolcetti di pasta 
frolla, cannoli con crema di ricotta di 
pecora, per dire. Pizza cotta nel forno 
a legna. Vini rigorosamente abruzzesi. 
Orario: Aperto il lunedì e da mercole-
dì a domenica dalle 12:30 alle 15:30 
e dalle 19:00 alle 23:00. 
Come arrivare: Nel centro storico di 
Chieti.

Via C. De Lollis, 30/32 - Chieti. Info: 
0871344026.
Accogliente e curato nei dettagli, 
dedicato alla gastronomia tipica re-
gionale fra antipasti, primi, secondi 
e contorni, per una scelta davvero 
ampia e ragionata, alla ricerca di pro-
dotti di prima qualità. In abbinamento 
ci sono i vini del territorio dai base ai 
più sfiziosi. Non disegna la scoperta 
di altri sapori con le settimane tema-
tiche dedicate alle cucine dal mondo. 
Pesce su prenotazione. C’è spazio 

anche per i vegetariani, fino ai vega-
ni. Perfetto poi per pranzi di lavoro 
ed eventi privati. Per gli amanti degli 
animali: sono a messi gli amici a quat-
tro zampe. 
Orario: Aperto dalle 12.00 alle 15.00 
e dalle 19.00 alla 00.00
Come arrivare: A due passi da Corso 
Marrucino.

Via Asinio Herio, 21- Chieti. Info: 
0871330212.
Il legno di frassino, faggio e iroco, fat-
to arrivare direttamente dalla Scozia, 
si integra con la pietra e i mattoncini 
del fondaco recuperato e adattato alla 
perfezione. E’ l’unico pub in zona in 
stile scozzese. Il locale si trova proprio 
sotto il ristorante Grotta del Cavallone 
(stessa gestione) e propone pizze cot-
te nel forno a legna, carne alla brace, 
arrosticini e cibo da pub. Da bere una 
selezione di birre, su tutte Guinness 

e Dragoon e whisky, dai classici e 
quelli riserva. E ancora rum, i long e 
gli short drink.
LUN: serata universitaria; GIO: ka-
raoke, serata universitaria; VEN: live 
music. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 
20:30 alle 02:00, escluso il martedì.
Come arrivare: Nel centro storico di 
Chieti.

Viale Abruzzo, 242 – Chieti Scalo 
(CH). Info: 3461318527.
Posto dedicato a food, drink and fun. 
Ideale per la caffetteria tutto il giorno 
per scoprire i caffè speciali come il 
Maiella, La Dolce Vita, o il Bicerin in 
abbinamento alla gustosa pasticceria. 
Il pranzo è veloce ma sfizioso e si arri-
va a cena passando per l’aperitivo ce-
nato fra assaggi di primi e bruschette, 
accompagnati da cocktail che richia-
mano i titoli di celebri film. Organizza 
serate musicali. Ha una zona fumatori 

esterna ma riscaldata. Perfetto per 
feste private, compleanni, di laurea. 
Orario: Aperto tutti i giorni dalle 7.30 
alla 01.00. 
Come arrivare: Lungo Viale Abruzzo, 
dopo la Stazione ferroviaria.
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RESTAURANTS 2.0
ITALIA
A cena nei locali consigliati dai 2nighters

Foconè By alessiam91
Via Amendola, 6 - Sambuceto (Ch).
Assolutamente fantastico! Gli arrosticini sono favolosi, gli antipasti 
sono la fine del mondo, sfiziosi originali e tipici abruzzesi!! staff a 
dir poco gentilissimo!!! soddisfatta al 101%.

Windigo Saloon By pietro611
Via Mauro Amoruso, 31 - Bari.
Il posto ideale dove gustare dell’ottima birra poiché ne offre una 
vastissima scelta. La birra viene servita con molta cura e nel giusto 
tipo di bicchiere e, da non crederci, con il sottobicchiere, partico-
lare ormai (purtroppo) desueto.

La Locanda Porta Picc By sonosoloio13
Via Anemone, 34/36 - Polignano a Mare (Ba).
Abbiamo cenato dopo aver acquistato un coupon su Getbazza. Sia-
mo rimasti più che soddisfatti...! cibo ottimo e abbondante, ottima 
la disponibilità del personale, locale molto accogliente. Fidatevi, 
10 e lode...!

Soul Kitchen - Tartarughino Nero By marcofg
Lungomare Paolo Toscanelli, 119 - Ostia (Rm).
La cosa che maggiormente mi ha impressionato del locale (tolte le 
cose che ho ordinato, tutte davvero eccellenti) sono le persone che 
ci lavorano. Gentilezza, simpatia e competenza sembrano essere la 
regola. Il locale poi è molto carino e gli chef sanno sempre sorpren-
derti con piatti del giorno unici. Tagliolini cacio, pepe, mazzancolle e 
lime assolutamente da provare. ;)

Vecio Portego By adalaura
Corso Felice e Fortunato, 25 - Vicenza.
Fantastico!!!! pesce sempre freschissimo cotto in modo sublime e 
non parliamo della pizza vera Napoli ...direi unica!!!

La Capriata By sullivan
Corte Isolani, 1/e - Bologna.
Ristorante da provare assolutamente... ricercato nella scelta delle ma-
terie prime e cortesia distinguono questa chicca di Bologna in Corte 
Isolani. Fatevi consigliare.
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Prenota di gusto!

Goditi la tua cena!
Prenota il tuo tavolo con MiSiedo:

gratis, veloce, sicuro.

Scopri le nuove offerte!

Guadagna punti registrandoti, prenotando e condividendo e 
vinci voucher convertibili in cene omaggio da €15, €25 e €50.


